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PRIMA  PARTE 

DE'  SECRETI. 

DEL  R.  T>.  ALES  SI  O 

T  1  E  M  0  E  S  E, 

NVOVAMENTE  RISTAMPATO 
&  con  foirima  diligcntia  corrdt-tó. 

£t  di  nuouo  a^giontoyi  la  quarta  parte  , 
con  le  fue  Tauolcpey  le 
accomniodaw. 

CON  LICENTIA  DE*  SVPiiKlORÌ> 


IN   V  E  N  E  T  I  A,     M  D  C  HL 
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D  f;  s:    C  R  E  T  I  ^ 

DEL  R.  D  ALESSIO 

PIEMONTESE. 

Nuouamejite  daini mcdefìmo  miglio- 
rati 3c  aggiunti , 

L  1  B  1^0    T         M  0. 

Ordine t& fecrcti  da  confcntarUgioHentùy& ritardar 
la  vecchie'j^a  y  &  mantener  laperfonafempre 
fana ,  &  vigore  fa,  come  nel  più  bel 
fior  della  fuaetà. 

Et  tutto  queflo  è  ritratto,  6c  parte  di  lunghiflì 
itìo  fl:ndio,6cdi  moltifìlnTC  efperienzejche  vn  gra 
d'huomo  ha  fatte  in  molti  anni,  à  beneficio  di 
vna  gran  Signora.  D.G.D.A.  Et  in  taliefperien- 
LC  ha  ritornato  come  in  età  di  trcntafei ,  o  tren- 
taotto anni ,  vn  vecchio  che  già  era  di  fettanta^ 
&  tutto  canuto ,  e  maliflìmo  complclììonato ,  & 
oftefo  da  molte  forti  d'infermità . 

Bjmieramente  slja  da  hauer  fcmprein 
animo y  &  dinanti  agli  occhia  che  niu- 
nagratia,  niim  bene  fi  dcue  fermar 
mente  operare  fe  non  da  Dio  fola ,  nella 
gran  clementia,  &  benignità  del  qua-- 
le^aUicuratOy  ^  come  fktto  certo  dal- 
la  confcicntia  dellagran  fede  fua,qticlgran  'Profeta  gri 

l/£  .  s       dana , 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
177/A 


L    .    B   R  O 
daua.&gìoka  afefleffoyB^muahknr  ftcut^qullam 
uentus  tnea.Et con  la nefiaclementia,& bontà  fuapyg 
lungo  tam\imi  la  vita  ad  Ezechia ,  &  fece  che  Moife 
Vife  cento  vcntiy& tanfannìyfen'^^^a  che  mai  fc  ?li  mo^ 
tieffetmdemcyofegliappannnjfey  ne  indcùoìqfe  laui-^ 
na,  nefcmife pur  un  dolore  di  teHa.  E^li  adunque,  co- 
me potentiffimo  &  henìgniffimo  creatore, & padre  del^ 
Vuniuerfo ,  hauendo  afiegnato  il  termine  della  uita  al-- 
l'huomoy  &  la f datolo  pei  in  mano  del  fuo  arbitrio,  ^ 
Còfi  hauendo  datele  vinti,  &  le  proprietà  alle  cofe,per 
lafciar  eh' ancor  elle  ordinariamente  tffeguifcano  ilor 
tnouimentiy  uiene  adhaucr  lafciato  ancor  potere  alle 
creature  humane  di  confcruarfi  Jane  fino  d  detto  ter- 
mine, dalla  prouidentia  fua  flatuitoin  vniucrfde ,  o 
inparticolare  al  viuernofiro  .  Mail  noflronon  [ape* 
re  impiegar  le  cofe  fecondo  la  conuenejiolcs^T^a  loro  con 
la  noUra  natura  ,  &  co  noflri  bifogniocafi  correnti^ 
e  cofi  il  noflro  uiuer  di/ordinato ,  ci  fa  le  più  volte  vi- 
uer infermi,  precipitar  lagioucntù,  &abbreuiardi 
gran  lunga  la  vita  .  Hauendo  adunque  fempre  fcr-» 
mo  ilpcnfierin  lui,  &  colmi  di  deuot  ione ,  &  di  fe- 
de, dicendo  noi  §i(fflinnome  della  bontà  fua  infini- 
ta a  ìioifteffi  .  Longitudine  dierumrcpltboeumy  & 
eflendam^  illi  f alutar  e  meum,  entr  aremo  come  fi  curi 
n  valerci,  come  infi)iraridalui ,  deUa  virtù  delle  cofe 
u  folo  beneficio  noftro  ,  dalla  clemcntiffima  Maeflà 
fua  create  qui  bafie.  Et  volendo  io  communicarca 
beneficio  commujie,  alcune  cofe,  cofi  inucfligate ,  & 
ritrouateda  mefltfjo  per  lunghe  efpericntie  ,  come 


PRIMO.  i 

te  anni  confludìoy&  con  ejpeàenxe  ancora  effo  ha  pro- 
nato  di  haiicr  queflo  modo  di  cohferuare ,  &  reflituir 
la  f unità  y  &  la gioucntù ,  metterò  primieramente  il 
modo  difarvn  liquore  miracolofamcnte  conferuatiuo, 
^  refiaiiratiiio  del  calor  naturale ,  &  deU*humido  ra-^ 
dicale,  nelle  quai  due  co fe principalmente  confifte  lafa^ 
nitàyil  Vigore  ^&  la  Vita  de  cor  pi  immani  • 

Et  il  liquore  cqucfto. 

?v  lime  fe  di  Mag^jo  allenar  del  fole^  convn  piatto  o 
tatino  di  vetro,  o  inaetriatOy  &  netto i  andrete  cogUen-- 
do  della  rugiada  che  fta  caduta  fopra  il  rofmarino ,  fo- 
pralahoraginey  &  altre  herbe  buone  y  &  fuor  che  U 
fal'iia.perq/fercofa  venficataquelky  che  ferine  ilBoc- 
tacciò  y  &  altri ,  chcfotto  la  [alni  a  fi  fogliono  r  acorre 
alcuni  animali velenofiy  che  col  ^  '  'tinfettano,^ 
&  auelenano.  Egli  è  ben  veroy  chejtm^i  e,  che  le /rondi 
di  ejfa  fi  lanino  molto  bene  con  acquaio  meglio  con  ace* 
tOy  fi  vengono  a  mondijicarCy  &  a  nettare  di  tal'cffaU" 
tion  triftayfepur  Ihanprcfa,  Ma  la  ri4giada,che  ui  ca^ 
de  fopra ,  feha  da  lei  pigliata  tal  ventofttà  ,  nonfuo 
priuarfene  in  modo  alcuno  y  &  per  qm fio  fi  la f eia  di 
coglier  di  detta  herba  .  Quando  adunque  hauerete 
pigliata  tanta  di  detta  rugiada ,  quanto  vi  par  che  ha* 
ftiy  hauerete  in  ordine  apparecchiate  y  &  portate  con 
yoi  trecarraffeydeUagrimdexj^achevorrete^Vvna  con 
z^uc^hero^  1* altra  con  manna  y  &  lai er^a  con  mele . 
Et  fia  ciafcuna  d'effe  piena  di  dette  cofe  fino  ad  un  pO" 
chetto  fopra  il  mexp^et  il  refio  delle  caraffe  rimangiano 
to .  E$  sofi  allbora  empietele  tutte  di  detta  rHgiada,\& 

i  fcr- 
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t       ;  ;  ;  ^   B  R 

ferrandole  bene  con  cera  bian^   ^  poi  coni^napcz- 
T^a  difopra^lecmfermrete  in  vno  drmario.o  altro  lut 
SOypurfcnT^arole.fincheblfogmmoperarU ,  corner^ 
dirà  poco  più  manti,  Haueretc  poi  ^    di  pomi  cotomi 
otjueUo  che  gii  Jpcciali  chiamano,  Miua  citoniorum;& 
hauerete  dello  Agarico  buono  in  vna  ampolletta ,  co  fi 
!f/'^5-'  «o;zz;7/7o/«w,  &  copritelo  di  detto  fuco  0 
Miua  di  cotogni ,  a  punto  come  haucte  fatto  del  zuc- 
chero, &  dell'altre  cofe  nelle  carraf e,  ^conferuate^ 
loben  coperto.  Dapoi  farete  fuco  di  tutte  mcfleco- 
fe,di fiori  dr  rofe  roffe ,  a  incarnate ,  di  cicoria ,  di  endi- 
ura,dt  fumoterre,dibuglo/fa,  diboraglne^  di  maina ,  di 
lupuli ,  &  di  foglie,  &  fiori  di  Viole pauonazj^e .  Et  di 
tutti  quem  fughi  pigliate  y^gnal  p  arte, & me f colate 
{teme ,  &  h abbiate  m  ma  tax^z^a  di  retro  vna  o  due  li^ 
tre ,  0  quanto  volete  di  aloe  epàtico  peslato ,  &  quan-^ 
tù  più  ne  fate,  tanto  e  meglio  y  perche  quefi' aloè  co  fi 
zmbeuuto,  &preparatOy  comediremo ,  èfantamedici^ 
na  famigliare  da  tener  fempre  in  cafa ,  <^  da  pigliar^ 
ne  ynpochetto  o  alcuni pezx,ctti y  o  pilolette  ogni  fetti^ 
manavnayolta  o  due  la  fera  quando  andate  al  letto  , 
che  conferua  il  corpo  da  Qgniputref anione  y  er  da  ogni 
mor  trifio .  l£t  vale  a  tutti  i  dolori  deUe  giunture , 
&  d  mal  francefe ,  come  fi  dirà  più  bMjfoféirticGUr^ 
mente.'Tigliate  adunque  di  detto  aloè  buono  &  frefco, 
ijueUa  quantità  che  -pipiacCyin  j^na  taz^^  di  yetroyco- 
me  è  detto ,  o  in  vnpiatto  netto ,  ^  mettelo  fopra 
na  feneflra  o  altro  luogo  al  fole ,      imbeuetelo  cùn 
detti  fughi  mefcolati  infieme ,  dandogline  tanto  per 
yolta,  quantQ  bafti  ad  indurirlo  &  farlo  (ome  fal^ 
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fu  Ipcffeta .  Toì  coprite  la  taT^a  con  yn  yclo,  o  Cén  vn 
panno  di  lino  netto ,  ó  con  vna  carta ,  chefolamenteh 
difenda  dalla  poluer  e  y&  lafci  atelo  al  Sole  ,  Et  (Quando 
"pedrete ,  che  fia  quafi  difcccato ,  ritornatelo  ad  imbe-- 
uer  comeprim  ay&a  lafciarlo  al  fole ,  &  queUo  fares- 
te tante  yoltc^  fin  che  gli  h  abbiate  fatto  heuere  tanto 
di  detti  fughi  a  pefo  ,  quanto  è  la  metà  di  effo  aloè  fola 
cioè  fe  l'aloè  farà  libre  due  fateli  beuere  in  più  vohe 
una  libra  di  detti  fughi  .  Voi  pigliar ete  tinfrafcrit^ 
tecofcy  Turbit  oncia  me'x;^  >  Cannella  fina^SpicOt 
affara ,  Squinanto ,  Carpohalfamo  y  &  xilobalf  amoy 
legno  aloè  y  bdellioy  o  mirra  y  &majìic€y  di  ciaf  cuna 
un'oncia  ,  '^fframe ,  mc'xa  oncia .  Ut  ogni  coja  fia 
ben  polueri%ato  >  &  mettete  in  una  pignatta  inuctriar 
ta  &  netta  y  &  metteteui  fvpr a  tanta  acqua  conmu^ 
ney  che  fopra  auan%i  vn  buon  palmo  ,  &facettla  bol- 
lire a  fuoco  fuoaue  per  un  bora  o  più .  Tei  colatela , 
con  quefta  decottione  imbeuete  il  detto  aloè  al  So- 
le a  poco  a  poco  ,  &  di  uolta  in  uolta ,  come  faccfte  de 
i  fughi  fopradetti .  £t  farete  che  la  beua  tutta.  Tot 
leuatclo  dal  Soky  &  conferuatelo ,  cheè  cofa  pretiofa 
da  tener  per  cafa ,  come  e  detto ,  che  uf andò  di  pigliar- 
ne alle  uoltCy  mantiene  il  corpo  fano  ,  la  tcfta  netta^ 
buon  colore ,  ^  uita  uigorofa  &  pro/pera .  Et  quello 
poffono  ufareipouerij     quei  che  non  pofiono  arriua" 
re  a  far  tutto  queflo  liquore y  dei  qualparliamo  in  que- 
fio  capitolo .  Semate  adunque  queflo  aloè  in  fcatoletfe 
di  legno  con  molta  diligen^ay  cneappreffo  fi  dirà  quel- 
lo che  ha  dafarfene  con  l'altre  cofc ,  Similmente  haue** 
rete  acqua  uitc ,  non  molto  fina^  ne  di  prima  cotta  o 

A   4  ^ 


1     .    B   R  O 
fiiUatione,  madiftillata  duco  tre  uolteal  più  .  Etm 
di-erfe  ampollette  di  uetro,  qual pin  ?,'ande  ,  &  qual 
pmpiccoUymcttereretutteieinfrafcYÌtte  cofe,  ci^fcu-^ 
nainpohierefottmfTimaydiqiieU^^^    fono  cofedape^ 
itarf,  &  [opra  a  ciafcma  uerr ette  mettendo  tanta  di 
detta  acqua,  nita  ,  che  tauany  fino  a  tre  dite  in  dette 
ampollejacedopoicomefi  dira  apprcjjb,  et  le  co/c  fon 
quejte.yn  oncia  de  perle  fine  &  minutCybcn  lanate  due 
et.  e  mite  con  ac^ua  cbietrr,poi  ajciutte  &  pofie  inftì* 
co  di  limoni  0  citrangoli,  o  aranci  ben  colato y  e  lafciar^ 
uele  tre  giorni.  Toi  cofi  come  fianno  con  timo  quelfu^ 
cocche  m  è  reflatOymetterleneWampolla,&  fopra  meè 
terni  l'acqua  Hit aycbe  auZ/i  fino  atredita,comcè  det^ 
to,Toi pigliar eteurf  onciaui-  toralliroffi  fini,  e farctili 
ftareinfucodilimoniy  onaraci^  come  h  detto  delle  per-* 
le  in  tutto  &per  tùtto,et  metteteli  poifìmilmete  nel-* 
la  loro  ampolla  cònTacquauitayet  co/i  in  un  altra  am-^ 
polla  con  acqua -mta,  metterete  once  quattro  di  vetrio^ 
lo  I{omanOy  o  Fugherò  cottOyO  bruciato  in  una pimat-^ 
ta  al  fuoco  fin  che  cominci  a  uenireroffigno.  Toi  haue^ 
rete  fiori  &  cime  diro /marino  fiori  dibora^incydi  bu^ 
glofìay^  difaluia  ,  di  cclidomay  d'Ifopo ,  difcabiofa ,  di 
rutayd'ipericoHyO  perforata  y  e  di  fiore  che  chiaìnato  y 
d'ogni  mcfcy  &  altri  lo  chiamano  Trimo  fiorcyC  di  tut^ 
te  que/ìe  herbe  ni  metterete  ancora  alcune  f rondi  le  più, 
tenere.  Et  ogni  co/a  /oppe/iarete  grojf amente  in  i>n 
mortarQ  dipietra ,  o  di  legno  y  &  tutte  infieme  mette- 
rete in  uno  0  più  fiafchi  o  carraffe ,  fopraponendoui 
tanta  acqua  uita  y  che  foprauan'^^i  tre  o  quattro  dita  y 
corne  e  detto  dell'altre  cofe,  e  lafciatele  cofi  ben  coperte 

con 


P    R    I   U    O  .  > 
t««  cera  o  bomhace .  Voi  habbiacc  onda  mc%a  dì  ^af- 
frame  peHo  fottllmente  ,  &  metilo  in  ma  ampol- 

(la  da  perfe  con  ac(jna  vit a ^  come  T altre  tutte ,  ^  in  vn 
altra  metterete  onc.  quattro  di  tiriaca ,  con  la  fu  a  ac^ 
itìua  uita [opra  ,  come  l'altre .  Voi  h abbiate  cannella 
■fina,  oncia  una ,  yarofoli  j  un  ijuarto  d\j?icia  ,  legno 
aloè  vn  oncia ,  d'anifi  oncia  yna ,  difcrnc  di  finocchio 
mn  oncia^  difeme  d'appio  oncia  me'^  ,  digrani  di  gì" 
ncprOyCfuattro  o  fci  onde,  di ^meoSi?ne7^a  onda^difc" 
me  &  fcorT^e  di  cedro,  due  onde  di  ciafcuno,  di  Mirra, 
oncia  mexa  v  di  florace  liquida ,  un  quarto  d'oncia ,  di 
\  bengioi.  oncia  un  a, di  f and  ali,  onda  una ,  di  Mirobala^ 
ni  d'ogni  forte ,  tre  onde  di  ciafcuna  forte ,  di  pignuoU 
mondi,  tre  onde, di  ambra  gialla ,  eh  e  gli /pedali  chia-* 
mano  carabe,  due  onde,  di  radice  di  Dittamo  bianco  , 
f/efca  0  fecca,oncie  trc^  &finQ  a  un  ottano  d'oncia ,  a 
quel  manco  che  volete  dimufco.  Et  tutte  quelle  cofe 
fieno  ben  peflate ,  &  me f colate  tutte  infteme  y^:^  met- 
tetele in  un  fiafco  o  carraffa  ,  &  fopr:iponeti:!Ù  acqi^a 
vita,  come hauete  fatto  dell'altre  cofe.  0  tutte 
dette  carrafj-e  o  fiafcbi,  o  ampolla  beni  (fimo  ferrate 
con  cera  <^  con  bambace  fcpra  ^  cartapecora  ,  ter* 
rete  al  Sole  tutto  un  giorno ,  con  la  fua  notte  alferenot 
Et  la  mattina  hauerete  vngran  fiafco  fenica  ropf-rt  , 
per  poterui  veder  dentro,  o  vn  ^ran  car.  . 
vetro  bengroffo ,  &.ui  verrete  ad  una  aduna  aot-^'-'^^ 
tutte  le  dette  ampolle  ^  cioè  votando  folarnentel'u..^  u 
vita ,  che  fla  di  fopra ,  cofi  tinta  come  f  ara  da  quel- 
le cofe,  ma  che  non  ni  uada  n?-  '  delle  polucvi ,  o 
materie dd  fondo.  Et quandoj/.uncréiteuotate tutti 

cojì 
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cr}.      ;  \indi  come  le  picciole  in  un  medeftmo  fi  a [co 
carraf ane  ,  corno  detto,  metterete  cjfo  fiafco  o  carraf- 
fone  da  pane ,  one  non  fia  Sole ,  I{icordandoui ,  che  le 
r  epi'if^c  carrajfc  ;  col'^uccheroy  con  la  manna,  col 
'éìielc  nella  rugiada ,  non  hanno  da  flar  mai  al  Sole ,  Ma 
l-^  '  '.il  fcmpre  coftfin  che shauer anno d* adoperare, 
lotn:  fi  dirà  poco  appreffo .  T  ciche  haurcte  notate  tut-' 
te  le  acque  uitCydi  tutte  le  ampolle ^come  edctto,torne^ 
rete  a  metterne  dell'altra  in  tutte y&  ben  coperte  lafcc" 
retele  al  Sole,  &  al  fercno  come  prima ,  &  poi  notate 
tutte  [opra  l altra  che  uotaHeildì  auantinel  fiafco  o 
carr afone ,  &  di  nuouo  mettete fopra  le  robbe  nelUm* 
polla ,  deW altra  acqua  uita ,  €^  laf datela  al  Sole  &  al 
f ereno,  &  poi  notatela  fopra  la  prima,come  hauetc  fat 
to  r  altre  due  uolte .  Et  co  fi  ucnite  mettendo  acqua  ui^ 
t annona  fino  a  feteo  dieci  uolte,  o  fintanto  cheue-^ 
diate  ch'ella  non  fi  colerifce  pinin  modo  alcuno ,  dr 
che  ha  tolta  tutta  la  foflan'i^a  delle  cofe  oue  e  fiata.  Et 
pin  tofìo  e  buono  a  farlo  più  uolte ,  &  metterui  più 
uolte  l'acqua  uita^che  manco y  perche  tutte  quelle  acque 
u  ite  fi  hanno  poi  afarpaffaruia  per  bagno,  come  fi  di* 
ràpurora,  ondetanto  ne  paffamolta,  quanto  poca,  ^ 
uoi  non  7iiente  a  pcrderniente  della  uirtà  &  fofian:^a 
delle  cofc ,  hauendola  tutta  canata  bene  con  detta  ac» 
annuita,  della  quale  bifogna  da  principio  haner  fatta 
frouifione  di  quattro  o  fei  fiafchi .  Vigliarete  adun- 
que poi  tutte  le  dette  acque  ulte  ,  ihehanerete  unite  in 
^uel  fiafco  grande  o  carraf  one,& pigliar ete  le  trepri- 
ime  carraf  e ,  col  zucchero ,  con  la  manna ,  &  col  mele, 
ogni  cofa  mef colar et€  bm  infieme  ,  &  quella  del 

l^ga" 
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V    V.    l    U    O,  6 
t Agarico y& once  tri    .  j  OpradeUo  .  ^Iloèprepar^uó 
&  ImhcHutQ  ,     ogni,  cofa  mettete  in  una  boccia gr.vi-* 
de  y  fatta  di  buon  netro ,  &grofio  ,  che  non  porti  ps  - 
ricolo  di  romper  fi  nel  maneggi  .ufi  :  l't  fe  meglio  uu:* 

\  lete  afficurarui  ,  dapoi  che  t bacerete  cofimcfcoLite 

[  tutte infieme ,  partitele inpiuhoccepicc 
ne..  Et  far  et  eie  pacare  in  più  no  Ite,  o  in  un  tempo  me^ 
de  fimo  con  più  fornelli ,      il  pajfar  che  fi  ha  da  fare 
eqdc(ìo  ,  Acconcerete  le  boccie  inunn  caldarad'ac^ 

^  (jua  conpagUay  o /loppa  dentro  alla  caldura ,  la  <fu4c 
ftia  [opra  il  fornello  yér  (jf4eflo/I  chi^^madiJìillarpcr 
bagno  y  iér  cofihauendo  la  boccia  il,  .  .  afelio^  o  Lvn- 
bieco  di  uetroy&  ilfuo  recipiente ,  onc  fi  riccM^Vafqua 
che  deflùla,  &■  impaflatay& fermata  molto  bene  con  le 
congiunture  del  capello ,  &  del  recipientCy  che  non  re-* 
fj^  friy  darete  fuoco  al  fornello  i  &  cte  bollir  fiia- 
uementelacaldara,  &  cofi  disellerà  /  uori^  &pafferÀ 
nel  ree  piente  tutta  l'acqua  uita  chiariffima  ^  come  un 
cri/tallo  .  la  quale  acqua  uita  e  buo7ta  ad  ogni  cofa 
come  l'altra ,  an^i  e  molto  migliore ,  perche  e p afiata 
piuHolte,  &piu  ajfottigUata  ,  &fpirituale^  &  prin- 
cipalmente e  buona  a  pigliar  per  bocca ,  che  ferba  pu  r' 
ancore/fa  parte  della  uirtu^  che  ha  pr^^fa  da  quelle 
cofe  yfopralequaiellaeHuta.  Farete  a'dwnr'e ,  che 
dì  tutta  quella  rohba  che  e  in  detta  bocci.. ,  ..... ,  - 
eie  a  diftillare  y  disì  'dlino  fuori  delle  cinque  parti  y  le 
quattro  ,  le  tre  .  Et  il  reftq  rimanga  nel  fondo 
effeboccie.  Voi  farete  rifreddàre  il /omelie, &  la  caU 
daray  &  cauaretene  la  boccia  di  ciafcuna,  &  di^ 

,  fiaccando  i recipienti i& i  capeWh^ferbaretc  l'acqua 
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L    1    b  O 
■    -i^nfia/t  o  0  pili,  da  fé Ueffn  perfef 
nirfenc ,  ù  .ne paco difopra  se  ci(        Et  quei Uauori 
coloriti  y  &  cmhi,  che  fon  rimaji  71  e  fondi  delle  bocce, 
7ncttcnt.è  tutti  inficmc  [e  I  hauete  fatto  in  più  bocce  ^  0 
in  pili  volt  e, &  terretcloinfiafco  di  mro^^rofio,  caper-- 
to  dipaglia,  0  d'altro  fola-mente  nel  fondo  per  li  perico- 
li del.rompcrfi ,  &  nel  collo  ,  &  con  alcune  cinttm  per 
lungOy&  il  refiofta  sfcncflrato ,  &fcoperto  il  uetro^ 
come  quei  dell'acque  odorifere  ,  per  poter  yeder  quel 
che  vi  e  dentro  &  fi  a  beniffimo  ferrato  con  cera^poi  /o- 
pra  a  quella  conbambace,& poi  con  cartapecora grof 
fa,  &  doppia  perche  non  refffiri,  &  tenetelo  in  arma^ 
rio  0  altro  luogo  ferrato,  (jr  lontano  dal  Sole  ^  &ia 
ogni  caldo.  Et  qucflo  prctiofif[inio  &  nobiliffìmo  li^ 
more  non  ha  pari  nelle  virtù  fue,che  vfando  di  pigliar 
^vyfettimana vna 0 diwvolteyqua?uo  fiaria in vno 
>,conferua  la fanit^Jibera^  &  fana  ogni  mala 
^'me  del  corpo  humano  ,  conferua,  &  rifor':^ 
^•^ifccilcalornaturaley&njHmidoradicale,& 
^cn  fempre lapcrfonavigorofa di  corpo ,  di  tefla, 
ì  mente,  colorita  in  vifo,con  fiato  foaue,  &  odoro- 
gioitane ,  &  robufla,  onde  non  fi potrehbono  ap- 
^  L~p^are,  0  fiimare,  nonché  pagarcle  virtù  fue, ne 
'gnent  emente  {piegar  l'obligo,  che  fi  deue  alla  gran 
i  //.i  di  Dio,  che  habbia  data  co  fi  miracolofa  virtù  al-- 
ì c  cofe  da  lui  create,  &  poi  aperto  la  mete  a  ifcruifuoi 
i!l  cono  feerie  &  metterle  in  opera  a  beneficio  delk  fue 
^catare . 

/  /.  fnodo  di  pigliarlo  e  qucflo .  Il  verno  fi  pU0pU 
gUarfolo  ,  Q  in  yn  poco  di  brodg  di  vitello ,  di  cafirato^ 


A. 


V    T\    T    M    O  , 
itpìccwnUopdlirfp  i  ;  (■    ...ciluafld,      Greco,  o*r/-, 
fro  buonrìno  bunco .  ^7c^//<.7  diòn^loffa , 

:o/«  «/^n  brodi.oue  fieno  bollitey  &  cotte bouigìncybn'- 
^lofiajattitcaycico:  ìa,e  cmlÌHÌi7y  tiittCy  o  alcune  cCeffe. 
Et  d'ogni  tcKipo  h  ottimo  il  pigliarne  un  cocchiaro  in 
me%p  bicchicro  di  Uttc  di  Donna  che  habbia  fatto ,  o 
che  nutrifca  figL.wio  mcifchioy  oucr'in  latte  di  capra. 
LaqHanmày&  il  numero  delie  rotte  s  ha  da  regolar 
con  leperfone,  &  co  i  tempi ,  che  ad  un  vecchio  del'  9- 
le  y  <ir  cvfiadunaperfona jìatainfcrma y  &adi:.  .  ~ 
ficdy  &  confiimato  jc  ne  può  dar  più  per  volta ,  &  più 
JpcJÌOychcaduno  di  migliore  etày& di  miglior  compie/ 
jione  ,  &  dìfhofìtionc  di  corpo ,  <jr    cìafcunc  fi  può 
darne  più ,  &  piufirp  il  vcrn$ ,  che  lappate .  ì\icor' 
dando.cheper  non  crouarfi  tutti ifiori^ct  tutte l  herbe, 
<Ùr  altre  co  [e  in  vn  t  empOy  detto  liijuorc  non  fi  può  fare 
tutto  in  unayoltayma  cotn  'mciandoU pi  ìmayofeco'nda 
fettimana  di, H  agirlo,  ui  vuole  almeno  tutio  ilmefcdi 
Seitcmbre  yO  d'Ottobre  figucnte  a  finirlo .  Et  fiJcuc 
di  volta  in  volta  y     di  tempo  in  tei.ipo  venir  pi  gli  an-^ 
doqiitllo  ychcfi  pHobanerCy  &  metterlo  nella  fica  car^ 
rafaji parata  y  0  con  l'altre  co fi^y  fecondo  che  va  fola, 
0  accompagnata.nd  modo  che  fi  è  detto  d'      .  ^  .  . 
fi  venir  pìgli  andò  tutte  le  cofe  a  i  tempi ,  .  .  fi  poffono. 
huuere.  Etpoichcfihaueranno  tutte ,  finh-d'  f.n-'r  m  - 
file  se  detto  . 

E  T  chi nonpotcfie ancòrabauer .^iu  u j.j^s 
te  cofe,  zrgli  uc  mancaffc  alcuna  ,  potrà  far 
le  y  che  ha  ,  che  in  ogni  modo  non  rcficrd  di.CjfUcu^ 
g  andey&  incomparabile  virtù  ,  Ma  però  e  meglio 

dha- 
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I     T    P.    R  O 
<i    •  =    '    '<ttc,  perche  joncojc,  che  fipojfonohauerei* 
C>  non  joìi  operò  di  grande  fpc fa  . 

Ft  per  volerlo  hc.uerpoi  dituna pcrfettione,non gli 
manca  fe  non  di  fare  y>na  ycra,&  jìfica  diffolutionedi 
0'ofino,&  cj  fi  andò  fi  piglia,  me f colar  due  parti  di  dct^ 
to  li  fiore,  ZT  vna  delle  dijfolution  deiroro,  &  noi  piti 
baffo  metteremo  alcun  modo  da  far  taldifj'olutioned'o-^ 
}  ()  huono.et  nero. Beche  il  fi4premo,& più  perfetto  mo^ 
a  farlo, il  qual  noi  h abbiamo  acqu  'fìato  coloìiudio 
il  c6fofferua']^adi  tutta  l'età  no/ira,  co  molcijfme  yol 
re^et  in  diuerfi  modiyche  lo  habhia'mo  fatto  per  ridurlo 
à  fomma  perfettionc,effcndo  cofa,  che  malamt-tt  fi  può 
infegnarco  la  fcrittura  fen\a  -pcderft  fare,  et  per  quaU 
che  altro  degno  rifpetto,  non  fi  metterà  qucfìa  uolta  in 
qucflo  volume.  Ma  pur  com'è  detto, ne  metteremo  alcu- 
no  buonoyet  uèro,cf  di  molta  importan']^a,ne  forfè  ha-- 
mto  con  certa  efperien'^^a  da  molti  fin  qui . 
A  diffoluer'oro  in  Iic|uor  potabile ,  da  vfar  a  pi- 
gliar per  bocca  per  confcniar  Ja  giouentù ,  & 
la  faniti ,  cofi  da  fé  folo ,  come  mefcolato  col 
fopradetto  liquore.  Et  Tana  ogni  infirmiti  in- 
curabile in  fetre  giorni  al  più  lungo . 
Gabbiate  fucco  di  limone ,  vna  cara  fa  piena,  & 
mettetelo  a  fcaldare  vn  puoco ,  tanto  che  §ìia  come  in 
principio  a  difpofitione  di  voler  bollire,  ^Uhora  leuate 
io  via,&  colatelo  tre  o  quattro  volte  per  vnape:^  di 
lino, Voi  fatelo  diHillare  per  linguette  difeltro^et  hab- 
biate  due  libre  di  mele  crudo ,  &  mettetelo  in  vnapi-- 
gnatta  netta  al  fuoco  y  &con  effo  mefcolate  il  detto 
fuccQ  di  limoni,  &  aggiungetmime'^a  libra  di  fai 
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P   R    I   M    O.  9 

eommme  da  mangiare ,  bianco  &  netto ,  &  fottililfi^ 
mamentcpeflo,     ben  me f colando  ogni  co  fa  farete  boi 
iir  pian  piano,fin  che  il  mele  fra  tutto  fchìimat'^  poi 
pigliate  quello  che  rcHa  nella  pignatta ,  &  menti  do  a 
dijiillarey  prima  con  foauefocOypoi  crefcendolo ,  e' 
yltimo  dandolo  grandifjimo.  Et  come  ogni  cofifìa  fi  ed  - 
da,apriteia  boccihyet  Iettate  C acqua  del  recipiente^  <ér 
mettetela  in  fiafcoy  molto  ben  ferrata  la  bocca  che  non 
rcfpiri.Toirompete  la  boccia  ,  (dr  pigliate  quelle  fecce 
che  uifono  refiate  in  fondOy& mettetele  in  una  pignat- 
ta fcopertayma  lutatela  intorno  accioche  refi/la  al  fuo 
cOy  ^quella  pignatta  mandate  in  una  fornace  di  ve- 
trariy  o  di  boccaLiriyO  di  mattoniyO  di  calcina,  &  fatc 
che  ftia  a  gran  fuoco  per  due  otre  giorni ,  Voi  pigliate 
quella  materia,  &  macinatela  fottiliffimay  & pcfate^ 
lay&  fe  farà  vna  libra y  aggiungeteui  oìicc  quattro  di 
manna, ^  due  once  di  xj^cchero  c andioy&  fe  non  h  vna 
libra  y  mettete  manco  manna  (tir  manco  Truccherò ,  tjo- 
uernandoui  con  la  proportione ,  o  mifura  di  quattro 
enee  di  manna y  &  due  di  i^ucchero  per  libra  di  dette 
fecce  calcinate .  Et  mettete  in  t^na  boccia  di  buon  ve-> 
tro&  ben  lutato  y&  fopr a  vi  mettete  tutta  l acqua, 
chedifopra  conferuafle  nelfiafco,  aggiungi ndouitan- 
ta  acqua  di  vita  fina ,  che  fta  a  mifura  per  due  volte 
di  detta  acqua  prima  y  &  acconciate  la  boccia  foprait 
fornello ,  col  fuo  capello  o  lambiccOy  &  col  recipiente^ 
heniffimo  ferrate  &  impalate  le  giunture ,  &  fate 
difìillare  a  fuoco  foauiffimo ,  perche  la  materia  dinil- 
la  volentieri ,  ^  come  non  dijiilla  più ,  crefcete  il 
^fUoco,  tanto  che  dijlilli  ogni  co  fa  che  può  difiillare.  Et 

quefla 
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'  V  'P^-^i^a  t^occia  Icifciate  co  fi  flareeò^\ 
j,..  ::u  fewj^  kuarle  ,  nr  mouerlc  dal  fornello  in 
ryiocio  d cuna  ,  finche l'hduete  da  adoperare; ,  Voipi^ 
'  ^    ^0^//  d  oro  finijftmo ,  che  fia  oro  di  yentiquat' 
i  va  cavi  mi ,  &  bene  agnato  per  cemento ,  o  con  ^n- 
timomo  y  &  quelli  foyii  d' oro  fieno  a  pcfo  quanti  cole- 
te ,fecoìido  la  quantità  che  ne  y  ohi  e  fare  y      in  vna 
t a%X'X  di  yctro  macinatelli  con  ntcte,  o  con  Giulebbe  ro 
fìtOyO  violato ,  come  fi  macina  per  miniare  o  per  fcri^ 
nere.  Di  che  nel  quinto  libro  dì  queHo  volume  noi  mn* 
t  eremo  dille f amente  t  mi  i  modi.  Et  come  farà  ben 
'u2acinatOy& Icuato  via  il  mele  con  acqua  calda  (come 
'n  tal  luogo  fi  infegnerà  )  pigliatelo,  &  mettetelo  in  v- 
no  orinale  di  vetro  da  di/lilUre,  Et  all' bora  catmta 
ria  &  disìaccate  il  fopradetto  r empieute  della  boccia 
che  lafciafle  nel  fornello ,  &  mettete  dell  acqua  in  vnct 
boccia  con  collo  longf> ,  ^  ben  ferrata  con  cera  bianca, 
e  mettete  f  opra  il  detto  oro  ncW orinale,  tanta  di  det- 
ta, acqua  ,  che  tenga  fino  a  cinque  dita  di  fpatio  in  det- 
to orinale  .  Et  mettetegli  il  capello  o  lambicco ,  col 
mcdefmo  recipiente  di  prima ,  &  bene  impaliate  le 
ghmture  ,  farete  a  fuoco  temperato  diftillar  via  di 
fopra  a  quell'oro  tutta  detta  acqua  y  ma  non  crefceteil 
fuoco  in  fine ,  .&  non  vi  curate  che  non  fi  difecchi  o- 
gni  cofa,     che  toro  rimafiga  alquanto  humido .  Tot 
Haccateil  recipiente  &  il  lambicco  y  tutto  infieme , 
cioè  dificccate  &  Icuate  folamente  il  capello  o  lam- 
bieco  di  fopra  dello  rinaie  y&nonlo  di  fiaccate  del  re-* 
cipicnte  y  ne  mouete  quell'acqua  in  modo  alcuno .  Ha 
h abbiate  vn  altro  cui  voi^che  mentre  uoi  al^citc  il  det* 

tQ 
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P  R  I  M  O;  p 

to  cappello  deirorìnalcy  metta  fopra  a  quelForo  dell  al- 
tra  acqua  che  ferbaUe  nella  fopr adetta  boccia  ferrata 
con  cera  biaca,&  mettetene  pur  da  cinque  dita  in  detto 
orinale y^fubito  ritornateli  deUr amente  il fuo  cappel-* 
lOy& impaciate legionture comeprima,  fate diflil^ 
lar  con  fuoco  temperato  comcprima^^  co  fi  poi  rial'xt 
rete  il  cappello  dell'oro,  aggiungerete  dell'altra  ac- 
4jHa  della  bocciaco  cera  biancay  ctdiftillarete  fopra  lai 
tra  come  prima ,  fin  chehabbiatepofla  tutta  detta  acr 
quay&  dinUlata fopra  quclloro.yUimnfncnte  rotate 
detto  oro  di  quello  orinale  in  vna  bocciam poco^radct 
ta,&  fopra  gli  mettete  tutta  quel  l'.uqua^cheinpiu  uol 
te  gli  hauete  diflillata  d>  fopra,  cojyw  è  detto  nel  prece^ 
dente  capitolo, e  mettete  il  capello  dia  boccia,  zlr  ilfuo 
recipiente  dadillillare,&faccte,cheindetto  bagno  lìia 
caldo,  manon  bolla,per  quìndici  giorni, o  uentijin  modo 
che  la  boccia  non  dijlilli.  Voi  facete  bollire,  &  diftillar 
uia  tutto  qllo  che  può  diHillarc,  &  nel  fondo  della  boc^ 
ciauircfìerà  loro  dijjòluto  in  liquor  prcciofiffimo ,  Il 
qual  ferhate  in  uafo  di  uetro  be  coperto,EtuoÌendopiu 
affotigliarlo  potrcfle,  fen':^a  Icuarlo  della  detta  boccia, 
ritornarli  fopra  la  detta  acqua,&  farla  diflillar  di  nuo 
uo,fenxa  però  tenerli  più  che  no  bolla,comcfKe{lepri 
ma, ma  farla  bollire  &far  diflillar  fcguit  amente.  Et  c^ 
fi  potrcfle  rit  ornar  ucla.et  diflillarla  quateuolte  noie  te, 
&  quate pìu.tato  meglio,  Et  haucrete  un  uerofifico.et 
ffettiffimo  oro  potabile, Il  qualy fato  a  pigliar  p  bocca 
ma  0  due  uolte  il  mefe,da  fefolo,  o  co! predetto  liquore 
poflo  nel  precedente  capitolo,  uale  a  cojiferuarlagioue 
tH,e  la  fanitàyCt  a fanare ogni  oftinata    incurabile  in 

B  firmi' 


^     ^  l\.  KJ 

)tmìUj  fochi  fimi  giorni  Et  a  moW  altre  cofe  ualeper 
altri  effettt.comeperfefielTi  poffono  imaginarfi  &  co 
prendere  igiudiciofi  dette  riccheT^^e  detta  natura . 

Qnefio  mede  fimo  puntalmente  in  tutto  è  per  tutto  fi 
potrebbe  fùr  dell'argento  battuto  in  fogli,  et  farebbe  art 
coretta  acqua  d' argento  yO  argento  potaMle,  &  di  mar  a 
mgliofa  -pirtàyfe  ben  no  tanto  come  cjuetta  dell' oro.Et  io 
houeduto.già  cinque  annifono^uno  Jnglefe,che  haueua 
yn  acqua  d'argento  .fatta  forfè  per  altra  via  ,  e/fendo 
molte  le  yie  della  naiura.chc  coducono  ad  un  medefmo 
fine,&  con  cfla  il  detto  Inglefefacea  molti  miracoli.co 
me  m  fonar  in firmìtà  gram$me  de  corpi  humani. 

Potioneobcuandada  vfare  in  luogo  di  firopi 
&  mediciHa,  a  chi  ha  bifogno  di  purgarfi,  &  vale 
ad  ogni  complcflìone,  &  ad  ogni  età .  Et  é  fenza 
guardia,  <5c  le  ne  può  pigliar  ficuramentc  quanti 
giorni  fi  vuolcche  fin  che  truoua  humori  peccan 
ti,e  materie  trifte,le  purga,  &  manda  via.  Et  poi 
non  muoue ,  &  non  purga  più,  <5c  non  fa  danno 
aIcuno,&  vale  al  mal  francefe,  e  ad  ogni  mala  di- 
ipofitionc  dello  ftomaco,e  della  tefta.  £t  è  buo- 
na a  pigliarfi  ancora  dalle  perfone  rane,due  vol- 
te l'anno  almeno,per  purgatione  ordinaria,  cioc, 
la  Primauera,&  il  Settembrio. 

'Pigliatemalua.etfàtclabollireì acquattato  che  fta 
quafi disfatta  tutta.Toi  colatclayC  habbiatefcna^fcor- 

di  legno  d*India;chc  è  chiamato  legno  sato,  ana  onc. 
7'Che  fieno  fottili(Jimametepefiiepafiatipfetaccio,fa 
le  armoniacoy  due  dramme,  fra  tanto  hauercte  pofto  la 
detta  decQttione  di  malua  al  fuoco  co  meT^a  libra  di  me 

le. 
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P'  R  si  M  O.  IO 
lef& fì^  Udeccottìone  fino  a  due  carraffeordinarie^  et 
4ggwgeteuimc']^%a  libra  di  tartaro  di  botte ,  &  facete 
la  bollir  foaucmete p  mcT^hora,  fchiumado  bene  il  me 
le.  Voi  colatela,^  cofì  calda^^  bollente  tienitela  but^ 
tando  a  poco  a  poco  in  una  pignatta  doue  fieno  le  fopra 
dette  polueri  difena^  legno  fanto  &  fai  armoniacOy  (ù* 
wetre  la  buttate^  uenitcfcmpre  rimenado  con  una  me" 
fcola  di  legno  o  co  un  bafione.  Et  fubìto  coprite  poilapi 
gnatta  co  un  coperchio  apparecchiato  prima ,  che  ferri 
efigilii  bene,  ^  impafìatelo  intorno  allegiiiture,  chef 
modo  alcuno  no  pofia  re^irarc,  et  co  fi  mettetcUa  alfa 
co  f  lo  fpatìo  di  due  pater  noHri,  e  m  più.  Voi  leuatela 
dal  foco,  ^  auolgetcla  1  un  caua%i:alc  di  piuma  fcalda 
to  al  focOy  0  in  un  mafltUo  o  barile  difmola ,  pur  fatta, 
calda  y  0  co  pani  caldi  y  che  fiia  bene  fìnfata,  et  co  fi  la f eie 
tela  f  dieci  o  dodeci  hore.  Voi  apritela colatela  f  fe 
taccio  0 fiamegnat  o  cancuaccio  raro»  Voi  habbiatefra 
tato  apparecchiato  una  mci^a  caraffa  di  uin  bianco,  e 
detro  mefiouifin  a  tre  o  quattro  onÀi  reubarbaro  inpc- 
^i,  et  che  fia  flato  cefi  ì  ìfuftonc  p  uno  o  dui  giorniyC  ql 
uino  rnetterete  poi  co  tutta  la  detta  decottioe  delle  cofe 
fopradette^cofi  colata.  Et  ui  aggiogeretc  un  oncÀi  aloe 
epatico  pparatOy  come  di  fopra  è  detto,  o  almeno  come 
lo  uedonoglifpecialiychelo  chiamano  aloe  loto,  co  fuco 
di  rofcyò  come  fi  fia,  e  metteteuelo  benpolueri'^^atOy  & 
mc^,  onc.  di  caffia.  Et  tutta  (jsia  copofi tiene  ferbatein 
fiafco  y  0  in  pignatta  he  coperta.  Il  modo  di  pigliarlo  è, 
che  la  mattina  alTalba  fc  ne  pigli  un  me%o  bicchieroy  ò 
pìùyfecodo  i  bi fogni  &  leffone,  &  fia  calde  ttOy  &  poi 
fiia  un  poco  in  letto,  &  dorma  fe  può,&  poife  vuol  Ic- 

B    2       uarfi , 
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Yf>&  andar  per  cafa.o  fuori  aUe  fue  fkcende  puh  far 
lo  afuo  piaci  re,Ma  loft  are  in  cafa  hfempre  piuficuroj^ 
f  prmctpalmente  per  li  bì fogni  del  mouimento  del  cor 

V?y^r^nepuopiglìarcinciue,fene,noue,o  pndecimat  % 
tine.che  i  molti  non  poffono  far  danno, Et  falutifcra  & 
preti ofa  beuanda  d  corpo  humano ,  &  chi  rfa  qiuHa  , 
mnhabifogno  dcltrc  purgationi o medicine . 

Faciliflimo  ,  ottimo  rimedio  a  fanar  o^ni 
cruda  forte  di  mal  Francefe ,  cofi  doglie ,  come 
p!aghe,&  gomme  ^  è  di  pochifiìma  fpefa ,  8c  n6 
habifognodiftarein  Ietto,neincara,anzifi  puà  ' 
tare  andadoper  viaggio.Et  vale  ancora  ad  ocni 
forte  di  dolor  di  giunture,  &  in  ogni  ]uo-o  che 
Ila ,  del  corpo  humano . 

tre  libre  di  mele  cri4do,& ma  libra  di  fuco 
d  herba  detta  primo  fiore,o  fior  dogni  mefe,cìjhvnher 
ba  notiffima  chefe  magia  i  in f alata,  &  ha  la  foglia  lav 
ghetta,&9ro(ia,opolpofa,e  dun  color  ver  de  chiaro,  e 
fa  il  fiore '^lallo^et  forma  di  capaneUa,  il  qual fiore  par 
chefnruom  d'ogni  tepo,  &p  qflo  lo  chiamano  fior  do^ 
gni  mefe,o  primo  fior  e, come  è  dcto.  e  ùiofcoride  la  chia 
ma  Scorpioro^cioh  coda  dìfcorpióe^p  la  fomigliara  che 
hano  i  fjori  fuoi  cola  coda  di  deto  animale, quado  so  fer 
rati.Di  qHa  adti<j;p}glierete  yna  libradifuco,  cauado 
lo  ancor  del  fior  cjelhauete.fe  no  dell' erba  fola.Et  hab 
biatc  legno  d'Indialo  legno  fanto,rafpatOyO  tagliato  mi 
nuto  me^a  lib.e  fatelo  boliii'e  i  acqua  comune.p  un  buo 
Pf'K3:p,et  poi  colatclo.Et  mettete  il  fopradettomele,^ 
fuco  di  detta  erba  ì  una  pignata,  arr^mt^doui  tre  oncAi 
aloe epaUcOypparato.comc difopra se infegnato,  oue- 

YO 
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W  colficlo  vedono  gli  fpecialKche  lo  chiamano  lotoso  la 
uato,&  imheuutOy  co  fuco  di  rofe^e  fin  bep eflato fo 
p  a  vi  mettete  tanto  di  detta  ucijìiayoac  ha  bollito  il  le^» 
gito ,  che  aua:^iquAtro  ò  fei  ditta  nella  pignatta,  agiun^ 
^tdouidue  once  d'aceto  fc/HÌllitìco  ,  e  fate  bollire  Joauc" 
mete  f  mcT^'S^^a  bora,  o  più  fcl/mmado  molto  bene  il  me-* 
le,e  £juado  €  Iftne  del  bollire  ag'^iugeteHÌ  o  due,  o  tre  on. 
ce  dicanellafina  fottiliffimamete pefta,  Ltfciatcla  cofi 
ancora  unpochetto  al  fuoco,  'Poi  caHatelay&  fcrbatela 
€xli  qlia pigliatela  mattina  vn  bichiero  che  fia  calda, 
Malfar  delgiornoiCpoi  che  l'hauetep/atmafticate  vn  po^ 
ghetto  di  melo  cotógno  vna  forba  o  yn  poco  d'agreHa,  o 
ili  pome  granate  agre,  0  cjuakb'altracofa  fiitica, 
aftringete,e  fiate  polì  letto  fin  che  vipiace^cioè  dormii 
tcvnpe'^^^o,  Toife  vi  piace  leuat  cui  sùy& andate  fuo^ 
ri, e  fate  ogni  voHrafacenda,  Ben  che,comcdifopra  s'è 
dettOyloftare  ì  lepto,o  t  cafa,èsepr€  vtile,a  chi  fi  medi 
Cina,  f  ogni  r'pfpetto.  Ut  pigliate  ìjfia  potionevn  dì  sì,  c 
vn  dì  nò ,  onero  fe  il  male  no  è  molto  fiero  pigliatelo  due 
volte  la  fcttimana,e  vedrete  miracolofa  ofatione,ne  hi 
fogna  pigliar  altrù  Icgno^  ne  altra  co  fa  al  mòdo  cheqfla 
fola  bada  f  tutte^et  e  .puata  ;  molte  pfone,  molte  volte^ 
A  fanarc  vna  carnofici  di  dentro  alla  verga 
dcirhiiomo,fc  ben  foiìc  vecchia  di  molto  tempo. 
Vigliate  fecce  di  mele  diiiillato,ouero  no  haul'do  tai 
fccce.pigliate  il  mele,  mettetelo  in  vna  pignatta  ad  ab-- 
bruciare,  e  poi  pigliate  quelle  fecce  negre,emettctQlei/i 
Mi  altra  pignatta,  o  t  vna  padella  di  ferro  nella  fornace 
de  vetrari,o  de*boccalari,o  calcinarip  treoquatrogior 
ni  a  buon  fuoco  >  &  hauerete  una  materia  gialla ,  come 

B    i  oro* 
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ùYò .  lacjuaie  h  ottima  ad  vfar  [opra  aognlpìa^a,  che 
cofumala  carne trifia.modifisa,  &faldap9Ì  Uhuona, 
et  no  fu  dolore.  Onde  è  molto  migliore  da  adoperare  p  le 
piaghe,  chelpcipitato.checommemeteyfano  iChiruY 
gtct.Di  qliapoluere  pigliate  WonJifierco  di  cane.due 
onjttartaroydiuino  biaco  mexy^^a  ottaua  d'on,  o  mez^ 
ra  drama  di  buchero  fino yun  ottaua, di  allume  di  rocc4 
bruciato  vrì altra  ottaua^è  altretata  tutia, Et  ogni  co/a 
fia  beni  fimo  penato,  ^  macinato  et  pacato  pfctaccio 
ftretto.  Voi  habiate  frodi  di  oliue  uerdi^et J^tcle peflare 
ìun  mortaro  di  pietra yhagnadole  counpocodiuino  bia 
co,  ctcomefonobenpeJie,pmetelealtorcolo,ò  fraduè 
taglieri,^  raccogliete  ql  fuco  et  aggiugeteui  altr etato 
fuco  dtpiatagine,  ^  mettetelo  in  una  pignatta  al  fuoco 
^ueniteui  butafido  apoco  dpoc^  le  dette\potueriJemp 
tnefcolado,  &  ultimam'éte  aggiugeteui  un  poco  di  cera 
uerde,&  unpochettodimelrofato,  &  fatelo  uenir  co- 
me rnungueto  liqdo.etferbateloycl/e  pciofo  a  cofumar 
carnofità  ì  luoghi  delicati  ouend  bi fogni  cofa  forte,  che 
Jktcia  dolore,  fi  come  il  mebro  uiriU,&  il  nafo,&c.  Et 
quado  uolete  adoperarlo  alla  carnofità  della  uer^a,  o  del 
mebro  uirile,habbiate prima  uno  fchiz^atoio  di  Mi  da 
gofiare  iballoni  da  giocare,  et  empitelo  diuin  biaco,  oue 
pan  boUite  rofefecche,et foglie  dipiatagìne.mefcolado 
ui  un  poco  di  latte  di  dona,fe  ne  potete  hauere,  fe  non  di 

I  capra,et  co  qluino procurate  di  lauar  co  ql gofìatoio  la 
-pergamolto  benedalcato di detro,etpoi habbiate  una 
cadeletta  lunga  di  cera,di  tatagropc^^^.^yche pofia  en- 

II  trallallà  uerga  et  nella puta,  ò  }iè  di  efia  met erete  dell' 
^nguetofopradetto^&fareteUunpoco  caldaio  tenera 

al  ' 
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ni  fuòco, f  che  no  fi  fpc^^^ijCt  mettetela  dttro  alla  yergd 
f acedo  che  vad a pià  detrotchc fia poflibilc,  talché  truo 
Ui  la  carrìofitàjè  vi  lafcì  lun<iHeto^e  la f ciaf  cucia  un  po 
to.Toì  cauatcla^& cofi  fate  mattina^et fera,fiado  1  let 
to  col  ventre  in  [ufo  cfuado  mettete^  ^  tenete  la  cadella 
mton  detto  vn^ueto.Et  vedercte effetto  raro,che  Ipochif 
^fimi  giorni  farà  fanoffett  ani  ete  fcn%a  pericolo  alcuno^ 
k    A  fanarc  ogni  rifcaJdatione ,  6c  mala  difpofi- 
tione  de  felpato.  Et  con  quello  fecrcto  fi  fon  fa- 
ptiati  di  quelli,  che  per  tal  cagione  haucuano  il  vi- 
focome  leprofo,  «Scie  gambe  grofle,  &  le  mani 
.  tutte  infocate,&  fcabrofe  per  dentro. 
P    Vigliate  f arma  d'or'^^o ,  ò  amito  d'orxp ,  che  fewiprc 
.  fé  netroua  agli  pedali ^&  mettetela  a  b olire  in  accjHa 
'  commune per  me%T^  bora .  Toi  colatela  e  mettetela  in 
vn* altra pignata  noka^enetayet  coneffa  mettete  vnpo 
co  di  malua  di  cicorea^  di  lupuli^  diendiuia^  e  di  boragi^ 
ney& facetele  bollir  cotanto  che  fieno  tutte  disfatte^ag 
giungcndoui  on,vna  di  f and  ali ^& poi  colateUy  &  hab^ 
Hate  in  una  pexp^  di  lino  rara ,  tanta  eafiia  cfirata  , 
cioè  polpa  di  cafiia ,  quanta  flaria  dentro  a  due  nociy  e 
mentre  quell'acqua  è  calda  infondeteui  quella  pe%T:^ 
con  detta  caffta;  poi  con  le  dita  andate  pmendo  effape%^ 
Xji,  &  cafjìa,  tanto  che  la  fua  foHan's^ap affi  tutta  in  qU 
taqua.  Voi  metteteui  ':^uchero,oponeti  quanti  vi  piace* 
Et  di  quefta  beuandajaquale  è  difaporegratiffimo^pi^ 
gli at e  un  dìfiy<^  vno  nòyun  bichi eretto  la  mattina  in 
letto,  colcadoui  poi  per  unpc'z^'j^o  fopra  lo  fiomaco^cioh 
cól  petto  ingiufoy  e  dormiteui  f e  potete  :  poi  leuatcui^  e 
facete  quel  che  vi  pare;  e  in  pochi ffmi  giorni  farete  fa^ 

B    ^  no 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
177/A 


L    1    i;    R  O 

no.  Ma  quello  fi  vuole  fare  la  §ìatey  non  ilvernoM  chi 
haueffe  lo  flomaco  freddo  .porti  poi  (opra  il  petto  ynct 
pe:^^a  dirofato^o  fcarUtto^o  di  fcarlattino, ungendo ft 
ancora  alle  volte  con  vnpoco  d'ogUo  per  lo  flomaco  de 
bile,  comefìinfpgnerà  più  di  f otto  a  farlo  perfetto  . 
AfiiiureIeemoroicij,omarrouelle  invna  notte. 
Secreto  molto  raro  &belliflìnio.  . 
Habbiate  frodi  verdi  di  S  abuco  .e  fatele  bollire  i  ac- 
^uaytato  che  fieno  come  disfattele  allora  habbiate  una. 
pcT^adipanorofioyefialargaquato  unapiata  di  mano 
ò  pocopiùycfiedetcuela  [opra  la  piata  flefia  de  la  mano 
c  fate  che  l'infermoHiai  leto  col  peto  igiufo.  &fopra 
ponete  alle  cmoroidi  le  dete  fogUcyCofi  calde y  come  le  ca 
nate  della  caldara,  haucdouiprima  lutato  fopra  vn  po 
co  d'olio  d'oliua.Voifra  tato  pigliate  deW  altre  fop,unal 
tra  peyiyc  leuatela prima .metete  qjia  e  cofi  uenite 
rado  di  cotinuo  di  volta  in  volta  face  dolo  fe  no  tutta  la 
notte  ^almeno  quato  più  potete^  e  lafciatc  che  l'infermo 
fra  tato  dorma  a  fuopiacercye  vederete  che  lamattina 
faràfanoycnettoycomefe  non  hauefiehauto  mai  male . 
Viiguento nobile  a fcottarure  di  fuoco,  che  fa- 
na,&non  lafciafegno. 
'Pigliate  due  chiare  d'ouoy  due  onde  di  tutia  Mcf- 
fandrinaydue  onc.di  calcina  viualauata  a  noue  acque 
ér  un'oncia  di  cera  noua^con  tanto  oglio  rofato  quanto 
baUay&fate  vnguento,  &  vfatela  a  ibi  fogni. 
Adii  non  tiene  il  cibo,&  al  fouerchio  vomito,& 
alla  debelità  grande  dello  ftomaco ,  rime- 
dio raro,5c  perfetto,  6c  prouato . 
'  'Pigliate  cera  rafia  libre  due  ^  &  habbiate  ma  f co- 
delia 


'  P       11       I       M       O.  l-y 

della  d'oglio  d'oliue y&pigliatepS7jd\Aldh.iftr'> , 
ifocat  eli  [aprale  brace  et  pigliateli  co  le  rHollcy  .  ,  , 
\ateli  in  detto  oglio,&  co  fi  fmor':{at  cucii  tre  o  quattro 
yoltCjpoi  canatcii  fiioriy  &  pelateli JoitUmete,  &  me 
[colate  quelì' aUbajirif  co  la  cera[opradetta^  &  co  q'  ■ 
i  foglio  OHC  lo  fmorT^aiie, mettete  ogni  co  fa  à  disi/I'an 
f  yna  florta  lutata  a  fondo  [coperto  &  alido  tunto fuoco 
chepaffi  via  tutto  toglio^&ciò  che  piic  paffari  fr 
batclo^aggiugedo^i [ino  à  mc^z^n  oncia  di  mira  in  pcluQ 
re.  Voi  qulido  volete  adoperarlo ,  pigliatene  in  yna pa- 
delletta  di  rame,  o  di  ferro ,  o  i  vna[riJforetta  di  t^rra 
yetriata^^  habbiatc  aìcnne  c ime foglie  di  aftcio^ 
e  na[ce7^0yerba  amaray&  mettetele  de tro  a  quelfol/o , 
^  [atelo  bollire  ynpc'3^ctOyO[off'riger  dentro, Voi  pi- 
gliatelo cofi  caldOyC  yngeteni  con  ejfo  dal petenecchio  , 
opetiìialeyinfino  alla  gola  y^  quefio  fatela  [era  in  le  t-- 
to. Et  farete  vno  flomaco  [orte  e  per[etto.  Et  nel  man^ 
giare  y[ate  del  ro[marino  più  che  ponete  crudo  y  &  cot-* 
t0y&  in  ogni  modoytencndone  ancora  nelfiafco  del  vhio 
'che beucte.Et /imilmtntev[a(.edi  pigliare  della irifra^ 
[critta  acqua  vite  che  e  miracolo  fa , 

RimedÌQ.col  quale  fu  guarir;;  vna  Dona  4i  tré 
ta  fei  annijche  per  farfi  la  bionda  al  Solevo  per  al 
tracofas  hauea  giiafto  loftomaco  in  modo,  che 
per  due  anni  &mczo  noa  era  andata  del  corpo  > 
de  fubito  che  hauea  mangia  to,vomitaua  tiitto  il 
cibo,eteravenucagialla,erecca  come  va  legno  . 

yn  monaco  de  S.^gojiìno.f  fona  dottilfmayC  che  ha 
uea  infiniti  fecrcti  rariylefece  pfarquejiirimedijy  et  in 
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1 1-gi<irni  fufma,&ueme  'coloTÌta,  come  tra  prima 
-  f '■-^'««f  ''«uea  unfornetto  fmo  apo^a,  comé 

f;dfjp<'"e,c:lof^ceuafcaldarcorofmarmo,abrucia 

'ioiodaro,comefifaddkU^ncnelfoyr,oddpane.EtÌ 
'il f  orsetto  faceua  cuocere  aUmi  panipiccolinLet  alcu 
ncjocacette.n  .///./c/f ,«    altro/aceua  matiar  alla 
liana  f  otto.o  duci  giorni, et  lafaceua  beuer  yfno  biacO  ' 
piccolo,  cfcn^a  accjua,  e  magiar  cibigetUi,  &  co  canel- 
la,&  x.Mchero,  et  ogni  mattina  le  faceua  pifiur  un  di^ 
to  in  un  bicchtero  della  infrafcritta  acqua  ^cioè,  acqua 
mc,mcx:^a  carafa.e  detro  w  mctteua  lafcorTagialld 
d  vnmcxo  cetragolo.o  naraciogiaUo.et  fatta  in  pezzi 

Po'''dirofmarino,unpugno,canellafinaunonc.zaèa- 
me  unqumo  di drama begioi.una drama,  eunpLdi 
mffchio.St  la  faceua  lauanutta,ofarfi  bagnare  in  de- 
cottioncdi  rofmarim,  &  altre  herbe  edorifere.unauol 
ta  lafettmana.et  ogni  fera  ungerfi  tutto  il  petto  colfo- 
pradetto  aglio  diSìillato, &bollitouit:aflitio  ditro  Et 
J  i^^pra  tutto  la  faccalcuar  tardo  la  mattina  ,&tenerrt 
la  notte  un  guacialetto  allofiomaco,  &  alcune  uolte  le 
facea  magiar  cofettione  di  diabra.  Et  ì  i  j.norni  fu  fa- 
m  come  era  prima,non  hauedo  i  medici  in  tanto  tempo 
potuto  farle  cofa,  che  fbauefiegicuato  per  fanarla. 
A 1  vermi  de  i  putti  tre  rimedi  fingolari . 
-Pigliate  farina  di  grano  di  frumento,  che  fi fa  il  pa- 
ne,  &pigliatefolamenteilfioreiieffa farina,  cauato 
per  Tnfetacco  difeta,nrettigìmo,& fia  tanta,quanta 
Starla  fopra  tre  feudi  d'oro  &  metetela  i  un  bicchiero , 

lTa  ''',V*"''^'1  '''ì'"'d'po^Ko,ò  difonte,  qua 
ta  bajti  a  éiìemperarla.come  latte, & fatela  beuere.» 


PRIMO.  i4 

iiingottare  al  fanciullo, che  fi  crederàychefia  httCy  et  co* 
fi  lafciatelo,&  vedrete  nelTandar  del  corpo,  cheman^^ 
derà  fuori  i  uermi  tutti  morti, che  è / ecreto  molto  bello. 
Secondo  rimedio  a  i  vermi  * 
Vigliate  un  Cctr  angoloso  l^rancio,  sfateli  vn  bu 
leo  di  fopraygrade  come  vn  giulioyO  uno  feudo,  &  per  ef 
ffo  premete  fuori  il  fuco^&faceteui  vna  fojfa,cioè  uota 
\  telo  più  dimeno  y  &  In  cjuel  voto  mettete  oglio  lauri- 
no, fuco  di  ruta,  &  fuco  di  aJfentiOytiriacay&  farina  di 
iupini^et  facete  bollir  co  fi  per  vnpe^p^etto, Voi  votate^ 
I  io  in  vna  fcudella  ,  &  con  quel  liquore  vngcte  l^ombili^ 
dOyil  cuore,  le  tempicy  le  narici,  &  l'cfìremità  de  i  poi- 
fi  y  &  vedrete  marauigUofa  operatione  » 

Tcr^o  rimedio  contra  i  vermi,  &  principalmé 
te  per  quei  pattini  che  so  tato  piccoli, &  ftomaco 
1,  che  non  piglierebono  cofa  alcuna  per  bocca . 

Habbiate  acqua  uita  buona,  &  con  efj a  lanate  bene 
c  bagnate  ilpetto^&  lo  flomaco  del  fanciullo ,  poifpol- 
uerixatelo  fopra  dipoiuere  di  mira  fottilifftma,&fa'^ 
cctele  ftar  col  petto  in  fufo  per  un  pe^O,  &  co  fi  con  le 
dita  bagnate  in  detta  acqua  uita ,  &  poluere  di  mirra 
veniteli  toccando  le  narici  del  nafo  ,  &  vedrete  che  nel 
l andar  del  corpo^  andrà  tutti  i  vermi  morti . 

A  fanare  i  putti  del  mal  della  luna,  cioè  quan- 
do tremano,& tramortifconojil  qual  male  viene 
|>che  nel  corpodi  fanciulli  s'ingeneta  molte  voi-* 
te  vn  verme  con  due  tefte  ,che  ua  al  cuore ,  gli  fa 
cofi  tremare,  e  molte  volte  gli  amanza. 

Vigliate ifufii  teneri didla  ferula,  &  feceateliaU 
lombray& peftateli  ben  fottilijfimi  &  p  affateli  per  fé»- 

taccio 
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iaéctb.  Tot  piatiate  di^ucfiapclucre,  quartodon.. 
rudtce  digemiana,&  radice  di  brionia  lutlaMciafat' 
na-v„auarto  d'oncia.Mirra,v»'ottau^  dton.& omco- 
Jajia  U-  poLueriTiaa ,  &  mctctelo  in  un  fcodaUino,  o  in 
■vnafcatoaetta>o  doue  ri  piace,  &  con  yna  noccia  d'ac 
qua  bagnatelo, & pigliatene  con  due  diia,&-  co  e/Te  ba^ 
gnate  le  labra,<&  la  òocca  del  putto,    fkcete  cofi  tre,  o 
quattro  volte,  et  veérvte  quando  anderà  del  corpo.che 
VI  andcra  detto  ve,  me  morto .  Et  que/ia  e&erientia  s'è 
yeduta  molte  volte ,  &  alcuni  putti  che  fi  fono  morti 
di  tal  male  per  non  cfierui  fitti  fmrdij  buoni ,  fonata- 
ti aperti  ,&  hanno  troH.no  loro  quel  verme  attaccato 
f       .       qucfio  ficffo  faranno  ancor  buoni  rimedu 
pcjti  poco  di  fopra  per  li  vermi. 

Al  mal  cad  uto,nobiliffimo  &  raro  rimedio. 

Tignate  herba  camcdrcos ,  &  coglietela  del  mete  di 

J^'i''.%'iio,quandocinfiore,&-feccatelaaU'ombra,érfk 
v.cpoluere .  Voiquado  uoUte  adopcraHa pigliate  vn 
ì-vpo  d  ono  ,odui;esbatteteui  vncocciaro  di  detta  pol- 
uere  c,-  cuocetclo,& datelo  a  magiare  aUo  infermo.^ 
quelio  fate  fotta  giorni,  mattina  e  fera,  &  afiSzafi  dal 
vmo,dal  coito ,  da  legumi,  da  infalate ,  da  carni  ^rofTe, 
<r  da  ogni  cofa  triila.  Et  èfecrcto  molto  nobite  buono. 
A  fare  oghocli  zolfo  da  fanare  ogni  canchero, 
&  fiftola ,  &  ferite  antich  e . 
Tigliate'^olfopeflofottilmentcet  mettete  in  boccia 
di  vetro  mpaflato  cooglio  comune  che  yega  come  vn„ 
p.rfla  e  diHiUateper  boccia  di  vetro,     queU'oglio  che 
dtmamettetem  >na caraffa,  & auan^fìn'aUa  metà 
di  detta  carafayota ,  &  empitela  dacqua  difiantap- 

ne 
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PRIMO.  i> 
ney& di  fuco  di  cardo  fanto,&  fatelo  cofTpollìrc  vnpir^ 
chetto .  Voi  lanate  la  piaga  con  acqua  uìt^^'^  con  vino 
(fianco  y  &  metteteui  di  qucjlo  oglìo- ,  cìxe  iif  pochiffimi 
giorni  fanerà  perfettamente . 
A  cauar  vele  dVna  ferita  farta  co  fero  attoficato. 

Vigliate  afafetidayetgalbiznoyana  vnc.vnayCtmet» 
tete  a  motte  in  aceto  per  vna  notte.  Toiptcttetcfopra  il. 
fuocOyfin  che  fi  liquef.icciayódiffoluaJ'VoipaffjteLa  per 
fe'X^a  di  lino,  ^  mefcolatela  con  anc.duedi  vngucnto 
Diabafilicon,  &  mettete  fopra  iafcritaycbetira  a  fe,  o 
mortifica  tutto  l  uelenoye  la  ferita  fj  può  medicar  ycome 
V  altre  ferite  ordinarie .  Et\i  cafo  dì  n  ccef}ità  l  afa  feti" 
dafoLtyè  fofjìcìetCyhhona  a  leuare  il  veleno  delle  ferite» 
A  morfi  d  animali  venenofi  d'ogni  forte . 
Subito  che  laperfona  fi  f ente  morfa,o  più  preflo  che 
fia  poffìbile^pigfi  rami  di  fichi  verdi,  c  facciaui  cadere 
di  quel  lattCytrc  o  quattro  volterò  fin  che  bifogna,  <ìjril 
medefimo  fa  la  f  cmr^a  delia  feimpe  mefcolata  co  aceto* 
A  cauar  faette,o  altri  ferri  delle  ferite. 
Vigliate  fuco  di  valeriana ,  &  in  effo  intìngete  vna 
taHa,et  mettctila  nella  feritayCt  fopra  mettcteiù  didct 
ta  herba pcflay^  kgateui  nnafifcia  fopra^che  fila  faU 
dayCt  tirerà  a  fe  ilferro,et  poi  fanarà  la  ferita  yO  Pia'/a, 
A  gran  tolTc  di  pattini. 
Vigliate  fuco  di  petrofcmoloy  &  poluere  di cirtìinùy  e 
latte  di  Domia,<^  mefcolate  infirrncy^'  datelo  a  bcuc^ 
re  al  fanciullo.  Et  fateli  queHa  vmione ,  (cmenT^a  di  lì^ 
no,    fieno gr eco facete  bollir  in  acqua  commune , 
poi  premete  quella  foflan'^a ,  ^  niefcoUtc  con  butiro  , 
&  vngetene  ilpetto/accndolo  caldo . 

•'Vchi 
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L    i   b    K  O 
A  eh I  hancfTe  riccuuta  botta  in  tefta ,  ò  fo/Tc  ca^ 
dato  &  hauefle  amaccata,  Sgonfiata  la  refta. 
Tt<^ii.n cfal  da  mangiare ,  onda  vna ,  mele  crudo, 
once  tre,  cimino  ahretarito,  trementina,  once  due , 
corporate  ógni  co  fa  al  fuoco  ,  &  poi  fendetela  fopr^ 
tmapc^TT^a ,  &  mettetelo  caldo  [opra  il  fronte ,  &  di^ 
fenfierà ,  &  faneràperfettiflimamcnte. 

Rimedio  perfettifiìmo  à  chi  fo/Te  Tordo . 
Vigliate  menta ,  faluia,  pulcgio,  rofmarino,  ifopo, 
artcmifta.mHaflroyCalametOy  camomilla, millefoglio, 
herbadifm  Ciouanm,afenxo,  abrotano,centaureaun 
pugno  di  ciafcunay  &  fatele  bollire,  con  y  in  bianco, & 
buono, in  una  pignatta  netta,  et  fate  che  fia  la  metà  ber 
ha,  &  il  rcflo  nino  et  fate  che  bolla  fin  che  cali  la  ter'j^a 
parte,poi  fitte  fare  dallo  IpecialequeHo  oglio.  Vigliate 
oglio  anttquo,once  due,oglio  di  porri,  &  d'amadole  on 
eia  una, fuco  di  ruta,una  oncia,  e  me^^a,  malua^ia  oncia 
una  et  mc^a,poi  pigliate  U7i  ampolla, che  babbi  a  il  col» 
lojungoy  &  fate  bollir  a  fuoco  leto,tato  che  fieno  quafi 

cofimati lidetti  fuchi,  etmaluagia,poileuateli dalfuo 
co,&  mctteteui  dentro  quefle  cofe polueri^ate,  cioè  fpi 
co  nardo,  coloquintida,caftorea,mafiice,anagraniunQ 
^wc:^o,  turate  bene  la  detta  ampolla,che  non  sfia 
ti  niente,  <^  ponetela  in  una pignata  piena  d'acquayCt 
fatela  bollire  per /patio  di  tre  bore,  poi  leuatela  uia  dal 
fuoco :& uotate  il  detto  liquore  in  un  fiafchetto,o piat* 
to,^  mettetelo  al  Sole,  et  lafciateglilo  tanto  che  diuen 
ti  chiaroypoi  colatelo  ppe'^a  fittile,  spremete  bene 
la  follanti  a,  dapoi  pigliate  grani  uno  et  mez^  di  mufco, 
et  incorporate  bene  col  detto  oglio,  menado  deftramete 

con 
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PRIMO.  tS 
^t9vna  fffatulayaccìoch  e  s'incorpori  bene, ci  oc  mettete  it 
Htufco  in  yno  fcudellino ,  a  poco  a  poco  incorporate 
fol  detto  oglio  incorporato ,  e  mcfcolate  tutto  injiemc  , 
fot  [erbate  in  una  ampolla  be  turata  co  carta  pecora,  et 
cera/Poi  pigliate  lapignata  con  le  fopradette  herbe,^ 
mettetela  alfuocoyò'fcaldatela  bene,  et  pigliato  un  om 
buto  di  ferro  flagnatOy  &  quando  andate  a  dormire  col 
detto  ombuto  coprite  lapignata,  che  fi  a  ben  calda,  con 
la  bocca  larga  col  collo  fittile,  pigliate  il  fumo  nella 
orecchia  f  /patio  di  me'X^hora,  &  come  hauete pigliato 
ìlfumo,fcaldate  il  fopr  adetto  oglio, &  fate  che  fi  a  tepi 
do,^  mettetene  nell'orecchia  due  o  tregoccie,^  firop^ 
paté  l'orecchia  con  bambace  mufcata^ò'  andate  a  dor- 
mire.^uertite  bene, che  quado  fatela  detta  prò  fumiga-' 
tione,h abbiate  delle  fkue  fecchè,^  masìicatelc  in  boc^ 
ca,  &  rompete  co  denti,  poi  fiutatele  fuori, in  que-* 
ftoft  fkyOccioche  li  pori  deWorecchia  s'approno.  Et  con 
lagratia  di  Dio  in  pochi  di  farà  fanata,  sèpoffibileche 
per  medicina  po{fa  fanarfi,^  molti  fe  ne  fono  fanatiin 
quello  modo, ^  f e  in  queflo  modo  non  fi  rifanarà,non  li 
fate  più  altro  rimedio.  Et  no  guardate  che  nell'orecchia 
ui  uengano  alcuni  bucinamenti,  che  vi  vcrranno,fcgui- 
te  pur  la  medicina  ,  che  v'ho  detto,  che  con  lagratia  di 
Dio  vedrete  miracoli,  che  fe  fofje flato  trcnt  anni  fordo 
ydiràypurchenon  fia  nato  fordo, & fateli  vfar  pilolc, 
che  li  purghino  la  tefia,^  vfare  a  man?ìar  boni  cibi. 
A  guarire  vna  donna,  che  haucflc  la  matre 

fuori  della  natura. 
Vigliate  vna  pietra  viua ,  che  fia  flata  fotto  terra , 
^  che  non  habbia  vi  fio  aere  per  molti  giorni ,  met- 
tetela 
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trtcU  inm  crucialo  coperto ,  ^  mettetelo  in  vno  ?rany 
jìiO€0^<&'  ihprìi  che  farà  ben  calda,  mettetela  in  vn  m^ 
ndlo,i^fpruxp:atelad'acetOy  &fate chela  donna flia: 
c<ifopya,che  fi  faccia  profumoy&  qucHo  fiala  fera  tar 
dì y& fatela  calcare  in  letto, poi  h abbiate  rutay&'caua 
te  ilfucco  &  fate  una  ballotta  di  bamba€e,&  attacca- 
teli unfiloycheft po/fa  attaccare  alle  cofcic,  &  la  detta 
ballotta  bagnate  col  fuco  della  ruta ,  e  metteteli  alla, 
bocca  della  maire ,  che  fubito  la  madre  piglìerà  la  bal- 
lotta, &  tirerala  dentro ,  &  effafitereràallocofuo„ 
però  fiate  accòrti  a  far  buona  ligatura  alia  ballotta,  che 
non  rimanga  dentro.  Bapoi  fatte  la  rntione per  ungere 
le  renii  pigliate  pan  porcino,  &  ruta,ana,  &  pcjiatele 
ben  minute,  &  habbiate  una  pignatta,  &  mettetela  a, 
bollire  con  oglio  anti^m,  tanto  che  cali  un  terxp,poi  ri 
frcddatelo,& flrucatelo  tanto,  che  gli  carnate  lafoflan 
tia^e  poi  rimettetelo  t  un  altra  pignatta  nuoua,&  met- 
frtcgli  t>n  puoco  di  cera  nuoua,  pure  fcaldandolo  tanto 
che  s'incorpori  bene,  con  la  quale  ungetele  reni ,  &  po  i 
mettete  fopr a  della  sìoppa  che  fia  calda ,  ^  infafciate 
come  sinfaciano  i  fanciulli. ^uertit e  che  la  Donna  ■vu9 
le  Hare  in  letto  con  le  reni  ingiufo,  e  col  capo  baffo , 
con  le  natiche  alte .  Jit  farete  queflo  una  fera  fi  &  l'al- 
tra nò,&  cofi  farete  tre  -Polte,(^fard  liberata.  Et  fia  il 
ffw  mangiar  cofe  calde,  come  piccioni,  galline,  con  fpe- 
de,  &  altre  cofe  tali.  Et  fen^^a  dubbio  fard  liberata  fc 
ben  fuffe  mal  di  trenta  anni . 
A  far  venire  &  mol  tiplicare  il  latte  alle  donne. 
^  Vigliate  frondi  verdi  di  finocchi,  &  fatele  bollir  con 
vino,  0  con  acqua,  &  bcuanela  donna  apafto,  &fuor 

di 
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PRIMO.  15 

^/.^^d,  jpw J?'e//b  cJye può,  &  hauerà  latte  affair  &  fc 
émchorapatiJJ'e  di  retentìomdi  menftruo,o  corfo  ordina 
rio  delle  dònncy  quefia  è  medicina  molto  huona^ . 
Alle  gomme  del  mal  Francefe,  vecchie  o  nuoue, 

bellilTìmofecreto . 
Vigliate  primicramcnw  bolo  armeno ,  &  aceto ,  & 
o%lio  rofato,t!r  fate  un  defcnfiuo  intorno  allagoma^due 
ò quattro  dita  largo.  Dapoi  h abbiate  oglio  di  Eufoìéio, 
parti  dueyOglio  uiolatOyparteuna,ctw.cfcolat€Ìn/ìerne, 
eìr  co  efio  ungete  lagoma ,  hauendola prima  bcniauata 
con  uino  negro  caldo .  7^oi  cbcl'bauerete  unta  con  detto 
ogliadi  Euf  orbio,mctteteuifopra  alvunc  pc^l^c  di  lino, 
'  ungendole  con  un  poco  di  butiro ,  6"  co/i  lafciat eie  tre  ò 
quattro  hor e, òquato  uipare .  Toi [coprite  lagoma,  & 
ucdetese  ucjjìcata,fe  no, tornate  a  rimettere  di  detto 
glio,lauadola  co  uino  come  prima,  &  lafciatela  p  altre 
tre,ò  quattro,ò  fei hore,&  la  trouen  te ueJJicata.  Fora 
tela  ò  ropetela  co  un  ferro,  ò  lafciatela  romper  dafeflef 
fa.  Toi  curatela  con  unguenti faldatiui ,  &  faràfana  • 
Alle  gomme  del  mal  Francefe.  altro  rimedio. 
Lauate  legome  co  uino  come  e  detto ,  &'  fateui  il  de^ 
fenfiuo  intorno.  Voi  b abbiate ungucto  aHrco,parti  tre, 
folimato  bcniffimo  trito,  parte  una.  Mtfcolatcil  folima 
to  col  unguento,  &  fopra  ponete  la  gomma  in  una  pcx^' 
%a,  &  lafciatelo  p  un  giorno ^  ò  quanto  più  potet  e,  &.  tro 
uerete  lagoma  cofumata,  &  la  carne  agguagliata^ 
bella, che  par  mir  acolo  fa, et  f' non  lo  fa  U  prima  uolta, 
tornatelo  afar  la  feconda ,  ò  Uter'za,  fcpH  ''''^^y^^ 
fojfero  antiche,et  dure,  Toi  quando  no  ui  uoletc  me  tter 
più  detto  unguento ,  cioèquado  la  gomma  farà  rifoluta 
,  ^  C  tutta 
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mta.metteteui unape'jrp^a  cQnhmiro  latéàtù in  fiìfiOy  t 
farete fanomtutto.  U  fappiate  che  quello  Hmuentiy:., 
conju^lfolimatotiraafetuttalWquofitd 
triftì  che.  fono  m  tutto  qkeL  braccio  o gamba  doue  lo  met 
tete  fopralegommeyò  altrk^carne  trina.  Onde  non  fo^ 
lamente  fnna  quel  loco  ouefi pone,  ma  purga  tutta  il  m'é 
bro  dalla  mala  dijpofmone  che  è  in  ejfo,  & perqueflofe 
nefmacqua  mirabile  da  [anuria  rogna ,  come  ji  metter] 
rdpiu  di  [otto,  cìr  cofifancria  ogni  altro  male  che  poka 
Yiceuere  medicina  efieriore ,  perche  come  è  detto ,  tira 
fuori  tutta  racquoftta,& humor  tri/ìo,  che  è  in  tutto  il 
membro  ouefi  pone.  Etfiuedechemettendolo,  come  e  ' 
detto,  [opra  gomme,  ò  altra  piaga  con  carne  tri/la ,  ba- 
gna notabilmente  tutta  lapej^^aycheglifldfopra,  &  le 
f^fcey&  ancora  colate  per  il  membro  intorno  a  quel  ma 

^Y^ll  ^cqua  che  detta  medicina  tira  a  tal  luogo ,  come 
4  bocca  ouetruouiufcita,  èfecreto  molto  degno ,  ^ 
dafaruigran  cofe ,  chi  faprà  applicarlo  fecondo  le  op- 
portunità^, ^ 

A  chi  haueflc  riceiiuto  botta  o  percuffióne 
con  Iegno,o  pietra,o  altra  cofatalcrimedio  faci 
Jiliimo,  ^perfetto,  fé  ben  ancora  vi  folle  fatta 
ferita. 

Vigliate  ber  ha  Taffo  barba fo  pelofo,  &  peflatela,  et 
fatene fuco,&fe  h ferita  che  buttafefangne,  afciugate 
lay& nettatela  benejauandolacon  uino  bianco,o  co  ac 
f  ,  poi  mettctcui  del  detto  fuco  ;  &fopra  mettete 
qutll  herba  co  fi  peflata,dalla  quale  haiiete  cauato  il  fu 
co,  &  legatela  bene  con  una  f 7 fcia,  &  lafcktela  cofi 
per  tutto  il  giorno,  &  Mederete  effetto  miracolo  fo . 

4icqua 
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Acqua  da  fanare  ogni  force  di  fcrit^l  in  pocchif 
fime  bore .  tt  è  cofachc  ciafcuno  ne  doueria  te- 
ner Tempre  fatta  in  eafa  fiiaper  libifogni  occor- 
renti, effendo  di  poca  fpcfa,  &  facile  a  farfi,  &  di 
fantiliìma,  &  miracolofa  virtù . 

H abbiate  una  libra  dì  cera  gialU  noua,  o  quanta 
yoUtCi  sfatela  disfare^  &  fondere  al  fuoco  in  vna  pi- 
gìi at  a  netta,  &£ofi  fqmgliata,  o  fu  fa  buttatela  in 
ynafcodellayO pignatta,oue  fta  dentro  maluagia,o  vin. 
greco  ,  0  altroy in. bianco  bidono ,  &  dapoi  cauatela  da 
detto  vino ,  &  tornatela  al  fuoco  a  liquefar  di  nuouo  , 
&di  nuouo  tornatela  a  gittar  nel  detto  vino  yet  cofitcr 
natela  a  liquefare  y  &  a  rigittare  in  quel  vino  fina 
fette  volte,  Dapoi  vUimamente  prendetela  detta  ce-^ 
ra ,  &  mettela  a  fonder  al  fuoco ,  ^  mefcolateui  vn 
pugno  ài  mattoni pefli  fottilmente  incorporandolibene 
in/teme ,  &  cofi  mettetela  in  vna  (torta  di  uetro  lutata 
tutta  fino  a  meT^o  il  collo ,  &  facete  diHillare ,  prima 
con  fuoco  lentiffimo  per  otto  hore,  dapoi  crefcendo  a  po^ 
co  apoco       in  fine  dando  gran  fuoco  .  Et  fòpra  tutto 
auertendo ,  che  le  giunture  del  collo  della  florta  col  re^ 
cipiente  fieno  beniffimo  ferrate,  &  che  il  recipiente  fta. 
grandétto  .  Et  quando  poi  farà  ben  freddo  il  fornello  , 
^  ogni  cofa  y  cauate  la  voflra  acqua  del  recipiente ,  &' 
mettetela  in  un  fiafco  di  uetro,  tenendola  beniffimo  Jcr-^ 
rata  con  cera ,  &  difopra  con  una  pe-j^a  incerata,  che- 
in  modo  alcuno  nonpoffa  rifiatare ^e  non  la  tenete  in  lua 
gOy  me  fia  caldo  di  Sole ,  nedifocOyoJiufa ,  ;  Ter  eh  e  ha 
parti  molto  fiottili  y  che  faciliffimamente  fuanì  frano  o 
euaporanOy&  fe  ne  uolan  fuori. 
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.^^/^.f'f'>'ÌlfP;''dmo,  h  miracolerò  per  of nife 

Z  anel  o  Tto  da  carpt  m  Genetta  fanno  M  DXLf  IIl 
ta  fopra  d  collo  ddpiede,  che  è  luo^o  molto  perkolofo 

•^7"'^"-'=''^ ''''  ^'fi  co- 

Ter  ili  fncrui,  &  a  molt'dtrccofe 

ZllffJ  '  ^P"''V"'t"«>,  che  mettendone /opra  la 
t^ly  della  mano  fiycd^  mirabilmente  penetrarein 

foli  T-  '^^4r"'"''''^"o^''f^cco,comefenonui 
fofic  ma,  fiato  polio.  Onde  le  perfine  intend  mi  fé  ne 
Pof^noferune  ,n  moltijjime  cofc,  L  metter  coneffo  d 
tnlquon,  opolHendtcofccherogUanofkr  peJtrar 

mi  per  belletti ,  &  altre  copiali 

«1,^  '''•''"f^"^""-  «^perforata,  ilqual 

dSYdi  «nf.  f  r  '7'^''  ^'^^  ^i  fi 
trebbono  erpnnier  tutte  cofi  per  ferite  come 

r^uiedd? '•e  -  diriro 
oi-fJr  '^r'VT^'-""^''  &  tutte  prouate. 
■^t-iT^  Jml,^,  che  in  Greco,  &m  latino  fi 

chiama 
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P   R   I  ?M  O, 
thìama  Iperkonyè  unherbayche  U  fiate  dì  Giugno  fiori 
fce,&  fa  i  fiori  gialli  come  le  uiole  gial  le,  ma  con  foglie 
fin  minute.&piu  fpcffe.  Lapiantafa pìurami  conmol 
te  foglie  piccole  y&  minute  sàfil  fuofuflo^ilquale  è  rof 
figriQy  &  le  foglie  fono  qua  fi  della  forma  che  quelle  della 
rutaymapiu  fottili  di  corpOy  &  più  biachicce,  o  di  uerde 
fiu  chiaro. Et  chigttarda  dette  foglie  incontra  ali*  aere  le 
Inede  tutte  ripiene  di  minutifsimi  ftugi  o  hucchi .  Onde 
comunemctep  l'Italia  da  tai  bucchio  fori  la  chiamano 
TPEI{FOI{yìT^y  &  altri  la  chiamano  herbadisa  Gio 
nonni ,  mchoY  che  molte  altre  herbe  per  l'Italia  cofifi 
chiamano.  Et  qfìoycredo  per  {fiere  elle  in  perfettione  irt 
mefe  delquale  fi  celebra  lafefìa  di  quel  benedetto  fan 
tOyetfeffernel  folHitio  fi  ueggono  tali  herbe  hauergr^ 
diffimo  ttigere  nella  uirtà  loro.  Bi  quejla  herbafi  truoua 
nopiuforiiy'&  lachiamano  Maggiore,  &  Minore,  mct 
tutte  fono  buoney& perfette  per  far  queHo  oglio  fantif-^ 
fimo ,  &  non  fi  può  errar  nelprender  qual  fi  uoglia  di 
loro ,  0  luna ,  &  l'altra  infieme,  VIGLIASI  adunque 
del  mefe  di  Magio ,0  ancora  di  Giugno  la  detta  erba  aua, 
ti  che  fiafiorita.etpeftafi  in  mortaro  di  marmo  netto,o 
di  legno  con  pcfiatoro  di  legno ,  &  cofipefia  fi  mette  in 
m  fiafco  0  orinai  di  uetro ,  &  fopr^a  ni  fi  mette  tanto  ut 
no  biancQ^che  la  cuopra  tutta,  &  poi  nifi  aggiunge  tati 
fo  olio  d'oliua  buono ,  che  tenga  lo  fpatio  di  due  dita  in 
in  alte%T^a,et  co  fi  fi  lafla  ben  ferrato.  Dapoi  il  giorno  di 
San  Giouannife  fi  può  ,  fe  non  in  altro  giorno  di  quella 
fettimana,cioè  tra  20.&  ^o.  didettomefe,  la  mattina 
dapoi  leuato  il  Sole  :  fi  fa  cogliere  di  detta  erba  co  tutti 
ifugifiori^&feparanio  U  cime,&  i  fiori  da  maparte^ 

Ci  fi 
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fifa  peflar  molto  bene  quelL'herbu  con  tutti  ifuom  K I 
hauendoUprma  tagliata  minuta  col  coltello,  &  cauaf^ 
tata  dal  mortaro  fi  fanno  aUhor  peflar  nel  medelìma 
quelle  cme,& quei  fiori  cìyeferbafie  da  parte,&fì  fop^ 
peftano  cofifolamente  un  poco .  .Et  poi  fi  mefcolano  con 
7  ^5f^^^^>-^4  loro,  primapeflata.  Ma  auuertafi,  chct 
iiori hanno  da  efier  taciti  apefi>,cheuenga  ad  efiere  mat 
tro parti  difiorr,&vnafola,o  vna,etme7adherÙ,c$ 
tandoci  quell'altra,  che  del  mefe  dì  Magno,  o  il  nomò 
fam  menefie  nellmnale.o  nelfiafco,colVino%con  ' 
l  olio  doliti  a.  Et  co  fi  mefcolate  ogni  cofa  ìnfieme,  et  met 
t€tem  fiafco,o  orinale,  o pignatta  inuetriata  con  quel* 
medefimo  'pino,& oglio  diprma,& aggiungendoli  del 
l  altro  vmo,&  oglio,  tanto  che  ogni  cofa  ^en?atopma 
comeftauaprma,&  cofibenfeccata,& coperta  Uboc 
€a,mettetelo  al  S^ole.Dapoi  idi  a  dodici,o  quindici  nor^ 
ni  opiH,quado  detta  erba  haurà  fatto  iifeme,che  fia  b^ 
finito  di  farcfacetene  cogliere  la  mattina  dapoi  ìlleuaf 
del  Sole, &  fhcetelo  ben  peflarCyCt  mefcolatelo  co  la  fo^ 
pradetta  herba,&fiori,et  no  mettedo più  Vinosa  fola 
mente  olio.Et  detto  femefia  apefo  la  quarta  parte.o  la 
ter^a  di  quanto  ha  pr fato  tutta  la  detta  herba,  &  fiori 
tn  tutte  le  yolte,  c^r  /  olio  fia  tato  chefopra  aua7Ì  atut^ 
ta  la  materia  yngra  palmo  o  ancor  due.  Et  allhora  met 
tete  affuoco  ma  caldara  d'acqua  con  fieno  o  padia  den 
tro.ofioppa .  Et  dentro  a  tal  caldara  accomodate  quel 
fiafco  0  ormale  cheflianeU'acqua ,  &  no  porti  pericolo 
di  roperfi  legandolo  in  modo,che  il  bollir  deW acqua  non 
lo  faccia  ropere,  Etquefìo  modo  di  mettere  orinale  o  boc 
€iain  caldara  dtacqHa,cbimano  iFilofo fi  moderni, ba- 
gno ' 


 ^ 
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^ì^maYÌa,et  adopera  così  perdifiillar  coll^biccOyComc 
per  far  putrefaremo  euaporarej,o  difioluere,  fecondo  ibi 
fognìy&  leintentioni  di  chi  Le  adopra .  Di  che  fi  dirà  da 
HoiàUa  feconda  parte^ouefi  tratterà  dei  modi  del  di  flit 
lare,  Oraquefta  caldara  co  fi  acconcia  con  quelfiafco ,  o 
boccialo  orìnalcycon  quella  herba,& fiori  dentro  fi  fac^ 
tia  bollire  f  due,o  tre  ouer  quattro  hore^fecodoia  quan 
tìta  deHa  robh amianto  phe  il  vino  fia  sfumato^  &  euapo 
tato 'vìa  tutto  o  la  magior  parte,  il  che  fi  conofce  pigliati 
4o  di  quella  materia  -^na  goccia  co  vn  bafìone^e  buttati 
iolo  nel  fuocOy  chefe  non  guida  molto,  ^  arde ,  è  fegno 
€he  il  viiìo  fia  andato uia.Et  la  bocca delfiafcó.^  o  orina 
ie^o  boccia  mentre  la  caldàra  bolla  fi  ha  detener  difco- 
perta  pchc  il  uinopoffa  ufcir  uia.Mlhor a  fe  tutta  quel- 
iarobba^thefara  dentro  al  fiafcOyO  boccialo  orinale  yft$ 
ra  tanta  chepefi  cinque  o  fei  libre ,  ui  metterete  dentro 
leinfrafcritte cofe fecondoipefi  emifure  chequìporre- 
ìnoygouernandofi poi  nel  più  &  nel  meno  >  fecMo  che  o 
più  0  meno  di  cinque  o  fei  libre  faran  detta  herba,  &fio 
ri  con  tutto  l'olio  che  è  coti  loro.  Et  le  cofe  che  ni  fi  hano 
da  metter  dentro  fon  queflcyCioe  folfo  uiuOyO  in  canayli" 
hra  me^a^fal  comunehiaco  otte,  8 .  lubrici  o  uermi  roffi 
di  terrayuna  fcudcUa,^ fieno  bonetti,  &  lauati prima 
con  acqua,poi  comno^mel  rofatOyO  non rofatOyma  boUi 
t0y&  fchiumato  once  quattro  ytermentinay  o  laricinayO 
lacrimo  once  i  ©.  ^  fia  lauàto  una  o  4ue  uolte  co  acqua 
dipoxXOiO  di  fiume,  odi  fontana,  lardo  di  porco  be  battt 
to  libra  mei^a ,  fuco  di  Taffo  Barbaffo  yfuco  di  Dittamo 
biaco ,  0  negro,  o  delTuno,  ^  dell'altro,  di  ciafcuno  on^ 
et  quattro ,  "goffrano  orice  tre ,  radice  di  Dittamo ,  ra^ 

C   4  diic 
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dice  digenttnna,  radice  d'Imperatoria,  &  radice  dì  Car 
lina ,  radice  di  ualerma ,  &  radice  di  celidonia,  dicia^ 
fcunaoncedue  Et  fe  dette  radici  fono  frefche,  fkte^ 
lepeftar  molto hene,  fe  fonofecche  fatelepur  pcflare 
mpoluere.  Mirra  on.  marcerà  rofìaon.  2.  tiriacafina 
mcez.femeni^a  di  cedro  oncia  y^na,  femenra di  edra 
ben  matura  once  tre,  femen-^^a  di  lauro  ben  matura  on^ 
tequattro:  acquauitaoncie  fei,  caneUa  ò  cinamomo 
f"f  l*na,legnoaloey  oncia  me^^a.  Ognicofafiapeflata 
fottillifjimamente ,  &  tutte  fi  mettano  in  detto  fiafco^ 
0  boccia,  0  ormale  con  la  detta  erba,  &  fiorì.  &  oUio 
&ferrifi  moko  bene  la  bocca  loro  chenon  poffano  rifiJL 
tareofpirar fuori,  & faccifì fuoco aUacald ara, tanto 
cheHiacalda,  manonboUa,  &  cofifi  ten^a al  fuoco 
per  due  0  tre  di,  &  notti,& quanto  più  tanto  mejr Ho,  & 
fe  pur  la  notte  non  fi  potefie  teneruiil  fuoco,  non  im^ 
porta,  ^l'aflaatornarloarifareilgiorno,maiener^ 
uelo  tanti  dì  pm.  Toi  leuatela  uia,  &  tenete  detta  boc^ 
eia,  ofiafco,o  orinale  al  Sole  tutta  la  siate.  Voi  ri-- 
mettetela,  &  conferuatelaben  coperta  che  nonni  en^ 
tripoluere.  Et  quefio  oglio  quato  più  inuecchia,piu  fi fa 
migliore .  Ma  ogni  anno  è  bene  di  aggiungevi  fuco  mio 
Mo  di dettaherba,  Sfiori, &fcme,  benpeflatimet^ 
tendo  detti  fiori,  &  erba,  &  femenoui  0  fr efebi  a  bollir 
per  quattro  0  fei  bore  in  oglio  d'oliua ,  &  poi  co  fi  caldo 
buttare  ogm  cofafopra  t altro  oglio  ueccìm  fopr adetto. 
Et  di  li  a  tre  0  quattro  anni  fard  ancor  bene  di  uotartal 
tutto  loglio,et  poi  premer  molto  bene  quei  fiori,  et 
tutti  quei  materiali,etcofi  ben  premuti  buttarli  uia,  et 
tornarm  a  rimetter  de'  nnouì.  Et  quefto  farebbe ,  ancor 

bei^ 
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lene  dì  fare  ogni  anno,  che  fi  farla  di  virtù  veramente 
miracolo  fa  in  ogni  operation  fua .  ^uertedo  che  fe  lefo^ 
pradcttt  cofe  non  fi  poffono  hauer  tutte  in  una  volta,  no 
importa  ;  &  vi  fi  po fono  venir  mettendo  fempre  cheft 
bannoMfe  ancora  non  firpoffono  batter  tutte ,  mett^fi 
quelle  più  di  lord  chefe  ne  poflono  hauere  . 
.  Le  yirtà  di  (juefio  ver  ante  te  fanto  olio  fono  infinite* 
VcHequali  narreremo  fol  amente  ejueUe, che  fono  efperi--. 
tnentatc  più  volte  da  noiyo  da  altri  in  noflra  prefentia, 
è  per  noflro  ordine* 

In  prima  ha  tatCy&piu  virtù  quante  il  vero  balfa^ 
7no,rale  ad  ogni  doglia  fredda  dentrOyò  fuori  del  corpo 
humano.Mafciaticay& alla  gotta  fredda. ,  vngcndo^ 
neh  caldo, Ulla  febre  qnartanayter'^ana ,  &  cótinua, 
yngendolafchicnaconejfo  che  fia caldo,  vnhorain-- 
nanxi  che  venga  la  febre.  S  anamir  acolo f amente  ido^ 
loricoliciyvngendone  caldo  il petto,&  lofiomaco,e  art 
Cora  mettendone  vn pochette  ne  t  criteri  con  l* altre  co^ 
fe,fecodo  che  fi  è  detto  al  capitolo  di  fanar  detta  colica, 
yngedone  ilpettignone  fh  orinare.  Se  la  donna  ha  crea, 
tura  morta  in  corpOybeuendo  da  tre  fino  in  quattro  drct 
me  didetto  olio,lafarà  mandar  fuori  così  morta,  Fale 
ad  ogni  dolor  di  petto ,&  diflomaco.  Et  principalmen- 
te allapcfie  è  co  fu  miracoloftffima ,  vngendo  con  tfjo  la 
fchiena,& dando  à  beuerc  due  dramme  ,  ò  due  &  me- 
:^acon  buon  vino  bianco.  Ma  vuol darfi  auati  chepaf- 
fino  fei  bore  da  poi  che  fi  farà  maniftfiato  il  male .  Et 
ancora  vngefi  con  eflo  il  loco  proprio  del  male.  Ver  le  f\ 
vite  è  cofa  che  non  ha  pare^vngendolo  caldOy&  fano: 
gni  piaga  vecchia  &  nuoua,  ^  ogni  rottura  ò  fcuffio- 
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Moyru^emcfotràgiornalmentc  Lire  e/perS 
feme,&-dognaUra  forte.  JP^mo  aeue, 

A  far'oliadi canetoflb.col  quale.oltre  a  ìnfinJ 

h  o  che  vndeci  anni  haueua  hauuto  il  bracio  fi- 
mitro  feccato  come  vn le^no  rhf  u  1 ,  "r 
gli  mandau»  nudrimenta  ^""'^ 

t^T/,    t  l""'"">'oh''bbUted fuoco  y^nacd. 

tmochefiamtomolto  ben  disfatto,  tenendo  la  cai 
d^r^  copma.Et  in  tanto  habbiate  fino  a  ottanuJfm 
lfrP'on'.&meneteliinynbacilediraS^^^^^ 

Ltrl^T;"  ^'^fi  fi  arrabbiano  fic- 

ran,ete,tà-  aU  bora  metteteli neUa  detta  caldara  oìL 
1^0  &■  coUane  &  metteteui  ancora  yna  buona  fcodl 
Udtlumbnaòyermirogì  diterrabenlauati'&l 

il. che  ècometlfambuco,&  yna  oncia  di  xafframe  Et 

PjMeneUacaldaralaprma  yelta  mettere  due  parti 
^ìua  communi, &  ynad-olio^O-  bifognSdotSl 
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^%pvtngcnào  acqua  fin  che  fi  a  disfatto,  come  e  detto . 
JiUoralafciate  rifrcddarey&foi  pigliate  quelle  herbe, 
'^qu€irojìa,& fittatele  via  spremendo  prima  molto 
henel'herheychencll'ogiio  rimanga  tutta  la  foli  anta  lo 
ro.  Dapoi  co^liètefólmcnte  quello  che  ftaràdi  f yf  r j, 
cioè  l'olioy&il  graffo, &  lafciatc  l'acqua,  fe  fojfe  imi- 
tayma  fe  Vacq:U  fofìcpoca,  &  che  nonfìdifcernifiefe- 
paratamente  dall' oiio,& dalgrafio ,  pigliate  ogni  t  ofa 
infierneicbe  vnpoco  d  acqua  non  fa  dano,an7^  viehuo 
ìia,&'Coft  colate  diligentemente  ogni  cofaper  un  fettac 
do  ò  caneuaccioyhagnato  prima  con  vino  hiaco.  Dapoi 
figliate  vngueto  jgrippayoncefetteyo  ottOymtdoUa  di 
fchinchi,&  di  gagaìi  diprefciuttOylib.  vna ,  medolla  dì 
fchinchid' afino  Me  gabe  di  dietro  lib,  vna  ò  manco  fe 
non  potete  hauer  tanta  .  Et  mettete  ogni  cofa  inficme 
■con  detto  oglio&gr affo  à  bollire  al  fuoco,  aggiungsn- 
doui  vnafcodeUa  ò  me^a  d^ogliò  rofato.& qmdo  bolle 
Tnettetemmaliice  onc.trùygummi  demi yoncje due yC era 
roffayOnc.ottOy& il  majìice  &  la  gomma  fia  molto  bt 
polueriTr^atay&  fctacciàta.  .  Et  fitte  cofi  bollire  per  vna 
me:(hora  y  &poilafciatelo  freddare ,  & confevuatelo 
in  vafo  ben  coperto, tenendolo  al  Sole  qualche  giorno  , 
^  è  pretioftijimo  ad  ogni  infirmità  fredda ,  ^  a  molte 
^Itre  cofe.Et  come  è  detto  difoprajo  neho  veduta  efpe 
rien'xain  Vn  frate  di  finto  Onofrio ,  cioè  che  port aua 
queW abito  Promano;  ma  non  liana  in  monafierio, fecon- 
do che  elfo  diceua^pcr  quella i'nfiì  mica  fua,che  hmeua 
il  braccio  fini^ìro  tutto  fuco,  ehcparea  veramente  vn 
tronco' diramo  d'arbori,  &non  mi  ricordo  fe  diffcchc 
era  Uato  per  infirmità,  o  per  ferita ,  6^  //  membro  ha  - 

hea 
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neapc»htoh  ■pin,),&  non  fe  ^lìpotea  dare  aiuto 

mt  Ua  nmechdevme  tornauano  à  dar  nutrimmo 

ricmpno  di  carnc,come  l'altro,  &  rimafe  cm  tratdài 
noliro  Stanare  Iddio ,  cofifano ,  cmef  loTShZeÈ 
hauutc  ma:  male  alcuno,  ndettopre  icfo  yZcntoll 
l^''<^o%m  forte  d,  dolor  freddo,^  anco  aUepTd7Ì^^^^ 

'■^fp'>»''Mnaglutapcrmc'zo,mmendomdi^ 
fi'>''''oòvngHetovcdnairniracX&cor,terU^^^^^ 
£t  pcncdoio  diCierufalime,  lannTMD  X  FlTl 
}':l>'^>'nnauHio,ddqualccragoHer^^^     un  Vieri  da 

<  ua  da  C orfu,  c  vn  mannaro  fu  percoGa  a- 

'r^^'''''"'/i»tmoàcolHÌ  quel  braccio. &tromdomi 
IO  un  uafetto  con  cjueflo  unguento  (  che  ZdandoioZ 

f"<>»^Port4ua  con  alcune  altre  cofe  per  liZS^^^^^^ 
t  aur^r co cffo,& inpochiffimìgLrni,  ciotuTòlet 

mJtcZ^hZ  f  Ti""'    ""'fi'fiO'^  in  altri .  Et 

^  '^"'0  hauerh  trouato  miractlofo . 

Se 
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PRIMO.  i7 
Se  mi  farete  tale  olio  in  tempo  che  fi  troia  r  berla 
Iperico  òperforatayui  metterete  I  herba.i  fiorì ,  e  anco 
UfemeMafefarà  in  tempo  che  nofene  troui,  potrete 
éjuandofarafatta  la  prima  decotione  del  canc,& cola-^ 
tOyche  tornerete  à  bollire  rogito  &  il  graffo  ,  mettemi 
loglio  della  detta  herha  e  fiori  fatto  come  difopra,òco 
nte  potete  hauernet&  fi  a  tanto  che  fi  a  per  la  metà  di 
tutto  il  rejlo  cioè  di  tutto  l'altro  agito  &  graffjj.Et  cefi 
non  hauendo  therba  Mtea^ò  Maluawfco,uifi  può  m  et 
fere  fino  àme'^^a  lib. di  unguento  Dialtea^chefenctruo 
uafempre  agli  fpetiali.  E  tjuado  mettete  a  bollire  il  ca 
neneÌlacaldara,èbtiono  à  metterui infino  atre tarteru 
chCyO  tejiuginiyche  in  Bolo^inay&in  altri  luoghi  dicono 
BifcefcudeÌlarey& fieno  di  terragno  d'acqua,&  così  è 
pcrfettiffimoqueUo  olio.ò  unguento  per  It  podagre.  Et 
un  mio  cono fcente, che  era  di  età  di  trentafctteanniy  co 
minciandoli  a  uenir  le  doglie  delle  podagre  a  i piedi 
alle  ginocchi  a  y  &  ancor  alle  mani,  &  facendoli  grò.  do 
lorcyio  gli  feci  ufar  di  quefio  olio,  ungedofcnc  un  pocket 
to  con  efioyche  fofìc  tepido.nd  luogo  del  dolor  proprio  ' . 
E  difopra  &  d'intorno  lo  faceu a  ungere  col  mcdi  fimo 
oglio,  ma  ui  mcfcolaua  due  parti  doglio  rofato ,  una  di 
olio  molato  y€  due  di  detto  cayiBy  e  di  cena  che  ne  f cuti-, 
ua  mrabiliffimogiouamento,  E  efiendoli  quelle  doglie 
yeìiute  quattro  yolte  in  diuerfi  tempii  &  bautndofi  vn 
to  tre  folte  con  quefio  oglioycornr  è  detto  >  no  li  ritorna 
rono  mai  più,  per  tre  anni  che  ejfo  &  io  flemma  in  una 
terrayche  fu  in  {{orna; L'anno  M  D  XIII I .  &  quel 
mio  amico  fi  chiamaua  Diego  T ortiighe fesche  era  fol- 
lecitatorey&  habitaua  a  Monte  Giordano,  Dopò  io  mi 

parti 
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t^nt  ii^oma,  &  ,n4aì  a  femia.&poh'n  Leume , 
^  non  ho  m.,ptu  mcfo  mona  di  kifefia  viuo  ò  mor- 

^nete  era  per  fona  molto  virtuofa,&  di  bon-llimamta 
A  fare  vn  vnguento.piu  preciofo  di  quanti  fin 
qni  fe  ne  trouino  fatti  al  mondo,  ir  le  Tue  virtù 
onomfinite.come  fi  diranod.  fotto.Eri  J'rinci- 
pi  òc  le  Repubhche  doueriano  comadàr  che  nel 
Je  terre  loro  fi  tenefl-efempre  fatto  per  tutte  le 
rpeciane,&  farlo  fare  có  la  prefenza  dc  Medici, 
come  la  Teriaca.o  almeno  ciafcuno  in  particoU 
reft  nedeaena  tener  fempre  in  cafa  fattó,  6c 
mafhmamente.che  fe  ne  può  far  quantiti.e  qua- 
to  più  s  muecchia  più  vien  perfetto . 

Trtmieramcntepigliate  oiUo  rofato.oglio  violato  , 
cglwdtncnufar,  oninfea.oliodi  fpico,  o'iodicoSìo.o- 
gito  laurino, oglìo  di  noci  mofcate  ,o?,lio  di  fiori  di  rei- 
fem,m  &f,enf,tanto  dell' vno  guanto  dell'altro ,  cioè 
yna  libra  di  ciafcHno,  &  Toglio  delle  noci  mofiat  e,  & 
della  cinellaperqueflocffetto  fi  facon  farbollir  l'ma 
<T  altra  bmpeflate  in  oglio  communed'oliua .  Et  cefi 
medefimamente  farete  [oglio  ò  la  decottione  del  xilo- 

bf  f^'no.dc  carpobalfamo,delUgnoaloc,dellamirra, 
dello  mcenfo.dellagomma  di  edera,del mafiice,&  dei 
gara  foli  Et  di^ueHi  ogK  di  fpetie  ne  bafia  ancorai 
mmerfolamenteperlametàdi  ciafcmode  di  altri. 

''oil'l>.me7a.Eta,fifareteancoral'o^liodellacanfo~ 
r.^,rna  qiitjin  della  canforanon  vuolbiltire.ma  fifcal. 
dafolametel aglio d'diuamoltobeneinrna  pignatti- 
poty"  fi  mette  f  oglio,  fuoriòlotttanodal  fuoco, 

&fi 
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14. 


T.'US' 

.l'i- 


*fiCUOprtfubitOypeYcheU  canfora.t  tanto  fottiLe>,ó* 
\fpiritudleychefeì^uoleriafumfubu^  mira 
\poi  nel  coperchio  e  dintorno  alla  bocca  del  pignajtina 
Wifi  mona  la  caforach'èfalita&attacatafiyno potè 
\ào  -pfcir fuori. di  qfio  olio  di  canforati  ha  da  metter 
\tatOyche  fiafolamete  aragionedi  m:>'i('yn.  di  cafora  ^ 
I  ogni  due  ò  tre  libre  di  tutta  la  quaatà  di  doffi  altri  egli 
infieme.Et aggiungeteuipoi  oglio  ditwnctina  fatto  !f 
diHillationey  chefta  yna  lib,&  tr£Anc.d  oÌio:di[ÌQrHcc 
liquidai  tutti  qfli  ogli  cofi  mefcolatiìfic^e  metterete , 
i  una  caldaragrade  dirame fiagnatOycfta  futo  di  [or-  , 
ma  alta  e  no  molto  iargayaccioche  le  cofeche  vifi  han^ 
no  à  metter  negano  àflartutt^  copi-n^ben  idettì  ogli  i 
Etla  caldara  hahkiail  fuo-coperchio  ch^i^lt^rnbtyie 
giuftamete^ecofi  mettetela  fopra  il  fuoco  Ic/^gimifiniQy 
e  buttateui  detrotre  fcor-xoni  di  cjuei :  .pdc/iof/ytre 
ferpiytrebifcCytre  affidi  fardi  ytre  vipcreytrexpfpì .  r,r 
bote^ieci  taratole,  fo.fcorpioni.Eùfialci'iahim.: 
Uno  fi  potete  hauere  metteteueli  tutti  vini,  e  nò  po, 
hauerli  tutti  t  vna  voltaymetteteui  qlli  che  potete  hauc 
reyepoi potrete  aggìiigerui  degli  altriys^pre  che  ne  hd- 
farete.  E  cofi  hauedo  le  coperta  la  caldara  dateli  fot  '■ 
leggiero  f  cinq;  0  fei  di  cotinui^e  faria  ben  che  la  caldu- 
ra fofie  ì  vn  fornello  come  qlli  da  fnrc  il  fdnitrOyò  come  ^ 
qlli  che  adoperano  f  faponi,  0  per  far  leffia  ìti  f  'enc.  & 
altri  luoghi.  Dapoi  p  yno  h  due  altri  di  vcmie  fàcl^uoH  , 
fuoco  ynpoco  maggiore,  tato  che  qgli  animali  vd^ricifix 
fi  negano  a  disfhr  tutti  in  qW oglio ynelqual  faria  aìicor  ^ 
bene  di  hauer  me  fio  yn  bocalcdi  vinbiaco.  Dapoi  cana- 
te la  caldara  dal  foco,  &  cauatene  fuori  quegli  anima^ 

lij 
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-    i   B  R 
.  li.prctnUogU  molto  bene  per  yn  caneuaccio  bagnato  t 
•y^i^o^pGi  habbtate^oljo  ctiperiaòperformay  fktto  c& 
7ne  e  dettole  fin  tato'qimo  è  la  metà  di  tutto  l'olio  7Ìà 
detto  d  ammali  y^ele'nofi.e  la  ter^a parte  d-oHo  di  cane 
rofo  &  mefcolate  tutte  infieme ,  aygìugendoui  fiori  di  • 
l  eUdoma.e  fiori  d'iperico  ò perforala,  matido'e  il  tepo 
di  poterne  hauere,  &  la  quatità  fi  a  à  uoflra  difcretL 
7te.  E  metteteuì  rn  pugno  di  fai  bianco ,  &  fuco  di  tafio 
Barbafl&Jucco  didittamobiàcOyàdifcretionc ,  (^  fuco 
di  crefpino  rofoje  ne  potete  hauere.EàJio  erifpino  rof 
fo  èunherba  comeilcardo,  ma  fa  la  foglia  pm  piccola 
€  tenera.  Ettrouafi  anco  il  erifpino  bianco  ,  cioè  verde 
cheftmagtaininfalataquafipogniluo^o  d'Italia,  che 
7n  alcuni  luoghi  fi  chiama  cardicello,  &  in  Ven.  fi  chia 
mafigoney&  il  roffb  è  tutto  apiico  come  il  biaco.ò  ver- 
de,fe  nò  che  è  ropo  di  colore.Queno  crifpino(che  co  fi  fi 
chiama  ì  quel  di  [{pma)ò  queflo  car doccilo  rofio  ò  figo- 
nc^evnhcrbamoltopretiofa, &fièyiiìovnochecon 
yn  coltello  hafpiccata  tutta  la  tefla  à  vn  capretto  ,  & 
f libito  ri  hapoHodentro  del  fuco  della  detta  herba  rof-^ 
fa,  &  ha  ricogiontc  le  parti  infieme,  &  ligatala  co  una 
pe^T^a^&indi  a  due  dì  il  capretto  erafano  efaluoyco-^ 
mefc  no  fufie  flato  mai  tocco  .  Et  e  ancor p effettismo 
f  guardar  dalla  pefle,come  è  ancora  ilyerde,  fi  come  fi 
dna  di  fatto  ne'rimcdij  cotra  la  pefte.  Se  adunq;fi può 
hauer  del  fugo  di  detto  erifpino  è  carddcello  rofio^met- 
tafenefinaaynalib.  co  detti  ogli,  &  altretato  di  fuco 
di  cardo  fanto,^'  vna  lib, di  fiore  di  detto  cardo  fanto . 
Et  ma  oncia  di  legno  aloe  in  poker  e,  ^  unonc.di  ':^af-^ 
franoy  Et  ogni  cofà  hv  mefcolata  infieme  tenetelo  al  So 

le 
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p  R  1  M  o;  ^5 

Upet  tutta  yna  fiate  in  più  uafi  di  vetro,  o  dl  tma  r<M 
triatayben  coperti  con  ma  carta  o  tela.  Voi  conferuate 
la  come  cofapreciofiffma,  che  lefue  infinite  virtù  no  fi 
potriano  ejprimere .  Fale  principalmente  ad  ogni  for^ 
te  diferita,&  fpafimo.M  ogni  piaga  vecchia  o  mona, 
U  ognififtola .  Me  fero  fole  vngendo  con  cffo  il  luogo 
&  mettendo  o  fafciando  fopra  floppa  di  canape  bagna-* 
ta  in  detto  o^lio,  cominciando  al  callar  della  Luna ,  che 
allavolta  di  detta  Luna  farà  fano  in  tutto  con  la  gratta 
di  Dioytantofe  le  fcrofole fieno  r otte, (juanto Jane,  etan 
tofe  fieno  mafchiCyquanto  f emine.  Et  naie  il  detto  oglio 
miracolofamente  contra  ogni  forte  di  veleno  y  vngendo^ 
ne  intorno  al  cuore^fe  il  veleno  e  prefoper  boccay&  fe  è 
tnorfo  di  animai  velemfoy  o  ferita  con  ferro  auelenato . 
fi  deuemolto  ben  premer  tutto  quel  fu?2guacci0y  ^vn-^ 
ger  illuogo  d'intorno  con  detto  oglio .  Vale  ad  ogm  forte 
di  doglia  fredda:  &  quafi  aquante  infirmitapuohauer 
rn  coYpohumano  oue  fi  poffa  dar  rimedio^  dì  fuori . 
Alla  fcbre  quartana,  rimedio  veriHìmo,  &  prò-* 
uatiflìmo  molte  volte . 
Jn  prima  farete  che  lo  infermo  vna  rnexa  bora  auan 
ti  che  fi  a  per  venirli  la  febrc/i  metta  in  letto, ben  coper 
tOy&  habbia  vn  bracier  di  fuoco  d^auantiyCt  pigli  in  un 
bicchiero  di  vin greco  o  di  maluafia, tanta poluere  di  af 
faray  quanta  y  ftaria  due  volte  fopra  vngiulio  d'argcn-r 
tOy  ovno  feudo  d'oro:  &  il  vino  fi  a  caldoy  o  tepido ,  & 
cuoprafi  molto  bene  y  hauendo  fcaldato  il  letto  con  lo^ 
fcaldaletto.  Et  cofifuderà  molto ,  &  quant  o  più  lifii>'4 
certe  riuoltionidifiomaco ,  tanto  emigi^'orc ,  &  fegno 
che  la  cofa  faccia  buono  effetto.  Et  vegafi  lo  infermo  e  o 

D  tona- 
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tomglicò  fciugatori  di  line  4fémidomolt»t«.„^  a 

W  deU  attrai &pe»atek  molto  l^nc  v  c  tbr^rT.iTu 

irrorate  e,  o  hamMele  rn»  ^y^^"^^^ 
r      .^''^'"^'^'"'■'fcstoòianro'forie^  dt-  tneL 

fra,  corneprilSS::::^^^^^^^ 
te  &  dcum  fono  flati  che  M,anno  hauJ/lZl 

dn  ^  lh^n\  cr  "™"^''">rnalamrado^o  andan- 
'l?^Mof  fontrpuatifanimiracolofan,ente  &  aZi 

anello 
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1  ;K    I    M    OL  26 
^aìiéìhfeni(d  pietra,  é  alno  plesso  di  mi'&mfoàato 
chcfia  ^tne  roffoymnfiffofcoitatc  ipmMolmktnei,^. 
cHnm.hd  ora  lo  fa  eotk  ferro ,  OHcrócorivn  oarbon^di 
i  fuoco .  Gf^oifi  Ufciafiarcofi  vn  foco.  ^  e  fi  yngono ,  ò 
^f^iuano  con  lalifciafone.  E  coft  ft  fafno  atre  rolte^ 
K  tutte  in.  rn giorno^  in  diHcrfrgiomj.TQi fi' figlia  rafh 
Who  da  mangiare^  cht  fìagr9ff9^e  ri  fi  fà  dtntro  'pnafof- 
l  fafiu  grande  €he fi  puoy.cauandone  la  fua^àfiay  chetd 
i  fi  pofìa  rmetterey&  farne  coperchio  a  detta  fofìa^Lè' 
i^Halfoffa  fi  empie  di  fai  commune  da  mangiariC^t.rUscir<» 
fottdtfientc.  Dapotficuofrecolfcxx^fii^^hfimettfi 
tutto  inuna  fcQdeUais&  coft  fi  lafna  Wf{mtte.,.&  la 
mattina  troueretc^chc  nella  faodeUa  fard  difccfa  acqua 
dal  detto  rafano, eh  e  farà  t  acqua  dclfaley.conla  virtà 
del  ra fimo, &  tfueflh  acqua  adofraie  a  bagndxui  ipor^ 
ri  molte  volte  ilgìornoyiZjr  ttnendoui  fopra  mahamh<t 
tCyO  pe^\a  bagmta  in  effa  i  &  iti  uno.,  h  duegioftù  fi 
yedran  tutti  i  porri  fec£hiy& caduti  ymer/)  fàcili  a  ti* 
tarli  via ,  &  co  fi  tirati  via  potete  vnger€  il  luogo  eon 
unguento  aurcOyOuero  lauar  con  la  medcfma  acquayCt 
non  fi  troua  il  miglme  y  nepiu  hello  y  m-piufacik ,  & 
■vero  fe^retOy  0  rimedio  per  tal  co  fa,  che  quefto-  Se  non 
hauetcil  rafano gro/fo  ,  potete fitr  detta  acqua  con  ra^ 
dici  piccole,o  communiyche fi  mangiano  con  l  infalatay 
tagliandole  in  fette  fottili,  &  làrghcy&  facendo  vn  fo- 
laro  di  effe  in  vna  fcodcUa,  &  poi  vno  di  [ale.  T  ai  wi'al 
tro  di  radiciy&  vn' altro  difalc,  &  le  ultime  di  MÌliri, 
^  trouerete  l*/zcquayCom*èdettOy(&'  quciìa  ajfta  mila 
ancora  mirabilmente  alla  fordità  fi  come  fi  dirà  al  (ho 
luogo  pienamente, 

D    3  Alla 
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9Uba»o,et  copmetldmo pomo  con  la  fua  Hetr^z  tla^  l 
l;     ^^j^^^^^y&mo  le  brace  chenon  fi  bruci  ma  Ct  no* 

to  t  con  tutto  l  tncmfo,che  vi  è  dentro.& datelo/m  J 

cocchiat  od  mone  &  co  ym  coltelh,et  fé  [li  tote  in  hoc 
lf'j«''S'ochef»po/lib^^^^^ 

tt  et ^^'^7"  '"""'poi fi  adirne 

^'^g"iye,&fHfano,^glonadi  T^.S.  Iddio  benedette 

Altro 
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PRIMO*         .  }1 
•  Altro  Tecretcò  rimedio  allo  fìeflb  mal  di  p  ùra . 
>       H'Miate  di  quella  farina  che  noia,  etft  atarca  d'ìn^ 
\  torno  a  i  molmi.che  1  alcuni  luoghi  chiamano  farina  uo 
f  latile^  et  nel  B^gnQ diT^af  oli  la  chiamano poline.  Et 
\   imf-fiatela  con.acqua,  &  fatene  una  focacett a  y>n  po^ 
Il  co  pili  grade  di  uno  feudo  dvroM  qual  focacettafhrctc 
[1  cuocere  ò  fri^erc  in  una  lucerna  di  ferro ,  ò  in  una  eoe» 
i  chiarettayò  in  ma pìgnattina^  con  oglio  di  fc arpioni, et 
I  toft  calda  quantopiufi  può  fofftrire  metteteli  [opra  il 
loco  doue  l'infermo  fi  fente  il  male,  &fra  tanto  ne  hab 
hiate  un  altra.che  fi  frigga  con  lofleffo  aglio  difcorpio» 
ni ,  &  tome  la  prima  ì  fredda  o  qua  fi  fredda ,  leuateU 
&  tornatela  a  frigere  o  rifcaldar  nel  detto  oUo  &  fo^ 
pra  il  male  mettetela  queir  altra  calda,  &  enfi  !euand9 
i'una  &  mettendo  l'altra  fhrete  fino  a  diece  o  quindici 
yoUe,&  yederete  che  la  poftema  fi  romper ài&  la  j^u-* 
teràfuorit  &  fmerà  con  la  gratta  di  Dio. 
Altro  b^llifli.rimedio  al  rnedcfimo  mal  di  punta. 

aprite  per  mec^o  un  pan  bianco  &  frefcOy  &  dalla, 
parte  della  mollica  ungetelo  dì  buona  tiriaca,  l* una  par 
te  H  l'altra.Voi  fcaldatelo  bene  al  ^uoco,e  mettete  t w- 
na  parte  fopra  la  tetta  doue  è  il  male ,  &  l' filtra  parte 
mettete  dietro  alle  Jp  alle  per  me^p  o  all'mcotro  diritta- 
mente all' altra  parte  che  hauetepofla  dauanti,  tanto 
cheftienocofi  à  fronte  l^una  parte  con  l'altra,  che  fc 
il  corpo  non  ri  fuffc  in  mc%o ,  il  pane  fi  venifie  a  fer- 
rar come  llaua  quando  era  intero ,  &  cofifàfcìateuelo 
fopra  molto  bene ,  che  non  fi  moua ,  o  ncn  cafchi  fufo 
^ giufo;& cofi  lafciatelo  tutto  Udì  o  la  notte.o  fin  tart 
to ,  che  la  poftema  fi  rompe  ,  &  molte  uoltefi  è  veduto 

jH  2  (he 


ilpane,& lo  ,„fermo  attenda  a.  Autore  &^a  mL 
dificare  il  petto  ^  clnv^^      ^     /r***    «^j  ^  a  tnon 

Altro  nmedioaf  meticfimo  mal  cficofta 
...  o  ppntura.  ' 

-Pigliate  mdentc  di  perca  cinnale,  e¥  fe  il  »..,/.'  j  7 

dett  fono  buom.  Ouelfo  dete  G  r^r  U;  '"'^"'J'"'^ 
pra  una  tamia  n^nlTrl  ^    ^  ''''^"''"'^^^^^^^ 

««^*,  etfat7apfrjJt  ?  '^'V>>^'*''S.^i<'t'Um;. 
Uhra  etm!tt.t!,  '  ^^P'Sl'''tene  mera 

yy'O^mondo.léraunaetwz'za  iubehp 


 ^ 
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Por  I  'M  o  .  28 

étcinìyOucrouua  commun&icQtta  d  forno  come  fi  per 
tutto y&mt  trcy  erba  fcabhfa^fon  le  fue  radici  ben  nette 
libre  dt^e^tre  mele  0  pome  appicco  rofe,  0  comete  pote^ 
te  haucrey  tagliate  inpe%p(i  minuti y  0  libano  0  incenfo^ 
fnafchioy  oncia  una^  &  fe  potete  haucr  cardo  fanto  uer 
de  0  feccQ  mctteteuene  Hnpupietto,& ogni  cof a  farete 
bollir  tatOycbc  ognicofafiadisfittta.Dapoi  colatela  ^- 
ìncndoun  poco  quella  0anxa  delie  erbe  &  delfor'j^o, 
^  datene  a  bere  alloinfèrmo  cofi  a pafto  come  fuor  di 
palioy&  la  fera  auati  ehc dorma ,&  quatapiu  ne  bene, 
tanto  è  meglipybcuendola  cofi  a  poco  a  pocOypercbe  non 
defceda'cofiprecipitofam'étc  a  baffo .  Et  cjuefia  acqua  fi 
può  ufar  cofi  facendo  gli  altri  rimedij  fopr adetti ycome 
noufandeliyfcheper  fefola  mondifica  il  petto ymaturay 
Yopc  lapoflcmay&  ufila  ancora  uno  0  due  giorni  da 
poi  che  la  poflema  h  rotta  per  finir  di  nettare  y  &  modi 
ficarebene  il  petto  &  I0  flomacoy  &  fanareiu  tutto . 

La  detta  acqua  naie  ancor  mirabilmente  alla  t offe 
yecchia  &  nuoua^^  ad  ogni  afma  oftrettura  di  petto y 
^  ad  ogni  altro  vitio  dello  Homaco . 

.  Et  quefia  acqua  mi  fu  dato  con  alcun  altre  beUiffi^ 
me  co  fe  in  Bologna  SsAnnoM»D,X  LI  IL  dal  Signor 
Girolamo  I{ufceUiy  con  la  quale  effo  quell'anno  medeCt- 
mo  hauendo  bamto  il  detto  mal  di  punta  fi  fanò  in  bre 
uiffìmo  tempoy  fen'^a  cauarfi  fangucy  ne  u  fare  altro  ri^ 
medio  al  mondo,  fe  non  quesìa  acqua  fola. 
Ad  ogni  mal  di  bocca,delpalato&  della  gola,ri 
medio  molto  vero  ,  &  perfcttiflìmo . 
Vigliate  frondi  ioliuay& peftatele  co  acqua  di  pia" 
tagme ,  poi  premetele ,  &  cauatene  quel  fuco  che  po^ 

D    4  tcte 
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l  I  B  R  u 

Et  queflofolo ho ufatoio,  & fattoufaYep< 


rJ'         ''''^  ^/'T'''  t^<»"«oper  cofa  mirafol„ 

palato,  &  ut f  offe  carne  trijl«,&  and^fi,  mtngiandofì. 
mtama  &  conodmdofi,  hofattopigliar  diqìefioL 
co  dt foglie é  chue,  cofi  cauatoun  mero  bictìeri ,  ac 
^uarofaaltmanco,o  manco.melro/^to  unoncU^pol- 
padt  caffia,  quanto  mafaua,  aUume  di  rocca  bruciato 
due  once,tartaro  di  mno,che  chiamano  raftna.o  greppo 
la,un  ottano  di  oncia,ruccherofinc,  ogroflo  mera  on- 
cta,acqua  diptantagine,  urioucia,acqua  diporro,  o  di 
fiume ,  oue  fieno  bollite  radiche  di  maluauìfco  talliate 

»"»Me,unbtcchi(ri,& ogni  cofa far  bottire  unpochet- 
^^foi/he  bolla  ffpatiù  di  duepaternonrifoa^^^^ 

Me  uolte  il  giorno,  che  è  cofa  detta  quote  non  fi  può 
trouar  la  migliore,  &  alcme  uolte  anchora  quandoil 
male  èfiato  molto  grande,  ut  h»  fatto  agriunzere  un 
quarto  d  oncia diuerderame.  Et  quefia acqua uale an^ 
(bora  mirabilmente  afanar  caroli  dtlmembro.etmale 
forno  al  pettignone,&  ad  ogni  altra  forte  di  piaza. 
Ad  ogni  piaga ,  0  altro  male  di  gamba  vecchio 
nuouo,  fé  ben  la  gamba  foflTe  tutta  fcoper- 
„  .  /  •      '  ?  "nang'ata  fin'aJl'oflb . 
Haobiate  herba  agrimonia,  che  è  cofi  chiamata,  & 
eonofciutaper  tutto,& mettetela  aboOire  in  uino  bian 
to ,  hauendola  prima foppeUata  alquanto ,  &  infìcme 
con  eff-a  mettete  altretante  foglie  di  oliua,purcofi  fop- 

Pf/'te}'npoco,&unpocodirofefecche,&-fateletnol 
to  ben  btUtreper  duemijtmu  Et  con  quel  uino  lanate 

mito 


 ^ 
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t)    ti   1   M  O. 

mhó  bènela  gamba  nella piaj^a ,  &  d^wtorno  ,  Er  U 
-pino  quando  lanate  fi  a  tcfìdo.Dapoì  b  abbiate  la  ìnfra-^ 
fcrittapoluere,  cioè . 
C/irflologict  longd  &  tonda^ 
Maflicé.  n 
Hirra%  \ 

Sàngue  di  dragò  *     ^  Fn  onci  A  di  àafcnna  , 
^Aloi  epatico  .  | 
Tutta  i  J 
ZHccha,o  coai'^abfUciatai 

Mumid  ,  bolo  armeno ,  ana  un  quàrtù  di  oncia  di 
dafcun0y& fatele  mito  ben  peBare,  &fetacciare,& 
mettetela  [opra  tal  màle^et  dapoi  pigliate  di  quelle  hef 
becofi  cotte  in  quel  uino,& mettetele  di  fopray& lega 
telerei  fa fciatele  c^  una  fafciay  et  coft  lafciatele  fin  che 
le  mutate  Alche  fi  deue  far  due  uolte  il  giorno ,  o  alme^ 
no  ogni  dì  una  uolta.  Et  uederetè  notabile,  &  HtiliJJtmo 
effetto,  che  in  pochiffimi  giorni  fard  f ano  . 

A  ginocchi  8z  ganìbe  enfiare,  Tecreto molto 
bello,  &  raro  j  chenonrimoue  Iaroirc2:?ia,&là 
humide22a,&  Tana  perfettamente  con  poca  fpe- 
fa,  &  poca  fatica. 

Vigliate  unapelie  di  canejc  ne  potete  hauereje  non 
una  pelle  di  camoii^X.^yO  una  di  capretto, o  una  di  monto 
nina  biartca,che  tutte  fono  bHone,&  tagliatene  un  pei^ 
C^o  quanto  un  palmo,  o  piudi  Ltrghex^T^a,  &  uno  altre^ 
tatOyO  un  poco  più  di  longhex^ft^  Et  in  una  pignatta  al 
fuoco  mettete  a  fondere,  o  disfare  le  infrafcritte  tofe, 
cÌoè,ragia  di  pino, libre  dH€,galbano,  once  cinque,  ma- 
fiicCipncia  una^mufcOyambYa^&T^ibettQana  car.  eia" 

qtiC^ 
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Marcrndco  bene  v.ficme  con  un  legni,  &quMot 
'^'  '';"^f^oUto  mach  cefi  c^^^^^^ 

f''"^<>^"tomo,chcfonodi^uegUanmalilk^^^^^^ 

llV        "'^^f '■''«''"'^  A«  <)a<z«() per  tutto  fottoU 

il  j  '  '^P'fl'"'^^'  '»  «»  «torturo  con  un  poco  di  af~ 
tTjT'"'  ^    '^'f""''  ^aontione%prJdt. 

Z  lìf  "  '^^"'"'''"0'  ofotto  lapolpa  dcUaLm- 
ba  ,'&fi,fc,atcHcU  che  uifiia  ferma  ,&fe  neUafZ- 

co/!  Ufci^tclo  duco  tre gwrni.Toicauatelo,&  retri 

i<']f''"^t'^condettoumo,oucfiacottaagrmonia,& 

Ztco^J^rTu  '^f^fr^'^^ro ,  &  rirànaùù 
F/rnnkT  "■^'."^''''''^0  "Ifuoco^^  rimettetela  fopr^ 

riJeiTt^^f-T'''''^''^^^^^ 

Alla 
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AIIafciatica,rimediovefif!ìrno,3c«noItc  volte 
prGÙató  in  molti ,  per  diucrfe  parti  del  mondo, 
coli'in  Italia  come  in  Frartcia ,  in  Alemagna,  lu 
Po}orria,in  Vn^?i"cria,inlfpagna,&  in  Leiiantc. 

Trimieramére  farete  far  lìfrafcrìtta  cÓfettionc.AJe 
'  le  crudo  libre  tre,  e  mettetelo  in  una pìgnata  co  due  Ine 
ch'ieri  d'acqua  al  fuoco  leggiero  ytato  che  bolla  [oauenie 
tey&  nega  a  leuar  fufo  la  ^uma.La  quale  rimouete  tut 
ta  co  un  cocchiaro  .  Et  dapoi  hauerete  radice  di  acoro ^ 
che  è  herba  notiffima,  &  nel  f{egno  la  chiamano  fp atei 
lacche  fa  le  foglie  come  il  giglio  ai^urro^ma  più  lughefe 
codo  i  luoghi oue  nafccy&  bechefìa  dubiofe  qUo  acoro 
che  à^munemente  ufano  le  fpetierie  fia  il  vero  acoro  de 
gli  antichi jqflo  no  importa  in  qlio  cafoy&  f  qlh  effato 
fi  ha  da  pigliare  detta  herba^chc  hog  ^i  cornrnunemcnte 
chiamano  acorOyCome  è  detto.  Et  pigliandone  la  radice 
fua  l  a  farete  nettare^  l  anare^ct  tagliare  in  p^T^h^'^ 
pefìar  molto  bene.  Et  pigliacene  una  libra  per  le  date  tre 
libre  di  melcy  &  mettet cucio  a  poco  apocadcrro  a  cuo 
cercyrimenando  molto  bene  di  corinuo,  &  faceìch  co  fi 
cuocere  per  una  groffa  bora .  Voi  in  ultimo  ui  mettete 
ma  oncia  di  canella  fina  "ipoluere  fottiliiJima.Toi  lena 
tela  dal  fuoco  y&  coferuatela  in  alberelli, o  nella  in'defi 
ma  pignatta.  Et  qfla  cofcrua  linfermo  pigli  fino  a  cinq; 
cocchiari  la  fera  quado  ua  a  doì  mire  e  altra  alo ^  o  p:n, 
la  mattina  al  far  del^iornf),flt  ufi  di  mangiarne  auanti 
pafloy& dopOyChe/fuantópiu  nepijUay  tanto  è  meglio. 
Effe  e  di  uerno,è  bene  almeno  la  mattinale  la  fera  a  pi 
jfliarlo  caldetto^  Et  fra  tato.che  ufa  eptcfio  tfga  fe^pr€ 

fopra 
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IZfj-  ■  '^^'Z"^!'"'  ripongalo  [otto  UcofcU  per 
dmd,ca^,oym.  Voi  ultmnmmctileUÌ,  &  netti  & 
rnom,  &  mettalo  fatto  U  polpa  magSa  pT£i 

'"^fojng,nro  l'a^uofnà,  ^auZciUoloreTè-U 
n^Je  &  afanare  in  tutto,  che  ifecreto  molto  rurT&- 
molto  utde,& pochi fflmi  lofJo,  che  per  certoUfZ 
tua  è  un  m.le.  che  par  che  fin  ^uì  i  medici  aHtuhi{& 
modermnon  m  ballino  faputo  louar  rimedio  cmo 
^'r'P»re,lm^,lefo/feinuecchiat^,&oflir,ato!àt. 

i!n'  1  f'T  V"^'  '"^i^i-Malua,  mercorella, 
finocchi  uerd,,ofccchi,aflcntic  berla,  in  Latino 

'^\  tLtTtTr^'T^'''J'^^^^  w//  la  ter 

K'^ parte.  VoiLfcatclartfi-eddare,  ^npofatachera. 

d  lutZ  o^'o  dicamomilla.et  orlio 

dj  ruta,  ana  onceuna  et  me^a,  et  mefcolate  oìni  et  fa, 

facaafene  uncnficro  alU  infermo  a  digiuno,  uolt/n 
dofi  PO,  agtacer /opra  il  lato  detta  fiiatica.  ìtditil 

F  l  JdT.t  1  V"-^  connuifina  i>n  mefe. 
^-telTendo anco U male cofì duro,  cbenon  guarifcain 

foloft  ,fttraHemrp,gl,andoUinfrafcrittetiloU,  ogni 


tre 
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P   R  I   M  O. 
ire  giórni  9  poi  0^>ji  quattro,  poi  ogni  cinque  fino  afei ,  o 
fette  volte.  Et  lepilole  no  muouono  il  corpo, ne  fono  d'ai 
cuna  guardia ,  fe  non  che  non  bifogna  mangiar  cof e  f al- 
fe, ne  agre,  na  legumi,  ne  beuere  vin  bianco,  ne  acqua . 
Bt  fi  fono  trouati  molti  che  fi  fono  fanati  folo  con  l'em^ 
piafirofopradetto,portandolo  fopra,  &  andando  afjhtf 
foy  &  facendo  Ogni  lorfacenda,Mtri  vihanno  anchor 
prefa  la  conferua.  Et  due  foli  in  tanti  anni  ne  ho  hauuti, 
a  i  quali  per  effere  effi  vecchiffmi  ,&ilm  ale  inuecchia 
to  molto yfu  bifogno  vfar  lepilole,&  i  crineri,& guari 
rono  perfettamente .  Et  yno  de  iprimi  che  vsò  folamen 
te  la  conferuay& l'empiaHro,haueua  loffo  della  fciati- 
ca  nella  natica  vfcitOyfuori,&  ingommato,  0  incallito, 
^  con  quei  rimedvj  fanh  in  fcttanta  giorni pcrfettamcn 
tey&  loffo  ritornò  a  fuo  luogo  come  prima.  Ma  è  vero, 
che  midijfeychefra  tanto  che. vsò  quello  empiaflro, 
conferuay  vna  monacagli  infegnò  che  effo  pìgUafie ,  vri 
dì  fiy&  vno  nò,  per  quattro  volte  tanta  termcntina  la^ 
nata  con  acqua  di  boragine,  quanta  fma  vna  ?i0cc ,  & 
the  efio  la  prefe  fcn'X^  dirmi  niente  per  tanta  voglia  che 
haueua  di  guarire,  comcfycc ,  per  gratta  di  Dio ,  fcm- 
pre  laudato. 

Pilole  di  marauigliofa  operationc,  de  virtù 
contra  la  fciatica.  ht  fono  quelle  che  fi  fono  prò 
mcfle  di  fopra  nel  precedente  capitolo . 

Vigliate  pilole  eh  f angine ,  ermodatili  maggiori y  er^^ 
modatili  tninori,  diciafcuno  uno  fcropulo,  &  tre  grani 
óx  fai  gemma,  &  rifoìmatele  co  fuco  di  rofe,  efaccianfi 
di  tutta  quefia  maffa  cinque pilolcy  &  inprincipio  men 
tre  il  male  e  grane ,  fi  pigliano  ogni  quattro  giorni  una 
i  nolta 
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pigham  altre  tate  ogni  tmqu? giorni, poi  ogni  fà  Z 

}-  !  0  fette  borea  mattare,  &  m  fono  di  guardiane  mv* 
"ono  ti  corpo,nta  non  bi fogna  hauer  vtno  bianco  n7Z 

Acqua  da  fanare  in  cinque  giorni  al  più  ]  nao 
ognigranrog„a,cofidenriocLeft,orS;t;e: 
ft  acqua  e  b,anca,ch,ara,&  odonfera,che  la  può 

Tondo  "ouar  cola  più  beJla  al 

J-fA  W  ac^uadifioridicitran^oli,  o  naràn 

a ,  vn  me^o  kcchiero  o  manco .  Et  mettLhtmTZ 

re^cqua,  &  mettetem  dentro  Woneia  di  folimato  , 
c  ojd  argento  >mofolimatobianco>  di^ueLheyeZ 
dono  orànar,amemepcrtHttele(j,etie,il  &  fianwlt^ 
b_npoluer,y,to ,  &  mettetelo  al  fuoco,  àbomrp.Zt 
Jm^mcmeper  rn  quarto  d-hora.:VoiaUontanJelo  dal 
fuoco,  &  quando  farà  freddoleuareh ,  &  mmctelot 

ta^o  dt  lauatem,&  ti  quarto  „i,,&  U  prima,  &  la  fé- 
conda  tirerà  fttort  tutta  larogna  che  fofie  dentro  al  cor 
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F  R  I  M  O.  , 
pOy  &laterxa  la  difeccherà  tutta,  &  lafcerà  laperfo^ 
na  nettiffima  dentro  ,  &  fuori .  Et  per  quello  effetto , 
fio  fi  può  trouar  co  fa  più  nobile ,  ne  più  fìgnorile  >  i(ìr  più 
facile.Laf dando  ogni  forte  ogni  diuntionefetida^o  di  ba 
gniyO  di  cofe  pigliate  per  bocca,  che  communemcnte  vfa 
no  qua  fi  tutti.  Et  quefla  acqua  imbianca  la  carne,  e  ue 
dendofi  che  tir  a  fuori  la  malignità  degli  humorifalfiyò 
putridi,chefono  detro  al  corposo  tra  pelle  e  pelle,  fi  p  uni 
credere  che  valejfe  anco  al  mal  Francefe,  alle  podagre 
CÌr  a  molte  altre  co fe ,  fecondo  la  prudentiadi  chi  Tufi, 
Maffimamentecheiidetto  folimato  e  cofaperfetti(fima 
&  rara  a  mangiar  carne  trifla,^  a  fanar piaghe  incU" 
rabili,  come  fi  diràpiu  difetto . 

A  mal  di  fianco,fecreto  &  rimedio  prouato  in 
molte  perfone,  huomini  &  donne  che diuerfa- 
méte  ne  patiuano.  Et  in  tutti  fi  c  trouato  pfetti. 

primieramente,  perche  qua  fi  fcmpre  col  dolore  del 
fianco  par  che  vada  vnìtóil  male  della  renella ,  o  d ella 
pietra,^  la  difficultà  dellorinare  e  cofa  -ptHilfima  di  ve 
far  di  continuo  quefli  due  ottimi  preferuatim,  che  facil- 
mente può  farli  ciaf cuno  di  ogni  grado ,  <&•  condìtione 
che  fi  a  .  L'uno  hil  tener  fi  fcmpre  in  cafa  delle  anme , 
ornandole  dell' offa  delle  per  fiche ,  ^  auanti  che  a  t  ai- 
uola fi  cominci  a  ìnangiar  cofa  alcuna  ,.mangiar  fino  a 
cinque  0  fei  di  efie  mandole ,  mondate  ,onOy  mangiane 
dole  col  fale  e  col  pane ,  che  oltre  alla  virtù  grande  che 
hanno  di  preferuar  dal  mal  del  fianco  -,  fono  anch ora 
ottimo  rimedio  contra  il  vino  a  fiir  che  non  imbriachi, 

non  percuota  molto  lateflao  non  fàccia  male,  & 
fanno  buono  appetitOy&  giouano  molto  al  petto,  etal- 
lo flO' 


le  Jlom^co,  e  chi  l'ufi  non  pati/ce  mai  mddhemÌPei 
corpo fuo  L  altro pnfermtmo  diy,f<^cModi rmnì 
gi.^re  w,nf.,  at<,,,„mi,,eSlrc,in  torte,  in  friidle,  &-i» 
o?mcofa  deU  herhaaHem,fia.  burnendo  chein  molti 
luogh,  d  Italia  &  fuori  pigiianopcrartemifìa(&ar' 
cmflaotcono  ancor  nel  Pregno  )  l'herba  mntricaria, 
che  e  di  fapore amarore  non  è  quella  che  io  ho  detto  che 
fi  adopri  m,  d:  fopra .  Quefla  anemlfia  che  io  dico  b 

Ma  chefa  la  foglia  alntodofiafi  del  petrofemola 
inapm  lunga  afiai  di  ditaoparti  deUefue  foglie  e  fam 
fu/io  ,n  me^o  che  poi  indurifee,  dr  èdiedor  vcrdefcu- 
retto  di [opra,e  bianchiccio  difotto.Et  finalmeteequel 
la  cheper  tuttofi  riconofceper  canapo  faluatico.,  &  in 
alcuni  luoghi  colgono  lafHafemenraperday  a  mangia 

cardeUmt,& in  molti  altri  luoghi  la  chiamano  hey 
baaiS.  Giouanni,  &fe  ne  cingono  i  contadini  e  le  don- 

«e  >  perche  crefce  molto  in  alto.  Din  lunghezza,  <$-in 
renetta,  &■  in  altri luoghidi  Lombardia  ladicono  hef 
l'a  clijanta  Maria ,  &■  è  molto  conefciutada  eiafcuno. 
£Ua  non  ha  quafi  neffunfapore  ,  e  mettendola  in  becca 
co/i  cruda  &  mficudola  no  mmareggia,ne  altraco- 
'  "tr-r".'  ""V  più  lofio  che  tira  al  dolce ,  o 

alt  nfipidoche  altrimenti, quafi  comequeUo  deUa  mal- 
tia.Ondc  t  buona  ininfalata,inmineftre,&in  ognimo 
Ilo  a  mangiare,  e  non  potendone  hauerfempre  della  ver 
Ja'-Ì""  'i'"'"'^^'' ficca,  oinpoluere,  o  farne F acqua 
dimata,& in  tutti i  modi.o  -perde  ofecca,o  in  acqua, 
ecomefifia,  e  cofa  fantijjima  adrfardi  mangiarne 
ai  continuo,  &-  tfuanta  più  tanto  meglio,  che  oltre 
alpreferuarv  dal mddel fianco,  &  dellarenclla,  ó' 

pie- 
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^pietra  »  h  fanìffima  al  corpo  bumano . 

Quando  poi  alcuno  fitrouadl)aucr  tal  male  o  dolor 
di  fianco  per  qual  cagione  fifia^è  co  fa  ottima  l'ufire  i. 
cri fleri,& principalmente  quefto.  Sterco  d*aftno  negro, 
fe  fi  può  bauerc^  fe  non  bianco,  &  fiafrefco ,  o  non  mol 
to  feco ,  sfatelo  bollire  in  uino  bianco^aggiungcndoui 
un  pugno  d*anifi ,  un  poco  doglio  di  camamilla  ,  &  un 
poco  d'oglio  di  cappati ,  con  un  pugnetto  difemola , 
facendole  bollir  tutte  infieme per  un  miferere  y  opiu^ 
cauarlo  poi  dal  fuoco,  &  premer  (fitcllc  cofc ,  che  tufo- 
fian'za  refii  nel  uino,& con  mcllofire  un  cr:Jhre  airm 
fermo,  più  caldo  che  fia  poftibdc,^^  tengalo  quanto  più 
puOy  cbelotroucràperfettijjlmo . 
Altro nobiliflìmo  rimedio,  <S:prouato moire 
volte  al  mal  del  fianco. 

H abbiate  il  fuco  della  granella  del  ha  beri ,  quando 
fono  ben  rofìe ,  ^  mature ,  &  di  effo prendete  un  mcxp 
bicchieri  0  manco ,  &'  metteteui  du/tro  tanto  corallo 
roffopolueriT^ato  fottìlmente ,  quanto  fiaria  fopva  due 
feudi  d'oro  y  datelo  a  bcuere  al patientc^ 

Altro  perfettifiimo rimedio  al  mcuciiiiiO,  ck  a 
chi  non  può  orinare  per  pietriio  renella,  ehc  fe 
ben  foflè  fiato  tre  o  quattro  giorni  fenza orina- 
re e  fteflèalJa  morte  lo  fa  orinare  fra  meza  li  ora, 
6c  in  diece  o  dodcci  giorni  ronipe  ogni  grar* 
pietra . 

'Pigliate poluercfottiliffìma  di nirga  aurea,  e  met-' 
tcteneun  cocchiaro  in  uno  otto  f refe o  cotto  d.:  bere  y  ^ 
farete  lo  bere  allo  infermo  la  mattina  a  digiuno ,  fi  andò 
poi  ah/cno  quattro  bore  cofi  digiuno ,  e  lo  favè    .  nuiQ 

L  in 
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wm^a  hora,&fefi  continua  di  dargliene  fino  à  dieci 
è  dodici giormycome  è  dettùyfkrà  miracolofamente  ori^ 
narmta  lapietrafen^apaffione,  alcuna,  &aue(iob 
secreto  molto  raro  .  ^ 

Altro  rimedio  perfertiffimo  alla  pietra  &  alla 

renella. 

Tagliate  femen^s^a  di  viole  paona'^Te,  cioè  di  quelle 
€he  nafcono  buffe  in  terra ,  deUc  quali  fi  fa  l'o'ilio  vio^ 
lato,&  babbiatenevna  'ib^a,femen:^a  di  lappole ,  con 
tutti  tfuoi  nccijaqualcherba  lappola  è  notiffima  à  da 
Jcuno  3  &e  quello  della  quale  i putti  pigliano  i  ricci  che 
Jon grandi  come  i>na  nocchia.ò  manco,& traviono 
foprala  tefla  o  adoflo  d  i  contadini     à  gli  altri  piati. 
Et  di  qUi  ricci  quadofono  be  fatti  pi<^liatcne  vna  libra 
f  fateli  molto  befeccare  al  forno,  f  che  fono  duriffmi 
apeflare,  Voìp  efiat  eli  co  tutto  ilfcrne  che  h^no  detro . 
Et  cofi  pigliate  vn  lepore  viuo,  <&- fìragolatclo  con  rna 
corda,cbenofipda  niente  del  f angue ,  &  mettetelo  poi 
COSI  intero  ofatto  in pe^^i in  alcuni  vafncome pimat^ 
te  0  tegami, & fatelo  molto  bene  abbruciar  nel  fhmo  , 
che  toccadolo  co  le  dita  fi  faccia  poluere  tutto,  cofil'of 
fa  come  la  pelle  &  U  carne,  e  metteteui  co  fi  à  bruciare 
ogni  cofafita,ctoe  la  teHa^i piedi^^li  interiori,  &  ami 
coJa.Et  qflo^  ^nchorapeflatepoifottilmete,  &  mefcola 
telo  tutto  co  l  altre  due polueri  fopr adett  e .  Fodie  d'ar^ 
boredi  querela  fcccbe,&bepolueri^ate,onc%.  Erba 
Jaijif  ragia  fece  a  libra  mcT^a.  Granelli  di  lauro ,  onc,  5 . 
Et  ogni  cofafia  molto  be  poluerÌ7^ata  &fetacciata,& 
ai  q/ta  poluere  darete  à  chi  patifce  il  male,  tata  quanta 
Jtariafopra  vnofcudo,a  beuere  in  vino  biaco,ediafi  la 

mat' 
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mattina  à  digiuno^  &  co  fi  rfila  più  yolte ,  che  è  la  più. 
pretiofa  co  fa  del  mondo  co  fi  perla  renella ,  come  perla 
pietrayfe  non  che  per  la  renella  hi  fogna  darne  manco  y  e 
per  la  pietra  vn  poco  più  /pefio  ,  &  fecondo  la  qualità 
^  la  quantità  di  effa  pietra . 
Vltimo  <Sc  eccellentiflìmo  fecreco  &  rimedio  fo- 
pra  tutti  gli  altri ,  6c  che  fi  polfano  trouar  per 
la  pietra,  tato  fe  fia  nelle  reni,quàto  nella  veli 
ca,tàto  vechiajquàto  nuoua^grofTa^ò  piccola. 
l^a prima,la  feconda,  &  la  ter^a^  i(T  anchor  ivlti-^ 
ma  fettimana  di  Maggio  quando  i  huoi  (lamio  inpafco^ 
lo  fuori  a  i  campi  fate  pigliare  dello  Herco  di  bone , 
fia  non  molto  frefco ,  &  non  molto  jecco  ,  &  fatelo  di  • 
§ìillar  foauemente  che  non  pìgli  fimo.ver  rafo  di  uetro 
ò  di  creta  yetriata^zìr  yfcirà  inacqua  fcm^a  alcun  fe^ 
tore  ne  faporcy  &  e  ancor  perfctti(fima  à  lauare  ogni 
pannai  macchia  del  vifojauandofetie  mattina  fe 
ra,Laquale  acqua  f erbate  in  fiafco  ben  coperto,  Dapoi 
pigliate  tre  ò  quattro  radici  ò  rauanelii  di  quei  che  fi 
mangiano  con  la  infdata,&'  fatele  tagliar  minute, 
mettetele  in  yna  carrafa ,  ^  empitela  poi  tutta  di  bao 
yin  GrecOyO  maluagia^ò  altro  buon  vin  bianco,  &'cofi 
la f datela  al  fole  yn  giorno  &  vna  notte.  Dapoi  piglia 
te  yna parte  di  qucfio  vino,  due  parti  di  dctca  acqua 
di  Uerco  di  bouc,  vna  mc^a parte  di  acqua  di  fragole , 
tre  ò  quattro  gocce  di  fuco  di  llmoncelli  ò  di  atran^ 
goli  ^  ^  quefie  acque  infieme  co  fi  proportioìiaie  fieno 
tanttyche tutte  inficme  fieno  yn  me%o  bicchieri,  òfoco 
più,c^  aygiungeteut  vn  pe':^o  di  'stuccherò ,  ò  f^oco 
dimelrofatOychel'vrio  &  l'altro  feruono    f  / 

E  2 
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^eora  tUa  utìUtà  deUa  ccft.  Et  poi  metteteuì  itila  fo^ 
predetta  poluerepofta  nel  precedente  eapitolo,  tm* 
quanta  flariafopra  mo  fcui^ ,  e  datela  a  beuere  alpg. 

;  L  r^'t'^'^  fff»to neramente  mirabile,  che  k 
rnclH  chef,  i  fatta  pigliare  non  ha  tardati,  m^a  hor» 
€be  hanno  ormata  tanti pe^;r etti  di  pietra^chc  tutti  in- 
ìtmehaueuojto  fattama  pietra comeynaaoeehia,  * 
rotella ,     cminuandolafi  fono  fatati.  Et  a  m xen^ 

€he  Medie,  Ihaueanprefcper  morto ,  &  lo  yolcu^^. 
taglm-e,        detto  jpati<,  di  tempo  li  fece  buttar  tan- 
tap,etra,cheper  certo  era  tutta  infiemepiucheun  frof 
SO  ouo,&lofaceuano  orinar  fopra  d'una  tela  fobra  l'oi 
nnaleper  raccogliere  la  pietra  che  ucniua  orinando,,^ 
la  ter^a  mattina,  perche  c/Jo  ne  uolfe  pigliar  poco  me» 
€he pieno, l bicchieri,  dWaun pe:^:^omleJo orinare- 
gndo torte,  &d,ceuadi  ftntir grandolore^nellauer^ 
ga.  Tq,  hauendo  ormato ,  &  efiendofifubito  paffato  il 
dolore  ,  nmiramlonelpannomfttrouò  unapietra  lun- 
ghetta ,  et  grofla  come  una  gran  faua  alquanto  punta- 
ta da  un  capo  .  Che  era  quella  che  attrauerfandofi  far- 
te  nel  canal  della  uerga  gli  hauea  fatto  quel  dolore  ,  et 

Tff'!i'','>firm,tà,bencl^f,fcri„anoinfinitirimcdu 
dagU  amichj.etdai  moderni.noufitrouail  miglior.ne 
p:uficuro,p,u  uero,  et  più  facile  rimedio  che  quefio.  Et 
le  dette  acquc.ctpoluerifipoIJon  tutte  conferuar  molto- 
tepo,che  fcntpre  fono  buone fyorchcd  nino  delle  radi- 
ci 0  raua,icll,,et  il  fuco  di  limoni  o  cetrangoli,  che  bifo- 
gnafmifemprc  di  nuouo.che  il  uino  maffimamente  do- 
pouauc  giorni  pu';^T^atanto,che  non  /i  può  Apportare. 

A  chi 
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A  chi  fputa  fangue  per  haucr  rotti  la 
rena  del  petto. 
figliate  fterco  di  Soi\i,  tt  fatelo  inpolHere,& fia  ti 
io  quktù  Uarin  [opra  yn  carlim,  e  flettetelo  In  me'x^\bh 
Mero  di  fuco  dipidtagineco  yupocodiv^uccaro^o  peni 
ti.  Et  datelo  a  beuere  la  matìna  a  digiuno  ^et  la  fera  qut 
40  anderà  a  dormire^et  ipochiffime  uolte  cotinuado^fd 
A 1  tifichi  cofa  p£;ouatiflìma,&  facile,  (rà fano» 
c  igliate  erba  chiamata  fkrfkrelia^  o  fhrfiira,  &  in-* 
corporate  con\lardo  di  porco  battutù,&  vno  ouofrcfco^ 
c5r  nocetelo  infieme  come  yna  frittata ,  e  datelo  a  man" 
giare  per  noue  matine  continue vedrete  effetto  mira 
bile .  Et  vale  ancor  per  ingrafìarevnaperfonamagra  » 
doglia  di  fianco,  di  lombi,  di  reni,&:  ogni  àltrx 

doglia  i  che  pafferà  via  fubito . 
Tigliate  fiorace  liquida  >  tre  quarti  di  onc.  graffo  di 
capponerò gallindygrafio  di  oca,&  di  anàtra^ana dram 
me  cinque f aglio  rofato  dramme  quattroycer a  roffa^dra 
me  ducyè  mexaybutiro  drama  me%a, liquefate  li  graffi  , 
^  0glÌ0y&  butirOy^  colateli,  &  mcfcolate  bene.  Voi 
aggiungeteli  la  ftoracc,et  ftedete  fopra  vn  pano  di  linop 
&  mettete  fopra  la  doglia  caldo,     fanerà  prcflijjlmo. 

A  chi  puzza  il  fiato. 
Tigliate  foglie  di  rofmarino,  &  fiori  fe  nè  potete  ha 
nere,  ^  facete  borire  in  vìn  bianco  con  vn  poco  di  mir^ 
raydicancUay&  bengioi,  &  detto  vino  torrete Jpejfo  in 
boccayd^  b  cofa  mirabile , 

Achifoflemorficatodavncanrabbiofo,  &  alla 

fmania  che  viene  alle  perfone . 
Vigliate  il  fiore  dH  cardo  falHatico*,&  feccatcloyallom-* 

E    j  brap 
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bra,&facctenepoluereydeUa  cjuale  darete  in  nino  bu^ 
co  abeuerequatoflaria  dentro  à  mcT^a  [corra  dinoci  - 
&  in  tre  volte  farà  guarito  ,  &  hcofaprouatiffima ,  ' 
A  leuar  carne  trifta ,  che  nafce  nel  nafo ,  fecreto 
molto  raro,&  bello. 
Vigliate  porri  che  fieno  nati,&  non  trapiantati^,  & 
Tacetene  fuco,  e  con  rn  poco  di  cera  verde  facetene  ma 
>ntione,&  metteteui  vn poco  di  poluere  fottiliffima  di 
tartaro  di  botte,  &  quella  untione  mettete  nel  nafo  fpef 
foy  &  vedrete  effetto  mirabile , 
A  chi  fofle  caduto  da  aIto,&:  temefTe  hauerfi 

rotto  ò  crepato  di  dentro . 
Vigliate  vn  mcT^p^o  bicchiero  di  oglio  dioliua,  & 
metteteli  dentro  tanta  polueredifemen^a  dinafìurtio, 
quanto  Haria  dentro  à  meT^afcOrT^adinoce,  &  datelo 
à  beuere  alpatiente  vna  è  due  volte.  Et  f aria  bene  che 
fubito  caduto, opiu  prejio  che  (offe  po{fihile,fi faceffe  ca 
uarfangue,& poi  beuere  la  detta  beuanda , &chi  non 
potcftebcuerel'oglio,potriapigliar detta polnere  covi 
noJlnaflurtio  è  c^ueli'herba  che  fi  mangia  in  inf alata , 
che  communemere  fi  chiama  agretti,  &nonpotedo  ha 
nere  il  detto  feme  di  agretto,  daretcli  le  poker  e  di  Me^ 
fue,chefoxio  notiffime,  et  in  vfo  apprcfib  a  tutti  ^lifpe- 
tjali ,  et  fedi  fuori  fopra  la  carne  la  cafcaturahauerà 
fatto  botta,et  liuido  ò  ammaccato,  faretela  vntare  co 
oglio  rofato,et  fopra  li  mettete poluere  difo2:lie  di  mor 
telle,etdirofefecche,etfanerà  perfettamente . 
A  le  fcrofole^rimedio  belliflìmo ,  6c  facile . 
Vigliate  herba  farfara  ben  peflata,  con  le  fue  radici 
n  mefcolatela  con  farina  di  fme  di  lino ,  et  graffo  di 

porco 
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porco  rnafchioyttfate  mpiaflro ,  et  rimettete  [opra  due 
uolte  ilgiomoy  et  tntte  kfcrofole fi  rifolueraHO per /«- 
dorè.  Et  quado [arano  f  anarcjauate  fpeffo  il  luogo  COìt 
y'ino  caldo  f  dìece,ò  quindici  giorni,  et  e  cofaprouatam 
Altro  rimedio  al  med^fimo. 
Habbiate  tcflicolidi  cauallo,  et  metteteli  in  una pì^ 
^natta  coperta  fra  le  brace  ad  abbrucciarfi  tanto  chefe 
ne  pojìa  farpoluercy  et  di  detta  poluere  darete  alpefo 
di  due  danari  à  beuere  in  vino  hiancoypcr  2 1 .  giorno, e 
butterà  per  bocca  tutta  quella  poltroneria,  et  fanarà» 
A  fapere  fe  vna  donna  fi  potrà  ingrauidare,  cofk 

veriflìma^ 

Vigliate  quaglio  di  lepore ,  et  disfacetelo  i  acqua  cai 
da,e  datelo  à  beuere  alla  Donna  à  digiuno,  et  ffia  in  un 
bagno  caldo^  e  [eie  plglier  ano  dolori  neluetre,farà  at- 
ta à  poter  fi  ingrauidarCyt  fe  «3?,  no  fi  impregnerà  mai. 
A  leuare  il  go220  della  goIa,in  cinquanta  giorni 
al  più  lungo  >  cofa  molto  rara. 

'Pigliate  radice  di  ebuli  beniffimo  lauata ,  et  facete^ 
la  bollire  in  buon  nino  bianco.  Dapoi pigliate  le  infra^ 
fcritte  cofCyCÌoè.Spogia  abbrucciata,lib.  me^a,  Tepe, 
due eto  grani.  Et  ogni  cofa  be polueri'^ata  mettete  à  boi 
lire  nel  fopradetto  uino  co  lar adice deW ebulo ,  et face^ 
te  beniffimo  cuoccre.Dapoi  colatela^et  feruate  quelui 
no  in  un  fiafio  beni/fimo  atturato  in  luogo  frefco ,  et  di 
qutflo  uino  darete  à  beuere  a  chi  hailgo':^o,  tre  uolte 
il  giorno, un  bicchieri  per  uolta,cioè  la  mattina,ame:^ 
^  giorno,  et  la  f  -ra.  Et  mentre  piglia  detto  uino  no  ha 
da  mangiare  altro  pane,fe  non  di  farina  di  or'^^o,  et  be^ 

nino  puro  fem^a  acqua y  et  non  mangiar  neffuna 

£  forte 
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t    I   li    iv  O 
forte  di  herhe,Hepefceyne  aglio,ne  rnìneftrayO  cofe  fimi 
lty&  quando  ìncomìncierete  queflo  regimento,fìa  ejuan 
do  U  luna  epiena.et  continuando  per  tutta  quella  luna, 
&  perfino  all'altro  crefcere  deUa  Iurta  ycìoè  che  due  uol 
te  la  luna  venga  a  efìere  fla$ainmancanxa  chefaran^ 
min  tutto  quaratacinque giornu  &  fanerà  certijjimo. 
Al  medefimopià  fadlaicnte* 
'Pigliate  camomilla  feccai&  fatene  poluer  e j& me-* 
/colate  con  mele ,  &  pigliatene  un  cocchi  aro  la  matti^ 
na,&mo  la  fera,  mettendolo  in  bocca,  &  lafctandolo 
foccorrere  dafe  Befio^  per  fino  che  farà  ^^uaritoi  &  yfi 
buon  reggimento  di  uita ,  come  di  fopra  è  detto . 
Al  mcdeCimo^cofa  proiiata,  &  tcf  a. 
Tigliatepolìpodi0,di  quello  che  nafte  f otto  le  caHa-^ 
gnefe  ne  potete  hauere/e  non  pigliate  dell  altro,  &  fa'- 
tene poluerp ,  cìr  datene  in  Vmo\  o  con  mele  due  uolte  il 
giorno  quanto  Ilaria  fopr a  un  feudo  ^  opiu,  per  uent'un 
giorno  continuoycominciando  a  Luna  mancantey& fa-* 
cendo  buon  reggimento  di  uita . 
Afartoraare  <Scridrar  le  pelle  dapoi  che  fari 
leuatoi!  go22o,o  gauaccio. 
Tigliate hottom^ocdicetti  di  rofcyche  re/iano  fopra 
li  rofari,comepatey  no/iri  1  forma  doue  colfemedetro, 
allume  di  rocca,  balauW  ana,  &  farete  bollire  in  aceto 
biacoytato  che^  cali  la  metà.  Voi  mettete fommacco  pe* 

df  una  di  dette  cofe,  or  torna-^ 
te  a  boUire  tato  che  ft  co  fumi  quafi  tutto  r  aceto  ,& con 
(jucìloxhe^  velia  ungerete  la  pelle,  e  tornerà  al  luogo  fuo. 
Alla  fqmnantia  che  vie  alla  gola,remedij  buoni, 
j,  Tighate  acqua  difcabiofa  lib .  i  .acqua  mta^on,  vna, 

me- 
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PRIMO.  jf7 
efcolattee  mettete  fnpr  a  il  malese  guarir  i  in  ^. bore. 

Al  medcfimo . 
Tigliateronàìyti  y  feccatelc  in  forno,  &pccten(? 
poluerey  &  mettetela  iiì  borea  [opra  il  malefe  è  pofjihl 
ieyfe  non  mcfcolatela  con  melrofjtOy&  con  un  poco  di 
'^arina  dì  amitù ,  &  mettetela  in  hoc  a  ^  ^  Ufciatefo^ 
orreredaperfe  ^  &  vedrete  effètto  mirahìHjJìmo  . 

Altncdefimo» 
figliate  olio  di  "pctriolo  B^mano^^'  mettetene  dfie, 
b  tre  goccie  in  rin  bianco ,  ^  con  quella gargari^atè 
più  volte y  (^guarirà  . 

Alle  fcrofole ,  ottimo  rimedio . 
Vigliate  biacca ,  o  ceruffa ,  once  quattro  benifjìmo 
macinata y  olio  di  otiua,  once  otto  y  &  méttete  inficme 
41  bollir c  per  cinque,  o  fei  bore  fempre  mefcolando  ^  ^ 
tjuando  farà  diventato  negri  (fimo  y  fard  fatto .  DìBcn* 
detene  un  poco  fopra  i^na  pc^a  di  camofcio ,  o  di  teUp 
&  mettete  fopra  il  male,  &fele  fcrofole  faranno  rot" 
tele  guarirà,  fe  nùn  li  disfarà,  &  poi  le  fanerà  in 
tutto . 

A  fanar  le  fcrofole  >  cotibelliflimo  fecretodi 
cofa  pigliata  per  bocca . 
H  abbiate  una  gallina,  ^  uccidetela ,  &  poi  fatela 
acconciar  come  fefihauejfcda  cuocere  per  mangiare, 
C^r*  fatela  bollire  in  una  gran pignattay  o  in  una  caldara 
con  molta  acqua,  &  ft'n'::^  fale ,  <^  tanto  bolla  y  che 
V off ^  fieno  tutte  fep arate  ddla  carne.  Le  quali  ofìapi^ 
gliareteyiiìf  metteretele  a  feccarc  un  poco  nelfornOyO  al 
fuocOyche fi  fecchinoyma  no  yengano negre,  o bruciate, 
E  poi  fatene  poluerefottilijffima.  Et  habbi^te  allora  fe-* 

men%fi 


J 


_  R  O 

Km:^-!cnfJf,>no,chcnclregm  di  Trapali  f,  dice 

fcU.pouercd^ofSa^  '^^^^^^  J 

fedeli  aUro.  Et  p,g, atedi  tutte  infieme  un  eoecbiaro,  e 
ff<>l'»da  co  mde,c  fa(etela pigliare àcl^^ 
lole,p:gl,andolalarcra  quando  ua  à  dormire,  eia  mat- 
tma  mam  cbefiteui,  et  queflof,  ha  da  fare  dal  primo 
didellofcemare^ofminuir  della  Luna,  fino  aWultimo. . 
Et  c  uno  fecreto  molto  pe^etto,  thccòlagratiadi  Dio 

/"""ogn,  forte  di  fcrofole.  E  ben  uero.che  in  alcuni,cbe 
le  haueuano,et  erano  inuecchiatc,  et  uihaueuano  fatti 
tmed»,emn  haueua>iogiouato,io  con  la  detta  polucre 
ho  fatto  ufare  ancor  di  fuori^queflo  olio.cioè . 

Bi fogna  balere  una  certa  ferpc piccola,che  è  cieca , 
et  fi  tronatra  ,1  fieno  le  più  uolte,  et  ha  la  pelle  froffa  \ 
etdura  che  ,n  alcuni  luoghi  d^  Italia  lacbiamano  lucen 
gola  et qucBafifa  hollife  in oliod'oliua ,  tanto  chefia 
r:«.to ben  disfatta  fìttta.Et  aWhora cadetto  olio  bifo- 
y^>a  ongerekfcrofolccpoifafciaruifopra  della  floppa 
df  canapa,  et  Ufciarueìocofitre.ò  quattro  giorni  ,L 
rmouarla  untione,  elafioppa.E  cofi  tutti  fi  fon  fanali 
f  dettame-te  a  gloria  sepre  dinoHroS.  Iddio  benedetto. 
Acquaceleftiale.Ja  quale  ha  moJtifnme,&  nota- 
biliflime  virtù.fi  come  fi  dirà  di  fotto . 

-Pigliate garofani,noci  mofcatc,gcgiouo,  ^edoaria. 
pepe  tungo,pcpetondo,ana  oncia  una,  coccole  dinne- 
prò  ,fcor^e  di  naran^i ,  fiorì  difaluia,  hafilico,  rame- 

]"''^>»'aggwrana,mentarotonda,coccoledialloro,pu. 

,  fiorì  dì  fambuco ,  ana  on- 
ciauna, fiondi  rofebiancbe,roffe,  fpico  nardo,legna 

aloe. 


 ^ 
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P    R    I    Ai  O. 
aloe ,  cubebe  ftlneflri ,  cardamomo ,  cannella  fin. ,  6  v/- 
/^wo  aromatico y  flìcadoSy  camedreos ,      o/^c/^  , 
camepìteos ,  mcUigcttaymaflicei  incenfo  mafcbìoyaloe 
epatico  ,  anaconda  yna ,  fcmc di aneto,feme  dimatri^ 
cale  »  fichi  fecchi ,       p^f/T^  >        di  dattili y  mando^ 
I  /c  f/o/ci  j  pinocchi  di  pini ,  we/^  bianco  once  fei .  £^ 
po/  pigliate  tanto  "-^ucchero  finoà  pcfo  quanto  h  tutta 
detta  compofitione,&'  mefcolate  infiemey&  metteteti 
altrettanto  di  acqua  vita  à  pefo ,     fate  chela  detta 
acc/Ha  vita  fia  difiillata  cinque  volte  per  lambicco , 
fcmpre  riceuerido  la  buona,     mefcolate  tutte  dette  co 
fe  in  quefia  acqua y    lafciatela {lare  in  una  boccia  ben 
ferrata  per  due  diy  &  poi  la  mettete  [ufo  il  fornello  col 
lambicco y  &  il  fuo  recipiente,  &  difliliate  con  leto  fuo 
COy^  vfcirannc  un  acqua  chiaris/ìma,&' prcciofa , 
andate  coùnuando  il  fuoco  fintanto,  che  Inacqua  comin 
ci  à  mutar  colorcyche  ufcirà  bianca,  all'hora  mutarete 
il  recipiente y  ^  riceuete  quell'acqua  biaca,  laqualeno 
h  buona  fe  non  a  far  bianca  lafacciay(&  non  e  pane ,  ne 
lentiyjne ,  ne  altra  macchia  nel  uifo  ,  che  lauandola  in 
quindecidì  non  uada  uiay&  faja  pelle  bella,  <&  odori- 
fera,  &  rilucente ,      quejìo  è  lauamcnto  da  gran  Si- 
gnore molto  occultatela  prima  acqua,  che  è  chiari s/i 
ma,pefatela  co  altrettanto  d^ acqua  uita,  laqual  fi  chia 
ma  mei  balfamiy  &  mettete  ogni  co  fa  in  una  boccia  ben 
ferratay& lafciatela  (fare per  due dty&  poila  mettete 
à  diflillare  à  lento  fuoco  ,  &  d  ff-'n  rà  pritna  un  acqua. 
chiarisfìma,i^  molto  odoflfer.  ,  e.  quale  riceuerete da 
ptrfey&  quando  il hmibirco  comif?cia  amutare^fe l'ac 
qua  ch'cfce,cfée  t  modo  d' acqua piou una  mutare  il  ree: 

piente^ 


ti  . 
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S^rdaele  fi  come  gemma  frecLf a,  che  ha  mléZ 

Chero,aUa  upa,al noli  me  tangcre,& ad  nri altro  mal 
nafce„te,bagna„dole  ognitredìjTgni  SZaZt 
ta,chem  qmndtcì,  o  uentì giorni  farà  [ano, 
«  .J.n%'?  ''"•"^ràcarbone.o  antrace, 

rnMlcm,de,Uuandola  con  detta  acqua  fi  mottil 
chera  mfra  il  termine  d'un  bora .         '  ^ 

.h^r^f^'^r  '''^''""à,  0  mal  di  occhio, pur 
cìeocchiononfiaperdHto,  o  crepato,  che  mettendone 

^''''?.''c^''^l«mmma,& unala  ferali faneràp^Zta 
mente  mjumdici giorni .  Et  benché puLZZmÓ  i 

Tf.iftalTr'^r '"T"'^o,c dlno alcuni  ' 
L  a  ^uinta,chefe  alcuno  ha  pietra  nelle  reni,  o  nella 
itT'^"*""'  '"'Soccie,  0  una  dramma,cZ^npoodi 
].'l^'''»co,obyododiceciro§,&i„po'chiSeT^^^ 
farà  liberato  perfettamente.   •  " 

dotltneiiT^'^^^^^^^^    '  "'^''^OHelleJaHan 
uvjenecon  eJS a  ogni  giorno  una  *olta . 

J-mtma,  almaldimatre,  omatrone,  &  adomi 
Mor  coltco  beuendone  m  méìar^  m  brldigZ 


39 


ni 
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hdfò  di  eauolì,  & fubito fatta, 

£*ottaua,bagnandone  i  nerui  ritratti,  fdc^^ruti,  o  in 
durkfylauando/i  con  quefia  lifana^&li  Hendc  inpochi f 
fimo  tempo . 

La  nona^a  fanar  ogni  Uppitudine  d'occhi,  &  ogni  la 
grima,  mettendouene  una  goccia  la  mattina  a  digiuno. 

La  decima,  ad  ogni  rognaytigna,^  altri  malifmili 
lauandone  alcune  volte  il  luogo  con  ejfo. 

La  undecima  è,chc  mettendone  una  goccia  nell'orec- 
chia lafcra^o  la  mattina,fann  ogni  dolore ^et  infermità 
di  orecchia,&  co  fi  a  i  uermi  chcnafcono  in  cfie. 

La  duodecima  è,  di  fanare  ogni  forte  di  morfo  uelc" 
nofùy  lauandone  con  e/ìa  il  loco;  &  ualc  in  tal  co  fa  me^ 
glio  che  latiriaca , 

Laterx^a  decima  e  di  uccidere  ogni  forte  di  rermi 
dentro  al  corpo  humano ,  ungendo  con  efia  k  narici  del 
nafo,  e  beuendonc  un  pochetto  in  tal  efferc . 

Et  finalmente  ad  ogni  ferita  ìtofficata,  nd  ogni  piaga 
incurabilcyalle  fcrofole,  al  male  che  chiamano  di  Santo 
Egidoy  et  ad  ogn  altro  male  che  fia  di  fuori  del  corpo  hu 
tnanoyct  fipoj]a  bagnare  o  lauare  con  dctt'acejua,  e  co/i 
heuerla,  o pigliare  p  bocca,  Fale  ad  ogniinfirm  'uà  frcd 
da^a  rifìorare  t  uecchi^o  i  coftmatipcr  fame,  p  ìynfirnn 
tà, 0 per  dolori d animo, à conferuarihumidoradìcdc, 
c  ilcaivr  naturale,ct  matcncr  la giouctii.e  la  fvìità  & 
vita  luga  dellhuomo  a  chi  co  i  debiti  tnodifaprà  vfitrU  . 

Per  fanar  vn  pazzojfecrcto  molto  raro,<S:  4.">fci' 
tilfimojCofi  fé  fiap  haiiergli  datro  vo!  ta  il  cenici 
lo ,  come  p  fatture,  operqual  fi  voglia  cagione. 

Trimeramentc  fateli  far  quattro  cnjlu  ri ,  ^/uattro 

mattine 
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m^ii..u.  continue.  1 1 primo fia  criflìero fmplice ,  ciol 
a  c  (ju.i  clone  fi  a  bolUtafemola  di  frumento  yOglio  commn 
ne,c  f ile.  Il  fecondo  con  acqua  doue  fia  holìita  maina  , 
mn'corclla,paretaria,&  foglie  di  viole  co  oglio,  efale, 
iltcy:^o,conacqua,ogliofale,vin  cotto.&mcle.  Etit  \m 

(jamo,  pigliado  tutta  la  decotti one  del  tcr^p  '^ià  detto  ' 
&  aggiungcrui  endiuia,  bugloJU.e  cime  d'eòuli,ct  cola 
tachefardquefla  decottione  ,  ci  metterete  rn  oncia  di 
polpa  di  caffiayC  me'^^o  quarto  d'oncia  di  mitridato.  Da 
poi  fatti  quefii  quattro  criflieri,gli  darete  quefia  medi 
cina.Tolipodio quercino  frefcoyvn  manipolo.ò  due,  dr 
fittelo  molto  bepeflare,&cauare7ie  il  fuco,  e  di  eJ]o  pi- 
gliate fino  à  due  dita  in  vn  biechi  ero ,  &  aggiunge  teui 
due  once  di  mei  rofato,&  vn  quanto  d'oncia  di  elettua^ 
rioyò  aromatico  rofatOyC  altretato  diafinicone ,  &  ogni 
cofa  bene  incorporata  infieme,la  darete  al patiete  qua- 
do  va  al  lettola  due  ò  tre  bore  di  notte,  dadogliela  tepi 
da.Utfcnon  la  volcffe pigliare  fhcetclo  legare ,  &  te^ 
mr  perfor:i^a,idr  aprendogli  la  bocca ,  &  puntellando^ 
gliela  con  vnlegnoygittateliingola  detta  medicin^yco- 
me  fifa  à  i  cauailL  Voi  che  Ihanrà  prefa  tutta,  fèfarà 
di  verno  ylo  fisreteftare  vnpcT^o,  cioè  fino  à  me^X^ora. 
^iffifo  [opra  il  lettole  ben  coperto  d'intorno,che  no  pigli 
freddo  yC  fcdiflatcjafciatelo  andar  per  cafa  àfuo  pia- 
ce} c,ma  che  non  efca  fuori.  E  dapoi  chehauerd  euacua 
tu  detta  medicina,glifiiretequcflo  vnguento  .  Vigliate 
r.:d  iche  di  ebuli,  e  fatele  peHarCy  e  cauatene  il  fuco  y  e  pi 
glicjtenc  vna  libra  &  mcT^a^  &  aggiungeteui  altrettan 
to  butiro ,  &fatc  bollire  in  vna  pignatta  vn  buonpCT^ 
^OytantOyche  quafi  tutto  il  fuco  fia  cofumatOy&  allora 

aggiun- 
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kggiungeteui  oglio  di  camomilla yOglio  roj  uio.co^^lio  de 
tipericofiydi  ciafcum  vnoncia^     incorporando  o^^ni  co 
ifamoltobene  infieme  al  fuoco  y  ne  farete  vn  vngucn- 
-\to ,  &  con  ejfo  vngete  l^infermo  tutto  dal  collo  fino  à  i 
fiediyi^  tutte  le  braccia,^  gambe  effendo^l^ unguento 
caldoy  fregandolo  bene  che  penetri  dentro,  ^  co/ì  con- 
tinuate per  vn  mefCyVngendolo  mattinay&  fera ,  o  al- 
tneno  ogni  di  una  yolta.  Et;  il  ter'XOy  ò  quarto  giorno  che 
hauerete  cominciato  à  tangere  y  fate  vn  cauterio  alla 
commisura  della  teftaycon  vnbotton  di  ferro  infocato  ^ 
da  principio  metterete  fopra  detto  cauterio  vna  pe-^ 
^  con  ajfonga  di  porco ,  lafciandouela  per  otto  ò  diece 
bore .  Voi  vi  mettete  vn  cece  auolto  in  foglie  di  edera 
^  fopra  r  edera  fi  a  vnpe^^-:^  difuola  di  fca.pe  afiotti-' 
gliato,& {carnato yche fia fottile^t^ìr  humtle,  &  co  una 
fafciadi  tela  legato, er  accomodandolo  fotta  la  gola  yò 
fopra  la  tcfta  in  'modo  che  fi  tenga.  Et  mutate  detto  ce- 
ce mattinay&  fera.  Ec  fe  pur  pajf afferò  i  quattro  me  fi, 
cheilpaticntenon  fanafk,tornarete  à  fargli  i  mcdcfi^ 
mi  crilìieri,& à  dargli  medeftma  medicina  di  prima  co 
le medffimevntioni.comedi  fopra,  &  fen'x^a dtibio  con 
la  gratin  di  Dio  farà  fano  . 

La  vita  fua  ha  da  cfferpolaslriy  caflrado,  Cir  vitel- 
la arrogiti, per  li  primi  giorni.  Voi  fegli  può  dare  ar- 
rofìoyó'^  ùoUao  con  wincfire  di  amito,di  biete ,  di  mal- 
ue.di  orodetti jCìr  cofi  ouafrefchey&  fpetie  nelle  viuà- 
de  y  e  fargli  alle  volte  mangiare  in  'minestre  ,  6  in  torte 
della  bettonicaydella  faluia ,  &  della  maggiorana ,  & 
della  menta^guardandolo  da  cofefalfe.é"  agre,  &  da 
legume, iijr  cipolle, &  agli,&  da  cofe  taU,& betta  vino 


Di  anco 
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Jeok,n  >nuj!che  etlpefiofi«'ìudc,i„o,he  alitarli CdA^ 
finente  &^l,4iahuo,urkordid^ 
p^  ndadeUcpaxxrequ«»io  lcfk,okd>cc,  tprincipd. 
mente  mqucfio  udmolto  fautoritid'aUunaheUadon 
M.c!Hoyames:limo>^dhunaquefio,  chefièdct-. 
to ,  Ur>,m6mfcaauiuirfamo,  cbepcrcmononpocx 
for^a  hmno  amactarglihuomim,  irUcemcUoi  ricor 
dtbuem,  &f,uedechc'(entffifi  r.,ffrena  uno  adirato, 
yno  infunato,  v.n  comtnofio ,  &  foUeuatoper  odio,  per 
^ergosna,pc.fupcrbia,peyinHÌdia,  e  per  altre  taipaf. 
fiom,che  non  fono  però  fe  nonprittcipij,^  gradidipar 
X!a,cìnpm  G-  cin  Pianto, fecondo  che piu.omenofi.no- 
rcny^mnochinepatifce.  ^ 

no  I.  dolori  di  tdb  vccchio.o nuoucpiirgano il 

ccrebro ,  fch.arirconola  vifla,  fannobnonanie- 
niom,tanno  buon  colore  nel  viTo,&  vaglionoz 
molte  infirmita  del  corpo  humano 

Tifimc  doeU,Mo,fcropolitrc,radicedi  cocoxxa 
fdHmcamtrahoLrnì  di  ogni  forte ,  iia^yidi,  maSìice, 
gyrndbdUauro^rofe,  diciafcmoL^adrarrona, 
X''i!y'inolcropulouno,mirrafcropulo  me7o.  Mefcola- 
teovru  cohb(ntrito,inficme,  &  fatcpiloleconfuco  di 
cauou,<urpi,-l,atcnc  tre  o  <,ua:tro,ciuMo  andate  ador- 
niire,  ogni  tre  o  (juattro  giorni  una  mlta . 

A  mal  di  capitelli  di  tetre,  o  zinne,  o  poppe 
dchecionnc,  ottimo,&  prouatilJìmo  rimedia 

lìMme  due  rolli  douafrcfohc ,  due  danari  di  cer.i 
n,m!,a,unpocod  ogiio  rofato,et  unpochctodi  f.uiapre 

f arata 
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parata  Inacqua  rofa^disfàcete  ogni  co  fa  al  fuoco  in  yn 
pìgnattìno  netto y&  come  h  freddo  fendetelo. fopra  unti 
pc7^Za,&'  mettetelo  fopra  il  male .  Ma  prima  LmateU 
con  yino  bianco  oue  fi  an  bollite  foglie  di  rofe  y  foglie  di 
piantagine,& foglie  Xoliua  yerdi,ò  fecche.  Voi  afciu^ 
gatele,&  metteteui  fopra  la  detta pc^^^a  col  detto  vn-^ 
guentOt&  faneranno  prelliffimo, 

A  far  maturar  prcfto  ^cvenir  a  capo  vn  tenco- 
ne,ò  pannochia>cioè  ogni  mal  nafcentc,  che  hab 
bia  bifogiio  di  marurarfi  5  &  di  rompcrfi,  come 
qudche  vengono  alle  cofcic:,  cK  fopra  le  mam- 
melle delle  donne,  (Se  altre  tali. 

Vigliate  mollica  dipafie,  vua paffd^ò  yuafeccha  al 
forno, ben  peHata.butirOyaffogna  di  porco, leu-iti^  dipn 
ney&  latte  di  y  accade  d' ogni  co  fa  farete  come  pnoyn" 
guentQyb  caldo  lo  fopr aporrete  al  male^aggimigendoui 
ynpocodi'^^ìfframe ,  in  quella  parte  oue  yoletpche  fi 
facia  il  capotò  la  bocca^mcttetc  fopra  un  poco  di  l^ffr^^ 
tneì poluere.poi  fopraponctc detto  unguento ,0  coft  alla 
fcraymutandolo  fera  h  mattina, prcfio  ucrrà  acapo, 
^  romper  affi. Voi  curatelo  co  olio  rofatOy  e  roffo  d^oua 
per  un  giorno ypoi  con  ynguenti  attrattiuiyfe  vedete  cÌjq 
uifia  marcia  ò  cofetriJìe.Voi  con  ynguento  d\doh,  è  di, 
tutiayè  daini  tali  che  faldino , 

A  rifol  ucrc  o  fare  fparirc ,  Se  tornare  indietro 
vn  tencone  opannoDchia  in  principio,  a  chi  non 
ha  caro  che  vada  apanti^óc  che  venga *a  capo. 

Vigliate  yn  cetrangolo  ò  narancio^  dr  (particelo  per 
tnc^q,^  h  abbiate  yn  poco  di  poppale  mettetela  in  una 
fcodeUa»&  cnnateui  fopra,& fubito  leu^tcla  &(j?y<'- 

iF  mcteU 
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"  I  B  R  O 
neteU  con  le  mam,&  buttateui  vn poco  di 0da'fHaH 
giarepeUo  fottilmme ,  è  cofi  caldo  mettetela  Copra  il 
male.&poifopraqueUafloppa  mettete  quel  mero  ce^ 
tr angolo,^ ligateuclo  che  nocafchi,& mutatelo  mat^ 
ma  e  fera, &  in  poche  volte  fard  tornato  in  dietro.^ 
Jparito  via, 

JEmpiaftro  aureo  fopra  le  feticci  mirabil  virtù. 

T'^m^tepecegreca^ò^^c^^^^^ 
l^^ncoMto  dell  uno  quanto  delS  altro,  è  fieno  beniffimo 
feftati.hmefcolate  co  chiara  dmo.e  coquefio  miflura 
ungete  vnpe^:^o  di  carta  pegorina,eftringete  là  ferita 
co  le  dita  nettando  bene  ilfangue  è  fopraponeteui  que^ 
ftacartolina.e  legate  poi  bene  cofi  la  carta^è  fopra  lez^ 
^^lo  con  vna  farciate fanerdprefl^^^^^^ 
to  haueua  vn  Chirurgico  l>lapolitano,& no  lo  uolea  in 
jegnaread  alcuno.per  una  uolta  efsedo  fiato  ferito  efio 
in  quel  dolore  lo  difle ,  f  fiir  che  vno  fuo  copamo  lofk^ 
cepflui.cioep  lafua  ferita  ,  che  era  fopra  la  mano  . 
Secreto  venuto  dindia,  &  prouatiflìmo  per 

molte  cofe  al  corpo  humano . 
Il  Cardo  fantOyche  alcuni  chiamano  contra  veneno 
inangtato.fana  ogni  dolor  di  teffa,  fa  buona  vdita , 
àHonamemoria,fanalavertighie,co7iforta  il  cerueUo, 
buona  vifla.nonfolo  mangiandolo, ma  ancora  un 
gedogli  occhi  col  fucoyò  mettcndoui  della  poluere^ò  del 
/  acqua,purifica  lo  flomaco,è  lagolaja fiegma,  fk buo 
no  appetito, allarga  il  petto, confuma  il  catarro,  fana  il 
dolor  dt  ventre.  Il  vino  della  fua  decotttone ,  è  l acqua 
difecca  icattim  humori,magiata/ana  la  milra,  la  pie 
tra,&Jhcendone  crifiieri  con  orina  di  fimciuUo ,  fana 

ogni 
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cgmmntofitàyfoHmayhpcIiilcntia  beuendo  delfuco,ò 
foluere  fubito  chcfifemcilmaley& mvttcdo  della  fua 
bàbace  bianca  quado  ha  fatto  il  fiore,  fopra  una  piaga 
che  no  fta  mortale  ò  ta^^lìo^ò  fcrita^lo  fana  1  tre  giorni ^ 
fen'xa  dolore  ò  nocumcmo.Fa  buon  fiato ,  maflicata  fk 
hHonegengÌHe,& buoni  demi^  fana  il  mal  di  matre^allc 
fnra  il  cuorc,&  facendone  cri/l/cri  co  orina  di  fanciullo 
€om  h detto y  fana  il  mal' caduco, ogni  maldifiacOy  beuu 
to  con  uino  bianco  caldoyOgmfcbrc  con  acqua  calda  f 
mattro  bore  inantiy  che  ucnga  la  febrc ,  &  coprendoft 

iene  che fudiy& fc  cadeffc  il  budello, cuocdc  con  uinoyh 
lana  il  budcUoyUale  cotra  morfo  di  fapì^e  o'^-ni  ucleno . 
Alla  toffc  vecchia  ò  nuoija,ottimo  &:  licuvìdhno 

rimedio. 

Vigliate  T^olfo peHo  f  Htiit()imamentCy &  mettetene 
mci^amcia  in  uno  ouofrefco  catto  da  bcucre ,  &  we- 
{colatelo  molto  bene ,  &  aggiungcteui  tanto  bengioi , 
4]uanto  è  un  ccceypeflo  coft  groffamente ,  e  beuctelo  la 
■mattina  a  digiunoy  e  coft  un  altro  ne  beuetcla  fera  qua 
do  andate  a  dormire,in  due  ò  tre  uoftc  farete  fano  .  Et 
fe  la  toff^foffe  molto  uecchia  et  malignayufatelo  alcuni 
giorni  di  più, 

Confcrua  nobiJis/ìma  per  la  toffe ,  &  per  o<ini 
•ftrettiira  di  petto,  niondiiìca  lo  flomaco ,  òi^fa 
ottima  voce,5c  bcJlillìmo  colore  in  volto . 

H abbiate  radiche  di  ÀIaluauifco,i&  mondatele , 
tagliateleminute.poi  fatele pcfiar  molto  bene  nel  mor^ 
taro  di  pietra. Dapoi  pigliate  una  gran  pignatta,  ò  una 
caldara  che  tenga  fino  a  fd  ò  fette  carrafe,  ^  empi:  t  la 
di  acquaXt  dentro  ui  mettete  a  bollire  l  infrajcru  tc  co 

F    2  fe. 
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p.V^uìrhlayi  legno  dolce.che  volgarmente dicòno  rem 
^olma  herba  fopo.yerdeè/eccaJaluU,  rofmarino, 
^artiofmoyfichifecchi.yuapaflaamito  d'erro,  ouert^ 
Prma  di^  or^p .  Tutte  ijuefte  cqfe  fieno  à  difcmtione  , 
er  coffa  occhio  tanto  deU'vna  come  dell'altra ,  poi  ri 
i^ettete  ancora  vn pugno  di  cicorea  con  tutte  le  fue  va-* 
diche .  Et  egm  co  fa  infieme  fkrete  hoUire  in  detta  caU 
dava  piena  d'ac^ua.e  bollano  ma  bora,  o  vna  è  mc^a  . 

y& comettanto  refreddata  che 
fi  può  fo  ferir  con  mano ypigliat e  tutte  quelle  cofe  cìyt  vi 
fono dentr0y& mettete  in  vn  caneuaQcionetta,^pre^ 
Tnctele  molto  bcncyche  tutta  la  fofiara  refiiin  aueWac 
qua  oue  ha  boUito.Tigliate poi  detta  acqua,  &  mette^ 
tela  ncUa  medefìma  caldara ,  &  mctteteui  fino  à  due  ò 
tre  libre  di  detta  radice  di  maluauifco pedata ,  come  dì 

fipra è cietto,& tornatela  àboUire per  tre  bore  ò  più  . 
Toi  leuapela  dal  fuoco ,  &  colate  anct^r  efia  premendo 
molto  bene  le  radiche, per  eh  e  tutta  lafoUan^a  refii  nel 
tfcquay'&fe  ancora foffe  tanto  boUito  che  le  dette  ra^ 
diche  foffero  disfatte  tutte, non  accederà  colarla  altra-^ 
mente.  Vigliate  poi  quella  decottione,&  mettetela  iti 
yna pignatta  alfuoco.con  altretato  melerò  vn poco  ma 
to,& facete  bollire  infieme  foauetnente,  &  fchiumado 
il  mele  finche  fk  f€biumay& cofi  fittelo  boUire  vngru- 
diifmope':^o,&in  vltimo  aggiugeteuifinoà  un  oncia 
e  quanta  volete  di  caneUa,^  rn  quarto  d'oncia  y  ò  pii^ 
(il  bcngwi  pefiato,  &  y>n  poco  di  mufco,  &  lauatclafubi 
to  dal  fuoco ,  copredola  chenon  refpiri,mafimam^tc  fe 
yi  hauetepoflo  mufco  ,  che  fe  ne  anderia  tutto  via  con 
qucifumi.Oucro  il  mufco  metteteuelo poiquandolaca 

fa  è 


'fèti 

r 


^  PRIMO. 

1^  è  tepida.  Et  hauente  yna  conferua  fignoriU,  e  nobi-» 
lifflma  da  rfar  tutto  il  remo  co  fi  la  fera  quando  andate 
al  lettOyCome  la  mattina, come  ancora  dopò  difinare,^ 
finalmente  ad  ogni  bora  che  no  può  effer  mai  fe  no  vtih 
^  la  fera  la  mattina  fi  vuoi  pigliare  ealdetta^piglian^ 
ìhnedue  o  tre  cocchiarì ,  o  più  per  volta ,  &  hxofa  che 
ciàfcunù  dtueria  vfarla  di  c^tinuo  et  hnuerne  fcmpre  ÌJt 
cafa.  Et  chi  l  i  volejje  più  fpeffa  o  flretta  può  aggiunger 
uipclnere  di  Truccherò  o  ptnniti.  et  chi  la  vuole  più  rartt 
Ò'  i»  heuandayaggimgaui  della  prima  decottione  che  ft 
fece  deìteerbe  neUu  caldara^Et  e  fecreto  da  tener  molto 
caro  che  quafi  e  impojjihile  che  chi  ufa  di  qucflo  il  uerno 
pojfa  hauer  ne  toffe^ne  Cataro,ne  altro  male,  intenden» 
doui  fcmpre  la  grafia  dinoflro  Signore  Iddio  benedetto^ 
Belliflìmo,  éc  piacèuole  iecrcto  da  fanar la  toffc 
con  vngerfi  le  piante  de  i  piedi>  cofa  verilli- 

ma>  &  molto  facile  . 
Vigliate  due yO  treteHe  d' aglio, &  monÌatele^&  fk- 
tele  peflar  molto  bene ,  &poi  aggiungeteui  afìogna  di 
porco,  di  vouOi  e  peflateli  bene  infìeme.  Voi  la  fera, 
quando  fi  vuole  andare  a  dormire ,  fcaltateui^  ^met^* 
zete  le  piante  dc'piedi  incontro  al  fuoco,  &  vngeteuidet 
te  piante  con  la  detta  mifìura  d'aglio ,  &d' a  (fognai  „ 
Èt  tenendo  fempre  co  fi  i  piedi  al  fuoco  che  (fuafi  vi  fiot- 
tiate ^  oquanto  più  caldo  potete  fojfrire ,  vngendo  co  fi 
per  vnpe:^etto .  Voi  cal'3^ateui  gli /carpini  de  tela  caU 
di ,  &  andate  a  dormire ,  ^  in  letto  fateui  vngere  vn 
foco  la  fchiena  con  detta  vntione.  Et  in  tre  fere  farete 
guarito  marauigliofamente  da  ogni  gran  tofie .  Et  fe 
fr^tantQ  ygletc  vfare  tibenereapafioi  q  inacquare 

JP   f  ilvina 
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U  -pmo  con  la  fopradetta  prima  demonio»:  delie  herhe  à\  I 

coreuta,  &  non  potefle>anarfie«,n  altra  mS  d 
na,fecreto  molto  facile,  &  bdlifìimo^ehe  fana  „  I 

Tisliate  once  tre  di  trcmemma  imata  prima  con  ac 

l/TL  JTfr  ^'^"""'ol"^'!/^»  Uolato  infici 

■  ''*»''l'ffp»chenravnpochmo,  firetea^efiodiL^ 
fiuo.ogl,o  rofato  pmidue,aceto  parte  meL,bi,UrrHe~ 
no  vn  poco  a  d,fcretìone.  Mefcclate,  dr  ccnefio  rnvetc  . 
tntorno  d  mdemmro  ofci  dita  optu.  Et  tenete  il  me-  \ 
brodoue  ed  male  vicino  al  fuoco,  che  non  Mia  ,  che  ' 
mentre/}  manpa  qucUa  carnaccia,re>,tiate  dolor  nota^ 
bile.  To,  che  i flato  fopra,  &  ha  mangiato,  meteteui 
■Pnapc^^acon  buttiro ,  &  lafciateuelo  tutto  j>H  du  & 
■Pedrete  effetto  marauigliofo . 

Contra  ogni  gràndiffinra  pefic ,  &  molte 
.  ,.  *olte  prouato.  , 

TighatevnacìpoUa,  &■  tagU atela  per  trauerfo.ti;' 
ff'lej'n  buco  perpexp,et  empite  quei  buchi  ditirìac  4- 

fi^t^fr  pot  ponete  la  cipoUdinfitme,  come  prima  ^aua 
mettete -pnape^^a  biaca  di  lino  bagnata  intorno,  &po  ■ 

nttequcfiaapoUfQttgU  ceneritanto  finche.fiabm 


(Otta, 
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iottay& poi  canatcla  fuor ay& [premete  bene  la  detta 
cipolla ,  &  fatene  tutto  il  fuco  ^  ^  datene  vn  cocchiarQ 
j  abeuere  allo  amalato,  &  fubito  miglior erày  &  fanerà 
ftn'ji:a  fallo  * 

Profumo  ottimo  centra  pelle  * 
Tìgli àft  Ma/lice^  Ciprejf» 


Intenfù 
Macis 
^ffen^o 
Mirra 
Legno  àloè 
Oeellietti 
Tegnani(Lj>  Ginepro 
Mufchio  l\tttiL.^ 
imbracane  Tece^ 
T^oci  mofcate  B^ft^ 


Lauro  :ì 
J\efmarfm^ 
SaluifU\ 
I\(ift 
Sambuco 
Garofoli 


Tutte  quejic  pefte^^  & 
(infieme  miflg,& get- 
(tate  fopra  le  brace 
(acefe ,  fi  fu  profumo 
(alla  camtr4tj>  • 


Martella^ 

Centra  là  pcftcjOtttnio  rimediò. 

Vigliate  li  granelli  deilauro  quado  fono  mattiri  A  L 
tjuali  fi  deue  leuar  il  fuo  fcor'^^o^negro .  Tot  li  deuetepe-^ 
fiar  con  yn  poco  difale^  ^  farnepoluere.  Et  quado  Hjuo 
mo  fi  f ente  ferito  dallapefley& ha  la  febre  calda,piglia 
te  vn  cocchiar^  della  detta  polttere,  &  mettete  yn  poco 
di  aceto  adacquato  in  y  no  bicchieri  yCt  fcaldate  yn  poco 
et  dategli  a  beuere ,  et  copritelo  molto  bene,  et  lajf atelo 
dormir  affai  y  etfudera  afai,  et  farà  guarito.  M  afe  la 
febre  yien  co  freddo^in  loco  dell'aceto  mettete  del  yino, 
et  tHtto  il  reflo  fitrete  yt  fupra  :  Expcrtum  in  multis , 
Quando  alcuno  fi  ammalafle  di  peRe . 

Tigliaf$  dittamo  bianco^  tormentilla,corallibiachi, 

4  gentìa^ 


II 
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gèntìanayhoioàrnieuo,  terra  ftgìUata,  acqua^endmdf 
a'C(p(àéfo0e di r,ua,ac(luarofata aceto  biaco,  acqua, 
di  rcàèmeUa(attri  chiamaho  fcahiofa,)  Et  quando  vie^ 
nédcafo  Infraquattró  hììre  fi  faccia  qucflo, togliete  del 
le  fopr adette  cojc,  che  fieno  tmepolueri:^ate  ciafcuna 
daperfe,&  mettetele  in  Ucchiero,  o  altro  T^afoyché 
tutte fia  ynaprefa  a  difcrctione ,  fnàche  auaHri  vnpe^ 
co  di  aceto  fopr  a  l'altre  cofii  &  datele  allo  infermo,  ^ 
fate  che fiano  calde  le  fopradette coft ,  &  vada  alletto 
bm  coperto  the  fudi,&  fardgudmo . 

^  Centra  pefte  Wpatatiorìé  mirabile, 
Tigli4fi  dittamo  bianco,  urifiolopa  rotónda,c4rlind 
her&ena,  genziana,  T^edoaria ,  cornò  di  cerno,  and  once 
due.  pefiatelevn  poco ,  ^  i?n  manipolo  di  ma  >  &  pi^ 
gUateynfiàfco ,  che  tenga  almUcofei  inghiflàre  di  -pina 
del  miglior  che  fi  può  trouare*  Et  mettete  tUttele  fo- 
pradenecofedentroi  &  lafialefidre,  &  quando  farà  il 
tempo  di  foretto ,  pigliate  vn  me{o  biechierò  del  fopr  a 
detto  -Pino  j  ogni  mattina  inaH'^ri  che  vfcite  di  cc^a  a  di^ 
giunoyma  deueté  pigliar  prima  vnd  noce,  &  yn  fìco,& 
due.ouer  trefrondi  di  ruta,  &  faccia  fi  co  fi  ogni  matti^ 
na,&  farete  fi  curo  per  quel  dì , 

Empiaftro  per  romper  ìà  pefic  i 
Vigliate  oglio  commune, quarti  vno,  &  me^p^  &  al 
fuòco  y  eficndo  in  yafo ,  mettete  dentro  cerufa  ben  peHd 
(mcequdttrojlitargiro  di  argento criuelato  oncetre^  ce^ 
ra  commune  once  quattrò ,  infieme  componeteli  mI 
fuoco.fin  chefopraamarmo  bene  fi  fienda  col  dito,  poi 
che  farà  fdttOyléuatelo  dal  fuoco  ^  &  fondete  fopra  -pn 
p9CQ  d'aceto,  &fiarete  lungi,  che  non  vi  vada  alla  fac^ 

eia. 
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PRIMO 


45 


'ma 

m 

f 


fi 


tìa,  tt  queBo  empìaliro ,^rima pigliatilo, v  dljìcììilctilà 
Jbpra  vna  fexp^a  di  imo  grande  fjuaìito  è  tucto  il  'male  . 
^  permeirolia  vn  buco  piccolo,  che  occupi  tato  q-i-ìito 
hvH  tornefcper  mexpsO'  fate  Tnapc^j^ettaylanuole  t>n 


^fottilmen 


inortijicatiuo^ 

io  [opra  a  quelli^  buco  d  empiali ro^pci  fate  ipli altro  cm^ 
plaftro  fenica  buco !,  della  medcfimagrande'jfj\ty  ilquah 
ancóra  ponerettfopra  quella ,  accioche  il  mortificatiurS 
ftia  in  mcxp  di  quelli  due  crHpìaflrijic^  ponetelo  per  vcd 
quattrhore  fcpra  il  mdepoi  mutate  folamé te  quello  di 
me%o  rHortificàtiuo,  e  ponetelo  che  jiia  ancora  uetiquat 
tlr'horeyi^  intorno  fin  che  vi  fiia  letnpiaHro  fpeffó  vnge 
te  cofongiadiporco  no  falatàyOuer  di  gallina  per  adolci 
Yey(^  far  affi  per  meiro  durò  intórno  vn  cerchio  mar 
cido  biaco  che  vfcirà.  Dapoi  le  quar^taotto  horeleuato 
che  fi  a  iempiafhoy  ponete  fopra  vna  pe7^'3^a  vnta  cof m 
già  di  porco  non  filata,^  vfcirày&  cafcarà  carne  mor 
ttficata  a  modo  di  un  pomicello,  &  li  reSÌard  canato  vri 
httcOyilqual  medicate  con  vnguentOyOuer  con  diaquilone 
magna .  Et  quando  crefce  la  carne ,  ponete  allume  arfi 
fópra  per  hore  ventiquattro ,  &  iun'^uentó  foprrt^ , 

Rimedio  alla  peftc . 
Vigliate  vna  cima  diruta^  un /pi  co  d*aglioy  Cuer  f?2é- 
7^0 ,  un  fpico  di  nóce ,  un  grano  dif^lé ,  &'  mangiatèli  a 
digiuno  continuando  ogni  giorno,  per  fino  a  un  mefe,  & 
hifogna  §iar  allegro .  Tal  ricetta  b  buona  ancora  a  «e^r- 
viii&è  perfetta  y  spronata , 

Vn'altro  ottimo  rimedio. 
Vigliate  una  libra  di  acqua  di  uita ,  una  libra  di  ac^ 


cqu 

qua  di  meliffa^una  libra  de  acqua  dipiantagìne,&  qua 

do  U 
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*ff  <^«po  di  due g  onuM  di  una,<,umo  dell'altra, 
&  cbednmtc  m(ta  ,n  ungono  un  blon  dito.  &  beat 

f  "'^T7''>'^^'""^'^''-         ^cquab  ancora 
bHonafcr        &p„ piaghe,  &ì pronità. . 
Rjcctu  contra  peffe  verifìima . 
7  iSUme  mgot(o,&  in  effofino  aUa  ter^u  parte  met 
*^<^^'nacaf.na,&unter^od'aeciuadin^^^^ 
terrò  ac<,ua  d'unpmo  uerginc  ctfano,&  nZrporZ 

f^^^&daretene  allo  infermo  tre  mattine  aditimi 
■^ngmof  ogni  mattina.  Etfuprouato  netU  inclita  cit  ' 
ta di yenetia  1 5 o^^.per Mattio calcgaro , cheflaua a 
fmasofia,  &prouotlofoprafe,  &  tfua  moglierT 
famedio  ottimo  contra  la  pefte: 

te  una  prefadi  Tmaca  deUa  migliore  chef,  pojìa  haue 

ll'^T'-ndonaràinghiottitapig^^^^ 

1 0 /aria una caflagna,  & mettafopra lanafcenra  fre- 

SiidomoMene  conia  detta  Tiriaca  d'intornoVma- 

^''fpoj'ncontmentehabbiatemcolombino,ouerpip 
pione,  &  partitelo  co/i  uim  con  le  penne,  &  tutto  Per 
nie^o.  &  mettete la  metapreflo  auanthhe  fi  raffreddi 

«J^/fl'tTmacaroira,&  poi  leuatela  uia,& uede^  . 
'  ete,che  del  colombino  ufiird  un'acqua  uerde  ja  quale 
è  tutto  ueneno  .  che  eradentro  deUa\afce„7:  Tpoi 

cjpo&faHerete:lo  empiaflro  è  queflo.-Pigliate  akn- 
g'^di  porco  fen^afale due  partì,  &  dìherba  dma 
abfinthium,  altri  la  chiama  grafleUi,  &feftatZ- 


PRIMO. 

tÌ$f  i&ponete  fu  la  nafcenfa. 

Centra  la  pcfìe  cofa  molte  volte  pronata . 
Vigliate  majiici  once  due  ,  etiforbio  oncia  pna,  fon  a 
mardo  once  cinque ^  ^jr  fatene  poluerc^  datene  aWin'* 
\  fermo  da  anni  dicci  in^iii ,  uno  fcropolo ,  da  ami  dicce 
yfino  a  veti  mc^^a  dram. et  a*  anni  "veti  in  [ufo  vna  dram, 
ÌDapoipi'^liateunhcrha^  che  fi  chiama  in'polgar e  cin^ 
^'ue  foglie  ^  e  andatela  incrociando  ,  poi  voltatele  fu  in 
ipna  balia,attomo  una  pei^'x^a  di  lino,  &  mettetele  ncl^ 
ila  cenere  calda    quattro  mtfcrere,poi  cefi  calda  tirate 
via  la pe%^yi^  tagliate  quella  balla  di  foglie  in  croce ^ 

mettetela  doue  haucrete la  doglia,  fubn o  cefferà, 
'  Riitiediocontrapefk  prouatomoltifììirie  volte. 

Vigliate  al  tempo  del  fcfpetto  della pefle,  tre  cime  di 
YUteyié*  vna  nocc^c^vn  fico  fccco,  mangiatdo, 

Almedefimo. 
Vigliate  fierco  di  huomo  da  dicci  fino  a  dodici  annif 
^  non  akr amente y&  fatelo feccare,&'  fatcnepolueref' 
t!T  detta  poluere  fi  vuol  operar  in  qurflo  modo  *  kAI pià 
due  cocchiari  in  vn  bicchier  di  vino  bianco ,  &  dificm- 
pedate  detta poluercy  ^guardate ad ognimodoyche  da 
foichehailmalenonpafft  feihore ,  &  più  predo  farà 
migliore ,  &  di  quefie  fi  fon  vifie  in  più  perfine  molte 
efpcr lentie yma  aggiungeteli  un  poco  di  mufco, 

Almedefimo. 
Vigliate  una  cipolla  bianca^  di  quelle  che  fi  mangia^ 
no  et  fatene  fuco ,  et  mele ,  et  aceto ,  et  fuco  di  ruta ,  et 
di  mille  foglie  y  ana  ,  etmcfcolate,  et  dategliene  al 
f  attente  duo  ter%i  di  un  gotto  ^  et  fi  a  calda  ^  et  fi  a 
dato  infra  fei  hgre,  et  ^iia  nei  tetto  ben  copmtt  fi  che 

fudi^ 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
177/A 


fudìy  &c\  T.thcofacj^ 


R 


ogn  uno . 

A  tempo  di  fofpcrto  di  pelle  . 

Vigliate puhdj  con  jnfcchero  rofatOyi&'  fatekttua^ 
noy  &  ufatclo  d  tempo  difo/pctto,  qmnto  t  mia  cafia^ 
gna  a  dìgimoyp'mata  da  mììltì . 

Gontra  pcfle  probadfììmo  ritncdio. 

Tìgliate  le  not  i  quando  fon  f  re/che,  cioè  giouani,  & 
buone  per  confettar  una  quantità ,  &  mettetele  in  ace^ 
tt),  per  giorni  otto.porlcuatde  dcl'aceto,&  ammacca^ 
teiere  co f/ fatte  fer^  T^a  l'aceto  mcttetilc  in  una  boccia,  et 
pillatene  l'acqua.dcllaaualdatcne  due  dita  in  un  bic- 

chi^ro.perpareccbidì.ctdapoicheglil'haretedato/a'^ 
telo  coprir  bene  nel  letto  ,  et  è  uera . 

Conerà  pefle  fecreto  perfettiflìmo  * 
Vigliate  oncia  una  di  aloò  epatico ^  mc:(^oncia  di  fnh 
ra,  me:( oncia  di  •^^^ frano  ,  etpolueri'j^ateìnfiemey  efe 
tacciate  lo  aloe  y  etlafnirra,  poifatepolueredelora-^ 
franoyct  Hemperatc  con  uino  bianco  odorifero ,  che fìa 
in  modo  di  falfa,  poi  mettete  giù  quelle  polueriy  et  me* 
JcolatCy  et  febi fogna  mettete pÌH  uino  y  tanto  che pok 
féireilpaflello.  Etfe  lo  uolcte forti  fi  care,  per  ogni  on* 
ria  aggiongete  mer  enda  di  diagridioy  et  mex  ottanti 
di  canfora  » 

Dijffe  il  Signor  Ottauianoy  che  mefler  Francesco 
gliMberti  y  toglieuatre  ottani  delle  dette  pilole  Jen-^ 
j;adiagridio,  et  fltmperaua con  nino  buono y  et  daua 
aUappeHato  piuprejio  che  ffpoteuay  et  poi  il  faceua 
mettere  nel  letto ,  e  coprino/o  bene,  e  co  fi  era  liberato  , 
qmapcrfHdorem  expeUebmr  illud  uenenum . 


\ 


1 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
177/A 


fi»»' 

ii 


PRIMO.  47 
Alla  pcfte  fecreto  ottimo . 

Tigliate  fiori  dì  nocive  feccatcli  ali'or^bra,  cpoi  qtt^ 
do  le  noci  fono  nel  tempo  che  fi  fogliano  confettare,  pi-* 
gitatene f&  tagliatele  minutc^cioè  in pi\'2^cttiyC  mette 
tele  in  aceto  forte  per  tre  giormMapoi  caHatele^i^  me 
fcolatelc  co  i  detti  fiori ,  ér  fhtclc  dijìillar  per  lambì  co 
di  vetrOyò  di  terra  vetriata.  Et  queW acqua,  confcruate 
caramente, Et  quando  alcuno  (ì fente  ammalato  di  pc- 
fie ,  dategliene  più  p/eflo  che  fìa  poffibik ,  due  once 
mt%aiò  trcy  che  gli  cuacuerà  il  male  per  il  corfo  del  ve 
tre^ò  per  vomito^  onero  crefccndo  la  poficraa ,  la  qiialc 
fojiema  romperete  co  i  rottorij  che  fi  in f guano  in  quc^ 
fio  mede  fimo  libro     farà  fmo  pr  c/li  [fimo . 

Ad  ammazzare  il  carbóchio  ,  o  l'anca  ni  naia,  (Se 
ogni  al  tra  poftcma  pcftifcra  >  &  e  faciiisfimo  ri- 
medio. 

Habbiate  fai  da  mangiar  e  yfottìlm'^ te  pcJlatQ,efetac 
datole  incorporatilo  cóvn  roffo  cPoifo,  e  mettetelo  fo^ 
fra  il  carbóchio,^  fiate  certiffìmo  che  con  la  gratia  di 
Dio  tira  à  fe^ciah  in  fuori  tutto  il  veleno  della  pefie^c  in 
hreue  farà  fanone  quefla  è  co  fi  molti fitme  uolte  jmata. 
Alle  petecchie  ottimo  rwncdio  . 

Togliete  i\cupontìco  frefcOyradice digraìnegnay  nt^ 
dice  di  tormentiUa ,  dittamo  bianco ,  once  due  fio. 
Ogni  co  fa  ben  pefloy  c^r*  in  vna  carrafa  h  fafco  foprapo 
ticteui  acqua  di  poTj^yò  di  fiume  ò  difontana,  a  voftra 
difcrettione ,  fia  più  toUo  molta  che  poca ,  cioè  tanto 
che  fopr^auan's^i  fino  à  mc^o  palmo  h  più  ,  &  fate- 
le bollir  fin  she  calli  la  ter'^a  parte  ,  à  fuoco  fuauc 
&  chiaroy  &  fen-^^^a  fumo  •  Dapoi  colatelo  ych  e  farà  in 

color 
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color  come  nino.  Et  feruate  in  ucifo  dì  uetro.  E  mado 
Jo^na  darete  aW  in  fermo  in  un  bicchier  o  la  mattina,  e 
uno  la  fera  due  bore  aHanticcna,&  fiabcn  caldojtdé 
poi  cuopraa  molto  bene  chefudi.  Et  cfuado  uerranno  U 
petecchie  fuon.diucnterd  come  Uprofo  ,  &  farà  [ano 

Conerà  momìkì  dipt{{c  rimedio  prouaro  * 

perfettifiìmo . 

tJM)ìategentiana,i^^dearia,  radici  di  tormentala  , 
ana  once  ducjandaliroffi,ditt^,mobianco,cornodi  ccr 
m  bruciato.perlcbiachcMo  armeno,  ari flolo^ia  roto 
da,  ana  once  una,  canfora  oncia  me^^a ,  zucchero  once 
due       tutte  qhc<:ofcfoprafcritteft  uuolfare poluere 
jottiLllma,  &  fi  uuol  pigliar  per  uolta  una  drama ,  co 
ac qua  di  endmia,  e  di  acetofr,  v  uuol  effere  once  quattro 
di  ima  di  qucfle  acque ,  ^  uoglìono  ejfer  mefcolate  ìn-^ 
f terne  di  qucHa  acqua  con  quefla poluere,  tanta  tiriaca 
qj^ata  una  noce,  e  la  tiriaca  uuol  ejjere  finifjìma ,  & 
j.a  medicina  fi  uuol  dare  alllhfhmo  ìnan^zi  che  paffi  do 

^^ci  bore  dal  principio  della /uainfirmità;perche  opera 
■P'"ficuramente,&fe^^lidapoiilpredcttorpatio,ben 
che  non  openfifortemite,  nondimeno  fi  può  hauerbuo 
nafpcranvr^a  dare  me^^a  drama  con  me';(oncià  de  l'una 
dtUe  predette  acque, e  con  tanta  quantiià  di  tiriaca.  Et 
qiiiltapotion  non  e folutiua,nc  fh  alcun  torcimento,  ne 
da  alcuna  moleflia;ma  h [alo per  amma'^^^arilueleno. 
Se f  offe  alcuno  che  hauefie  beuuto,ouer  mangiato  uele- 
tio,qMe(iah  una pretiofìffima  medicina .  Jncora uale 
cnntra  Ufebrc  calda^J^ota  un'altra  cofa,  che  fé  è  pof- 
/rbile  che  l'in  fermo  fi  pofia  cauarfangue,  auantichepì 
gli  lafopradctu  medicìna.fi  uuolfare,  ma  f e  non,  bifo^ 

gna 
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PRIMO.  4J 
fgna  cauarglielo  dapoì.  Et  nota  che  (ì  uuol  tirar  il  Jan-* 
gueda  quel  lato  che  fi  fente  per  colio . 

A  far  balle  centra  pelle. 
Vigliate  laHdanimc':(^6ncìa^fìoracìs  calamita  oncia 
nna^diamhra  ottaua  me'^a ,  dtamufchio  ottaiia  me':^a, 
canfora  grani  due .  Caro  foli  la  meta  di  me'Z^  ottaua  , 
noce  mofcata  me'^a  ottaua ymacie  mci^a  ottana^rofeda 
'ntafchinc  un  fcropoloycannella  ottaua  mcxajpico  naV" 
do  la  metà  di  me'x^a  ottaua^mufchio granì  otto,  'ghetto 
grani  otto ,  uioletto  fin  mc^^a  ottaua ,  legno  aloe  grani 
quattrOy  calamo  aromatico  quato  unafaua^ambra  fina 
grani  quattro ^mirr a  quato  una  faua^  ^ pcjlatc prima 
il  laudano  co  lo  peHon  caldo  molto  hene^poi  pcUate  ^0 
race  calamita  dapcr  fe,  e  tutte  le  dette  altre  cofefi  dc^ 
nono peUare  da  f  fe^poi  mefcolar  ogni  cofa  inftcmcy  pc^ 
fiado  colpefio  caldo ^  aggiugendo  tuttauia  quando  slora 
xe  Uquiday&' quando  acqua  rofa^tauto  chele  dette  com 
pofttioni  fieno  ben  incorporate^^  poi  fate  le  balle . 
Vng. morti ticat ilio  perpcRe ,  Scécofaprouata. 

Vigliate  acqua  difaponari^  cioè  capitello  once  quat 
trOy(é"  fatelo  bollir  tanto  che  torni  comeungucntOy  poi 
pigliate  legno  di  faliceyOuer  faue^e  fatelo  bruciare y  che 
fi  faccia  carbonCyCt  fmor's^atelo  in  aceto,  poi  fciugatelo 
in  ombra  molto  bencyche fi poffa peflarey  &  crìucllare, 
Jtem  di  calce  uiua  à  dìfcretione ,  mefcolate  infieme 
con  quell'acqua  di  f apone ,  ^  pigliate  dì  quella  poluere 
difaue  bruciate  quanto  baHa.  Itcm  mci^a  oncia  di  fon- 
già  di  porco  no  f  anata ,  me  fcolate  ogni  co] a  infieme, 
Item  cantarelle  dramme  me^^a^peflate  fate  poluere 
fottiUfjìmayepoi  mefcolate  infieme y& fate unguetOyil 

qual 
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t        *   ìi  o 

€^:i^ij  :'  f^(fù  duretto  un  poco,  a^pTigctetmpocùdmeh 
perche  no  upiol  e/JT  r  duro, poi  hfi atelo  Har  coftìn  un  ua 
fo  ben  ferretto,  (f  farà  alcun' olio  colatelo  per  hiclìnatio^ 
Olio  pcrfettitfìmo  c6trapefte,<Sc  coti  tra  veleno 

Uabhiatc  olio  antico  più  che  potete  hauerejc  no, pi 
gUatedel  mouo^e fatelo  bollir  per -vn  bora  al  fuoco,  dr 
in  c^nì  libra  di  efìo  olio  mettete  cinquantayò  cento  fcor^ 
pioni,ù  cjuanti  ne  potete  hauerc&quefio  fia  in  una  car 
r  afasia  quale  mettete  fen^a  ferrar  le  lu  bocca  luna  cai 
darà  d'aqua  a  bollire  finche  fia  cofumata  la  terT^a  part^ 
dell'olio, ò  manco,  Bapoi  cauarete  uia  detti  fcorpioni  da. 
queWoliOyè  colatelo  per  caneumccio  in  un'altra  carrafa. 
la  quale  co  la  bocca  befer  rat  a, mettete  al  Sole,  per  due 
ò  tre  mefi.  Etfe  nonfuffediflate^mettetela  fopra le  ce^ 
neri  calde  per  due  ò  tre giarnk  Ma  au  anti  che  le  mcttÌ4 
te  co  fi  al  S  ole  ò  al  fuoco,  €Ìoh,dapoi  che  faranno  cauati 
glifcorpioni,  e  colato  l olio,  metteteuiJe  infra fcritte  co 

Je,  reubarbaro  once  due,  lioncorno  once  duc,tiriaca  on^ 
eia  una,acqua  mta  once  tYey&  quando  alcuno  fi  fente 
appelìato,ò  auelenatOy  tmgaft  coqueflo  olio  k parti  del 

core,& tutti  ipolfi,ò  tutte  le  Seneche  battono  il  polfo^ 
vedrete  not abili fftmo  effetto  della  rirtà  fuà  , 

Secreto  grandiflìmo  da  guardar  Je  perfonc  di 

non  pigliar  pefte. 
Et  queftofiiprouatoin  Inghilterra  dat^ttif 

Medici  in  quella  grandifiìmapeniJentia  delFan 

no  1448.  che  occupò  quafituttoil  mondo.  Et 

no  fi  rrouò  alcuno  che  vfafre  quefto  rimedio,  che 

non  fi  conferuafTe  fano. 

Vigliate  aloè  epatico  Jucco  trinOy  cannella  fina ,  & 

mirra 
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PRIMO.  49 

miYAydleUfcHna  tre  drame,garofoliymachylegno,aloè, 
mafiiceye  boloarmeno  di  ciafcuno  mvi:^  dramma^  fi  a 
ogni  cofa  ben  pejiata  in  mortaro  netto  cmcfcoUttLein 
fieme^ér  feriate  in  una  fcatoletta  ben  ferrata.  Et  ogni^ 
mattina  pigliatene  alpefo  di  due  danari  e  mettetelo  in 
due  0  tre  dita  di  nino  biaco  in  un  bicchiere,  Ilqual  ulno 
fta  unpoco  fidacquatOy& bcuetelo  la  mattina  al  far  del 
giorno con  la  gratta  di  Dio  benedetto  potete  ^ar  /?- 
curifjimo  da  ogni  infettion  d'aere,e  da  ognipefle, 

Vltimo,6cperfettilììmo  rimedio  à  fanar  la  per 
fona  appefì:ata,&  fi  fon  trouati  dt  quelli  che  lì  so 
fanati  in  ma  notte,5c  vale  alle  petecchie,a  i  car 
boni,o  antracite  ampolle  di  Santo  Stefano,©  di 
Santo  Antonio. 

Vigliate femenxayO granelli  d! edera  arboreayCioe  di 
quella  edera  chefale  t  alto  fopragl arbori, ò  f  opra  i  mu 
ri,c2^  nodi  quella  che  uaferpedo  per  terra.  Et  detto  fc" 
me  5  0 granelli fuoi  uogliono  eff  ?r  colti  ben  maturi ,  /e  è 
fojjibile  diuederdi  coglier  di  quelli  che  fieno  efpofii  ncr 
fo  la  parte  Settentrionale.  Ma  no  potendo  haucrli  cofì 
piaturiy&  da  qfia  parte  ^pigliateli  come  mcgliori  potè 
te  yC  fateli  feccar  e  aW  ombra.  Et  conferuatcli  in  una  fra 
Zola  di  legno ycome  sofà  pretiofiffìmay  &  uencdo  ilbifo 
gno  che  alcuno  habbia  la pefle  pigliate  di  detti gr aneli 
sfatene  poluerefottiliffìmain  un  mortaro  ben  netto , 
^  di  detta  poluere  darete  all'infermo  in  meT^o  bic-^ 
chiero  di  yino  bianco ,  tanta  quanta  otaria  fupra  uno 
feudo  y  ò  più  y  ^facete  ben  coprir  l'infermo ,  ^  fune*- 
rÀ  grandemente ,  poi  che  haucrà  finito  di  fidare^  fir(  ^ 
tdimtitar  la  camifay& i  Un'eoli ,  egli  altri p<i^ini  del 

G  Imo 
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lenOyfepHÒfarlo^eno.mutafì  almeno  la  camifa,  aSr  ì 
iezHoti,  &  fi  fon  trouati  di  fteUi  che  hauendo  Phliata 
qftapoltiere  afera  ;  la  mattina  fi  fon  trouati  t^io  bene 
che  fi  fon  cal'^atiy&ucflitiy& andati  p  cafa,  &  finale 
mete guantit tutto.  Fnchriftiano  m'danefe uidiioi an 
no  1^23, in  Sleppe,  che  haue,iUpclìe,&-  imaanmi- 
nata  alla  €ofcia,&un  carbone  focto  U  bràccio  maco,  et 
hauedo  la  mattina  pigliata  di  qila  poluere.epoi  piglia- 
tane ancorala  fera  h  la  ntattinafegmtetroHÒ  co  ambe 
due  que  carbonile  nafce^ie  rotte  dafc  ficfie  mi^acolofa 
metef  uirtu  di  qfla  benedetta  mcdicina^data  daUa ^rÉ 
clcmetia  di  Dio  pfalute  delle  fus  creature.  Et  però  rófi 
gliereuche  in  ogni  città  ciafcnno.cbe  halogo  comodo  co 
fi  nella  terragne  i giardini,  ò  cortili ,  come  di  fHori  alle 
pofSegtoni  faceffcd'hauere piate  di  edera  p  hauersepre 
fmfionedi  qualità  di  detti  7r  anelli  &  che  omiannofi 
rtcoglieffe,&  coferuafie  co  dilige tia  f  li  bifogni  de  qua 
li  Iddio  per  fua  diuina  niifericordia  guardi  ifuoi  fideli . 

Bclliflìmoé<faciIiJnmorecreto  da  fallarla  pc 
ltc,coii  tirare  il  veleno  fuori  della  parte  dell'an- 
guinaia,© carbone  ©antrace  ,  ò comunque  fiala 
nafcenza . 

Vigliate  -pna  gallina  uiua,  &  pelatela  infondamen 
to,  cioè  la  parte  onde  mada  fuori  Voua.ecofi  fubito  met 
tetela  co  quella  parte  fopra  il  male,cioè  acconciandola 
m  modoycheUia  come  à  federe  fopra  la  nafcem^a  della 
pejle.o  antrace,o  che  fiacco  fi  tenetela  un  buon  peTzo . 
Toi  leuatela  uta ,  e  uedrcte  che  la  gallina  fi  hauerà  ti- 
mo tuttofo  parte  delueleno.e  che  frapoco  fpatio  mori 
ra.  Et  farla  bene  àfar  coji  con  due  ò  tre  più  galline,  fu- 
bito 
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hito  una  dopò  Paltray  che  tirano  à  fe  tutto  il  ueleno  del 
male,  V oi  ungete  la  detta  nafcen'jra  di  t triaca  buona ^  et 
non  refiate  fra  tanto  di  ufargli  altri  rimedijper  bocca, 
chefi  fon  poHi  di  foprayC  qlli ,  che  fono  i  migliori  come. 
2 granelli  detti  dcWcder a yò  ancor  quei  deW alloro yO  Lau 
YOy  &gli  altri  che  potete  far  più  preflo,E  fe  la  nafceTA 
foffe ofìinatayemaUgna cheiiofi  rompefie  e  nonfanaf- 
feyufatei  rimcdijfofti  difopra  per  ropcrla ,  ^cciocbe  il 
ueleno  fini  fca  d'ufcir  tutto^& s  allontani  dal  cuore . 

Ricordi  ò  auuerdmenti  imporrantinimi  per 
guarciarfidallapefle,nei  tempi  fofpetti . 

Vrimicr  amente  perche  gh  ìji,n,ori  tnsiìyh  comincia 
ti  à  corrompere  nel  covpo  hum^fo,  più  facilmente  ricc 
nono  lacorrottionCyC  l'ìnfettion  dell'acre,  è  bene  di  ma 
tenerfi lo  flomaco  èia  tcfia  purgato ,  e  qucfio  con  non 
riempir  fi  molto  di  cibi  è  principalmttcgroffi,  e  fumofi, 
&  co  purgar  fi  più  fpeffo  che  fia  pofjihile  con  alcune  me 
dicine  familiari  ycome  la  caffiayò  alcune  pilole,  come  le 
mafiicineyO  daloèyO  altre  taliye  fopra  tutto  ufnr  fpcffù 
del  Tartaro  di  botte.pe^iandolofottilifjimo^ poi  dijfol- 
uendolo  in  acqua  calday&  colandolo.  Et  poi  mettendo 
À  difeccar  tal  acqua,  a  punto  come  fifa  à  fare  il  falhia 
cOy  &  quella  poluereferbare  y  mettere  tre  once  di 
efia  con  una  libra  di  'zucchero  rofatOy&  la  mattina  pi-- 
gliarne  un  cecchiaro  buonoytato  che  fia  un  ondalo  più, 
&  qucfio  fare  almeno  un  d  ìsìy& uno  nòcche  mantiene 
il  corpo  lubrico y&  netto  nelle  uie  communi ,  &  chi  non^ 
può  farlo  col  Toccherò  ro  fato, pigli  il  tartaro  et  pefiUo, 
&  disfaccialo  in  brodo  di  carne yO  di  cauoli,  ^  rimtna 
dolo  bene  che  fi  disfaccia  tutto  quello  che  può  di:  fave  lo 
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lafcipofare  un  poco y&  poi  uoti  uia  il  brodo  deftrameté 
m  un  altra  fcodella^  ^  buttiuia  quella  ferraccia  che  ri 
fnane,& beua  quel  brodo^& faccialo  o^i  giorno  quan 
dofimettaadtfìnareocenay  un  dhì,  uno  nò,  ò 
quanto  li  pare.  Oltre  a  ciò  è  bene  di  mangiare  in  mene- 
ftre  cofe  che  purifichino  il  [angue y  comebtéglojfaMrd^ 
SÌneyCicoreayUtHchey& altri  tati. 

^  Et  [opra  tutto  non  Uar  mai  con  lo  ftomaco  uoto  o  di 
giuno  troppoyne troppo  ripieno^  et  la  mattina  a  buoniffi 
ma  hor a  pigliare  alcune  cofe  deUepefledauanti  per  pre 
feruarcy  comequcHa  ultimapolnere  che  sh  poiìa  poco 
difopraychefu  ,puatain  InghiltcrrayO  qualche  altra  co 
fa  tale.Toi  co  fi  due  hor  e  auaritidefinare,  o  tr  e, pigliar  e- 
qualcun'altra  delle  dette prcferuatiue,  come  ta  ruta  col 
ficOyCt  cola  noccyche  hcofa  molto  buon-ayO  qualche  con^ 
fettione  dcUe  pofie  d'aitati,  un  pe^xo  di  fcor'^^a  di  cedro 
cofettatOyche  è  molto  buono, o  un  cocchìaro  dell'agro  di 
cedro  accodo  comediremo  qui  apprefto.Et  u farlo  ancor 
ne' cibi  ycomef alfa  ofaporcycdopo  pc/io  ufar  ilfemedel 
cedro  effettato  con  ^^uccheroyCome  fi  fanno  icoriandri, 
e  le  mandolcyche  è  co  fa  perfettijftma  cotra  ogni  forte  di 
releno .  Etfìmilmenteapaflo,  mangiar  del  cedroy  cioè 
del  bianco y  &  della  medoUa  con  un  poco  di  '^^uccherofo 
prayfe  ye  lo  volete,  &  venirlo  mangiando  co  la  carne  a 
col  pane  per  gufìo  come  fi  magiano  i  limoncelli.La  mat 
tmay& infra  giornoy&  ancor  la  fera  quando  andate  al 
lettOyè  ottima  cofadibagnarfi  unpoco  le  maniy& lete 
picy&  ipolfi  delle  veney&  Hnafo  con  acetorofatOyOno 
rofatoyoucfia  aggiunto  un  pochette  di  €anforay& di  ac 
qua  rofay^  unpoco  di  legno  aloè.ct  dixilobalfamOychi 
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ne  può  hmerc  yfe  non ,  un  poco  di  canclU.  It  di  queUo 
aceto  è  buono  a  tener  jempre  un  ampolla  o  un  fiafio  in 
vrdine  daufarfemprtyche  è  molto preferuatiuo.e  chi  «5 
pHO  hauerlo  così  compofio  come  h  detto  ufi  aceto  puro  . 

^dofio  e  bene  a  portar  fempre  odori ,  &  profumi  in 
guanti  in  camifeiinfax^oletti,  ne  i  capelli,  &  nella  bar 
ba,&  portarne  al  collo  in  corone,  o pendentiy  &  cofiiit 
mano  alcune  delle  palle  Qdt>rifere  pofle  di /opra . 

La  cafnfi  mattnga  nettiffima  più  chefia  poffibile  da 
ognìfporche^^a,  &  principalmente  da  orina,& da  Jler 
contenendo  ben  ferrate ,  &  lanate  fffeffo  lefoffe  o  latria 
»e,  0  n€cefiarij,&  ttntndo  manco  fpalliere,  o  tappeti^  # 
altriypanni  dilanaychefiapoffibUeXt  i  ricchi  ufino  fpef 
fo  diprofumar  la  cafa  con  profumi  nobili^de  mali  fi  met 
teranno  molti  modi  nel fegucnte  libro  di  ^uefto  uolume^ 
2 pOHcri  tengano prouifione  di  f rondi,  &  legno  di  lauro, 
di  rofmarino,  digenepro,  diciprefoy  e  ufino  quanto  pià 
/pefio  pofiono ,  di  truciarli  in  tnc^'^^o  alla  camera ,  ó* 
alla  cafcty  &  principalmente  la  mattina,  &  la  fera.  Et 
cofi delle fcorxe de  naranciy& limoncelli,&di ognial 
tra  cofa  odorifera,  Etlafiorace  calamita,  et  il  laudano 
no  fono  di  molto  grapre7^-:^o, et  fono  ottime  a  tai  ffumi. 

In  quanto  poi  alla  difpofition  dell*ammo,bifo^na  con 
fiderareychelatrifte'^'^a,  idifpi aceri,  &  lamaìinconiéi 
corrompono  il  f angue,  ($^gli  altri  hurnori,  debilitano  il 
core, offendendo  gli  fpiriti,^  in  tutto  proflerneno,ct  in 
debolifcono  la  natura, et  però  fi  hanno  dafugirepiu  ché 
Jia  poffibile ,  D*  altra  parte  la  molta  allegre%T^a  dilata, 
^  allarga  molto  ì  pori ,  &  il  core ,  onde  apre  troppo  U 
ui4  4  rimni  (kntro  U  male  qualità  dell'aere,  &  princi 

9  S  P^h 
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falmete  le  velcmfi,clje  per  fe  Heffe  fono  pevetratlffimr 
lnh'abilmmtey& per  cjHejìo  fi  vede  che  i  maU^m,ct  che 
hanno  gli  fjnriti ,  o  rag^i  yìfiuiy  &  il  fiato  corrotto  per 
Vinuidiay  o  per  altra  cagione  del  corpo ,  odcW anima  con 
laudare  alcuno  Jo  apa(finanOy& t  offendono, gli  fan 
no  venir  dolor  di  tejla^o  di  cuore ,  é^per  quejlo  perche 
ciafcuno  che  fi  fcntc  lodare  ^  fi  rallegra ,  ^  cofi  dilata  i 
pori,^iprccordij,&  il  cuor  e, onde  quella  malignità  di 
coluiyche  tinge,&  infetta  tacrepajìa fubito  a  fargli  of- 
fefa.Ut  di  qui  fihfattOy  che  quando  laudiamo  alcuìio  in 
fuaprefentia.diciamo  Iddio  vi  benedica.  Iddio  ut guar^ 
di  da  male,o  cofa  tale,per  moHrar  che  lo  laudiamo  con 
inuidia,  o  maluagità  di  animo, &  ancoraperche  con  tai 
parole  lo  vegnamo  a  mettere  in  un  certo  ricordo  di  peri- 
colo ,  <àr  cofi  riftringendoft  alquanto  in  fe  ftcfio  colpen- 
fiero y  viene  a  contraherCy  &•  a  firingere  ancora  ipori  , 
&il  cnore^che  non  coji  fiicilmete  fieno  efpofli  ariceuere 
il  veleno  della  corrottione  de"  rai  vifiuiyO  del  fiato  di  co 
luiy  che  lo  loday  fe  pur  lo  faceffe  malignamente ,  £  dun^ 
que  in  tempi  f infetti  dipese  da  guardar  fi  con  ogni  via 
dafouerchia  allegre'^n^a  y  &  per  quefto  (  oltre  alle  altre 
ragioni  (  dal  fouerchio  vino ,  di  cui  e  proprio  rallegrar 
sfrenatamente  fe  sfrenatamente  piglia .  Ma  perche  ne' 
tcpi  dipefie,  che  in  vniuerfale  fpauentano  ogni  fiero  cuo 
rCypare  come  impofftbileyche  alcuno  (fe  non  f off  e  per  im 
briache'j^a  come  è  detto  )poffa  rallegrarfi  fouerchia-^ 
mentey  ma  bene  alf  incontro  contriflarfi,  &  flar  maiin^ 
conico  e  triflo ,  perquefio  vene  do  i  dijpiaceri  da  fe  sìcffi 
fenx^a  cercarliy  ilche  non  cofi  facilmente  auiene  delle  aU 
l egrQT^^  h  fofa  ytiky  ^ficura  ilprocurar  di  Bare  con 

l'ani' 
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l'animo  ftreno,  &  lictoycon  la  temperatura  dcluìucre, 
co  le  cof4erfatiomgrate,cdg!ijpaffi,& 
ficy&  co  altre  co/e  tdix'iardando/l  dal  foucrchio  coìto, 
^-fopra  tutto  tenendo  femprc  vn  animo  Filofofico , 
ChriHiduo  infìemey  con  I  haucr  femprc  fiffo  nel penficro 
che  ogni  animo  forte  no  deuénc  tener  poca  cura  della  ri 
ta  per  guanto  gli  fi  a  poffihile ,  nefouerchio  timor  deUa 
morte^  ma  (iar  femprc  in  punto  co  animo  tranquillo,  ^ 
dijjjoHo  a /lare  in  qUo  modo  fin  chea  Dioèferuitio  di  la 
fciaruclo ,  &■  a  partir fmc  ad  ogni  volta  che  alia  diuina 
Maefiàfua  come  à  fapictiffimo,  e  benigni  fimo  Tadre, 
S ignorcy  che  sa,  e  uuole  il  meglio  delle  fue  creature , 
piace  di  chiamarci  à  uita  migliore, & però  inefiofolote 
ner ferma  Ipcran^a,  che  0  ci  far  aprudenti  a  guardarci, 
&  ci  darà  aiutOy&for^e  a  farlo,o  ci  guarderà  efiofolo 
comefapietifiimo,  epotetifflmo  medico ,  ò  ci  r acoglierà 
a  lui  quado  conofcerà  effcrnofiro  megUo,& non  quando 
parrà  anoi,che  molte uolte non  fipiamo  chedefiderare^ 
Ad  acconciar  lagro  di  cedri  da  vfar  come  di 

fopra  c detto. 
Cauate  l'agroycioè  il  fuco  del  cedrone  halbiatenequa 
ta  uolete,(^  mettetelo  ih  una  pignatta  uctriata.aggiun 
gedoui  due  once  di  mele  fchiumatoper  oì^^ì  lib.  di  detto 
fuco,e  un  poco  di  Zucchero  a  uoflra  difcretione,e  un  pò- 
codi  canella'Ìpoluere,e  fate  bollire  un  pochette,  Toico 
feruatelo,€tufatelo  apigliarne inna'X^i palio, ha  magiar 
lo  a  palio  f  fai  fa  0  fapore,  come  è  detto,  eh' è  gradiamo 
rimedio  cofi  a preferuar  cétra  Unfettione  d'aer eccome  a 
cacciarla, &  pferuaril  cuore  dapoi  che  è prefo.  Et  è  uti 
Wma  cofa  a  ufar  di  cotinuo^a  chi  ha  fof^eto  di  ueleno. 

&   4  Ottimo 
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Ottimo  &  ranìììiiio  fecreco  delle  noci  verdi , 

per  il  corpo  humano . 
//  mefe  dì  Maggio  pigliate  de  if rutti  delie  nociuerdi, 
^tenere ,  efate/e  peftare  o  ammacare  coft  un  poco  nel 
mortaro  di  pietra  con  pe(iatOYo  di  legno ,  poi  mette-» 
tele  in  uno  orinai  di  uetro  col  fuo  lambicco  da  difljflare, 
fatene  acqua  con  fuoco  foaue ,  che  non  pigli  di  fumo, 
ne  di  arficcio,  &  quell'acqua  rimettete  in  fi  af co  di  uetro 
ben  coperto ymettendoui  per  un  fiafco  di  effa^un'oncia  di 
:^uccherofino,&cofi  ferb atela  caramente^  . 

Quella  acqua pigliadone  ogni  mattina  due  dita  in  un 
bicchieriy  mefcoladoui  un  pochette  di  uino  òiaco,  e  tata 
foluere  di  tartaro  crudo  cioè  rafina  o  greppola  di  botte 
quata  Haria [opra  un  feudo,  fana  ogni  idropifia  cotinuSt 
dola  UH  mefeyfe  l'idropi/ìa  è  inuecchiatayCt  maligna,ma 
nelle  più  frefche  epià  leggiere  fana  i  dieci  o  undecigior 
niye  bene  a  pigliarne  la  fera  quando  fiuaa  dormirci  • 

Ttem  fe  di  quefla  acqua  fen'T^a  il  tartare^  ma  co  unpo 
co  di  uin  bianco,  come  e  detto^  fi  beuerà  un  pacchetto  o- 
gni  mattina  fana  la  epilepfiayla  emicranea,  la  uertigine 
egli  occhi  lacrimo  fi, fa  tornare  il  late  alle  donne,  augu^ 
menta  il  feme  aglihuomini,  &li  fà  atti  al  generare^ . 

Lauando  con  efia  la  tefìa,  cioè  bagnandola,& poi  fia 
do  unpochetto  lauando  fi  co  liffia  ,  &'poìdinuouo  riha" 
gnndola  co»  detta  acqua,  &  auolgedolaconlo  fciugato 
roy  &  afciugandola  come  fi  fa,  fana  ogni  forte  di  tigna . 

Lauandone  lepiaghe,  &  ogni  forte  di  afoflema,lefa 
na  mirabilmente .  Beuendone  agni  mattina  unpocchet^ 
toyco  un  poechetto  di  uino  bianco,  non  lafcia  che  in  quel 
corpo  fi  pojjfa generare    allignm  alcuna  forte  di  cat^ 

tiuQ 
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ttuù  bumorCyO  infirmità  incurMlc. 

Mettendofcnc  in  bocca  un pochctto  la  mentina  6"  Li 
ferai&  lauandomie gingÌHey(ì^  i  denti Jana  Icgin^inc 
enfiai  te  &  i  denti . 

Et fe  alcuno  fi  fcnte  toccato  da  pelle ,  o  che  dubiti  di 
hauerlafe  ben  no  è  certo, bcuanefubito  nn  mexp  hichic 
rìyitir  Wia  digiuno  fino  a  tre  horcy  o  due,  &  poi  di  nuouo 
beua  altretanta  di  detta  acqua,  et  mangi  afuopiaccrc^ 
et  no  dtihitiyche  f  arà [ano  con  V aiuto  dì  Dio,  tfncdo poi 
nel  refìo  il  reggimef/to  che  di  [opra fi  h  detto  nel  curare^ 
^  mortificar  la  piaga,  o  il  carbóne,  (e  ne  Vhauefìe . 
AchifofTc  fcaldaro  ,  <Sc  rifreddaco,  (Scachifòflc 
indebolito  per  troppo  vfar  eoa  donne» 
rimedio /ingoiare. 

'Pigliate  mele  buono^^e  mettetelo  in  una  pignatta  con 
/ittretantamaluagia,  o uarnaccia,ouin greco  y  o altro 
buon  uino,e  aggiungeteui per  unalibJimele^  me^o  bic 
chiero  di  fuco  dibetonica^  e  altr  etanto  latte  di  donna  fe 
nepote,te  hauere,  fe  non  metteteue  latte  dicapra^  e  due 
o  tre  once  digrado  di  cappone,  odigalina^eunonc.  do- 
Ho  dipignoliyo  di  mandole  dolci,  e  ogni  cofa  fhte [calda 
re  affuoco ,  folamente  tanto  che  fieno  ben  incorporate 
infieme,  efe  uolete potete  aggiungeruìpoluere  di  cancl 
la  y  e  Zucchero  a  uoHro  piacere^  e  di  que/ia  nobili fJÌ7na 
potione  daretene  a  beuere  un  bi chiero  ogni  mattina ,  e 
yederete  effetto  motto  notabile . 
.  Allalcpra,  & à chi haucfTe il  vifo infocato  ,  5c 
pieno  di  brufchi,  iSr  fi  fatte  brut  cure  per  difetto 
della  mala  difpofitióc  del  fegato,5c  del  ftomaco. 

'l'imitate  legno  difrajfino  nerde,  &  tagliatelo  in  pc'^^ 

Zeni, 


LIBRO 


TS^ti  y  cir  mettetelo  in  una  pignatta ,  chehahbla  molti 
buchi  nd  fendo. Dapoih  abbiate  mi  altra  pignatta,  qua 
fi  della  meàejiniagadr':^^a,iù'fen%a  bucìn,&  fia  tale 
che  l'altra  pirnattaio  i  Icgnet  ti  tagliati  mentri  dentro 
unpoco.ma  no  tutta.ct  quejìa  feconda  pignatta  intera, 
etjcm(al  ama  co  fa  de  ero,  mettete  in  un  luogo  ^che  uenga 
fott  errata  in  terra  o  in  fabione  qua  fi  tutta,  o  tutta  ima 
chenon  mentri  terra  nebrHttc':^^a  in  alcun  modo.  Voi 
metteteuifopra  come  per  couerchio  l'altra  pignatta,  col 
/raffino  tagliato  dentro, et  co  pe^^i^e  impaflate  con  colla 
di  farina,  ferratemolto  bene  le  congiunture  dell  una  pi- 
gnatta coni  altra,  e  quella  di  fopraHiadif  coperta  dal 
terreno,  0  dal  fabbione,  cioè  che  non  fiafcpellitafotto, 
come  raltra,ma  auai^  difopra  non  però  tutta,  ma  tan 
to  che  il  fuoco  fc  le  pojia fare  attorno,  &  coft  copritela 
con  un  coperchio  di  creta  cotta,  o  con  una  padella  di  fer 
ro,  e  con  luto  di  capanari,  cioè  con  creta  da  pignatte  ac 
conciata  con  cimatura,  che  chiamano  gli  Mchimifii  Iti 
timfapientic,o  ancora conpcT^^^e impaflate  ancor'efie 
ferrate  bene  ancor  quefie  congiunture  diefìa  pignatta, 
colf  140  coperchioy&'  come  fieno  fecche,  circondatela  di 
car  boni, fateli  accendere  dandole  fuoco  d'attorno,et 
difopra  per  due  o  tre  bore  fecondo  lagrade^^'^a  della  pi 
gnatta,&  laquantitddellegnocheui  èdetro,et  in  ulti 
me  datele  foco  un  pochettogrande,che  fàccia  paffar  tut 
ta  lafofia':^a  del  detto  legno,&  lafcerete  poi  rifreddare 
in  tutto  ogni  cofa,&fpignereilfoco.^llora  canate fuo 
ri  le  dette  pignatte  deUramete,  che  in  quella  difotto  no 
"pi  entri  terrene  cenere,  ne  altra  brutCT^^,  &ineffa 
trouerete  un  liquor e^che  fard  l'acqua,  &  l'oglio  del  det 

$9  legno 
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P  R  IMO.  54 
to  legno  difrafflno  Jl  quale  fet'bute  cariimci  e  in  fiajchi^t 
to  di  retro  ben  coperto,  ^qi4<.mdo  volete  vf^irlo  per  il 
fopr  ad  etto  bi  fogno  mettetene  in  unb'uhicri  yè  à  (jua:  r  < 
parti  d'effe  inetti  te  vna  parte  d'acqua  dì  viole  paon.:  ..^ 
^e,i^  co  effa  laur.tc  il  volto  che  ucdrct  effetto  mn\ibiu  ,, 

.A  chi  hiiuefìc  flranamente  enfiaci  i  piedi  per 
caminare ,  per  hu!ìiori  corfi  ò  per  altra  cagione . 

Vigliate  ììerco  di  bone  o  di  vacca  frcfcOy  mettete 
lo  in  vna  pignatt.'na  con  buon  vino,&  fmelo  bollir  tato 
che  torni  lpcffo,&'  co  fi  caldo  legatelo  fopra  il  luoco,  ^ 
fan  ara  quafila  prima  voltaiche  toglie  il  dolorerei  Icua 
f  enfiagione.  Et  fcper  forte  il  dolore  andajfe  in  vn  altro 
luogo  y  metteteiii  pur  del  mede  fimo  empiaftro ,  et  fe  ne 
anderà  anchor  efto  prcjiiffìmo . 

A  chi  per  infirmità  ò  per  malinconia ,  ò  |>  qual 
fi  vogh'a  altra  cagione  fofTe  diuenutolafToj&de- 
bole  di  complefiione  che  a  pena  flpotefìe  tenere 
in  piedi ,  faciliflìmo  óc  ottimo  rimedio* 

Vigliate  herba  iuayCt  confolida  minore.ettafio  bar^ 
baffo  ,  et  mettetele  a  bollire  in  vna  caldara  d'acqua ,  et 
con  effa  ufi  l'infermo  di  far  fi  bagno  fpefloyetfimihneme 
ufi  di  mangiar  mcììcfire  fatte  con  dette  due  prime  herbe 
cioè  la  iua,  et  la  confolida yche farà  vna  cornple(JÌone  ua 
lida,  et  robufia  in  pochiffimo  tempo  . 

A  nò  imbriacarfi,  fé  ben  beuefle  tutto  vn  gior 
no  vino,  puriflìmo  (Se  grande.  Et  écofaotcìnu 
per  coloro  che  hanno  la  tefta  debile ,  <5c  a  chi  ha 
da  effere  a  parti  o  connìti,  oiie  conuenga  benere 
più  forte  de  vini . 

Trimieramcni^eau^ttti  chei^no  mangi y.  ciò  quado  fi 

ha  da 
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ha  da  mettere  a  tauvlaper  un  quarto  dljoYét  ìfianxìmt 
^ìare  pigli  due  otre  m  andate  d'offa  di  per  fiche  ^  o  altre 
mandole  amare  communi.  Voi  bcua  un  me-^^o  bicchier o 
ò  meno  d'ogiio  d'oliua^o  ancora  di  mandole  dolci,et  poi 
magi  quanto  vuole,  &  bcua  a  fuo  piacerc^che  non  fi  po 
tra  imbriacare.  Et  fe poi  che  ha  magiato  fifentifie  mol 
to  granato  della  tefla ,  diflomaco ,  beua  un  poco  di 
fuco  di  cauoliy  o  ver^^e  con  un  poco  di  'stuccherò  f e  -pe  lo 
yuol  mettere  i  &  fiarabeniffimo ,  come  fe  non  haueffe 
beuuto  mdlayche  efccreto per  il  quale  molti  fi  han  con- 
feruato  l'honore,  &  la  fanità, 

A  chili  haueffe  percoflTa  &  ammaccata  mano 
ò  altro  mébro  co  JegnojCÓ  pietraio  có  altra  cofa 
tale  che  non  fofle  rotta  >  rimedio  perfèttifsimo. 

Habbiatt  mele  crudo,  &  co  fi  freddo  ungetelo  fopra, 
lapcrcoffa,  ^  legateucne fopra  con  vnapeT^a  di  lino, 
&  co  fi  lafciatelo,  &  è  cofa  molto  fingolare. 

AUaGomorrea,  cioè  al  Fluffo  del  femecofi 
nelle  donne  come  ne  gli  huomini ,  che  e  quando 
le  perfone  fi  difcolano  da  fc  ftelfe  non  volendo  , 
rimedio  molto  eccellente. 

Vigliate  anime  òfemen^^a  dimellone,  o  monde o  con 
tutta  lafcor'^^a ,  &  fatele  beniffìmo  peftarein  mortaro 
dì  pietra  venendoui  mettendo  deW acqua  chiara*  Tot 
pafiateognicofapcrfetaccio,  o perpeT^a  netta^&  hd 
uerete  un  liquor  come  latte  ,  delquale  pigliate  un  me^o 
hicchiero  o  piu,&  metteteuì  un  poco  di  Truccherò  roffo^ 
mnfinoy&fhtelo  un  pochette  tepido,  &  heualo  la  mat 
fina  in  letto,  per  tre  o  quattro  giorni ,  &  tenete  yntc  le 
rcmdivn^HemrofatOf  &fmerÀpreJliffimQ. 

li* 
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PRIMO.  57 
liquore  fantifsimo,  &  di  niunafpcfa  da  tener 
Jcmprc  in  cafa  per  li  bifognf,  che  Tana  ogni  ferita 
in  due  eiorni,& ancora  confcruala  carncapare 
del  baltamo  naturale. 

Vigliate  vcffiche  d^olmOj&  rompetele,  &caHatcnc 
quelliquore  che  ui  è  dentro ,  ehc  pare  mi  argento  vitw^ 
^  colatelo y&  mettetelo  in  una  ampolla  vetro,  o  in 
pignatta  HetYÌata,&  a  fuoco  lento  fatelo  bollir  fuauif 
fimamentey  che  uenga  jpejfo  come  una  termcntina , 
ferbatelo  caramente  come  cofa  precioftffima  per  gli  ef- 
fetti detti  difopra. 

Alle  offa  marce,  &  corrotte,  Óc  alla  carneinfi- 
fioJita,  che  a  medici  fono  come  mali  difperati, 
&  fcnza  rimedio ,  fecreto  eccellentifsimo  fopra 
ogn'altro. 

Vigliate  meyi  libra  di  T^olfo  citrino  o  giallo ,  e  met^ 
tetelo  in  ma  pignatta  a  disfare  a  fuoco  lenti ffmo , 
quando  efufo  veniteui  mefcolando  a  poco  a  poco  mcrn 
libra  ili  tartaro  o  greppola  di  vino  ,  che  fta  calcinato , 
^  inpoìuere  fottililjìma,  &  venite  fempre  mefcolan- 
do,  eh  e  fi  rifreddi.  Voi  tritatele, &mettetein  vn  mor^ 
taro  di  pietra  ò  fopra  una  pietra  piana  aU'humido  che 
underà  tutto  in  olio  o  acquaie  con  efìabagnarete  le  offa 
marcie,     corrotte  per  mal  Francefe,  o  per  altro.che  le 
tnondìfica.&fana  marauigliofamente^  <^ con  manrria 
la  carne  delle  piaghe  infifiolite,  lauando  prima  il  male 
con  vino  &  acqua  rofata,  &  poi  mettemioui  fopra  ber 
ba  C  elidoniapefta,  &  quefto  è  fecreto  che  non  fi  può  pa 
gare  con  alcun  denaro . 

Il  fine  del  PrimoLibro, 
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DEL   K.  D-  A  L  E  S  S  IO 

V  1  E  M  O  N  T  E  S  £ . 

l  I  B      0    S  E  C  0  7{  D  0  , 

A  far  òglio  Imperiale  da  profumarfìi  capelli, 
6c  la  barba, vngerfi  ]emani,cSc  ancorai  guanti. 6c 
nìct  terne  nella lelìia  quando  filauano]eci»mire> 
&:  ì  fazzoletti,  cofa  da  gran  t^rincipi .  Et  polii  far 
con  molta  fpefa,  de  poca . 

Igìiatc  ambracane, che  alcuni  chiama-' 
no  ambra  balena  y  cioè  la  ambra  bigia 
odorata,cbc  fi  adopra  nei  profumi 
tagliatela  minuta  più  che  potete  ,  et 
fia  mc%a  oncia^  et  otto  once  di  §ìorace 
calamita ,  che  fia  ben  grafia ,  o  gom^ 
mofay  et  fia  medcfimcmcntc  tagliato  minuta,  et  poi 
mettetela  in  rna  carrafa  con  due  libre  acqua  rofii 
buona ,  et  con  due  altre  libre  d'oglio  di  rofe  damafchi'* 
ne,  et  jinoà  fi'tgarofoli  ammaccati grofamenteyCtyna 
ettaua  d'oncia  di  cannella  fina ,  et  ferrate  la  carrafa 
€on  cera  ,  et  poi  con  unape'xja  difopra ,  et  mettetela 
fptto  il  letame  caldo  per  otto  giorni ,  Voi  la  canate,  et 
rotatelo  in  ma  pignatta  vetriata ,  etfaretela  bollir 
foaucmcnte  per  due  bore,  Toi  leu  atela  dal  fuoco,  et 
Ufciatcla  rifreddare  .  Etfoicon  cocchiaro  d'argento  ò 

d'oro. 
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SECONDO.  5^ 
,  iToKO,  0  f  o«  un  pexxo    bicchiere  andrete  raccoghedo 
I  tutto  l'oglio,  che  è  natato  di  [opra ,  Et  f orbatelo  in  am- 
\  pollettCyO  uafetti  di  uetro,  aggìungcndoui  mufco^et 
I  bcttOyquantouoletey  et  tenetelo  al  fole  per  alcuni  gior- 
s  ni  y  ma  che  ampolla  fia  benifjinw  dppilata  con  cera  ti: 
I  carta  pecora  cheno  rifiati.  Etfa^'à  litjuor prctiofiifmio 
per  odorarCy  et  per  confortar  ancora  il  cerurllo,  et  re// 
mere  alla  putrefattione  delCaere  da  ufare  in  tempo  di 
pffle.Er ambra  et  la  Uorace  con  l  altre  cofeycbe  rima- 
fero  nella  pigliata  oue  le  bolliSie^fe  so  bone  a  far  pomi  o 
palle  odorifere  da  tener  tra  i  pannilo  portar  in  manOyCt 
a  far  corone ,  et  ardere  in  camera  per  far  prò  fumé .  Ei 
y olendo  fare  detto  oglio  o  liquore  con  minor  fpe/f a, potè 
,  te  farlo  fenica  il  mufcoy  et  fenT^a  r  ambrato  metteruene 
mancOy  che  verrà  a  cosìarpochiffiìno . 

A  far  Toglie  di  Ben, che  vfano  i  profijmieri,che 
fia  per  fé  fteflo  odorifero  &  (ignorile  quafi  con 
ninna  fpcfa  <&:  farà  grandifsima  facionc  neJ  pro- 
fumar i  guanti  &in  ogn'altra  cofa  ouc  s'adopr i. 

X^ve/Zo  che  i profumieri  de  tempi  nofiri  chiamano 
Ben ,  fono  alcune  mandole  o  nocelle ,  chei  Latini  et  i 
Greci  chiamano  my  robalanon ,  et  gli  ^rabi  chiamano 
Èeen  ,  et'  perche  Hgnoran^^a  de"  medici  di  certi  anni  a 
dietro  ychc  non  intendendo  ilibri  Greci  yftdauano  foto 
allegroffe  tradottione  degli  ^rabi, ha  fatto  che  gli  fpe 
ciali  loro  clienthli  la  più  parte  ufano  inomi^raùiy  ce 
non  i  Greci ,  per  quello  è  rimafa  ancor  qucfta  noce  cofi 
mc'^t^a^rahay  et  Been  io  dicono  Bcny  di  qucflc  iitnan- 
dole  fi  caua  oglio  ,  come  de  ramandole  dolci ,  et  d'altre 
cofetaliMa  queflo  del  Been  ha  due  proprietà,  che  fono 

molto 
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mhn  importami ,  e  necejfarie  nelle  cofe  de*  profumi, 
che  Kon  ha  od  ore  alcuno, onde  non  occupa  ne  toglie- 
V  c'j)}fùndcyi&-  ofufca  quello  del  mufco.o  de  fambra,co 
me  farebbe  s'egli  haucffe  odore  fm  proprio  .  L'altra ,  e 
che  dura  molto,<ì^  ne  fi  ranci fee,o  corrompe  quafì  mah 
come  fin  ^uafituttigli  altri  9gltj  d'ogni  forte  che  in  p<y 
co  fjratiodi  tepo  diitengon  rancidi.  Co  cptefio  oglio  adun 
(jtie  macinano  i profumieri,     diflemprano  iìmufso  et 
Cambra  per  prcfumarui  i guanti, & fhrne  l'altre  miflw 
rcyma  ha  poi  un  malcychc  quelle  polueri fanno  corpo  co> 
€jfoy&  no  fono  cofi  penetranti, non  refia,  o  no  dura, 
cefi  longamcte  rodare,  come  farebbe  fe più  penetraffe^ 
'£t  per  farlo  perfetti fpmo  in  queiìa  intentione,  pigliate 
dette  mandole  o  nocelle  di  Ben ,  &  mandatele  bene,  ^ 
(partitele  in  quattro  parti  6  mettetele  fopra  unfetaccia 
raro,& habbiatemufcho  &  ambra,  ^'^^ibetto  quato 
Volete  in  una  ca'j^^rpletta  da  profumieri ,  ^  metteteuh 
un  poco  i acqua  netta  cioè  tre  o  quattr<ygocce  fole  e 0 
pcratele  poi  con  acqua  rofa  chefia  comefalfa,^  met- 
tete Itcai^letta  fopra  il  fuoco  ad  ardere  e  farprofu" 
mar^comefi  profuma  le  camere,  &  fate  che  tutto  quel 
fumo  fi  riceua  da  dette  amandole,  poi  cauatene  foglio, 
che  farà  realismo,  &  perfettigimo  da  yfar  cofìper  fe 
f  ilo, come perprofumar  guanti,  ^  altre  cofe. 
Acqua  odorifera,  6c  molto  buona. 
Tigliarete  dodici  libre  di  acqua  rofa  damafchina,ac 
^ua  di  lauanda,garofoU,  &  cinamomo  el€tto,ana  dra^ 
ma  ma,mace grofio,cardamomOy  mufcho,  ambra ana 
fcropolo  mejo  ,  fcor^e  di  cedro  fecchc ,  fandali  citrini. 
Ireos  eletto,  ana  dramma  me^a,  bengioi,  Sìorace  cala-> 

mita. 
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mltainna [crepolo  vnoy  ^  componete  ogni  cofa  infieme 
fecondo  l'arte,  &  in  vafo  di  vetro  ben  ferrato,  per  Jpa^^ 
tio  di  quindici  giorni  fi  Ufi  a  Rare  y  dapoi  per  bagno  tna-^ 
ria  fi  difiitlano^^r  acqua  ched^indificana  in  ma  am- 
polla ottimamente  rinchiufa  al  Sole  per  altri  quindeci 
giorni  fi  tiency^  cofi  ali  ufo  perfettiffìmo  fi  canferua . 
Acqua  feconda  odorifera  • 
li  abbiate  foglie  di  rofe  dama fchincy foglie  digarofo-^ 
liftuttefrefchey  ana  libra  vna^fiori  di  rofmarino, fiori  dì 
lauandayfiori  digelfomino,  maggiorana,  fcrpiUoy  fatu- 
regia,tutte  ana  once  tre,fcor%e  di  cedro  [ceche  oncia  V'- 
Ha, Dapoi  cinamomo,bcngioi,liorace  calamita^  ana  drd- 
mc  due,  noci  mofcate,  macalepc ,  anadranma  vna.  l,e 
quali  cofe  fieno  in  vu  uafo  di  terra  vctriato.  Vrima pe- 
ììarete  le  dette  herbe  grifi  amente,  &  dapoi  le  fpetic  fot 
tilmente  peflc  fi  ripogano  con  quelle,  &  fi  fanno  per  due 
giorni  (lare  al  fole,  Dapoi  per  bagno  maria  fiditìilLano^ 
&  ali* acqua  che  nefccfi  aggiugc  fcropolo  vno  di  mufco 
fino,& cofi  fi  lajfa  retilo  trentagiorni  in  ampolla  di  ne 
tro  bene  atturata.  Et  poi  fi  fcrua,ckc  è  pcrfcctijfma .  ' 

Terza  acqua  odorifera  r 
Si  piglia  acqua  di  rofc  damaj'chinc  libre  fei,vino  inai 
iiatico  vn  hicchicro,fogUe  di  rofe  dama fcbtne  fri fcbcU^ 
bre  tre ,  fiori  di  lauanda ,  fiori  dijpico  tutte  verdi ,  ana 
once  quattro,  fiori  di  matre  filua,fiori  digc!foviìno,fìù^ 
ri4i  oliuella,ana libra  vna,ct  mt:7^a,fiori  di  nuranccfcc 
fhe  once  tre,fcor'rc  di  cedro  fccche dramme  quattro,  ga 
rof oli  dramma  vna ,  mt^a,  cinamomo,  ireos  eletto^ 
fiorace  calamita,bengioi,ana  fcr opali  due,  noci  iH')fL:a- 
te  fcì^yolo  vno.  Tutte  le  dette fpecie pri?fjamcntcfi pol- 
li ':  'ri^a?!0, 
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nertxanoyetm  ynacarrafabenrinchiufa  per  diete  fìot 
m  commi  ogni  cofa  infume  fi  ripone.Tofiia  per  barn» 
marta  Ji  diftillanOy&  deWacqua.chefene  eauas'a^^mn 
Ze  ntufco,  &  ambra,  anafcropolo  vno,  (^  merojt^fi 
tiene  al  Sde,&  in  luogo  mondo  fi  conferu^  . 

Acqua  quarta  odorifera . 
Si  toghe garofolifottilmete  polueri:^ati  drame  due , 
poluere  difandali  citrini^e  macalep  anafcropolo  in  die 
ce  libre  d" acqua  rofa  damafchina ,  acqua  difolfaneUa  lì 
tre  quattro,  acqua  di  lauanda  libra  ma ,  e^/^  per  giorni 
quattro  filafciano  cofiinfieme.  Dapoi  nella  campana  fi 
tiiJtiUano,  U  qual' acqua  aggiungendoui  le  Ì9t fra/crine 
Ipetie  in  fotttlilfima poluere  ridutte,  cioè  garofoli,  cina^ 
momoybengioiy  florace  calamita  ana  dramma  me7ay  di 
nuouoper  il  bagno  maria  fi  difiitla,in  vUimo  murco,&' 
umbra  m  tutto  fcropolo  me^ofi  aggiunge,  &  in  yafa  di 
yetro  ben  ferrato  al  ufo  fi  riponcJ. 

Acqua  quinta  odorifera . 
Libre  quattr^cqtia  rofa  datnafchina ,  acqua  di 
lauanda,acqua  di  fi>ico,  ana  once  tre,  acqua  di  fior  di  li^ 
mom,acqua  di  fior  di  melangoli,  o  naranci,  acqua  di  fio 
n  di  mortella,fioridigelfomini,  e  maggiorana  libra  me 
Ta, tanto  dell'una  quanto  dell altra,bengioi,sìorace  ca- 
lamita anadramma  ma, muf co  fcropolo  mc7o,compon 
ganfi  ogni  cofa  infieme  ,  ^  in  boccia  ben  ferrata  per 
gjormfei  fi  con f  ma .  Dapoiper  bagno  maria  l'acqua  fi 
dima,  &  in  yafo  di  uetro  per  /patio  di  duefettimane fi 
tiene  al  Solc,epoialbifognoficonferua^ . 

Acqua  fefta  odorifera , 
Si  pigliano  fiori  di  rofmarino  verdi, libre  due,  mbra 

fero-- 
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fc^rpolo  'pnoycon  tre  libre  di  acijua  lanfh  in  vafù  ben  at^ 
ìé  turato  diexe giorni  fi  fh  {lare .  Poi  fter  vn  bagno  maria. 
M  [acqua  fi  di§ìiUay€t  in  vafo  di  vetro  be  ferrato  fi  fcrua. 

Acqua  fcttima  odorifera . 
Tigliate acqualanfa  libre  quattro  y  acqua  ro fa  da-* 
afcbina  libre  due,  con  me:(p  fcropolo  di  a?nbracan€  in 
yna  ampolla  di  vetro  infieme  mefcolando  ognicofa  otti- 
mamente fi  rinchiude  y  ^  per  ^atio  dunmefe  intero  fi 
lajfa  ilare  al  Sole ,  poi  fi  conferu^ . 
P  Acqua  ottaua  odorifera . 

si  tolgono  quattro  libre  d'acqua  roja  damafchina  y 
€on  fei  once  d'acqua  di  lauanda ,  fiori  di  gel/omini  libre 
trcy  con  vn  fcropolo  di  mufco  fino  y  &  come  dì  fopra  è 
dettOy  in  vafodi  vetro  ben  coperto  per  diece  giorni  fi  ri- 
tene,  Dapoi  al  bagno  maria  fi  poney&  iui  tanto  fi  laffa^^ 
che  tutta  l'acqua  ne  fia  vfcita .  Làquale poi  in  ampolla 
di  vetro  fi  gouerna  per  quando  hifogna .  Et  h  di  mirabir 
lifìimo  effetto ,  ' 

^cqua  nona  odorifSl^.^^*-- 
sì  pigliano  fcorxe  dì  naranci ,  di  cedri  verdi  una 
oncerne^aygarofoli  fcropolo  unOyfior  di  fisica  nuouamen 
te  colti  once  feiyconfei  libre  d^ acqua  rofa  damafcbìna , 
^  fi  compongono  infianCy^  alquanto  di  tempo  in  vafo 
coperto  fiar  fi  la ftanOy&  poi  per  bagno  maria  fi  diflilla- 
nOy  ^  l'acqua  y  che  fi  ne  caua  perfetti  ffìma  fi  confcrua, 

Acqtia decima  odorifera. 
H  abbiate  delle  foglie  delle  rofe  damafchìne  libre  due 
macalep  dramma  ine^^aylametà  di  vno  fcropolo  di  am  - 
bracane perfetto .  Vrima  peUando  quello  che  fi  richie  - 
de y  fi  mette  fopra  le  ceneri  cald€  per  due ,  0  tre  giorni . 

H    2  Ma 
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Na  auantì  che  la  mettiate  tienfi  in  dieee  libre  di  acquA 
70fa  dama/china  per  diece  giorni,  cP' cefi  pei  per  bar  n9 
maria  fi  dimUay  &  fi  tiene  per  due  fettimane  al  Sole. 
Oglio  di  naranci  molto  pretiofo. 

^  Tigltafi  yna  libra  di  mandole  dolci  ben  mondate, fio 
n  di  melangoliyo  naranci  quanti  vi  piace.  Uguali  in  tre 
parti  egualmente  fi  diuidono,  &  fopra  vn  panno  di  li^ 
no  bello  candido  primieramente  vna  parte  di  quelli- 
fiftendeinvncrlueiio,  ò  fetaccio  y&dapoi  fopra  di  effì 
fi  mette  la  metà  di  dette  amandole,  fimìlmente  flefe,  & 
dapoi  con  Tm'altra  parte  di  detti  fiori  fi  ricoprono  in 
ftrml  modo  il  reUo  compagna  fi, talmente  che  le  mandole- 
reftmo  in  me^o  de  i  fiori  nel  detto  criucUo,  (&  co  fi  fi  lafi^ 
fano  fino  a  feigjomiyogni giorno  rinouando  ifiori,&  dét 
poi  le  mandole  primamente  ben  fi  peUano ,  &  in  vmt 
pe-^Xa  bianca  fra  loflrettorio  ftflringono  molto  bene  ^ 
€r  fe  ne  caua  vn  lucidilfimo  oglio .  Mquale  ag  %iungen^ 
do  alquanto  di  T^ibettOy  &  mufco,  &  bcngioi.ft  Uffa  in 
yafo  ben  turato  al  Sole  per  otto  giorni . 

Oglio  di  gelfomini ,  &  garofoli . 

Si  pigliano  mandole  dolci  ben  peUe,  &  mondey& fio 
ri  di  gelfomini  quanti  vi  piace ,  &  Hrato  fopra  Hrata 
componendo  fi  fanno  fiare  in  luogo  hitmido  per  Jpatio  di 
diecigiorni  contìnui ,  o  più,  &  pei  fi  leuano  ,  &  con  lo 
flrcttorofe  ne  caua  logliosa  virtù  del  quale ferue  à  moL 
te  vane  cofe ,  &  qucfio  medcfimo  modo  fi  caua  de  fiori 
digar$foli,  &  d'altri  fiori  , 

Oglio  di  noci  mufcateperfcttifììmo . 

Si  pigliano  noci  mufcatc  delle  migliori ,  che  fi  trouì-* 
noy  &  fecondo  la  quantità  dell' oglio  che  fiirfivole ,  & 

m' 
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"  in  minuti  pe'^p^i  tagliate  fi  mettono  in  tanta  maluagìai 
'  fhe  le  cafra  detro^neUaquale  fi  laffanoper  fffatio  di  tre 
,  giorni/Poifi  camno^  &  in  luogo  doue  imbrattar  non  fi 
i  posano  fi  mettono  à  fece  are  per  due  giorni^  Et  poi  sbro 
]  fandole  di  acquarofa  fi  fanno  fcaldare  al  fuoco,  &  c(^ 
'  me  di  f opra  con  lo  ftrettoro  ben ftringendole  in  oglìo  fi 
.  conuertanoy  ilquak  à  dinerfe  opere  è perfettiffimo ,  ò* 
invafo  mùndo  ben  ferrato  fi  ripone, 

Oglio  di  bengioi  molto  nobile  • 
Bengioi  fottilmente  poluerixatt  once  feiinògliodi 
tartaro,  &  acqua  rofa  ana  tib.yna,pervn giorno  inte 
ro  diffoluerfi  Uffa ,  &poi  à  canna  chiufa  per  lambico 
fi  difiilla.Et  come  co  fa  pretiofa  figouerna . 

Oglio  di  ftorace  eccellcntilfimo  ♦ 
In  quefìo  medefimo  modo  ancora  fifa  l'oglio^di  fiora 
ce.Viglii  fi  borace  liquida  quanta  vipiace^,  &  fi  mette 
in  acqua  rofa  per  due,ò  tre  giorni.  Dapoi  nel  fopr  adetto 
modoyche  il  bengioi  fi  labicca,  Et  primamìte  ne  efce  ac 
qua poi  l'oglioyilquare  ecceUentiffimOy& prctiofo . 
Oglio  di  mirra  ,  che  tiene  la  carne  morbida ,  5c 
paftofa,6cIafaluftra,  5cvaga. 
TigUate  oua  cotte  dure,  &  tagliatele  per  me'^p ,  €^ 
fe  ne  cauano  i  roffi,  Dapgi  fi  empiono  di  mirra  fottilme^ 
te  polueri'^ata,&  in  luogo  humido  fi  ripongono ,  doue 
À  poco  à  poco  la  mirra  fi  diffolue  in  oglio, ìlquale  no  fo" 
lame  te  rende  il  volto   altro  luogo  molle y  ma  leua  ogni 
fegno  di  ferita . 

Mododifarechclioglidi  qualunque 
forte  non  rancifcano  mai. 
Vigliafi  per  ciaf  cuna  libra  di  oglio  due  granella  di 

H    $  faU 
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fde  &  vna  di  limatura  di  ramcy  e  allume  dì  roecaifin 
quanta  è  la  quantità  delfde .  Et  ogni  co  fa  infieme  con 
quello  ogho  che  fi  vuole  nel  bagno  maria  alquanto  fi  fit 
boHircEt  dapoifì  cola,& per  otto  giorni  "ttegrifi  lalTa 
alfole,&poifigouerna/en7^a  temere.che per  alcun  te 
po  fi  rancifca.ò  putrefiiccia  mai, 

Poluerc  di  irios. 
'Pigliate  irios  eletto  quanto  ri  piace,  &fottilmente 
peno  con  acqua  rofa  he  simbeuc,  poi  fi  flendefopra  un 
Jetaccio  coperto,Voi pigliate florace  calamitaMngioi, 
atta  oncia  mera  ben  polueri:i^ate,  &'in  mexp  biccbiero 
d  acqua  rofa  fi  infondono  fotto  detto  fot  accio  ben  coper 
to  intorno, perche  no  Yefpiri,& fopra  la  brada  fi  fii  boi 
lire.  Et  in  queHo  modo  Hrios  afciugandofi  yiene  à pi- 
gliare ti  profumo  di  dette  cofe,  &  conferuarft  poi  che  è 
poluere  molto  buona  per  dare  odore  àpani,  &  ad  altre 
tofe  è  perfettijfma . 

Poluerc  di  Violetta. 
Tigliafi  irios, bottoni  di  rofe,ana  libra  una,fcorzc  di 
eedrofecchcyonce  quattro,garofoli,fandali  citrini,  la- 
uanda  ben  fecca,coriandri,ana  once  due,  noci  mofcate 
oncia  una,maggioranafecca, borace  calamita,ana  on- 
cia rna  &  me's;^a,&  finalmente  bengioi  eletto  oncefei, 
^  ogni  cofaftafottilmente  pclueri'^ata,&fetacciata, 
cr  efiitta.Serbatella  in  ampolla,  di  retro  bene  attura- 
ta,accioche  non  ref^iri» 

Poluere  bianca  per  facchettini . 

Sandali  citrini ,  i&  vn  quarto  d'vn'oncia  poluere  di 
bcngiot  perfetto ,  &  irios  ana  oncia  vna  in  acqua  rofa 
quanto  baftafifknno  boUire,dapoi  fi  piglia  allume  fca- 

glitiolo 
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gliuolo  bruciato ,  once  dodeciy  benfetacciatOy& con  la 
detta  acqua  fi  imbeue ,  &  fhnnofenefilolette ,  ò  t¥oci'* 
'  fcìniCome  lupini ,  &  aWombraji  fknnoben  afciugare p 
daùoifi polueri^a:&  di  nuouo  fi paffaperf  staccio,  ^ 
è  fnttaMa  quando  uolefie  farla  mofiata,  fi  piglia  arn'» 
bracancymufco  anagrani  ventiquattro ,  Tubetto  grani 
diciotto  ogni  cofa  mefcolando  infieme  fi  mette  in  fac 
chettini  di  telaio  di  taffettà,  ò  %endado ,  &  fi  mettono 
nella  cafia  tra  ipanniyche  è  cofa  molto  rara . 
A  far  poluerc  di  Cipri  • 
Tiglio  fi  quell'herbetta,  che  fi  troua  fopra  litroncJn 
dell'arbore  delie  noci ,  ouero  delle  querce ,  che  è  come 
pelo, Et  fi  coglie  di  Cenaroyò  di  Febraro  in  tempo  afcìut 
to.Et  fifa  feccare ,  fi  laua  con  acqua  di  fiume ,  ò  di 
po^^  yt^fifa  afciugare  aWombra ,  e  cofi  fi  Una  itt 
fino  à  tre,ò  quattro  volte ,  &  poi  fi  mette  in  acqua  TO'* 
fa  per  vn'hora,€poi  nelmortaro  diligentemente pefian 
dóla  in  fottilifflmapoluere  fi  riduce,  &  fi  pafiaper  /è- 
t  accio.  Et  fempre  il  detto  fet  accio  fi  a  alquanto  bagna- 
to con  acqua  rofay&  in  effo  fi diflendadettapoluere,et 
ben  coprendola ,  acci  oche  perniun  modo  non  poffa  re-» 
fpir  are, Et  profuma  fi  con  quefio  profumo  yCioè  bengioi, 
iiorace  calamita  ana  once  due ytimiam^ima  drama,  la 
uanda  mexa  dramma ,  legno  aloe  vn  quarto  di  oncia . 
Ogni  cofa  da  perfe  fi  pefiagroffamete.Dapoi  infieme  fi 
mcfcola  y  &fi  diuide  in  quattro  parti ,  Delle  quali  /V- 
nafi  mette  fopra  il  forno  in  yn  vafo  dentro  al  fetaccio 
&  tanto  fi  laffa  che  tutta  fia  confumata  y&  cofi  fi  fa 
quattro  volteycioèfin  che  fieno  brucciate  tutte  ^attre 
U  farti  della  poluere  di  detti  profumi,  Uuertendo  be- 

H    ^  ne. 
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ney  theUpignJtttinày  ò  fcudcUa,[ò  altr$  doue  fono  detti 
profnmi  ad  abhrudarfi.ft  metta  fatto  ilfetaccio  doue  è 
la  poluere.Et  che  ilfetaccio  Hid  ben  coperto y  che  no  re 
JPtri  in  modo  che  lapoluere  fi  pidi  tutto  quel  profumo, 
Toifi pigli  un  oncia  di  qucUapoluere^  H^à  poco  à  poco 
Ufi  fi  mette  feigranidi  '^ibetto ,  &  vetifei  di  mufco  fino 
fottilmentepolueri^atoinfieme.  Et  fi  conferà  in-p  a  fi 
di  retro  ben  ferrato, eh  e  non  re/piri,  &  in  luogo  afciut-* 
to  fi gouerna.Et  quella  è  la  miglior  che  pojfa  farfi. 

E  ben  vero  che  di  Cipro  ^  ò  diLeuante  fi  portano  m 
renetta  alcune  ballottine^  di  color giallicio ,  che  chia- 
mano hutri,  &  dicono  efier  di  fieno  di  boue  raccolto  il 
mefe  di  MaggiOi& più  volte imbeuuto  con  acqua  rofa 
&fcccato^  &  ultimamente  formato  in  quelle  ballotti" 
ne,  &  queiia  i profumieri peflano , &  fen:(a profumar 
Atramente  nel  fctaccio  vi  aggiungono  bengioi,  mufco  , 
&  'j^ibetto,  òpià  ò  manco ,  fecondo  che  la  vogliono  far 
buonay&no?i  vi  fanno  altro. 

Sapon  bianco  mufcata. 

Tìgliatefapon  rofato  ò grattato  quanto  vipiaee,dr 
eon  acqua  rofa  bene  sbrofato  per  otto  giorni  fi  lafia  al 
Sole .  Et  poi  fi  leua  aggiungendoli  vn'oncia  di  acqua  è 
latte  dt  macal^yi^  dodi  ci  di  mufco  ^  ^fei  ^ranidiri-^ 
letto, f affi  informa  di  vnapafia  alquanto  dura  :  &  fi: 
ne  fanno  palle.che  fono  perfettiffime . 

AI  tro  fapon  bianco  odorifero  * 
Tìgliarete  fapon  f^enetiano  del  pià  vecchio  che  fi 
troua,col  coltello  tagliato  ò grattato,  fifa  flarfeigior* 
malfole.napoicon  diligentiapcfioyin  vna pignatta  uc 
triatasonnm  libra  di  perfetta  acqua  rofa,  à  lento  fu» 

CQ 
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to  hóUendo  fidifolue ,  &  dijfcluto  che  h  :  fe  gli  me  né 
hiosfoluerì'X^atOy  mce  quattro y  amito  once  f ci ^  far,  doli 
èiachi  once  duCy  fiorate  liquida  oncia  unayOglio  dì  ipic^ 
mela  una  etfempre  mefcolMo  pcrunpe':^Oypoift  iafj^t 
raffreddare     póife  ne  fanno  palle  a  modo  nofìro. 

A  far  faponetto  mufcato  alla  damafchina . 

Vna  libra  di  fapone  del  miglior  che  fi  pofia  haucre^ 
((^  fottilmcnte grattato,  orafo^cinamomo  v{etto,nGcr~ 
mofcate  >  Borace  calamita  j  anà  óncia  una ,  legno  aloè 
dramme  due ,  bcngioi perfètto  once  due ,  poluere  diga^ 
rofoliioncia  una.  Et  tutte  qucfie  cofe  in  fottilliffìmapol 
nere  ridutte ,  aggiunge?idoui  una  dramma  di  poluere 
di  Cipriy  &  un  poco  di  mufco  &  di  xihettOy  &  fi  imbe^ 
ne  con  acqua  rofa^^  per  quaranta  giorni  fi  laffa  al  fo^ 
Icy  mefcolandolo  jpefio.  Voi  fi  Icua^  &  cofi  fe  ne  fanno 
palle  y  ofocacettey  &  ficonferuain  fcatt ola  di  legno 
con  bambace , 

A  cauate  il  latte  del  tnacalep* 

Verche  l'ufo  del  latte  del  macaleppe  fi  richiede  in 
molte  compofitioniy  come  difopra  s  e  detto,  infegnerc^ 
mo  il  modo  di  cauarloyilquale  è  questo.  Si  piglia  il  ma;' 
calep.  che  fono  alcuni  grani  odoriferi)  che  cofi  fi  diman^ 
dano .  Ut  con  acqua  rofa,  oltra  odorifera  ,  in  un  mor- 
taio t^to  fipefìano  cheuengano  come  fai  fa  yCt  cofi  in  un 
facchettino  ditela  fenccaua  il  latte  altovcolo  o  fra  due 
taglieriy  &  dapoi  quello  che  farà  rimafo  nel  detto  fac- 
chetto  un'altra  yolta  con  detta  acqua  fi  rìpcfia ,  di 
nouo  fi  riftringe  finche  non  diaph)  latte .  Ma  auuertiifi 
che  queHo  latte  non  dura  ptik  di  due  o  tregiorniyd^  pe^ 
ròbifogna  adoperarlo prefto  ♦ 

Poi- 
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l'olucredizibettoottima." 
i'P'gl'^K"fcaro  candido  juanto  fi  vuole, &mette 

mette  U^éeno  che  fi  vuole,  &fi,/renepZere 
^ntmodocheniatuma,&fJrbJ  ' 
„  e  ^.^'«'"f  e  magiftrale  perfetta .  À 
Kor^didamafco,  cipri  deffandrini,  fandaUcìtri-  ' 
IroZTrUtT'  'T'^K"''"'''  ^'£"0  "M,  calamo 

TJZ^^'r'  '"'i'S'"»'  >  Vbetto  ^Li  tre. 
l'tepokerefottUifm»,  &  incorporate  be^,  ^fer. 
hattmmpoUaturatabene.  "ene^crjer- 

.      Polucre  bianca  odorifera. 
ImseUetto  once  trefandali  bianchi  once  due .  tofe 

tcT^l'^jT'^'^''''"^^^^^^^^ 
fTL^'TCF""'  vbetto  grani  trepefta- 

7r:?:u:blnt^:'''''^^^^^^ 

»  r  V  ''o'"cre  rofla . 

^oje  damafchine  once  due,  fandoli  rof,  oncia  una 

^'S"'>foe,c>perialefandrini,'anacarrJtfZS 

tre,  ^hettogram  due,  ambracane  ,^an  due  tJZ 
e- incorporate ,  &ferbate.        ^  '  ^ 

.  ,,  .     Polucre negra. 
CipnaUefiandrini,  legno  aloè,ana  oncia  mera  fan^ 

Poi- 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
177/A 


SECONDO.  (^i 
Poluere  di  Cipro  perfetti llìma . 
cigliate  libra  una  di  hcrba  quercia ,  cioh  del  pi  Lo  di 
(juercia ,  nettatelo  dalle  parti  gr offe ,  &  lauatelo  bene 
con  acqua  pur Uy  tanto  che  Inacqua  uenga  cìnara^  poi  lo 
{ledete  al  fole  [opra  una  tauóla^taco  che  fi  a  bene  afciut 
to, poi  bagnatelo  con  acq!4arofaj&'  lafciatelo  per  un  dì 
in  una  concaio  in  un  piatto  coperto.poi  flcdetelo  al  fold 
ben  caldoy&  quando  è  ben  fecca  che  fi  pofìa  pefiare.fii 
tele  poliicrcy  &  fetacciatcla  fottilmente^  ripcflando  la, 
gro(f(:-j^ay&'  rifetacciando  per  cauarncpiH  che  fi  può, 
^qucjia  poluere  far  etela  humida  con  acqua  rofa  mu" 
fcatiU& flendetela  [opra  un  fet accio  grande  da  riuerfa 
fottilmentCye [otto  il  fett accio  fiireteq fio  profumo,  ma 
copritelo  con  un  panno  che  no  isfiati  niete,&  che  il  prò 
fumo  s'incorpori  con  la poluerCybengioi  caratti  duellali 
dano  caratto  mc^o ,  l^orace  calamita  carratti  due,  le- 
gno aloè  carratto  mcxo,mufco  fino  grano  me\o,  et  opti 
yna  di  quelle  cofe  fi pcjlagrofiamente,emefcolute  infie 
me,  poi  mettete  la  poluere  fotto  il  [et  accio  a  paco  a  po'- 
co,in  un  tefio,o  altro  che  fi  a  fuocato  un  pocO)& butta- 
tele a  ufo  d'incefo  flado  da  una  uoUa  aU' altra  quato  fi  a 
cofumata  laprima,&  quado  hanetelogro tutto  ilpro-^ 
fumo  pigliate  detta  poluere  Jaquale  fe  uolete  fare  a  tut 
t  a  per  fettione  pigliate  un"  onci  a  di  detta  poluere  profu-* 
niata,&  mefcolate  dentro  qucflecofc,  btngioi  carrattó 
uno,  mufco  grani  quattro 'j^  jbetto  grani  due, pcflate  da 
per  fe  fottilmente,  &  mejtolatik  co  quella  oncia, e  fi  a 
ottima,<^  incorporate  bene  hirrmc.  Et  fene  uolete  fa- 
te più  quatità  pigliate  tanta  della  profumata ,  quanti 
dell'altra  apefo^c  incorporate^^  ferbate  cheh  ottima^ 

Iti 
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In  al  rro  modo  pcrfc  ttimma  ^ 
-Pigliate  fler co  di  hue  frcfco  &fecatelo  al  Sole,  e  at 
forno, poi  dpefUte  &  fcuacciatCypoi  lo  bagnate  ben  co 
acqua  rofay  ^  lafciatdo  neluafo per  un  dì,e  poi  rafciti 
garelo  al S ole, et  rafciutto  ribagnatelo^ecofi tre,o  quat 
tro  uoìte^e  l'ultima  uolta  bagnatelo  m  poco  più  in  ma'- 
do  che  rimanga  appiccato  al  fondo  del  uafo ,  ihuale  fi  a 
bene  inuetriato  et  netto,  et  uolgetelo  fatto  fopra.et  prò 
fumate  detto  fler  co  col  mede  fimo  profumo  dalia  prima 
polueredifoprayetquado  llyarcte  profumato  parecchie 
Tolte ,  lafciatefeccarc  detta  polucre  ben  in  detto  uafo, 
&  fv.te  che  non  isfiati.efecca  ripesatela  efetacciatela 
eferbatem  awpolla^e  quando  uolete  raffinarla  pigliate 
di  detta  polucre  onc.  t.edi  mufco  fino  grani  5.  bengioi 
car,  4.  'Zibetto  grani  2 .  peHate  incorporate  &ferbate. 
Poluere  odorjTcra,^|>fetta|)  tenere  nelle  caffè. 

Vigliate  bocce  di  refe  rofle.ouero  imbalconate  quan 
to  uolete/ecatele  all'ombrale  poi  quadofono  i  caldi  gr  a 
di  mettetele  in  uafo  netto,& cuopritele  di  acqua  fina  in 
modo  che  rigo  fino,  et  rimefciatelc  forte,& lafciatele  al 
iole  un  poco  tato  che  fi  [caldino  benCyCt  cuoprite  il  uafo 
con  un  panno ,  ^  quando  fono  bene  afciute  >  &  hanno 
incorporata  l'acqua  rofa,  togliete  per  om  libra  di  refe 
fjani  diece  di  mufco,  &  quarto  uno  di  varofoli  fini  fbol 
ncri7^attfottilmente,etdiqueflapolueri  butatene  apo 
co apocormefcolado ogni cofa èene,tato  chciincorpo 
rinoyeprma  che  ni  mettiate  detta  poluere  fcolate  bene 
iluafo,cheno  uifianientediétcqua  ro fa  nel  fondo.  Voi 
fendete  dette  rofcfopra  un  bacino  d ottone,  0  meglio  di 
rame  che  fia piano,  al  Sole  faldiffimo.et  cuopritelo  difo 

fra 
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fYd  in  medo  che  fi  fecchino,poi  nefatepoluerCy& fccca 
te  in  ampolla  turata,  et  fe  volete  dare  odore  a  panni  li- 
mi 0  lani  y  0  drappi  pigliate  dette  rofe  cofi  afciuttc pri- 
ma the  ne  facciate  poluere ,  &  mettetele  in  fachettino 
dì  lino  fottile,&  tenetelo  fra  ejji  panni  nelle  cajk . 

PoIuerc  odorifera . 
Hahbiate  rofe  roffe^^imbalconate,  et  ammacatclc 
nclin§rtaro  comenehauefte  a  tirar  fugo^  poi  mettetele 
al  Sole  caldifjimOy  &  bagnatele  con  acqua  rofa  mufca- 
taj  ^bagnate,  & afciugate piuvolte, poinefatepol- 
ucre^^  profumatela  con  poluere  di  Cipri  come  le  altre 
dìfopra,  ^  ferbatela  in  ampolla. 

Olio  di  bengioi . 
Tigliate  bengioi  quanto  volete ,  &  mettete  In  boc^ 
Citta  ben  turata  che  no  i  s fi  atti yf otto  il  letame  per  quin^ 
deci  0  venti giorniy  &  colatelo ,  &  ferunte  in  ampolla 
che  e  ottimo  di  tutti . 

Poluere  boniflìma,  &  odorifera,  datencic 

adoffo,  &  nelle  calle . 
Togliete  rofe fecche  allhora  once  quatordiciygarofo' 
li  fini  dramme  due,  fc7ne  di  Jpico  dràma  una,floracc  on- 
eia  mexa^cannella  fina  dramma  mc^a,  peftate  e  fero  a* 
te  in  ampolla  ben  tur  ata, Et  vi  potete  ancora  aggiunge 
re  mufco  fino  grani  duejegno  aloè  dramma  mc^^^a. 
Valle  córra  la  pefte,&rédono  odore  a  ogni  coTa. 

Tigliate  fioracc  parte  utiaylaudano  parte  una^gavo- 
foli  parte  mo'^a^canfora  a  di fcretione,  manco  cJ^e  ncffu 
na  dell'  altre  cofc  afIaiyjpiconardOyC  noci  mufcatCydrt  tit 
te  fate  palla  con  acqua  rofa,  nella  quale  fiadìffoluto 
draganti  &  gomma  arabica^^  rimenatcLiy  &  bactc- 

tilt 
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tela  mùlto  bcnr.ó-  pando  Uà bcnefiue PaUe,&tene^ 

tele  in  mano  &  fiatatele  .       .  ^  ^  /»cr 

Liquore  reale. 
'  Si  toghe  miifco,  ambracane,';^ibem  ana granì  mat^ 
tro,  Ji  pe  s  a  wfternc,  &  s  incorpora  con  un  poca  d'odio, 
di  mandole da,ci,& fi fh  liqtiorc,<^fiferba  m  uafod'a 
fiorio  turato  ,  ^  fffafi  come  il  Tubetto . 

A  fare  fapon  Jiquido  Napolitano . 
Ti^^liate  ranno  forte.co  due  pani  di  cenere  di  cerro, 
&  una  di  calcina  uina ,  Sfatelo  tanto  forte  che  tenera: 
l  ouofrcfcofra  due  acque  cioè  agalla ,  &todiete  oita 
boccali  di  <jueno  rana  chefiaben  caldo.et  un  boccale  di 
feuo  di  cerno  colato  e  netto,  &  me  fediate,  &  ponete  al 
fuoco, ma  guardate  chenon  bolla.poi  mettete  ogni  cofa 
in  vn  vafo  grandc,& bene  muetriato,  &  habbia  il  fon 
do  largo, &  mettetelo  al  fole  la  fiate,  &  o^ni  dì  mefco- 
lardo  per  quattro  o  cinque  y^olte  con  un  bafione ,  et  la^ 
itatelo  itdì  alfole,elanottealfereno pur  cbenopioua 
e  fate  cofiper  otto  giorni  et  farà  fattole  lafciatelo  affo 
dare  a  uoflro  modo, che  fi  a  pur  nodimeno  come  pafla,et 
quanto  pià  è  vecchio  tanto  è  migliore.  Vigliate  poi  di 
quejio  quanto  uolcte,  et  mettetelo  in  vafoimetriato,  e 
nmenatelo  bene  con  la  m  a':r^a,  e  buttateuifopra  acqua 
roja  mufcatafina,quantauolete,  et  tenetelo  al  fole  per 
mo giorni ,  et  rimenatelo  come  difopra  è  detto  ,  etfe 
raf  oda  troppo,  aggiungete  acqua  rofa  tanto  che  fia  ne 
Jodo  ne  molle, et  empite  buffoletti  a  voHro  modo. 
A  fare  detto  fapone  mufcato . 
cigliate  mufco  fino  quato  uolete,  pefio  fottilmete  in 
mortaro  di  bronco,  et  poi  buttate  adofio  acqua  rofaun 

foco 
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pococalda^e  rimenatelo  ifiemeyepoi  battatela  nel  n  a  [(f 
doue hauete il f apone yepoirimenatelo  ajjyi  ifìcme^t  te 
netelo  co  fi  un  pocoypoi  empite  i  bti/foleti  a  uojho  modo. 
AfaremorcardiniperfcttiUìnii . 

Tiglintedragati  molli  in  acqua  rofa,tanto  che  fi  ano 
molliyCt  biichiyCt  riduceteli  come  paiìaypoincpi'^liatc 
quanto  una  nocciola ,  etpeflate  nel  m  or  taro  dibrom^o, 
et  buttateui  alquanto  dipolueredi  '^uccì?vro  buono, poi 
h abbiate mufco,fino ri folutot acqua  roft,grano  mc^o^ 
et  mefcolatCy  et  fe  li  rolet e  migliori  mettetcmpiu  mu- 
fco  et  più  %Hcchero,poimcttetiuitatamacispolHerì'7^a 
taquataftariafopra  unquattriho^et  rimcfcolate  benCy 
poi  buttàtcui  un  poco  di  farina  di  amido  poluerix^ata , 
ma  meglio  è  fandàli  rofTh  ben  triti  a  vofha  dìfcretione, 
et  buttateli  a  poco  a  poco,  tanto  che  faccia  Lipafla  con 
tenete  poi  tagliateli  a  uoflro  modo  epoJietcUa  rj feluca 
re  adombra .  Et  fe  il  uolete  di  più  colori  mctt  ctcui  auel 
colore  cbeuoletc  bcpolueri'z^to,ma  colori  che  no  fieno 
€oto/ficQync  di  pericolone  ancor  li  potete  dorartyC  inar- 
getarcy  come  fi  fanno  i  confetti^  et  faranno  perfcttifjimi. 
A  fare  mofcardini  reali . 

Vigtiatc gomma  arabica  oncvcinquCy  'ZjHchero  fino 
once  quatti  Oyamido  once  tre,  mufco  fino  per  o^^ni  oncia 

delle  fopradeilCy  grani  dieceycbc  faranno  intutto  vrani 
cento  Mcntiy  &  è  fatto . 

A  fare  Riletti  perfettida  nettare  i  demi. 
Vigliate polucrc di  coralli  roffi  on.^M  maiolica  on. 
dueydifcppieon,  unaydi  pomice  on.  una^digaro  foli  fini 
dram.unaydicanelladram.unay  di  mafiiccdram.  una, 
perle  macinate  oncia  mcT^^ayfangue  di  drago  oncia  una, 

Mufco 
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Mufco  fino  grani  tre,pcfla bency  &  fetacciate poi  le  me 
fioLitc  inficmcjpoi  le  iìicorporate  con  draganti  molli  in 
iinjua  rofay  ^fate  pafiay^fate  fiiU  ttiy  ^  con  que^if 
frC'j^atei  dcntiyche  Itfa  bcliifjimiy  &  li  conferua . 
A  fare  oglio  di  bengioi  odorifero . 

Hahbiate  bengioi  libra  -pna  pejlo  fottihinueytfieHi 
tilo  in  ma  boccia  corta  aùr  larga  y  in  modo  che  vi  fi  pof. 
fa  metter  la  mcWOy  poi  vi  mettete  libre  due  di  acqua  ra 
fa,  e  rnefcolate  bene,  poi  li  mettete  il  firn  capello  di  ve-» 
tioJega.ro  conpti^i^e  impalate  le  giunture  y  dateli  fuO'* 
r  y  kntifjimo  tanto  che  l'acqua  fìa  tutta  fuori ,  &  que^» 
jìa  acqua  fi  è  quella  della  quale  fi  e  parlato  di  [opra  , 
pìi  amiate  crefcendo  il  fuoco  a  poco  apoco ,  tanto  che 
cominci  a  ventri  olio  y&  come  vccfctCyche  vie  fuori  mu, 
tate  il  recìpicntCyche  fia  netto,  poi  dateli  fuoco  grandi f 
fimo,acciochc  tutto  loglio  venga  fuoriyCt  vfcito  che  fa 
rà  tutto  yVerrà  fuori  vna  certa  gomma  a  modo  di  man^ 
uà,  la  quale  e  ottima  a  ferbavey  &  quando  volefiefare 
-pn  acqua  odorifera ,  pigliate  una  carrafa  d* acqua  di 
po-^o  puray  1^  metteteui  un  poco  di  detta  gomma, 
jì.i  odorifcra,ma  rirncfcolatela  hene;& fela  volete  mi 
gl:orc,togliete acqua  rofay  &nondipO':^i^Q.  Et  inque^ 
Ho  modo  potrete  fàrc  oglio  di  Horace  calamita, 
A  fare  oglio  di  noracc  calamita . 

T  ìgliat  e  fior  acc  calamita, quanto  volete,  &  mette-* 
te  in  boccia  larga  con  acqua  rofa ,  quanta  vi  piace ,  & 
non  ferratele  giunture  y  ina  fate  che  il  capello  flia  un 
poco  florto,acciochcpo(ia  pigliar  fiato,  &  non  mutate 
fuoco,  ma  mantcncte^fecondo  ucdeteche  fh  bifogno ,  & 
quando  uiene  loglio  mutateti  recipic  nte,  dateli  poi  focQ 

gran- 
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gdude  ,  &  canate  loglio ,  &  feriate  che  ì  perfetto . 
A  fare  oglio  di  Laudano . 
H abbiate  laudano iinOy& purgato,&  fate  comefa-^ 
ceHc  del  Bcngioi  y&felo  -colete  in  altro  modo  fate  co- 
sì.  Vigliate  il  Laudano  quanto  uipiace,&  tritateloy^ 
mcttetilo  in  pignatta  di  rame  bagnato ,  &  buttateli  li^ 
hra  yna  di  acqua  rofay&  libra  mei^T^a  d^oglidi  mando 
'  io  dolci ,  &  coprite  la  pignatta  col  Juo  coperchio ,  che 
fuggclHbeney& ferrate  con  pe7^'7^impaflatey& lafcia-* 
te  feccarCy  poi  la  mettete  a  fuoco  lento ,  che  bolla  pian  , 
piano  due,  o  trehorc,  poi  la  lenatc,  &  lafciate  freddare 
primaychela  fcopriypoi  cauattìo  Icgiermente,  &  mette 
te  in  ampolla,  &  accioche  fì  confcrui  meglio,  mctteteui 
ynpuoco  di  allume  di  rocca  arfo, onero  d' ambracane, et 
quando  li  mettete,  in  ampolla ,  mettetiuilo  chiaro pià 
che  potete,  ^  farà  per fettiffimo . 

A  fare  oglio  di  noci  mofcate  . 

Tignatene  quate  ne  volete,  &  ammacatele  bine  nu 
tnortarOipoi mett etile  i  boccia  larga^et  buttateui fopra 
vn poco  di  acqua  vite^che  fian  tutte  ben  bagnate,  lafcia 
telefiare  due  o  tre  dì,riuoltadole  qualche  volta  fot tofo- 
fra,&fate  che  la  detta  boccia  fia  ben  ferrata,  poi  but^ 
tateui  sà  dell  acqua  rofa,tato  che  auaT^i  due,o  tre  dita, 
[opra  le  noci,  &  mettete  il  capello  fopra,  ^  ferrate  be* 
ne,& diflillate  prima  a  fuoco  lento  tanto  che  tutta  lac- 
qua  fia  vfcita,poi  mutate  il  recipiente, &-  andate  crefce 
do  fuoco, tanto  che  fe  ne  cani  lolioy&'  quado  vedete  che 
fiaprefio  alfine,  dateli  fuoco  grandi  fJtmo,&'  feriate  in 
<fmpQlla^  In  altro  modo. 

Tir^liatenoci  mofcate  libra  vna  ,  ammacatele  he- 
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ne^&  mettetele\in  pignatta  moua  inuetrìatay^  butta 
Uuifdpra  maluagiayè  oltro  buono  umo^che  fianoben  co 
pertCy  &  che  il -Pino  auani^i  almanco  due  dita,  &met^ 
tetiui  ancora  almanco  libre  due  di  butiro  frefco,  &  me^ 
fcolateognì  cofa ,  poi  ferrate  ben  la  pignatta  al  caldo  in 
qualche flufetta  o  altro  loco  caldo, per  (fuattro.ò  cinque 
giomiypoi  fatela  bollire  fopra  la  cenere  caldaia  letofuù 
€Oytanto  che  il  yinofia  ben  cofumato.poi  colatela  per  te 
la  nuoua,  et  fijfay  inan%i  che  fi  freddi, poi  mettete  l'oglio 
in  ampolla  di  vetro  alSole.per  qualche  dì y  tanto  chefac 
ciavn  certo  refiduogrofio  iielfo?ido,  poi  colatelo  ynal^ 
tra  volta,& mettete  in  W altra  ampolla,& ferbatelo., 
A  far  faponeortimo ,  &  perfetto  di  diiierfe  cqCc. 

Vigliate  allume  catina^cioe  cenere  difoda^o  feda  par 
te  tre^calce  viua parte  vna,  rano  forte,chc  tenga  l'ouo, 
0 galla  y  tre  boccali  yC  boccale  vno  di  oglicommune,  & 
mefcolate  infieme,poi  li  buttate  dentro  wia  chiara  d  uo 
uo  ben  battuta.&vnofcodellino  di  farina  di  ^mido.et 
encia  vna  di  vetriolo  Bimano  polucri's^ato  bene^^  me 
f colate  di  continuo  per  bore  tre^poi  lafciate  r  ipofare  per 
yn  dì^et  faràfatto.  cauatelopoi,et  tagliatelo  inpe'^^X!» 
elafciatelo  afciurare  al  vento ,  &  non  al  Sole  per  due 
giomiy& farà  perfetto,  et  di  queflo  v  farete  fempre  qua 
do  vilauatelateflayche  hfanoy&fa  beUicapeìli . 
A  far  faponc  col  zibetto.  . 
j  Vigliate  detto  fapone  quanto  volete,  ma  fate  che  fia 

!  flat  0  al  Sole  con  acqua  rofa  per  qualche  poco, &  butta- 

teli poluere  di  Zibetto yC  mefcolate  bene, &  ancora  fe  ui 
fnettetedelmufco  farà  meglio ,  che  il  mufco  fia  prima 
fiemperato  con  acqua  rofit^ . 

Afar 

i 
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S  E  C  ONDO;  €6 
A  far  fapòn  co  diuerfi  ogli j  odorifcrl,&perfetti\ 

Tigliate  il  detto  faponcy  che  /la  flato  al  fole  in  acqua, 
taf  a  per  alquante  bore ,  e  metteteui  rn  poco  doglio  di 
bengioiyO  altro  chefia  odorifero,  &  mefcolatCi  &  li  o- 
glijfiano  a  difcn  tionv per  la  quantità  delfaponc^ . 
A  far  fapone  con  le  rofe . 

/Pigliate  rofe  frefchc  ben ptjie ,  incorporatele  col 
detto  ftrponf ,  come  di  fopra ,  &  cefi  potrue  far  di  ogni 
forte  di  fiori  » 

A  far  fapon  bianco  odorifero  alla  damafchina. 

Vigliate  fapon  comwunc.piu  vecchio  che  potete  ba- 
ttere^ (èr  fate bruccioli  fattili  col  coluHo.poi  loficndcte 
sii  ma  tauola  in  luogo, che  fi  rafciitghi,per  otto,  o  diece 
giorni  ypoi  Io  pefiate  leggici  mcm  e,  farete  polnerc,  ^ 
fctac datela  ,  aggiungete  once  quattro  d^Irios  con  libre 
diece  di  detta poluere,et  Sandali  bia?ichi  once  tre,Maca 
leppeonce  due,  farina  di  amido  once  vna  fate poluere  di 
ogni  cofa,  ^  niefcolatecon  le  dette  diecclibre  dipolue^ 
re  di  fapone, et  mettetilu  nel  mortaro  co  oncia  una  di  fio 
race  liquida,  &  oglio  di  fpico  quanto  flaria  in  vngufcio 
di  nocey& pefiate  bene  infieme,  &  faràfatto.  'Poi  fate 
ne  palle  o  quadrucci  a  uofìro  modo,con  farina  di  amido, 
&fcccate  all'ombra,  &  ferbatelo,  che  e  digniffimo . 
A  far  fapone  ottimo . 

Vigliate  mufco  foluto  in  acqua  rofa  fina  grani  fei , 
zibetto  in  poluere  grani  quattro,  mcfcoUaecol  fopra^ 
detto  fapone ,  ma  fate  che  il  mufco  foluto  fi  a  caldo , 
farà  ottimo. 

A  far  fapon  fodo  nero , 
Vigliat  e  della  fopradma  poluere  di  fapone  ben  fetac 

I    2  data 
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€tatalik  dìece^garofoli once  quattro  y  maeishoHOfmet 
due,macalepedamafchmeyaperiJandoltchrim^^ 
te  liquida  ana  otte»  ma ,  olio  odorifero  ahaflan'i^a,  Te^ 
fiate  le  cofe  da  pelare,  e  fate  nel  modo  fopr  adetto  y 
hfatto.  Etfelo  rolete perfetto,  aggiugnetemufco  rifo^ 
luto  in  acqua  rofa^come  difopra^hr  vnpoco  di  zibetto, 
incorporate  bene  ogni cof a y& fatepaìle,  oquadrucci^et 
feccateall'ombray&ècofa  molto  odori fera^  . 
A  far  profumo  damafchino. 
Gabbiate  mufco  fino  grani  quattro,  '^ibetto  grani 
due,  ambracane,  '^uccaro  fino  ana  grani  quattro,  ben-* 
gioi  grani -pno  ,floracc  calamita  grafi  a  grani  tre ,  legno 
aloègrani  due,  peflatc fotilmente,& mettete  infiemc  in 
padelu^'^a  nel  profumar,  &  fopra  buttate  acqua  rofa^ 
cheftia  due  dita  fopra,  o  acqua  lanfa,  e  fate fuoco  lento 
the  non  bolla, &  quado  è  confumnta  t acqua,aggiunge" 
tederaltra,&  coftdimano  in  9nano,&  èperfma^. 

Profumo  continuo  damafchino. 
Vigliate  fior  ace  calamita  once  quatti  o,bengioi  once 
tre,  LaudanOflegno  aloh,cinamomo  ana  oncia  ma  ffier 
ma  de  balene  m^ ottano ,  mufco  fcropoli  quattro ,  garo^ 
foli  m'ottauo;  acqua  rofa  once  otto,  foppefìate,& met 
tete  in  profumiere^ , 

Pomata  finifìima. 
ÌS abbiate  pomi  apptj  o  altri  che  habbiano  odoreynu- 
merofediciy  o  vcnti,& modatele,  &  partite  in  quarti, 
&  in  ogni  parte  ficcate  quattro  o  fei  garofoli ,  c!r  met- 
tete in  piatto  vetriata ,  con  tata  acqua  rofa  che  copra  , 
poi  coprite  con  tagliere ,  o  altro  netto,  &  laffateper  m 
^orno  ,  poi  buttate  ogni  cofa  in  pignatta  nona  yetria^ 


0''t 
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ta,  con  ijuattro  libre  di  fo^^naccio  di  porco  rùlìobiuncOf 
frefco.ct  bello,  et  nettatelo  bene  da  carne ,  et  felle ,  et 
tagliate  minutamente^et  battete  co  coltcUccio,  et  fate 
foco  lento  yche  non  pi^li  arfnra.poi  colatelo ,  con  panno 
fiffo.et  colandolo,  fate  che  cafchi  in  catinella ,  doue  fi  t 
acquafrefca,  et  co  fi  purgate  il  graffo  per  tre  ò  quattro 
dì, tenendolo  in  detto  va  fo ,  et  mutandoli  l'acqua  fpeffe 
uolte  il  dìyche  quato  più  la  mutate  meglio  fi  purga,  poi 
togliete  detto  lardo.et  le  dette  mele,  et  acqua  rofa  infie 
me,e  canate  il  graffo  del  uafo,etfcolatelobene,eaggipi 
gete  un  poco  di  fpico  narda^et  noce  digarofoli,  e  una  di 
cannella,  equarto  uno  difandali  citrini, una  di  b^gioi  , 
&  una  di  fioracecalamita,e  tutte  queflefpetie  ammac 
cate,e  mettetileinpei^^ttafottile  à  ufo  di\borfa,efate 
the  filano  alquato  larghete  legate  bene,  acciònofifpar 
ganoper  il  graffo,  poi  la  fate  bollire  à  fuoco  lento  lu<^i 
dallafiammayò  mettetiui  innalzi  un  matone ,  e  lafciate 
bollir pianpiano,^  quattro,ò  fei  bore,  tato  che  f  acqua 
rofafia  andata  ì  fumoyil  che  fi  proH<i  mettedo  un  baflo 
cello  nell  a  pignata  fino  al  fondo, &  cauatelo  prefio,^ 
fcuotetilo  fopra  del  fuoco,€fe  ahbruccia,  ftn':^a  friserà 
mentre  èfatta,fe  no  Ufciate  ancora  lìar  fino  che  fi  a  co 
fumata,  rimefcolandola  qualche  uolt a  che  nofappia  di 
fritto,  e  co  fi  habhiate  dili<(etia  al  fumo,  che  no  fi  potria 
mai  più  leuarefe  lo  pigliaffc.  Et  quado  è  cotta,  pigliate 
once  otto  di  cera  bianca,&  buttatela  nella  pignatta,  e 
rn^fcolatela,etlafciatenruggere,per  un  quarto  d'hora 
rimefcolandola  qualche  uolta,poi  la  cauatedal fuoco  c 
lafciate  pofare  per  un  quarto  d1jora,tato  che  le  ribalde 
Ticgrojfeuadano  al  fondo, poi  pian  piano  la  colate  con 

l    i  due 
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due pe^^e  di  lino  fonili  moucy  &  fifie^e  colate  fopra  un 
uafo  mtriatOjnd  ^uale  fieno  due  fcudelle  d'acqua  rofap 
&  con  premer  la  feccia  [opra  tal  uafo^ma  in  altro,  per 
che  farà  alquanto  roffa ,  &  lafciate  freddure  cofi  fino 
alla  mattina  ,  poi  quando  è  foda ,  partitela  in  quattro 
parti  &  mettete  in  conca  tonda  inuetriata ,  con  vrt 
ha/ione  ò  peflello  rimenatelo  forte, et  aggiungete  acqua 
rofa  mufcatafina,un  poco  per  volta,  &  rimenate  bene 
tantOycbefi  incorpori  bene,&fe  non  fi  incorporajfe ,  e 
uoi  mofir  atela  un  poco  al  fuoco  y&  quando  è  un  poco  ri 
fcaldatay  mettete  fu  deWaqua  rofay&  rimenate  forte, 
&  h  abbiate  cura  al  fuoco ,  in  modo  che  yenga  fottile  , 
poi  la  riponete  in  yafi  netti  &  nuoui. 

Altra  pomata. 
Habbiate  mele  appte^ponetele fopra  una  teggia,  & 
fatele  cuocere  nel  forno, poi  le  mondate  y&  cauate  i  gra 
nelliye  peflate bene  la  medoUa  che  re/la,  ^  pajfate per 
caneuaccio  raro  ^poi  habbiate  grajfo  di  capretto,anco-' 
ra  p affato  per  caneuaccioj  tanto  quanto  delle  mele^  & 
fate  bollire  infieme^inpignatt  a  nuoua  vetriata  ^  tanta 
che  l'acqua  rofafifia  confumata^poi  vi  mettete  mufco, 
garofoli  &  noci  mufcate ,  ciò  che  volete  in  pex^j^a , 
come  l  dett0y&  cofi  ammaccate,&  fate  bollire  vt  fu^ 
pra,^  colate  ^  ferbate. 

Altra  pomata* 
vigliate  afiogia  di  porco  frefca,  e  mettete  in  tegame 
nuouoycon  acqua  rofa  fotto ,  e  mentre  fi  ftrugge  fi  caui 
loflrutto  perche  non  fappia  di  fritto ,  poi  lo  mettete  in 
acquafrefcaperdìecedl ,  &  ogni  di  lauatelo  aflai  per 
otto  ò  dìeceuQltCyfempre  mutando  Inacqua,  e  cofi  rime-' 

nandolo 
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nandolo  tuttatéa.Toi  habbìatc  mele  appiè,  e  ciucitene 
le graneUa,& fatene IpichiJenT^a  mondarle,  e  tenetele 
à  molle  in  acqua  rofamufcata  per  tre  dì.  poihabbiate 
mindeci garofoli  purgati  per  un  dì  intero  in  acqua  fre^ 
fca  mutata.poi  le  ponete  in  pc^^T^etta  fottile,  e  mettete 
ogni  co  fa  à  bollire  à  lento  fuoco  per  vn'hora  in  acqua  ro 
fay&fiburnate  bene  ognibrutturd.poi  vi  mettete  den-^ 
tro  once  tre  di  cera  bianca,  e  poi  lo  fate  alquato  bollire 
&  colate  ogni  co  fa  in  una  cattinella  nuoua  inuetriata  , 
poilafciatela  cofì  p  una  notte.  Et  fatto  queflo,  torrete 
tutta  la  pomata  bianca,  &  perche  nel  fondo  farà  qual 
che  bruttura,uoi  con  acqua  rofa  in  un  mortaro  la  rime 
narete  à  vfo  difaua ,  &  quanto  più  la  rimenarete ,  & 
metterete  acqua  rofa,tato  più  fi  raffinerà,  ma  fate  che 
ti  mortaro  fianettiffimo .  ToihMiateafiognacciodt 
porco  gkuane,&  mettete  à  molle Jn  acqua  fre fca, &U 
filatelo  cofì  per  quattro giorni,mHtado  fpeffo  Vacqua,e 
nettatelo  dalle  pellicole,  iC^uene,e  cartilagini.Toi  hab 
(fiate  uenti  mele  appiole,& per  ognuna  mettete  tre,  è 
quattro garof oli,  et  partitele  in  quattro p arti  fenr  a  mìi 
darle,  mafopeflatele  un  poco,  bolla  poi  detta  affogna  in 
acqua  rofa,fin  tanto  che  l'acqua  rofa  fi  cofumi,&  bolla 
ptapiano,poi  metteteui  le  dette  mele  cofì  ammaccate; 
&fate  bollire: e  aggiungete  un  poco  di  canella  fina,  fpi 
co nardo,noci  mofcate,&  quelle fpetie che uolete .  Tot 
quando  ha  bollito  à  bafian'^a:  colatela  con  pc':rr^a  in  ua 
fonetto,& uorrebbefì  aggiungere  un  poco  difeuo  di  ui 
tella  purgato  nel  fopr adetto  modo,  &  cotta ,  &  colata 
che farà,aggiungete ogni cofa  infìeme,^  rcponete  in 
Mfo  netto,  che  è  cofa  ottima:  &  perfetta . 

/   4  Jppo- 
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Ippocra^  perfetto. 
Viglia  ciinnella  oncia  unaygegiouo  dramme  due, 
leghenc  drame  tre garo foli  denari. ij.noci  mofcate , ga- 
Unga  ana  denari  unoy  foppefla^e  metti  in  un  colatoro . 
Toi  togli  un  quarto  di  boccale  d'un  buon  vinoso  fiero,  ò 
bianco^  &  un  quartiere  di  maluagia  afpra,  &  graderò 
altro pofiente  uino,e  mefcola infiemeypoi  haj?bi  lib.i.di 
^uccaro  d'una  cottage peflatelo  bene, e  disfallo  if^altro 
uinoyct  mettilo  fopra  il  colatoro  nel  quale  hai  mejfo 
altro uinoyco.le [pecierie^et caualoyCt  rimettilo  fufoyt a 
foche  torni  chiaro  come  prima, et  menalo  alcune  uolte 
co  fi  nel  colatoro^  et  queHo  e  p  farne  un  fiafco ,  et  fe  ne 
yuoipiàyterrai  tanto  più  delle  cofe,  et  fe  lo  vuoiperfet 
tOylega  un  poco  dimufco  fino,  in  una  pei^^^tta  alla  p un 
ta  del  colatorOfche  la  gocciola  uipaffi  fopray  etpigUerà 
il  muf :o  benifjimo. 

A  far  guancialetti  di  rofe  profumati . 
Tiglia  bottoni  di  rofe  roffe  i  quali  fieno  fpiccatisCtoh 
netti  dalpicciouolo  et  fecchi  aW ombra,  fopra  una  tauo 
la  ouero  panno  di  linoypoi  bagna  detti  bottoni  co  acqua 
rofaycioè  fprui^T^^doui  ful'acqua,ct  dapoilafcia  afciu^ 
gare,etfa  co  fi  cinque^ò  fei  uolte ,  riuoltandoli  fempre , 
acciochenon  uengano  à  muffare .  Dapoi piglia  poluere 
di  Cipri,nella  quale  fia  aggiUto  mufco  rifoluto  in  polue 
fe,et  ambra  fecondo  la  perfettione  che  li  vuoi,  che  qua 
to  più  ut  fi  ne  mette, meglio  farà,  et  legno  aloe  Ipoluere 
fottiliffimayet  la  detta  poluere fi  adata  à  i  bottoni  qua- 
tio  faranno  humidi  co  l'acqua  rofa  mufcata,  mefcolado 
molto  bene  infìeme  detti  bottoni  con  lapoluere,  pche fi 
nen^anq  ad  incorporare  ìnfieme, e  cofi  filafdaperuna 

notte 
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l  notte, t aprendoli  fopr a  con  ynofdugatoio.o  tafata^.K^ 
r  eiò  che  non  euapori  uia  il  mufcojapoi  fibahbia  faccke 
ti  fatti  di  taffcttàydclla grandc^'s;^  a  che  vmiy  &  fecondo 
'  la  auantìtà  de  hotumi^  &  in  detti  [accheti  ft  metta  det^ 
ti  bottoni  con  tutta  la  poluere  che  [offe  [opra  la  tamia, 
6  il  panno.  Dapoi/ì  ferri  ilfacchettOy&fu  per  le  cucitii 
I  re  fi  h  abbia  mìihdra  fatta  di  mufco  aynhra ,  ejr  ':^betro, 
^  a  modo  d*  incerare  fi  uada  fregando  per  tntte  k  cuci" 
tnre,& quello  fifa  per  atturareibt4cf}i,chc  ft  fauno  nel 
cucire.  Voi  fi  mette  fopra  dette  cuciture  trina  d'oro.ò  di 
feta,  0  di  quei  che  fi  uuol,  &  quelli  fono  i  migliori  che  fi 
faccino,  &  come  ho  detto  ,  quanto  più  mufco ,  ambra , 
i^alohuift  mette,  tanto  me  gl'io  faranno,  dolendo  farli 
di  manco  fpcfayfi  pigliano  i  bottoni,come  è  detto  prepa^ 
rati  nelmcde fimo  modo^i^^  in  fcambiodclmufcoy  e  del- 
Vambra,piglia  poluere  digarofoli,  canella,  irios,  ^  un 
poco  di  macis,(^  tcngafi  ilmedcfimo  modo  aprofuma- 
re i  botton  come  di  fopra  e  detto . 

Lume  odorifero  . 
Viglia  canfora  oncia  unajnccnfo  once  due,  fapolue^ 
rcy  &fa  palla  con  un  poco  di  cera,  tir  metti  in  un  u^ifa 
acqua  rofa:&  accendi  con  candela:  che  f  ir  a  lume  bello, 
&  molto  odorifero , 

Compofitione  di  mufco,  zibetto,  <Scairibracanc. 

Tigliafi  una  dramma,  &  meT^a  di  ottiifia  aryibra.i^ 
fopra  una  pietra  di  porfido  ,  con  oylio  di  gelfomlm  o  di 
cetrangoli  primieramente  co  fi  alquanto  fio,  e  da  poi  co 
mufco  fi  macina.tanto  che  baHi.  Toi.aggiungendoui  ro 
fc  damafchine,bengioi an.onvc  i.irm  dra.  ue m^x^,€t 
ogni  cofa polueri'^ita  ,  epafatapcrpc^^^a,  &  con  una 

dram-- 
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dramJì  'filetto  fin  tanto  fi  macina,cije  uenga  mfom/t 
di  unguento ,  e  in  queflo  modo  fktta ,  fi  conferua  in  un 
cornOiO  in  vafo  di  uetre  beniffimo  fenato. 

Profumo  da  camere  molto  perfetto . 
Tigliafiflorace  calamita ,  bengioi ,  legno  aloe ,  ana 
cncìa  unaycarboni  di  [alice  fottilmentepolueri':ratiy  on 
ce  cinijucy  lequali  cofe  me/colate  con  acquauita,  tanto 
che  bafii  a  farla  a  modo  diuna  pa^a,&  fatela  in  foca-^ 
cetteyO  in  quella  forma  che  più  ui  piace,  conferuate- 
U .  Et  quando  fi  yuol  adoperare  fi  mette  nel  fuoco ,  & 
cofiapocoa  poco  confumandofi ,  rende  mirabilifiimo 
odore  oue  fi  abbrucia , 

Sapone  Napolitano . 

'Piglia graffo  di  ceruo,  o  di  uacca^o  uiteUogiouane,9 
capreto,  libra  una  ,  metti  in  uafo  di  terra  nuoua  in- 
uetriatOj&  colaui  detto grafio  molto  bene,  poi  buttaui 
[ufo  tato  Icffiaycioè  mafira  difapone^cioè  la prima,per 
che  ne  fa  trcy  a  tua  difcretione^e  tieni  detto  graffo  alfo^ 
le  caldo,& mefcolalo,&fimilmentealfereno,ma  guar 
dalo  dalfacquaypoi  quando  uedi  che  fia  alquanto  afciut 
tOy  &  tu  ui  metti  altr etata  leffla,  cioè  macera,  della  fe 
cond  a,^  ter:^a  infume  mefcolatey&  dagliene  albifo- 
gnoyCt  quado  vuoi  ueder  fe  è  fatto, pigliane  yetftropicia 
fu  la  mano  che  fia  ben  netta ,  &fe  fnfaponata  e  fatto. 
Sapone  da  feta  ottimo. 

Tigliaquattro  mifure  di  gambe  di  fhue ,  ^  una  di 
calcina  viuay&  metti  in  un  colatoro  ben  mefcolato  in^ 
fierneVuna  confaltras&  colalo  quantopuoiy&  fa  di^ 
poiuna  foffetta  nel  mcT^T^o ,  empiela  d'acqua  tante 
yolte  che  cominci  a  colare  di  fotta ,  pchefì  rafciugherd 

più 
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più  uolte  ninnanti  the  diUilii.Voi  piglia  quattro  mìfure 
di  queUa  colaturai^  vnadifcuo  fqua^l:ato,&  nctto^ 
colato,& mettilo  in  una  caldara  alfuocOy&  fa  che 
bolla  tato  che  fcemiH  fedo,  o  poco  piu^poi  mettilo  ì  ma 
madie  Ila  al  Sole,  et  ri  menalo  bene  per  un  giorno  fin  che 
habbia  beuuto  tutto  il  ranoy  &  che fia  venuta  ben  dura 
&  è  molto  perfettlfjimo . 

Profumo  di  Lucerna  * 

'Piglia  legno  aloè  quarto  uno,  bengioi  oncia  vna.flo^ 
face  calamita  oncia  mei^a,  mufco fcropolo  yno^an/bra 
canc,fcropulo  mi'7^^  acqua  rofa  tanto  che bafti^e  metti 
ogni  co  fa  benpolucriT^^ata  in  lucerna^ 

Profumc  breue  « 
'Piglia  acqua  rofa  vn  bicchiere ,  &  un  quattrino  di 
!  garofoli  pcfli  fottilmente,poi  togli  la  paletta,  et falla  ro 
uente,  et  mettiuifu  di  detta  acqua  rofacon  detta polue 
re  digarofoli,  è  Inacqua  rofa  fia  mufcata,  è  farà  profu- 
mo, confumandola  a  poco  a  poco,  molto  odorifero, 
Oceletti  odoriferi  da  profumar  la  camera . 
Viglia  timiame  libra  ma,  Horace  liquida  once  due, 
fiorace  calamita  once  tre ,  laudano  oncia  una  ,  carbone 
di  falice,et  dragati  quati  vuoi,  et  dlficpera  co  acqua  ro 
[a,& fallar  per  tre  giorni  in  molle  la  polusrc  dnl  carho 
he,  et  de  i  draganti  nell'acqua  rofi,et  fannepaBa, 
Concia  di  guanti  bellinìma,&  con  poca  fpefa, 

&  dura  gran  tempo. 
Vrimieram?nte  li gtianci  fieno  rran  iiy  h  grofjl,  è  dà 
lóro  vn  poco  difcuetto  perle  cuciturc^poi  làuati  con  ac 
qua  rof  i  due.o  tre  uolte.premmdoliboie.  Voi  babbi  ac 
qna  rofaparti  duc^acqHa  di  fiori  di  martella  parte  una, 

mifle 
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Lì.    ju  o 
mlfle  mftcme^& a^gìugedo  acqua  lanfnpartì  dtiejam 
li  tate  volte, che  no  set  ano  niete/odore  del  corame^foi 
mettili  in  uìipiatto.ctUfialicopertiyCO  detta  acqua^  et 
^olneriz^ati  copoluercdi  Cipro  peì^no  o  duegiorniypoi 
canali, et  pmili  un  poco^  et  mettili  a  fciugare  all'ombra 
appefiyet  come  fon  me':(^afciuttiy  da  loro  ilfeuetto  t  que 
flomodo. Metti  in  mo  fcudellino  quanto  feuetto  ti  pare, 
c&  vnpoco  d'olio  digelfominojche  no  fia  ueccbio,et  fkUo 
disfare  alfuoco.poi  vngi  co  cffo  Ugnati  molto  bene  dal 
cato  didetrofregadoli  bene  fra  le  maniyCt  fcaldadoU  al 
foco  fin  che  ti  pare  cbclfcuetto  fia  b  e  penetrato, poi  laf 
faliflar  unpe':^o,poi  babbi  un  panOyCt  fregali  bene,ac 
ciochelfeuetto  penetri  meglio ,  &  fi  ammorbidifcancy 
poifiiraiiy  <!èr  dri'^^T^aliyelafali  co  fi  p  un  giorno, ì  come 
ti  par  erano  humidi,flargali,  egofialiy  &  la  fetali  fin  che 
ti  pareranno  me%i  afciutti.Habbipoi  buon  profumo  da, 
hmcìarey  filili  flar  fopra  qlfumo,che  fliano  aperti^et  pe 
nctri  detro  dotte  fi  mette  la  mano^et  cofi  furai  treuolte 
il  giorno  f  fino  a  ue  ti  giorni  yOgni  uolta  inhumidMoli  co 
rnpoco  d' acqua  profimatayCt  inuoltadoli  ìfa^p^oletto 
bìaco.Toi  babbi  mufcOyCt  ambra  quata  -puoiyCt  metti  t 
fcudcUa  diflagno,et  aglio  digelfomini,  ù bengioi,et  con 
•  rn  poco  d'acqua  profumata  filli  be  disfiire  alfuocoypoi 
con  vn  pcnello  yntali  bene  difuoriyC  no  dentro, pai  unta 
le  cufiture  co  7;^ibetto,  poi  li  metti  fra  rofe  befecche  per 
qualche  giorno, poi  li  metti  per  trCyO  quattro  giorni  fra 
'dtic  matara':^i,iàr faranno  da  Imperatori. 
Seuettobellidìmoper  profumar  guanti,  per 

vngerJemani. 
Togli  nino  bianco  Uh*  %ifeHO  di  b^cco^Q  cafirato,o  ca 

pretto 
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SECONDO.  7, 
^  prètté  Uh.  l  .fa  bollir  infime  in  pignatta  he  coperta  fi^ 

\  pralebraccà fuoco leto.poileualoyefhUorifrcddarCy  b 
poi  mettilo  in  yn  piatto  con  acqua  chiara,  e  laualo  hm 
j^mque.òfei  volte,  pt>i  lafialo  pure  in  acqua  chiara  per 
f  jnd  notte.Dapoi  habhi  acqua  rofa  lib.  i . yino  bianco  li 
■  hredueycon  ejfofk  boUir  ilgr^jfo  Jopra  le  brace,  che  m 
pigli  fumo  a  fuoco  lento, per  fin  che  fi  confimi  la  metà, 
dapoi  babbi  rape  dolci ,  e  fklle  cocerc  fiotto  leccneri,chc 
fieno  ben  cotte,& non  bruciatele  per  ogni  libra  che  ha 
uerai  di  graffo, piglia  libra  me'^a  del  bianco  di  detro  di 
dette  rape,  &  ce  acqua  rofia  le  farai  boUireiìificme  per 
yna  me^a  hora,poifiiUapaffare  per  fictaccio,  e  mettilo 
m  vn  mortaro  co  oglio digelfiomini,ò  di  cctri,ò  di lino.ò 
infondo  di  bicchieri  bagnato  in  acqua  rafia,  &1cf]i  fk 
rat  la  forma  di  detto  feuetto,  aggiugcndoni  prima  once 
tre  ai  biaca  polHcri:^ata  bene  per  ogni  libra  difieno^iT^ 
farà  cofia  ftgnorile, 

Ogiio  di  rofe  &  fiori  perfettiflnno . 
Recipe fieme  di  melon  mondo  & pifio,<y^  fa  Hrato  Co 
prajiratocò  fiori  ò  rofe,  fino  à  otto  giorni  poi  babbi  un 
tacchetto  di  tela  bagnato  in  acqua  di  rofe  6  di  fiori  ^ 

^^^(tiuidentroildettofieme,èìegalo,emettiah^ 
e  trarai  ogliopretiofio,  èficrualo  ben  fierrato . 

pgho  di garofoìimoho nobile. 
Tigiia  amandole  monde  col  coltello,&  fhvxzate,  (tjr 
mettile  a  molte  in  acqua  rofia,concia  in  quc fio  modo  . 
iifbtgayofoli ammaccati,  emettili^  in  acqua 
rcfajaficiafinche  pigli  la  virtude  i  ^arofoli,  benco- 
perto  II  uafio ,  n^m  detta  acqua ,  metti  poi  à  moUc  le 
amandole  fopradette,èlafciauele  fin  che  fimo  bcnpre^ 

gnc 


II 
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LIBRO 

^ne  di  detta  acejua^poi  ltualef&  falle  ben  feccar't  alfo"  ^ 
le,  poi  di  motto  le  impregna  di  cjuella  mede/ima  acqua^ 
icT  rifeccaheneycome  prima  y  ^  co  fi  /arai  fino  a  cinque 
0  fei  voltc,dapoi  le  metterai fotto  il  torchio,  è  ne  caue- 
rail'oglioè  feruarallo  in  vafo  ben  netto  ,  &  bene  attu-^ 
rato'yche  e  perfetto.  Et  co  fi  potrai  fare  l'ogliodi  mufcoy 
di  ambr^ydi bengioiyHorace calamitai  alohyCancllayma 
cisy&noci  mofcate.  Et  potrai  anco  componerli  infume 
ypuìi^in/cnte^è  porui  dell'acqua  vita, 

A  fare  vn  profumeperfettifììmo,&  degno  d'o- 
gni gran  Principe  per  profumar  camare ,  vtiìici, 
coltre ,  5clep2uoli  diletto,  &  ogni  alerà  cofa. 

E  abbi  fcoY':^e  di  cedro  f ceche  alt  ombra ,  ^  non  pò-* 
tendo  hcuerlc  di  cedro  spigli  ale  di  limoni ,  ò  dinaranciy 
^  quando  ancor  non  poteWi  hauer  niuna  delle  dette, pi 
gllafrondi  di  rofe,o  fecche, fecondo  la  liagione,&  qua- 
liinque  fìa  di  dette  cofe  fi  ha  da  mettere  intera,  o  in pCj^ 
'^ctti ,  non  inpoluere ,  c^'"  quando  vorrai  fare  ilprofu- 
mo, piglia  detti pc%p^  quanti  tu  vttoiy  &  rngeli  con'^-' 
betto  da  ogni  parte,  &poi  mettdi  fopra  alcuni  càrbo-* 
711  di  bragia,  in  me'^^o  a  la  camera,  ò  rn  cantone  come  ti 
piace,  è  renderà  rn  odore  per  tutta  la  fian'^^a  foauiffi^ 
rnCy^  pretto fo.  Et  volendolo  far  più  nobile,potrai  con 
detto  \ihetto  mefcolarc  mufco,&  ambra  à  tuadifcret" 
tione .  Et  volendolo  far  con  minore  Jpefa,  ^  che  farà 
perfettOyhabbi  acqua  rofa,  acqua  di  naranciyù"  qual'al 
tra  vuoi  odorifera,  ^  ancora  oglio  di gelfominiy  diga-^ 
rofoli,  ò  alerò  tale ,  tutti  à  tua  difcrettione  ,  e^r  con  effi 
fiempera  florace  calamita ,  ^  un  poco  di  legno  aloe  ft 
ne  bai  ,fe  non,  fa  fen^a ,  &  ^ggit^nge  ':^betto  quanto 

ruoif 
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SECONDO. 
yuoh  &fa  un  liquore  jpejfo  come /alfa ,  &  con  cffo  vn- 
ge  dette  fcor'^e  di  cedralo  naran^i ,  &  mette  [opra  le 
brage ,  eh  e  farà  co  fa  molto  nobile ,  e  dura  il  doppio  pià 
chenon  farai  abbrucciandofi  detti  odoriperfe  folo  fcn- 
^alefcor'^e  .  Lequali  oltre  eh  e  fanno  più  durar  e  il  pro- 
fumo y  come  è  detto ,  rendono  ancora  la  miflura ,  la 
compofitione  molto  più  perfetta , 

C  on  profumo  y  olendo  profumar  panni ,  o  drappi ,  o 
altra  cofa,  fifa  in  queflomodo,  Simettono  queipanni, 
^  quelie  cofe  che  ruoi  dentro  a  una  capa ,  che  non  fia 
sbuciata,osfeJJay  o  rotta,  ondenepojfavfcire  ilfimo, 
&  fi  fpartonoi  panni  dell'una,  e  dall' altra  parte  della 
cafialafciandoun  lochettoin  mcT^p^o  da  mettere  una 
fcodelletta ,  o  cocchiara,  o  altra  cofa  con  fuoco,  &  con 
certe  fcorT^e  da  fare  il  profumo,  &  fi  acconciano  anco- 
ra  li  detti  panni ,  o  altro  fotto  al  coperchio  delta  caffa . 
Et  poi  ui  fi  mette  dentro  in  me%T^o  il  detto  vafettocon 
fuoco,& con  lefcorx^c,e  ferrafi  la  ca/]a,& lafcia  arder 
tutto  il  profumo  ,  efijia  dapoi  gran  pCT^^o  ad  aprir  la 
{:afia,Toifi  riuoltano  detti  panni, acciò  che  fi  profumi- 
no doue  non  fon  profumati,  &  rimette  fi  di  nuouo  dcWal 
tro  profumo,  ^f affi  come  prima,  &haueraiuna  cofa 
tantofingolare,  che  non  fi  potria  dir  più,  ^  quella  cajfa 
refla  profumata  ancor  ella,  chefempre,  che  rimette  i 
panni,  vengono  odoriferi.  Et  uolcndo  ancora  poi  in  det- 
ta caffa  far  profumare  alcune  cancflrelle  da  tencruipoi 
ipanni,&  altre  cofe,come  cufinetti,facchettini  di  refe, 
che  fi  profumano  ancor  effì  difuori,epoi  tcnendofi  nel- 
la caffa  rendono  fempre  odorifero ,  &  foauifmo  ciò 
che  yifi  pone . 

Bai- 
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T.    I    1>    K  O 
Ballotte  per  leuar  macchie  di  oglio,  8c  * 

di  graflb .  \ 

'Vi'^iia  f  apon  di  purgo ,  onero  fapon  molky  ^  incora 
por  a  con  cenere  dì  iiite  fetacdatafottilmcnte ,  &  trita, 
t.into  dell  uno  guanto  dcW  altro ,  poi  muti  nelle  dette^ 
polucri  allume  Ut  rocca  bruciata  y  e  tafo  di  bot  te  Leu 
polucri'zato ,  ^  ogni  cofa  incorpora  infieme ,  &  fanne 
ballotte,  poi  adopera  alle  macchici . 

A  far pafta  per  far  pater  noftri  fini , 
èc  odoriferi . 

Tigli  a  libra  ma,&  me^^a  di  terra  ntrapolueri'^attt 
fottilmentey&  piglia  oneecjuattro  di  draganti ^&  met-^ 
tili  a  molle  nell'acf^a  rofa  tanto  che  copra  detta  terra 
in  un  mortaro  con  detti  draganti  ,  e  pcffe  ben  per  jpatio^ 
di  me':(hora,  co  once  tredi  odori\che  fono  qui  fotto  fcriù 
ti  cioè. figli  a  oncia  una  di  flora  ce  calamita,  et  oncia  me 
^  digarofoli,  oncia  me':i^a  di  oldano,  ^  onciamcT^a 
di  cinùmomo,&'  oncia  me%a  di  fandali  citrini,et  polue^ 
rixa  tutto  fottilmentCy  &  mefcolm  infieme  conia pafla 
compofìa  dì  [opra ,  poi  caua  fuori  del  mortaro  la  detta 
pafìa,  e  rime  naia  per  mano  per  jpatio  dime'T^hoYay  ^ 
farà  fattcTy  cÌT  potrai  fare  i  tuoi  pater  noflrì , 
Vtilifììmo,  &:molto^Gmmodo  fécreto  per  leuar 

fiibito  ógni  forte  di  macchia  d'ogni  drap- 
po fino  ò  non  fino ,  che  fia . 

T  iglia  falda  mangiare  beni  ffìmo  trito,  &  fapon  ne* 
f  ro,ct  me f colalo  molto  bene  infieme y  et  con  effo  unge  la 
piacchia ,  et  lafciala  feccare ,  et  come  è  fecco  y  lauala  , 
ma  con  leffia  dolce,  poi  con  acqua  chiara  tepida^et  farà 
andata  uia  btnifjìmo .  , 

A leuar 


SECONDO.  73 

A  leuar  Tolio  al  fapon  communc  duro^che  cil 
modo  dipurgarJo ,  Si  leuargli  il  fettore ,  &;  cofi 
purgato  refta  foaue,&  atto  ad  oprarli  in  ogni  mi 
ftura,  a  farne  palle,  profumate,  a  metterlo  in  al- 
berelli con  liquori  che  Jo  tengano  liquido  per 
adoperare  alauar  le  mani  dee.  Et  è  il  modo  che 
vfano  in  Soria,  onde  poi  qui  da  noi  fi  chiama  fa- 
pon e  damafchinofemplice,  ciTcndoui  poiilda- 
mafchino  comporto  con  gli  odori  come  fe  n'c 
poftodifopra. 

VìgUa  vna  caldura  nettai  &  fi  a  grande  fecondo 
la  quantità  del  f apone  che  vuoi  acconciare  , 
mettetela  [opra  i  tre  piedi  a  fuoco  foam/fmo  di  carbo* 
ni  beili fjìmo  acce  fi ,  che  non  fhcciano  alcur  fumo , 
in  effa  caldara  babbia  il  fapone  duro  tagliato  a  c^- 
^ettiy  0  rafcbiato  col  coltello ,  o  grattato,  &  con  legno 
yien  fempre  rimenando  in  detta  caldara,  auuertenda 
che  il  caldo  del  fuoco  fi  a  qua  fi  a  guifa  di  Sole ,  vedrai 
che  quel  fapon  yerrà  fumando ,  ^&  farà  vn  fumo  fé- 
tidoy  &  dijpiaceuolc ,  che  è  quello  che  tu  procuri  di 
cacciar  yia  da  quel  fapone,  &  coft  poi  con  difcretio- 
ne  puoi  venir  crefcendo  vn  poco  il  fuoco  fin  che  il  fa^ 
pone  fi  fonda.  Benché  feni^^acrcfccrlo  fi  fonderia  per 
lacontinuatione  del  calore ,  Lafcialo  fondere ,  &  vien 
gettando  a  poco  a  poco  dclC acqua  dipo^j^o,  o  qual* 
altra  acqua  fi  a  delie  communi  che  fi  adopranoa  be- 
re, &  a  cocinare,  &  diquefla  acqua  mettenc  a  fi  ai,  ^ 
lafcia cofi bollire  vn pCT^o .  Toi  lafcia.rifrcddarc ,  & 
troueraiil  fapone  tutte  venuto  di  fopra  il  quale  rico-^ 

K  Hierai 
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ghermco»  wta  cocchiata  di  Ugno,  odìfembucia^ 
ta,  &  mettcteh  m  queUe  forme  che  mi,  cioè  quadre'  a 
ttnac  &■  con  quelle  figure  &  diffegni  che  ti  piace .  Et 
farafapone  b:attco  &  purgato  da  cgnifettore  come 
il  perfetto  Damafchmo  femplice .  Ma  fe  oli  -porrai 
dare  qualche  odore  ,  mette  in.  queii acqui  a  bollire 
deUa maggiorai,  delbafilìco,  della garlfonaria,  del. 
lerofc  &daltreherbetéi  odorifere,  gouernandoti 
€onU  difcremonein  metterne  più,  t^meno ,  fecon- 
do che  fenttra,  la  potmis  deWodore,  che  renderan- 
no m  meU  acqua ,  oue  feranno  bollite  .  Ma  auuerti. 
fce,  the  fe  tu  mett,  tali  herbe,  bifognathcficci  bollir 
l  acqua  con  efiemma  caldarao  pignatta  appartata^ 
mente  fendali  fapo»e&  p^i  colarla,  &metterU 
nellacaldara,  eueitl  fapone,  perche  le  herbe  altra, 
mente  fi  mtrigberiano  col  fapone ,  &  nonfene  po- 
trebbona  feparare  ,  n  dapoi  che  fari  colata 
qua  potrai  per  ogni  cento  libre  di  fapone  mettere  vn 
oncia  fola  &  niente  più  di  canfora ,  macinandola  ìh 
ytt  mortaro  con  qualunque  olio  tu  -moi,  &  pd  la- 
manda  il  mortaro  detto  con  le fia  dolce,  &  buttando- 
la fopra  la  detta  acqua ,  chedarà  un  foauif^mo  odore 
al  fapone  ,  e  co  fife  vuoi  ,  potrai  metter  acqua  rofa  & 
dt  fiori  dmaroHci,  &  altre  cof e  tali  a  piacer  tuo  fe- 
condo chela  yuoi  migliorare,  ma  auuertendo  fm- 
^einqueftì  adori  di  metterne  cofi  pochi ,  che  non  li 
puciano  conofcere  notabilmente  ,  ma  che  uenva  « 
contemperarla  miflura  ,  che  non  lafci  conofc^e  in 
alcunmodo alidore,  che  queUo  fia  fapone,  perche 
quefta  forte  dtfaponi  damafchim  uogliono  effer  cofi 

fernet 
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S  Ai  V.        i  r  u  jM 

fenxa  dcuno  odore  notablky  qitafi  come  il  pane  nel gu-^ 
fio  del  mangiare y  che  non  è  d'aicmo  notabile ,  &  conon 
ffciuto  fasore. 

Acauarmacchiedipannidorco  difera,o  di 
lana,  o  di  lino,  o  ciambellotto,  e  d'o- 
gn'altracofatale, 

Tiglia  ìpicdidauanti  d*m  caHratQ,& bruciali  mot 
to  bency&  ferua  quella  poluere,  &  quando  viene  il  bi^ 
fogno  di' adoperarla  a  voler  leuarla  macchia,  diflendè 
il  drappo  [opra  dunatauola,  &  bagnalo  un  pochette 
fon  acqua  chiara^douè  la  macchia,&  mettiuifopra  di 
quella poluere  d'oga  bruciate ,  che fia  fottiliffima ,  ^ 
falle  feccare  al  fole  poi  ribagna ,  rifecca  più  volte  ^ 
ylt  'mamcntc  lauala  con  acqua  chiara ,  flrucca  vìa 
henc  la  poluere,(^  ogni  cofa^  &  vfcirÀ  la  macchia,  ^ 
rcSera  ncniljima,fjr  belUy 

^tilmcdefimo  fi  potrà  fare  con feldiboue, ma  cw^ 
men poi  Uuarh  con  acqua . 

Il  fine  del  Secondo  Libro, 


K  a 
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1>F  SECRETI 

D  B  L  R.D.  ALESSIO 

P  I  E  M  O  N  T  E  S  E. 

Z  I  B  F^O    T  E  I[^z  0. 

SccrctobelJiffimo  per  canferuar  Cedri ,  & 
ogni  altro  frutto  in  fìroppo,  cofii 
molto  fìgnorile. 

Iglia  i  cedrilo  cetrangoli,  o  altri  frutti, 
&  tagliali  in  pe-^r^i,  come  ti  piace,  6^ 
mondali  di  dentro  dal  moltey  &  poneli 
a  bollire  in  acqua  frefca ,  per  me^a 
horaypìu  ò  meno,tanto  che  fi  intenerii 
.  fca  aUa  tener che  ti  piacer  . 

-Poi  tirali  fuor  a  di  quella  acqua  calda,  &  fittali  in 
acqua  frefca,  laffandolicofiper  fino  afera^.  Voi  ri^ 
tornali  al  fuoco  in  acqua  frefca  mutata^i^/httifcalda" 
re  m  tal  acqua  a  lento  fuoco,  ma  auuertifci  che  non  boi 
kftineche  l  acqua  fi  a  molto  calda,  ma  che  punga  un  po- 
co ,  ^  m  tal  modo  far  ai  per  otto  giorni  continui ,  fcal- 
dandoli  cefi  neW  acqua  la  mattina  ,  &  la  fera  metter-- 
It  nell  acqua  frefca  mutata .  Mcuni  non  fcaldano 
i  acqua  fe  non  -pna  volta  il  dìyper  non  intenerire  trop-» 
poli  cedro ,  ma  gli  mtftano  C  acqua  frefca  la  fera ,  ac* 
CIO  che  l  amaritudine  della  fcor^a  in  tutto  fi  dipav 
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T   E    R   2    O.  7^ 

tay  laqud  amarena  ieuata ,  piglia  dei  ^utchero  >  oue^ 
ro  del  mele  chiarificato ,  &  preparato ,  cowc  fi  dirà  di 
fotta.  Et  buttali  dentro  U  cedro  ^  ^il  mele  jrefco  ^ 
&.prima  fia  aftiutto  il  cedro ,  delCacqua,  &Urerm 
guarda  che  non  fi  geli ,  lafciandolo  per  due  ótre  hore 
in  loco  commodo ,  &  la  fiate  fi  lafcia  tutta  vna  notte 
integra  y  &  cofi  poi  per    giorno ,  &  vna  notte  li  la^ 
fcerai  nel  mele .  Voi  torhaa bollire  in  mele  ò  -^cchc* 
ro ,  da  per  fé ,  fcn's^i  il  cedro ,  per  {patio  di  mc^Xhora , 
opaco  manco  y  à  Unto  fuoco,     rifreddato  bene  tornali 
infiemc  evi  cedro,  &così  farai  per  due  mattine  y  per 
Uringcr  bene  il  mele  à  fua  per fett ione  fecondo  che  è  ne^ 
ccfiario .  Et  adoperando  mele ,     non  Truccherò  fi  pH0 
chiarificare  per  due  yolte ,  &  colare  per  fiame^na ,  fe^ 
condo  che  fi  coftuma  a  l'arte ,  ér»  come'vedrai  nel  fine 
il  modo  che  infegnerò ,  acciò  che  babbi  perfettamente 
tutto  il  modo  di  far  tal' opera ,  &  coft  caldo ,  ^  chia^ 
rificatolo  pafieraiperiiamegna^  &lo  ritornerai in-^ 
fieme  col  cedro  falò,  &  lo  farai  bollire  a  fuoco  lenta 
per  jpatio  d'un  quarto  d'hora.  Toileualo  dal  fuoco, 
&  laffalo  così  ogni  volta  infieme  a  ripofare per  vn  dì, 
&  vna  notte  .  la  fcguente  mattina  li  farai  ancora 
bollire  mfieme  per  mc'^hora,  &  co  fi  fatai  due  matita 
negacelo  cheH  mekyo  '^ucchero  fi  acconci  col  cedro  per* 
fett  amente ,  &  confifle  l'arte  in  boUire  (jueflo  fciroppa 
tnfieme  col  cedro ,  &  anche  lofciroppofoloy  perche  chi 
non  lofaboUire/acilm^te  piglia  il  fumo,  et  fa  di  brucia 
to,&chi  ben  lo  fa  ridurre,  è  cofa  cordiale,  &  fignorde. 
Et  cofifipuo  acconciare  ogni  altro  frutto,  cioèperfiche 
mature  con  C anima  dentro, & conlefcor^e,  &  Umani 


.  t   I   B   R  O 

&■  narnnct,p'>m,noci  in  herba,  ipicolNìmà,  lattuéé 
ben  „ene  da  Ufcor'^a,&  altre  cofefmili.Mi  tutte 
bodano  ndfopradetto  modo.mapiu,  &■  meno  jiconUo  il 
b,fogno,& fecondo  la naturadé' frutti. Et  cofi  furai  fcnt 
pre  cofa  buona  in  tuttaperfettione ,  &  durabile . 

Modo  di  purif;care.& prepararci!  mele.o  il  2UC- 
chero ,  per  confettare  i  cedrij  &  ogni 

altro  frutto. 
Ttgliaper  ognidiece  libre  di  mele.il chiaro  di  dodici 
Mfrefche ,  kuagli  lafchiuma  sbattendoli  bene  con  vn 
legno  tnfet  bicchieri  d'acqua  fiefra.  Voi  mettili  infiente 
col  mele,  &jk  boUire  con  fuoco  temperato,  in  vna  car. 
^a,  pefyn  quarto  d  ima  opoco  manco ,  poifubito  leua 
uta  dalfttoco,!PumaHdold  molto  bcne,&  cofi  caldo  paf- 
faloperlafianiigna,  &  farà  più  bello,  &  ncttoperto- 
P^r'' che  vorm/ire.Et  cofi  acconcia,piglia  per  c^^^^^ 
libre  i,  cedn,dodtci  di  taele.Et  cofi  il  rHccherofi  prepa 
ratn  queHo  modo  ntedifimo,chcfi  è  fiitto  detmclL  ma 
ToUndo  confettar  con'^^Hcchero  il  cedro,  bifogna  fitrli 
quefla  dtfferentia,cheafei  libre  di  cedro,gli  metterai  fo 
lo  notte  di  X<tcchero,&f iranno  ben£€nfettati,& difet 
berai  tutto  l'anno,  &  qufflofifr-penhe  ilmele  fa  affai 
ftufcmma  del  -^uccaro però  lifogna  mettere  il  terzó 

fé"""'  taf  ordine,  &  farai  fempre  opc 
rabelliffimiu .  '    r  t 

Aconfcrtar  perfiche  ai  modo  di  Spagna . 
;P'glt''perJtchegrof}e,&belle,<^mondale,  &ta. 
fbdempext,  &■  fecondo  che  le  mondi,  flendile  al  fo- 
le fopravnatauoU  accomodate,  &nctte,  per  due  dì 
'*olund<ilefemfrefcri(,e-mattim,&' cofi  calde  le  inr. 

fon- 
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fonderai  nel  giulebbe  di  zucchero  bene  flretto ,  come  di 
fopra  è  detto,  &  tirandole  fuori  le  metterai  al  fole  ;  & 
tiuoltandolefpcfioytmito  che  fieno  bcnfecche.  Voi  rìtor 
naie  nel  giulebbe,^  al  fole  tanto  che  faccino  rna  bella, 
fcor^ay  0  crofla  à  tuo  fnodo,per  tre.ouer  quattro  volte, 
&  poi  le  ferberai  in  fcatole  per  l'inuernata ,  che  è  co  fa 
molto  fignoril<LJ  ♦ 

A  far  cotognata  alla  foggia  di  Valentia  y  laqual 
coftununo  a  ^  có  i  G enoucfì ,  &  fi  fa  in 
pizze,  o  fogacce  dure  * 

'Piglia  pomi  cotogni ,  &  mùndali ,  cir  cauane  l'ani- 
fne,& pondi  al  fuoco  a  bollire  in  acquafi-efca  tanto  che 
fi  apprano.  Toi  pagali  per  il fataccio  netto ,  non  rime- 
nandoU  fenon  la  pura  y  ^ff^effa.  Et  per  ogni  otto  11^ 
tre  di  quefla,  li  metterai  tre  di  ^j^ucchero  belloy  ti  fino  , 
^  babbi  >na  caT^'^aflagna.con  fondo  lar^o:  &  mcfco- 
la  li  cotogni  con  Truccherò .  Falir  bollire  z  fuoco  lento  , 
&di  continuo  riuolgi  con  ma  fj^attla  larga  di  legno 
tanto  che  fi  a  cotta .  Et  >olendo  conofr.cre  quando  farà 
cotta,  mira  quando  fi  difiacca  daUa  cu:r^a  aU' bora  fa- 
rà cotta  tnperfettione ,  ^  leuata  dal fuoco .  Et  y olen- 
doli dar  mufcoy  peUalo  con  "Pn  poco  di  Tjicchero  finoyfe 
tondo  che  ti  piace ,  &  gettalo  nella  ca-^x^  yfempre  me- 
fcolando  con  la  fiatola .  Et  volendola  con  ffjetie ,  poni 
canneUaygarofoliy  noci  mofcatCy  &  '^^en'^ero  quanto  ti 
iptaceyfacendoboUire  il  mufco  dentro  ad  vn  poco  d'ace- 
ro. ToihabbiatiynamefcoUy  &  fopra  d'pnatauola, 
(touevifiafetacciato  del  zucchero  vi  metterai  fopra 
quefla  cotognata  ,  ^  con  vn  cerchio  di  fiat  ola  facendo 

K   4  fuga^ 
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L   1   b   K  O 
fogacine  ò  pi^^T^e  a  quella grande':!^^  ^  che  ti  pafe ,  ^ 
metti  al  Sole  ^  tantoché  fiafciuchitio^  &  quando  fa^ 
ranno  rìpofate  infìeme^riuolgile  [otto  [opra  molto  jpef- 
fo  y  facendoli  fempre  il  folaro  di  Truccherò  fitacciato  di 
/ottOi&  di  [opra.  Et  tanto  cofi  le  riuolgerai  nel  yucche 
ro^&feccale  alfolCyfin  chehaueranno  bella  croflabian 
ca  di  'Seccherò  a  tuo  modo .  Et  per  cotognata  non  ci  è 
miglior ey  &  più [oaucy  &  cordiale .  Et  a  queflo  modo 
pHoi  acconciare  perfiche ,  periy  &  altra  forti  di  frutti, 
^  è  co  fa  eccellentiffima  da  ogni  gran  fignore^ , 
A  confettar  mclenzane  aJ  modo  di  GcHoUa iti 
bucchero  chefon  fruti  chiamati  in  Lom-^ 
bardiapomi  dirdegnòfi  * 
Tiglia  tali  frutti  che  non  fieno  maturi y  ^  fieno  grof-* 
fi  comenociy  &  cofi  intieri  con  li  fuoi picciuoli  li  farai 
bollire  in  acqua  ficfcaytanto  che  al  toccar  diuentino  te-* 
neri  nella  fcor:i^ay  &  babbi  preparato  il  Zucchero  pur i-» 
fcatOi  come  di fopr ah  detto i  &fcolati,  & afciuttì 
dalC acqua  li  metterai  in  detto gilebbe  ^  o  i^ucche-»^ 
YOylafciandoliper  yentigiorni,poigli  caue-* 
rai  fuori, et  firingeraipiè  il  Truccherò, 
fecondo  l'arte ,  come  difopra,  2t 
terrai  dentro  y  lafdandoU 
per  quattro  dì,  tanto 
che  li  cani  U 
humidi*  ' 

tày& 

(auatìfono  confetti  inperfettìone^ 
Conferuali  in  arberelli,  che 
fonofQaHÌj& buoni, 

Alar 
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A  far  vili  pafta  di  zucchcrOjCon  Ja  qiialc  fi  put^ 
formare  d'ogni  forte  di  fruttile  che  gencilczz^ 
ti  piace  j  cori  le  Tue  forme ,  come  fariano  piatti^ 
fcudellej  tondi,  bicchiet'i,  Se  al tfe  còfe  fìihili  cori 
Imlc  forme.  Se  per  feriiire  vna  raaola,  che  nel  fine  (ì 
potradar  di  denti  dentro,  ne  ipiatti  &  altri  va(ì 
limili,  Smangiarli, eofa  che  far  adi  grande  fpaf- 
ÌM|  fo  a  i  cónuitati . 
WKf    /P iglia gomma  dr agahtì  y  qualità  ti  piace  i  &mct-^ 
p.      tila  ambile  in  acqua  rofay  tanto  che  fi  a  mollificata, 
flflJM  I  Voi  pigliane  quanto  è  una  fhna ,  per  ogni  quattro  once 
di  risuccherò ,  ^  fuco  di  limoni ,  quanto  può  flare  in  un 
gufcio  di  noce^     un  poco  di  chiara  d'ouo,  & piglierai 
frima  la  gomma ,  &  dimenerai  tanto  in  un  mortaro  di 
marmò  bianco ^auero  di  bron:(piColpeflon^ychefìridu^ 
fwf^- 1  ca  come  acquar eSa  »  poi  aggiungi  il  fucó  cori  la  chiara 
infìemci  incorporando  il  tuttù  molto  bene  poi  piglia 
I  quattr'once  dì  ^j^ucchero  beri  dimenato  fino ,     bianco ^ 
I  €ìr  con  poluere  fottiliffìma  gittandolo  a  poco  a  poco^ 
tanto  che  fi  appigli  irifieme  a  modo  di  pafia  poi  tirala 
fuori  del  friortaróy     uàlla  dimenando  fopra  la  poliicré 
di  %uccherOyCùmela  fhrina^tarito  chefia  tidutta  inpa- 
Jla  molle ,  acciochela  po0  improntare  i  s  formare  a 
tuophacere.Etridutta  lapaflà  a  tal  modo  /pianala  cori 
la  cannella  in  fogli  fottili ,  &grol]ì  come  ti  pare  ♦  Ec 
con  la  detta  pafta  andar  ai  fiamp  andò  quello  che  ti  pia- 
i€i  comedi  fopra  e  detto .  Con  tal  gent'fle':(T^a  puoi  fer^ 
uirin  tauola^nortmettendouidùntto  còfe  calde^^^firii^ 
tOi-il  conuitofipuo  mangiare f  &  fracafiar piatti,  bic- 
Meri,  ta^^e,  &  ogni  co  fa ,  perche  qucHa  pafia  e  deli-* 
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ftil/ima&foaueals.Jìo .  Ma  fermi f^r  cofaplù  fi. 
S.norucJunvim  pieno  di  mandole peflate ,  recherò . 
ac^ua  rofand  modo, che  [l fanno  inmarJpYIe^m^t 

€OjayChc  ti  piace. 

A  far  compofla  di  melloni,  o  peponi  dolci» 
molto  perfetta. 

TisUa  queUa  quantità ,  che  ruoi  de  melloni .  eir  t>!. 
glmi  vnpoco  malmaturi  :  ma  fa  che  fieno  buoni,  & 
t^metante  fettequante  che  fono  fegnate  nel  mellone  . 
&  monda  e  bene  deUafcoK^a  col  coUello  ,  &  cofiZ. 
terairialafcor^adì  fopra,  &■  poi  mettile  àmoUe  in 
tucno  aceto  &lajfalefiar  dentro  per  diece  giorni  l 

^t'ril'^""'^*.^''.'*'''"''''^/''^^''  '^'^'^'''Itro  aceto, 
&*nm,le  per  altri  dieci  giorni  àmoUe,  &  mefcolalè 
cgmgiorM  ,  &pei  al  tempo  caualefuora  ,  &  mettile 

lì^'Ty'^^'fV.^  "^""-^"^^  ^'^^flroppiccian. 
tt,&potmetti  eàboU,re„elmele,  &  cofi  daglionti 

»<*'^ent^fiaretnquelmeU,&facheogni-;oltaboU 
l«no  Tnpmc»  ,  perche  bafia  che  leuino  il  bollire  à  di- 

fi^^t,o»e,dapoipiglÌ4Udmefette,&mettileinqHal 
loZefief  '^'''^^'^''^^^^ 
.  ■Piglia polueredigarofoli,  dÌi^enxeutro,&dino^ 

Zffr  V'"''  ^*»''' fP«'^rie.  poi  babbi  del 
farifatto        '  ^'^"'^  ^"^"'^  detto  vafo,  ^ 

A  far 
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Afermellou] ,  oiicrpeponi  dolci  perfctrifìimi» 
Tiglio  del  ':^ncihL'ro  fino ,  &'  dij^olmlo  iti  acqua ,  fa 
the  (do  il  Truccherò  /?  disfacci  a  poi  pi^^lìa  la  fcmen 
^a  del  mellone,  sfc fidila  vn  poco  da  vna  banda  dotte  na 
i  j'ce,&  mettila  nell'acqua  "j^tccheriita^c^  a^i^giun^ili  un 
poco  di  acqua  rofa,&  lùf eia /lare  le  dette  femen'x^e per 
lo  fpatio  di  tn\i)ucr  quattro  horc^&poi  canàic  fuora^à 
.  yederai  che  come  fa/antìo  afciHttc  dette  fcmen^e  fifcr^ 
r iranno,  &  piantale,  cìr  quèlU  mrloni  che  nafceranofe 
fanno  tanto  buoni-^che  farà  per  op  ni  gran  Signore.Etfe 
poi -porrai  dargli  il  faporc  del  ìfiUfco^metticiin  detta  ac 
qua  ancor  vn  puoco  di  rnufco,  &  di  canella  fimfjlmuyi:!^ 
hauerai  due  effetti  diperfetttone,& cefi fimiimete poi 
fare  con  le  femen^e  di  cocomeri, 

A  far  le  fcor^e  di  naranci  confette ,  lequalf  (t 
pofloho  far  tutto  il  tempo  dcil  anno^ma  meglid 
à farle  del  mefe  di  Maggio,  per  effcr  grandi',  de 
le  fcorze  groflfe. 

Viglia  le  fcor^re  de* tìàrranci graffe  tàgli ate  In  quat^ 
trOyOUerfei  quartiy&  falle  flarcà  molle  per  giorni  die^ 
ce  neW acqua jouer  due  giorni  più ,  &  manco  ]  ^  fi  co- 
nofce  quando  fono  fiate  à  molle  à  fufficientia ,  quandó 
tUapprefentila  fcòrT^aà l'aere,  &  che  la  penetra  vn 
luHro  ri^ledente^all'hora  farà  fiata  in  fnolle  àfoffìcien 
tia,&  non  tffendo  rifplendenteylafiale  fiare  à  molle  an^ 
Cora  per  fino  the  faccia  tal' e f etto  di  riff^lender^  come 
ho  detto  j  &  poi  àfciugalc  fu  vna  tàuola ,  &  poni  trd 
due  pe-j^T^^e  che  fieno  ben  fciutte ,  &  poi  dettile  in  Vna 
caldara,  ouer  in  vna  pignatta  3  &  metti  tanto  mele  thè 
tuopra  là  metà  di  dette  fcùr^^ej  erpiu  >  &  meno ,  có« 

me 
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7H€  1 1  p.:re ,  &  fa  bollire  yn  poco,  fcmpre  mefcokndo 
Cìr  poi  IcuMe  dal  fuoco,  accioihe  il  mele  non  fìa  ftra- 
cotto ,  porche  fe bolli j]'e  piit  di  vnpoco  fi  riprenderla^ 
^  laffale  pofare per  quattro ^^lorni  in  detto  mele ,  & 
ognigiorno  mcfcola  detti  naraci  nel  detto  mele,  penbe 
tu  fai  che  non  ci  è  poflo  tanto  mele  che  tutti  fieno  coper 
tiy&pcrò  mefcola  bene  che  tutti  piglino  Ih  cofettioncy 
Sfarai  ilfimUe  per  tre  volt  e  facendo  leuare  ilhoglioy 
€Sr  pofar  per  tre  giorni  éome  ho  detto  y  &  poi  fcolate 
dette  fcor^e  dal  detto  mele ,  mettile  À  bollire  in  tanto 
m  eie  che  ti  par  che  fin  baP,euole,i^  lafìa  bollire  per  un 
credo,&poileuali  dal  fuoco, Emettili  in  unuafo,  & 
mettici  d  elle  [peci  e  migliori  che  poi  hauerCycioh  t^ewre- 
ro,garofoli,canelia,  e  mefcola,  &  èfatta,&  è  cofafoa^ 
ue.Et  nota  che  il  mele  che  auan'^^a  è  buono  à  yoler  cm 
ciarde  gli  altri  narancì,ouer  altre  cofe . 

A  conciare  k  noci  confettare. 
TiglìaprìmalenocipicciolecoUfcor'j^a,  &  forale, 
cioh  fagli  quattro  buchi  youer più  y  ^  mettile  à  molte 
in  acqua  per  giorni  yndeci,  &  più ,  &  meno ,  et  cu^ 

yjde  fottilmentey  et  poi  f alle  bollirnel  mele  y  come  hai 
fnto  di  fcpra  detti  naranci  ymabi fogna  farle  bollire  \ 
quattro^  uoltcpiu  che  inaranci  per  efferpìu,Et  nota  che  ^ 
il  mele  efempre  buono,  ma  bifogna  aggiungerui  dell  al 
tro, perche  fi  confumayet  poi  conciali ycomefèfli  i  nara- 
ci con  buone  fpetie, ma  metti  pochi  garofoli^perch  e  fan 
no  amaro. 

A  conciar  la  2ucca,o  cocozza . 

Tiglia  U  '^uccaycioè  il  colloyCt  taglialo  lumo  infet- 
ncQmctHyHoiyetbrouak  in  acquabollenteycioèin 
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T    E    R    À  Kj. 
iquefio  modoy  fà  bollire  t acqua,  6^  poi  buttala  fopra  te 
\ucche  y  &fa  cofi  none  mattine ,  &  auuertifci  che  in-^ 
nan^iy,  che  tuie  brom,  mondagli  fco)  ':ri  fot tihnentCyCir 
leua  uìa  quello  morbido  che  vi  è  dentro.  Et  poi  falle  cuo 
^  cere  in  yna  caldara  tanto  chebafti  honcflame'ntCynodl 
Cdtréppo  C9ttc,ma  che  fieno  filJt,  ^pqì  metter  alle 
ittì^  fciugar  foprai^natauola allombra per  diie  'Tìorni y 
poi  fravn drappo  ua  afàugando  a pCT^^o  apcrza , 
^  farai  come  fe/èì  a  lìiaranci, 

A  conciar  pere  niofcatellc . 
lepcre  mofcatelleft  fan  bollire  nel  mele  una  uoha, 
itiim  &  conciate  con  fpetie  nel  mete.  Et  auuertìfciy  che  tutte 
''y.:!m  Wfi^  confettioni  vogliono  e  fere  forti  difpeticypcr  lo 
'  '  ^  rimedio  dello  fiomaco ,  <^  è  molto  utile . 

A  conciar  le  marafche. 
Tiglia  lemarafchey  iCìr  far  ale  Har  per  un  giorno  al 
SotCy^poicauaneì'efio  ad  una  per  una,  e  poi  ritorna- 
le al  S  ole  per  tre  giorni,  poi  fa  Ile  cuocere,  come  fi  cc^ 
fti  i  naranci ,  ma  far  ale  Har  nel  mele  quindici  siorni ,  è 
f arale  ftar  al  fuoco  tre  giorni,  tanto  che  fi  fc  Mi,  acciò 
€h€  non  faccia  la  muffay&  pai  truccale  bene,  &  met- 
tile nel  mele  con  le  ffetie . 

Et  tutte  quelle  confettioni  pcfion  durar  molti  anni^ 
ma  hifogna  crefcere  ilmelcye farle  bollir  m poco. 


km 


Mi 


0k 

.•ti 


A  ftr  moftaccioli  Napolitani,  nobilifìimi  per 
I     ogni  jjraa  Principe ,  che  fono  foaiunìmi  al 
gufto,  confortano  lo  ftomaco.  Se 
fanno  ottimo  fiato  • 


ZuccarQ  fino  libre  tre. 


Fior 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
177/A 


LIBRO  III. 

Fior  tUfar'ma  libre  fei, 
CancUa  otice  tre . 

T^oci  mofcate,  ^na ,  in  tutto  oncia  me's^a^ 
Zcn-z^euercy  ma  del  pepe  fia  più  che  deU 

Vcpe,  f  altre  tre  cofe . 

Mele  bianco  crudo  fen':^  ff>umarlo  once  tre . 

Fate  prima  vn  cerchio  della  farinajpoi in  mc^o  mct 
tete  il  ^ucchevoy  poi  buttate  fopra  detto  %Hccaro  li- 
bra una  di  acaua  rofa  mufcata ,  &  menate  molto  bene 
con  le  maniyfino  cheit^^uccaro  fi  a  impalpabile,Toi  al^ 
L  hora  mettete  le /peciefopradettc,^' poi  il  mele^  e  me^ 
f  colate  molto  bene  con  le  mani .  Toi  intridete  ancor  U 
farinayleuado  di  cfia  farina  per  infarinare  ilteJìo,&c. 
Et  come  farà  impaffato  benCytagUate  con  le  mani  i  wo- 
ftaccioli  pefandoU  che  fieno  di  tre  once  l'vno  incirca  , 
poi  fateli  À  modo  uofiro  in  forma  di  pefce  e  lauor  ateli 
col  pettine ,  Voi  fate  fcaldare  il  forno ,  &  metteteli  in 
tcfio  di  ramcyò  di  terra, facendoli  un  fuolo  di  farina  ben 
^rojfetto,  &^ coceteli  a  forno  aperto  facendo  fempre 
fuoco  da  ma  banda  della  bocca,  &  toccateli  ^effo  per 
vedere  fe  fono  cotti,  &fefi fpiccano  bene,  e  tengono 
forte  fia  ledita,^  potete  ancor  cuocerli  in  te§lo  di  ra-» 
me  coperto  alfuoco,coniefi  cueconole  torte, poi caua^ 
teli,  &  indorateli  • 

Il  fine  del  Terzo  Libro . 


DE 
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r>  E-  SECRETI  80 

DEL  R.  D.  ALESSIO 

PIEMONTESE. 

Acqua  odorifera ,  Se  prctiofiflima  perii  viTo 
con  aquaJc  fi  poflbno  far  fazoJetti  da  afciuearc 

orita.&  quanto  p,u  fi  frega,  tanto  più  vien  bel- 


Iglìa  allume  di  rocca  lauato» 
&  bruciato  libra  una ,  md^ 
nagia garba  due  carrafcy  pa- 
^/i  di  borace  once  feiy  dragan- 
ti bianchi  libra  una^  gomma 
ard\'C4  onde  tre ,  mette  ogni 
cofa  in  molle  nella  maluagia 

rato  che  non  rejpm ,  mefnlandoui  due  boccali  di  latte 
dt  capra ,  poi  piglia  once  none  difolimato,  e  mettilo  a 
fcmarem  pignatta  non  cotta ,  ben  ferrato  in  fornace. 
Et  libre  due  di  biacca  Mefìandrmafpk  rnbata  in  que^ 

\fallnboUirem  lej^adolce  per  fin  che  cali  il  ferro ,  & 
ìmefcolatutte  quefle  cofeinfmze.  Voi  habbimele cru- 
do. 
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dOy&  bla  nco  libre  due, trementina  alejfandrlna lauat^  É 
i  'ii),f^ìaccto  flillato  tre  bicchieriyTren^uerefrefcOyetpt  j 
fio  f  ottile,  on.  6,  &  metti  infìeme  con  detta  aceto  a  ho^ 
lire  finche  rvfti  due  bicchieri.  Voi  piglia  mirra  eletta  pe  ^ 
fia  fottilrnete  on.  tre^c  imita  [opra  dette  cofe,poi  babbi  | 
on.  tre  di  litargirio  ar gètto  fattile,  ^  fallo  bollire  in  tre 
bicchieri  di  bidona  uernacciayauer  di  urna  biaco  che  cali 
il  terx^ypoi  mena  co  una  canna  netta  ogni  cofa  infìeme 
in  UH  catino  p  fei bore.Vùibuttam  d^tro  fino  a  einqua 
ta  lumach e  f  m%a.  ^ufciapurifieatey  ^  ptglia]on,  una  di 
canfora,  ^  babbi  ma  gallina  bengrojja  pelata,  ^fan 
n€pe%^ctti  fen'Xjtlauare,et  duenaraee  nette  da  la  fcar 
'Z^ay&  anme>,^^  pellicala,  et  dodici  limoni  fimilmete,a 
il  fuco  d'effi,li  quali  fa  magiare  lumachette,  Qfia  carne 
ynapa^ia,pol piglia  2 '^,ouafrefche,^ cuocile dure, pi 
gli  andò  poi  fòlo  il  biaca,col  quale  incorpora  caneìla  on, 
fei  di  %itcearo  candio,^  caponi  ogni  cofa  infìeme  ih  ori 
naie  nel  bagno,  &  la  prima  acqua  verri  bianca,  lafe^ 
conda  pur  bianca ,  la  ter^^a  bianchiffìma ,  la  qual  togli 
da  per  fe ,  &  me f cala  poi  la  prima  con  l  ultima ,  &  di 
nmuo  le  rettifica ,  ^  ferua  che  e  buona ,  ma  non  come 
ijuella  di  me\o,che  è  mirabiUfJima  fopra  ognabra  cofa 
del  mondo,  &  da  y far  e  per  il  uifa . 

Et  uolenda  fare  ifa's^aletti ,  com^h  detto  di  fopra, 
babbi  ifa':^'^olettia  modo  tu^,  &  non  fieno  di  téla  mei 
to  fot  tilt ,  mettili  in  UK  piatta ,  &  fopra  ui  getta  di 
dttta  acyua  tato  che  li  euapra,&  lafciali  cofi  fei  bore, 
Toi  appiccali  in  modoyche  l'acqua  cali  foprailmedefi^ 
mopiatta,&  lafcialiafciugare/Poidi  nuouo  ribagnali 
perfd  hore^  '&  fa  afciugare  come  prima ,  &  ea fi  farai 


'imi 
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QJV  ART  O:  Si 
fno  a  fette  uoUe ,     hauerai  una  co  fa  che  neramente 
^11  ha  pari  per  m  tale  effetto , 

"  ^  AfareaciquachefaJecarnicoloritei 
chi  l'ha  pallide . 

viglia  piccioni  bianchi,  &  falli  imbeccare  per  quin-^ 
deci  giorni  depignuoli.  Voi  /parar  li, è  butta  uia  la  tcjìa 
&  li  piedi  e  le  budellc^poi  mettili  a  lambiccare  con  me^ 
^opane  di  allume  di  '^^uccber  ino, trecento  fogli  di  argcn 
to  fino  battutoti  fino  à  cinquecento  fo'^li  d'oro,  <&  quat 
tro  molliche  dì  pan  buffetto  bianco,che  /ia  flato  a  molle 
nel  latte  di  mandole ,  ^  una  libra  di medollu  di  uitcllo 
0  boue,o  fnngia  fnfca  di  por  co  tutte  oucflcfi  diiiil-» 
lare  al  fuoco  lento,  &  farà  acqua  pcrfettilfima  . 

Acqua  ottima  per  fare  bella  di  età  di  ncn ti 
oventicinqiieanni  » 

Viglia  due  piedi  di  uitello ,  &  cuoceliin  libre  di  ci  ot- 
to d acqua  corrente ,  tanto  che  cali  la  metà  ,poi  metti 
dentro  una  libra  di  rifo,  sfalla  cuocere^  con  una  molle 
na  di  pane  buffetto ,  ilquale  fia  flato  molle  nel  latte , 
due  libre  di  butiro  frefco.  &■  diece  chiare  d'oua  frcfche  , 
con  tutta  lafcor'^^a  loro,  &  metti  ogni  cofa  a  lambicca^ 
re,c  nell'acqua  che  ufcirà  metti  dentro  un  poco  di  canfo- 
ra,^'  allume  %uccarino,& farà  fatta:  cofa  molto  pre^ 
tiofa,  &p€rfettiffima . 

Acqua  per  far  bellifs.  il  viTo:  &  ogn  al  tra  parte. 
Viglia  borace  bianco ,  once  due, allume  di  rocca^  on- 
cia un  a, canfora  dr  a,  due,allumc  dipnmayOnce  ima^al^ 
lume fcaglioUyOn.  una,etdiognicofafa  poUieredapcr 
fe.  Voi  incorpora  ogni  cofa  infìcmeyits^  ponile  in  una  cor 
rafagrande,& empila  di  acqua  difome,&-  ferrai  -'  he^ 

L 
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L    I    B    R  Ci 
necoH.vnape'jr^adilmo,  Tot  metti  al  fmùper.(kf$ 
re,poi  che  Iharai  canata  dal  fuoca^  H  ihefaràrìf^eM^ 
ta  mettila  in  vn  altra  canafa^ctpiglU-dfieMat^e  d'ouo 
di  quel  dì, et  sbattile  hcne  con  mpoc^d' agre/io  ìnfieme, 
et  mettila  nella  carrafa  dell' acqm^et  lafiaUftaré  al  So 
le  per  ventigiorni^et  e  cofa perfettiffìma^^ . 
Acqua  per  far  la  pelle  bianca,&  leua  la 
bruciatura  del  Sole. 
Triglia  me':(a  carrafa  d'acqua  piouana  ^  etempila  di 
fuco  dagrefiayCt  fa  bollire  tanto  che  cali  la  metà, et  men 
tre  che  bolle  cmpila  di  fuco  di  limoni .  Voi  che  ha  bollii  ' 
toycauala  dal  fuoco  yetponiui  dentro  quattro  chiare  d'a-r 
ui  fi-cfchi.et  sbattuti,  ma  falla  rifreddarcy  auanti  che  w 
butti  dentro  detta  chiara,  et  adopera  a  ibifo'^ni . 
Altra  acqua  per  far  bella  di  età  di  quin- 
deci  anni . 

Viglia  folfo  yiuoyoncia  matinee fo  biaco  elcttOyonce 
due  mirra  oncedueyambra  fina,dra,  fei,  et  fa  poluere  di 
ciaf  cuna  cofa  da  perfe,  Toi  mcfcola  infieme  co  una  libra 
d'acqua  rofa.Et poni  a  difliliarCyet  ferba  l'acqua  in  yna  ^ 
ampolla  benferrata.et  quando  vai  a  dormire  lauati  con  , 
effayct  Uff  z  cofiypoi  la  mattina  lauati  con  acqua  dipo:^  ] 
^o,chefia  tepida ,  et  rimarra  la  carne  belliffima^ . 
A  far  acqua  facile  per  ogni  donna . 

Viglia  la  chiara  di  otto  ouc  fiefiheyetsbatitele  tanto 
che  fi  conuertano  m  acqua  chiara.  Voi  colala ,  et  habbi 
poi  allume  fcagiiolay  borace,  canforay  allume 'zuccheri- 
na  ana  oncia  yna,  aceto  onde  otto,  acqua  di  fior  difaua 
once  due,  et  fa  che  dette  polucri  fieno  fottilmente  peHe. 
Voi  mettitutto  in  ma  carrafa  granite  di  uetro ,  che  flia 

al  fole 


.  Q^y  A  R  T.  O.  Si 

f  al  fole  coperta  per  qmndcci  dì^et  rmolgiU  due  o  tre  yoC 
te  il  dìyet  lafciala  ripofare.Voi  mettila  in  vn  altra  car^ 
rafayet  ^liandovuoi  lauati^onefiayet  lafciarìpQftr  co-' 

fi pcrvn pe':^o,&'  fregati  con  vna pc';^'{a  difcarlatto. 
E(  la  donna  che  fi  lana  il  vi fo  con  detta  ac^ua  jc  fttfic 
ben  vecchia  di  anni  fefanta ,  le  farà  in  poco  fhatio  di 
I  tcrtìpo  lapelledelvolco  che  parrà  vnagiouanediquin^ 
deci  anni , 

A  far  vn  belletto  lLi{lro,per  ogni  gran  Signora. 
Viglia  pn  limone  grande ,  &  uigiiaio  vn  poto  nella 
cimalpoi  tana  fuori  vn  poco  del  malie  fuo.cjkanto  è  vna 
noce,&  empilo di  T^jicchero  candiOyConquaUro  ò  fei fo- 
gli d'orOy& tornauifopra  quella  cmia.chc prima  haue^ 
tii  Icuata  via,& con  vn  aco  ciicilo.tanto  cheìtia  attac- 
cato. Voi  mettilo  nelle  brace  che  sìia  dritto  in  piede,  & 
fecondo  che  bolle  voltalo  (pefjh  tanto  che  cominci  à  fu-, 
dare  per  vnpe^^xp .  Voi  catudo  via,  &  quando  lo  vorm 
vai  adoperare ,  poni  vn  dito  in  quello,  buco  che  era  cuci^ 
to,  &  fregati  il  volto  con  vna  pe%i:a  fottilcy^irfarà  co- 
fa  buona ,  &  perfetta!  ^  . 

Acauar  via Icpanne  del  volto . 
Viglia  farina  di  lupini  Jcle  di  capra  frefcojuco  di  li- 
moni,  allume  7^i4ccherinOj&  incorpora  in/ieme  à  modo 
di  unguento  ypoi  vngafi  la  fera  doue  fon  lepanncy  &  gua 
rirà ,  &  e  cofaprouata-s . 
Ad  acconciar  lacqua  di  vigna,  óoè  le  lagri- 
me de  le  vite. 
Tigliafiordivetroy  oncia  vna,  allume  'x^tccherina , 
once  dney  allume  di  rocca,  oncia  vna,  borace,  oncedur, 
canfora,  oncia  vna.  Voi  togli  vna  e  arr  afa  d'acqua 

L    z  divi- 
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Modo  belliflìmo  per  dare  iJ luftro  adorni 

pc^^ii di lorallt  rof, ,  onceduc,  rucchero  canàio  once 

t.odnermenmalauata  a  no,<eace,ue,poneUmcLn~ 

T.T     '  'l""''  'P^oMi'm.  once  dueJu- 

Zne'lVì'T^'f'^''/''''^'''  '^«0"  potendo  ha- 
uerne,  p^hak  con  U  fcotxa ,  fie/i^ndo  ogni  cofa .  Et 
P^crat  tutte  f  .efie  cofe  da  p.yfe ,  &  Jf^i  ìnfil 

unoflr^to  delle polueri,poi un  ditermcmina,  poidilu- 
^nacheunfopra  l'altro,/,  chefiapìcno  UlamLco,  poi 
K'ttdjfcpra  una  eìirrafu  di  buon  uino  bianco,  &  poLli 

1"  '''  >*»^oJaquale  hperfetm. 

le  crejpe  della  faceta,  &  è  cofa  ptouat^ . 

A  far  acgua  di  melloni  bianchi ,  per  far 
bella  cariiatura. 
Ttglia  mellcm  bianchi,  &  fottilmcntt  nettati  dalla 

fcor- 
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mortificato yVnonJi  allnme  di  rocca  abbruccìata^once 
due  diporcelictte^Ubra ma ditermentina  lauataydr  do 
deci  ouafrefchepeHecon  tutte  le  fcor'xe^  limoni  bianchi 
I  tagliati  Ih  pc\y  quato  yiioi,  et  'Xjicchcro  once  quattro, 
'  con  yna  carrafa  di  latte  di  capra,&  vn* altra  di  vin  bia 
co .  Poi  empirai  il  lambicco  di  dette  cofe  facendo  tirato 
fopra  Hrato  nel  mede  fimo  modo  antedetto ,  de  le  fopra-^ 
dette  acque .  Voi  dar  ai  il  fuoco  lento ,  &  ferker^iil'ac^ 
qua  infiafco  di  vetro  per  Uuar  lafhccta^chefarà  opera 
oelliffìma ,  &  cofa  molto  eccellente .  //  medefìmo  fi  fa 
dell*  acqu  a  dell' angurie  i  <^fifa  deUe  cinte  de  i  roui^  de  i 
fiori  di  elfi  roui,  &  fiori  difiiue^  &  di  malua^  &  fiori  di 
iambrufcay  dr  d* altre  cofe  tali,&  verrà  belliffima , 
A  far  acqua  perfetta  di  zucche  >  o  cocozzc  dome 
fliche  da  mangiare)  o  delle  faluatichc* 
Viglia  le  '^ucche,<^  mondale  dalla  fcor':ra^poi  taglia 
infette  tonde^  a:^giungendolefei  once  di  allume  T^ucche* 
rina,vn'oncia  di  allume  dipihma,&  vn  foldo  di  mirra, 
meo^a  libra  ditermentina  lauata ,  e  quattro  oua  frefche 
fcUcy& sbattute  inficine  ^  fei  limoni  tagliati  in  fette  M 
mache  quante  vuoi ,  &  vna  carrafa  di  vin  bianco.  Tot 
polueri^ale  cofe  necefiarie,  &  mcfcolainfi€me,f acedo 
il primoflrato  di  Truccherò,  poi  delle polueri.poi  le  Inma 
che, et  fopra  il  uinoyi  limonile  gli  ouiypoigli  darai  il  fuo 
co  teperatOyCt  ile  cauerail' acqua y  laqual  ferbain  fiafco 
di  vetro  alfokyf  ottonò  quindi^ giorniyche  è  molto  no- 
bile f  &  ilfimilefarai  di  T^ucche  marme  di  ogni  tempo . 
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Impanatura  del  volro,laqiiaIe  tenendola  otta 

giorni  muta  Japeilc ,  6c 'la  rinoua  beJJilììma 
Vi^tia  cpiattroHa  frefcìie,  &  mettile  ptr  otto  dì  m 

e  veniano  tenere^ 

chenepotrai  leuar  viale fcor^a, et leua  ihéfio  con  de^ 
JtrcT^'^a  dalbianco  ^encndoloin  mano,  chenonfirom- 
pa.  Votpomlom  vnafcudeUaditerrainuetriata,& pi 
gliafei  dinari  di  ter  mentina,  che  fta  ben  lanata,  &  bian 
c^ydinantre  di  :^ucchero  cadio^fei  dinari  dipafla  di  bo 
race,  canfora,  verderame,  allume  dirocca,  di  ciaf  cuna 
dinari  fei,le  quali  co fe  fi  ano  ben  poluerr:(ate,  Toi  piglia 
quarti  due  d'argento  viuo,  mortificato  confaliua  ò  fuco 
di  limoni,  quattr'onced'oglio  di  tartaro,  et  vna  cipolla 
di  giglio  biaco,laqual  farai  cuocere  in  vino  hiaco,poi  la 
pajferaiperfet accio,  poi  mefcolerai  ogni  co/a  cogli  rofft 
duoui,mcorporando,et  sbattendo  ogni  cofa  infieme,cot 
fuco  di  due  limoni.  Voi  la  fera  quando  anderaial  letto, 
nemetterai  fu  lafacdaful collo,etful petto  di  talcom 
pofitione,  facendo  il  medefimo  la  mattina,  ctlafciando 
afciugar  dafcfle/fo,eogni  uolta  chela uorraiadoprare 

et  auuertifci  dino  tirarla 
ui  a  mna^i  altempo,percheguafleria  troppo  la  pelle  ma 
bifognaUfciarla  cofi  per  otto  giorni,  et  feti  paf  e/Te  che 
bnictaJTcet  che  tir  affé  la  pelle,  non  la  rimouere,lafcia^ 
(a  far  l  operation  fua ,  per  li  otto  dì .  Et  compiti  terrai 
éjueUo  modo  in  leuarla  uia .  Viglia  della  femola.mal-^ 
na,madre  di  utolepauona':r^e,fcor'7^e  difatia,mollica  dt 
Pjine,  et  mele  crudo  inbuona  quantità,  le  qualcofele 
farai  bollire  infume,  tanto  che  l* acqua  uenga  mole  fina 
4  toccarla,  et  cofi  bollente  la  uerferai  in  un  boccale ,  et 

lo 
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Q^V  ARTO.  84 

a  metterai  [opra  vn  banco  >  accioche  tu  poffì  fare  Hufa 
al  volto  fìamio  con  la  faccia  [opra  quel  fumo ,  tenendo 
bene  ftufato  intorno  al  capo ,     il  petto ,  &"  doueetal 
impaflatura ,  flando  cofì ,  tanto  cl^e  fudi  molto  bene  nel 
vo  Ito ,  fi  andò  fcmprecon  la  faccia  fopra  quel  fimo ,  fe- 
nendo  bene  flnfato\  Et  incominciando  a  Judar  farai  pi- 
gliare vu  poco  di  detta  acquati  la  farai  colar  e  y&'  den 
ro  li  metterai  vna  mollica  di  pane  .  Et  finito  che  barai 
di  fidare  spigli  a  di  qitcfla  mollica^  ^  con  defìre^'X^  in- 
derai fregando  per  tutto  doue  è  la  impaflatura  ^  perche 
la  pelle  rimane  molto  fottile,  però  bi fogna  fregar  defira 
mente.  Et  netto  che  farà  il  volto  da  detta  impaflatura 
[  fubito  lauati  d'acqua  frefca^  &  poi  afci uggiti ,  &  babbi 
\  preparata  qualche  acqua  lambicata ,  ?/ella^ual  non  ci 
fieno  cofcfortii&  con  quefìa  bagnati  il  volto  quattro,o 
r  fci  volte  V     fe  per  forte  gli  rimaneffe  in  qualche  lato 
deU impi afìr atura, fi' egh crai  tal  luoco  con  la  fopradetta 
mollica,  ouero  con  vnapex;x^di  lino  bagnata  in  talac- 
qua  lambiccata,  e  co  fi  vedrai  efferfì  mutata  tutta  quel-' 
la  prima  pelle  ruuida  hgrof^a,cir  rimarrà  vna  pelle  bel- 
li fiima  ,  (jr  molle .  Onde  bi  fogna  auertireper  otto  gior- 
ni feguenti  y  di  non  andar  ali* aere  f coperto ,  ne  accoHar 
ti  al  fuoco ,  non  per  nitro  fe  non  che  efsendo  rimafa  la 
pelle  fottile,chenon  fi  abbruciaffe^o  guafiaffey&  quefto 
è  fecreto  bellifjimo . 
A  chi  haueffe  di  natura  il  volto  troppo  roflb . 
viglia  anime  diperfiche ,  once  quattro,  fcmen^a  di 
Ciucche  i  once  due.  sfanne  olio,  del  qualoglio  ungerai 
la  faccia  mattina,  &  fera,  &  fmoro^ercfji  tal  fuperfluo 
rofforf^  &  è  Qofafrvuatiffma  . 

L   4  Per 
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Urna  carne,& per  cofcruar  lunghiflìtno tépo  &c 

TJ  -  l"^'  '''  f'T  '"f^cchmo  di  lino  fmadolo  tra 

lemam.  D.po>  h abbi  due  libre  di  falnim  JrHctZt 
^ffotn  matta  firu^^^^^^ 

mn  orneUo  di  rmerberaferqumrodì.  DapoZZl 
g,  dtretmtofdnuro,comepkma,  e  torna  dfSodì 

yolte .  Dapoi  dtffolut  o^ni  cofa  in  acqua  talda,&par- 

^ofJZ'   t  ^Tlf  "">"'>    -""pana ,  la  quaklma 

molto  bene,  &  habk  ma  pignatta  grandetta  picnadi 

l';»''rocrudo,penatonofiaÌentcreinr„eT^ 

pg  na  ta  fott errerai  la  detta  pelle ,  tanto  cìe  fiSl 

eopera  dal  tartaro.Et  quefia  pignatta  metti  a  fuoco  di 

nuerberoperfuindccihorcò  ^ì,  che iltanjrouenì 

JulT^i  ""''T""'''^'''^''''  rifolmloinac^ 
t^o  Z'^'i  '"""i  f1"''P"-'''^^'^t>one,ctafciu,ail 
talco  &  metti  a  nfoluere  aU'humido,  &  rifokeraf,  in 
'^c^.a  come  e  latte,  ^  èprecioraalfopradetto  efetto  . 

f  Jn?ó?-^  I'^"*'.'^  ""^^Sg'or  parte  delle  gétildÓ 
ne^dl  aha, benchcnontuftelofannofarbene. 
■Pigli»  ontt  quattro  difgUmato,    macinalo  in  vno 

monaro 
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A    R    T  O. 
mortaro  ai  pi  erra  ,  menando  jempre  ad  una  hiunj .  Èi- 
ijuado  fard  be  iwadnaco  babbi  argento  uinoy  che  fta  nri. 
torneft  per  onda  del  folimato^'t  mettiloin  aceto  bhn^ 
co  forte y  etkfcialofiare  cofì  otto  giorni,  dapoifncttdo 
in  Htia  pignatta  nmua  con  altro  aceto  bianco  \  et.  f. dio 
bollire  tmpci^:^tto  .  Dapoi  caua  l'argento  uim  dell' ace. 
to  i  et  mettilo  in  una  fcudella ,  et  babbi  una  moUca  di 
fan  Manco,  et  disfallo  con  detto  argento  uim^macinan' 
dolò  inficine ,  tanto  cbè  l'argento  uitio  nsìi  cbiaro ,  (  r. 
bello  .Mlhorafo(ji:ili  dentro  y  et  tip  a7ic  f altera  fuor 
et  questo  argento  nino  co  fi  purgato  y  metti  con  il  f opra- 
detto  foUmato  macinandolo  molto  bene  a  una  manoi  ce- 
co ft  ogni  co  fa  diucnterà  nero ,  et  tanto  il  macina  a  una. 
manoyche diutntcràbianca  come  la  neue,  ^Wborapi^ 
glia  acqua  communccbe  fiaboglientc,  mettilàìn  dettò 
mortaroy  che  fta  caldo  ancor  éfio  et  rimanalo  beneinfié 
me .  Voilafcia  pofare ,  et  euacua  l acqua  con  diligen^ 
tiaila qual  acqua  è pcrfettifjima  p  la  rogna^da  poitor- 
nalifopra  altr  acqua  bollita ,  et  tauuti  come  prima  y  et 
rota  l'acqua)  et- cofi  farai  quattro  ,0  cinque  uolte  .  Da^ 
poi  piglia  fino  a  dodici  ù  quindici  pa  lese  uno  o  due  car- 
lini d'oro  macinato yOUero  d'argento  ami)  egli  macina- 
tOy  un  poco  dìcanforai  et  un  poco  di  borace ,  et  nncoya 
un  poco  di  talco  calcinato,  fen'haiyCt  macina  o^ni  cofx 
in  mortaroaunamano  y  et ìafcialo  cop  per  quaranta 
giorni  al  Solcf  al fereno  rimenandolo  ogni  giorno  and 
mcT^bora  ,fempre  auna  mano  .  Et paffati  li  quaranta 
giorni  piglier  ai  quattroua  fnfcbc^  e  mettile  a  f saldar  a 
alfuocoy  et  quando  far  anno  un  poco  calde  rompilcyCca 
itane  quel  late  che  fanno ,  e  mettilo  in  detto  mortaro  yà 

maci^ 
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macinalo  heneinfinm ,     mentre fkraiqHeHoy  fi  an^ 
ayra  la  mfiafcrkta  acqua.cioh  piglia  limoncelli  maturi 
mondane melia  pnnia  fcor-^^a giaUa ,  ^  tagliali  a 
Jmcjotttli\edodici  ouafrefche  sbattendo  il  roffoy& il 
biancò^€  lafcor^a  ogni  cofn  inftemeyet  aggiungerai  due 
enee  di  tèrmcntina,  &  metti  tutto  a  lambiccare  a  fuoco 
lmo,i&  Ca-Uane  circa  una  carrafk  d'acqua,     con  que 
ftaacquaflempera  la  fopradetta  argentata  nel  morta- 
ro,pói  mettila  in  un  ampollay  eferbalain  loco  frefco  be 
ferratayft  farà  co  fa  da  B^egina.  Et  quado  la  yuoinfare 
hMi prima  ben  netta  lafitccia^dipoi  fi  mette  detta  ar 
gcntata  difcretamcnte.et  lafciafi  afciugare  dafe  flcffoy 
uolmdo  potrà  dar  fi  difopra  il  roffoy  con  la  pe:^7^etta 
di  Leua?ite,o  roJTo  di  fcodeletti di  Falentia^o  in  acqua, 
eome  qui  di  fitto  fe  ne  infegneranno  i  più  perfetti . 
Per  dar -il  luftro  c  colore  fopraJa  detta  argétata. 

yìglidodicirolfid'vuafrefcheynatequelgiomoy^ 
.  ft  crudi  s  [fatteli  bene,  &  mettili  a  lambiccare  con  fuo 
i-o  foauc.mettcndo  un  poco  di  mufco  alla  bocca  dellam 
buco,  &  in  detta  acqua  bagnerai  un  poco  di  bambace^ 
tr-  ungi  la  fàccia, dipoi  che  farai  afciutto.et  lafcia  afciu 
gare  dafefie/fay  dir  e  co  fa  molto  buona . 

A  far  vn  rione  da  vifo . 
"Piglia  once  tre  di  tela  di  agnello  graffo ,  cJ^  mettila 
nell'acqua  frefca,  &  mutalo  ogni  dì  cinquanta  uolte, 
fino  afeiyouero  otto  dì, dapoi taglia  la  detta  rete  minu- 
tamente, dapoillamettiin  un  petolino inuetriato piena 
di  aceto  bianco,  &  chiaro ,  una  dramma  di  canfora 
peli  a ,  fk  bollire  infieme  pjpatio  di  due  pater  noflriy 
et  due  aue  marieMpoi  c^la  il  detto  graffo  con  detta  co 

facon 
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_  V  A  R  T  Q .  Sé 
fa  con  ynapcx^j^^t  di  p.vmo  di  lino  bimco.poi  hfcia,  r./* 
freddare  ihraf  jo^  rt  ft  raòpiglierà^iUjii.ilgrcìl]o  pi'^liat 
^  fe  nel  fondo  foffi^  alatiLi  brutturaylcualu  via.  d.tp.n 
togli  once  due  di  olio  di  tartaYo,^  mettilo  in  un  biccbic 
Hi  &  ponilo  in  fu  i  carboni  acce  fi ,  e  lafcialo  fin  che  fi 
rappigli  y  et  poi  lo  poni  co  fi  rapprcfo  ì  luogo  hu  mido  per 
un  dì, et  una  notie.poi metti  in  detto  olio  rupprrfo.et  al 
tjuanto  fatto  b^tmido  oncia  vna  di  borace  ben  lanata  ytt: 
poi  pcfìa^c  mefcola  infìcme^et  aggiungeli  biacca  lanata 
oncia  una  <&  meta  poi  metti  ogni  co  fa  in  una  pctolain 
MetriataniioHay^  metiiLi  al  fuoco  Icto  fempre  rimeria 
do  co  un  mefcolino  infinoyche  fia  ogni  cofa  bene  incorpo 
,rato,rifhtto^tt  pofio  che  l  hai  fui  uifoyfùdel  rofh  co  la 
granaiC  col  nerbino  cl/è  mrglio.cbe'l  uer'^ino  fchietto. 
A  far  vn  roiib  per  il  vifo . 
Viglia  findali  roffi  pc/ii  fottilmcnte ,  &  aceto  forte 
diflillato  due  -PoltCy  pòi  metti  di  detti  fand.ili  dentro  qì 
la  quantità  che  ti  p^re^^  fh  bollir  fottilmeteiét  metti 
y^npoco  di  allume  di  rocca  peTto  dentro  ,  che  ti  farà  vn 
foffopcrfcttìjfmOyCt  fe  vuoiche  fappia  da  buono  metti 
ynpoco  di  mufco  dentro yòurro  Tubetto, ouero  altro  oda 
te  che  ti piaccia,chc  farà  ottimo^  ^jr-  buono . 

A  far  belio  il  vi fo 
Viglia  fituCy  i&  fafuoUy  et  cedi  et  rannc  polucrCi  ^'^ 
dìfiempcra  con  acqua  tepida,  &  chiara  d'ouo,  ìt  latte 
d' afina  y&  mettila  a  fece  are  ^fT  poi  dtfietnpera  con  a  e-* 
qua,con  laqualelauati  Li  f.xciaj&  la  farà  belili  jplen 
dida  4     netta . 

A  far  bello  il  vifoin  v      ro  modo . 
Tiglia  fiori  difanafrefca ,      di  qitdU^fa  acqua  4 


,     ,■  :  ^    i    ii    R  O 

iu».MO  fg'ungendouivnpocbmino^cariFora-,  & 
comincila  lai'.ati .  •">''•> 

r  c       far  bella  la  faccia. 

to,  et  di  quello  Uurit!  d  vifo  molto  bene,  et  ancor  beui. 
ne, ti  furi  belli ffimo  ilvifo,  &  bmn  fiato 

A  far  acqua  che  imbianchiTce  il  volro 

fu  V'^T  '"V  '^r*  ''''^"^  ««'/;o- 
ra,u  cofi  caldo  mettila  al  fuoco  in  una  pinatta  vetria 

ybtalmato  ti  loglio,  &  mefcolando  fempre  co  vn  le 
gmto.dr  detta  medicina  venird  dur'a,et  di  quella  imn 
i  la  faceta  molto  bene  per  due  ouer  tre  giorni,  &  fJai 
bella  pelle,  &■  è  efperimentato.  ' 
A  far  acqua  che  imbianchifce  il  volto , 
-Piglia  letargirio  d'arguto  tritato  foldi  due,  &  metti 
^na  caraffa,^  ateto  bianco  forti ffimo,et fa  bollir  tato 
'"77  7  f'"'^^  H  '"/""pofare,  &  dipoi  la  caua, 
"    "/"'f^'""'  '^/S''^  ""'ora  Utte,&fuco  di  naran 
t/.u-  mefcolacon  olio  di  tartaro,  &  incorpora  09ni  co- 
fa, doperà.  ^  ^ 

n--  .  ''^foi'ivn'altromodo. 

^ytafdcdilepore,digallo,digalima,&  diannil 

^/f f  »«  «  mettilo  in  v»  uafo  dira- 
weco/ldifiemperato.et  Sìroppalo  bene.et  dapoiquefto 
■^ngitilafaccia,ct  guarda  che  non  ne  andalTeniente  ne 
SU  9cchi,chet/incenderia,et  farai  male. 

^ .  ,.  ,     A  lentigini  del  volto 

^'^^''^licmc  verdi  mue,^fHlit  Mitre  in  olÌ0,finQ 

a  tanto 
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Q_V   A   R    T  O, 
d  Unto  che  calila  ter:i^a parte,e por  colalo,  &  aggtHff<-z 
Mia  cera  bianca,  e  fa  unguento,  &  yngcti  il  volto  cjìì 
quello  Ipcffc  volte , 

A  far  andar  via  la  volatica  cJel  volto ,  <Sc  in  quella 
parte  della perfona  clone  fofTe  . 
Tìglia  radicedi  romicCy& laualabcnc,"t  dcjpo: 
d'ila,  &  fanne  fcttoline  fottiii,&  mettile  a  molle  in  ..u 
to  bta7K0,&  fonej& lafcialc  Bar  due  dì,& due  notti, 
&  dapoi frega  la  volatica  trc^ouer  quattro  uolte  aldi, 
&la  notte  con  quelle  fettolinc,  et  U  fcia  fl<.T  que  lle  fct'- 
toUne  di  romice  d'ogni  bora  à  molle  nel  detto  aceto  \  r/- 
guarirai, 

A  far  andar  via  li  pedicclh* . 
Tìglia  Ìnccnfo,e  lardo  diporco  mafchio.ctfa  bollire 
mfierne in vna pignatta  inuctriata,  efavi^gueìito,  et 
yngeti  i  pedicelli  one  fono .  ^ 

A  far  vn'acqua  che  manda  via  ogni  rintnra ,  8c 
macchia  delle  niani,(5c  a  gli  artcguinì,<^^c  fa  le  ma 
nibianchiOìme,  8c  ancora  vale  miral'jJmciitc  a 
quelli  che  fono  cotti  dal  Soie. 

Viglia  fuco  di  limoni ,  e  mcttlui  vn  poco  di  [pi co  di 
falcommune,  ctccnqueflo  lauati  le  muni ,  et  Ufcia 
^ciugare  un  poco  da  per  fcyCtpoi  latiati  ie  mari, et  ve- 
deraiche  Icuerà  ogni  macchia  cbchatierai fu  le  mani, 
et  è  buona  contra  la  ro'/na . 

A  far  vn'acqiia  cheYa  la  carne  belliJhau  Òccoa- 
fernala  come  balfamopreciofo . 
riabbi  un  coruo  di  nìdoy  fc  lo  puoi  bauere.  Ce  non  pi- 
glialo quanto  piùgìouunefiptiò,  et  prr  quaranta  ^or- 
ni non  li  far  mangiare  altro  cbt  roffi  (Coua  cotti  djiri . 

Toi 
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To!  rcàdiloyCt pilalo,et fhllo inpci:j^^  ethahhì foglie 
di  morteli^,  et  in  uno  orinale  di  verro  meni  un  folaro  lì 
date  foglie.  Voi  un  folaro  della  carne,  è  pe-^^^  di  detto 
coYuo.Toifpargifopra polueredì  taho pefiato  con  olio 
di  cìri-:ndole  dolcij& di^uefia politere  mettine  a  tua  di 
fcretionCf&la  molta  non  fa  dano.Etfeti  aua'^^anope'^ 
'^i  del  coiiìo]fhnne  rn  altro  folaro, &  poi  fondi  di  mor 
tetlay  e  poi  talco  di  nuouoXt  l'ormale  tmol  effer  largOyCt 
ha  fio.  Et  ultimamente  bnttauifopra  trùò  (juattro  once, 
a  olio  di  mirra  fatto  nell'oua,come  in  quefio  libro  s'infe 
^na.  Et  poi  metti  il  capello, ò  lavico  fuo  ak  orinale  yèfer 
ra  ben  legiuture  che  no  isfiati,&'  cofi  col fuo  recipiente 
li  darai  prima  fuoco  lentifjimo  per  quattro  ò  cinque  ho 
re,  che  quelle  cofe  fi uengano  ddifcioglierey& come  cor 
rompere  tra  loro.  Voi  vien  crefccdo  il  fuoco,  &  fhlli  fiil 
lare  ogni  co  fa,  dando  in  ultimo  un  gradifjimo  fuoco  per 
•pnhora.  Et  co  fi  poi  lafcia  rifreddar  e, Et  trouerai  nel  re 
clpiente  l'acqua  difìiUata.  Laquale  fe  il  fuoco  farà  fiato 
affai, farà  alquanto giaUa,òroPa,Vigliala  e  mettila  in 
yna  boccia grade  fecodo  la  quatità  di  tfia  acqua,è  co  ef 
fa  metti  fiori  di  rofmarino  me%a  libra^ct  acqua  di  ulta 
v.n  mcTO  bicbiero,  et  mette  do  il  capello  alla  bocla  col fuo 
recipietc,  è  beferate  legiuture  farai  ridiflillar  di  nuouo 
mettendo  nel  recipienie,ò  alla  bocca  del  labico  vnapeo^ 
^ctta  rara,oue  fi  a  legato  mandola  di  bengioi,cioe  ben- 
gioibiaco  pejio  meglio  che  fi  può  fra  due  carte.  Et  quan 
do  farà  difìillata  t  ai  acqua  farà  chiarifjima,^  belliffì- 
ma.  Conferuala  in  fiafco  molto  ben  ferrato  con  cera,  h  co 
pe\:^a  incerata ,  che  non  refpiri ,  e  non  la  tenere  al  So^ 
le  ne  in  luogo  caldo  ♦  Et  qtieft'è  vn  acqua  nobiliffima , 
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r  B  R  o 

^gi^h^,  et  t^hato  inpe^xtJa  molHcji  dm  pan  bian- 
co bagnata  in  latte, gomma  di  draganti  rimolliti  in  vi. 

armomaco  in  gomma, ri  molliti  in  aceto,  Etftenoq. 
ile  cofe  a  dtfcretmne  ^ggiungendcui  fiori  di  rouiflico, 
o  liguftrojenelm  etfadiWillareafuoeofuamJmetl 
rnmxpex^^etta  conmufco,  et  con  bcngioi  bianco  alla 
tocca  del  lamoico.  ntfcrhapoi  qncWacmain  vafodl' 
yetro^  ben  coperto,  che  h  predo  fa  da  yjare  continuamen 
ti\  eoe  fa  belli ffima  carne,  et  naturale^  et  non  fa  danno 
ne  a  t denti,  ne  ad  altro, 

A  far  vn  roflò  nobiJifHmo  per  il  viTo ,  che  è  na 
turale;  &  dura  moki  giorni  m  vifo  :  che  femprc 
vien  pai  vago  &  più  beJio, 

Viglia  oua  cotte  dure,  etpiglian  folo  il  bianco,  et  at 
bianco  di  -pinticinque  oua,mettivnbicchiero  di  latte  di 
Pco.et  non  potendo  hauer  tal  latte,pigliaficonceHipiC'^ 
coli  non  maturi,  et  tagliali  in pe^^C^et  mefcola  con  det- 
t^ouaEtfadtmi^re.Ftpoip}^ 
te  pcrje  ^ejjafa  bianca  la  carne .  Ma  volendone  fare 
Il  rollo   metti  per  un  a  carr  afa  di  detta  acqua  due  on^ 
ced  allume  di  piuma  in  poluere,  ctynameTTaonciadi 
grana  da  tingere  fcarlatto,  etdueoncedi  cremefe,da 
tingere  fc  te  creme fine,et  tutto  fi  a  in  yna  carrafa,o  hoc 
€ia,  0  fiafco,  et  qucfia  carrafa  o  fiafco  ben  ferrato yChe 
non  reipiri ,  metti  in  letame ,  o  in  una  caldara  d'acqua 
tcncalda,ma  che  non  bolla,pcrotto  giorni, poi cauala, 
et  colala,  premendo  molto  bene  tutta  lafoftanradi 
(juei  colon.  Et  piglierai  quell'acqua  co  fi  tinta ,  etag- 
S^ii^ngem  altrettanto  allume,  et  grana,  eteremefe ,  co- 
me prima,  etterralaperaltri  otta  giorni  in  caldo,  co- 
inè 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
177/A 


ARTO'.  8p 
meprìma,  Toi  coUUyCome primayiCir  dìnnoualater^ 
%a  uolta  aggiungcui  aUtìme^grandye cremcfey  &  unpa 
co  di  gema  arabica,cioèjnna  carrafa  di  acqua^  e  mcz^a 
oncdìgomay     tcnMola  in  caldo  per  orto  giorni  y  come 
di  [opra  y  leuala  poiuiayet  colala  yCt  fcrh  alarci)  e  è  il  pi» 
bellOy&  il  piti  vago  roffo.chefi  pofsadcfìdtrarey  eftde 
he  dar  [opra  il  rifo  co  una  pe^i^etta  difcarlatOy .  : 
creme/ino  y  fregando  alquanto y  tanto  che  la  carne  fi 
Yìfcaldiy^  il  ro fio  penetri  bene.  Et  poi  a^ giunger  ui  odo 
ì^iy  come  ti  piace .  Et  non  olendo  metter  la  car^vafa^  9 
fKhoccia  nel  letame  y  o  nella  caldara  d  acqua  come  di  fo^ 
fra  e  detto  ^  poi  farla  flare  a  fuoco  lento ,  che  bolla  pia" 
niljìmo  per  tutto  un  giorno  .òp'     ^     '  alarla  y&  far 
tutto  come  di  f opra  fi  contiene . 
,  Altro  roflb  molto  bello ,  per  il  viTq  3c  più  facile 
afarfi5<Sc  con  manco  fy^C^, 
Viglia  due  once  di  colla  di  pcfcc  ben       a,  ^  met^ 
tele  in  molle  in  vino  bianco, per  cinque ft^ giorni, che 
fia  ben  remollita.pol  babbi  verxino  bi  di  buon 

colore  rafchiato  fottilmente^ò  tagliato  in  pe'z^'^etti^  <^ 
tnettelo  à  molle  in  acqua  dipoxi^Oy  tai  .  acqua  fo 
fra  auanT^  più  d'un  pc-!moy&  mcT^'^Oy  rjip^ti  la  det 
ta  colla  di  fcfce  con  que/io  vcr'xjnoy  &  a  bollire 
a  fio  co  lento ,     uien  con  un  pc^Tio  di  "  rvdo 

il  colore  di  uolta  in  uolta  fin  che  lo  ucdt ...  ..um  <>  t  h  > , 
£r  auanti  che  lo  leui  dal  fuoco  mettiui  d  vna  carraftì  di 
detto  colore ,  un'oncia  di  allume  di  rocca  crudo  y  ^  in 
foluerCyetatagoma  arabica  qrtata  tre  ò  quattro  faue^ 
Et  poi  leualo  dal  fuoco ,  c^ferbalo  ben  copi  ' 
tnQlto  bello     utile»  L  e  donc  poum  tifom  di         ■  ft^: 
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il'perxinofolo  m  y'mo.ò  in  acqua,  dandoli  vn poco  d'ai 
lume  di  rocca.&  di gomma.aggiugendo  acqua,  ò  vino, 
^  bollendo  fin  che  laproua  del  colore  fia  d  lor  modo 
Mue  pigliano  fandali  roft,i^  li  mettono  in  vino,  ò 
,111  meglio  m  acqua  Hita,fen7ia  boUirla,ma  tenedola  p  una 
^otte,poi  votado  l'acqua^^  aggiungUo  nuouifandali, 
<2r  un  poco  di  aUumey fecondo  che  lor  piace  il  colore. 

Belletto  fopra  ogn'altro, 
^  ^Jf  /  f'''^^  eflagnofktto  in  poluere,  col 

perno  di  legno,  &  lauato,  mefcolali  infìeme ,  &  met^ 
teli  in  yafo  fparfo,cioè  inpiatto  ò  tegame  coperto  co  al 
tropiatto,in  fornace  di boccalari,è  di mattoni,ò  di  ve^ 
tro,o  ancora  inforneUo,per  tre,ò  quattro  giorni.  Dipoi 
caualo,&fard  bianchi  fimo  comeneue,  dipoilo  maci^ 
nafottihffimo  con  acqua  dificonceUi,ò  di  latte  di  fico,  o 
con  aceto  diftiUato ,  ò  con  acqua  di  piccioni  ,  ò  di  altra 
tdcofaacHta,&uifcofa.  ^ 

Almedefimo, 
Tiglia  falnitro ,  co  talco  calcinato  bruciato  Copra  le 
ffrace,&flagnoinpoluere,  &  col  corno  di  terra  di pi^ 
gnattamuetriato  che  tenga  la  poma  in  acqua,ne  caue^ 
rai  lofimto.come  sinfegneràpià  di  fitto,  &  diHempe 
ralpodiffoluilyome  difipra,ò  con  acqua  -pitc^  ace 
to  dijtiUato  mfìeme,  &  ancora  con  acquaforte,  lauan^ 
dolo  poi  da  gli  fpiriti,  *    ^  ^ 

j  A  fare  i  capelli  biondi,come  fili  d'oro. 

Tigliafcorz^a,òpe:^:^i,     ritagli trifti di  Reubarba 
ro,& mettali  a  moUe  in  nino  bianco,ò  in  leffia  chiara 
fSr  con  e/fa  dapoi  che  hai  lauata  la  tefìa,  bagnati  i  ca^ 
\  '        ? i^nafpongia,ò  con  una pei^a ,  &  afciugati  al 

fuocù 


I 
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Q^V  ARTO.  PO 

Jmco  0  al  Sole ,  co  fi  di  mono  bagnati  ^  &  afdugati, 
&  quanto  più  lo  farai^tanto  f  in  verranno  belliy  ^  non 
fa  ojfefa  alla  tefla , 

A  far  leflìa  da  ufar  per  lauar  femprc  Ja  tefta,Ia 
quale  oltre  che  contorta  il  ccruello,  6c  la  memo 
ria,  fa  i  capelli  longhi,  &  belliflìmi . 

HMilcjJìanon  molto  forte  futta  ordinariamente 
tome  te  donne  fanno  la  loro  leffiaper  la  tefla,  &  in  vnn 
saldar  a  che  b  afta  lauar  diece  uolteymetterai  rmfrafcrit 
te  cofe,  cioè  fcor^c  di  diece  naranci  o  cetrangoli  dolci  fe 
'  ne  haifc  nonfortiyfcor'ze  di  cedro  quante  nepnoi  haue^ 
rey  &  fieno  verdi  ò  fecche  che  non  importa.  Fiori  di  ca^ 
piomiila  y  fiondi  di  lauro,  rn pugno  di  capei  venere,  ^ 
agrimonia  vnme'^o  pugno,  paglia  d'or^^o  tagliata  in 
ìnpCT^iydueyO  tre  pugni, lupini  f cechi  vna  me^afcodel 
la, fieno  greco  vna  fcodeUa,tartaro  di  vino,  calcinato, ò 
(rudo  libra  me7^a,fioridigeneftra,due  o  tre  fcodelle,zìr 
quegli  è  fempre  bene  dloauerne  in  cafa  fecchiper  talef^ 
fetto ,  che  fono  molte  al  propofito .  Et  tutte  queHe  cofe 
mette  in  un  uafo grande  con  la  detta  leffia ,  lafciala 
fempre  co  fi, e  vien  pigliando  per  adoperare  quado  vuoi^ 
&  queUa  leffia  quanto  più  fla  fatta ,  &  quanto  più  in^ 
uecchia  tanto  è  miglior e,e  quelle  cofe  che  vi  metti  dcn» 
tro,baflano  per  cinque,o  fei  me  fi,  &  fiu,e  poi  potrai  ri 
nouarle  a  piacer  tuo .  Et  quando  caui  la  leffia  di  detto 
uafo  per  adoperarla,  cauala  nettamente  che  non  ui  uà- 
dano  di  quelle  materie.  Et  quando  la  metti  a  fcaldat  per 
lauarti,puoi  mettere  un  poco  di  mirra,  &  un  poro  di  ca 
nella,  che  la  farà  perfetti fsima  per  fanità  della  tefla,  <^ 
fer  la  uifta ,  &  perla  bclle^i^^a  di  capelli . 

Mi  Leflìa 
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X.    JL    B   R  O 
Lcflìa  da  vfarfi  a  Jauar  la  refta,  che  defider^ 

di  hauere  i  capelli  negri . 
Tiglia  leffia  ordinaria ,  &  filili  bollire  ■pn  puvto  di 
foglie  di  hicta,  tre ,  è  quattro  pugni  di  foglie  difaluia  , 
HCiU,  òf ceche,  &  mirra  à  tua  difcrettionCy  con  foglie  di 
luuro,& alcune  foglie.òfcor^e di  noci.  Ma  auerti.che 
(juando  vftàlauarcon  quefle  Icffie  che  hanno  uirtù  di 
tingere  i  capelli  biondi,  ò  negri,  tu  freghi  molto  il  vol-^ 
to ,  &  il  collo  con  efa ,  perche  non  lo  tingere  negro ,  ^ 
giallo .  Benché  non  fi  tingono  la  carne  come  i  capelli . 
Et  poi  finito  che  hauerai  di  buttarla  leffia  fopr  a  la  te- 
fi  a, lattati  il  uolto  con  leffia  chiara,&femplIceyConaC' 
qna chiara ^o  con  vino  bianco . 
Oglio  davfarea  vngerfii  capelli  ad  ognihora 
che  h  mantiene  biondi,  lunghi,  de  hiM  co- 
me oro  brunirò . 
^abbi  una  carrafii  d' oglio  dififamoje  ne  puoi  haue 
re,  &  fi  non, pigli  a  oglio  d'ollue  ben  mature  che  non  fta 

t^erdaccio.ma  giallo,  &' chiaro, &mettiui  once  tre  di 
fiori  digincflrefecchi,& modati  dalpcdicino,ò  picciuo 
lo  uerde,  i&  da  queWanimabianchiccia  che  hanno den- 
tro,& fieno  pefii  a  fi  gr  off  amente,  &  metti  ancoraun 
oncia  di  quel  giallo  chefla  in  me^o  a'gigli  bianchi ,  ^ 
un  quart o  d'oncia  di  curcuma,  &  me^a  ottaua  d'oncia 
di  i^afframe  cS  un  poco  di  canella,  di  begioi,  e  di  mufco, 
&\ibett 0  fiue  ne  vuoi, che  tutti  feruono  per  farióodo 
Yifcroyet  aiutare  ilcoloye,e  cofortarla  tefla.Et tutte  q 
fie  cofc  fieno  ìficme  nella  detta  carrafa.ouero  fiafco  do 
ne  e  r  olio,  e  ticnlo  al  Sole  tutta  la  fiate,  che  potrai  ueni 
repigliado  di  uolta  in  uolta  i  una  ampolletta  f  adopra 

re. 
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q^V  A  R  T  O.  pr 
fe,et  (juato  più  fla^tanto  c  meglio  JLt  potrai  poi  venir  ui 
aggi^g^ào  de  laltro  oglio  uile  f(f  radette  cofc  nella  carva 
fuyO  nel  fiafcOjche  f  molti  amii  fono  buone. 0  pur  potrai 
fienìrui  coft  alle  mite  rinouado  i  materiali ,  fecondo  che 
uedraz  efkr  bi fogno.  Et  (jiufio  oglio  fi  na  vngedo  cocfìo 
ilpctincyì: petinadofi  Li  dona  alfolc,ouero  meitedofj  da 
ìoifopra  la  tcfta  vn  priniccllo  caldetto,&  lafdarlo  coft 
W's^a  calcai  lo  altramtce.  Et  è  co  fa  molto  varale  da  o^ni 
\rarcginaychc  p  tat  effetto  no  npuo  tr  oh  arco  fa  miglior^ 
Modo  beJiiflìino  a  farfi  le  donne  icapellibion- 
iifacilmente  fenza  fi-ar  molto  al  Sole,  oancora 
renzaflaruinientemai. Etqiicfto èrariflimo,  & 
:ccel  Icn  cifiìnio  fecreto . 

Tigli  a  antimonio  libra  mc^a^tartarOyO  taffo  di  hot* 
tcjibra  me':^a,falnitro  once  none.  Ognicofa  fia  bene  in^ 
corporata  infieme,  &  peflafottilifiimamente.Toi  hab* 
bi  una  pignatta,  coft  nona  mcttclain  mcT^o  alfno^ 
cojntorniadola  di  brace,i^  lafciala  fin  che  la  neghi  tut 
ta  ro/fai&'  di  fuoco  dentro  yCt  fuori,  allora  co  una  me^ 
fcola  uieni  apoco  a  pocogittamloui  dctro  le  dette  polue 
riydado  tepo  di  uolta  in  uolta  fin  che  fi  fini f cadi  brucia 
Y€y&  poi  uien  buttando  laltrayfin  eh  fi  a  buttata  tutta. 
Et  auuerti  di  farlo  fiotto  al  camino  yO  in  luogo  fcoperto , 
perche  fa  tanto  fumoyche  non  ui  fi  potriafìare  per  gran 
de  che  foffe  laflantia.Dapoilafcia  rifreddarey& rompi 
la  pignatta ,  &  nel  fondo  uitroucrai  u?ia  come  focaccia 
gr  offerto  com"  un  pane  di  materia  ?iegraccia,&fioda,ma 
che  fi  rompf  fubito  che  le  fi  dia  fiopra  col  mortaro^et  co 
altro.  f{pmpi  adunque  detta  materia  in  più  p.trti  dvfira 
mente  interralo  fiopra  qualche  luogo  netto,  &uitroue 

M   i  rai 
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t   1   B   R  O 

raim  me^o  alcuni  granelli  opanettini.  perrmìdi  ynt 
cofctcomepurfirno  argento,  ma  fi-agili  funo ,  che  lofio 
the  [ente  ti  colpo  d,  cofa  dura,  fi  rape  in  molte  partì.  Et 

fogunuefltgatoride'fecretideUanatura.chiamano 
Regolo  d  ^ntmonioyd  quale  neUe  operationi  metaUice 

feruea  molte  cofe,come  fi  dirà  più  fatto  in  qflo  volume. 
Sìtefloregolo  aduque.o  qfligraneUi.&peretticomear 

»^io/>adetti,no  feruono  in  qflo  effetto  dei f are  icape^ 
biod,,peroferbalo  da parte.Et piglia  tutto  ilreflo  di  ài- 

i^fjce,&rnaterie  negre,  &giaUice  che  erano  cofi  nel 
fondo.comedmtornoaUapignatta,efubito  (perche  sin 

h*<^!f'^fcor>oprefliffimo)pefiaUcorigrolfamente,&ai 
cgn,  libra  dt  effe  aggiungi  m'onda  di  -cetriolo  rubifica- 
to,comestnfegnerà  afuoluogo .  Et  tutte  in/icme  metti 
»»  lejjta  che  nafta  troppo  forte,&fleperale,tato  che  re 
gano  come ynafalfa,aggiungeuidue once  di ozlio  roBo 

falfa  cofiffefia,ferba  tn  albereUi,in  pignatta,che  dura, 
feseprehuona.Et  quado  uoi  adoperarla,habbi  la  tua 
teffta/olita  che  rfi  p  lauarti  la  teSìa,  e  mettiui  due  o  tre 

f-ff'*me^froccacrudo,&peflato,coeffalauatipoÌ 
lateflafecodo  iltuofolito.EtcafifubitolauatifenTa  a- 
f"f«rtt  altramente  vngitituttiicapeUicolfapradet' 
to hqu^re  che  ferbafleneiealberello,ò  neUa pig^ata,& 

u  J-  ^  "  "uolgeliin  vnpanno 

caldo,& metteti  a  federe  per  vnpe'^:^etto.  Toi  cSleffta 
calda  latta  ma  detta  yntione  adoperando  il  f apone  fecon 

'iochetiparra,ttpoii>ltimamenterifctacquatilatefla 
&  i  capelli  con  un  poco  divino  bianco  caldo,& auolnti 
con  panni,  o  afciugati  al  Solevo  al  fuoco,  fecondo  che  ti 

piace. 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
177/A 


V   A   K    T    O .  ^2 
fÌ4ce,Ut  rltimamete  vngiti  col  fopradetto  noftro  ogUo, 
c  con  oglio  digelfom'miyò  odoriferOyche  conferua i capei 
lichenonlìjpexp^ìnoy  &  lifà  luHri,  &  tenendo  queUo 
modo  ogni  quindeci giorni y  òognimefe,  ò  come  ti  parrà 
che  bifogniyhauerai  capelli  beUiffimiyCome fili  d'oro  pu^ 
yiffìmo,  Ricordando  folamenteyche in  ogni  co fabi fogna 
the  le  perfone  v/ìno  la  difcretione,  &per  le  pi  ime  volte 
che  fanno  rna  cofa^radano  con  diligen'zaycomeper  efie 
pio  in  qncfla  che  hora  è  detta,  conuien  che  la  doma  bah" 
bia  conftderatione  alla  fua  leffìa  che  no  fia  molto  forte, 
che  poi  con  Imtione ,  laquale  efortetta  ancor  ella,  non 
veniffe  ajpe':^are  alquanto  i  Capelli.  Et  coft  confiderar 
la  quantità  che  ne  mette,  &  quanto  tempo  re  la  tiene  fo 
pra,auanti  che  la  laui ,  &  certe  altre  cofctali .  Et  poi 
fecondo  che  con  la  ejpcrien's^^a  vede  riufcir  l'è  fetta ,  co/i 
regolar  fi  del  tutto ,  che  in  niuna  cofa  fi  può  dar  regola 
tanto  certa,  che  non  vi  rimanga  loco  alia  diligentia,  & 
alla  difcrettione  ,  ^giudicio  di  chi  l*adopra^  . 
Vntione  daleuare  i  peli  di  qualunque  loco . 
La  chiara  di  tre  ouaftefche,battuta  molto  bcncycat-- 
dna  riua  once  otto,  orpimento  oncia  vna ,  ogni  cofa  fia 
molto benjpoluerixata,  & mcfrola lepolueri cola chia 
lra,&poi  aggiungcuivnpoco  di  lefsia,tanto  che  ne  fac-^ 
ci  un  liquore  come  f alfa  Jpeffa,  &  con  un  pennello, ungiti 
contale  unguento  il  luogo  ouefono  ipeli  che  vuoicauar 
via,et  lafcialo  cofiper  vn  quarto  dbora  opoco piu.Toi 
laualo  con  acqua  calda,&  i  pelli  cader  anno  tutti.  Et  [e 
pur  non  cadeffero  torna  ad  vnger  di  nuouo,  &  a  lafciar 
pervnpe':r^o,  &  poi  lauati  come  prima,  Scader  anno 
fen':ia  dubio  alcuno.  Et  poi  vngi  il  loco  dcpilato,co  oglio 

M  4 
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^uadofarmofhtticadere  ipeUMbhi  umperratta  b<t 
snata  indetto  olio,  illude  fia  un  poco  tepido^  netti 
Ufopra  il  luogo  depilato  &  lafciauela  cofì  legata p  tut 

l''l^"ftfToilamattinaleuala,&„„r,i[ictolhrora 
to  &  lafemue  la  rimette.  Et  cofi  mettcuela  fino  afiio 
fette  notti,  ttfta  a  luna  mancStr,comc  è  detto.  Et  fé  pu 

^e'P^t'rinafceranno,toynalialUltral„nafcemeaL 
cader  come pnma.et a  rimetteruila  pe:^ra [opra  come 
prima  &  f  certo  ìpochiijimeuolte  no  rìtirnerano  più. 
A  iar  peaza  da  leuar  i  pcliizzi  del  vifo,deJ 
collo  delle  mani. 
-Piglia  trementina  once  due,  cera  bianca  tagliata,  o 
tarchiata  temuta  oncia  me^a ,  o  più,  o  meno  fecondo  il 
bifogno  ,  &  bengioi,  fiorace  calamita  un  pochettoa 

lento,poi  il  bengioi,  &  laflorace,cpoi  uien  buttando  la 
tninetma,aggiugcdoui  unpochetto  di  biacca  ocerufTa 
ben  macinata,  c>r  tenendola  alfmco  mettiuiunpocodi 
yi>ce,& uedi  di  fare  ma  miflurachenonfia  nctrop- 
f°M<i,  ne  troppo  rara.  Et  habbipoipczxe  dilino 
della  grande^^^a  che  ti  piace,  &{ìendile  fopradieffe 

P^Y''nacopertadidettamiflura,comefi  mette  rem 
pia  tro .  Etlafciapoi  rifreddare,  &ferbalc  unafopra 

atTlÌ?'"'T''^'  f  crepar  Umi 

aura,  lacfuai  milìura  yuolefier  di  forte ,  che  quando  e 

fredda  rimaga  dura .  Et  quSdo  vuoi  adoperarla  fa  co/i. 
l  a  fera  quando  mia  dormire  lauati  il  rifo  il  collo  con 
mtepida,  molto  ben  fregandolo  con  ma  pezza,  0 
conlemam.  ToiafcÌHgalo,&  babbi  una  di  denipé^- 
^'"firate  o  incerate ,  &  falle  molto  ben  calde  al 

fuoco. 
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fitOCOyChe  tjueHa  mijtura  venga  liquiday  &  coftfubitò 
attaccala  [opra  il  vifoyodoue  vuoi  leuarc  ipeluz^^'^^iy^ 
talcala  bency&lafàala  co  fi  tutta  la  notteJ?oila  mat- 
ì  fina  tu  flefia  allo  specchio,  o  una  tua  ferUa,o  altri  piglia 
do  da  un  capo  di  detta pc-j^a  Venga  al-j^andola,  tira 
dola  via  apoco  a  poco  condeSire'^a,  &  hauerà  leuati 
fjifia  tutti  i  pclw^T^i  dclvifoy  &  lafciataunabcUiffima 
pelle.  Et  fepur  vi  ritnaneffe  qualche  poco  di  detta  miHu 
ra [opra  la  carne,  lauala  via  con  acqua  calda  etfcmola 
egando  con  una  pei^a,  che  anderà  del  tutto  .  Voi  la- 
Uati  il  PÌfo  con  acqua  Vita,  o  con  vin  bianco,  o  qualche 
acqua  lambiccatayche  non  fia  forte  y  ma  fi  a  o  di  tneUont 
6  di  Xucche ,  o  d'altre  cofe  tali ,  vfa poi  a  piacer  tuo 
l* altre  tue  acque  o  liquori  al  vifo,che  cefi  Ihaueraifem 
preycome  vn  (peccbio  belliffimo. 

Secreto  fariflìmo^iJquale  vfanó  Je  gran  Signo- 
te More ,  per  far*  che  lor  figliuole  no"n  habbianc* 
f  eli  fo  tto  le  Bracciano  in  altra  parte  che  lor  piac 
eia  che  non  vi  fieno  peli.Ec  quefto  fccrcto  hebbi 

10  in  Soria  l'Anno  1521.  da  vna  gran  Signora^  al- 
laquale  10  co  la  gratis,  del  Signore,  fanai  vna  fui 
figliuola  che  Thaueà  dato  volta  il  ceruello,  & 
tonueniua  tenerla  legata . 

Quando  la  figliuola  è  nata ,  fubito  hanno  appai  it^ 
ehiata  und  plaflra  d'ora  fino  n  un  ducato .  0  anello  ó  aW 
tra  co  fa  tale ,  &  lo  tengono  nel  fuoco  tanto ,  chevengd 
Yoffo  &  infocato ,  ma  che  non  fi  fonda,  <&  pigliandolo 
ton  vna  tenaglia  co  fi  infocato  Jo  uamo  menando  fopr4 

11  luogo  oue  non  vogliono  chcnafcano  i  peli,  &  poi  fubi* 
to  tengono  con  olio  rofato^  o  violato  s  Et  d'indi  a  ventU 

^uat* 
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^ì'^^ntv opore  tornano  a  f^^^^ 

Et  eo  i  in  quel  luogo  mn  nafcono  pcUgìamai,  Et  Ce  pur 
da  alcuna  ri  nafcono ,  Ufanno  cader  con  t  unguento,  o 
€on  l  altro,&  tornano  afcotarlo  coloro  come  prima  et 
Jicuratamemenonrinafconopoiphi  mai.  Qfitjìoneffo 
rimedio  ho  io  fatto  fare  ad  alcune  gentildome  per  letL 
re  ipeli  della  fro7Ue ,  &  quelle  che  Ih  anno  fatto  bene , 
tutte  l  hanno  trouato  uerijilmo,  &  tenuto  per  grandi 
rmofecreto,Ma  l'oro  yuol  cflerfino.perche  lafcotatu^ 
radclloropuro  nm  laffafcgno,  comelolaffa  quella 
d  ogni  altro  metallo.  Et  qmflofecreto  ho  tenuto  in  lun^ 
go  tem.pograndementeocculto,&caro,  &  ho  più  uolte 
potutone  hauer  danari  &  doni,  dr  non  l'ho  voluto  in- 
[ignare,  come  ho  fatto  dimoltifiimi  altri,  cheinqueflo 
libro  la  età  nella  ^uai  mi  trmo ,  &  il  più  caldo  feruor 
della  canta  mi  hanno  mofio  a  far  commune  a  ciafcuno 
vmuerfalmente ,  a  fola  laude  &  gloria  del  fattor  del 
ttmische  con  tanta  fapieni^a,  amore  &  bontày  badata 
la  virtù  nelle  cofe  da  lui  create. 
A  far  pezzetta  di  Leuante  che  vfano  Jc  donne, 

per  colorire  iJ  volto. 
Tiglia  cimatura  di  grana ,  falla  bollire  in  acqua  oue 
Sia  bollita  calcina  viua,& bollita  che  farà  per  Lo  per 
7^0  colala.  t>cllaqual  colatura  piglia  un  boccale,  &  ut 
metterai^  once  due  di  ver^^ijio  tagliato  fottile,  o  raf  hia^ 
to ,  e  un  oncia  d'allume  di  rocca,  ^  altra  tanto  verde-^ 
rame,  e  un  quarto  d'oncia  di  gomma  arabica.  Ktquado 
hauer  a  bollito  una  mt's^^a  hora,  babbi  le  tue  peTze  di  te 
la  Hecchia,grandi  opiccole,chele  -puoi,  &  mettile  denr- 
tro  4 tal decottme.ocohr  roffoM  coprendo  lapìgnat 

ta 
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Q^V   A   R    1     ...  9< 
ìa^la Ufcierai  rifreddare j&  Harcoft pc Léiio  ungior 
to.  Voi  canale  fuori ,  &  lafciatele fcccare  alCombra^  ^ 
mferuale  in  fcatole,  o  caneftrcy  tra  cofe  odorifere.  Et 
^operarle  a  i  bifogm^  che  è  per  fetta . 
Altra  pezzetta  di  Leuante  buona  Se  perfetta . 

Viglia  acqua  uita  una  carr  afa  grane  un  quarto  d'on 
'iaHer':(jno  mc':(^onciay^/frmomaco  ingomma  altra  me 
pùtida  metti  ogni  cofa  nella  carrafa  con  l'acqua  uita  , 
ferrala  0  coprila  molto  bene ^chc  non  pofia  rcfpirarcy^ 
la  carrafh  fta  nota  tutto  ilcollo,  &  mettila  a  fuoco  leu 
tiflimoyche  bolla foamfiimamentCy  o  ancora  mettila 
Soleper  due o  tre giorni,Voi colalaj&'  mettimi  lepcs^ 
^  di  tela  vecchieylafciadouele  imgi orno y  come  di  f opra 
è  detto .  Et  fe  quando  coli  quell'acqua  uità  ti  par  che  il 
colore  no  fia  ben  carco  di  roffo  a  modo  tuo  poi  tornami 
dell*  altra  grana,  &  uer'^ino.Et  ancora  fcmpre  in  luo^o 
della  grana  &  del  ucy^ìno ,  e  buono  d'adoprar  la  lacca 
della  grana,  <^  ddnerinno,  le  quali  fi  infegnano  di  fare 
in  queHo  mvdcfmo  nofiro  uolume,  « 
A  tingere  la  barbalo  capelli  bianchi,  5c  far- 
li negri,6cbcllilfimi. 
Viglia  gallette  di  Leuante  ,0  altre  buone,& falle  fri 
gere  ncll'olioytanto  che  non  fieno  bruciate^  &  dapoi  pe 
Baie  bene ,  ei^'  paffa  per  lo  fctaccio.  Voi  pigli  a  ferretto 
di  Spagna,  &  pellaio,  &  fanne  polucre  ben  fottile,  <& 
dapoi  piglia  nnapignattella  dilefiia  &  metti  fcor'^e  di 
pomi  granati)  &  fcor'xe  di  noci,& dipigne^mlrra  &  fo 
glie  difaluia  quanto  ti  piace bolli  inj/emc,che  torni 
per  terT^Oy  &  hanno  da  ejfcre parti  due  digalU,  et  mia 
di  ferrettOyle  difiemperale  molto  bene infieme,  et  incor^ 

forale 
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porde  tanto  che  d  nero  ti  contenti,  &  ne  puoi  tinzere 
Ubarba,  o  c.peU,  ,nqueJ{on,odo.  UuatiUteflafok 
ha^ba  conlefitache  nofia  troppo  forte, che  ti  Lfiafkr 
wJcetco/i  calda  che  fard  la  barba  o  capelli  li  viperai 
co  la  detta  impafiatura,ma  auertifci  che  la  impaflatu- 
rabtfogna  effer  teptda,acciò  chepenetnbene,elafciala 
rof,  un  pcr^x^o.  Voi  lauala  -pia  con  lefìia  dolce,&  pouo 
'^'^fl  ^M'^.  Et  rimarrà  negra  belli/Sima  la  barba,  o  ' 
capeth.chehauerai tinti.  &  nonrofiga,  ne  fh  (hezrare 
ipeh  0  capelline  fa  ofefa  alcuna  alla  tefla  ^^^"^^^"^ 
Poluerc  nobiliflìma,  &  perfettiffima,  per  net- 
tare <  denti ,  per  fermarli ,  farji  bianchi,  &  con- 
leruar  le  gingiue,  &  non  «può  trouar  la  miglior 
di  quella  per  ogni  grandiffima  PrincipelTa  flm- 
peratrice.  ^ 


'Piglia  laccadt  grana,  non  potendo  hauer  lacca,  pi- 
III*  lagranafleffa ,  cbefìa  buona,  parti  dicce,  pane,  o 
focaccia  dQrzobruccialo  che  fìa  come  carbone  pàrti 
fette ,  legno  aloe,  parti  due,  pomice  fina,  affocata  neUe 
àrace,0-fmor^ata  m  vinbianco.o  in  aceto.parti  otto, 
lacrima  di  fanguedi  drago  .parti  tre  ,  allume  di  rocca 
bructata,partt  quattro, mele  bruciato  in  una  pignatta 
tanto  che  vengaprima  negro,& poi  giaUo.parti  tre,e't 
^Hcflo  potrai  far  delle  fece  che  refiano  quando  fi  difiilU 
tintele  mettendole  poi  in  ma  pignattanelfomodeve- 
tran  <,  delle  pignatte,  o  mattoni  per  rno,  q  due  nomi, 
(arbonedi  legno  di  rofmarino, parti  tre  ,  cannella  fina, 
parti  due,bengtoi,parteuna,boloarmeno  orientale,par 
ti  noue ,  tartaro  di  vino  bianco ,  parti  due .  alabairo  , 
fam  yna,  perle  minute ,  farti  quattro,  ambre  gialle  , 

Parti 


9^  V   A   R    T    O.  ^6 

partì  cìnqucyCorall!  rolJlypartidoded.l^tfcbiatuYa  ifa^ 
uorio  parti  duv/Pomi  cotogni  piccioli^  auanti  che  fieno 
i  fattiycioh  quado  fonogrofjiycome  nociva  poco  più  ^p  ani 
feiy  &  meglio  fono  quei  che  rimangon  poi  l'arbore ,  che 
'\  non  fono  uenuti  a  buono.  Et  fhìli  bruciar  nel  fuocoyche 
\'  diuentino  carbone,  Maflice,  parti  otto.  Tutte  lefopra- 
ù  dette  cofe  fieno  macinate  fottilijjìmcy  &paflateper  fc- 
Jmtaccio  fottikyaggiungedoui  un  poco  di  mufco,  ^  alcuni 
Kf^fogli  dorOy&  argentOyCt ferbala  in fcatola  ben  coperta 
che  h pretto filfimayCt quando  -puoi  ufarla  ti  lauaraipri 
ma  molto  ben  la  bocca  con  acqua,  o  con  uinoy&poi  col 
^%  ditOy  0  con  una pe'3^'2;etta  fregherai  molto  bene  i  denti  co 
W^mdetta  poluereyCt  ultimamente  ti  lauerai  ben  la  boccale 
«  ii^  I  €ofi  usado  hauerai  sepre  i  deti  bcUifftmiJaldiy  et  forti. 
A  far  conferua  preciofilììma  per  nettare  i  denti, 
confortar  le  gengiuc ,  &  far  buon  fiato . 
Ter  che  lufar  la  poluere  a  nettar  i  denti,par  che  non 
fta  commodo ycome  farlo  co  qualche  liquorcy o  cofcruay 
ìà  I  che  fi  attacchi  meglioySt  flagrata  alla  boccayper  queflo 
volendo  farne  unafignorile  e  che  no  habbia  pari  al  mo 
do ,  Tigliafciroppo  rofato parte  unayfciroppo  di  mor- 
teUa  0  meglio  di  lentifcOyfene  haiyparti  due.  &  mettcli 
|ff  I  ìnfieme  in  una pignattina  netta,mctteui  della  fopradct- 
■  1 1  a  poluere  da  nettare  i  denti ,  che  h  pojia  nel  precedente 
P I  capitolo ytant a ^ch e  uenga  c ome  y*n a  f alfa  molto  rarifti- 
mayC  metti  la  detta  pignattina  fopra  un  poco  di  cenere^ 
con  unpochetto  di  brada  In  un  braciere ,  o  lontano  dal 
fuoco,(^  falla  bollir pianiflimamentey  et  di  continuo  ri 
menandola  per  tato  /patio,:  he  uenga  Jpr/fa,comemele, 
0  più.  Et  poi  leuala  dah fuoco,  &  puoi  aggiungcni  fogli 

d'oro 
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n  oro, e  mufco  jccondo  che aggr^ida,& è  cofa.deUaq^ 
le  per  tale  effetto  non  fi  può  defiderar  migliore . 
Ricordi  per  far  Japolucre,  6c  conferua  per  detfi 

^o^cndow  far  piti  nobili.chefiapo/m^^^^ 
delle  fopr adette  cafe,  quatepiu  fi  può,  o  no  le  potìdo 
licr  t  tme,pigliafolaryme  le  più  nobili.comefamja  zra. 
7,  A,le  perieli  coralli, Umbre  gialle, &ilhgno  aloh;& 
H  bolo  armeno,  ma  uerameteil  carbone  del  pan  d'orbo 
Y  tutte  altre  cofeui  fono Htililfimetuttauia  chihaue 
je  a  darle  a  Signori  grandi,  o  Vrencipe  che  amaffe  di  m 
derladi  uaghifTimo  colore ,  &  ancor  di  [aper  che  cofa 
ui  entri,  potrebbe  fiirgliela,  come  è  detta,  di  Me  poche 
cofefole.con  fogli  d'oro,  &  mufco,  Chipoiuolcffe  alViu 
cotro  farla  di  minore ff>efa,et  midtìplicarlo  in  quantità  ' 
può  o  tre  a  tutte  le  fopradetecefepofle  nel  capitolo  del 
la  poi  nere,  agmgerui  potuere.di  matoni,  poluere  di  mar 
ma,  fcor'ire  di  gambari,o  granchi  hruciate,et  un  poco  dt 
fai  bianco.  Et  ancora  le  fecce  che  rimangono  mlfàr  l'ac 
lina  forte  comune  da  partir  loro  daW  argento, fono  cofa 
molto  buona,ofole,  o  accompagnate,& cofi  fi  mene  ad 
hauergran  quantità  di  robbe,et  boniffima,& con  poca 
fpcfa .  Kt  volendo  far  conferita  con  poca  ff>efa ,  &  poca 
jatica,  pigli  fi  del  mele  crudoyo  rofato,  &  mefcolala  al-^ 
lor  allora  con  detta  poluere,     col  dito,o  con  una per^ 
^etta  di  lino  fregale  i  denti, &  poilauarfi  ben  la  bocci, 
che  rimarranno  belliffimi ,  &  quefio  è  bene  a  fare  ogni 
otto  giorni  almeno,  &  è  co  fa  di^nifmaf  o^ni  per  fona 
Poluere  biachiflìma  &pfcttirs.  ^  nettare  i denti 
& c](ta cpm  grata  àgran  S.che alcuna  deJl  altre. 
2'nmieramettte  è  dafapcre  im  hello ,  notahiliffi^ 


0^ 


^  Q_  V   A   R   T   O.  ^7 

m^fecretOf  che  f  nettarCyet  far  bìachiffitnl  i  deti,  è  per^^ 
Wenifsima  la  pomice  fola^ma  chefiadi  quella  pomice  fi^-s 
I  na^ér  bianchifsima,  co  la  quale i  calT^olarì  imbiancano  ) 
le  [carpe  di  corame  hi  anco  y& fia  macinata  [oitilif sima,  > 
mente,  &  con  effa  fregati  i  denti yche  li  netta,&  ne  leua\ 
cgni  tartaro  di  fopra,etlìfa  hianchifsimiiCome  fi  vede^. 
ci) e  la  pomice  adopera  à  polire  opa,  marmi ,  &  altre., 
ce/e  tali.  Et  ho  veduti  alcuni  amici  miei,  perfonc  fauie, 
IPT  di  molto giudicioyche  dauano  à  Signori  folamentc  del 
la  detta  poluerCyla  quale  quando  è  macinata  no  fi  cono*^ 
jte  che  co  fa  fi  a  dandole  vnpochetto  d'odore  col  tenerla 
in  vn  facchmo  tra  il  mufco  e  l  arnhra ,  che  piglia  an-^ 
cor  ella  tale  odore^e  quei /ignori  la  tancuanoper  polue- 
re  di  grandifsima  import ari^^a  vededone  cofi  bello  effet 
to  neW adoperarla .  Tuttauia  volendo  fare  vnapoluer^. 
bianca  più  nobile  y&  ancora  più  vtilcper  lidetiy&  per 
le  gegiuCybabbi  perle  mimUeypcflate  gr  o/fame  te, o  anco, 
ra  cofi  intere,e  mettele  in  vna  fcodclla  o  biccbiero  largo 
Cr  babbi  fuco  di  limoni, o  di  naranciy  o  cetragoli,  Hqual 
fuco  fia  colato  ppe-^a  di  Uno  /peffa  almeno  fei ,  o  fctte^ 
yolte,et  mettilo  fopra  dette  perkytanto  cheaaan'xi  trc^ 
0  quattro  ditay&  vedrai  che  fra  poco  /patio  comincici' 
come  a  bollirey&  cofi  copri  il  biccbiero  con  carta, o  pc^ 
:^ay  e  lafcialo  due,  tre,  o  quattro  giorni y  &  tr onerai  poi 
che  le  dette  pie  far  ano  tutte  disfatt€y&  cofumate  in  det 
to  fuco  yC  far  ano  uenute  in  unapafla  biachifsima  più  che 
neuCy  ma  hauerano  di  fopra  vnat  eia  gialli  ci  a ,  che  è  del 
detto  fuco,Habbi  aWhora  acquadipcx^T^  chianfiimao 
acqua  di  letifco  dijiillatay  emcttcla  fopra  a  detta pajia^ 
che  auan'xiduCyO  tre  dita,  e  con  vna  forchetta,  o  mani- 
ci co 
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bmdmapalìacanqucU  aequa,  Toi  lafciala  pofare, 
&  melma  v,a  l ^c^m,&fe  neUa pafla  foffe  rcUata  al- 
cmagtaUe^^a,  rUamla  di  mono,  eome prima.  Poi  co-  ' 

sale  V,gUafud,  ^ucfiapafla,  o  poluerc  LLL.  'pani  ' 
f^/Ma  pomice  b,ancbiffma,como  è  dctto,partiLat~ 

diatlmedi  rocca  bcnbruciaia  parte  yna.dicoraUi 

^Tìb  TaT'  'fT'"  '''""^'"Oin^o,  parta  me-  ' 
XaMalabajlro  bianchiffìtrw^partemora,  &  cof,  fa  he- 
mfmo  macinar fopra  marmalo  in  tax^z^a  <[ ar7ento,af. 

rnapoluerebianchifiima,& nobìli(f,ma  pcrfàre  i  den. 
ti  come  nme ,  o  come  perle .  Et  colendo  puoi  farla  in 
cmferuacon  fciroppo  di  cedro,  òmclrofato,  òcome 
ft  placca  , 

■^t^olendo  far  tal  poluere  dicchi  adopra 
JoLamente  la  lacca  di^rana,  con  pochi  coralli  rofU  fper 
che  macinandoli  vengono  bianchicci.con  vn  poco  di  bo^ 
^^^'^^no.&con-pnpo^ 

Et  macmandom  fogli  d'oro,  ^       S  • 

Etamte^uesìcpoluerìft  può  dar  l'odor  che  vuoi  , 
fi  non  che  nella  biacca  non  fi  mefcola  mufco^ne  ambra, 
ne  altro,  perche  toglie  la  bianchc:^:i^a ,  ma  fi  mettein 

dlno      ^'"^  ^  ""^^^  ^"^^^^  '^"^^  ^'f^f'''^  ^ 

Acqua  dina Jacapretiofimma  per  far  bianchii 
aentij^cconfcruarJi  mirabilmente . 
Triglia  della  prima  acqua  del  mele  difliUato ,  la  qua-^ 

le  è 


Q^V   ARTO,  pS 

If  è  hiancaylibra  menila  in  vna,boccl(i,'^^n  Qn^ 

fia  Vita  di  fai  biancq  da  mangiare,lihram€':^a  di  àlit^i^^^ 
4i  rofca  mda ,  oncia  v^4di  falnitro ,  libra  mcz^a  di 
(icquadi  frondidilentifcOiOncq  ducdi  rnaflicCy  ^  due^ 
dita  d'aceto  bianco  in  bicchiere,  altretanìo  vin 
biaìicq*  Et  ogni  cofa  mct.ti.a [ìiUare  à  fuoco  foauijjimo , 
che  non  pigli  ne  fumo ,  ne  bruciaticcio ,  continuando  la 
dfHiUationcapoco  a  poco ,  mett^endoui  almcnp  ven- 
ti bore  a  farla  vfcir  tutta ,  0  farla  disliUar  per  bagno , 
he  è  piu/ìcura ,  ma  facendo  dijiiUar  jino  che  vi  fi  a  for 
fianca  hun^ida  da  potere  vfcirc  .  Et  nelfiTa^ua;  che  di^ 
ftilii  metti vn pocbet IO  di  poluerc di  cmnciLa  fina  ^  vn 
pochttto  di  legno  aloè ,  vìipocheno  di  boUì  mi  no , 
per  dare  colorroffoyChfam<dtijuol'cjferegratOy^per 
darle  ancor  fapore,  vii  tu  ,  ^  tnctteudoui  del  nu  le 
crtidOifacendouelo  disfare  al  caldoy  non  vfc  non  vtiliffl^ 
'pH>  aliagingiua ,  &  al  dente,  0"  da  grato  fapore  aliac^ 
qua.  Et  cefi  ferbala,  che  è  cofa  prcciofiffima,  degna 
d'ogni  gran  Bigina,  ^fafi  haucndo  prima  benlauata 
la  bocca,  &  afciugati  i  denti  con  touagliuolo  ,  o  pc^^a 
di  tela  bianca,  &  poi  con  vno  flccco,  ò  palai  ti  no  di  kn^,. 
tifco,ò  altrOybagnato  in  detta  acqua ,  0  con  vnapcx^ec 
ta  piccola,toccare,<^.  fregare  vn  pochette  i  denti,chefu, 
bito  fetitirai  a  Hringcre,  ^  confortare  il  dente,  ^-faì- 
lo  bianco,  &  bellifsimo.  Et  chi  ha  più  cara  l acqua  bian 
ca,che  rofia,non  metta  la  cannella y  ilbollarmcnoy  il 
legno  aloè  dapoi  che  f  acqua  e  diftitlaca  ,  ma  mettale 
con  f  altre  cofe  a  difiillare  mettendone  tMu parte  quan 
to  è  ilmafiice,di  ciafcuna  delC altre,  <^  farà  nobili jsima 
a^cdrclla  cofi  bianca^ . 

^    2  Tre 
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^    ,  LIBRO 
misi  ""PP^antiflimi  auuertimenti  intorno  al 
ttiantenerfi ,  den  t,  bdlifs.  &  fani ,  &  cofi  il  fiato 

llprmo  è,chech,  non  yfa  dilauarfi  molto  ben  la  ho 

Ih&tlfimo  trtjlo.  nfeeondo,chechiéormèMn  laboc 

Zn  J.fr i'""-  ' ''''fi"- «'^'»'^rfi Uditi 

M',&dfiatobuono^uadofiflàin  ktto,i>,  chef,  nfue 
gha  cof,  rerfo  il  porno  debbia  la  f fona  ipur^arf,  molto 
ll''fP,fo&  Ingoia,  c-o  fiutar  iiatmo  fJlo  cheli 

&alatefta.Etfoi  cof,  cMo,comefi  troua  il  fiato,& i 
<lj  i  muye  ^n«pexx.adi telaio  fcwgatoro,ò  rn  lembo 
'Ijl^^Volo,  &  còejfofregayfi  molto  benei  diti  dentro, 
crfiwri,che  ne  viene  a  leuar  via  quella fimofità  de  ci- 
ytfctl^,palkxp^a,clKuifi^ 
e  luelta.chcngiallifcridcmi.marcifee  le  gcnme,ecor 
fompe  il  fiato .  Et  ,juefia  e  cofa  di  molta  importanza  À 
Japer/i,<&-  4  metter/:  m  opera  per  tale  effetto . 

Et  ogm  mattina  è  ben  di  mafticar  ben  tra  i  denti  al- 
cumgrani  di  malìice^ . 

pecottfone  dalai.arfila  bocca  per  confcrua- 
re  1  dcn  ti  che  fi  dimenano  :  &  per  faldate  le  gen- 

g'uc,  netarle:    incarnarle  fefonofcalzate! 

Tigliaaceto-pnme':(^oHccbieri,  acqua  di  letifco,  & 
di  rofmarino  attretanto ,  mirra  maflice ,  holoarmeno, 
l  unma  di  [angue  di  drago,  allume  di  rocca  brucciato , 
ana  oncia  rna,canncllafina  onciamcxa^acima  dipor- 
to 0  di  fiume ,  0  di  fontana  tre  bicchieri  mefcola  orni 
cofa  infìeme  :  &-fa  bollire  afoauifjimo fuoco ,  aggiun^. 

gendoui 
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V   A   R  .  T    0 .  5?^ 

gmciot/ir/feo^U  libra  dimel€^&fchÌHmandoloy& unp^O" 
■co  di  henpQÌ ,  ^  ernie  ha  bdiUo  vn  quarto  d  hora  leua. 
ia  dal  fuoco ,  &  feritala  m  fiafco  nettamente ,  &  con 
i^Hefie  yfa  di  lauare  i  denti -fpejfo ,  é'"  ad  ogni  bora  che 
ti  torni  hene,cofì  auanti mangiare, come  dapoi^&  tien 
ia  vn  pochette  in  bocca ^cke  conferua  ancora  la  tefla,^ 
favn  buono i&  odorifsimo  fiato,  &  h (ignorile^  . 
A  far  vn  liquore  facilmente,  <Sc  con  poca  fpefajda 
vfar  di  continuo  per  mantener  Tempre  la 
carne  Jircia,inorbjdaj6c  lufìra  * 

Viglia  ^cqua  dipo'^O^ò  ài  ciflerna^  o  difontanai& 
falla  difli-llarcy  poi  che  farà  difiillata ,  mettiuidcn^ 
tro  per  ogni  carrafa  c'Ómune  di  detta  acquaiOncia  VHa, 
di  mirra  in  poluere ,  le  fcor\edi  quattro  oua  arudef  yn 
tHe^^cocchiaro  digùma  di  ginepro  cioè  vernice  dafcrit 
toi'iy  &  la  mollica  d'un  me%o  panfrefco  >  eh  e  fi  a  Hata 
yna  notte  a  molU  in  latte  di  cafra,  &  tutte  qucUe  cofe 
metti  aridiflillar  di  Huouo,Viglia poi quefi* acquaviti-* 
rnamcnte  co  fi  difìilUta  ,  ^  babbi  vna  pì^nattina  nuo^ 
ua;ma  (lagnata  con  effcr  tcìiuta  in  acqua  qualche  bora, 
&  in  effa  metti  della  pomata  quanta  vuoi^  &  chi  non 
ha  pomata  mettauigrajfo  di  capretto  )  o  di  gallina ,  o 

agnello yO  di  vitella,  è^feè  pomata  non  accade  fe  non 
metterla  nella  pignatta ,  co  fi  come  ella  flà  .mafe  fona 
altri  grafsi  bi fogna  colarli  vna^o  due  volte  per  vn  cane 
natelo  fopra  una  fcudellu  d* acqua  chiara ,  che  uengano 
netti ,  €  belli ,  e  cofi  mettili  fopra  la  cener  calda  in  detta 
pignatta  a  disfare  al  fuoco  foaue ,  &  come  fon  disfatti 
uienli  buttando  a  poco  a  poco  della  fopr adetta  acqua 
difiillata  ,fin  tanto  che  pofsi  conofcerc ,  che  quando  fa- 

7^   3  rannii 


L    I    B    R  Ò 

ranno  fuori  de!  fuoco ,     freddi  refiino  lipidi  ,  cofhè 
un  olio  fpcffo.ò  come  m'unguento  ben  liquido  ;  ò  come 
mafalfa.MapercbeleaèqHe  mfimefcelanoconigraf 
fi  i  ctfempTeigrafn  ucngonodiTopra ,  come  fa  ancor d 
tolioperfar  che  detta  acquarcHi  incorporata  co  quel- 
'lapomataMàn  quei  graffi,  conuiene  che  in  effa  tu  hab 
hi  diffolutó  tmaro  calciriàto^o  fale  alcali  de  UetrariyO 
boràcéyche  coft 'quei falimngiah^i graffi^  etti  fanno 
i-enarè incorporati  co  l'cicquaiho  efferìdo però  éUà^  trop 
pa,ma  p9jia  in  quantità  propòrtionata  come  qui  pocò 
auarìti  ho  detto.  Ora  quello  liqHore.  co  fi  fatto ,  fi  ha  dà 
conferuare  nettamente  in  uafétti  di  uetró ,  &  uolendo 
darti  odore'ui  fi'metteràunpochi filmo  di  canfora,  con 
hengioi bianco  ,  cio>.la  mandola  delbengioi ,  et  ancora 
un  poco  di  mufco.ò  d'ambra  difciolti  in  acqua  rofay  e  co 
lata  che  nonrefli  rofìa,  ouero  olio  digelfomini. 
A  leuar  Ogni  forte  c«  macchie  delviTo,  afTotti- 
gliar  la  pelle ,  &  leiiar  le  lentigmi ,  &  con- 

Teriiar  la  carnatiira  bellilììma. 
TigUd  mirra ,  et  falla  in  poluere  fottilisfima ,  et 
sbattila  in  unafcodellà  con  un  ouo  frcfcoyet  con  un  po^ 
co  d' acqua  aita.  Et  mettila  à  difl  illare  per  ritorta  di  ué- 
troyct  piglia  queir  acqua  et  mefcola  con  altre  tanto 
latte  uergine.  il  quale  fi  fa  di  litargirio  bollito  in  aceto 
difiillatOyetco'ato  di  olio  di  tartaro  mefcolati  infiemCy 
che  ucngono  come  un  latte  ^  et  ton  queflo  mefcola  la  fo- 
pradetta  acqua  di  mirray  et  conferuala  in  fiafihetto ,  ò 
ampolla  di  uetro .  Et  quando  vuoi  adoperarla ,  lattati 
prima  il  uolto  molto  bene  con  acqua ,  oueper  qualche 
hora  fi  a  fiata,  i  molle  della  f emola  di  frumento  ò  dot^ 

•  70^ 


•V  ■( 
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A   R    T  O. 


io& 


^ytije  h  meglio^  e  con  q'*cHa  tale  acqua  difemgla^  fre" 
^ati'melto  hene  il  >/jo     mipe^^^f  ài  telaio  dipanno 
'ro(fo,che  è  meglio  ,  &  poi  afùugati  c<onjpno  fcìugatoro 
hìancOy& fnbito  Éaghativofitaltra  àcjiiadi  mirra^  et 
di  latte  uetgineychèdi ^p'apdei;roy& lafcialó  cofi  feri 
•jra  afciugàrtiy&  cù^fà:mattìnaye feYay& vedrai  ma'-' 
rauigliofaoperatione . 
Acqua  rara  da  fàr  bclliflii-rte    nknir^&il  vifo. 
Viglia  foglie  di  gigli  bianchi^  &  diflilla  in  vafo  di  uè 
troyodi  piombo  cojrfmco      ^ffimo^  p^ihMìfandali 
bianchi y&  launli  ìnolto  benCy  &  mettili  a  molle  in  det- 
ia  acquar  &lafciali  fin  che  fieno  ben  gpnfiàtlj;^  Bapoi 
per  ogni  oncia  di  detta  acqua  metti  oncia  fni^d  ^  tre 
quarti  di  maHice  ben  lauato,  & poi  afciuttOy  &  fitfia" 
to  y  .&  ogni  cofa  mefcólata  iìificmr  metti  ajdllhllarpcr 
-bagno ,  con  jhetter/c  alla  h^cca  del  lambico  un  ppco  di 
Pìufco  fe  la  vuoi  odoriferay  &  haucrai  vriacqua  nobi- 
le, &  da  poche perfont  faputa  fin  qui . 
A  leuar  fegni ,  ò  cicatrfci  rimafe  per  mal  fran* 
cefe,  ò  per  altromal  nafcente . 
Tiglia  butiro  &  ^ì]ogna  dì  porco  ,  &  mettili  a  fon-* 
derc  inficme^mefcolandoui  un  poco  ditermentina ,  poi 
lauali  molto  bene  a  none  acque ,  &  sbatteui  per  ogni 
tre  once  di  detta  miflura.,rn  rojfo  d'ouo  frefcOy&  un  po 
chctto  di  allume  di  rocca  bYUciata^&  ben  mefcola  infie 
me  ogni  cofayfiendilo  fopra  duna pcT^a  di  tetabiacayet 
fiedilo  fopra  il  luogo, e prcfti (limo  troueraita  carne  bua 
na,  Toi  feti  pare  yVngìlo  ioi  fopr  adettò  liquore  di  mir^ 
fa  &  di  latte  vergincyche  non  ui  reflera  da  defiderare, 
lì  fincdpl  Quarto  Libro . 
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DK  SECRETI 

DEL  R.  D.  ALESSIO. 

PIEMONTESE. 

A  far  azurro  oltramarinoperfetciflimo . 

^mieramme  babbi  libra  ma  di  lapis 
la%idi ,  chefia  marmoreo  ^  colorita 
affai  diaT^urrOyCon  alcune  tiene  d'ora, 
&  uerde^  &  farai  quefia  prona .  Vi-- 
gliampeT^T^ttOi  &  ponilo  fopr a  car^ 
boni  uiuiy  efoffia  con  mantici  per  un  ho 
ra,poi leualo  & Uffalo rifreddare ,  &  toccalo ,  & fe 
fi  disfa  come  terra ,  non  uale  >  mafe  è  forte  &  tiene  il 
colore  d'a^uro,è  ottimo.  Di  qucfìo piglia  lib &  fan-^ 
nepeT^T^etti  piccolini ,  &  metterai  quelli  a  fuoco  difu- 
fioneper  una  grofia  bora  ,  fempre  fonando ,  &  fatto 
^ueHo  babbi  buon  aceto  diHillatOyin  un  uafo,&in  effo 
eflingm  detti  pc'^etti ,  &  lafciali  af durare ,  et  babbi 
l  acqua  tnfrafcritta,  biglia  una pignatella  inuctriata, 
et  mettiHi  dentro  due  quartucci  di  acqua  chiara ,  et  un 
foldo  di  mele  crudo,  e  bianco ,  et-fallo  bollire^  et  fcbiu- 
malo  bency  fin  chenonfapiufchiumay  poi  laffa  fredda- 
re  ,  et  piglia  quanto  una  noce  di  fangue  di  drago  maci^ 
nato  fottilifiimo ,  §t  temperalo  a  poco  a  poco  con  det- 
ta 
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i  Q_V   I   N    T  O. 

m/ttma ,  c  come  è [ìcmperato ,  colalo  pciì  pCT^^a  biijh^ 
\èa,  in  vafo  umìato,  et  nota  che  l  acé/Ua  non  vuol  cffcri: 
^oppo  roffa.m  troppo  chiara, ma  mediocre,  ciohp.iMo- 
maTto  ctiiaro^accìocbc  l'a'^utro  piyli  color  violato.  iKi 
poi  macina  fottilmentc  il  detto  lapis  co  fi  calcinato,  et 
\iaàndo  con  detta  ixcqm  ^  come  fi  macina  il  cinabrio, 
ier  un  bora  continua, opiu,poi  lo  raccogli  in  uafo  di^  ue 
-irOyO  uctriatv  fparfo  tt  largo,  e  lafcicla  afciugar  all'ora 
'Jjréi,  et  non  per  niente  al  Sole,  perche  perderebbe  il  co^ 
Ifore,  et  come  e  ben  afciutto,  riducilo  in  poluere  fotti  li f- 
fima,  et  feria  in  pc^^a  di  lino  fi/fa,  et  netta ,  ben  leg.i- 
to .  Dapoi  farai  fjefio  paflillo  .  Viglia  once  due  di  rafa 
dipino  bianca^  once  due  di  pece  greco  j  once  due  di  m^i- 
fticey  once  due  d'olio  di  lino,  once  due  di  termentina,on.^ 
ce  due  di  cera  nona,  trita  le  cofe  da  tritare  fottilifiime, 
Xìrla  cera  tagliala  minuta,  et  in  pignatta  nuoua  fu 
bollirtrimenando  Jtmpre  fin  che  fia  fatto .  et  fi  conofa 


ila'' 


fredda  f  pe'^^T^a  lafchetta,& fia  caldo, perche  freddo  no 
fi  può  colare  .  Et  lafcialo  neW acqua  tanto  che  ft  f acciai 
duro  y  ali  hora  caualo  )  et  Uff  alo  afàvgare  ^  et  quando 
lo  vuoi  incorporare  con  la  polucre  ^  fu  in  quefto  mo'io^ 
cioè  fa  detto  paftillo  in  pex^i piccoli  ,  ùt7nettiloinvn 
caldarino  jiagnato ,  et  ponilo  al  fuoco  ^  et  quando  co- 
mincia bollire^  etfasìrepito,  ali'horail poni  onviavna 
di  olio  di  madole  amare yCtlafcìdo  bollire  per  due  Mi- 
ferere ,  et  in  qucUo  tempo  appartcchia  la  tua  poluere 
del  lapis ,  et  uno  Wia  ion  un  baftonLcllo  apparecchi af  9^ 

^  in 
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&'»WlìoK^!iailcaldar,„o,  emta  apoco  atocond 

clKfaì  a,  la  filalo  f riddare,  &■  ungiti  le  mani  con  olio  dh 
olma,  &pi^ia  detto  pafimo.  &mp£lobZtaìp  ' 
Mconlemani,  ''caòfiaheneincorporatoTZJ^^'il. 
f  f  yod^P^'^e,^  mettilo  in  un  vafo  Lat^el^ 

l'^V*'ro,fhpnmaleiftadi cenere diuite,  ^fiachiara 
f  metti  un  caldaro  al  fuoco  pieno  diJeZ  X  l 

fi''talmmecalda,ehetulip„'ffitenerele  manident^ 
'^"^'i ^^'^'"^ ^ 'nettilo inZZ 
taZ'T  d^<i<^»-l^fna  calda  guanto  pa~  \ 

■^f ''te,&  con  le  mani  Ha  rimnando  detto  paHitlo  non 
forcandolo  per  fin  che  uederaiufàr  fnon  loZrroZ- 
'fandouedicheniufcitoU^urro,  uoltadmakZ  ' 
conloa^urroinunuafouetriato,  de  c,ualiuaft  nelol  \ 
\^'^^JI"-ntita,&  torna  a  dietro  dllC  altra  UfTia  ci 
rlfii^TT"""  '■  ^  ^''^i^'^inurì altro  uafo .  & 
coft  fiorai  fin  che  non  ui  fi  a  più  niente  di  a^urro  Et  Z 
tu  che  d  unalibra  di  lapis ,  quando  è  fino ,  non  frpeTde 
fe  nonunaoncia  ^  fe „eha  in  tutto  onceund  ci  cioh 

fa    ZJ-  ^'""r  "f         '''"fi''d'  ^  *nero  Con- 
tutto  la-^urrouedt  bcm quello,  che  fifquakraMe 
rne,^  metti  tutto  in  un  loco,  et'fktrj forale 

doli,  dm  uafo  m  un  aUropexfin  che  fieno  infuo  colo- 

re. 


'Ci 
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'èy&  prìni  deiUijo  ^~^itru  cldp-alìiUo.cl;  come  ti  pan  he 
iettOy&  metti  a  [ci  ìi^arc  ali  ombra  in  ima  camera^  dr 
ome  è  afciutì babbi  i-n  bichier  d'acqua  uita  fina^  ^ 
nettini  a  molti  un  poco  di  uer'7^itiofir}Oy&  con  qndfac 
ma  Ulta  afpcri(i  lo  avjurOi  &  lafciaja  afciman\&  fk 
'(lo  f  tre  diy  fin  che  tutto  la^urro  fiaparticipe  di  tal  il 
uoyéy& farà  colorii       finis.&  o^ni  una  (orti  dèi  per 
^'efcruvrai  ne  i  ì^cJ^etti  dicamofcio  be  cuciti yCt ledati, 
A  far  lacca  fina  di  grana . 
Ti\^lia  lib.  I .  di  cimatura  d:  fcarlatto  fina^  e  pofìilla 
\in  unàpjgnata  noua  piena  dilvffia  non  troppo  forte  y^:^ 
\filU  benboUire,cbe  la  le(ìia pi^li  il  colorCyC fitto  que- 
ìfta babbi  un  ficchetto  àgUT^^  in  foìido  e  largo  in  boc- 
ita ,  fiel  qual  poni  la  cimatura  e  lefiia  con  un  uafo  fotto^ 
1^  premi  be  il  faccbetto  talmente  cljefca  tutt  i  inf  ofia 
tia  e  tutto  il  colore^  &  làua  la  cimatura,  &  il  faccOytut 
'ti  in  quello  uafo  doue  è  il  colore  ,efela  cimatura  ti  pa- 
rére che  hauejfepiu  del  colore y  bollila  con  altra  ieffìae 
fii  come  prima  ,  dipoi  poni  a  foco  tutta  la  Icf^ia  colorita 
che ]i [caldi yC guardi  non  bellayCt  habbi  appai ecchtato 
un  pi^nattino  con  acqua  netta  al  foco,  e  come  e  calda  e 
tu  li  poni  on.  5 .  d'allume  di  rocca  ì  poluereyCtcomefi  di 
sfa  babbi  apparecchiato  un  facco  come  ilprimoy  oucró 
il  primo  nettOyCComc  il  colore  e  caldo^leualó  dalfiio  :òy 
buttàui  dentro  l  allume,  &  ogni  co  fa  buttif  vdfac^ 
co  ponendoli  [otto  un  uafo  ùetriato  ,     guardar  f  Urti' 
tore  uien  fuori  roffo,  &  ali  bora  ha'  hi  acqua  c  Ida  ap- 
parecchiatay  et  butta  nctfacco  ,  et  buttaui  ancovàtut^- 
ta  quella  che  cola  nella  conca  ,  et  tante  uoìte  la  butta- 
rci nel  facce  quella  che  cola  nrììa  mr^c.^  .per  f,n  che  non 
'  5  ijca 
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•lefs, 


'tara  come 

l  acqua  a  colore  refìark  ndfacco ,  Hqùde  dcfbircU^ 
^on^ll'^P^lcta.Uc.nopon'^^^^^^ 
e  fallo  mto  m  una  maffa  o  in  tavolette  o  come  /  I 

l  ombra  o  airaerc,c  non  al  Sole,  e  faràperfmiffima . 
„.  ,.  A  tingere  o/Ta  in  color  verde.  \ 
Tigliafìunapignata  d'acqua  cbiara,et  mettcR  dvn.\ 
tro  un  ben  pe^r^o  graffo  di  cdcina  uiua  .Et  iSnToCt  ' 
^^fo^no\oii:altrogiornofim^colabenT^^^^^ 

trattlfT'  ''rr'^niornorimcnafJl 
tra  mlta,ctla  fera  un  altra  volta.  Dapoi  la  mattina  Ct 
cola  «ettametcetfcrbafi.intSto  babbi  le  offachlZll  I 

mme  cue  fia  djsfatto  allume  di  rocca  più  che  'ne  puoi 
disfare  V.t  quado  haueranno  bollito  in  effa  buon  pLzo 
IJl^llfilonetUfcialefeccare.ToiJlebendi^^ 

ÌT"" ^'«'^'-Poicauale,  " 

biU-lsme.  Et, n  luogo  della  detta  acqua  di  calcina 
P'^o:adopraror,„achefailmede/}moefetto  ' 
Altro  modo  di  tingere  ofTa.ò  auorio,chc 
pareranno  fmiraldi . 

•Ifluerctanto  rame  o  ottone, guanto  nepuòiffolue- 

Prìma  Vt,  ^  "^^  """^  ''"i'^^'  kauendole 
TnTi        '7"'''  "  '  di  Colt  ci- 

detrtr'"'^^^"'''  "'>}''"'tipi''ce.  Etcofilafciale 
dentro  per  una  nette,  et/iranno  (omeun  u^rofmirral- 

do 
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0  dtcùlare.  Et  Jè  in  luogo  dì  ramc^  ò  attone  farai  nelh. 
ietta  acqua  dijfolaere  argento,  fard  tanto  migliore, 

A  tingere  old  rofle ,  azure,  &  d  altri  colori 

che  ti  piace . 
.'Primieramente  l'offa  fieno  alluminate ,  cioè  boline 
W acqua  dello  alume, come  di  f opra  e  dotto,  et  babbi 
'acéfua  di  calce  uiua,  o  l'orina,  come  s'c  detto,  et  iti  cf- 
:  acqua  0  orina  metti  vcr'7^no,o  rubiayOa%iiyro,o  che 
\tro  color  vuoi,  e  fatti  poi  bollir  l'offa  o  l  auorio,  e  ha- 
rialein  quel  color  che  ti  piacerà. 
Secreto  belliflimo  per  tinger  legno  d'ogni  co- 
or  che  vuoi .  Et  quello  è  quel  che  alcuni  mailri 

1  legname  o  marangoni  adoprano  per  far  bel- 
ifììmetauolc  da  mangiare  :  Òc  altri  Janori  di  fi- 
ure  ad  ogni  colore .  Èt  lo  tengono  tanto  fecrC'- 

:OrChe  vn  tratelio  il  nafconde  a  l'altro  . 

La  mattina  a  buon  bora  fi  piglia  del  letame  frcf co: 
ìcbe  ha  fatto  il  cauallo  la  notte,  pigliando  fi  U  più  bimi- 
do  con  tutta  la  paglia  &  ogni  co  fa. Et  fi  mette  fopra  al-' 
cuni  legni  intrauerfati  alti,  acconciandoiùun  catino  dì 
fotto  y  &  fi  raccoglie  quello  che  coL  da  tal  letame.  Ft 
fe  in  una  mattina  non  ne  hauerai  baflan'^a,&-  puoi  pi^ 
gliarla  l  altra  &  l  altro  quanto  ti  piace .  Et  poi  colala 
molto  bene ,  &  metteui  dentro  pir  ogni  boccali'  di  tal 
acquavamo  allume  di  rocca,quaìtto  e  una  fan  a, al- 
trettanta gomma  arabica  .  Et  ine/fa  poi  ficmpcì\:  qitcl 
colore  che  vuoi, facendone  diuerfi  vafijfe  vuoi  inoli  i  co 
lori,Toi  metteui  dentro  ipcz^  di  Icgnarjic  a  modo  tiw, 
^  ticnli  al  Solco  al  fuoco,  vien  di  "pah  a  in  volta  ca 
aando  fuori  di  quei  pCT^^i ,  &  mettendoli  da  parte,  6^ 


I    B    R  O 

lafaundotiigU  altri.che  come  più  uiflano  piumutanù^ 
colore. Et  in  ijucsia  maniera  uerrai  acihauer gran  quoM 
tnddi  colon  divcrfiphi  chiari,  d'o?^mforte,d(Jasco  . 
modancnc^&fcruirtenefccodo  cinti  tornerà  in  taglia  i 
nelle  co Jc  che  uorrai  adoprarli.Efar^n  tutti  denttQ,& 
fHori,ne  mai  f  acquarne  per  altro  pcrderano  taUolóre.  J 
A  Far  Ebeno  contrafatto  tanto  beJJo  che  fa  1 

vergogna  aJnatnraJe. 
Ognijorte  di  legno  fi  pm  tingere  in  ne^ro  Ebano, ma  ^ 
i duri  &lpefJÌ,comc d bujfo  ^  altri,talìfonQ  mi%liori,\ 
&  vengono  p:u  luflri.  Et  più  di  tutti  vien  perfethffimo 
il  legno  delCelfoyMoro  arbore.cofiiUjiancQ.comeilne- 
grò,  benché  m  negro  è  molto  migliore.  Viglia  adunane  i 
àj^tto  legno, & per  tre  giorni  fhUoflare  al  Sole  in  acqua  ' 
d  aUmne.o  lontanodalfuoco,tanto,chel  acquaia  cai 
detta.  Voi  babbi  olio  d'oliua,  odi  femedilino,  &  tuf  ti 
fn  una  pignatta  d'olio  tanto  ve  triolo  ì^omano  quanto  h 
rna  noceUa ,  &  altretanto  folfo ,  &  in  detto  olio  fhrai 
bollir  per  un  pe^Q^o  il  detto  legno  ,  che  verrà  beUiffimo 
quanto  pm  fi  po  (fa  de  fi  derare .  ^uuertendo  folo  que-, 
Uo  ,  che  quanto  più  bolle  più  uien  negra,  Mailtroppo 
bollire  lo    poi  bruciaticcio  y  &  fragile,  Teròbifogna 
star  diligente  neli'vnOy&  nell'altro, 

A  tingere  pdJi  di  color  azurro . 
Trmieramente  ungi  la  pelle,  &lauala  beniffimo, 
&  poi  torcela .  Dapoi  babbi  grani  di  Ebuli  o  grani  di 
Sambucco,  etcocelicon  acqua.douefia  disfatto  allume 
di  rocca,  di  quefl a  acqua  tinta  danne  una  mano  aUa 
pelle,  (^la[cia.afciugare.  Voi  dagliene  un  altra  mano y 
&  afciutta  chefia  lauala  con  acqua  chiara,  &  poi  le- 

naie 
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V   I   N    T    O.  704 
ide  detta  acqua  con  un  coltello  da  riuerfo ,  Et  dì  nuouo 
Mie  un  altra  mano  d'uno  dei  fopr  adetti  cojhriy  ^  met 
'fla  ad  afciugarey  &  farà  a's^urra  belli  fftma. 
A  tingere  pelJi  in  color  di  Rubia . 
y^ngi  la  pelle, lauala  e  torccUyCom  e  di  fopra,^  fieu 
ia.  Voi  dalle  acqua^doue  fta  bollito  t  art  arOyO  greppo 
di  uin  bianco ,  &fal  commune ,  &  torccla .  D^-pni 
abbifcor'j^e  di  granchi  0  di  gamberi  bruciate,  &  fhn- 
e  cenere  ,  la  ejual  cenere  y  diflcmperacon  l'accjuadct- 
a  dal  Tartaro  &  [ale ,  &  frega  bene  per  tutta  lapeU 
e.  Voi  lauda  con  acqua  chiara  &  torcela,&  habbi  la 
'ubia  temperata  con  acqua  di  tartaro ,  ^  frega  ben 
er  tutto ,  &  torna  a  dar  della  cenere  fopr  adetta ,  &  a 
tuarUy  et  torcer  Uy  et  cofifiitreuolte,Etin  vi  cimo  la- 
ala  ,  et  torccla ,  et  dalle  vna  mano  di  nerbino ,  fe  non 
iti  par  effe  bencin focato  . 

La  ì{ubi'a  fi  ha  da  imp.iUar  con  iicqutdoue  fi  a  boi- 
Iko  iltartaro  ,  et  detta  acqua fi.z  tepida  quanto  impa- 
mi  la  rubiay  et  cefi  lafciala  per  una  notte.  Voi  butta  fo* 
\pra  detta  rubia  un  poco  di  allume  di  feccia ,  0  allume 
\catinaSemperata  con  acqua,  Et  ancora  puoi  darle  co- 
\lor  di  cimatura  di  grana,  cauato  con  bollirla  in  icjfia. 
\'Et  farà  molto  bella  ^ perfettiffima, 

A  tinger  pelli  uerde ,  conce  in  foglia . 
rngila  pele  y  et  lauala  bene  con  acqua  fì'cdda  , 
poi  con  acqua  calda  y  etafciugala.  Voi  babbi  pomcl- 
i  0  grani  di  fpin  cerurno,  ilqual  che  co  fa  fi<tyfi  dirà  nel- 
la fine  di  quello  voUme,  quando  fi  dichiareranno  tutte 
il  altre  cofe  ne  ce/fari  e .  I  quali  grani  0  pomelli  fi  ano 
ben  maturi yCt  mette  in  acqua  chiara^  tantoché  l'acqua 

fopr  a- 
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Joprau,nxì  Uff  dito,     meitmralUme  dì  rocca,  e  Mi 
dar  foUrn^ttm  bollire,  poi  colala  in  un  catino,&pl 
^li^ypeile.&picgalapcrmcx^o,^  fregala  molto  ben 
per  tutto  da  una  banda  &  dall altra  col  mei  ^raneUà 
cotti  che  fon  refiati  nella  pi^natta.Voi  fregala  Ìnpo^ 
nere  d  allume  crudo.  Dapoi  babbi  cenere  dì  fin  co  dipeÀ 
MruciaH>,&fieniperalocolfopradetto  colore,  clJ 
colajii  nel  catino, e fre^^a  ben  per  tutto.Voi  di  nuouo  frc 
gaa  con  granelli.  Et  lauda  con  acqua  chiara,  &  mct- 
telaafcmgarefenia  torcerla  .  Et  ultimamente  dalle 
due  mani  del  detto  colore .  Et  farà  in  perfettìone 
Altro  modo  di  tinger  pelJiin  verde. 
lapcllelta  vnta  &  lanata bene,& torta  &  diflefa. 
come  difopra   Voi  babbi  ipomelii  di/f^in  ceruino  mal 
turi ,  epejìah ,  et  falli  ben  bollir  con  acqua  d'allume  di 
rocca.  Et  di  qucHo  colore  da  alla  pelle  fino  a  due  mani. 
.01  ajcw^ala,  Pt  dallepoiuna  mano  di^iallo  fatto  di 
Ipm  ceruino  cotto  con  acqua      allume  &  un  pocodtA 
7;^ajframe,  &  farà  un  verde  molto  bello.  ' 
A  tingere  detti  pelli  verdi  in  altro  modo . 
Viglia  la  pelle  vnta,  &  lauata,& dijlera,tin7ela  co 
odor  fatto  difpin  ceruino, come  difopra.  Et  buttaui  un 
poco  di  cenere  flemperato  con  acqua ,  6-  fre^aper  tut^ 
to.  Vonauala^cir  a f cingala.  Voi  dalle  una  mano  di  in^ 
(i:co  cotto,  et  allume  di  rocca .  Et  afciu^ata dalle  Ufo- 
predetto  giallo  di  f opra, e  farà  uerde  riuo,ct  belliftmo, 
Altro  modo  di  tinger  peJJi  aziirre  beJlifiime . 
Viglia  lefcor^^e  dellvua  negra,  et  con  effe  frega  mot 
ben  lapelle, tanto  che  i^engapaonai^a .  Voi  mettiui 
ffrapolucre  de  indico,  et  frega  bene  ,etlauala  ,et 

Pìct- 
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flfiettelaafcìugare,  &allìfcìala.  Et  ancora  fiempera 
ìndico  con  uino  negro ,  &  dapoi  che  la  pelle  farà  laua- 
tingela  con  eJ[fo,&f (irà  a^urra  belli(Jima^  • 
A  tinger  pelli  roffe . 
I  Lana  la  pelle  molto  benejpoi  la  mette  in  galla ^  &  la 
fàauela  per  due  bore .  Voi  torcelay&  dalle  una  mano 
a  color  difcotano ,  ilqual  fta  cotto  con  acqua ,  &  allu^ 
^c  di  feccia ,  ^poipofloui  uerderame  a  difcrettione . 
\Poi  dalle  due  mani  di  uer^no,  cotto  folar/icntd^  con  lef- 
fi  a.  Et  nota  chefe  tingi  pelli  camofciatc,  cuccilo  fcota- 
m  co»  lejìia  dolce ,  &  chiarru , 

Altro  modo  a  tinger  pel  li  verdi. 
Viglia  grani  difamhuco  ben  maimi,  &  co  fi  i  grani 
di  ebuUy  &'  quelli  dello  (pin  ceriùno .  Tutti pejìif  ottil- 
mente ,     aggiungeli  allume  di  rocca  a  tu^  dìfcrcttio^ 
ne,  ma  che  più  toflo  fia  molto  ben  poco ,  e  babbi  loffia , 
C^"  metteui  dentro  i  detti  grani  di  finn  ceruino ,  &  falli 
dare  vn  bollo.  Voi  ui  metti  quei  pom  elli,  0  grani  di  cbu- 
0  difambucOy  &  fklUdarcun  bollore ,  &'leualo  dal 
fuoco  y  &  lafcialo  freddare  .  Et  con  quei  pomelli  sf.'iga 
la^^pelle,  Voigittauifopra  cenere  diftevco  dif pecora.:,  & 
frega  bene.  Voi  dallel' acqua  colorata  cioè  quella,  one 
fon  bollita  detti  granelli.  Et  canali  l'acqua  con  co  Ir  elio 
da  riucrfo  y&fk  afciugare .  Etfcpoi  bifogna  darle  pili 
colore ,  dagline  a  pennello.  Et  fe  ancora  ui  tnetteffl  del- 
l indico  a  bollire,  farai  tanto  meglio , 

A  tingere  cordouani  in  color  verde,  cofi  conci  in 
galla  come  in  foglia . 

Viglia  il  cordonano  3  &  con  la  por/2  ice  poli  falò  bene, 

0  & 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
177/A 


LIBRO 

&  fngtlofoglio.poiUualo  molto  bene.  Toi  piglia  onM 
aavna  d.gaUapefla  o  due.&  mettelo  in  ^JJ calda. 
&  Iftauelaper  yn  bora .  Voi  colala  per  pezza 
zn  tal  acqua  metti  il  cordouano  ,  legandolo  Ùn  con  le  1 
in!:!/'^-^"^  '''''^'''■'''^<'' '^""lO'e torcilo, 

colti  delmcfe  di  luglio  quando  fom  verdi  fcccali,& 
pe/iali  fottilmcnte,  &  metti  once.due  di alliime  di  roc- 
ca, per  pelle  m  poluere,.  me/colato  con  detta poluere  di 

tZj^''fi  '/■''f  "T'  '  ^'m.tda.Jopra  dette 

poluen,& lafciala  nfreddare.  D.poi  butta  duìueU'ac- 
qua  con  tutte  le  pomellefopra  la  pelle,  ^fi-^Lconla 
pianta  detta  mano  molto  bene.  Dapoi  /iernpera  cenere 
dijterco  di  capra,  con  detta  acqna  de  ipomtUi,  &  con  cf 
frega  la  peUe  molto  bene  cm  la  pimta  della  mano  . 
Z°uu    '^f""^'  ^Vfv^  ffl/  colullo,  &  iìendela , 
&  babbi  poi  alt-ri  pomelli  dìlj,m  ceruino,  ma  che  fieno 
benmatun.&cofi  interi  li  fi  bollire  in  acqHa,con  allu- 
me di  rocca,<&  lafciali  vnpoco  bollire.  Dapoi  lafciali  ri 
Sredd-are,  &  piglia  di  detti  pomelli  cotti,     frega  [opra 
la  pelle  con  la  pianta  della  mano,  &  butt^uictnere  h- 
pra,  Zjr  tempera  con  quell'acqua  verde,  ouefon  bolliu 
t  pomelli.  Toi  lauala,& leuale  via  l acqua  col  coltello, 
c  dalle  vna  mano  di  detta  acqua  uerde  a  pennello .  & 
mettela  a  fcmgare,  &  fari  uerde  belli ffimo,& lifciala, 
&mcrejpala  &fcla  vuoipiufcura  ,  quandometti  à 
bollire  lyomelù  con  l'allume ,  mettcm  vn poco  d'indico 
Jotttliffimameme  macinato.  EinoCa  che  quando /lem- 
peri  la  cenere  con  t  aequa  delle  pomeile  ,  come  indetto 
l  acquabada  efiercalda^. 

A  far 
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Q^V  A  R  T  O.  lotf 

A  tinger  pdliveir4i>confior  di  gigli  azurri. 
figlia  ì  fiorì  di  gigli  aT^nm^che  ficnofrefchi,  ^pe^ 
*  molto  bene .  Toi  babbi  pomelli  dijpin  ceruino  fec 
I  &  peftali ,  &  con  ejfi pefia  infteme  allume  di  rocca 
\a  difcrettioncy^  il  molto  non  fa  danno,  Voiaggiun 
mi  vn  poco   acqua  dipoxp^,mefcolado  ogni  co  fa  co  i 
'odetti gigli  peffi,  Et  ferba  qucflo  colore  in  vafo  net- 
Zfra  tanto  babbi  la  pelle  "pnta^^  lanata  utfupra^et . 
lalle  i  pomelli  dijpin  ceruino  con  la  polucre ,  corne  sh 
*.tto  di  tutte  r altre.  EtlauaUy      canale  l'acqua  col 
dtellp,^,  mettela  ad  ^fcingare  ,  Voi  dalle  una  man  di 
^tto  colore  che  ferbafliyC  falla  afciugare,lifaandola  et 
icrejpandola  fecondo  C  art  e     farà  molto  belU^.- . 
inger  offa  in  color  turchino.  Se  in  color  rofib/ 
Ogni  offo  bianco  fi  può  tingere ,  ma  quello, del  corno 
\H  cerno  è  molto  migliore  d'ogn  altro.  Viglia  adunque 
^ofio  cbeunoi,^ fallo  lanorare,et polire  come  louuoi, 
\t  pòi  fallo  bollire  inacqua  d'alluraedi  rocca^^  bolla- 
^Ogranpjs':^.  Voi  lafcialefeccar^  y  &  babbi  ncrdera^ 
te  buone,     flémpcrarlo  con  fiero  di  capra,  mette- 
\o  in  uafetto  di  rame  o  d'ottone ,     copriloj^  ^  mettilo 
fotto  il  letame  per  quindici  o  uenti giorni .  Toi  c  vtrJc^, 
:he  faranno  bellifiime.  Et  con  orina  d'huomo;fii  il  mede 
fimo  fbe  cpl  fiero  di  caprai  . 

r^tper  farle  r offe,  metti cinabrio,  ouer-^ino,  o  lacca ^ 
\nluogo  di  Herder  amc ,      mctccloin  uafo  di  Ugno  òdi 
tetro,  non  di  rame  ne  d^ ottone^ . 
\  .A  tingere  fetole  di  fcopctte ,  o  per  farne 

qual  altra  cofa  ri  piace  . 
Trimier  amente  lana  le  Jet  ole  molto  ben .  "voi  hab- 

0    z  bi 
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t'ienefetole  &  UfcUueU  fin  che  figliò ^^^^^^^  , 

radacquachiarafopratlfuoco.  &  mettim detta rubidé 

l^f  ole  &lafc,aHeleboUire„npcchetto,poikual 
ealdara  dal  fuoco ,  &  cefi  con  tutte  le  fctole  dentro  la-* 

A  tingere  fetolc  in  color  giallo ,  &  cofi  ancor 
,     r':''^'^f  "'"ro,5c  d'altri  colori, 
lattale,& falle boUire in  allutne.come di f«pra.  ToS 
'^fb'fiotam,&  ^afframefele  uuoigiaHe,indico,o  fuJ 

f  od,  pomelli  di  fan,bHco,odebuli  adi  fiori  di  ^idio  file- 
UHoiazurre.  yerdtramefcleutmuerdi,&  cofiJttert 
4ouch  dentro  &  prouando  i  colori  feti  piacciano ,  po^ 
trai  hauerle  di  dmerfi  colori .  ^ 
Afar  porporina,  che  è  colore  col  quale  fifa  co- 
lor d  oro  per  dipingere,  &per  fcriucre . 
Metti  al  fuoco  a  fondere  una  libra  diflavnofino, 
&  quando  efufo  tirala  in  dietro ,  &  mettiui  once  otto, 
0  ancor  dicceui  argento  uìuo ,  &  rimena  motto  bene^> 
che  farai  come  unap^a .  Toi  babbi  una  libra  di  felfò,  ' 
&una  difalc  artnoniaco ,  ^  fieno  beniffimo  macina^ 
te,  &  incorporati  tutti  infieme  con  detta pafia,  a  amai- 
gama  dijìagno.  &  d'argento  uiua,  &  macinalo  molto 
bene  infume  m  un  monara ,  a  altro  uufo  di  legno  ,  odi 
pietra,  ma  non  di  bronco.  Ktpoi  babbi  una  boccia  di  uè 
tra ,     mettmi  dentro  tutta  detta  robba ,  &  labocem 

fi* 
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,  fia  ìutatà^  o  meretut^^tarjto  the  il  luto  fia  più  alto  ma 
0  due  dita  >  che  mn  è  la  deta  robba  dentro  alla  boccia, 
la  qual  boccia  metti  fopr  a  il  fornello  y& dalle  fuoco  len 
y0mo  dapmcipi^ipoi  crefciun pochetto,&  co/i  man 
mitralo  j  tenendo  m  bafionccUo  dentro  alla  bocca  per 
ìmenar  la  materia  di  dentro  alcune  volte .  ^  quando 
•^edrai  che  fa^ri  colùr  giallo ,  leua  if fuoco ,  &  Ufciala 
reddare,  &  hauerai  la  porporina  bellifjima  in  color  dì 
'Oro,  Et  fi  maùina  poi  con  lejjia  ,  ^  laua/}  con  orina ,  o 
ìef/iay  aggi^mgendoui  un  poco  di  ':^aframe  y  &  ^lempis^ 
mandola  con  acqua  gommata  comts^hauerÀ  il  modo  più 
articdiare ,  poco  più  a  b^ffb  • 

A  far  lacca  di  verzino  . 
Tiglia  àuefecchi  di  leffiafortiffima,  &  mettìuì  i^- 
troma  ìih,  di  cimatura  di  qaal  forte  fi  fia,& tante  boi 
ia  che  la  cimatura  fidijfoluain  acìfua,  diffbluta  che  fa 
fàygettalaìn  uafo  dilegno yò  pietm,  fubito gittandoli  a 
\  foco  a  poco  liba  Ài  allume  di  rocca,  ben  mefiolando  co 
^yna  jpatola  di  legno  ^  fpargendo  dentro  due  fecchi  d'ac^ 
^uafrefca  a  poco  a  poco ,  poi  metti  in  vn  facchetto 
iafia  colare,  ^  hauerai  il  corpo,  ilqual  metterai  in  vn 
Hfafo  di  vetro,  dapoi  metti  v$a  libra  di  veri^no  taglia* 
to,conk0a  alfuoco,cioì  vn  fecchio,&  tato  boglia  che 
tali  iin  dito  ,  poì  mettilo  a  colare  in  un  Pacchetto ,  &  la 
colatura  rimettila  al  fuoco ,  con  una  oncia  di  gomma 
arabica  in  poluere,     tanto  bolla  che  cali  me^o,  dito, 
^  getta  fopra  il  corpo  men  mefcolando  con  fpatola 
di  legno,  dapoi  metti  in  facchetto^et  lafciala  colar  bene 
&  la  pafta  del  verdino  rimane  nel  facchetto ,  laqual 
^  furai  in  ballotte,  feciadole  aK  ombra,&  farà  perfetta. 

Q  3  AffU: 
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A  far  tauola  buca  $  fcriuere  có  ftil  d'ottotie.c*  ; 
2  rJ^  che  vengono  d'AIemaeni  u 

f'Sj'^l^fe  cernutoy&palfato perfctaccio,  &  dif  x' 
fnUo  co  coUa  di  cerno  ò  dì  altro  carniccio ,  &  dapoi  ch"è 
afimto  radila  che  reflilifcia,  &  dimouo  torna  à  d^^* 
le  itge/ìo  conte  prima,& radila  come  prima,  &■  alti- 
rfhabbtbuccafottiliffimatnacinata,&  fetacciata  i 
dilìempera  con  olio  di  lino  cotto  ,  <drcon  quefla  miàu-. 

r^vngermtuttalatauola,&lafcialaarcìugare  alfoni 
braper  cinque,ofeigiorni.aU'hora  babbi  un  pano,  è  b4 
gnaloin  acqua,<ìir  con  eflo  allifcìala  detta  tauola,e/reH 
dopnmadpS.nofpremuto,&lafciala  cofi  f  min  feci  , 
o  tentigiormfin  chefia  afiiutta.&adopera.comefai. 

AfarrolTecta.  , 
Viglia  oncia  >na  di  brafile,^  minuzzalo  fottìle.ét  ! 
ffabbi  rm  quarto  di  biaeca,eun  quarto  di  allume  di  roe  ' 
ea,& me/cola  tuttom/ieme.et/ia  ben  macinato.et  bue 
tali fopra  orma  chelacuopra,  e  kfcialò  perire  giorni, 
xefcoladolotre  o  quattro  volte  il  giorno,  da  poi  colala 

itt  ma  pignatta  nouetria 
t^yom  monarodipictrahianca,  & lafcialo  feccare in 
luogo  doue  nonfia  ne  fole  ne  aere,  dapoi  radi  quel  fiore  ' 
i&'ferualo,& quando  lo  vuoi  adoperare  per  fcriuere  di 
/temperalo  eon  acqua  gommata. 
A  far  lepclìi,  o  corami  d'oro,chc  fi  tendono  ber 
.       /paniere,*  altri  lauori. 
'Pigl^^  olio  di  Imo  libre  tre.vemicei  pece  trèca,  dna 
iib^unay'^^afframeinpoluere  ondamela,  bólli  folio  cbI 
^afframe,  &  con  le  altre  co f e, in  pignatta  vetriata ,  fin 
tanto,  €fye  qnandg  vi  metti  dentro  yna  penna  di  gallina 


(ouan" 


0^  V   I   N    T    O.  loJ 

cauandolafuori  parrà  abbrucciata.  ^Whora  fubito  le 
_._  ua  dal  fuoco,  &  babbi  apparecchiata  vna  libra  di  aloe 
epatico  buono  &  ben  polueri%ato ,  &  rioilo  buttando 
dentro  à  poco  à  poco  fcfnpre  mejcolando  con  vn  bafio^ 
ne  y  &  fa  deliramente  chefuol  montar  fufoj&fe  mon-- 
f  affé  lena  fubito  dal  fuoco  fin  che  fi  ripofi,  poi  tornalo  al 
fuoco  ^&fh  bollir  deliramente ,  fempre  menando ,  ^ 
come  vedi  che  fia  bene  incorporato  leuaU  dalfuocOy^ 
lafcia  poco  ripofare  poi  cola  per  panno  in  altro  vafo 
douela  vuoi  conferuare ,  &  farà  fatta .  Et  fe  in  luogo 
del  'X^affram<;  tu  metterai  di  ejuel  feme  giallo  che  fio, 
dentro  à  igigliy  farà  molto  meglioy&più  bello,Et 
lendo  far  corami  indorati,  fi  pigliano  le  pelli  che  vuoi  , 
^  con  chiara  dmo  ò  con  gomma  arabica  fi  inargenta^ 
no  con  fogli  d' argento  yO  ancor  diflagnoyma  non  vengo^ 
no  cofi  belli  di  ftagno  come  d'argentOy^poifopradet-' 
to  argento  da  la  detta  vernice ycìie  fia  calda ,  ^  verrà 
fubito  di  color  d'oro  belliffimo.  Falle  afciugar  bene  alfo 
Icy&flampaleyò  dipingile  con  cohri^come  ti  piace,  cf^e 
faranno  belliffìme, 

A  tingere  la  fcta  cremefina. 
'Primieramente  taglia  fapon  dwroyò  rafchìalo  min» 
tamente  :  &  disfallo  in  acqua  com  mune ,  dr  babbi  U 
tuafeta  in  vn  fachetto  di  tela .  o  caneuaccia  molto  ra- 
ra  y  &  mettila  in  detta  caldaray  oue  è  quell'acqua ,  ^ 
f apone  y  &  fa  bollir  per  meT^a  horayrimenandola  fpef" 
fo  che  non  fi  attacchi .  Dapoi  caualay  &  leuala  in  ac^ 
quafalfay  poi  in  acqua:  dolce .  Dapoi  babbi  per  o%ni 
libra  di  feta  una  libra  ò  più  di  allume  di  rocca  disfat-^ 
ta  in  acqua  cofi  fredda ,  &fa  che  fia  acqua  affai  y  ^ 

Q  f  mtttiui 
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nic:i.ui  dentro  la  fctà  feuT^altro  fachcttò ,  &  fen^^'é 
tMtcrla  al  fuoco  lafciauela  per  otto  bore,  Dapoi  cauétJ^ 
la,&lauala  in  act^fm  dolce  y  poi  in  acqua /alfa  ,  &  dt\ 
mono  in  acqna  dolce non  la  fitte  afciu^arcima  co^ 
fi  molle  mettila  nel  caldaro  col  cremefe  preparato  fra 
tanto  in  (jueflo  modo  cioè» 

Viglia  il  cremefe  ben  pe^o  5  &  fet acetato,  &  ha  da 
effer  tre  once  per  ogni  libra  difeta  che  vuoi  tingeremo  fè 
la  yuoipìu  carica  di  color    metti  once  quattro  y&  met 
tiloahollir  in  tanta  acqua  y  chela  fct  ani  fliafommer^ 
fa^o  coperta,  &  auani^i  r acqua  per  quattro  ofei  dita, 
0  piuyche  non  importa,  &  per  ogni  libra  di  efio  creme^ 
fe  metti  tre  once  di  galletta  d'Jflria  ben  polueri':^ata,  ì 
£t  in  luogo  di  detta  galla  puoi  metter  oncia  mexa  di  ar  \ 
fenico  criflaìUno per  tibra,che  fk più  bel  colore ^ma  è pe 
ricolofaper  lifiumì,& per  ogni  ricetto  ouepotefle  Cal- 
der tat acqua.  Et  quando  -puoi  leuareil  bollire  ,  metti-* 
didentro  la  f e  te  preparata,  come  Mfopra  è  detto,  &  la 
fciauela  bollir  per  un  quarto  d'hora .  Dapoi  cauala^  & 
falla  a fciugare  all'ombra,  &  fard  belli ffima, 
A  fare  verzino  belliffimó  in  quattro  colori  - 
Tiglia  uer'j^ino ,  &  cenciaio  in  acqua  chiara  quella 
quantità  che  yuoi  j  tanto  che  fiapiu  detter':(o ,  0  tanto 
thel colore  ti  contenta  cioè  che fia  ben  rojfo.  Toi parti 
^uefio  colore  in  quattro  partii  volendo  farevna  par^ 
te  rofato,non  ui  mettere  niente, che  fta  bene  il  colore  da 
fer  fe. 

Et  uolendofare  ?  altra  parte  paona'^^ ,  mettìui  vn 
poco  d'acqua  di  calcina,  &  barai paona'3^':^o  belliffimó. 
&  nota  che  il  verT^ino  ipUol effer  tepido .  J^olendo  far 

yion' 
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V   1   M    T    Ó.  i 
yìolatOy  mettiui  dcliale(fìai  &  è  pC'  '  ''Jend.^f^f 
morello, mettiui  dell' alliim'}  di  feda. 

Afar  rollo  di  verzino  in  altro  modo  . 

Viglia  vn  bocc  ile  d^ acqua  *  'mci  tiiti  (luanùofojìe 
t>na  noce  di  calce  tuHai  &  la/sa  (lare  uH  i  notte,  &poi 
piglia  tanto  verdino  v-jfihiato,  che  fi  a  per  metà  de  «<r- 
fo  douc  li  -i>tìoifar  bollire  5  &  poni  (quella  acqua  ind^l- 
cinatayche  fi  a  colata,  &  la  fiala  Har  a  molU:  (fUattrho 
Yfi  &  poi  fililo  bollir,  tanto  che  torni  per  tnctày^poi  chi 
na  il  vafo  doue  v  bollito  y&  china  pian  pi  ano  y  <ar  cau.:-i 
ne  il  colore  in  un  uafo  netto ,  pt>i  mettici  tMb  alh:^ 
me  dirocca  y  quanto  fi  a  yn  ecce,  che  fi  a  ben  ntacina!v 
mettendolo  quando  t  caldo  .  &  quefto  è  finìtima  fizre  ciò 
che  vuoiy  ^  volendo  adoperare  per  fcriucrCy  pondi  un 
foco  d'acqua  gommatay&  volendo  fhr  pauotia-^^Oy  mct 
ti  once  tre  di  lefJiayO  più  0  manco  yin  vn  cornettOy&fa^ 
rà  paonax'xo  finiffimo, 

A  fare  azurro  oltra  marino ,  fcnza 
lapis  lazuli. 

Viglia  oncia  vna  di  argento  calcinato  ,  con  acqua 
forte  [ale  armoniaco  once  due  &  tncx^a,  &  mefcola  he 
ne  con  aceto  buono  infieme ,  Uff  alo  chiarificare  vH 
pocOy^pot  u^difc  l* aceto  fiiperafie  le  dette  cojéycaua- 
lo  uia,^  quello  che  rcfia,  il  7netterài  in  vnaboccia  In" 
uetridtay  guarda  che  non  JpiìHi  &  fiiaper  venti' 
que giorni yCt  trouerai  l^a'T^^urro  oltra  marino  hrlhjjunò. 
A  far  verde  ptr/criuerc,  miniare. 

viglia  verderame, ÌitargiriOy>&'  avvento  viuo,  rt  t>: 
tatuiti  infierncy  con  orina  di  prttriy  e  fcriuiyOminìa  cbd 
fhrà  buoni/fimo  colore,  come  fmir aldo, 

A  mar 
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A  macuar  oro  fino ,  «Sene  potrai pingere 

coJ  nennello,& fcriuere . 
Tigha  f  ogli  a  oro  battuti,  &  quattro goce  di  mele, 
&  macina  nificmcydapoi  mettilo  nel  cornetto  di  retro, 
e-  quando  lo  vuoi  adoperare,  diftemperalo  conacqua 
gommata^  &  farà  fatto ,  ^ 

AJrromodo  . 
Viglia  quanti  fogli  vuoi  d'oro,  a  d'argentò  battuto, 
&  diflendiUin  y^nata'^T^adiuetrOycheììahenlifciay^ 
bagnata  con  acqua  chiara,  &  quando  hmeraiflefo 
Yo  0  argento,  con  il  dito  di  mcs^o  deUa  mano  il  macina^ 
rat,  bagnandoti  qualche  uolta  il  ditOydr  ho  pigliar  trop 
po  campo,  fe  non  fecondo  che  il  tuo  ingegno  ti  infegne- 
ra,  talché fia bene,  &  fottilmente  macinato,  aggiun- 
gendo fempredeW acqua ,  purfempre  macinando ,  ac- 
cio che  fi  diflemperi  bene  il  detto  oro,  <&-  quando  ti  pa- 
rerà che  fi  a  bene,  &  fottilmente  mafinato,empi  la  tar 
7,a  di  acqua  fi-efca,  &  mefcola  bene,& lafciaflareper 
Jpatio  di  mc':(hora,& poi  cola  vial'acqua,&  ti  rimar 
rà  al  fondo  vn  ciclo  d'oro ,  &  lo  puoi  lafciar  feccare  a 
tuo  piacere,  &  quando  le  vorrai  adoperare ,  flempralo 
con  acqua  gommata,& auertifci  di  tenerlo  be  coperto  , 
che  non  ft  imbrati,  &  queflo  e  belli  fimo  ^odo. 
In  altro  moclo,cioé  con  porporina. 
Viglia  porporina,  da  quelli  che  uendono  colori,  o  fkt 
ta  date, fi  come  si  infegnato  poco  difopra,&  la  mette 
rai  in  unafcudella  con  orina,ouero  di  leffia,  &  la  macì 
nerai  con  il  dito  de  la  mano  a  poco  a  poco,  &  poi  empi 
lafcudeUa  dorina^ouero  di  lefta  ,     lajfala  andare  al 
tondo,&  la  tornerai  a  macinare,  fpefio  mutado  la  det- 
ta 
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Q^V  I  N  T  O  .  jjó 
tateffiaytahto  cbcti^ontenti,&  fui  bcney& fottilmece 
tnacìnatay&  la  f  irai  tante  uoltc,  che  la  ultima  acquai 
euero  orina  efca  chiara ,  come  la  metti ,  &  colata,  y  li 
fnetteraì  un  poco  dì  XojframeyCon  acqiià pomata  la  te- 
peraraif&  coHeJfa  potrai fcriuere ,  ominiarty  o  cam- 
peggiar c^chc  in  ò'?r,i  modo  ebiiona^&perfcttifjima, 
Afatc  fifa  pet  tnettef  oro  brunitò  . 

Viglia gefiopno  quanto  una  noce,  boloarmeno  quan 
to  unafaua,  aloè  epatico  quanto  una  fauaj^-  un  terxp 
piuy&  n^ucchero  candio  quanto  una  faua,  &  macinali 
f  eparati  da  per  fe^aggi ungendo  uno  [opra  l'altro,  all^ul"- 
timo  mettiui  un  poco  di  -s^^ihetto.o  di  mele . 

Per  metter  oro,5cc  femplice  fifa. 

'PigliageffofinOialoecpatiùOyholoarmeno,  ana  mol- 
to bene  macinati ,  con  chiara  d'ouo  frefcoy  &  poi  colali 
con  unapei^^a^^  quando  fofk  troppo  forte  temperala 
con  acqua  f re fca . 

Altri  rìiodi  a  metter  oro  . 

biglia  accjua  ben  gommata,  ^  cOn  quella  fola  poni 
toro,&  è  perfetto, in  catta  pcrgaminaf  ouero  inpelle , 
^  co  fi  puoi  far  con  chiara  aouo  foia^  con  fola  Ltte 
difichi,&  tcofa  buona. 

A'far  colóre  d  oc^ni  metallo . 

Viglia  pietra  paragone,  macina  con  chiara  d'ouó 
fottilmente,& poi  ferini  co  ef^a,&  quando  farà  ^fciut' 
ta,tip afferai,  o fregherei  f>pral'oroi  qw  '  -  'lo  ch^ 
dorrai,     baderai  qtifì  co  '        '  fnno . 

A  mettereofo  la  c;ui!t>o  ilttò . 

Viglia  del  fumo  della  Itu'crriti       ^a  il  campo  ^  O"' 
fopra  poni  l  oro  ton  acqua gowtmat cu 

A  met  - 
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LIBRO 

A  mettere  oro  in  marmo,  o  in  tauola* 

Tri^luboIoarmnw,& oliodinoci, &macmamfié^ 
^e,  &  fjuando  vorrai  mettere  l'orofopréi  detta  fifa,  fk 
che  nonfta  troppo  humida  ^  ne  troppo  fecca  * 
A  fcriiiere  oro  fenza  oro. 

TkUa  oncia  yna  dì  orpimento,  &  onéia  vna  dì  crn 
JtaUotino,&  macina  fottilmcnteciaftimo  da  per  te,  ^ 
tnefcolapoi  con  chiara  d'ano  ,  zìrfcriui . 

A  far  lettere  (inargento  Tenza  argento . 

Viglia  fiagno,  oncia  i>na,  argento  uiuo  once  due,  & 
poni  a  fondere  infierne ,  &  macinerai  con  acqua  ^om-* 
mata,  &  ferini,  • 

A  far  lettere  verdi  4 

Viglia  la  ruta  e  cauane  il  fucOyet  uerderaiHe,^  Taf 
trame,  &  macina  inftctne.etfcriui  co  acqua  gemmata. 
A  far  lettere  bianche  in  campo  nero . 

Viglia  latte  di  fico  puro ,  &  metti  nel  bichiero  ;  ^ 
poni  al  S ole  per  (patio  di  niC':^horai  &  poi  flempera  co 
acqua  gcmmata^quando  la  uorrai  adoprare  ,&  ferini^ 
et  quando  farà  fcritta,  imbratta  tutta  la  carta  ^ in- 
chioflro  ,  cioè  quanto  uorrai  che  fi  a  il  campo,  et  afciu- 
to  che  farà,  frega  con  una  pe^'^ra  di  lino  bene.et  le  let- 
tere che  haraifntte  col  latte  del  fico  Je  n'andar  anno, et 
rimarran  quelle  lettere  bianche.cioè  la  carta  farà  bian 
c  a, per  eh  e  quel  late  ha  guardato, che  non  fi  poff a  tinge- 
re con  nnchioflro.Etil  mede  fimo  puoi  far  con  roffo  d'o- 
uojieperato  co  acqua,et  fcriuedo  co  ejfo.et  quado  ifeC 
coyimbrattàdo  tutta  la  carta  di  inchioftro,come  è  detto 
difopra.  Voi  quando  è  afciutto,  frega  quelle  lettere  di 
rofi 0  doue  con  un  panno,  9  coltello  et  inderanno  uia,  et 

lafcie'- 
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Q_  V   I    N    T    O .         i ,  , 
Idfclerannolo  Jpacio  biaco,  &  haiieraì  le  Ietteremo  il  di 
fe^no  biaco  in  campo  nero,  &  farano  hiachc  bclUffimc, 
A  far  yerde,  buono  da  fcriiiere,  mi- 
niare,   dipingere  . 

'Piglia  il  Herder  am  e  folocon  aceto  il  hf cerai  di 
fare,^  quando  farà  ben  disfatto  il  colerai  conun^aìi" 
nofottile,  e  bene  il  macinerai  fu  il  po  r  fido  con  acqua 
chiofa^  &  nel  macinare  ci  fonerai  4d  ?nele,c  laficran 
lo  bene  afciugarCy  e  la  fera  il  tornerai  a  macinar  co  ac^- 
qua gommata)&  farà  perfetto. 

Ad  à  conciai  l'azurro . 

Va^urro  fi  macina  con  mele, come  il  verderamCyVU 
non  bifogna  purgar  lo  altrametc,&  fi  flempcrnco^hin^ 
ra  d'ùuo  battutalo  con  accjua  dicolla,  0'  nò  digamma^ 
Inacqua  di  colla  fi  fh  di  colla  di  carnìcci  henfujìray  ó* 
THolUficatay^  eolata.come  la  gomma. 

Ad  acconciar  il  cinabrio,per  fcriuere, 
6c  miniare ,  8c  dipingere. 

Macina  il  ciuabrio  fopra  ilporfido  molto  bene  co  ac^ 
qua  chiara  difonte,  quando  e  ben  macinato  lafcialo 
jeccarej&  poi  mettilo  in  un  cornetto,  ^  in  un  bicchier 
ri^ma  nel  corno  fia  meglio  l'inHenw,&  mettili  fopra  o* 
rinu  mejcoLvido  bene  infieme ,  poi  lafcialo  f  no  aUa  fc- 
ranche  il  cinabrio  andrà  in  fondo, mutali  l'orina,  & 
fu  come  pyimciyi0' lafcialo  fino  aìlamattina^  ^  cofi  mu 
ta^  orina  fino  a  quattro  o  cinque  gì  orni  ych  e  farà  biìiifji 
mo  purgato  .  Poi  babbi  chiara  d'ano  brnifjimo  battuta 
fon  un  Ugno  f  eco, che fia  in  acqua  corrente,&-  chiara, 
«ir  mettela  fopra  il  cinabrio  che  auav^i  ffpra  circa  un 
buondifà  y  chefia  il  cinabrio  poco  i  &  fìemp  erato  bene 
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^f^^^f  co  un  legnato  fi^^^ 

JOy  &  Lafcia  midar  a  fondo  il  cinaùm,  &  fa  come  delfo- 
■mjpcriiuc  0  ire  giorni,  chekuerà  tutto  il  tuffo  al  ciria 
brio  di  qucUa  orma,poi  mcttiuìMtra.  chiara,  &  mefco^ 
la  hcnc^&  lafcia  (ofi  che  farà  perfcttiffimo ,  &  tienlo 
ben  ferratole  fempre  che  lo  adoperilo  mcfcolcrai  bene,  ^ 
i&  cofi  fa  mentre  ferini,  &  la  chiara  . d'ouo  mando  §ìà 
col.cwabrio  cofì  come  e  dettoynon  fi  corrompe. 
Mordente  per  metter^  oro  fppra  zenda- 
do, o  tela,  o  marmo . 

p'^ma  li  darai  una  paffat^  di  colla  di  pergamena 
fonilmentefopra  il  zendado  ,  accioche  nantrapa/fi  il 
mordente.  Dapoi  piglia  biancbetto,cioè  ceruJfaMoar 
nmio,& verderame  ana,  &tritalifottilmente  cofi  a^ 
Jcmtnfopra  il  porfido,  poi  li  metti  in  mia  pi^nateUa  in- 
uetriata,  &  impalali  con  veniice  li^uida,ìn  modo  che 
lopojji  dar  col  pennello  a  tuo  modo,  con  un  poco  di  aere 
di  fuoco, che  non  boUa,et  nel  marmo  non  fi  mette  colla , 
7na  n  mordente  fu  lo' 

Altro  mordete  p metere  oro  i  metallo,©  ferro , 
Tiglia  ucrmce  liquida  libra  ^na,termentinay  olio  di 
Imofa  anaon,vna,& tnefcola  ogni  cofa  molto  bene  in- 
ftemc  etfarafkHo .  ^uert^endodi  cuocerlo  tanto  che 
non  fi  a  ne  troppo  fp  e  fio, ne  troppo  liquido . 

A  mettere  oro  fopra  delle  carte  de  i  libri . 
Viglia  boloarmcno  quanto  vna  noce,  xj^cchero  can- 
aio quanto  una  cece,ct  macina  infieme perfettamente  a 
fecco .  Voi  aggiungiui  un  poco  dichiara  dono  ben  bat^ 
'/^[^^c  torna  a  rimacinar  pe^^^^^ 
il  libro  che  vuoi  indorare,  il  qualjia  ben  leg^e^m 

coUato 
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RQ^V  I  N  T  O.  ir2 
ioUatò  dì  dietro^et  tagliato  dauantì,  et  dalle  bande ,  et 
ben  rafchiato, et  polito  in  detti  tagli ,  ctfiringdo  m  olco 
bene  nel  torcoloy  facendo  ftarparo  o giufio,  et  c quale  co- 
 mehadaflare  ,  Et  col  pennello  dagli  una  mano  di  fola 

chiara  d'ouo  ben  battuta,  dandola  Ugvicrmentey  et  la- 
fcia  afciugare.  Voi  dagli  una  mano  di  detta  compofnio 
ne^  et  quando  farà  bene  afciut  a  radilo  gentilmente  ychv 
refli  ben  lifcioyet polito  ,  Et  quando  vuoi  indora,i()y  ba- 
gna fopra  detto  roffo  con  acqua  chiara  con  pennello y  t  < 
auanti  che  fi  afciughiycioc  all'hora.mctteui  fopra  i  fo- 
gli d'oy 00  d'argento  tagliati  in  pc':^':(i  a  modo  tuOyCaUa 
to  con  vn  poco  di  bambace  defh  amcnte^ct  poi  che  farà 
fecco  brunifcilo  con  un  dente  di  cane ,  Toi  flaìnp.ilu  cm 
mi  freddi  a  tuo  mndoy  che  farà  bcliiffirKo . 

Amàtenir  taro  tépoquàto  vuoi  la  c,   .  .  ;  '  m_ 
no|)  accóciarcinabrio,òc  altri  coJonVcza 
temi  arfeniccclie  èfccreto  nò  faputodair.olr! . 

Viglia  Li  chiara  dell' ouo  co/i  come  la  caui  dalle  Jl or 
'Z.eyfcn'za  romperla  in  alcun  modo,  et  mcttcui  fopra  t.m 
to  aceto  bianco  ^che  fi  a  a  ragioni  di  tre  per  cento  di  dct 
ta  chiarayCt  lafciala  cffi  duegiorniyO  ucntiquattro  /  - 
rc.  Voi  colala  perpc^^a  fottilc  fcn-z^a  romperla,  ne  bat 
tcrla  in  alcun  modo. et  lafciala  co  fi  per  otto  giorni.  Da 
poi  colala  un  altra  uolta^et  riponila  in  un  ampolla  ben 
ferrata, et  adop     '  <i  i  bì fogni . 

A  Ltr  mordente  per  fiorire . 
Vi'dia  armoniaco  ingommayparùtyc,  gomma  ara- 
bica parte  vna.ferapino parte  un  quarto, metti  ogni  co 
fa  a  molle  in  acctOyfin  che  fieno  bui  molli.  Poi  macina- 
lo bene  ,  et  cola  per  pi  7^a ,  et  adopralo ,  clic  ottimo  . 

Al- 
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LIBRO  ^ 
Aitro  mordete  ofctrifììmo,  aJ  mede/Imo  efTeetoJH 
'Vi^ua gomma  armonica  oncia  una,  ^oma  arabkWK^ 
once  tre,  &  mr-lUficale  in  aceto  forte  per  un  dì  &  rna  ' 
notte.  Voi  babbi  mele  giallo  buonoyqiiunto  faria  una.  no  ' 
cì;&  un  €.;po  d\vylio  mondo, et  betiiffimo  ùe fiato,  e  tut- 
te quvftc  cofc  fa  bollire  inficmc  in  aceto  forte,  a?7Ìtm- 
gcndoui  un  poco  di  aloe  epntico,& hoìlano  per  ungran 
pcx7;p.  Voicolaloper  una pc'7rji^arara,& premi  molto 
bene  tutta  la  foflatiT^a,  <&fe  ti  par  effe  troppo  liquido,  a)À 
raro.tornalo  a  bollire  un  poco  più,  tanto  che  fi  firinga  a 
modo  tiWynfcrbaln  in  va/o  di  vetroso  di  terra  inuetria 
tOyod'ofio,  Et  quando  vuoi  indorar  co  i  foo;H  d'or da- 
rai qUcHo  mordente  fopra  il  luogo  ;  che  vuoi  indorare , 
dandoglielo  col  pennello  da  dipingere,  fregandolo 
molto  bene,  che  penga  giù  fio  y& fonile,  i^' non  riempia 
gl'intagli,  0  i  CÙU7  dd  lauoro.  Voi  làfcialo  co  fi  quanto  ti 
pare ,  Et  quando  tu  vuoi  mettere  i fogli  d'oro,  o  anella 
fopra  detto  mordente  con  la  bocca ,  che  vi  vada  fopra 
Oil  tuo  fiato  caldo ,  &  poimctteuiipe7^:(i  de  fogli  del- 
Ir       rconciandoucli con  diligen'j^a ,  ^  calcandoueli 
f:pr.i  dcfirametite  col  pennello,  oconun  poco  di  bamba 
ce.  Ei  verrà  indomato  di  tutta perfcttione. 

Modo  bellifiìiuo  da  hr  oro,o  argento  macina 
to  faciliflìmanéte,  &:  che  venga  di  perfettifiìmo 
colore.f  r  qutfiomodo  e  raro  &  no  vfato,  nefa-^ 
IO  da  alcuno  artefice  fin  qni ,  per  tale  effcttp , 
Le  fi  può  imbrunire  <Sc  vernicare  perfettamente. 

'Piglia  fogli  doro  al  pcfo  d'uno  feudo ,  o  i^u^nto  ne 
vuoi,  &  mi"     4 fuoco  intmcruciùolo^iccoloy  ^ 


netto ,  &  m  a,. 


altro  cruciuolo  tratti  tanto  argento 

viuo 
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QJV  I  N  T  O.  Ili 
9itu09^ttMntopefano  auamo  feudi  d  ore^&iiueflo  argi^ 
to  uiuo  metti  pur  al  fuoco ,  ma  di  lontano,  che  no  fàccia 
fenonfcaldarfì y  &non  tantoché  fumi ,  &  feneva-- 
4Ì^  via .  Et  i  fogli  dell'oro  farai  fcaldar  tanto,  che  non  fi 
fondano,ma  fieno  vicini  al  fiirfi  Yoffi,o  infocati,  jlUh^ 
ra  cauali  dal  f meo, (J^ìt  f  iglia  ildetto  cruciuoio ,con  Ut'» 
gemo  viuo  caldo, &  riuerfalo  fopra  qucflo  de  i  fogli  del 
l'oro,&fub  ito  con  vn  legnetto  rimena,  &  me f cola  mot 
0  beneinfieme  per  /patio  di  due  aue  marie, o  d'vn  pai^r 
oftro,  &  co  fi  voto  ogni  co  fa  invnafcodellatC  acqua 
chiara .  Et  harai  vna  pafia  deW argento  viuo,&  deti  o^ 
ro,ma  il  color  de/toro  fard  fmarrito  tittto,che  non  fi  ve 
drà  in  modo  alcuno  .  Et  (fucsia  talpajUgli  orefici ,  (& 
gli  alchimifii la  chiamalo  amalgama,  benché  i  dottila 
dicono  malagama ,  che  e  parola  greca ,  &  buona ,  ma 
amalgama  e  flato  poi  detto  per  corrottione  degli  ^ruf 
òi.  Et  quefla  amalgama  fi  patria  fare  ancora  a  freddo, 
macinando  i  fogli,  o  ancor  la  limatura  deW oro,  con  ar^ 
gemo  viuo,  per  gran  peo^o^o  fopra  ilporfido ,  o  marmo , 
tanto  chefiano  molto  bene  amalgamati,o  mefcolati,(dr 
congiunti  infieme .  Et  ancora  d  macinarli  con  vnpoco 
i£  aceto  fortc^  ò  di  fuco  di  limoni ,  fi  uicnc  a  far  più  pre-r 
fio,  èr  incorporar  meglio,  &  poi  fi  laua  due  o  tre  volte 
co  acqua  chiara.  Ora  in  qualunque  modo  che  facci  det^ 
ta  pafia,  o  amalgama  pigliala  poi ,  ^  pafiala  per  Vì?a 
pc^rpr^adì  linoflretta,che  pafferd  via  vna  parte  dell*ary 
gentoviuo,  ancorapaffalopervnapelledicamofcio ,  ò 
d'agnello  bianca,che  è  meglio, &  prem  cndola  bene,  che 
efca  quanto  può  ufcir  dell' argpito  uiuo,  piglia  quello, 
che  ti  rimane  nella  pcT^^ ,  o  nella  pelle ,  &  habbifolfà 

V  uiuo 
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,  .  .  L  I  B  R  Q? 
motitfrmoy  &Mlo ,  i^fin tanto afefv^^qtmtplk 
meta  di  tutta  detta pafia^jUreflata  in  ^anai  &ben 
macinato  prima  dettò  foifo  tomalofoi  amacinar  con 
ftellapaflay  &  cofi me/colati infieme,  mettcli  al fuoùo 
in  vnaca'^xp^ettayO  cocchiarM.difernì^Uncoperta,iS^ 
lafìsiala  cofi  ypur.al  fuoco  tanto  ckeU  fu^Q  fiahruàato 
^  qHeUo  che èreliato  fiadt color gialla:Ml£^ 
l(^  rifrcddare,&  poi  mettilo  in  vnafcudelia^  ^&.  laua* 
lo  con  actfiui  chiara  taftte  vòlte  .che  ti  refliin  color  d'o^ 
roheUiffimoy  [erbaio  pvFin  fModelietti  di^^^^  o  diter^ 
ra  yetriatiyo  infcor^e  di  cappe^come  fi  tiene  l'altro  oro 
macinato,  quando  vuoi  adoperarlo ;flcmperalo  con 
acquaroja ,  nella  quale fia  fiata  in  molle  ,  &dij]oluta 
gomma  arabica  chiara jO  fi  non  vuoil'aofua  rofajallo 
ton  acqua  commme,^  adoperalo  afcriuere,o  a  minia 
re,  che  verrà  bellifiimo . 

Et  qucUo  oro ,  quando  Chauerai  dato  [opra  la  car^ 
fa,^firittocone/fo ,  ominiatOyche  fard  ficco,  fi  po^ 
tra  brunir  col  dente  del  e anedeftr amente .  >  Il  che  non  fi 
puof  tr  con  gli  altrieri  macinati ,  che  communemente 
yfanoi  miniatori,  e  gli  firittoride'  tempinoHri.  Et 
queHo  fecreto  yfauano  gli  antichi,  come  ancor  fine 
reggono  in  alcuni  libri  amichi  miniati  . con,  jro  macina- 
ro^j  ebrunito .  Manel  brunirli bifigituhauer  diligen^  , 
l^  ,&  anco  veder  di  farlo  commetter  [opra  l'oro  vna 
cart a  bianca ,  e  lifciata  col  dente  di  cane ,  poifipra 
detta  carta  andar  dinuouo  li f ci  andò  col  mede  fimo  den- 
te .  Et  poi  fc  pur  non  parcffe  ben  lufirc  dargli  ancOr- 

ra  vna  brimifura  gentilmente  col  dente  filo ,  finta  la 
carta . 

A  far 
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Q^.V    J        .1  .u.  114 

dottorerò  i  ,&QgiHi»Jti:Otlauoro 
con  qolQrii  0{fynzz . 
TiglìahmgiQÌ  y  dr  m.acinahy  q ptBalo^Jraduexar^ 
f  meglio  eòe  puoi  y  ^  mcttelg  iihyn*ampi)la ,  Et  for' 
n'afm'tteui  acqua  vita  JjuoHa ,  tantoché  Japr'auan^ 
trcy  0  quattro  dita ,  cojilufciala  per  ym 0  <iue 
jiorni ,  aggiungendoui  a  mex^  ampolletta  di  taJ.^AC^ 
'qua  cinque  0  fei  fili  foli  di  T^^fframtpclìogrofjamente^ 
V  co  fi  intero.  Voi  colala  y.Cir  col  pennello  inutrni-' 
f  ber  ai  con  e/fa  il  tuo  lauoro  indorato  yche  verrà  lufiro^ 
^  helliffimOy  &  fi  afciuga  quafi  fhl?ito,e  dura  poi  mol- 
ti fecali  , 

i  Et  volendo  macinare  argento,  nel  medefinio  mpdo  , 
fa  in  tutto  y  &  per  tutt  0  de  i  fogli  d^ argento ,  cono?  hai 
fatto  di  quelli  delCoro,fe  non  che  in  luogo  difolfoy  tnettf. 
rai  fai  commune  bianco.  Et  poi  volendoli  vernicareyfa^ 
rat  la  vernice  fopradett ammettendo  la  mandoladd  ben 
fioi^cioh  quel  bianco ,  che  fi  troua  per  ìm'^o  ipc%^  del 
bengioi.y  &  non  vi  mettere  il  -^fframe  altrameme .  Eì 
la  detta  vernice  di  bengioi,^  d  acqua  vita^fetiT^^aUra 
co  fa,  è  ottima  per  inuernicar  ogni  forte  di  (auoro  di  più 
SOyO  non  dipintole  co  fi  per  dar  luflro  a  tauokyO  caffedi 
legno  di  noce,d'ebe?io,e  d ogni  altra  cofa,^'  cefi  ancora 
a  i  lauori  di  corame  indorati,  o  nòy(&da  ogni  altra  co- 
faychedà  il  luflroy  &  conferua,  aiuta  i  colori  y  e  fi  fece  a 
prefìifiimo  fenica  Lifciarfi  attaccar  fopra  poluercyne  al 
tra  brutte^^  che  non  fìpoffa  Icuar  via  col  panno ,  0 
con  le  code  di  volpi,  0  altra  co  fa  tale ,  comcfe  nonf^lfer 
nemicate y  &  meglio^ 

T    2  Ama- 
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.       .  LIBRO 
A  macinare  oro,  &  argento  facilmente,  fecondo 
ilmodocommune,  chevfano 

i  maeftri  migliori.  ^ 
ìlabbi  quei  fogli  d'oro  che  umi ,  &  ht  unafcodelU^ 
^  taxj^a  di  uetro  incorporali  con  giulebbe  rofato,& col 
dito  di  me'srp  della  mano  macinali  molto  bene  a  poco  a  «  4 

Pjo,& come  fon  bene  incorpoi-ate,  mettili  fopra  li  por,^^^^^^ 
.  pdo,  ofopra  ilmarmo,&  macinali  molto  bene,poibutàw 
U  acqua  chiara  fopr  a  detta  pietra  a  poco  apoco,  &  colLà 
^^ctnello  mede/imo  mefcolandola ,  Hcrrai  a  farcaderìm 
detto  oro,& giulebbe  in  unafcodella  o  ta':^'^a  di  uetro,  %m 
tr  coli  in  acqua  lauar  ben  la  pietra  che  non  ui  rcfli  nien  %4 
te.  Voi  col  dito  hauerai  detto  oro  in  detta  fcodclla ,  J 
Ufctalopofare ,  &  poi  colerai  uia  l'acqua ,  &  di  nuouo  ' 
torna  a  mettere  altra  acqua  chiara,  &  calda,  &  a  la^ 

TuLr^T^'  ^^^"^      ^"^^^^  '^^^^^  '     ^^^^  ^«^^^  '^h^" 
iPbbefialauato  uia,  et  che  l'acqua ponendouela in  boc^ 
ea  non  fi  a  niente  dolce .  Voi  lafcialo  feccare ,  et  come 
fard  fecco  mettilo  in  una  tai^xctta  di  uetro  netta,tt  ti- 
ra lontano  dal  fuoco  un  poco  di  cenere  calda ,  tdnto  che 
non  faccia  fcoppiar  lata^^^^et  cofi  tienlafopra  tanto, 
che  loro  fi  fcaidi  molto  bene,  et  ritornì  in  fuo  buoncolo 
re .  T 01  temprala  con  acqua  gommata,  et  adopralo  , 
^hcfaràbelUfiimo.  ^ 
A  farJiquore  da  far  colore  d'oro  fenzaoro. 
'digita  fucco  di  fiori  di  \afframe, quando  fono  fi-cfchi 
Jopra  la  pianta,  et  non  potendone  hauere  piglia  il  raf^ 
fra^e fecco,  et  fanne  poluere  fittili fiima ,  etaccompa^ 
gnalo  con  altrettanto  orpimento  aureo  ^  etluftro,  che 
fi  a  di  quello  fogliato ,  et  non  di  quel  terrofo ,  et  con  un 

fele 
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fele  dì  capraio  di  luccio  pefce,  che  è  meglio  Ji  macinerai 
molto  bene  infìcme .  Et  poi  mettili  in  boccetta  fotte  il 
letame  per  alcuni  giorni .  Voi  canata  y  et  conferuala, 
fcriuendOjO  dipingendo  con  (fHC§ìo  liquore ^  haueraicO'* 
lor  d'oro  molto  bello. 

Altro  liquore  aureo,  dafcriuere,  <Scdaindorar 
ferro,  legno,  vetro,  ofTo,  &  ogni  altra  cofii. 
Toglimouo  nato  mei  giorno ,  et  rompilo  da  unea^ 
po,et  cawne  tutto  il  bianco^  dapoi  babbi  due  parti  d'at 
^mto  uiiiO,et  ima  parte  di  fale  armoniaco  netto  y  et  f 
"iiliffimamente  macinato,  et  di  quefie  duecofe  inetti  fè^ 
pra  il  ro/fo  del  detto  ouoyche  ni  è  rimafo  nella  fita  fcoTm 
Xay  et  co  fi  fa  che  fta  pieno  di  dette  co  fé,  et  con  un  lepitt 
to  mefcola  molto  bene  .  Dapoi  copri  la  detta  fcoryi 
tolpe^^ofuo  che  ne  leuafli  quando  la  rompefiiyC  con  ce- 
ra  ferralo  molto  bencyche  non  uipofia  entrar  dentro 
fa  alcuna ,  ne  fe  nepoffa  ufcir  quello  che  ui  è  dentro  ,  e$ 
mettilo  poi  nel  lepame  di  cauallo  caldoyacconciandout-* 
lo  che  fila  dritto!,  et  col  rotto  di  [opra .  Et  babbi  un  al* 
tra  me%a  fcorT^a  d'ouo,  et  fanne  un  capelletto  fopra  dei 
Za  rottura  di  efiooitOyCt  poi  coprilo  di  letarncy  ctlafcia^ 
mio  cofi  per  yentiyO  venticinque  giorni.  Voi  caualo  fu9 
riy  et  hauerai  un  liquore  come  oro  hrllìfsimo  per  fcriue» 
re  y  et  farne  ogni  lauoro  fopra  quii  fiuoglia  co  fa .  Et  fe 
foffe  troppo  duroyojpeffu,  potrai  macinarlo,  ofiempC'- 
p erario  con  acqua  gommata . 
Altro  bellifsimo  liquore  da  far  color  d'oro ,  con 
pocafpefa,  <Sc  facilmente . 
Viglia  fcori^e  di  'cetrangoli ,  0  naranci  >  ben  gialle,  ei 
mondale  bene  da  tutto  il  bianco  di  dentro,  et  p  e  fiale  ie-» 

P    I  ne 
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I'    I    B    R    O  . 
f°'^f=^^'''>«'''^<'«%«^  bcnne;to,  &  babbi 

»'<^nt^>'Ì^Potmcrcnldocondmcfcor^cpcnc,.é-ma 
cm^patoxm  cofabenc  wfieme  .  Et  n.ttHe  ir,  una  boc- 
cetta 0  ampolla,&fcrrnla,ctmcttUa  in  im^ohumido 
Cpmct,tyH4  cantina  ò  dtm.hoìr^  tale ,  &  lakiauel 

/crine  0  épm^e  co  effo^chefard  colo.  loro  molto  beìYo. 
Aiata.ichioilro,ò  tinrada  fcriuere  in  tutta 
ii.^u'wo-,  perfétiione, 

l^^*^'"»' ^"^'^  ''>f'S-ofar>,ente  ,  &\mti^ 
la «t^napudellaé ferrea  vnpoeo  d:oglio,&  falla  co 
Jtfoffrisgeren>npoco,  &  dleffa  piglia  poi  vna  libra  & 
mettila  la  ma  pignatta  inuetriata,  &  /opravi  metti 
TJlTi!^  .'^'«w  r„  bmn palmo  0 più.. 

Vothabbt  n,fx.alibradi  gomma  arabica  ben  pe/lata , 
&mmdacon  detto  ^ino,  &  galla,  &  dapoi  mettiui 
onceott6  di  ■petriolo  ben  peSiato,e  me/ola  benH?m  C6 
/a ,  e  nenia  al  /ole  alquanti  giorni  rime /colandolo  piti 

&flf""",  ^''^^  ^"""^  Po^hetro/e  ti  par 
cben  habbia  bt/ogno,& colalo  che  faràptr/mo.  n/o^ 
fra  quelle/ecce  che  rimangono  nella  pignatta,pmi  met 

Z  T,  ^•"■^"'''^^ •'n/oco  ,poileuarlo  uia , 

&colarlo,&di  nuom  (oprale  mede f,me  fecce  azmn- 
gen  altro  uiHo  e bollire,e  colare,  e  cofi/ar  tmtocheue 
*>^ff''i>n>  che  tti  metti  nonr/ncngapiu^t.^^^^ 
mefcola  tuttimfieme  ,  cpd  aggiunger galllj^omma , 
&Momom/econdo  che/acefil  daprinci^,&-tiè 
m  al  falene  b9lh,& baueraiiiahio/ìro  miglior  che  ilpri 


mo. 
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Qjy  I  N  .T  O.  ii6 
mo  .  Et  ^òft  fotrai  uenir  facendo  fcmpre  >  onde  quanto 
più  uerraì^faccndone^.pmd  hmerai  buonos^  co- mance 
fpefa,  Et  fèImchkfiro:fìo,%mppo^  ckemn  CQtref 
fe  metti  ut  un  poco,  di  lv(ÌKL.chifLm.y<ht  i&fardcorr&(eyfe 
foffe  troppa  corrente  chcrefla/fc  fuanitOijst  jLQimrQgno 
fo  nella  c^rtayC  mal  luHrQ y aggiungi uigommA^^hic^* 
Lagallettamol  cffcre  mimttaycrejpay^ fyjl'nAì dentro 
tr  effer  bùornJl  uetriolo  utiol  effer  di  buon  calore  cele 
fte  da  detrfi.Eclagoma  uuol  e'fkr  dlcolór  chiaro  ycf ragù 
le,  cioè  chepefladola  ttada  inpoluere,  é/'^m fi  appafi^ì/i^. 
Modo  belJiHimo  dà  fai  c  inchÌGftro\por.taitiJei 
poluerie  afciutta,&  quatidó  vuoi  rariuere,Rmpe 
tarlacon  vn  pòco  di  virlo»  o  d'acqui,© iiv^c^eto,  ò 
d'altroj&  fubito  fi  potrà  adoperare  che  far^iper 
fcttiliìQia»  Et ,con  quefta  (ì  può  ancóra  inyivful^i 
'  to  far  buone»  jachioftro  per  trilHlljmo  che  lìa>  .  ' 

TigiÌ4^ffaxli  per  fiche  von-  tutta  tan^ma  >  o  rrnM^ld' 
laro  dentYó  ,  ancbor  a  fon-buone  cfle  digrifomelt ,  df 
armini^cheyd'albercoccìxcyjed' amandole  dolci^  o  d'àfna-r 
tÉ^pur  che  fieno  conia  fcor^adura  >  eì'r  conia  mandola 
dentro  y  Ó'fo  ancora  nonpoteHi  hautre  fenon  ledette 
feerie  dure  fi^i^a  taniniv  o  mandole  loro  faranno  buo* 
ne^fnii  no  tofi  perfette  come  con  l'anime.  Viglia  dunque 
cìafcuna  dì  dette  cofeinfìemcyo  qual  d'effe  pmi  haiiere^ 
&  mettile  fopì(a  le  brace  o  carboni  acce  fi  ad  abbrHCcÌ4 
ie,^  come  le  utdi  roffe,  &  ben  acce fe  i'euale  dal  fuotQt 
-che  refteranopoi  carboni  negri fiimiy& ferbaliiri  mapi 
gnatay  o  doue  tipiace,Siìnilmete  piglierai  nigia  di  pino 
emettila  /  una  fieff^ra^ò  pignatayO padella yO  co  una  co, 
dela  accefa^o  C9  un  c^bo  dffof^  ^(éiUichtfaràJi^ma, 

P    4  Et 


LIBRO 

tt  babbi  y^f  altra pigfrattayO  ancora  vnfacchcttù  ape^f 
H  eon  legni  in  crocerò  altro  come  tipare,&  metteli  cJm^ 
h  btcca  in  j^iufo /opra  detta  fiammayin  moda  che  ti  fu-  « 
modi  detta  ragia  fi  t^enga  a  raccorrere^et  attaccar  tut 
tù  int  orn^  a  detta  pignattaio  detto  Jaco  dal  canto  di 
trB,& poi  come  farà  finito  d'ardere  la  ragia,& fredda-^ 
to  ogni  cofa^fh  cader  quel  fumo  dcflramcntc  fopra  qud 
the  foglio  di  carta,  o  tauola,  o  altroue,  &  fermalo  ,  Et 
ibi  non  vuol  fatica  in  fkt  detto  fumo  y  può  comprarli)  da 
^ueichefitnno  Hnchiofiro  per  la  flampa ,  o  per  le  carte 
dagìoeare.  Di  queHo  fumo  pigliar  ai  vn  a  parte,  quanto 
tipiaee.  Delcarhone  delio/fa  dette  di  fopra ,  vn  altra 
parte^di  cetriolo  ^una  parte  di  galletta  fritta,comedif9 
jpra  è  dettOydue  parti^et  di  gomma  arabica  quattro  par 
ih  &  cgni  cofafìa  beniffimo  macinata  ^  &  pafjata  per 
fetaccioypr  mefcola  infieme .  Et  ferbaquefia poluere  in 
facchetti  di  telaio  di  corame^che  quanto  più  fid,piu  >i^ 
perfetta.  Et  quado  yuoi  adoperarla  per  fhre  inchioftro^ 
pigliane  rn  poco,  e  flemperala  con  vinOy  o  con  acqua^  9 
con  acetOy&feve  Umetterai calde/arà  tanta  meglio, 
benché  mettendouele  fredde  non  importa  molto.  Et  ha^ 
Iterai  inchioflro  perfettiffimoyfhtto  in  unfubito  *  Et  da 
poterlo  portar  per  tutto  fen^a  f^argerfi  0  buttar  fi .  Et 
fe  hai  inchioflro  che  non  fia  buono ,  mettiui  ^n  poco  di 
detta poluereyfubito  verrà  negriffimo,  bellOy  &  luflro^ 
A  far  inchioftro  da  fcriucrc  che  ne  farai  gran  qui 
tità,5cprefti(fiino,  dccon  pochiflimaìpefa, 
&  fari  perfetto.  Et  per  fare  ancora 
mchioftro  da  (lampare . 
Tìglia  di  quella  tinta,  che  auauT^^a  a  colorò j  chetine 

gono 
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.  q^V   I   N   T   O.  iif 

rjf&»d  c^raìnifcbe ne  hauerai molta pc r  p.:rlnifirno  p^c'^ 
5^0,  et  piglia  poi  ftìU:  d}  [cppìe^o  fecce  pcfci ,  che  mede  fì^ 
mamentcvarÀ  a  coflcmì quaft  niente ^  ftprinàpalrìitfi 
te  in  terre  di  ntare,con:e  ì  t-^enctiay  ow.  hauerdi  un  ca^.ì 
taro  (li  deìtX)  pefci ,  p^rtre  o  tfnattvo  marcetliy  et  ma:^-* 
Pando  ti  pefcr  i  puoi  fcrbar  da  par  fé  il  fiele  tic  f  tolta  in 
Udita. MefcoUpUoi  detti  fidi  di  feppi€i  con  la  detta  tin 
ta  di  coramieriy  che  fcn'j(altrù  faràinchioftro  molto  p^ 
feno.  Et  uulertdo  ancor  migliorare^  ^Hettiui  delia  fopra^ 
dett a polueréydi  carbone ydi  vetrtolù^et  dl^alin.  et^(^H 
ma.  Et  qflo  inchiofiro  farà  ancora  ottimo  aìlapare 
ftampe  di  rameyaggiun^endoui  uH  pvco  di  uerniceitt  un 
poco  d'olÌ9  di  /«oj  dì  m'odo  che  uega  corrente  in  fe/iefio 
da  poter  penetrar  nelle  feffUre  o  intagli. della  fi amp a ^  a 
the  fi  a  poi  tenace^  da  tener  fi  fóprà  la  carta  fen'j^dfpai* 
gtrfiyO  diffonder/i  in  targo,  et  far  la  lettera  bauófa, 

L'incÙiofiro  poi  da  fiapar  lettere^  ft  fh  difolo  fumo  di 
fOgia^come  difgpra  h  dettole  fi  Camperà  con  vernice  li 
ifuida^et  fi  cuoce  un  poco  facendo  più  liquido  et  più  da- 
to  fecido  il bifognOiCt  il  verrm  bifoghapìu  liqiudojCt  la 
fiate  più  duroi  et  fempre  il  più  duro  fa  più  bella  lettera 
fià  negrdypià  netta^et  più  lufha.Ma  in  qualunque  nio-^ 
io  vuol  effer  beniffimò  mefcolato  fempre.  Et  per  farlo  li 
qutdoycome  è  dettOyfì  mette  più  olio  difémedt  Uno,o  a^i 
cor  di  noce  nella  uernice.  Ter  farlo  duro  fi  mette  marca 
QliOyetpiu  fumoyetfi  cuoce piu.Et uoledo  far inchiafivO 
toffo,  fi  piglia  in  luoco  del  fumo  il  cin.^brio  pfettiflìn: 
nàte  macinato,  e  per  farlo  yerde,il  verderame ^per  f-zr 
lo  axurro  (  come  certi  anni  adiettù  ufauano  )  fi  piglia 
a\urro  di  ^lemagna^a  amgra  di  qusfti  /malti  di  uctro 

che 
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I-  '1   B   R   O  ; 

^u'  ji  fanno  al prefeme  in  Fenctia,  Facenda  toi  nel  rùi 
Sto  in  timo  &  per  tum  come  dclnegm  s'è  detto 

Afar  indiioRro  tanto  bianco ,  che  Ccrìutndm 
con  efTo  fopra  U  carta ,  è  canto  più  bianco  d'e^ 
fa,che  fi  Jcgge  beniUìmo,  <Sc  é cofa  moJto  bella  < 

Vigl.iajcoY'^edouafreft^^^ ^  ben-  Lanette  che  fieni 
bianchi  f^mc,  falle  macinar  [opta  il  porfido,  o  foprÌ 
iL  marmo  che  fi  a  nettifma,^  macinale  co  acqua  dio:^ 
VI  filma,  che  fieno  perfettafnentt  rnoànàte,  Dapoi  met^ 
tde  in.  unafcodella  rtetta , .  Ufci^  dar  la  poluere  iti 
fondoy&'poiT^ota  ì^ia  l' acqua deliram€nte,& fa afcitè. 
Rflapoluercdafe^^^^^^ 

che  no  ha  pare,  negUfipM  mettere  a  ptirUg^he  la  biac 
ca  ne  altro  bianco  del  mondo  fe  farà  fatto  nettamente^ 
&  hene,& ferbalo  con  diligenza.  Et  quando  yuoi  vfar 
lo,  habbiarmontaco  in  gomma,  &laualo,  &rafchia^ 
bene  da  vna  certa  pellaccia  gialla  cheha  di  fopra 
mmilopoi  a  molle  in  aceto  diflillato per  una  notte , 
lo  troueraila  mattina  disfatto,  et  ^ueU' aceto  uenUta 
bianchilfmopm  che  latte.  Colalo  per  una  pc^X^anet^ 
ta,  etconunpoco  di  quello  liquor  bianca  ficmp  era  U 
dttta  poluere  dcUefcor'j^e^d'oua,  e  ferini,  o  dipinge  do» 
efl 0  hauerai  bianco  fopr a  bianco  belli fiimoi  Et  uìm  qrÀ 
gentildonna  d'Italia  no  -pfa  altro  bianco  per  U  yifofuc^ 
la  mantiene  beUifiimà,  che  non  pareche  fi  metta  co-^ 
fa  alcuna ,  et  non  fa  niun  danno  alla  pelle  ne  a  i  denti  , 
■ne  ad  altra  cofa ,  come  fanno  ifolimati,  le  biacche ,  et 
moke  altre  cofetali  ,  òhe  con  troppo  danno  loro  vfano 
nwlt^  dofineper  impiafìrarfi.  Ma  quefio  bianco  di  fior-. 
TS  ii  oua  c}^epkr,wrqs'^4mo,  bifogna  ée/ifappia  bt 

fare 
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V    I    N    ^      ^  né 
f  dYCpcryrolcìio  vj  .ncaL  vijoytu^ji^^^  utu,  r^^. 
ma  corpOyt't  che  ji  f.icàapcnjtrar perche  duri.  Is^clche 
tiafcunopuò  aflotchliarc  ec  <idoprar  l'in^t^^^  fuo.  M  i 

 '^'ipra  tutto  volendola  vfar  perii  vrfo conni cn  mcfco- 

irtii  la  tcvj^a  p  i  rti:  di  talco  cdcinai  Oi  come  s 'infcgnerà 
id  fc^ucrtt:  libro.  . 

A  fai*  viva  poi  ile  re  da  leiiar  rinchioflro  cadu- 
"to  fopra  i  libri  ^  ò  lettere  ò  fcrittura  d'ogni  car^* 
ta baiiìbarcina,  ;biaiKache èfccrero  rnoko raro 
^  vtililliino  all'oecafionL 

}ì'  Vi^lin,hÌACèa  ;-occru[fa^  fottiliffirHarHente  m<scina,r 
ta  i  ct.in/paHaU^ÓH  Uttè  di  fi  co ,  et  lafciaU  poifcccA-: 
re, et  dinnono  rimcicinala^  eimpa^nflai  et  lafciaUfi^c* 
ear  come  primài  ct  oófi  farai  fino  a  fette  volte .  Etfsr- 
baia  co  fi  inpoluere ,  et  quando  vuoi  adoperarla  per  le-^ 
macchie  o  lettere  di  f oprala  càrtìiy  habbiunapcz^-  ^ 
di  lino  hdgnaiii  in  acqua  j  et  poi  premila,  et  flendiLt 
WjÌ'I/  pìpra  il  luogo  che  vuoìyCt  lafciaucla  un  pochctto,  tanto 
the  quella  cartàc  ei;  quello  inchiofirò  fi  inhumidlfca  be-- 
ne ,  poi  lettala  uià^e  fopra  la  "macchid  ^  ò  fcrittura  che 
"vuoi  leUarèimetti  di  detta  polueredi  biacca^  e  lafdaU 
co  fi  per  un4  notte,  poi  la  niàttina  babbi  vnape'x^'j^^a  di 
Uno  netta  et  afcìuta,  et  con  cffa  va  deHramente  fcoten 
do  uia  detta pùluere,e  ni  rtmdrrd  lacdrtabianchijfima 
^da  poterui  fcriuer  come pr ima .^et  meglio ^  et  fepurc  a!- 
4a  prima  volta  rièri  fo  ffe  andata  viaà  modo  tuo  torna  a 
farla  un  altra,  et  non-  hakerai  che  dfftderarui .  Et  fe  la 
•torta  foffe  molto  fottile,  ét  jUo/ì  b  agnarla,  et  nettarla 
4H%aÈteffe  lafciata  troppo  debile ,  babbi  un  pochette  di 
•tìfUa'carauciia ,  o  ceruom  ,  cioè  colia  dì  carniccio;^  ch0 
ùi  com- 
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>mmimemcHtefì  adopera  ad  mcollar  legni, et  altre  co^  ^  ,  - , 
fe  talìy  et  disfalla  al  fuoco  con  tanta  acaua  chiara  ,chev^ 
ellafta  pochi  (fima  vifcofa ,  perche  farta  color  nero  y 
Yoffigno. et  quando  è  cofìfatta,mettiuiunpQchilpmo  di  é  . 
poluerc  di  biacca ,  o  ancor  di  farina  e  buona ,  et  fa  con  t 
hel  modoyche  non  habbiane  corpo  yne  colore  fe  non  bian  4  " 
coy  et  di  qitejla  dà  f opra  la  carta^  che  farà  l'efetto  per*  •  • 
fettament(Lj> ,  à 
A  fare  vna  forte  di  vernice  da  dar  fopra  la  car  | 
tacofi  di  capretto,  o pecora,  come bambacina,  i 
per  fcriueriii  fopra  in  far  libri  o  altre  c©fe  tali  1  '  *  " 
oue  gli  fcrittori  adoprano  la  vernice  ordinaria  ^ 
loro ,  3c  qucfta  è  con  aflai  minore  fpefa>  più  bel-  ]  « 
Ja,  più  buona,  &  non  puzza  in  modo  alcuno  co-  ^ 
ine  fa  Tal  tra. 

•     La  vernice ,  che  commncmènte  ^pfano  gli  fcrittori 
pcrfcriuer  libri  in  carta  di  c apretto y  o  in  carta  bamba'* 
Cina  realcyo  mexana  yh  gomma  di  ginepro  fatto  in  polue 
'r,Et  di  quefla  ancora  fi  fà  la  uetnice  liquida,  facendo    ^  :v  ^ 
bollire  detta  gomma  in  olio  di  linoXt  gli  fcrittori  ufano  » 
detta  vernice  in  poluere,  f  che  fa  tener  nncbioftro,  che 
fion  fi  perde  dalle  b'andeyCt  non  fa  la  lettera  bauofa,ma 
lafh  venir  lifcia  et  netta.Oraùer fare  una poluercyche 
faccia  il  tnedefimo  effetto,  et  fìa  bella,  di  minore  fpefa^  H 
^[fi^Kf^pt^Vi^ ,  piglia  fcorxe  d'oua ,  quella  quantità  Wk 
chevuoi.Et  nettale  dalle  pellicole  di  dentroyet  cofigrof"   '  r  ^ 

famente  ammaccate  mettele  in  una  pignatta ,  che  dw^  éi/k 
ri  al  fuoco .  Et  cuoprila  colfuo  coperchio,  et  ntettela  in  ^| 
urta  fornace  di  vetrari,  o  di  pignatte,  o  di  matto^  H 

^i^odi  caUina  et  lafiimU  tanto  $h  dette ftor^ fie^  H 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
177/A 


i 


ì  ff9  henifftmo  calcmateycioh  mnute  tutte  in  una polncrq 
bianchiffima^come  calcina  dì  ma:nno.  Ut  qucfiafi  cìna- 
HL  j»e.t  cdcina  d*oua ,  Taffala pcrfcttaccio ,  efcrbaU .  EC 
quando  vuoi  adcprarU ,  gntauc  un  poco  fop  va  la  carta. 
>  óue  yuoifcrÌH€rey  &  con  un  pie  ili  UprCyO  con  un  poco  di 
\  earta  »  o  di  pe%j(a  bianca  iiienla poi  taìido  per  tuli  a  la 
€artay&  leuando  uìa  quelle  che  anaT^a .  Voi  ferini  che 
farà  t effetto  medefmo  della  ucrnicc  communey  ^  af- 
fai meglio, Et  dapoi  che  è  fcritto,&  fcccojc  vuoi  Icuar 
ria  dcttapoluere ,  o  ancor  la  ncrnice  communc perche 
non  faccia  rmido  alla  mano  che  tien  tale  fcrir:nra/ic 
gafùpra  £e{ia  carta  un  poco  di  mollica  di  pam  che  tire 
rà  afeycleuerà  tuta  la  uernieeyOpoluere  che  ni  efopy^:. 
Afare  mchiolìro  da  rigar  libri,o  carta  pcrilii 
«ere.  (Se  dapoi  che  haucrai  fcritco  ,  potrai  nip.ii- 
",jy.À  idar  via  quello  inchioftro  delle  righe  <3criiiìarri 
la  lettera,  &  pareri  che  fia  feri  tra  fenza  riga . 

i  iglia  pietra  p ar agone y^  falla  macinar  molto  hC" 
fiCypoi  babbi  tartaro  di  ninOyChe  fia  calcinato  biancoy  e 
f  iglia  tanto  di  effo  tartaro,  quanto  faria  una  piccola  no 
ce  y  &  diffoluilo  in  una  buona  fcodella  d^ acqua  chiaray 
^  colala,  con  quefla  acqua  di ftcìnpera  quella  pol^ 
nere  negra  del  par  agone,  facedone  comeung  inchioflrOy 
^  co  cffo  riga  il  UbrOyO  la  carta  che  vuoi.  Dapoi  ferini 
A  piacer  tuo  con  l  inchiofiro  ordinario  da  fcrinerc .  F.t 
quando  farà  f  ccco^  che  uorrai  leuar  uia  i  fegni  delle  ri^ 
gbcy  piglia  mollica  di  pane  duro.  &  ua  fregando  con  le 
dita  fopya  tutto  il  foglio ,  che  l'inchiojiro  fatto  di  par  a- 
goncy  col  quale  hai  rigato yfenander a  uia  tntto,& ron 
parrà  che  fia  finto  rigato  mai,  &^quefio  è  un  bellici" 

mo. 
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r-^,      r.-  '  Ifo  Vitro,,  "ìftilf  fr' creta. 
A  f -ire azurro  bclIifÌM-ini  fcnza  Lapis  Jaznii , 
i  'éi'ha  fv  leartmmaco,      (isfimns  (juanto-pnano^ 
n  vna  cctrraf^  d'acejua  d}pox^':(o  ,  kffuale  per  due  a 
t^c fiorili  fmjlata  fopradclla  calcina y^ìu fi  y  &  poi  co-y 
L/y  &  pcfLi  col  d  ttr^  f4e  iirmon'ìacOy&ccfi  Ufaalipen 
Tna notte,  Toi  "fnmcui  tatitahmahuya  d' ottone quan^ 
to  faY(bbe piena  nic^a  fcor-^a  di not:<^,t.  UfciaU per  tre 
0  qnattfo  giorni^  &baH€rai  unacqnH:à':i^urra.  Mette- 
la  poi  in  trn  bacìi  d'ottone,  oucro  in  altra  cofa  di  ramp^ 
0  ancora  in  una  fcodclla,&  babbi  calcina  uiua  benfe^ 
tacciata  Jibrarncj^ay  Uerderame buonoy  &  naturale^  . 
che  nonfiafalfificato  con  fall ,  con  tannar o ,  o  con  altrff 
cofe  talhikhcfi  conofcc  dal  veder  che  non  tiri  mente  al 
bianco,&  che  non  fiainpCT^  comepictre,  tnafiayer 
de  acce fo ,  et  che  toccandolo  fi  disfaccia  in  poluere  fot^^ 
tili  fjìma  'f  et  uad  'a  a  percuoter  il  nafo ,  et  di  quesìo  uei^. 
dcrame  reietti  con  la  fopradctta  calcina  uiua^altra  me- 
Xj:  libra ,  o  noue  once  che  è  meglio ,  et  aggiungcndoui 
once  tre  di/ale  armoniaeo  netto^et  ogni  cofa  fiabenijji^ 
mo  macinato  prima  che  le  mefcoliinfieme,  Toimcfco^ 
tale  j  et  uicnlc  imbcucndo  a  poco  apoco  ,  con  la  fopra- 
dctta acqua  a^ìirra ,  e  uien  beniffmo  macinando ,  et 
co  fi  dalle  tanta  acqua ,  che  venga  come  una  falfa  fpefr 
fetta ,  et  vien  ttittauia  macinando  molto  bene  ,  et  rC" 
drai  belH]f\ma  co  fa, che  co  fi  macinando  in  quello  iHany 
te  dauanti  a  gli  occhi  tuoi  diuenterà  a'^^urro  belli ffìmo,^ 
Ma  auertibene ,  chefe  lo  vuoi  perfetto,  et  che  quando 
efecco  non  uengaucrdaccio.et  bianchiccio,  bifognaba 
uer  lunga patientia  in  macinarlo  lungamente  y  et  fpef- 

fo. 
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V   I   N  -T    O.  I20 
.  Poi  metterlo  in  vafo  di  rame  ben  coperto ,  ctftf^uU 
Urlo  in  letame  per  vn  me/e  o più ,  ^  poi  tenerla  in  fa^ 
chettini  di  coramey&  luogo  frefao ,  che  farà  bcUiffiì^ 
e  molto  nobile , 

.A  far  un  verde  come  vno  /luiralJo  belliiliaio. 

Viglia  olio  di  oliiiay  odi  lino  ben  chiaro  y  &  Mcttcia. 
in  ma  pignatta  al  fuoco  a  fcaldar  bene,  e  per  vno.  libra 
upefo  di  qucsio  olloy  metti  me^a  oncta  di  allume  'di  ro- 
ca  bene&f  yttiim  mte  trita  in  p  oluerc ,  ci'"  co  me  è  di]  - 
fatta  metteui  tanto  y>erderame.bHonOi&  hemlfimoma 
€ÌnatOy  quHtQ  uifiia  tutto  [etto  eoperta  in  qucifoL  owì^ 
copri  bene  la  pignatta,  fienaia  dal  fuoco ,  et  cefi  la- 
fciala  per  otto  o  dicci  giorni .  iPoi  rimacinalo  ,  et  ado- 
pralo  che  farà  come  un  nero  fmiraldo,^  mentre  k  ma 
cini  y  metteui  un  pocheto  di  acqua  di  ragia  fe.nehaiy 
che  lo  farà.tanto^bello^che  cloche pingerai  con  e/fa  par 
rà  vnpeT^'j^o  difmìraldo  vera . 

A  tinger  marmi ,  <Sc  alabaRri  in  colore 
aziirro,  o  pauona2;zo . 

Viglia  fuccò  di  carote  paonaz^T^y  f*cco  di  gigli  a- 
\urri  0  cckHìy  et  .perche  non  fi  trouano  quktc  due 
cofe  tutte  in  un  tempo  dell  amio  sfarai  conferà  are  il  fu- 
co d'iinad  effe;^,Ojì  fatto  ^t poimefcolarlo  con  [altro 
quando  furala  fua^ìagione..  0  ancora  il  può  far  con 
-pno  dyffìfoloicioè  o  col  fuco  della  carotte^  o  con  quella 
de  i gigli  y  etfia  ben  colato  et  purificato ,  et  medilo  a 
bollire  conacetOxbianco ,  che  (la  tanto  dell  uno  quanto 
dell' altro, et  per  ogni  libra,  a  pcf o  di  detto,  f>4co  et  ace- 
to infiemCymette  oncia  unadi  allume  di  roccha  ben  pe- 
flay  et  fa  bollire  co  fi  un  buo  pc^^o^Voi  mettiui  dentro  i 

mar- 
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m^ffra,  &gh  al.baUrì,  ^  holiano  un  altYà perre,  \ 
-pitmirTidodcatoYe,  fche  qiatopiHbolte.piume  feurà.  À 
&  fe  puoi  mettere  il  mam^^,  o  Fat^hafire  d^tvo  a  ball  ir  V 
comr  dettola  rifilarlo  cofi  doue  fià  al  meglw  che  poi  <■ 
&'//  col  ticrfo  del  detto  coìoxe  in  un  focone  chfbolla^i^ 
nìi perielio  o  co  mi^pf^a  uitlo  dridoceftholleiejopm^/' 
cffihuori  di  marmi,  odi  iìUbnfiài&ueràfJO  belli  jjiwì. 
A  far  acqua  verde  da  htm  pezzette  daGonfer  r  ' 

uareper  far  poi  colon  quando  fi  vogliono  adope  : 
rare,  mettendo  dette  pezzette  a  moHe  in  acqua.  . 
Et  vale  ùmilmente  a  tingere  carte  da  coprir  libri  ì 
da  miniare,  &  da  pingere . 

Trglia  aceto  bianco  foni ftmo,&  mstteui fuco  diru- 
ta^ uerd£ramt\^ommaarabica,&  Mime  di  rocca,  &^ 
hifcia  cofì  per  due  otre  giorni.  Voimcttiuìmpochetto^ 
à!  palparne  in  poker  e  ,etfeè  di  fiate  tienlialfole  (jud 
che  giorno,  fe  è  diuerno  fino  a  tnc^a  hora  alfmco  Itto^ 
iL>  poicoliloyetferbaloyche  èmi  liquor  uer de  fottiliffi^ 
n^o  fcnTidcimo  corpo,  et  molto  uago^  et  puoi  ufarlo  co^ 
fi  m  acqua ,  et  fe  lo  yuoì  in  pe'j^T^tte  ìnfondeui  lepe':^" 
c>me  di  [opra  se  detto  dell'altre  pexxe  f  tal  e  feto, 
A  fare  oricello  che  è  color  che  adoprano  per 
tinger  i  tirappi  dì  paonazzo  fino ,  8c  in  pochiflì- 
mi  luoghi  d'Italia  fi  fa  fare , 

'Primieramente  pipita  l'hcrba  da  far  oricello,  laqna 
^■r  hf  rba uicne  di  Lcuante^et  fe  ne  trouaquafìper  tutte 
.ttà  grofje,  et  è  f^tta  longhetta  et  fattile  come  capei 
l:  0  fi  Ut  0,  et  nettala  bene  ad  alcune  pietre yO  altre  brut"- 
^-■^■rr  chefuolchauerper  dentro^p  affandola  per  criuel 
u,    f'  t  .rrìn  di  carde  largo,  Diqucflhtrba  coftncttapi 

gliane 
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vna  libra  e  mettila  in  un  malìeUato  di  legno,  ^ 
^rH'2^7;alao  bagnala  conun  poco  d'orina ,  Voi  babbi 
fale  armoniaco.falgcmma,  &  falnìtro^  diciafcme  due 
once,  ^  fieno  in  polucrc  fottdiffima^  &  buttala fopra-^ 
Hetta  herba,  ^  rimen aia  molto  bene  ,  &  cofi  lafciaU 
fer  otto  giorni,  rimenandola  ogni  giorno  due  uolte  mol^ 
to  hene.Toì  dalle  un  poco  di  orina,  tanto  che  lljerba  ne 
fia  tutta  bagnatta.ma  non  che  l'orina  tananai  fopra,et 
lafciala  otto  altri  giorni  rimenandola  due  volte  il  dì  C9 
me  prima.  Voi  babbi  cenere  abbruciata  o  calcinata,  di 
•quella  che  adoprano  i  tintori  per  li  lor  colori,  &  fia  be 
fetpacciata,^  per  ogni  libra  della  fiypr adetta  berb a  m 
gliono  cpre4Helibre,& otto  once  di  cjuefia  cenerc, 
me/cola  molto  beneinfìcme .  'Poifubito  dalle  ima  libra 
&  mexa  d'orina,  lacuale  per  alcuni  giorni  fia  fiata  ri- 
/erbata  in  una  pignatta  o  altro  yafo ,  &  co  fi  rimenald 
molto  bene,     lafcide  co  fi  per  altri  giorni,  rimenandi>, 
fempre  due  volte  il  giorno .  Voi  dalle  aUrctanta  orinct 
comcprima,  cioh  altre  due  lib.&  otto  on.o  dueUbre& 
mei^a^ ,  &  lafciaperfci  o  fette  altri  giorni,  che  in  tutto 
verrà  ad  efter  fiata  intorno  ad  un  mcfe,  tenendola  fem- 
pre rimenata  due  uolte  il  giorno  cornei  b  detto.  In  ulti- 
mo per  ogni  libra  d'herba  le  darai  vn  quarto  d'oncia 
d ar fenico, bei^  rimenando, & di  li  a  due  giomiyO  tre  ue 
drai  di  [opra  una  certa  co  fa  comefchiumadi  molti  bel- 
li/fimi  colori,  laqual  cogli  diligentemente  con  un  cocchia 
r0y&  riferbala  da  per  fe  in  un  vafo  di  vetro  nettamen- 
te,che  h  il  fiore  deWoricello,  &  è  nohiliffimo  colore  per 
mimare,  fcriuer€,dipingere,  &  fiorire.  Toi  tutto  il  rc- 
fto,cioè  lherkayl'orina,& la  cenere  fono  Mcellobcllif 

^  fimo 
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fimo  che  ^doprmoitmtoriyUfcialo  cofifempre  inquel 
mafidlo  fin  che  è  li^itido,  fi  adopra  l'orina,  &  tut^ 
to,&quandopoi  è  [ecco  fi /erba  cofìin  pani.  Et  perche 
non  fi  corrompa  dando  nelmaflello,  fe  ^li  viene  o?ni 
quindici  giorni  dando  un  poco  d'arfcnicolche  conferua, 
da  il  mro,  &  lo  mmticne  beiugìmo, 

Fafft  ancora  qucflo  oricello  di  ver':ì^ino .  Ma  queflo  è 
fofiftico  &falfo  et  le  tinture  fatte  con  efio  non  durano, 
perdono  di  colore.  Ma  il  fopradettù  fatto  conTher^ 
ha  ^  è  color  finijfimo ,  &fì  chiama  paonazzo  di  ir  and 
perfettiffmo .  -  -w  «s 

AfareoriccIJofenzarherba,  <5cqueftofi  può  fa- 
re in  ogni  luogo ,  5c  in  ogni  tempo ,  &  è 

cofa  di  molta  importanza . 
'Piglia  c  nto  libre  di  tartaro  0  greppola,  o  ragia  di 
botte y  &fia  di  vino  grande,  cioè  di  l{omania  o  di  Gre- 
coyo  Mangiaguerra ,  o  altro  tale,  &fe  non  d'ogni  vino 
negro  e  buona.  Ma  quella  che  è  di  miglior  vino  fh  il  co- 
lor migliore,&piu perfetto.  Vigliane  adunque  cento  li 
bre  come  h  detto^&fia  beniffimo polueri'i^ata,  &  met- 
tela  in  vn  maHellctto  di  legno  >  o  in  altro  vafo  di  creta 
cotta,  &  babbi  libre  quattro  di  cenere  di  foday  o  ftfa^ 
che  e  quella  cenere  che  vien  di/^agna,  e  d'Uleffandria] 
laqualeadoprano  coloro  che  fanno  il  f apone ,  &  coloro 
chefiinno  il  vetro,  &fenetruouain  ognimra,  o  città 
grò  fi  a,  &  altramente  la  chiamano  Mime  Catina,  & 
quefla  cenere  fia  beniffimo  fet  acciai  a ,  &  mefcola  col 
fopradettotartaro.Tùi  babbi  orina  d'huomo,&'  fia  §fa 
ta  ripofata  per  cinque  o  fei giorni ,  <&  con  effa  bagne^ 
fai  moltf^  bene  U  dette  foiueri ,  ^  lafàala ftQfare  fin^ 

ai- 
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aia  altro  giorno  y& uedendola  /cambiar  di  colore yCt  che 
fàccia  yn  color  bruno,  è  ffi^no  che  la  miflura  è  buona,^ 
che  il  colore  verrà  belli  filmo. Ma  fe  fiiceffe  color  gialU- 
gno [morto ,  e  fegno  che  la  misura  non  è  buona  per  ri^ 
^ff^etto  che  il  tartaro  è  fiato  di  vino  debile.  Dapoi  mefco^ 
ialo  due  volte  il giornOy  &  vedrai  che  il  ter%o giorno  co 
mincieràa  roffcggiarcy  &  c,oftl*ander ai  me f colando  fi- 
no  a  otto  giorni,  ér  fi  a  bene  auuertito  per  vedere  quan- 
do comincia  ad  imboccolarfi ,  ^  à  fare  alcune  baione* 
Lequaipiglierai  &  aprile,& le  vedrai  dentro  bruneg- 
giare a  modo  di  viola ,  &  alC  bora  dalli  fino  a  otto  car-^ 
rafe  di  orina ,  mefcolandolo  molto  bene ,  t!irfe  il  colore 
ti  piace  cofi  acerbo  impaflalo,& /erbaio.  Ma /e  lo  vuoi 
più  violato  la/cialoftar  cofi  nel  maHellOy  &/aràbel^ 
liffimo . 

Et  nota ,  che  alcune  volte  per  non  e/fere  la  dettamU 
fiura  ben  mefcotata  come  s'è  detto^  oper  altra  cagione 
fi  /uol  ri/caldare^a^  daruolta,  Mihora  per  rimediar'^ 
uiytoUo  chete  n'accorgi,  caualo/uori del niaflello,  ^ 
fiendilo/ottile  /opra  le  fluore,&  cofi la/cialo per  (juat 
tro ,  0  fei giorni  sbruffandolo  con  orina ,  Voi  lo  ritorna, 
nel  mafìello/uoy  &  per  ogni  cento  libre  di  tartaro^  da-- 
talli  un/ecchio  d'orina  H  ter^^o  giorno /ara  fattOy& 
lo  potrai  adoperare .  Ma  nota  che  tutti  quelli  oricelli, 
che  riceuono  cofi  qualche  finifiro,  fi  vogliono  adoperar 
f  re/chi y  perche  tardando  figuafiano,  <èr  queflo  modo  di 
far  quefio  bellifjìmo  colore ,  e  molto  vtile ,  &  molto  è 
defideratofin  qui  per  tutto. 

Il  fine  del  Quinto  Libro . 


DE' 
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DE*  SECRETI 

DEL  R.  D.  A  L  E  S  S  I  O 

PIEMONTESE. 

L  I  B  I[^0  SESTO. 

A  fublimare  argento  vino,  cicca  fare  iìfuhVimi 
tòtommuiie  delle  fpecicrie,  chesadopra 
da  gli  Orefici,  da  gli  Alchimifti,  dalle 
donne ,  5c  in  molte  cofe 
di  medicina  * 

Iglia  vna  libra  dì  argento  ii>iuo,&  met 
tilo  in  vn  catino  di  legno  con  un  poco 
aceto, &  di f alni  r0y&  colpcfloncdt 
legno  lo  ander ai  molto  macina?ido  ,  cjT 
mortificando .  Voipiglierai  libra  me- 
"S^a  di  fai  commune  da  7nafigiare  & 
once  quattro  di falnitro  y  &  fieno  molto  ben  pefli ,  ^ 
mettili  [opra  detto  argento  -pino  in  quel  catino ,  maci-^ 
nando  molto  bene  infieme,&  aggiungim  libre  due  cFaU 
lume  di  rocca  bruciato ,  incorporando  bene  ogni  co  fa,  h 
co  fi  metti  tutto  in  una  bocciarla  cjual  fia  lutata  un  dita 
fiu  alto  che  la  materia  i  &  ffuefla  boccia  metti  in  yn 
fornello,che.habbia  la  fua pignatta  con  cenere  fetaccid 
tay&  acconcia  la  boccia  dentro  a  quefla  pignatta^ poi- 
metti  il  capelloyo  lambicco  alla  bòccia^  ^  il  recipiente^ 
come  fi  fi  in  ognidiftillatione,  &  da  principio  da  fuoco 

lento 
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lento  fin  che  di  filili  fuori  tutta  la  humiditàylaqunl  rac^ 
COgUy^  conferuaf  che  h  buona  à  molte  co  fé ,  ^  princi^ 
palmentc  ferue  à  mortificar  dell'altro  argento  uiuoyper 
far  dell'altro  foUmato,  Et  poi  che  ucdrai  che  n%diflilla, 
più  leua  uia  il  capello ,  <^  il  recipiente ,  &'  fSrra  multo 
òcn  la  bocca  della  boccia  con  pc^ache  entri  dentro  ^ 
&  con  unaltr4pe'^7;a  impafiata  con  farina,c>ilcina,^ 
acqua  ferrala  ancor  di  fuori  fopra  detto  primo  turaglio 
fhe  haipofto,&  co  fi  crefci  il  fuoco, continuandolo  tan-» 
tOjche  ueggi  che  il  mercurio  j  ò  argento  uiuo  fa  foUwa- 
to  biancOycioc  che  fia  montato  fopr-a  la  fece,  ^  babbi  a 
fatta  come  una  focaccia  bianchiffìm  a  .  Ecfc  lo  mioifar 
falirjjiù  alto, cioè  eh  e  fagli  a  alle  fi  onde, & al  collo  del" 
la  boccia,^  faccia  come  una  campana,habbi  un  foglio 
di  carta,  auolgilo  intorno  alla  boccia-,  cioè  a  tutto  il 
corpo  chefia  fofrra  il  forile  Ilo  crifcipoipiu  il  fuoco, 
che  quella  focaccia  monterà  a  poco  a  poco ,  ^  s*attac->- 
cherd  alle  fpondc  della  boccia  ,  ^  farà  come  una  cam-» 
pana  difolimato  bianchifIimo,e  l,afciala  poi  rificddare^ 
Toileuala  dalfuoco,&  nettala  ben  di  fuori  .perche  ro^ 
pendola  non  u^da  alcuna  brutte'^':^acol  folimato,&  co 
sì  rompila  alfuoco,&  difiacca  il foinnato, guardandoti 
da  ifurni ,  Et  in  quefio  modo  ne  puoi  fare  in  una  boccia 
pani  di  centOy&  ducento  libre, &  quanto  uuoi,  fcrban-^ 
dofempre  la  proportione  della  quantità  delle  cofe,fuon 
do  ilpefo  che  difopra  fi  è  pofio.  Quelle  fecce  che  refta- 
no  ne  fondi  delle  boccie  fi  poffonope fi  are  y  &  diffoluer^ 
le  in  acqua  bollente, poi  collarla,  &  farla  bollire, et 
difeccar  tutta ,  che  uireflerà  in  fondo  un  fiale ,  che  farà 
di  materia  del falnitrojdelfal  commune,& dell'ali uf/w 

^  3  che 
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che  -PI  menefte,  &  queflofale  e  buono  ad  adoperar  pe^ 
jhr  del£ altro  foUmato  motio ,  con  nuouo  argento  -fiiuo, 
&  aceto yò  vero  in  luoco  d'aceto  vfar  la  fopr adetta  ac- 
qua  che  diflillaneUafublimatione,  Etcofilo  faraiper^ 
fettiffimo  y  &  con  più  vant aggio  che  (lapofjibile^ . 

ì^t  nota  che  queflo  folimato  cofi  fktto  conaUumedi 
toccale  miglior  per  le  donne ,  fe  pur  vogliono  yfarfoli^ 
tnato  nel  volto  loro ,  che  ioleconft?liereifempre  che  fe 
ne  aflenefìero  y  ^piu  toflo  vfaffero  alcuna  delle  acqui 
gentili  che  fi  fon  polle  da  noi  ne  i  precedenti  libridi 
queftivolumi.  TcrgliOrejiày  &  per  gli  Mchimijii , 
&  anchora  per  molte  co  fedi  medicina ,  e  meglio  a  met- 
ter vetriolo  crudo  in  luogo  d'allume  bruciato, ma  que- 
no,  per  le  donne  è  trifii/fimo,  &per  qutjìofe  lo  troua- 
no  anc  or  più  d  annofo ,  perche  la  maggior  parte  di  quei 
che  fanno  iududria  y  &  arte  di  folimati  lo  fanno  con 
cetriolo y  sì  perche  è  dì  manco  fpefa ,  sì  ancora  perche  è 
ne  cefi  ano ,  &  vtile  àpiu  cofc ,  che  queflo  con  l'allume 
far  che  non  fi  a  quafì  fe  non  per  le  donne .  Sono  ancora 
alcunitrifii  che  con  argento  viuo  mettono  arfenico  cri- 
fiallino  a  foUimare  infieme  y  drqueftaè  co  fa  che  pur 
troppo  gente  la  fà.onde  non  è  fe  non  cofafantay&  vtile 
lo  ammonir  ciafcuno  a  guardarfene ,  perche  certo  per 
pochiffimo  guadagno  fi  fimno  degni  efier  bruciati  viui , 
che  oltre  che  molte  volte  fi  vede  che  con  tali  folimati  sì 
enfiano  i  vi  fi  alle  donne  cometamburri ,  poffono  anco- 
ra in  qualche  occorren's^a  di  medicina  flruppiare  ò  am- 
max^are  le  perfonc^ , 

ll  fopradettofollmato  fatto  con  allume y  è  con  vetri- 
Holoyfipuo  nfollimare  di  nuouo  facilmeme, cioè  ad  ogni 

libra 
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SÈSTO.  124 
libra  (TeJJhfolìmato  megere  mcT^a  libra  dì/al cotnmu-r 
ne  bianco ,  ò  d'allume  brucciato  ,  ò  di  calcina  viua ,  ^ 
metterlo  nella  boccia  à  folimar  come prima^che  folime" 
rà  molto  più  preflo,^  ucrrà  più  bell0y& co  fi  fi  può  far 
quante  mite  fi  uuole,  ch'ogni  uolta  uerrà  più  bello.  Gli 
Mchimilìi  per  precetto  di  Gcber  y  diSanl'omafo, 
d  altri  Fllofofi s'affaticano  à  folimarlo  moltifiimc  uolte 
per  uolerlo  fifiare,  ^  uifono  di  quelli  che  C hanno  folli- 
mato  centOy& ducento  uolte,ct  in  ultimo  non  han  fatto 
nulla.  Et  quello  auime.pcrche  e/fi  f^r/pre  nelle  lorofol- 
Umationi  hanno pofle  lefece,cioò  il  fdc,  ò  l' allume ,  ò  il 
uctriolo  com'è  detto ,  &  e/fendo  natura  del  ftwco  difìf* 
fare  lecofe  uolatili,qucl  folìjnato  nuanto  più  fi  è  ueniuo 
follimando  al  fuoco ,  piìt  fi  è  uenmo  fìjfamìo  di  uolta  in 
uolta .  Ma  quella  parte  che  fi  h  uenuta  fiffando  e  uenu- 
ta  fempre  refiando  mcfcolata  con  dcue  fece ,  cofi 
perdendo  fi ,  Onde  quei  che  lo  face  ano  y  non  confìderande 
le  cagioni ,  &  i  modi  come  fi  conuicnc ,  //  trouauano  à 
poco  d  poco  mancato  ili  or  folimato ,  i^per  auentura 
credean  più  tofio  che  fofte  uolato  uia ,  e  con  fumato  dal 
fuoco  y  che  rimafo  tra  le  fece ,  donde  non  fi  può  maife^ 
parare  per  alcuna  uia^ . 

Volendo  dunque  filo fofic amente  proceder  fiffare  il 
folimato,  Bifogna  primieramente  follimarlo  fino  à  tre 
ò  quattro  mite  con  ftlcommune ,  ò  con  l  allume  bru^ 
datolo  calcinayò  talco,  come  è  dettOy  che  in  qucHo  mo^ 
do  itiene  à  mondi ficarfi  da  ogni  terrcHrcità  impura , 
che  fia  in  efio ,  &  da  quella  fouerchia  humidita  cfira- 
nea  della  quale  abonda.  Dalla  terreflreità  fi  mondi fica^ 
perche  la  terra  nonfoUima^  ma  rimane  nel  foìido  della 

4  boccia 
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àeeia ,  attaccata  con  lefececioè  col  [ale,  etmfaUumi, 
col  uetviolo  che  ci  metti.chein  queHo  effetto  fi  cbiamom 
no  fece,  perche  reflano  in  foftdo  come  fa  feccia  'deluina 
ò  delloglio.  Della  acquofttaofoueychia  humiditàfuafi 
uiene  à  priuar  con  tai  follìmationiindise  modi . 

L'unoyperche  con  quello  aceto  ò  acqua  dififllataycon'-^ 
la  quale  tu  limbeui  come  è  detto.  difopra,  uiene  ad  eua^ 
parar y&  di^illar  uia  ancor  l'hmnditd  o  acquofità  det- 
te dì  cffo  argento  uiuo .  L'altro  perche  con  le  motte  foU 
limationifi  uiene  ineflo  àd  intromettere ,  la  natura  i- 
gnea,&a  decocerfi ,  le  quaì  due  coft  fono  parti  princi^ 
pali  della  fi  [pone .  ^n^^i  fono  le  parti  fole  cl>e  fanno  la 
perfetta  filjione ,  fecondo  che  à  baflan^^a  fono  aggiunte 
à  quello  che  uogliamo  fiffare.  '^e  altro  l  effere^una  cO" 
fafiffa  in  queflo  propofito  del  qualparliam^y  che  Icfler 
tanto  decottìiy^  hauer  fatta  tanta  compagnia  colfuo^ 
co, che  non  fugga  più  ò  non  fi  c&njumi  da  ejjo.  Vero  da- 
poi  che  C  hauer  ai  fdlimato  tre  ò  quattro  uoltc,  the  farà 
mondificato  dalla  terreflreità,  &  acquofttàfouerchia^ 
còme  h  detto,ttt  le  tornerai  à  follimare  da  fe  folo,  fen%a 
alcuna  di  dette  fece,  &  tante  uolte  lo  follimeraiy  che 
tutto  ti  rimanga  fi ffo  nel  fondo  della  boccia,  &  perqual 
fi  uogliagran  fuoco  non  fugga ,  &  non  ft  diminuì fcoL^  . 

M a  uolcìidolo  far  più  prtlio,et  più  facilmente, terrai 
que^aficurif]ima,&fdofofica  uia,cioh  che  quando  l'ha 
tieraifolimato  le  prime  tre  ò  quattro,ò  più  uolte,lo  pi^ 
glierai,&  uì  aggiungerai  la  quarta  parte  di  argento  fi^ 
no  calcinato,  come  fi  ìnfegnerapìu  difotto,(2^  mefcolan 
doli  molto  bene  infiernCyH  metterai  àfollimare,&poi 
che  farà  folimato^  mejcolerai  quello  che  è  muttato,  con 

quello 
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li  ijuello  che  è  rìmafo  nel  fondOyCjr  rimmncraìy& tovuc^ 
rat  a  foUimareye  cofi  farai  tante  volte ,  fin  che  non  ne 
r  afcendap'm  niente ^ma tutto  rcHiJn  fondo, fifio,  centra 
I  cgni  grande  efprcfton  di  fuoco.  Et  co/i  farà  perfetto^bia 
chilfimOymondifjimOyfRfwiley& p€nctra?ite ,  Et  chi  ne 
I  j  'polcjk  far  quantità  ycnon  potcjfc  metter  tanto  argen- 
to finoyquanta  faria  la  quarta  parte  potrà  far  copy  cioh 
dapoi  che  farà  folUmato  le  prime  tre  ò  quattro  volte  co 
le  fece  come  è  detto  ferhalo  da  pa  rte  y  &  pigliarne  fola 
mente  yn  poco  ycioe, tanto  che  fi  faccia  co  la  quarta  par 
te  d*argeto  che  vuoi  ò  puoi  porre  ycome  per  cffempioy  fe 
non  hai  fe  non  mcT^a  oncia  di  argento ,  piglia  due  once 
del  detto  folimato,&  mcfcola  inficine ,  e  )ollima  tante 
yolte^vt  fupraychc  tutto  rimanga  infondo  fiffoy  ^  ha-^ 
uerai  da  due  once  n/aco  difollimato  fijfa, perche  il  fuo^ 
co  col  diseccarlo  è  dccoccrlo  ,  ne  viene  à  fminuirqual- 
i  hepartCyoltra  che  f cmpr e  nella  boccia  e  nel  macinarlo 
fe  ne  perde  .Tiglier  ai  poi  qucUedue  once  fife,  ò  quante 
farày  &  piglicrai  tre  volte  più  del  detto  primo  folli-' 
mato  nonfiffo.che  ferhaHiy& mefcola  infiemCy  &  folli 
matantevolteycomedifopray  che  tutto  rimanga  fifio. 
Toi  volendone  più  piglia  di  nuouo  altre  tre  pani  pià 
che  non  e  tutto  queflo,  di  quel  primo  y& folUmaydjr  fif- 
f  7.  Et  co/t  ne  farai  quanto  vorrai,  &  queHo  modo  b  mi 
gliorcy  che  a  farlo  tutto  in  una  uolt  a, perche  co  fi  fi  uiene 
a  far  più  volte  di  uolatile  fiffoy  &  dififfo  volatile.che  è 
quello  che  più  comandano  ì  Fìlofofiy&cofi  uiene  afar- 
fi  pià  vifibilcypià  penetrante^  &  di  maggior  virtù.  Et 
in  qucfla  operatione ,  confijie  tutto  ilfecreto  &  il  gran 
magìflcriQ  de  i  Filofofi^et principalmente  di  Gcber]  che 

ttétta 
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tutta  lafua  maggior  opera  fk  con  ^uefia  uiadifoUma" 
re  ^  fifiar  più  uolte ,  &  folamente  occulta  la  co  fa ,  la 
^luale  ft  deue  follimare  che  ejfo  per  occultarla  (come 
jcmpre  afferma)  agli  indegtii,  la  chiama  argento  uiuo, 
ma  imede  altra  cofa ,  fe  ben  in  effetto  quella  fieffa  cofa 
moflra  che  non  fi  a  però  fe  non  argento  yiuo.ma  condot- 
to dalla  natura  a  più  perfetto  grado,  fi  come  per  effem^ 
pio  la  pafla  efiirina ,  ma  non  nel  primo  efierfito ,  &  è 
condotta  dal  pi  flore  più  alta  natura,&  più  yicina  alia 
per f et  [ione .  Et  qucfio  dono  di  qucfla  co  fi  alta  [cienT^ay 
mn  fia  chi  (peri  dal  faperfuo ,  ma  dalla  fola  gratin  di 
Dio  benedetto^  il  quakycome  dicono  per  vna  bocca  tut" 
tii  migliori  Filofofi,cuiyultylargitur  &fubtrahitur, 

A  far  cinabrio,&  farne  pane  di  cento,  &  du  cen 
to  libre,o  quanto  grande  ti  piace,come  quei  che 
vengono  di  Alemagna .  Il  che  fin  qui  non  è  alcu^ 
no  che  Io  fappia  fare  in  Italia . 

Tutti  quei  che  fi  dilettano  di  fccretiy& principalme 
te  delle  cofe  metalli  ce ,  fanno  far  e  il  cinabrio ,  mape^ 
rò  in  poca  quantità  d'oua  o  due  libre  alla  yolta  ;  non 
più,  I n  ^lemagna^cìr  ancora  in  alcuni  luoghi  di  Fran- 
cia fono  alcune  cafate^lequali  hanno  il  modo  di  farlo  in 
quei  pani groffi  che  mandano  a  vendere  in  Italia,  e  per 
tutto  il  mondo.  Et  ancor  effi  tra  loro  lo  tengono  per  fe- 
cretOy  ^nonlolafciano  jpargertra  molti,  f^olendo 
adunque  noi  communicare  ancor  queflo  fecreto  (che 
però  confi fle  in  poca  cofa  )  a  beneficio  del  mondo ,  &  a 
gloria  di  Dio,  metteremo  qui  breuementeil  modo  di 
farlo  in  quantità  che  à  ciafcuno  farà  a  grado .  Viglia 
argento  viuo  parti  noue,  folfo  citrino  parti  due^ben 
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"€he alcunìmmonopartitredi folfo ,  enouedi ar^eniQ 
yiuoy  altri  quattro  y  &  altri  mettono  tanto  delCm:o 
guanto  dell'altro  y  &  in  e f etto  pev  dipingere ,  il  folfo 
affai  nonfh  danno,  an^i  uiene  di  più  accefo  coloye,,  ma. 
per  le  altre  cofe  è  bene  che  no  fieno  più  di  tre  o  quattro 
once  di  folfo  perH  bradi  argento  vino .  Mettiti  folfo 
in  rnafreffora  larga,  o  in  una  pignatta  a  fonde/e  afno 
co  lento ,  e  quando  è  ben  fufo ,  piglia  l'argento  viuo  in 
'pnape'^a  nella  man  manca ,  e  viefilo premendo  a  pò- 
co  a  poco  dentro  adetto  folfo ,  hauendolo  prima  tirato 
indietro  dal  fuoco ,  &  con  un  legno  uicnfempre  mrfto- 
lando  bene  acciò  che  i argento  "pino  fi  incorpori  col  fol- 
fo. Et  coft  rimcnafin  chefia  freddo, uenedoh  con  detto 
legno  a  diflaccar  dalla frelfora,o  tegame,et  h.m.  rai  u- 
na  miflura  negr  accia  che  no  parrà  più  ne  folfo, ne  c.  rnc^ 
toviuo.Teflala,& macinala  fottiliffimamcntc,^- paf- 
f ala  per  fet accio,  & di  quefìa  poluere  farai  quella  (Juan 
mà  che  vorrai,&  mettila  in  unagrapignatta,o  f  efìo 
ra.Et  volendo fhre  il  cinabrio,hauerai  una  boccia  di  uè 
tro  tanto  grande  quato  tipiace,pur  che  la  robba  che  ui 
metterai  d entro  non  empia  f e  no  il  quarto  di  effa  boccia 
&hauendola  molto  bene  lutata  con  luto  fiitto  di  cre- 
ta, &  cimatura,  che  chiamano  Lutum  fapicnti^.come 
fimfigmra  più  baffo  a  farlo  perfetto ,  e^^  effendo  bene 
afciuto,&fccco,ui  metterai  dentro  tata  della  fopradet 
txtoluereche  empia  un  quarto  filo  della  boccia,  o  ma 
coy^  cofifen^ia  ferrar  la  bocca  di  effa  boccia,  la  met- 
terai f opra  vn  fornello  ben  grande ,  fe  la  robba  b  affai, 
&  dar  alle  J  otto  fuoco  leggiero  per  due  otre  bore  ^  poi 
serrai  crefcendo  il  fuoco,  Ma  auuertifciche  per  poter-* 
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mfnrgran  quantità  connien  venir  di  volta  involta  ag 
gìun<iendo  dell  ci  detta  polucre  ,  fi  andò  per  la  boccia  cofi 
fopra  il  fuoco  d  [olimare.  Vero  bifogp.  a  primieramente 
haucr  congegnato  vn  haflone  che  entri  fino  al  fondo  di 
detta  boccia  y  &"  auati'^i  [opra  cioè  fuor  a  delia  bocca 
piti  di  vn  pahio,&  habbia  vn  bottone  del  4etto  luto  fa^ 
pienti Jò^cheflundo  ejfo  ba^ior^  co/i pofio  dentro  alla  boq 
eia  venga  il  detto  bafione  à  ferrar  la  bocca  di  effa^^  al 
"^indofìilbasìonc  fi  vetigaad  al7;ar  ancora  il  bottOf 
ncj     aprir  la  bocca  della  bocca ,  e  bifogna  ancora  ha-!' 
ucr  adattato  vno  ombutQ ,  come  quelli  da  iv(ìbottar  ui* 
nOyò  olio,  ilquale  om^uto  flia  femprc  col  becco  fuo  den- 
tro alla  boccia ,  &  che  il  detto  bajlone paffi  per  me^^^a 
à  detto  onìhutOy  &  cofi  il  bottone  venga  à  ferrar  lofire( 
to  di  effo  ombuto  infìeme  con  la  bocca  della  boccia.  Et; 
cofi  Hando  le  cofe  adattate ,  tu  terrai  la  detta  poluere 
apprejfo  al  fuoco,  accioche  fi  a  calda  yper  che  mettendola 
fredda  fopra  la  calda  nella  boccia  verria  à  rifi-eddare  , 
impedir  la  fublimatione  del  cinabrio.  Et  cofi  quado 
in  prima  poluere  ych^  metti  la  prima  volta,farà  fiata  fi 
n  o  à  cinque  bore  al  fuoco ,  che  farà  fublimata  tutta ,  ò 
purtCytu  al'xerai  vn  poco  ilbaììoncello ,  che  fìà  dentro 
alla  boccia,  &  uerai  ad  aprir  la  bócca  con  al%arfi  quel 
bottone, eh  e  lafcrrauay&  con  vna  mefcola  vi  metterai 
di  quell'altra  poluere  che  tieni  in  caldo  apprejfo  al  fuor 
(0, mettendone  vna,b  due cocchiare,^ poilafcia  cala^ 
re  il  bafione  col  bottone,€  ferrar  la  boccia,come prima^ 
Et  f appi  che  il  detto  bafione  in  quella  boccia  non  fi  tien 
per  altroyfe  non  perche  la  poluere, che  è  nel  fondo  uenen 
I  ^  do  a  folllmar  fi  attaccheria  ìtorno  al  collocò  flretto  del" 
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la  boccia,  &  co/t  lo  ferreria ,  che  non  yJ p ótre/li  vemve 
aggiungendo  aitrà poluere,&fare ipanigroffl,  come  b 
detto ,  &  in  Cjnefio  confìHe  tutto  il  fecrei  o  per  far  tali 
pani  cofi graffi.  Vcrthc  volendo  metter  tutta  la  mate- 
iia  in  vn  colpo.,  cioè  centOyO  doi  cento  Uh. dì  robba^faria 
tanta  me: fi  a  infiemc^chv  non  fi  f etri  a  mai ,  &  bifogne-^ 
ria  tanto  fuoco ,  che  prima  fi  fonderia  la  bocca  e  7  Tor- 
nelloyche  là  materia  follimafìcmaméttendouclo  co  fi  à 
parte  à  parte  con  quel  baftonein  w<'c^:^a  viene  à  folli" 
mare ,  ò  fccnderc ,  tdr  cuo'cerfi ,  &  rubificarfi prima  la 
prinìapartey&  attaCcàrfi  alle  fponde della  boccia.  Voi 
mettendo  dell' altra,come  e  détt0yvie?je  a  calar  nel  fon- 
do y  &  trouando  ogni  tofa  calda  y  &  efìendo  calda  an-^ 
cor  efià,'^  in  poca  quantità  viene  a  follimar  y  <^  cua^ 
terfiy&  rubificarfi prefloy  &  ad  attaccarfifopra  il  pri 
fno.Rtcofi  venendo  d'hora  in  bora  aggiungendo  polue- 
f'ecaldayh  mantenendo  il  fuoco  nel  grado  fuo  y  verrai  a 
farne  quella  quantità  che  norraiy&  hauer alpini  ^rof- 
fi  [fimi  dibelliffimo  cinabrio,!  qua;  pani  hancrano  fola- 
mente  un  buco  in  me^pyche  farà  lo  [patio  doue  è  flato  :Ì 
bafìone.  Et  poi  in  ultimo  puoi  anchora  aggiunger  po' ne 
re  &  leuare iibaHonej& [errar  laboccìai&  fegnireil 
fuocOiChequell'uUimapoluerc  fublimerà  ancor  clLty  q^r 
farà  un  fondo  al  détto  pane  del  cinabrio  .  Et  auuercìfci 
che  il  molto  fuoco  non  gli  fa  daìtno,  cioè  il  fuoco  lun^^O , 
continuato, anzj gli  e  utilcy^:^  ncccfiariOyCt per  m.a~ 
camento  di  fuoco  il  cinabrio  rcHeria^o  Hcf  ro,  0  mal  rnf 
fo  ,  et  poco  duro  ,  0  fodo  nella  fui  majfa.pérò  aUùert:fi 
bene  a  dargli  il  fuoco  a  basìan-^ci.  Et  co  fi  amiertifci  an^ 
cera  di  uenire  alcune  nolte  moutndo,  et  al'i^ando  ,  ti 
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Maflando quclbciBone divoltay  in  volta y  acciocché 
non  ni  Ji  attacchi  intorno  del  cinahrio  &  rengaafer^ 
rar  la  bocca  dtlU  boccia ,  che  ?ìon pojfa poi  metteruifi 
della poluercycome  è  detto.Et  quefio  èiluerOy& perfet 
tiffimo  modo  di  fare  il  ànabrio  in  pani  grojji  quanto 
Tuoi,  che  come  è  detto  fin  qui  non  fi  è  Japuto  fiire  in  Ita 
li  a.  Et  puoi  ancor  farlo  in  boccioni  di  creta  da  pignatta, 
be  n  lutati  y  &  di  buona  terra  da  durare  al  fuoco . 
A  raffinare,  &  rifare  la  borace. 
La  borace  da  gli  antichi  fi  chiamaua  Cnfiìcole ,  & 
eranaturalcy  &  artificiale ^comefcriue  VUnio^Biofco-' 
ridcy&  altriyér  l^adoprOUano  in  alcune  cofe  di  medici- 
nay& per  faldarc  i  lauorid'oroycomel'ufano  ancor  ho^ 
gi.  Ver  che  la  natura  fua  e  di  far  fondere  prefio,&  fer- 
rare la  faldatura .  f^fafi  ancor  da  i  nofìri  per  ridurre 
in  corpo ,  cioè  fonder cìnficme  la  limatura  dell'oro ,  ^ 
d€Ì£ argento y& in  ognicofa^oue  bifognipreUayO facile 
f:  fione  fi  adopra  vtilmete,  Oltra  che  l^adoprano  ancor 
ìnvho  le  donne  per  far  fi  belle,perche  imbiancay  et  afiot 
tigliay& mondifica  la  pelley& non  è  velenofayO  nociua 
a  i  denti  y  &  alla  car natura .  'ì^haueano  gli  antichi  di 
color  uerdiy  che  aitepinoflrinon  fi  troua ,  &  non  fifa 
farey&  n  h abbiamo  della  bÌAchi/Jìma,& della  negrac- 
day  &  quefia  forfè  fi  potriadircyche  tir  a fie  alla  verde 
degli  antichi.  La  bianca  e  in  pe^X^ttiin  lunghi  co  alcu 
ni  neruiyO  rene  in  lungOy  tanto  fimile  alf  allume  di  roc^ 
cayche  molti  ui  s'ingannano  o  v'inganano  altri,Et  met-* 
tendofifopra  il  fuoco  boUcy^  fi  gonfia  puntalmente  cq 
me  lallume ,  &  riman poi  biancbiffima ,  ^ongiofa ,  & 
frangibile  con  le  dita,  come  l* allume  di  rocca  bruciato* 

Co- 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
177/A 


SESTO.  12^ 

Conofcefì  dalle  pcrfone praniche  ^  in  tre  cofeC allumi 
dalla  borace.  La  prima  che  l' allume poflo  in  bocca  fi  fk 
fcntir  di  f  ipore  acro,  &  ajiringente,  la  oue  il  borace  no 
€  di  niun  fapore  al  mondo, fe  non  d'uno  certo  fapore  ad^ 
dormitOy& infipido.che  è  mc^^^o  tra  quello  delColto.et 
quello  del  pero  del  latte.  Onde  quei  che  vo^^liono  ingan^ 
nar  altrui  fai  fare  la  borace  vera,  pigliano  ipci^'^t'- 
ti  dell'allume  di  rocca  crudo ,  &lo  tengono  in  olio  d'a- 
ìnadole,inftero,o  ancora  in  latte,  &  uifono  di  quei  che 
yi  mettono  del  mele  ,'odel  '^ucchero  per  teperar  con  U 
dolce:^iraloro  ,  l acerbità  de WallurnCy  &  aìtridisfannof 
le  dette  cofe  col  fuoco, &  poi  lo  mettono  in  luogo  freddo 
afkrei ghiaccioli  y  o  lapilii,  &  vi  aggiungono  f alni tro, 
foday  0  f ale  ale  ali  y  tartaro,  allume  di  fecciay&  fi  fatte 
cofeyct  fanno  bene  alcune  pietre^  o  lapilli,che  fi  raffomi 
gitano  alquato  alla  borace,  ma  fon  differenti  primiera* 
mete  neliaformayperche  la  borace  vera  èfempre  difor 
malunghettay^  i  lapilli yOu^ entri  allume,  non  ven^on 
mai  fe  no  quadri.  Et  oltre  a  ciò  fono  differenti  nella  fece 
da  cofa,che  di  fopra  fi  è  toccata,& è  quefla.  Chel'allu 
me  dapoi  ch'è  bruciato  refia  in  molta  maffa,  o  quanti- 
tà, che  occupa  più  luogo,  che  no  facea  prima  quadv  era 
cru  j,  ma  il  borace  uero  refi  a  pochi  (/imo ,  &  quefl  'è  ^r^ 
fegno  a  conofcerla.  La  terT^a,  et  più  importate,  &  più  fi 
curaprouafuafi  è  queHa,  che  qucUa.oue  fta allumeno 
falda  in  modo  alcuno,et  no  fonde  co  fi  bene  come  il  bora 
ce,Zir  ho  detto  non  fonde  cofìbenc.perche  oue  fia  falnì* 
tro,  fale  alcali  &  tartaro ,  farà  pur  fondere  in  qualche 
patte, per cìft  tutte  dette  cofe  mutano  la  fufione  de  i  me- 
talli.  Ilfalnitro,  quado  re  nefia  in  quantità  notabile  fi 
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fìi  ronofccY fuìfìto  dfuocOyyperche  fa ilhoUir  molto  ac- 
quofo,  & lpyhx?:a^o sf\milla  attorno  fcintillette  di f ito 
CD.  .Altri  con  dv ne  ìnl[iurc  diffolutepìu  volte  in  fiero  o 
in  latte  5  0  in  acquai  &  congelati  i  lapiUiy  fanno  alcune 
pietre^  ma  fono  fempyc  faije  di  fapore ,  troppo  luflredi 
cf)loyCy&  poi  troppo  uiolenti  nel  fondere.  Onde  adope-- 
rando/i  a  faldar  lauori  d^oro,  o  d'argento  fottili,  fanno 
fendere  il  lcnioro,&  tutto  infieme.  Doue  entra  T^ucche^ 
YOylafcià fempre l'oro,& l'argento  macchiato.Si fanno 
bene  alcune  minime y  che  feruono  perfettamente  aitine 
tentionc  di  faldare  y  di  fondere  y  fe  ben  di  formai 
di  fapore  fon  differenti  dalla  borace^delle  quali  noi  mcc 
tercmo poco  più  ba  ffo  * 

Ora  per  venir  al  Borace  vero  de  i  tempi  neUri ,  dico 
che  a  noi  fi  portano  alcuni  barili  pieni  di  un  certo  graf- 
fo ^tutto  ripieno  per  entro  di  certe  pietre  picciole^etque 
fìa  chiamano  pafla  di  borace .  Et  fin  qui  fi  portaua  fo-" 
lamente  dalle  bande  d'^leffandria  y  oue  fidoueafare 
anco  anticamente.  Onde  gli fcrittori  ^rabi  antichi,  che 
hanno  fcritto  delie cofe  de  i  metalli ,  chiamano  la  bora^ 
ce,  Is^itro  ^leffandrino .  Da  certi  pochi  anni  in  qua  ha 
cominciato  a  portar  fi  detta  paUa  ancor  dalle  parti  di 
T  oriente,  non  sò  s  è  fatta  in  quelle  Heffe,  oper  aue,-  u^ 
ra  apportata  nuouamentedalf  India ,  onde  effendo  gli 
anni  a  dietro  ridotto  in  Italia  a  gran  penuria,tal  che  fi 
yendeua  almeno  vno  feudo  loncia  del  rifatto  in  pietre^ 
o  lapilliyora  da  due  anni  in  qua  ne  venuto  in  tanta  qua 
tità  da  TonentCjChe  fi  dà  per  uno  fcudo,eme^%p,o  an 
cor  per  uno  feudo  per  meno  la  libra.  Il  modo  con  che 
in  quelli  parti,  onde  yienquefi  a  f  afta  la  fanno ,  èque- 
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re  «/e//'ora ,  &  dell'argento ,  &  anc$r 
del  rame  trouano  vn'aafua,laefuale,come  io  ho  veduto 
k  &  fattone  elpcriem^a  -,  è  per  fefteffa  attiffima ,  ^pn-^ 
Jfcttifsima  àfaldarey^  àfonderCt&  neUMemagnaal 
\  taio  fo  oue  e  vna  gran  vena  di  quefia  tal' acqua  chei 
pacfani  non  la  cono/cono ,  Tiglian  dunque  coloro  quel- 
ì  acqua  con  quel  fangaccio, che  le  ftà  di  [otto  d'intor-^ 
no  y^la  mettono  a  bollire  fino  à  vn  certo  termine ,  & 
la  colmOy& lafciandolit  poi  Ilare  fi  congela  in  alcuni  la 
pilliyòpietre,à  puntOyComefail  falnitro.  Et  perche  te--: 
ncndolecofi  non  dureriano  ,  //  disfarchhorìo  àpoco  à 
poco,  &  ancora  per  migliorarla,  &•  come  confcttarlay 
è  nodrìrU  nella  madre  fua ,  pigUan  poi  quelle  fece ,  che 
fon  refiate  di  tal  acqua  yZr  fango, Zir  vi  aggiungono  del 
graffo  diporcoyò  d'altro  animaley&  -panno  à  quei  lochi 
delle  minere,er fanno  rnafofìagrande,et  infondo  met 
tono  vn  folar  di  quella  p  afi  acci  a, o  graffo ,  &  poi  fopra 
mettono  vn  altro  folar o  di  quelle  pietre.  Voi  un  altro  di 
si*  j  graffo y& un  altro  dipietrey&  cofi  lo  f  inno  alto  quanto 
uoglionOy& l  ultimo  folaro  è  del  graffo, ò  della  pafia.  Et 
eofì  lo  lafciano  allo  fcoperto  alcuni  me/i,  he  che  molti  di 
loro  fanno  tutto  quefio  nelle  lor  cafe  in  terra,ò  in  tinac^ 
ci  .  Et  quando  poi  la  uogliono  nender e  ò  mandar  fuori  ^ 
pigliano  con  le  palle  di  dettapafla  con  tutte  lepietre,&* 
la  mettono  in  barili,  ò  anco  in  botti ,  Et  quefia  è  queliay 
che  uien  da  noi,  &  la  chiamamo palla  di  borace.  Man- 
dauano  ancora ,  c^r  mandono  da  dette  parti ,  oue  fifa^ 
^^m  della  brace ,  o  lapilli  fuori  di  detta  paHa  cofi  rifatti ,  ò 
raffinati ,  come  noi  diciamo .  Et  da  trenta  anni  adietro 
molto  più  ueniua  di  detto  rifatto,& raffinato ,  che  della 
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palla.  Tfrcióche  la  pafia  in  Italia  non  fif<tpea  adopera 
n^nt  rifarney9  ra$narn€  le  pietre,  onde  non  fi  adopera 
Ha  quaftfenon  in  alcune  diftiUationi ,  the  yfano  le  don-^ 
neper  lor  belUti,  Voi  fi  cominciò  àfaper  xifaYey& ano 
in  F€netiay& puoi  ma  donna  à  chi  ejjolmjognòyci  han 
no  guadagnato  gran  quantità  difcudiy&pa'  molto  tem  , 
pofufecretofolotra  loro ,     mollo  difideratòda  mol- 
ti yUimamcntc  fi  h  venuto  pur  manififiad»  ancor  que- 
fto,EthoraÌH  l^enetia  jronopttr  alcunichelo  fannoMa 
è  ben  vero  che  ancor  di  quei  che  lo  fanno  y  vno  lo  fa  me^ 
glio  che  l'altro  y&  forfè po  chi  l'hanno  in  quella  per f et- 
tionedifkrlo facilmente y  con  vantaggio dinon  perder 
della  robba,  &  di  trarne  tutto  quello  cìiefi  puoy  &  far 
perfetto,  comcquefio,  che  ora  noi  infigncrcmo  perfetta 
mente  in  prima  dunque  s'ha  da  anuertiredi  pigliar  det 
tapajìa,che  nonfia  rancida.perchel'effer  rancida  fa  fe 
gno  chyilafia  di  molti  anni ,  &pcr  questo  le  pietre  fie- 
nofminuT^'^atey  & JperdutCyò  mancate.  Vurquejìonon 
importa  però  molto,& pik  importa  d'andarlo  palpan- 
do per  entro  co  le  dita,  &  veder  che  fia  ben  pienay& ab 
bendante  di  pietre  y  perche  effendoilmodo  quafi  tutto 
intento  al  guadagno ,  &  à  gli  inganni  coloro  che  la  fan-  j 
ìiOyVfcmo  di  metter  poche  pietre  per  entro  il  grafio  ,per 
far  più  robbay  et  oltre  acciò  coloro,che  la  comprano  per 
riuenderla ,  vanno  con  le  mani  eauando  di  quelle  pietre 
più  che  poffono ,  però  conuicn ,  come  è  detto ,  sformar  fi  j 
che  la  dHigen':^a  vìnca,  ò  almeno  fcuopr  ala  fraude .  E 
finalmente  per  voler  venire^à  raffinareyò  rifar  dettaba 
race  da  tal paflaycome  e  detto,  rerrai  quefla  via . 
Habbi  acqua  tepida,  m  c^^o  fecchìo per  agni  diece  li' 
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hredipafia ,  &  metti  l\acqua  in  vn  caino  di  (ma  »  & 
mettitéi  Ujena  pafl^,  &  disfaU<t  molto  bene  con  le  ma 
nicon^fi/u  illeuata  ddp^ns,^  coU  molta  bei^e  detta 
a€ijuapei^vn/et4ccio,etpigliaqHelkpietre,cbe  refiano 
fopradel Jet accioyciok  quelle  che  fono  groffe^  come  vna 
nocdlayò  come  vna  fkHa,&  mettile  in  un  catino^&fo- 
pra  mettili  oglio  di  oliucy  come fefoffc  vna  infaUta ,  & 
&  l' oglio  fia  bianco ,  &  non  hauendo  del  buono  ,  piglU 
del  commune,  &  mettilo  al  Sole,  &  purgalo  bt  ne ,  & 
con  ejfo  vngerai  le  dette  pietre  mej colando  bene  con  le 
mani ,  poi  mettile  in  vn  fachetto,  -hr'  rncJcoU  hcncy  co- 
me fi  fanno  i  confetti, poi  mettila  nc;lc  buffale,  fcrha 
^iflM  lacche  quefla  e  la  miglior  horace^chi'  li  poffa  haucrL^& 
fe  per  forte  detta pajia  no»  fi  disfiic.  jìc  ,  ^  non  fi  nt  e- 
tajfcro  bene  dal  graffo  con  l'acqua  fi'u.flicc.come  e  det- 
to 5  allhora  babbi  per  ogni  fccchio  d'acqua  vna  libra  di 
fapon  negro,  òdicceonce,  &  disfitlle  bene  indetta  ac- 
qua  che  cofi  ella  fi  farà  potente  à  difioluere  detta  pafta, 
&  chi  nonhauejfc  fapon  negro,  potrebbe  tt^cttcrui  del 
biancoyouero  calcina  viua,et  orina  à  difcrettionc.ctpoi 
C0larl4xe^  co  effa  tepida  disfar  poi  la  pcjjia  come  detto. 

Et  aTfqlerla  rifare,  ^  moltiplicare ,  far  ai  cofi.  Vi" 
glia  quella  acqua ,  cheèpaffataper  il  f et  accio,  &  inci- 
tila in  vna  caldarad  fuoco  lento,  &  continua  fcm- 
pre  quel  grado  di  fuoco ,  &  vieni  fpiumando  con  vna 
ca'^'jradi  ferro,i^  quello  Jporco  che  fard  nel  fondo,  but-- 
taralloconlafua  fchiuma ,  ma  auuertifci  che  bolU  ìido 
non  vada  difopray(^queflo  farai  fin  che  farà  cotto.  Il- 
€heficonofcerà  mettendone  fopr  a  lunghi  a,  &  non  cor-^ 
rendo^farà  cottoceli  ancora  fi  puoprouarefopra  la  carti^ 
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erme ft  fanno  gli fciroppiy  &fereflaJarie&tto,  oum 
bagna  vn/pago  in  detta  acqua,  &  mettilo  infra  le  dita 
^  tira  im  capo  feflo,&  fe  lófenti  rujpid^.farà  cotto. 
M'hora  cauerai  dal  fuoco  la  caldara,  €T  cuopriia  con 
rn  coperchio  fatto  a  queW effetto yacciò  non  uipoffe  en^ 
trar  cofafporca  dentro,e  fepelifci  la  caldara  nella  femo 
la f  calcandola  beneatorno,&  coprendola  bene  conpa" 
ni,o  confchiauine  fopra,  &  a  torno  talmente  che  fia  he 
neflufhta .  Et  fìmilmente  la  potrai  fepelir  nel  letame 
cald0y& lafcialacofì  per  ottono  dieci giorm.Toidifco^ 
frila,  cheui  trouerai  fopra  m  unto yO  croliayil  ffualle^ 
ucrai  uia  y  ^  lo  panerai  da  parte,  &  poi  trouerai  in 
dctM caldnray  come ghiaccioliyi quali  cauerai,&pone 
rai  in  un  altro  catino ,  &  lauali  con  acqua  frefca ,  & 
mettili  fopra  una  tauola  ad  àfciugar  all'ombra.  F.t  quel 
le  pietre  y  che  reflaron  la  prima  volta  fopra  delfettac^ 
cioymefcola  con  quelle  altre^^  piglia  allume  di  feccia, 
chefta  bianco^ma  non  di  quello  che  fi  tiene  per  moHra, 
che  poco  yaley& pigliane  libre  quattro  in  trefecchidi 
acqua,  &  onde  otto  di  falnitr opponendola  a  fuoco  len-- 
tOy  &  fàralla  bollircy  &  fpumala  come  fhcefli  l'altra, 
&proua  fopra longhiayO  fopra  la  carta fe  e  cottayCO- 
me  prima.  Voi  leuaìe  dal  fuocOy  &  lafcialefar  reffdcn- 
tiayCjr  come  fard  ben  chiaraypigliane  vn  fecchio,&  me 
'Z.Oyft  mettila  in  vn' altra  caldara  netta  alfuocOyCt  qua 
do  vuol  Iettare  il  bollire ymettiui  dentro  la  detta  crofla, 
che  fia  diece  libre  y  &  fallo  bollire  come  prima  haifiitto 
laltroy  &  ponila  fopra  l'unghia  o  carta  perpronarefe 
è  cotto .  Voi  ponila  in  un  maflcUo ,  ^  fopra  ponili  due 
bajloni  in  croce  con  quattro  /paghi,  aUi  quali  att acche-- 
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vai  UH  poco  di  piombo  ^acciò  fliang  henefieft,  et  che  non 
tocchi  il  fondo  a  quattro  dita^et  ifutfio  acciocheuifipof 
fa  attaccare lahorace^elpoilo  fepdtrai,  come haifat^ 
to  l'altro, et  ^ue fio  non  fi  mette  nel  facco,cioè  nella  bu" 
§Ì€i  ma  ungerai ,  quello  ci)  h  attaccato  agli  /paghi  con 
una  penna  ,  ett  altro  che  e  nel  catino,  ungilo  come  fi  fa 
un  infalatayCt  fia  il  chiaro  che  cauerai,  graffo  come  no^ 
f  elleno  fauC)  e  V  altro  minuto  metti  co  l  acque  che  fono  ri 
mafeyCt  metti  al  fuoco  ydadoli  la  cotta,etfacedo,come  i 
detto  iifoprayet  cofi farai  fin  tato  chel' acque  farano  co 
uertite  tutte  in  borace, che  mai  non  buttar  aiuta  mètc^ 

£r  fappi  cheprima  quando  disfarai  la  pafla  neWac^ 
qua  tepida ,  come  è  detto  in  principio ,  mettiui  quanto 
uno  acino  di  cece^di  coagulo  yo  quaglio  di  lepore,  et  farà 
t9agulare  tutte  l'altre  parti  della  borace  » 
Modo  belliflimo  di  fare  acqua  forte  facilmente , 
^  miglio;- che  Tal  tra . 

Tiglia  allume  di  rocca,et  uetriolo,et  falnìtro,o  tutti 
tre  infieme  ma ,  et  fieno  calcinati ,  et  ben  triti ,  et  fe  la 
'puoi  più  forte  fa  che  il  falnitro  fia  per  folo  quanto  h 
Allume^et  il  uetriolo  infieme,  et  metti  in  boccia  ben  lu- 
tata y  et  nel  recipiente  metti  due  once  d'acqua  di  po^r 
XO per  libra  di  detti  materiali  ,  et  ìl  recipiente  ^lia  in 
ucquafrefca ,  et  di  [opra  tienlo  fempre  bagnato  con  ac" 
tfua  cioè  conpe^p^e  bagnate ,  et  non  lo  lafciar  maifec^ 
€are,percheunifce  meglio  gli  gfiriti  con  l'acqua  loro,et 
no  fi  attaccano  al  recipiente.  Voi  habbi  la  boccia  benif 
fimo  lutata,  et  acconcia  la  boccia  in  terra  pendente ,  et 
fen\a  capello  unifcilo  col recipiente,lutado  ben  legione 
ture  confarma^et  chiara  d^oua,  et  acconcia,che  ilfuo'» 
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eo  non  paffi  al  recipe mte,  &•  daprincìpio  metti  un  poco 
dì  carboni  acce  fi  al  fondo  della  boccia  tanto  che  la  ma- 
teriali ditfaccia.et  p  affi  quella  prima  fkrìa,poi  cuopri 
tutta,  la  boccia  di  carboni  9  ^  fia  ben  alto  ilfuocoy  che 
fi  a  ordinato  un  muro  di  mattoni  y  che  tenga  i  carboni 
grofliy&  molti  [opra  la  boccia^  ^fa  queflo  buon  fuoco 
per  tre  ò  quattro  hore,  ò  feiy&farà fatta.  Lafda  poi  ri 
freddare  ognicofa,^  cauat acqua  ychei'perfettifiima, 
&  ferbala  in  uafo  dì  uetro  hen^atturato  con  cera^  , 
la  vera  é  perfettifiima  pratica  di  gittarwieda^ 
glie,  &ogni  altro  lauoro  di  rileuo  baflo ,  coli 
in  bronzo ,  come  in  oro  ,  argento ,  rame  i 
piombo  ,  ftagno,  &  ancor  di  criftai^ 
lo ,  di  vetro ,  de  di  marmo  . 
Trimieramente  conuiene  hauer  fempre  in  ordine  le 
terre  da  formaruì  dentro  quel  lauoro  cbeuuoi  buttate  • 
Et  perche  fe  ne  fanno  di  più  forti ,  &  ciafcuno  l'ado-- 
pera  ^  come  la  può  hautre ,  ò  come  U  fa  fare  noi  ue 
metteremo  qui  alcune  9  lepià  perfette  di  tt.  y&ne 
metteremo  di  più  forti ,  acciò  che  non  potendo  alle  uoU 
te  hauer  e  òfar  l'una ,  fi  poffa  hauer  e,  ò  far  T  altra  .  Et 
auuertendocbetutPe  queUe  chequi  metteremo  fi pof- 
fonoufar  ciafcunadaperfefola ,  0  mefcolata  tuna  con 
l'altra  ò  tutte infiemCyche in ognimodofon  buone .  La 
hontkiCt  perfettione  dì  ciaf  cuna  terra  dagittaruì  dt^ro 
metalli fufi confifle  in  quefte  cofe,cioè  cheprincipalmen 
te  fieno  fottilifsiine,&  come  impalpabìli,perche  ì  dife- 
gni  uengano  impronti nettifsimi,  la  feconda,ehericeUa 
no  bene  i  metalli ^  &  non  crepino^  è  f aitino  in  crofle,  & 
€be fi  confortino  hene  (on  Umseftra  che  1$  faccia  ri^ 
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maner  dure  tenaci  qundojonfpcchc.  La  tarT^a^che 
durino  à  molte  fu fioniyacciò  che  quando  da  buttarmol'- 
te  tnedaiflicy  ò  altri  pe^i^t  d'una  forte  mede/ima^  non  hi 
fogni  riformare  ogni  uolta  di  nuouo.  Et  è  da  fapert^che 
per  metalli  dolciycomc  il  piombo,  lodjgnoyOgmtn^ 
ra  mediocremente  buona  feru€,pur  che  fi  a  foctilifsima, 
^  bengouernata  con  la  maeflra  come  fi  dirà  di  [otto . 
Terra  prima  da  gittarui  dentro  i  mettal li  flfìi. 

Viglia  f  mcrigUo  di  quello  ches  adopra per  brunir  le 
fpadey&  l' armature yé"  macinalo fottili/simoySo/j  info 
cario  come  fi  dirà  di  fottOy  <^  impafloloy  ò  imbeuilopon 
la  maeflra.comepur  fi  dirà  difotto^ct  adoperarlo  che  è 
terra  perfettiftima,  &  dura  à  moltcfufionife  è  bengo- 
uernata,^ quato  più  s  adoprapiuwen  buona, ritorna^ 
dolafempre  à  macinare,  &'  rimbeuer  poi  co  la  maefira. 

Terra  feconda . 

Viglia  pe^%i  di  quei  conconi  fatti  di  terra  di  Valen^ 
tiayO  di  Tr eguada,  i  quali  adopranoi  vetrari  nelle  loro 
fornaci  à  teneirui  dentro  fu fo  il  ifetro,&  fe  puoi  pigliar 
folameiftei fondi,  &  le  partidalniei^oin  giufo ,  farà 
tanto  meglio ylcuandone  via  il  vetro  che  gli  ftà  dlntor- 
noyfe  non  pigliali  come  puoi.  Et  babbi  crucjuoli  da  Ore 
ficinuoui,  &jpe^x.^U,  in peT^i^j ,  &  fia  tanto  a pefo  di 
queflicruciuoli  quanto  de  i  pexp^di  detti  conconl  ^ 
ogni  cofa  infieme fefla  nel  morta ro  di  bron'^o..  ToifiilU 
macinar  fu  Ipor^do  con  acqua ,  come  fi  macinano  i  co- 
lorii  &^cendolafottiliffima  col  ricuocerla,& infocar 

alfuocOyComefiÀirà  di  fotta,  fefbalainfacchettidl 
camofcio,  ò  in  fcatole  di  legno  bcnijfmo  ferrate,cheftr 
lamoltafottile'^anonfene  voli  inaerei.  Y 

K   4  Ter- 
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Teri-a  terza. 
7^igll4  fcoYìre  di  telline  di  mareyò  di  cappey&fcor^e 
d'ona,  &  peftale  infìem Cy  ^  fnacinaté  con  acqua,  et  in^ 
focale  y  &  macina  più  volte ,  come  hai  fitto  dell'altre, 
è  f  rrba  con  diligen:^a,che  non  fe ne  voli  * 

Terra  quanta* 
Viglia  limatura  di  ferroso  fcagliayò  ttinay& Ìalt  ru 
fieno  pure  feni^  terra  ò  altra  brute^x^  y  &  mettila  in 
Vna  celata  di  ferro ,  ò  in  pignatta  che  duri  al  fuoco  ^  ér 
imbeuila  d'aceto  forte,  &  tienla  al  fuoco  per  otto  hore. 
Toi  tornala  ad  imbeuere  con  aceto,  infocala,  &  rimaci 
nay&rinfrefcalapià  volteyCome  di  tutte  l'altre,  &  fer 
ba  infaechetti  di  camofcio,  ò  fcattoleben  coperte^ , 

Tetra  quinta. 
Tiglia pomice  in pe':^'^i,  &  irtfocaÌay&  fmorrala  in 
acetOy  &  queflofhfino  à  quattro  volte.  Voi  babbi  fca-^ 
glia  di  ferro  macinata ,  ^  di  quefla  fieno  parti  due,  & 
delle  pomice  parte  vnay  ^  mefcola  infietne,  infoca,  ^ 
rimacina  pià  volte,  &  ferba  come  taltr(Lj>, 

Terra  fefta ,  &  perfe ttiflìmi .  •  ^ 
Viglia  ofia  di  caflrato,&  fe  le  pigli  tutte  della  tefla^  *  m 
faranno  tanto  migliori  y  fenoHy  piglier  ai  d'ogni  parte  * 
Et  filile  bruciar  fopra  le  braee,ò  in  vna  fornace  che  ven 
gano  calcinate  bianchi ffime,  &  peftale  bene,  &  pafia- 
le  per  fct  accio .  Voi  metti  detta  poluere  in  ima  celata  ò  wM 
padella  di  ferro,ò  altroue fopra  il  fuoco  frale  brace  che 
fi  infochi  molto  bene ,  &  quando  è  benifjìmo  infocata  f 
buttaui  dentro  vn  buon  pugno  difeuo,  ^  vien  rimenan 
do  con  un  ferro  in  modo  che  ilfeuo  fi  bruci  tutto  con  det 
ta  poluere  tEt  così  lafciala  poi  in  tal  fuoco  per  altra  me 
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hora,Voi  càuala^rnacinaUyrinfocalaymhemla,^ 
rimacinala  pià  mUcyCome  l'aUrCyche  l*  babbi  fonili jji^ 
■ma i&  farà  fcrfctta,&  dura  a  molte  fuftoni . 

Terra  fettima. 
Vt;ji  UU  offa  difeppìeprfce,  &faUe  calcinar  bianchi f 
fime^  ^  fit  intuito  &  per  tutto  come  di  quelle  del  ca^ 
ftrato  s  &  feria  vt  fupra. 

Et  jifialm^nte  fe  nefhnnó  di  terra  trip  oli  ,  di  cenere 
di  viti  i  di  paglia ,  &  di  cartabruciata^di  flerco  di  ca- 
uallo  f ecco     bruciato  idi  mattoni  pefii,  di  bolo  ò  terra 
^j'f^rjvir  d^  altre  eofe  tdliyche  refìinù  al  fuoco  fen-;(a  fon^ 
déi  Ciyi^  che  nceuano^li  impronti  &  i  metalli ,  &  non 
crepino  ò  non  fi  fcvoHino  come  e  detto . 
Mod^  bellinimodi  ridur  tutte  le  terre  che  fieno 
fottiliflune,  &  come  impalpabili. 
Habbi  'gualche  terra  delle  fopradette ,  o  qual' altra 
'i>uoìy& d^poi  che  lloai  ntacinata  fottiliffima,  e  paffuta 
per  fetacciowiiettiia  in  vna  taldard  j  o  celata ,  o  ancora 
in  vna  Pignatta  à  difeccdr  fopra  il  fuoco  ,  tanto  che  fi 
infuochi  molto  bene ,  &  cofi  infocata  leuàld  dalfiiocoy 
e  tornala  a  rimacìnar  come  prima,  coiì  acqua  o  con  aie 
tO.Voidi  nuouo  rinfocaldyér  rimacinala  femprc con  de 
qua  0  aceto  ,  &  non  mai  a  fecó.  Et  co  fi  fh  Imo  à  cinque 
o  fei  volte,  ultimamente  mettila  in  un  cattino  di  cretti 
inuetriatOj  &  gitt ali  fopra  tanta  acqua  chiara ,  che  la 
auan'xifino  À  quattro  dita.&'con  vn  baHone  nettò  in- 
torbidaUy^  lafcidla  ripofar  Colame?.ite  p  [patio  di  vna 
iAue  Maria .  Voi  destramcncc  eitacu.i  quclT acquar  iri 
■pn  altro  catino  netto.  Et  fopra  quella  terra  che  è  refia- 
ta nel  primo  catino  y  torna  a  metter  akr  acqua ,  à 
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ririt^rbidar  come  prima.  Et  euacuala  fopra  il  catino  do 
ti€  uot afilla  prima ,  &  coft  farai  fin  che  con  quelle  ac- 
que hauerai  notato  uia  tutta  la  parte  più  fiottile  di  det- 
ta terra  .  Et  fie  alcuna  parte  più  gròjja  ui  refla  nelpri- 
mo  catino  ^tornala  a  macinare^  &  mettila  poi  con  l'ai- 
tra .  Et  difccca  poi  quell'acque  cioè  laficia  dare  infondo 
la poluere,&  rota  via  l'acqua,  ofeltrala)&  fa  feccar 
bene  quella  poluere  che  è  rimafa  nel  fondo  y<^  dalle  poi 
una  buona  macinatura paffandola per  fet accio  ftrettif- 
fimo  difeta ,  fe  tipare .  Et  hauerai  una  poluere  che  al 
mondo  non  fi  può  defiderarpiu  fiottile ,  fierbala  come  è 
detto  in  fiacchetto  di  camofcic,  o  in  ficatole  di  legno  ben 
fierrate  le  congiunture ,  et  bene  incollate,  perche  non  fie 
ne  uoli  uia ,  che  c  quafii  coft  fottile  come  l'aere, 

A  far  la  maeftra  per  bagnare  o  inumidir  dette 
terre  da  formami  o  improntami  dentro . 

Verfiar  che  le  date  terre  habbiano  neruo,  et  che  fior 
mjte  etficcche  che  fi  ano,ft  tengano  in  fi  eme  et  non  ritor 
nino  in  poluere^  fi  fa  queW acqua,  che  chiamano  Mae» 
lira ,  noce  fiorfic  alterata  da  menflruo ,  che  non  fio  come 
s  han  tolto  i  filo  fio  fi  da  certi  anni  adietro  4  chiamare  al^ 
cune  acque ,  cheferuono  ad  alcuni  bifiogni  comequcfio , 
"Et  par  che  tanto  intendano  effit  per  menflruo,  quanto 
f  oiper  m€7^o,cio€  me'x^ano ,  o  cofiache  fi  a  mc^  a  ritC" 
}:ere,a  difioluere,  o  afiar  quali' altra apcration  tale .  Si 
piglia  adunque  fialcommune  da  mangiare ,  e  fi  auolge 
in  una  pe'^':^  di  lino  bagnata  in  acqua  o  in  altro ,  et  co» 
fii  auoltafi  mette  in  me'^^^o  a  i  carboni  accefi  in  una  fu- 
cina, 0  altroue  che  con  maticefieglipofia  dar  fuoco  gra 
de ,  ouero  fi  mette  in  vn  cruciuolo ,  d  in  ynapignattina 

ben 
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ben  lutata^  dr/offi  andò  forte  co  i  mantici  fe  gli  da  /«a* 
€0  per  un'hora,e  pei  //  lafcia  freddare^  &  chi  no  può  far 
io  co  maticiyinmalo  in  me^^o  a  i  carboni  accefi,^  cuo 
pralo  ben  d'ogni  i atomo ^poi  freddato  lo  pelli,  e  mettah 
in  ma  pignatta  ben.  vetriata ,  &fopra  gli  metta  tanta 
acquuyche  au-an'^^ida  f  iottro  ditayofei,  mettendola 
al  fuoco ,  &  rimcmndo  bene  yfi  fu  disfar  tutto  il  f ale  • 
^oift  lafcia  freddare,  <&  fi  cola^^ftpaffa  per  feltro  fina 
a  due  mite.  Et  qucflafi  adopra  ad  inumidire  &far  te^ 
naciic  terrei  come  fi  dirà  difottO  ♦ 

Falìi  ^corHacfira  con  chiara  d'otio  battuta  con 
yn  bafion  difica^to  che  diuenti  tutta  fchiuma.  Voi  fi 
lafcia  pofare^r^Hamtte,  &  U  mattina  fi  cola  queir 
t acqua  che  fi  tróua  di  f  otto  a  talefchiumà .  Ét  con  ^(fa 
fi  inhumidifce  là  terra  daformare^etpar'chequefia  fio. 
alquanto  migliore,  perche  fà  la  t^rta più  tenace,  &  vi 
fi  forma  più  nettamete,  &  non  fi  attacca,  all' impronto* 
Onde  alcuni  aggiungono  un  poco  di  (fueff  aequa  dichia^ 
ra  douo  all'altra  macftra  di  fale  fopra  detta ,  &  aU 
tri  vi  mettono  vn  poco  di  acqua  gommata  con  gomma 
arabica  t  adàfrandoin  ogni  cofail  giudicio  &  Lejpe'- 
rientia^. 

A  fare ii  luto  fapientiepcrfetEiffimo . 
Viglia  cretaÀapignattey& fia  migliore  che  puoi  ha 
uere,p€rche in  m  luogo  fe  ne  trouordi miglior  che  nell'ut 
m  cioè  che  durapik  al  fuoco  ycarm  i^  Italia  e  quella  de 
laqualefiinno  le  pignatte  in  Taihua,&  cefi  in  Mema^ 
gM  è  quafipfrfettifima  p-^ne .  Onde  cùnquelle 
fignattey^OKkqualieocmmo.fipptfMono  fonder  me-- 
^Muomenti  cruamk.  HaUì,<aditii<fmU migliore^ 

che 
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the  puoi,  &  maffimAmentc  fe  il  luto  ha  da  feruirper  c& 
fa  che  h abbia  d  hauer  (ungo  &  ^randiffimo  fuoco  ,  fe 
7ion  pigliata  'come puoL  Et  fe  ne  trona  della  cenericcia 
come  la  communt  ^fene  troua  della  bianchijjitnajtome 
h  quella  vìje  fanno  in  alcuni  luoghi  del  P^icentino^  che  è 
qua  fi  come  pani  digeffo  ,  &  la  chiamano ,  fioretto  di 
Schio ,  che  in  P^enetia  tadoiprano  i  baccalari  per  dare  il 
bianco  fatto  alla  vetriatura  delle  fcodelle,  ^  d'altre  co 
fetali ,  Etfe  netrvuaéella  rofia,  comeinTugliafe ne 
troua  molt  'ijjìma  y&ia  chiamano  bolo ,  ^hdi  quella 
fìejfa  che  alcuni  jj^etiali  vendono  per  bolo  armeno ,  Et 
in  Fenetia  n  adoprano  vna  tale  per  dare  Hr  offa  Àgli 
aflrichi  delle  cafeycon  la  calcma,co*mattoniy^  eolcina. 
briojdandogli  poifopra  l'olio  di  lino  »  Quefla  roffa  è  la 
pià  grafia  &  la  più  yifcofa  di  tutte,onde  crepa  piàuole 
fieri  al  fuoco, fe  non  fi  tempra  con  altre  co  fe ,  ^  perche 
tutte  peccano4i  graffe^^qual  più  &  qual  mancù  , 
per  que fio  à  tutte  fi  dà  compagnia  ^  temperatura  di 
cofc  magre.  Vigliando  adunque  della  communeycioè  di 
color  di  cenere,per  che  fi  troua  più  communemete,  &  è 
manco  grafi  a,  la  comporrai  in  quefio  modo .  Viglia  di 
detta  creta  parti  quattro ,  di  cimatura  di  panni  parte 
ynaydi  cenere  di  bucatayò  d'altra,  part  mej^ayfiercé  di 
cauallo  ò  d' afino  fecco, parte  ma.Et  fe  lo  yuoi  più  per- 
fetto aggiungiui  ynpoco  di  mattoni pefti,  f caglia  di 
ferro.  Et  tutte  le  polueri  fieno  beni  filmo  peftate  &  fet- 
tacciateycioè  la  creta,la  ceneremo  fiercOyi mattoni, 
la  f  :agliay  &  mef colate  bene  infiemey  &  metti  in  terra 
facendone  vn  folaroy&  fopra  vi  viengittandolacima* 
tura  à poco  à  poco  i  in  mode  che  venga  dftar  per  tuU9 

V£ual* 
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"pgudmentepìu  che  fi  poffa.  Voi  yien  dandfftarquay  et 
rimenando  molto  bene  prima  con  vn  baflone,etpoi  con 
ia paUy  et  quando  farà  impaflato  a  modo  tuo ,  mettilo 
^fopra  un  banc0  groffo ,  o [opra  un  murello ,  et  babbi  un 
falò  0  ycrgon  di  ferro,  o  una  accettalo  altra  cofatak  , 
et  yien  battendo  il  detto  luto  molto  bcncyrimenandoky 
et  tenendo  fempre  battuto,  et  quello  quanto  piufifa,^ 
fiu  è  migliore  il  luto .  Et  cofi  fi  faràun  luto  perfettiffi- 
mo  da  lutar  bocce,da  formarui  cofcgrojfe^comefi  dirà 
difotto  y  da  farf§rnelliy  et  da  ognicofa ,  Ma  chi  lo  vuol 
[far  con  manco  fattica.ui  mette folamente  la  creta  la  ci^ 
matura,  et  lo  Ricreo ^  con  un  poco  di  cenere ,  et  altri  non 
ui  mettono  fterco,  altri  non  ui  metton  cimatura,  fecon^ 
do  che  lo  fanno  fare,  o  che  uogUon  ufar  fatica,  et  dìli^ 
^enxjtf  e  ancor  fecondo  il  bifogno  dcllintentionc perche 
lo  fanno. 

Ter  lutar  le  bocche  delle  bocce  che  non  refpirino  al 
fuoco  ,  èbuonoquefio  fieffoluto  fopradetto^  tuttauiaui 
aggiungo  due  parti  dì  calcina  uiua,  et  chiara  d'ouo ,  et 
è  poi  co  ftftcura ,  come  il  retro  ftefio ,  et  più,  di  non  la- 
fciar  refpirarcOgnifoète  di  luto  fi  vuol  mantenere  hn-* 
mido  chilha  da  ufar  di  continuo,  et  ne  uuol  tener  fan- 
pre  preparato.  Ma  non  bf fogna  tenerlo  troppo  acquofo, 
che  non  ferite  poi  in  alcun  modo  che  bene  jiia ,  ne  meno 
conuien  Lifciarlofcccare,Terche  come  una  uoLta  e  indù 
ritOywm  fi  racconcia  mai  più  the  beneflia,etfc  ui  metti 
acqua ,  lo  ulcn  poi  mollificando  a  poco  a  poco  difopra 
et  farlo  comefalfa ,  et  dentro  rimanpur  duro ,  et  dan- 
doli poi  molta  acqua  ^  fi  guafia  affatto.  Vero  quando 
pur  fifecca,tornifi  a  ripeHar  di  nuouo,  et  cofi  a  r impa- 
narlo 
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flarlo  con  acqiia  a  poco  a  poco ,  &  a  timenarlofin  chf 
ftia  bene ,  &  in  fjuelìa parte  del  luto  non  cccorre  altro. 
Cole  che  fi  conuien  tenere  apparecchiate ,  & 
in  ordine  per  l'arte  del  gitto , 

'PercheoHnjirum£ntÌ3& i  mej^i  fon  quei  che  fanno 
riufcirfarte  a  perfettione  dalle  mani  del  buono  artcfi- 
ce  y  per  fticfio ,  acciò  che  quando  fi  truoita  in  pmoper 
far  ilfucogittOy  Jion  shabbia  da  patir  difagio,  o  danno 
per  mancamento  delle  cofe  neceffaàe^h  bene  diftarpro 
wflo  delle  infrafcrltte  cofe  che  ui  fono  nece/farie. 

In  prÌ7na  adunque  il  carbone  fia  di  legno  forte  y  & 
gioitene  f  &  bene  afciuto.I  crnciuoli  fieno  di  buona  ter- 
ra^&fcnxa  sfenditureyet  iburtiniyO  pardigli  di  colore 
fogliono  e/fere  migliori  che  i  neri^  ne  i  bianchi .  Haucre 
yn  per^xo  di  canone  da  far  vento  leggiermente y& lar^ 
go  fopra  la  faccia  del  crucifwlo  fcoperto  a  certe  occafio 
nir^na  canna  bucata  per  foffiarle  bruttcT^'s^e  di  den-^ 
tro  al  cruciuolo^che  coft fifa  a  fi  ai  meglio  che  co  i  mati" 
cctti.Fn  ferro  avncinoper  cauar  i carboni  delcruciua 
li) ,  &  coft  le  mollcttine .  Fn  torcoletto  o  ftrettoro  dji 
Ugno  dajiringeruile  forme ,  o  [taf ette  per  tenerle  fer^ 
me^&Hrette  nel  buttarui  dentro  i  l  metallo  fufo.  Due  o 
più  tauo lette  di  Ugno  di  noce^  o  di  buffo ^o  d'altro  legno 
foloyO  ancor  di  rawCybenilfmo  fpianate^^  vgualifftme 
da  ogni  cantoper  farne  fondo  alle  flafette  nelformarCy 

per  volt  are  j,  e  tenerle  flrette.  Due  o  piupe^X'^  di  la-^ 
na  y  perche  fe  nello  Hringer  le  ftajfette  nel  torcoletto,  le 
forme  no  fojfer  bene  uguali  di  fuori  yquellepe^i^e  uengo 
m  a  riempire  il  uacmy&  a  far  luogo  al  rileuato,  come 
fi  vedrà  di  fotta  nella  pratica  del  formar  e,  f^n  (opafiet^ 

to, 
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tOy&  una  riga^  panir  e  tirar  a  mifura  i ghetti,  o  sfiaf 
tatorl,&  canali  onde  ha  da  correr  il  metallo ^^napror 
biettaycioe  vn  ferro  fatto  a-j^appa  ma  agw^xo  in  punta 
a  modo  duna  uanga  ritorta  e  che  taglia'dalle  bande,  co 
ine  fon  quei  che  adopra  gl'indoratori  f  nettar é  i  canali 
delle  cornici  laquale  f^orbietta  ha  da  feruir  per  far  det 
ti  sfiatatorieca7iali  nelle  fla f ette  dapoi  che  farà  forma 
to  il  lauoYOy&  no  hauedola,  potrà  far  fi  col  coltello  più 
diligetcmète  chefìapolfibile.Et  cofi  hauerait  ordine  un 
;j  poco  d'olio  &  di  tremctma  ?  una  fcudella  co  vn  poco  di 
c artjt,  0  babace  filato,  o  pe'j^^^a per  bagnamela  detro  et 
accederla  &  co  efia  fumigar  le  forme  poi  chef  arammo 
afciuttc,  accioche  il  metallo  corra  meglio.  Et  pche  alle 
rotte  tai fumo  mgrojfa,& riempici  cani,  o  luoghi  baffi 
del  lauoroformatoy  conuiene  haner  ancora  urf^pie  di  le 
por  e  per  Icuar  HfHpcrfluOy  &  anco  per  raccoglier  U  poi 
ucre che cadefje  mlformarCyet per  altribi fogni  tali.  Et 
poihaucre  vna  brusìitora,  o  fcopcrta  difil  di  ottone  & 
-pna  difctole,  come  quelle  da pettini,p  brufchiareo  bm 
flirey  kST  polire  il  latioro  auati  che  lo  formi, pche  itcn<^a 
netto, & coft  ancor  dapoi  eh  h  fatto  il  tuo  lauoro  ^irij^ 
to  di  nitoiWy  perpolirlo,& acconciarlo  come  fi  couune, 
li  modo  chcfì  delie  tener  nel  fornian  . 
T^rimicramcmepiglierai  la  tua  medaglia,  o  altro  Li 
uoroyche  voglt gittarCys^  menilo  in  vnafcitdclla  co 
ceto  forte,  jjle  &  paglia  bruciata ,  ^  con  le  m.nn  fre- 
gherai boh  (fimo  che  venga  ben  nette  ,  &  adaprrandn 
ancora  la  brufchia  et  lafetola.  Voi  fciacqualc  in  acqua 
frefca ,  &  con  pe'^:^a  bianca  benifftmo  ajàii^hcrai. 
Mvt te  poifopra  vna  tauola  di  legno  duro,  di  rame  ben 
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lìfda  la  metà  delle  flafate,  cioc  taf  mina.  Et  la  parte 
di  mcxxo ,  cu>e  coiiquaUAcìye  fi  con<^iungepx)i  conlaU 
trayfiiavolta  in^iulo  fopY4ta  t.ntala^  &■  dentro  di  cjj'a 
metti  [opra  la  tamia  le  medaylie,  o  che  altro  vmifor^ 
?nare,che  fta  ben  uettOy  come  è  detto,  aeconmiodandola 
fe  farà  una  fola^che  fiia  a  dritta  linea  dcl^lettOy<&'  più 
iìaffo  nella  naffht a  the  puoi  y  perche  habbia  lungo  ii. 
ghcttOy<&'  mettaha  afyai.  Et  colendo  piti  di  ma,  bande- 
rai accomodando  dalle  bande  della  [taffettà j  etéafcerai 
luogo  nel  me'^T^pcr  far  il  ghetto  y  o  canale  per  introdur 
tii  dentro  il  met  allo  y  fe  far  amia  più  di  due  ^  auertirai 
di  non  far  che  riceuano  il  metallo  ìwna  dall' altrayma  a 
ciafcnna  farai  il fuocanaletto-yche  dal ghettOyO  canal  di 
Tnczo  ve  lo  parti .  Voi  pigliar  ai  d'una  delle  dette  ter^^ 
re,  ben  fattili y  &"  ben  fettacciate  con  fet accia  firettiffi- 
moy  &  ben  calcata  laporrai  in  rn  cathio,  o  piatta  affai 
grandeyperchc  nel  man<;ggiarla  non  fc  ne  butti  fuori  yCt 
cani  acqua  della  maefira  la  inumidirai  a  poco  a  poco^ 
mi^f colandole  beniffìmo.  con  It  mani ,  fi- a  ejf e  fregane 
ieoLiy  tanta  gliene  darai^  che  flringendolain  pugno,, 
fi  tcnga  infìcmc  y  aimertendo  che  ho  detto  inumidirla  y 
non  bagnarla ,  perche  non  bi fogna ,  che flringendolaiK 
p'jgno  vi  bagni  la  mano  ,  ne  fi  tengano  come  pafta ,  ma 
falò  tanto  opaco  più  ,  coìne  la  farina  afciutta  ,  ^  che 
cofilirctta  in  pugno  fraccandafi^pra  con  un  dito  fi  rom-» 
pain  p^Z3\^  •  Et  quello  cofi  condotta  materia  con  de-^ 
fire\x^  fopra  la  medaglia  nelle  flaffette,  &  con  le  pol-^ 
y  '  ^  delle  dita,  d^poi  con  la  mano  ue  banderai  beniffìmo 
tslfetiandoy  etfraccatidoy  non  ti  Uf ci  andò  rincrefcere  lo 
uff:  tic  artici  un  poto  per  calcarla  bene  yCon  mctterui  fo- 
pra 
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ì^fa  t altra  tamlctta^^  con  ambe  le  manU  &  con  tut^ 
itala  perfcna  calcando  (opra  quanto  più  poi. Voi  con  un 
ferro  tagUentey& di  filo  ben  dirittOyCO  una  riga.benif- 
0  le  pareggerai  deHram€te\leuando  quella  terra  che 
\iauanxa  [opra  la  ^affetta .  Et  co  fi  ponendoui  [opra  una 
pe^e  di lanay& poilatauoletta piana^conambe 
rnanipigUerà  ambedue  le  tauolette [otto     /apra  et 
unendole  firette, volterai  con  defìre'^a  le  fl  affette  fot- 
ùfcpra  y &leuata  latauoletta ,  uedrai  fe  pur  [otto  le 
Scdaglieper  ri/petto  del  rilcuo  fofie  entrato  qualche po 
7  di  terra,  che  bifogna  col  pie  del  lepore  leuarla  dèUra^ 
htte.Toi  ricommeffa  l'altra  parte  d ella  U affetta  afuo 
'ftoga^  l'empirai  della  medefima  terra  cdcandola  benif-^ 
Imoycomeprimay     col  ferro  pareggiandola.  Voi  con 
h punta  del  ferro  da  un  canto  foleu  arai  alquato  la  me^ 
%ajla fetta  di  fopra,  &  con  mano  la  Icuerai  fufo  bella-- 
hfiete ,  &  co  dJ/ge-^a  cauarai  le  9nedaglictoccadole  al- 
\quatodi  intorno  co  la  punta  di  una  penna  fonile  in  cafo 
\cbe  no  fi  lafciaffero  allaprirna.coliioltarfotro  fopra  ql 
Uaparte  della flafcttayin  cui  nelF aprirle  erano  rimafe, 
ÌEt  fe  ancora  non  fi  lafciaffero,  le  percuoterai  in  croce  de 
\ftriffimamete  co  la  punta  d*un  coltello,tacù  cik pur  uol- 
I  ^do  la  fla fetta  fi  lafcino  et  fe  uedrai  che  a  tuo  modo  n^ 
\fia  improntatOypotrai  rimetterlo  al  luogo  lorOyC  ricalca 
I  fCy&poi  mettendo  da  tutte  due  le  bande  lape':^a,ct  le 
I  tauoletteflingerle  nel  torcoletto. Voi  fi  naìmecc  caua  co 
lafgorbiayO  altro  ferro  yC  fa  ifuoi  ghetti  yC^partendo  col 
fcfio  ^  riga  che  vengano  giuflì^  &  co  fi  U  porrai  <i4uà 
I  frefo  al  fuoco  ad  afciugarCy-voltandole  alcuna  uolta  rii 
i0  che  fieno  bene  afciutte .  M'hora  con  lo  fif^ppino  ba^ 
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piato  in  olìOy& trementina,et  acefoJuffumìgalei&  ef 
fendoui  cofa  fuperflua  leuala  col  pie  del  lepore .  Toi  rim 
congiunte  infi me, &  rimeffemlepex^edilana^etle  ta 
uolette,HYÌngeraile  alquanto  nel  torcoletto  y  &  co  fi  hn 
uendofra  tato  apparecchiato fufo  il  vtettalloQlche 
effendo  argento ,  &  rame  bianco  fi  conofcecol  vederlo 
nel  crticiuolo  luflroy  &  effendo  ftagno  col  metterui  den^ 
tro  una  pietraio  un  poco  di  carta^^  che  la  bruci)gette 
ralle  ^  cheuerrano  benijjimo ,  fen':;^  altro  aiuto  à  farlù 
fcorrercsfe  non  che  allo flagnoycome  e  fufo,  butterai  de 
tro  un  poco ,  cioè  un  ue  te  fimo  di  tutta  la  quatità  difitli'^ 
tnato ,  un'ottaua  di  antimonio  che  oltre  al  farlo  ben 
correre yV induri fconoy  &  fiinno  fonante .  Voifredde  le 
ftaffette  cauerai  le  medaglie  con  diligenza ,  ^  volendo 
gittar  delle  altre^torna  a  fujfumigar  le  forme,  o  flajfet; 
te,&flringi^&gitta,comedifjpra,  &  fii  tante uolte^ 
mante  ti  bifogna,  &  fepoiuedi  che  leHaffettChno  fieno 
ftracche,^  uogliferhar  quelle  forme  per  altre  uolte^po 
traiftrbarle  in  luogo afciuuoyche  feruirano  poi  beniffi 
tno.yltimamete  quella  terra  di  dette  flaffetteycauata,e 
pefiatay&  fetacciatafarà  fempre  meglio  per  adoperar • 
Le  medaglie  cefi  gittate,  fi  ricuoconopoi  yCtfi  pongono 
nel  btachimento,  fe  non  fono  di  Hagno,et  anco  a  tutte  fi 
può  dare  il  uecchio  come  di  tutte  fi  dirà  q\ii  di  fotta . 

A  formar  con  creta  liquida  col  pennello ,  che 
c  molto  piu  facile  che  con  le  ftaflfette  ,  ma  le  for- 
me non  feruono  fe  non  vna  volta,  &  noavi  figit- 
ta  cofec'habbiano  bifognodi  tffer  troppo  mi- 
nute,6c  che  non  fi  poffano  ritoccare . 

Viglia  la  medaglia  che  y  noi  gittar  e ,  et  ben  netta  9 
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^lauata,& afciuttaycme  fi  è  detto  fopra ,  et  ungen^ 
dola  con  un  poco  d'olio  haueraipoi  in  ordine  la  creta  ac 
f  oncia  in  qucUo  modo, ciò  è.  Viglia  il  luto  /api  enti  a  che. 
ficinfegnatpafaredi  fopra.y    feccalo  molto  bene  d 
SolCyO  al fiioco,poi pedalo  fottilisfimammc y  et  fetac-^^ 
^ialòper  fetaccioflrettiffimo,  etpoUon  acqt44  fallo  li-- 
Wf*ido ,  ^t  con  un  pennello  da  dipintore  grande  ^  darai 
Utnamano  di  quefia  creta o  luto  cofi  liquido  [opra  una 
ielle  bande  della  medaglia^  la  qual  medaglia  jtia  fopra 
I  a  un  taglierOyO  d'una  tauolctta .  Et  data  quefla prima 
mano  di  qucflo  luto  cofi  liquido  ,  la  ìafcierai  ficcare  al- 
quanto,'? oi  ne  le  darai  un  altra  mano  del  mede  fimo  lu- 
tOyma  più  durQ,etcofi  le  darai  poi  la  ter^ra,  et  quarta^ 
\c  quante  ti  parràychc  fiagrofia  abafian'2;^a.Toi  che  fa^ 
fà  f 'xca  uolta  la  tauoletta  con  ogni  cofa  col  fiotto  di  fio* 
fra ,  e  ungi  con  olio  l'altra Parte  che  refia  dafarmarfi^ 
I  rngendo  ancor  fi  la  creta  fieflachele  ftad' intorno,  ac-^ 
fio  che  quando  poi  uorrai  tagliarle  perme^^^o  atrauer'^ 
fo,o  coprirla  percauarne  la  medaglia  fi  fiacchi,  et  sa*- 
prafiacilmenteperche  l'olio  no  la  fila  attaccar  la  creta^, 
ouero  fiopradetto  luto ,  che  fid  d'intorno  alla  medaglia 
cofi  mei^a format a,puoi  fpoluerixar  carbon  pe§ìo ,  che 
fimilmente  non  laficia  attaccar  l'un  luto  co  l'altro.  Voi 
col  pennello  uien  dando  una  mano  di  luto  liquido  fio  - 
fra  detta  altra  parte  della  medaglia ,  et  cofi  fieccata 
quella ,  dalle  l'altra  mano  di  più  duro,  poilatcr'2;^a  ,  et 
la  quarta  ficondo  che  lo  -puoigrojfo ,  come  facefii  alla 
■ti  prima  facciata  che  formaci .  Et  cofi  lafcia  ben  f ceca- 
re.  Maauantiche  fia  ficco  ,  vacai  coltello  mtorno 
Je  commiffure  dell'una  parte  con  l'altra  per  trauerfi\ 
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ehi  doue  jpóluerìxalii  il  carbone^  perthe  nòti  [t  attaé^ 
€affey&  co  fi  col  coltello  ra  defiramente  Jpaccandoy  & 
riaprendo  l*vna  parte  dall'altra  intorno  tntornò  in  mo" 
do  che  il  coltello  vada  a  toccar  la  medaglia  per  taglio  t 
torno  intorno  y&cofi  la  foia  feccarey& come  è  fecco  uà 
deflramente  mettendctil  coltello  in  quelle  cenmiffure 
d'intorno,^  aliando  a  poco  a  poco  una  parte  di  detto 
Into  0  creta^  tanto  che  fi  leui  uia ,  &  Lifci  la  ntedefìma 
[coperta.  M'hora  pigliai  altra  p arte oue  farà  refi at a 
detta  medagliay&  voltandola  col  [otto  di  [opra  uà  dili 
gcntcmcte  battendo  dietro  al  fondo  del  luto  per  far  che 
lamedaglia cafche fuora,& fenon^aiutala  con lapun^ 
ta  del  coltello, tanto  che  la  cani .  Toi piglia Ivnaparte 
(^r  Inalerà  di  dette  crete  o  luti  coft  formati,^  far aiui  l 
toccami  donde  pofjìgttt are  il  metallo  f ufo  .  Eti  canali 
sfiat  atori  dalle  bande. Voi  ricongiungile  infieme,  e^le^ 
gale  con  unfildi  ferro,^  mettile  a  ri  cuocere  in  un  for^ 
nello ouero  al  focolar  della cucina^coprendole  molto  he 
di  carboni  acccfi^lafciandoueli  confumar  [opra.  Et  an- 
cora fe  ti  parerle  puh  ricuocèrc  prima  ch^  le  congiungi 
infieme ,  cioè  l'pna  fep  arata  dalli  altra,  &  poiché  fono 
cofi  ricotte,  congiungerle  infieme ,  &  legarle  con  un  fit 
di  ferro  o  con  un  {pago,  &  accodarle  tra  due  tauolette, 
è  in  un  torcoletto ^o  tra  due  mattóni, col  boccame  infufo 
C^r  butrarui poi  fopra  il  mettallofufoy  <&  comesofrcd-- 
de  aprile,  &  hauerai  il  tuo gitto  molto  bello,fe farà  fla 
to  fatto  con  diiigcn'^.  Etfee  lauero  d'argento ,  potrai 
dargli  il  bianchimento  che  feguirà  qui  di  [otto  *  Se  e  di 
fiagno^nó  fegli  dà  biachimcto,ma  il  uecchio,fe  h  d'oro, 
fi  colorifce  col  uerderame  et  orina.Main  nero  fe  e  Lino 
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ro  /  àrgeto  ò  d'oro,  no  è  co  fa  clagìttarf:  in  qlìc  forme  di 
creta,  ma  nelle  flaffetta  come  di  fopra  s  i  pofto  il  modo  • 
I'   Ter  formare  in  quefi  a  creta  0  luto,  della, /^uale  s'è 
detto  in  quello  capitolo,  ft  può  fare  ancora  in  altro  mo-^ 
-do  più  facile,  cioè  inge^nar  d^haucre  l* improto  che  uuoi 
formare,  il  qttalfìa  fatto  di  cera  co  un  poco  di  termenti 
na  mefcolata  co  cffa  ,  Et  fopra  quella  cera  venir  dado  il 
to  0  la  creta  vna  mano  fopra  l'  altra,come  di  fopra  s*è 
b  detto;<&'  poifnrgli  il  boccame  di  f  opra,  &  metter  detta 
forma  cofi  fùpta,  al  fuoco ,  culhoccame  aU'ìngiufo ,  ch^ 
futta  la  cerafe ne  fcorra  fuori benifftmo .  Voi  gìttaul 
entro  il  tuo  metallo  fufo .  ,  Auuertendo  fempre  nelgit-', 
ar  che  le  ferme  fieno  calde, cofi  in  quefla  di  creta,  come 
elle  fiaffettCy  &  in  ogni  altro  modo  che  fi  fàce(i(Lj> . 
A  far  bianchitnenco  da  imbianchir  le  medaglie  , 
oaltri  lauori  niioui,5c  con  eflo  ancora  fi  pof 
(oi\o  ripolire ,  6c  come  ritornar  niioui 
iiauori  d'argento  vecchi. 
ti  ì:»"|     Viglia  le  tue  medaglie,  ò  altro  lauoro  nuouo,  ò  ancO'* 
ffM  fa  vecchio  che  vogli  rÌno!4are,i&'  inetti  lo  fopra  le  brage 

(^jm  itccefe  a  ricuocere,  voltando,  &  riuoltado  tanto  che  ve 
\m  di  color  bertino,  Toiconlabrusiitora,  ^fcopettino 
d\ttone  fregalo,  ^  hruflifcilo  benijlimo ,  &  poi  lo  metti 
in  quello  bianchimento,  ^cqua  fai  fa  di  mare,  o  acqua 
€ommune,&  falala  tu  fieffo  con  un  pugno  di  fai  da  man 
giare.  Et  mettiui  dentro  tartaro  di  vino  bianfo,  &  alla 
me  di  rocca  crudoy&  fu  bollire  in  pignatta  ben  vetria^ 
ta.  Et  feti  lauoro  e  di  rame  imbiancato  con  medicine  f» 
fiftiche,aggiungìuifinfrafcrittecofe,  cioèvrtmarcelio  , 
«  ungiuliQ  à'ar^euto  battuto  fottilifiimo ,  o  tanti  fogli 
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argento  quanto  pefauna  di  dette  monete .  Et  fate  ar* 
moniaco  à  pefo  di  tre  giultj ,  è  falnitro  à  pefo  di  cinque 
giulij,&  metti  quefie  cofe  in  una  pignatta  col  fuo  coper 
chio  bucato  in  me7^o,^fepeUifci  quefla  pignatta  in  mé 
XP  alle  brace  accefeycheuifiia  fino  al  collo.et  cofi  lafcia 
la  fin  che  tutti  gli  Ipiriti  fieno  effalati,  ò  euaporatiuia  ^ 
Toi  lafcia  freddare  y  &  macinato  òpè fi  ali  fottilifpmi  * 
Et  di  quefiamatcria  piglia  un  oHcia^ò  poco  più  ò  menoi 
ét  mettila  a  bollire  nel  fopr adetto  bianchimento  ^  pet 
Unottauo  d  oroyCt  mettendouile  tue  medaglie  ò  altro  Id 
fiorò  detròé  Voi  riuerfa  tutto  in  acqua  chiarayet  tepida 
cioè  riuerfa  l'acqua,  et  illauoro.  Et  del  Tartaro^  et  al^ 
tre  cofe  chéfar/in  refiate  nella  pignatta, fregar  ai  molta 
ieneillauorOyèpoilaualoco  acqua  frefcaiCt  afciugaloi 
A  ind orar  ferro  con  acqu  a . 

Viglia  acqua  dipo'7(p(o,ò  di  fiume,  ò  di  fontana,  et  iti 
tre  libre  di  cffa  metti  ondedUé  di  allume  di  racca,un  on- 
cia di  uetrioló  tapinano, m  denaro  apefo  di  uérderame, 
tre  oncedifalgemma,et  un  onda  d'orpimento,  et  fa  boi 
lire  ogni  cofainfteme.  Et  quando  bollono  mettiui  tartan 
ro  di  botte ,  et  fai  commune  j  di  ciafcuno  ondamela  ^ 
quando  ha  bollito  un  pechetto,  leuaU  dal  fuoco  >  et  cori 
quell'acqua  dipìngi  fui  ferrò .  Tòi  f caldaia  al  fuoc($ 
molto  bene,  et  bruni fciló . 

AI  tro  modo  al  medefimo' . 

Viglia  QgUo  di  lino  once  quattro  i  tartaro  once  duéf 
roffi  doua  cotti  duri ,  et  pelati  once  due ,  aloè  cicotrinó 
oncia  una,^afframe  un  quarto  idi  dram.curtumaiunót^ 
tauo  di  drama .  Fabollireogni  cofainpignaftanuoua 
per  ungranpe'^yetfe  foglio  dUmononUiHaffe^  àco- 
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prirle  tutte  aggiun^iui  dell'altro,  et  poi  con  questa  mijttt 
ta  dipingi,  ò  fcrjui  [opra  il  ferro.  Il  qualfta  prima  pef" 
fett  amente  imbrunito  ,  et  faranno  di  color  d'oro , 
'  Ad  indorar  ferro  con  foglio  d'oro  >  <Sc  con  ac- 
que i  6c  ancora  con  oro  amalgamato  con  argen- 
^to  viuo,  come  gli  Orefici  indorano  l'argento  * 
Viglia  uetriolo  l\omano  oncia  una  >  allume  di  rocc4 
ice  dueyfale  armoniacó  oncia  una,  ogni  cofafia  benif- 
\o polueriT^atayCt  metti  a  bollire  in  acqua  commune. 
ù  babbi  il  ferro  ben  brunitoi  et  netto ,  è  bagnalo  cori 
\ett adacqua  frcgadouela  molto  bene,poi  ut  metti  fopra 
\i fogli  d'oro,et  fa  afciugare  al  fuoco  yCt  imbrunifcilo  poi 
\€on  la  pietra  è  metite,  co  me  ft  fa,  et  faran  belliffimo , 

Etuolendo  indorare  ad  amalgama ,  cioè  con  oro  tf- 
[fnalgamato  con  argento  uiuo,  come  gli  Orefici  indoranci 
\ì argento ,  aggiungi  in  detta  acqua  una  dramma  di  uer^ 
derarneyCtme^a  oncia  difoUmato,et  falli  bollire  infie^ 
me ,  poi  fa  bollire  il  ferro  in  detta  acqua ,  è  fe  è  tanta 
\  grande  che  non  pofia  metterfi  dentro  a  tal'acque/a  boi 
Uri  acqua,  et  con  e/fa  frega  bene  il  ferro,  et  fi  auniuerd 
per  riceuer  l'amalgama  dell'argento  uiuo  ,  et  dell'oro  ^ 
La  quale  amalgama  fi  è  infegnata  à  fardi  fopra  net 
quinto  iibrofal  capitolo  del  macinar  toro.  EtdJpoi  che 
hauerai  aUuiuato  il ferro ,  et  datogli  fopra  toro  co  fi  a- 
malgamatOiò  macinato  con  i argento  uiuo,  fallo  sfuma-- 
re  al  fuoco  con  la  lucerna,ò  col xplfo,  come  ufano  com- 
munementegli  Orefici,ò  più  toflo  con  la  cera,  come  ufa- 
no in  Memagna,  che  è  molto  mìgliort ,  etnoi  ne  infe^ 
gneremo  di  fotto  il  modo  perfetti/] imo ,  et  miglior  di 
quello  che  fifa  in  Meéagna ,  né  in  altro  luogo  fin  qui , 
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A  tingere  il  ferro  in  color  di  rame ,  8c  cofi  an- 
cora Targento  per  indorarlo,  chemoftramolto 
più  bei  lo,  &  dura  molto  pili. 

E  cofa  cenijfiriru  che  l'oro  dato  fopra  il  ferro  biacOyO  . 
fopra  l'argento  no  comparifce  eo/t  bene,  come  fopra  il  rat 
me ogni  poco  eh  e  comincia  [coprir ft,  o  conjumarft  ji  \ 
vede  /libito  il  bianco  del  ferroso  deU'argeto, ma  fopra  il  \ 
eolorroffono  appari/ce  tato  il  fuo  confumameto,  Un'xj 
demi  molto  pratichi^  <&  giudicio fi  {ogliono  fopra  il  le^  • 
gnoyò  altro  luogo  tale  dare  vna  fifa^o  mordente  no  roffo 
come  tutti  gli  indoratori  vfano  ym  a  giallo  ^&  aureo  y  che  i 
fc  ben  loro  viene  poi  a  difcoprirfi  alquatOy  no  apparifce  i 
cofi  chiaramenteycome  fopra  il  roffoytt  molto  più  fopra 
il  biacOy&  (fucfio  mede  fimo  faria  bene  fopra  il  ferro, et 
fopra  l'argeto.  M a  per  lafciare  bora  quejìoydico  che  per 
yoler  dare  il  color  di  rame  alferOyO  all'argento  per  inda 
rarloy  fàccia  in  quefto  modo,  li  abbi  verderame  y  vetrio^  < 
lo  tedefcoy  &  fale  armoniaco  a  difcrettionéy  ma  più  del 
vetriolo y  che  dell'altre  cofCyCt  mettile  tnolto  ben polueri 
%ate  in  aceto  fortifjimo  a  bollire  per  mexA  horn.  V6Ì  /<?-^ 
uala  dalfuocOy  &  fubito  metre  è  cofi  bolietaymcttiuiil 
tuo  ferro, che  vuoi  colorare  in  rame,  &  copri  ben  la  pi* 
gnata  colfuo  coperchio,  &copanniyche  non  refpiriyi^ 
lafciala  cofi  rifreddare  y&  il  ferro  hauerà  prefe  color  di 
rame  belliffimOy&  cofi  lo  puoi  indorar  con  argeto  viuQ, 
comefefoffe  rame  ver0y<:^  èbelliffimOy& utile fecreto* 
Acqua,o  tinta  da  metter  fotto  i  diamanti  ycri,a 

contrafatti,  cioè  tirati  di  zaffiro  bianco, 
come  fi  dira  di  fotto . 
Tiglia  fumo  di  candela  raccolto  nel  fondo  di  vn  ba^ 
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^  cHe,  mpaflah  con  vn  poco  d'olio  di  mafdcey  òyiicfldi 
■  miflura  metti  [otto  il  diamate  ncli'annc/io  oue  lo  Ic^l/u 
A  tricaf  i  zaiiiri  bianchi  in  diamante ,  *^ 
Quello  fccreto  e  faputo  tra  i  gioiellieri,  ^  quafi 
k  tutti  ufano  un  modo,  il  qual  pero  e  buona,  ma  non  dopo 
\lo  hauerpojio  il  detto  modo,  che  e/Jì  ufano,  neìnettcre-^ 
mo  vn  altro  modo  migliore,  Effi  adunque  pigliano  it 
^raìjiroyil  qual  non  fta  molto  carico  di  colore,  fna  fi  a  bia 
Uccio, &  mettono  al  fuoco  in  un  cruciuolo  della  lima^ 
ira  del  ferro,  o  ancor  dell' oro^an7jpiìJi  ufano  la  lima-^ 
irà  dell'oro ,  credendo  che  per  efkrdipin  valuta ,  fio. 
icor  più  perfetto  per  tal  bi fogno .  Ma  per  certo  quelU 
lé  ferro  e  affai  migliore,  ^efla  limatura  elfi  fanno 
'ìe  non  fi  fonda,  ma  che  Uenga  caldiUima,&  vicina  al 
^arfi  roffd,  &  in  quella  fepellfcono  iloro  zaffiri,  &  ue 
Hilafciano  unpochetto  ,  &  poi  gli  eauaìio  &  uùggono 
f  ìl  colore,cioè  la  bianchc^T^a  di  diamante  fia  a  ìor  mo 
lofenon,  lo  tornano  a  rimetter  dentro  ali  7  limatura 
fuoco,fin  cheflia  a  veglia  loro.  Et  lo  lcga}io,cgU  dan 
\no  la  tinta,  come  difopra.  Ora  il  modo  miglior  dufuefla 
\è  che  fi  pigli  fmalto  bianco,&-'fI  macini  fottiliffìmo, 
iji  mefcoli  con  dette  limature  di  ferro,  o  d'oro  che  fia  tari 
]$afmalto  qiiato  limatura^     poi  fi  piglia  un  poco  di  al- 
\tro  di  detto  fmatto  eioèfmakofoloiOMe  no  fia  limatura, 
f  simpafla  co  faliua.o  /puto,  einq-^elLipafiaftauol^e 
\ìl  \afjirOi  &fifa  molto  bene  afciagarc  d  fuoco,  poi  Ct 
Uega  in  unfil  di  ferro  fonile  f  ricotto,  e  filafcia  un  capa 
mde^ta  filo,  lungo  da  poterlo  pigliar^  ér  cuiar  quando 
Vpmi, &  cofi fepilifcilo in qiid'a  limarnralet  lafciam h 
\d fuoco  per  un  pc^i'^et'i^Q  .ftandò  U  immura  hm  c4dA 
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tome  indetto,  macheper  niente  non  fi  fondejìe,  ToiCA^ 
ualo  fi4oriy&  vedife  ti  contenta  ilcolore^fe  non  tornai 
ueloy  &lhéiuerat  bellìf]ìmo , 
Ad  ingroflare  i  balafci  fottili^per  legare  i  anelli* 

Se  hauefli  balafci  fottili  come  cana^acconciali  della 
^rande':^  che  vuoi babbi  unpei^o  di ctiliallo  fino 
tinto  i  color  di  balafciOy&  babbi  un  acino grofio  di  ma. 
fticcy  &  [opra  laputa  d'un  legno  d'vn  coltello  [caldaio 
yn  poco  al  fuoco, fubito  gitterà  fuori  ma  lagrima  bìSca 
luHra  come  una  fla^  e  co  ^flalagrimal colla  ildetto  ba 
lafcio  fopra  il  criflalloyche  qlla  lagrima  incolla^et  no  fk 
corpOyne  toglie  colore, Et  coft  fhllo polirete  alluflrare  et 
legar  a  md  tuo^che  farà  hcliJftmOye parrà  tuto  balafciOé 
A  far  le  doppie  di  Rubini ,  8c  Smeraldi 
che  fanno  in  Milano, 

H abbila  lagrima  cauatadal  maflUe y  ectnepocof 
auanti  sè  dcttOy  efctu  vuoi  fare  fmer aldi ,  tingila  con 
verderame  macinato  a  olio,  aggiungendoui  vn  pocket'^ 
10  di  cera  fe  ti  par  che  bifogniy  ò  ancora  fiemperandolo 
con  acqua  feti  par  troppo  fpeffo , 

Ut  feuuoifar  rubiniyfarai  cofi.  Rabbi  gomma  arabi 
ca^aUiime':rticcherino,&  allume  di  rocca crudo^et falli 
bollire  in  acqua  comune^  che  fieno  tato  dell'uno  quanta 
(idi' altro.  Voi  metti  t  detta  acqua  Ventino  tagliato  fot 
t^ilìlfimoyi^  fauuek)  bollir  dentro,  aggiu/edo  allume  ca 
tino,&  quanto  più  vi  metti  di  queflo  allume,  più  viene 
fcuro.Dopò  babbi  il  malìice^cioè  la  lagrima  fopr adetta 
i&  tingila  co  detto  color  rofio.  Et  babbi  due  pe^p^  di  cri 
fi  allo  acconci  alla  ruota,  nel  modo,&  nella  grande':^a 
che  li  vuoiy  &  quello  di  fopra  fia più  fottile^cbe  quello 
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L  .  SESTO.  i4i 

f  il  [otto  y& filano  a  punto.comc  lunghi  a  coldittoMmf'^ 
h  rmo  aggiuHati  da  ogni  banda. Tot  metti  tjnello  difottó 
Wopra  vnapalettìHa,  ò  pìaflra  di  ferro  /opra  alcuni  car 
èoni  di  fuoco  ^perche  dctt&crifidlo  fi  ì>chga  afcàldare. 

allhom  l'anderai  tóccado  di /opra  con  là  detta  la^ri 
.9fa  tintat  la  qual  terrai  [opra  U  punta  di  un  baftocelló 
W  fardi  cbé  fta  calda  ancor  effà^  pèrche  fcorr a  libera^ 
mttéy  <&  come  vedrai  di  hauerpofió  di  tal  colore  a  ba 
"tTiizfopra  quelpe7^7^o,habbi  t'alttópe^^opiufottile, 
\€  y.t  difoprdi  &  fta  caldó  ancor  cjfo,  &  mettéuclofo 
ira,che  quella  lagrima  co  fi  tinta  piene  ad  incolìare^er 
Tendo  lulirày& tra/parete  no  fa  corpoict  rifplcnde  da 
mi  parte.Toi  fagli  legare  a  mòdo  iuó,  mcUendó  la  fo 


dia  róffa  aWubiniye  verde  aglifmcraldi  come  qui  poco 
m  di  fotto  fi  infcgndrà  il  modo  perfetto  di  far  dette  fa 
meyfquefie&  altre  pietre  artìficiatei  come  perle  fine. 
f^A far pàftadi pietre ,  ò gioie , come  fineraldii 
Mhiriii  tziìiti  ì  &  d'ogni  altra  fòfte ,  lequali  hort 
faranno  dòppie,ó  di  due  pe22Ì,<Sc  tutte  con  col- 
P  -jia,  ma  tutte  dVn  pezzo  foJo,  colorate  dentro;  Se 

Se  fuori  belliflìme. 
M\($  Viglia piobo  bruciato  da  bóccaìàrè,óncétréj&met 
^eui  foprd  tata  acqua  che  aua':^  uHOyO  due  ditata  rime 


*         wctttrr  imia  ta  materia^percne  no 
lafcia  attàccàre  alla  pignatta .  ^r.poi  habbi  altre  tre 
eie  di  miniò  àfcìutóy  &  mcfcolatocm  detto  piombò^ 
con  elfi  undonciddi  criHallo  cdcinàto ,  o  meglio  di 
^dlcidmÌQ^  &  cori  edrrati  quattordici  i  ofedeci\iÌpiU 

di 
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LIBRO  . 

^di  j caglia  di  yc  me, e  t uttofia  ben  macinato^  &  h^H  Me-' 
/colato  in/tenif\&  meni  ìfj  detta piynattìna,  chefia  " 
intonicato  di  detro  co  detta  lauatura  di  piombo  brucia'- 
TOM  coprila,  et  inetti  in  fornace  di  u^rariper  tre  ouer 
quattro  giorniyO  in  fornello  a  uento  f  un  giorno, et  haue  \  \ 
vai  una  majfa  belli ffima,la  quale  fa  lauorare  al  torno  a 
tuo  modo  y  che  in  Venetia  fi  paga  tre  o  quattro  foldi  ah  ' 
piuper  pietra^& potrebbe  ancor  formar  fi  in  altra  for^ 
ma  di  creta  confogliamiyO  fìgureyO  altro.Et perfarple^  ^ 
tregialle,metti  rt4gine,o  fcaglia  diferro.Tcrfar  rubinik 
metti  cinabrio.  Et  qucfto  de  i  colori ,  guidateui fecondo  ^ 
gliordiniyche  fi  metterano  quifotto  in  quefi'altri  modi»  i 
Afarefmeraldi,  «Scaltre pietre pre ti ofe,  i 
viglia  fai  alcali ,  &  difioluelo  in  acqua ,  &  diUilla  i 
per  feltro  y  &  dijfeccaloy  &  diffoluelo  di  nuouo^&  dif- 
feccalo  p  tre  uolte,  &  poi  fanne poluere.Toi piglia  cri-*  \ 
Halh  fìfio,& fallo  macinare,ct  pa fare  agli  fietialiyCQì.  i 

'  n:c  fanno  il  criflallo  preparato.  Voi  piglia  dd  detto  cri  *'  i 

ftallo  once  due,  &  me':^a,del  fai  alcali  once  dueyVerde^ 
rame  oncia  v?iayche  flia  prima  in  infufione  in  aCet0y& 
colato.  Et  poi  metti  qucHe  trepolueriinunuafOyCome 
fofìe  nnpignattino  inuetriatonuouo ,  &  luta  bene ,  &^ 
coprilo  che  no  rejpiri  et  fìa  lutato  per  tre  giorni,  et  qua 
to  piuytanto  è  meglio,  accio  fia  bene afciuttOy&  metti-^^ 
lo  dentro  la  fornace  doue  fi  fanno  i  bicchieri  per  uenti  ' 

I  *  quattro  hore.  Voi  togli  la  compofitioney&lauorifico^  . 

me  fi  fanno  le  pietre  fine ,  &  flaranno  al  paragone .  It  ^  j 
fe  vuoi  rubini, metti  cinabrio  in  luogo  di  verderame f  &  '  i 
fe  vnoi  zaffiri  metti  lapis  la':^uli ,  &  fe  vuoi  giacinti ^  . 

i  metti  coralli,cQm€  difopra,  in  luogQ  di  verderame .  ^ 

A  cai- 
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SESTO.  1^7- 
'  A  calcinare  iJ  crilìallo,  5c  calcidonni  jper  mec 
..cr  nelle  fopradette  miflure  delie  pietre  pciofe. 

Viglia  tartaro  calcinato ,  un  oncia  ,&  dijjoluilo  in 
ma  fcodclla  chiara,é^  colalo,  &  poi  piglia  i  pf'J^i  del 
yifl alloco  del  calcidonio,  &in  u/ia  cocchiara  di  ferro, 
ì  [opra  uva  paletta  mettili  ad  infocar  molto  ben€,&  in 
"ocati  che  fono  fmo'^ali  in  detta  acqva  in  quella  fendei 
y& cofipoì  caual:y& tornali  arinfocae,&  fmQr':raY 
nono  in  qnell  acqua.  Etqucflo  far  tifino  djei,  0  fette 
ohe.  Et glihauerai perfcttiffmamente  calcinati.  Ve^ 
ali  poi  0  macinali  fot  t  ili fp,mi,&  imp:dpahili,&  met-^ 
ili  nelle  tue  mi/iure  fopradette .  I\i  corditi folo,  che  vo^ 
ndofare  fmcraldiypefìi  le  tue  cofe  in  monaro  di  hron 
0, ma-volendo  far  rubini  0  altre,  pietre  pestale  in  ryior 
aro  di  ferro ,  &  guardati  dui  bron'xo  in  ogni  modo , 
Acqua  daindurir  le  dette  pietre. 
Terche  tutte  quefìc pietre  cofi  fatte  arti f  do fimen^ 
e, fogli  or.  0  ejjcr  moho  frangibili,  &per  niun  inodn  non 
ettano,nonriceuonG  la  Uwa.volcndole  indurire  fi  ft 
quelio  modo.Tiglìapc^ntidical'imita.ó'  calcina, 
puntalmente,  come  h  ti  fatto  delcriiìallo  0  del  calci-^ 
onio.Toimacindaforrilìffima,& mettila  alkm-idoen 
nderàin  acqua,  TigUapoiquefia  acqua^z^  coeflaim 
alia  vetriolo  Tcdcfco.o  ì\pmano,o  Fnghe)  o.tofi  crudo 
en^a  AHificarlo ,  ^  fa  una  pajza  liquida ,  0 più  roHo 
na  falfa,  &  mxttila  a  dinillarp  boccia  con  collo  torto 
er  orinale,operfiorta,&'  co  quiU' acqua  chcdifùUcrà 
palla frtYimid\n^o,facendopari:a,&tiGn fili    '  ro 
'^uella  pajìa  copri  U  tuamaffa  di  pietre  futa  co?m  hi  fo 
ra,o  U  pietre  Uefìc  dopo  che  faranno  lauorate,  e^.  ac^ 

C07icie 


^'4 


^    B   R  >^ 
ptncie  alla  ruota ,  &  co  fi  ìmpaHate  &  coperté  mettl\ 

nel  forno  del  pane, quando  vìfìmetteilpane^  ^col^ 
re  la  caua.  Et  /copri  yia  quella  pafla,    hauerai  le  tm\ 
^ioie  indurite  alla  natura  delle  yere  q  naturali,  Etfe  ti 
pare,  puoi  ritornare  rÀimpaflarla  o  coprir  di  nuóuo  ca^ 
dettapafia,  &  rimetterle  al  forno  come  prima ,  &  non  : 
hauerai  che  dr/ìderarui, 

A  calcinar  Targento , 
Ejfendofi  qui  ynpoco^auanti  entrato  in  foggetto  di 
calcìnatione,feguiremo  di  metterla  calcinatione  del  ari 
^entOy&poi  del  Talco,chedi  fopra  fi  fon  prome(ieJ?ei\ 
calcinar  l'argento  fono  più  modituttauia  noffie  mette 
remo  tr^  i  miglior  i^Tiglia  l'argento  fino  ^battuto  fottìi 
mente,  &  tagliato  in  pes^i  comegiul^,  o  graffi,  o  più 
menoyche  non  importa-  Et  babbi  un  cruciuolo^o  unapiÀ 
^nattina,&nelfondofaunfolaro  di  fai  comune  da  m 
giare, no  preparato, ne  bianco,  ma  co  fi  comp  fi  vende^ 
fi  caua  delle f aline, p.t fiabe  fottilwentepefio.Toifopr 
metti  un  folaro  di  dette  lamine pia^lre  d'argeto,  poifo 
pYà  a  quelle  metti  un  altro  folaro  di  fiale ,  Voi  un'altrtk. 
dipiaftrelle,  &  cofi  metti  fin  che  hai  arguto  fhcedo  chet^ 
l'ultimo  folaro  fia  dìfale,etbengrQffo,cioh  che  fta  falt, 
afiai  difopra .  Et  poi  metti  una  carta ,  &  luta  bene  il  '  i 
cruci  nolo,  0  lapign.ntina ,  lafcia?idoui  un  buco  quanto  ) 
ipna penna  d'oca  in  nic^o  al  coperchio y  &  corr^^fard  be  ì 
fecco  mettilo  in  terra  alfocolaro  della  cocina,  ^  attor  'i 
no  mettili  carboni  accfi,  &  poi  coprirlo  tutto  di  carbor- 
ni  9  &  lafciauclo  ardere  fopra  tutto  in  modo  che  venga 
ad  hauer  fuoco  almeno  tìte  o  quattro  bore .  Voi  freddo 
Pgnl  cofa  apri  il  cruciuglo ,  &  piglia  ad  vna  ad  vna  l^ 

pia- 


I 
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i^Rrf Zff  dell'argento f  6r  «err^/r  f/^/ p/e .  croui 
;ht  fieno  venute  tanto  frangibili,  che  con  le  dite  fifmi- 
^  \\7^no  come  eroda  di  panche  fattole  non  tornale  a  c& 
mtar  con  altro faie  nuouo/acendo  liratofopraHrato 
Tome  prima  &  mettendé  al  fuoco,  come  prima .  Et  in 
Wetto  per  volerlo  ben  calcinato  fi  vorria  cofi  cemen- 
tare almeno  trevolte,o  ancor  più .  Tùi  pedale  fottili^ 
con  acqua  calda  in  una  fcodella  laua  queUa polucre, 
lafciala  dare  in  fondo.  Voi  vota  l'acqua  con  deflrc:^ 
,  che  non  butti  la  poluere  dell  argento,  ouero  difilla 
r  lenguete  di  feltro  ,cheè  più  ficuro .  Et  torna  poi  a 
ikter  altra  acqua  calda^  ^  a  votarla,  0  feltrarla  co^ 
\e  prima  ,  &  cefi  fa  fin  che  al  guflo  dell'acqua  ti  facci 
no  che  il  fiale  è  andato  tut$o  via .  Et  hauerai  l'ar^ren- 
^  ottimamente  calcinato,&  calato  dipefo.ma  risiret- 
ilcoYpo,&difieccato,  &  venuto  di  natura  in  pane 
Ta,&  vicina  alloro,  &  ferue  a  molte  cofe  a  chi  fa  ado 
aerarlo.  Et  il  rnedefiimofifà  con  talco  in  luogo  di  falco 
}Mne ,  ma  non  accade  lauarlo  poi  con  acqua  calda  al^ 
\rameme,&  fono  di  quelli  che  0  col  fiale  0  col  talco  tor^ 
mo  a  cementar  lo, a  calcinarlo  dodici  0  quindici  uol 
,&piu,per  hauerlopiufijfio,  &piu  atto  a  riw^erfi , 
'affi  ancora  confonder  l'argento  nelcruciuolo ,  V  ad 
igni  oncia  di  argento  venir  buttando  una  libra,  0  più  di 
'olfopeno,& dandoglielo  apoco  a poco,chequc(ìo  mo- 
[0  lo  con  fuma  più  che  il f ale,  ne  il  talco,  ma  in  effetto  lo 
amolto  migliore.^' tanto  più  poi  fie  il  folfo  foffe  fifo.o 
mrgato  con  capite  Hi,  0  cofe  tali.  Et  tutto  qucflojìapo- 
ftoper  unmodofiolo  di  calcinarlo ,&  verremo  a  metter 
llialtridue,chedifoprafifion  propofii. 
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L    I   i>    XV  O 
Secondo  modo  di  calcinar  l'argento . 

Tìglia  acqua  forte  da partircy  fatta  di  falnitrOjCt  a, 
lume,come s  e  infegnato di fopra,et piglia  argento  f 


boccetta  col  colto  lungo  &  vien  buttando  dentro  il  éetA' 
to  argentOy& cedrai  che fubito  comincierà  a  boUireyCt^ 
afcaldarfiil  fondo  della  boccetta  fe  tacqua  farà  buO"  . 
ma ,  &  co  fi  lafcia  bollir  tanto ,  fin  che  non  boUe ,  o  notti 
mangia  più ,  fempre  tenendo  tu  la  boccetta  in  mano  ,  a 
fofandola  in  qualche  luogo  l&ntane  dal  fuoco ,  Ma  fé\ 
acqua fofte  debole,  bi fogna  moflrarla  eofi  mpoehett4ih 
4il  fuoco j  tenendola  in  mane  f opra  le  brace ,  opofandel^ 
fopra  un  poco  di  cenere  con  fuoco y  o  fopra  d'un  fornelleti 
to.Et  come  ha  finito  di  bollirt3&'  di  mangiar  tutto  l'ar-i 
gentOyVedrai  che  t  acqua  farà  venuta  y^€rdey& non  fa^i 
rà  reflato  niente  d'argento  in  fondo,  fe però  } acqua  nom^ 
foffe  male  fcalcinata,  che  aiìhorafaria  una  calce  in  fon  .< 
do  bianchiffìma,ofe  nell'argento  fofle  oro,  che  allbora  : 
manderia  loro  in  fondo  apaiolette,  o  granelli  come  are 
na.Ora  dapoi  che  detto  argento  farà  disfatto  yO  diffolu*  ^ 
to ,  &  mangiato  dà  detta  acqua  forte  y  habbi  un  altra 
boccia  più  grande.o  fmorinalcy  o  ancora  una  pignatta^ 
&fia  me's^a  o  più  di  aequa  dipo^p^o  o  di  fiume ,  nella 
quale  hauerai  disfatto  un  gran  pugno  difale  bianco  da  . 
Tnan^ìare ,  &  poi  detta  acqua  fia  colata  due  o  tre  'voU  À 
te.  Voi  fopra  detta  acqua  co  fi  colataybutta  queir  acqua  i 
forte  che  ha  dìffoluto  targete  la  fidala  cefi  per  quate  i 
trOyOfei  horCyi^  più  trouarai  in  fondo  come  una  giun*  ^ 

catay  j 
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SESTO. 
€atay  che faràr argento diJfolHto,& il fde acquaforte, 
'  anco  del  fai  commjtne  che  uimettcfli .  Fa  poidifiil- 
ir  uia  per  feltro  detta  acqua ,  &  piglia  quello  argento 
ofi  colato  infondo,^  rncttilo  in  un  crncÌMolo,&  copri 
)chc  non  uipoffa  entrar  dentro  cofa  alcuna,  &  fepdi-^ 
fello  in  mcT^o  ai  carboni  acefi ,  che  fia  tutto  coperto  dì 
fu  o  co,  &  h abbia  da  ardere  per  tre  hore,  o  più.  Voi  lafciit 
^freddare ogni  cofa,&uota  quelf  argento  del  crucino- 
lo  in  una  fcudella,  &  buttaui  fopra  a]: qua  commune  cai 
%&rimcna  un  poco  col  dito, poi  UfcuiU  pofire,  h 
ta  uia  quell'acqua,^  aggiungici  dell' altra,  &  rimcna^ 
\& poi  lafciadar  fondo ,  notali  come  prima  ,  O-  ag^ 
Uiunglui  deWaltra,^  lana  di  tmouo  fe  cita  e  ancor  fJi'a 
1^ come nonepiu  falfi,non  ue  nr.  rnc^f.cr più,  !&- fa  dif-^ 
mccareo^afcuigarfargeiito,etf(!rmcnc  a  ^'f^U^-.'uuoi, 
flf^<^  f^^à perfettamente  calcinato  . 

Terzo  modo  a  calcinar  l'argento. 
Amalgama  una  parte  di  fogli  d'argento  con  tre  o 
\fiattro parti  d'argento  uiuo,a punto  come  fi  e  itifcgna-^ 
itodifopra  nel  quinto  libro  a  car,  1 16.  alcap.dimaci- 
mare  loro.  Voi  macina  quella  malgama  con  fai  com  '/^u-r 
\ne .  Voi  mettila  al  fuoco  a  sfumar  uia  l'argento  uiuo  , 
\^poi  laualo  con  acqua  calda  fin  che  ne  ftaufcito  tui  to 
ìilfale,  &farà  calcinato.  Ilt  feti  par  effe ,  puoi  tornare 
I  amacinarlo  con  altro  fale,  feni;a  altro  argento  uiuo, 
metterla  in  cruciiwlo  tra  carboni  acccfi  per  tre  o  quac^ 
tra  bore ,  comepoco  auantifi  e  detto ,  &  lau:irlo  pur  di 
nuououtfupra,  <^  farà  fatto, 

A  calcinar  li  talco  in  vn  fnbito  . 
Ter  efjer  il  talco  una  cofa  di  tanta  intportan:^a ,  & 

T  tanto 
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jL    i    B    R  O 
tanto  defideratOy^  cercato  da  ogni  bello  ingegno,/!  fo* 
no  ritrouati  molti  modi  di  calcinarlo,^  communemen^ 
te  quafì  tutti  fono  di  accompagnar  il  talco  col  doppia  :^ 
dìfalnitro  ,  o  di  falcommune ,  o  di  tartaro  crudo , 
metterlo  nelle  fornaci  per  alcuni  giorni ,  ToifrparariM, 
ne  ifali  0  il  tartaro  con  acqua  calda .  Et  altri  lo  infoc^\ 
no  fopra  le  brace,  &  poilofmor-^^anoin  orina,(^  que^ 
fio  fanno  molte  volte .  ^Altri  lo  inuolgono  in  pc-T^T^etteà 
di  panno  di  lana  bianca,<:^lo  mettono  alla  fucina  agr^ 
fuoco  per  mc%a  boralo  piiì,&  poi  trouano  fufoy^tut-^ 
to  in  vn  pe'j^o  leggiero,  ^  fpongofo  non  molto  differem 
te  dati  allume  bruciato,  I  quali  modi  tutti  per  dire  il  vi 
ro  y  fono  poco  buoni ,  o  non  calcinano  perfettamente,  a 
tolgono  il  tartaro  di  fua  natura,  &  lo  fanno  venire  co^' 
me  calcina  viua,o  come  allume,  odi  poco  frutto  .  Ter4 
volendolo  calcinar  prefìo ,  &  perfettamente ,  terremo 
qucfìo  modo  .  Viglia  fi  il  talco  crudo  ,&  sfogli  atùyOpefla 
tomegUo  che  fiapoijibile,  &  metta  fi  in  vn  crucinolo,  a 
in  Vita  pignattina  al  fuoco  fra  i  carboni  acefi.  Et  come 
e  ben  caldo,  &  accefo,  buttaui  fopra  vno goccia  dclfac^  i-. 
to  dtfiillato ,  oue  fi  a  diffoluto  tartaro  calcinato ,  &  ag* 
giuntaui  la  teri^a parte  d^ acqua  vita,  &  buttala  fopra 
detto  tartaro  infocato, a  poco  a  poco, buttando  tre  onde 
d aceto  a  ogni  libra  di  talco,  ^uuertendo  di  darli  fuoco 
grandiffimo  di  mantici  come  felo  volefìi  fondere,^  le- 
ualo poi  allbora  dal fuocoyche faràperfettamente calci, 
nato,  ^  beniffimc-,  &  laualo  poi  con  acqua  calda  per  fe^  • 
far  are  il  tartaro ,  &  vf 2I0  a  i  tuoi  difegni.  Si  calcina  an  ' 
cora  co  fa- lo  in  foglietti,  più  fiottili  che  fi  può  farne  flra 
t-  r.-:  ,1  ftrélto  conpiaftrelle  dargeto  in  vn  cruciuolo  Iti 

tatOy 
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SESTO.  145 
tato,  e  mettcfi  alle  fornaci  di  vetroy  0  mattoni  per  qnat 
trO)0  feigiorniy& il  medefimo  fi  fa  con  piaftreUe  di  fin-- 
i  gno .  Et  ancora  ff  fonde  buona  quantità  di  rame,  &  co- 
me e  fufo  vi  fi  butta  dentro  ipe^^groffetti  di  talco,  ^ 
pofo  fpatio  e  calcinato  bcllifjìmo ,  ma^ufla  molto  il 
I  rame,  &  ne  con  fuma  0  dtfperde,  &fa  danno  affai  onde 
\lion  e  chi  voglia  vfarquejio  modo  , 

Modod*inclorarferro,ramc,  <Sc  molto  più  bcl- 
Jo  che  quello  di  Alemagna ,  Si  dì  Francia ,  <!<c  pili 
facilmente  .  Et  il  lauoroche  iì  indora  con  qiiClU 
yia,  par  poi  tutto  in  vn  pezzo  di  oro  malliccio . 

T rimier amente  fc  h.n  da  inuor.:,  ,;,^^c-}Uo,  ofcvro^  c 
Ifcnc  di  dargli  il  color  di  rame ,  //  come  yion  moUo  difo- 
fra  fi  e  detto,  Dapoi  piglia  oro  bactuto  in  fogliy&'  amai 
Ramalo  con  argento  uiuo^comepiu  difopra  fi  e  detto. Ec 
metti  detta  amalgama  in  unafcodclettay  &  fopra  bnt- 
taui  fuco  di  frutti  di  cocomeri  afininiy  tanto  che  il  detta 
fuco  foprauan":^  un  dico,^  lafcialo  co  fi  al  Solevo  in  una, 
feneHra  fen'Xa  S ole yO fopra  d'una  cornice yO  doue  ti  pia- 
ce tenendola  coperta  con  una  carta  y  perche  non  u  entri 
poluere  .  Et  cofipuoi  Ufciarlo  ftar  quanto  moi  y  anxi 
quanto  più  flày  tanto  e  meglio.  Et  di  quello  oro  cofiprc- 
pa^'ato  puoi  tener  feìvpre  in  ordine  quanto  uuoi^&  qua 
do  hai  da  feruirteneper  indorare ybabhi  le  cofe  che  vuoi 
indorar ey&  ftano  ben  netteypolite,  &  co  un  pefmello  le 
darai  fopra  il  detto  oro  con  lo  argento  uiuo  cofi  prepara 
tOy&  come  diffqlutOy  fregandolo  bene yCt  calcandolo  ptr 
tutto.Et  fenon  uuoiyO  non  puoi  tutto  qucHo  modo  fopra 
dettOy  fi^^io  indorarCyO  indorarlo  al  modo  commune  che 
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tifano  gli  Orefici iOtiero  con  oro  amalgamato ,  ma  auttì^ 
uando  il  laiioro  con  aerina  forte  come  efji  fanno .  Èt  poi 
sfuma  uial argento  uÌHo  ,  nel  modo  che  commimem en- 
te ufano  gli  Orefici  di  Italia^  che  sfumano  con  Lucer- 
nad'oglio  di  lino ,  &  con  :(olf(ì  che  fanno  poi  una  indo- 
ratura che  par  '^^afframc  menato  fopra  quel  lamro  • 
Ma  terrai  queflo  modo  infrafcritto  y  che  parte  e  de 
gli  Orefici  oli  r ar/wnt ani ,  &  parte  migliorato  molto  ^ 
0-  e  quello, 

A  sfumar  l'argento  vino  della  indoratura,  <Sc  co- 
lorircroro  perfettamente  ,  <Sc  che  parrà 
vna  maflìi  tutta  d'oro  . 

Hahhi  fcagUa  di  ramCy  et  limatura  di  ferro  ,  & 
metti  in  ma  pignatta  o  padella  ^  et  fopra  mettiui  a- 
teto  forte,  nondifiillato  ,  et  fa  che l aceto  fapranan^ 
%i  due  ù  tre  dita ,  Voi  fallo  bollire  m  hora ,  et  poi  no- 
ta uia  detto  ^  etaggimmw  dell  altro  aceto ,  et  fa  bol- 
lire come  pri?na  y  et  co/i  fa  fino  a  quattro  o  feiuoh  c^  . 
Toimettituttii  detti  aceti  infteme  ^  et  falli  evaporar 
uiaodifeccarc  y  et  fe  unoi  y  puoi  farli  difiillar per  rac-^ 
cogliere  l'aceto  che  e  buono  poi  a  molte  cofe ,  Et  piglia 
quella  poluerc  che  e  refiata  in  fondo  ,  &  aggiungiui 
una  ottaua  parte  di  uetriolo  Tedefco ,  &  ktretanta . 
ferretto  di  Spagna ,  &  una  mc^ra  ottaua  di  fale  armo- 
niaco,  coj^i  un  pochi/limo  di  '^olfo ,  &  babbi  cera  ìiiwua 
0  uechia,e7nettilaafondere,<&  dalle unpocOyd'ogUo  di 
lino  per  farla  liquida^  odi  oglìo  d'oliua.  Et  come  efufa^ 
tùr.nybuttando  tutte  dette  polueri  a  poco  a  poco  le  qua- 
li fieno  ben  mcfcolate  infieme .  Toi piglia  il  tuo  lauoro 

coperto 
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^  (  coperto  di  detta  amdyam  i  d'oro  ,  e  i  '^  iranno  vino , 
^  fO?2  f*n  permeilo  vie?ilo  rutto  ccprendo  bc?2e  c^r  con 
V  rfm^?  cefi  nuliitrata  &  cotne  è  ht  n  copL'rta,fa  uno 
fìrato  dì  carboni  bene  acci  fi  ,  &  in  m(\o  metti  detto 
iauoro  coft  incelato ,  e^^"  l^fcia  ardere  rutta  &  sfumar 
'pia  la  cera  ,  &  rimarrà  il  lanvru  indoralo ,  cbcpfirrà 
ynpex^  d  oro  puro. Et  potrai  poi  polirlo  conia  bfu^ 
iiitora  di  fili  di  rame ,  ^  acqaafrefca ,  o  iìubrunirlo 
fecondo  che  ci  piacerà . 

A  far  parta  da  cameini ,  cioè  da  itnproiìtare 
ò  formar  figurine  fopra  pie- 
tre di  anelli . 

Ti^tìaporccllettc  marine^ben  tritc^  ^  mettile  :n  fu 
co  di  limoni  >  ilqual  fia  dijtillato perfeUro  cinque  o  fai 
yolte  i  &  il  fuco  fi  a  tanto  ^  che  foprauanxipertrco 
quattro  dita  in  un  hicchiero  in  vna  fcodella  ben  co^ 
feria  tienla  cofi  fino  adiccigìorni.poi  rota  via  il  fuco, 
^  p^^//*^  quella  pajlache  refìa  infondo ,  &  lauala  con 
acqua  chi  ara  macinala  poi  fopra  ilporfido  con  chia 
ra  d'ouo  ben  battuta ,  &  quando  farà  pafìa  liquida  a 
modo  tuo  chejlpofja  improntare ,  babbi  le  forme  d' in- 
taglio cauoycome  fono  ifìfilli  da  lettere,  &  v?igile  d'o" 
.  Ho  di  mandole  dolci  &  in  cffo  impronto  forma  la  detta 
pafiaycomefàrefli  con  la  ccra,auuertcn,Ìo  auantichc  la 
.  caui  fuori  di  tal  forma  di  a^giuUarla  ben  di  fopra,cioè 
dal  riuerfo, perche  quelle  parte  fi  f?a  da  pof  ire  fopra  il 
j  eampo  di  quella  co  fa  oue  -porrai  mettere  detta  tua  figu- 
rina cofi  format  a.  Cauala  adunque  con  lapuntadel  col 
t  elio  poi  che  la  hauer  ai  formata ,  &  mettila  fopra  d'y- 

T    j  na 
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na  carta  al  Sole  a  feccare  &  farà  fatta .  Kt  (filando  l 
vuoi  mettere  [opra  crijl  allo  nero  o  [opra  corniola^ 
qual  altra  pietra  ti  pidce ,  babbi  un  grandi  a  di  ma[iici 
Cjt  ficcalo  tielLi  punta  d'un  coltello  o  d'un  lesino ,  <&"ii 
f caldaio  al  fuoco  ^  che  getterà  fuori  un  Ij^i.ore  come  una, 
lagrima      con  cf nello  mentre  è  cofi  caldo  incollali 
tua  figurina  fopra  cbe  ti  piacCy  facendo  cheilriucrfo  di 
effa  figuri  fj^i  &  co  fi  la  pietra  di  fiotto  y  fieno  calde  rnen^ 
tre  l' incoli ,  perche  altramente  non  s'attachcriano  be^ 
ne.  Et  volendo  in  detta  pafia  metter  colori  puoi  mct- 
teruene  a  piacer  tuo  dapoi  che  fhauerai  cauata  del 
fuco  di  limoni  macinando  con  effa  quel  color  che  vuoi  ^  ^ 
conia  chiara  dell'ouo  molto  bene ,     chet  colori  ven-*  i 
gono  daeff impalpabilmente  fi ntiliffimi ,  per^  1 
che  altramente  la pafla  non  reHcria  buona 
ne  foda ,  Et  chifaprà  effercitarfì  con 
quefiapafiafarà  cofe  belli  (fi  me 
non  folamente per  Carnei^ 
0  .  altre  pietre  d^a- 
nelli  y  ma  per 
ogn  altra 
for- 
te di  figure  cofi  di  rileuò 
come  dicono  • 


IL    F  i 
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DICHIAR  ATIONE  DI  ALCVN^I 
Vocaboli  i  quali  non  fono  coli 
cominuni. 

OMbutOyC  queU'indnmento.flretto  dì  [otto,  et  Ut 
di  [opracele  sadopra  per  imiortar  vinoso  per 
metter  olio  &  altre  cofe  in  uafìcon  la  bocca lìr etra.  In 
alcuni  luoghi  d'Italia  lo  chiamano  imbottatoto.In  Ve^ 
m  iay  1^  in  alcuni  altri  luoghi  lo  dicono  piria, 

hyannOy  e  parola  Fiorcmina^^  di  tutta  rofcana,& 
e  quel  mede/imo  che  iiffia  in  qua  fi  ogn  altro  luogho  4'!^ 
t  alia ,      l  ifjia  dicono  ancora  in  T^fcana .  Guénon  r/* 
marra  di  auuertire ,  che  lilfia ,  sha  da  proferir  con  U 
penultima  ftUaba  lunga  come  filo  fp fi  a  ^     non  breue  co 
me  Fuluia,ft  corri  e  Li  prof  cri fce  il  volgo  in  Fcnctia ,  dr- 
in  qualche  altro  luogo  ^  che  coft  dicendo  Iiffia  come  Li-  ' 
uiayuieìie  afarft  uoce       :fftma,& contratutto  quel- 
lo che  sufa  per  tutto  il  rimanente  d'Italia .  ^uuerti" 
remo  ancora ,  che  in  renetiaper  Lffia  intendòno  quel- 
lo flefo  che  altroue  fi  dice  ti  bucato  p  la  bucata ,  et  nel  i 
^no  dicono  la  colala ,  che  è  quando  le  donne  lauano 
ipantti ,  con  mettt'r  lì  mafìelii  o  altri  uafi ,  et  [opra 
tarui  poi  la  Icffia  bolUnteyet  indi  amolte  hore  far  vfàr 
fuori  detta  liffia  per  il  buco  di  detti  maflellio  altridd 
quaUtto  di  colar  uia  la  Icffia per  quclbucOyi  Tofcanila  i 
dicono  bucata ,  et  quei  del  ì\egno,  colata,  voci  che  am-  ] 
hidue  le  fi  conuengono,  più  che  il  dirle  leffìa.  Tercioche 
lejjiahfolamente  l'acqua  oue  fia  bollita  cenere ,  et  può 
feruìr  cofi  a  lauare  ìpannì,come  a  lauar  la  tcfla  fi  piedi 
&  ogni  altra  co  fa .  Onde  qui  nel  yenetiano  quando  le 

r  4  don-^ 
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dome  Ci  le  or:  in  y'ò7jIo  far  Icffìa  ,  intendono  rislretta- 
mente  -voler  far  bucata  y  ma  per  certo  il  far  Icf^ia,  e  far 
bollir  la  cenere  con  ac^ua  per  farne  qual  fi  voglia  fcruì 
fio  come  e  detto.  Er.  però  non  laudo  tal  modo  di  dire,  fc 
non  come  proprietà  0  forma  dipolucre  fcm:nille  tra  le 
quali  corre  tal  rocce  tal  effercitio^chegli  Imoniini  nel- 
'^'  ^  le  fcritture  oue  occorrcffc,  &  cofì  nel  parlarne  con  altri 

che  con  dette femineUe fiejf  ?y  o  doue conuenijfc  vfar  di 
dirlo  per  far  fi  intender  fe  ne  afìerranno. 

Capitello ,  pendono  alcuni  nell'iflcffo  lignificato  che 
J{anno  o  lef[ia,ma  errano*  Tercioche  Capitello  proprio 
fifa  d'acquaie  di  cenere  forte  come  difoda^o  altre  tali, 
con  calcina  viua^come  è  quello  che (ifaHf apone.  J^c 
ógni  Icfjia,  com  e  quella  da  i panni,  o  dalla  tejia,  fi  dirà 
Capitell\. 

'  ^na, oan.è  parola  che  rf  ^no  i  medici  &  glijpetia'^ 

li,& tanto  "pale, quanto  a  dire^  di  ciafcUna,fi  comedi' 
cendo.Tigliate  cannella,garofoli,x^cchero,no€Ì  mofca 
te  atta  onde  due.  Tanto  ral  comefe  dicefledi  ciaf  cuna 
di  dette  co fe  pigliate  due  onde  * 

Scrop.  manip.  e  dram,  fon  parole  che  effendoquaft 
pure  latine,Jfon  communi  &  note  in  ogni  luogo  co/i  d  l^ 
talia  come  d'altroue ,  che  per  tutto  fi  dicono  nello  fiefio 
modo. 

ì  ■■  4 
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Rdfn'J  &  fe- 
crcco  da  ccn- 
fer  unr  J.i  gio- 
ucntù   &  rì- 
t.irdar  b  vec- 
chiez:j  &  ma 
tenerla  perfoni  ièmprcfa 
na  ììc  vigorofa*  come  lul 
più  bel  fi'jf  della  età  luau 
a  carte .  \ 
A  diflolucroro  in  liquor  pO 
cabile  da  pigliar  per  bocca 
per  confcriiar  la  gioiieniù 
&  la  Cùintà  .  f 
Potionp  da  vfar  in  luogo  'di 
iìropi  ,  e  di  medicina ,  chi 
ha  bilbgno  di  pn;  girfi  .  p 
A  fanar  ogni  cruda  forte  di 
mal  Franccfe .  io 
A  fanar  vnacarnofìcà  dì  don 
troalla  verga  del  rh uomo 
fe  ben  fofle  vecchia  di  mol 
to  tempo  .  1 1 

]  A  fanar  ogni  rifcnldaticne,  & 
mala  difpefitione  del  fe- 


gato 


A  (btureJe  emorroidi,©  ma 
rouelle,  in  vna  notte,    i  z 
Vnguemo  nr  bile  à  fcottatu- 
re  di  fuoco.  12 
A  <;hi  non  tiene  il  cibo ,  6d  ai 


foucrchio  vomico  ,'  &  alU 
debilità  gr.mde  delio  lio^ 
maco  rimedio  raro  .      1 2, 

Rimedio  col  quale  fu  guari- 
ta vna  donni  di  crcnMfci 
anni,  che  per  farfi  l;j  bioit^ 
da  al  Sole,ò  per  altri  eia- 
fa  fc  h.iuca  gujrtolo  (io- 
maco,in  modo,  che  p  due 
anni  &  mezo  non  era  5nda 
ta  dei  corpo,  e  fubiro  chft 
Jiauea  mangiato  voniitaua 
tutto  il  cibo, &  era  venuta 
gialla,  ^  Teca.  1 5 

Ai  vermi  dei  putti  ire  rime 
tiij  /tngobri .  i  j 

A  fulcri  putti  dal  mal  dcili 
inni ,  cioè  qu  m  io  crv'-/)}a- 
no,c  tramortifcono.  14 

A  mal  caduco  nobihfllmo,  & 
raro  rimedio.  14 

A  far  olio  di  foifro  da  fanare 
ogni  cancro, Òc  fittola,  &  fe 
rirc  antiche.  14 

A  cauar  veleno  d*vna  fe  i- 
t,*  fatta  con  ferro  atrr  lU- 
cato  i  f 

A  morfì  d'aiiitnali  vpkno  fi 
di  ogni  forre. 

A  cauar  faette  o  alt(i  Iciri 
delle  feiite. 

A  gfaij 
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A  grnn  tofTe  di  punni .  if 

A  chi  haiicfTcriceuutabotra 
in  tcfta  i 

Riincdfo  pcrfettidìmo  à  chi 
fofTc  fordo  ,  15: 

A  ginrire  vna  donna  che  ha- 
uclfe  la  madre  fuori  della 
natura .  16' 

A  f;ir  vfnfre,  &  muItipJicare 
il  latte  alied.  nne.  16 

Alle  gomme  del  marpran- 
cefc  vecchie  o  nuoué.  17 

Alle  gr  mmc  del  mal  France 
fé  altro  rimedio  ,  17 

A  chi  hauefle  riccuutobota 
o  pcrcu (Tiene  con  legno,  o 
pietra  o  altra cofa  tale.  17 

Acqua  da  fanar  ogni  ferita  in 
pochiffime  hore ,  18 

A  far  olio  d'hipericrn,o  per 
forata  ,  ilqual  in  Vcncria, 
&  in  alcuni  altri  luoghi 
rhiam^no  olio  ro/T).  18 

A  Lir  olfo  di  cane  roffo.    1 1 

A  fare  vn  unguento  più  pre- 
ciofo  di  quanti  fe  ne  troni 
no  fatti  al  m<^ndo,  e  le  lue 
virtù  fono  infinite  .  2^ 

Alla  febre  quartana  rimedio 
veriffimo.  2^ 

A  Hinarc  i  porri  fccrcto  bel- 
li (lì  mo  .  2f 

Alla  puntura, o  mal  di  cofta, 
rimedi;  fantiHìmi.  i6 

Acqua  pettorale  da  vfar/ì  di 
contìnuo  a  beuere  da  chi  a 
il  mal  della  punta.  27 

Ad  ogni  mal  di  bocca  del  pa- 


lato»  &  della  gola  rniK-uK, 
molto  vero  &  pcrfctufTt 
mo.  2.S 

Ad  ogni  piaga, o  mal  di  gam- 
be, vecchio,o  nuouo.  28 

A  ginocchia,  &  gjmbecnfi  i- 
te  fccreto  molto  bello, 

Alla  fcìnica  rimedio  verif- 
fimo. 

Pillole  di  maral! igliofaope- 
ratione  ,  &  virtù  centra  la 
fciatica .  ^  1 

Acqua  da  Onire  in  cinque 
giorni,  al  più  lungo  ,  ogni 
gran  rojena .  3  r 

A  mal  di  fianco  fccrcti,*  ri- 
medij*  prouati  in  molti,  j  2 

Perfetnffimi  rìmcdij  a  chi  no 
può  ormare  per  pietra  o 
renella .  ^  j 

A  chi  fpuM  [fangiie  per  ha- 
uer  rottala  vena  nel  pct- 

A  i  tifici  cofa  prouatillìma  , 
&  facile. 

A  doglia  di  fianco',  di  lumbi 
di  rcni,&  ogn'altra  doglia 
che  pa fieri  via  f ubi to.  3  $ 

A  chi  pu7%a  il  fiato  .        3  y 

A  chi  fofle  morficato  da  cth 
rabbiofo  ,  6c  alla  fmania 
che  viene  alle  peifone.5y 

A  leuar  la  carne  trilia  che  na 
fce  nel  nafo  fccrcto  molto 
raro  &  beli  •  jjr 

A  chi  fbITe  caduto  da  alto,;ft 
temefie  efl^erfi  rotto  ocre 
paco  di  tkntro  * 

Ri- 
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T  A  V 
Rimedi/  bclliffimi  &'  u  Jli  al 

Icfcrofule.  3f 
A  fai^ère     vni  d';hjii  C\  ^o- 

tra  ing'-auffi.irc.  34 
A  Icuir  ti  g  7.z  >  dc'Ii'gola 

in  cinqu  iti  gi  •  !•  '  jI  piit 

l(tnjj;'),curi  ;n  >ltit  ijr.i  3^ 
t^.ù  fucile  n::v  I'.  >'  •;•  •  IcfT- 

mo .  56 
AI  ni"(}cfì.no  cofa  {irottata  6c 

A  ^Jf  c-  rnirc  Bi  rlri2r  h  fiel 
le  ihpoi  che  farà  Icujco  il 

Alla  li^M'n 'lina  clic*  viene 
ia  g-;l3 .  j6 

Alle  fcrofjle  ottiihi  rimc- 
dij  .  37 

Acqua  ccle/èiìlc  >  lacuale  ha 
m  >Ite  virtù.  57 

Jj^er  fan  ir  vn  pai7.o  fecrcjco 
molto  raro./  ^7 

pillole  di  mifdo  Michele 
Scotto  ,  le  qua  li  fari  in  q  il 
dolor  di  tcita  vecchio  ,  & 
h  mo  ,  purgano  il  ccrelìr^ 
fchiarircoii  )  la  vf(h,fvn!io 
bona  memoria, fjnii  >  biio- 
ri:j  colore  nel  vifo  ,  &  va- 
gliono  a  molte  infermità 
de|  corpo  hiitn;inr) .  i^o 

A  mal  di  capitéiU  di  tette ,  o 
7Ìnne,  o  poppe  delle  don- 
ne,ottimOj&  prouatiflìm  > 
rimediò.  40 

A  far  maturar  pr^flx),  o  veni 
re  a  capo  vfi  tcnconc,o  pt- 
n  occhia, do  è  ogni  mal  ^la- 


(;  i  A 

fccntc  ,  chch  ibl.  n  ..^u  j' 
di  marnnrfì,^;  di  romper- 
li. 41 

A  rifolucrc  o  fare  fparire  &t 
tonur  indietro  vn  tcnco- 
nc  o  pan'iccliia  in  princi- 
pio ,  a  chi  n^n  ha  caro  che 
vada  inmn^i,&  che  venga 
a  capo  .  4t 

lEmpiaftro  aureo  per  le  feri- 
te di  iwirabil  virtù.  4i 

Secreto  venuto  d'ii) i.'a  ,  ^ 
proiiatifilmo  per  molte  cvi 
fé  al  Còrpo  h umano .     4  r 

Alla  tolte  vecchia  o  lima  (i- 
ciriliìmo  rimedio  .  41 

Coii'erua  nobilifllnia  per  la 
tolTc,  &  per  ogr)i  ftrettura 
di  netto  .  41 

Bcllillìmo  ,  6l  piaceuole  fe- 
creto  da  funre  la  tolfeco 
viigerfi  le  piante  de'  pie- 
di colà  proiiata ,  &  fari- 

A  fjrt'rpgn»  *  plagi  vecchia  , 
ouc  fia  carne  tiiila  crerriil 

M  'hi  rimed.j  cojitra  la  p^'- 
Ife .  4^ 

Ottimo  è  ràrilTiiiiD  fccretò 
dcJI(S  noci  verdi  per  lo  cor 
po  h  II  mano .  5  i 

A  ehifoflTelcaldato,  &  rifred 
d4  tp*Ì;  chi  fu/fe  indeboli- 
to per  troppo  v/ar  co  don  - 
AjC  ,•  rimedio  molm  fin^y  » 
Ure . 

Alia  lcpM,^  a  chi  hiueffe  il 

vifo 
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T  A  V 
vifo  inTocato  ^  pieno  di 
brufchi)  &  (ì  fatte  Nrutru- 
i  t%  per  ditfctto  dcila  miila 
dilpofinoiie  dei  ici.xo,  & 
del  fiom.ico  .  ^  j 

A  chi  haucflc  itr^Jn^mcnta  in 
fiat!  ì  piedi  per  «min.ire  o 
per  humori  corfi^o  per  al- 
trui cagione.  5:4 

A  chi  per  infermiti  ,  o  per 
malinccnia  ,  o  pcrqualfi 
vogh'a  altra  cagione  ,  fofle 
diuenuro  I.ìfTo  &  debole  di 
compleflìone .  54 

A  non  imbriac3r{?,/c  ben  be- 
uelTe  tutto  vn  girino  vino 
piiriffimo  &  grande  .     f  4 

A  chi  haucfle  percolFi  ,  o 
macata  ni.ino,o  altro  meni 
bro  con  legno  ,  o  pietra,  o 
altra  cofa  tale  che  nrn  fof 
le  rotta  rimedio  conimo- 
do,  &  oltitlio.  j4 

Al'a  gcnorea  ,  cioè  al  flufo 
del  Teme  cefi  nelle  donne 
come  nelli  hiif>mMli,  che  è 
<] u.-. n do  le  per((  ne  fi  d ifco 
J-no  da  fé  lìefle  non  volcn 
do  ,  rimedio  molto  eccel- 
lente. jr4 

Liquore  fintiflìmo,  che  fnna 
cgni  ferita  in  due  giorni, 
&  ancora  conreriia  Ja  car- 
ne a  pare  del  balfamo  na- 
turale, fjr 

Alle  offa  marcie  &  corrotte, 
&  alla  carne  infiltoliia,che 
a  i  medici  foiio  come  maJi 


OLA 

dirperati,&  fehxa  rimedia 
fccreto  eccelicnce  fopra 
Qgn 'altro  .  ^  . 

LIBRO  li. 

A  Far  olio  imperiale  da 

^  rumar  i  capelli.  &  ia  bar- 
ba,e  vn  :erfi  le  mani,  &  ;  n 
co  li  gii.'nci  .  5:  j 

A  far  Toho  di  Ben  ,.che  vfa- 
no  i  profumieri  .  ^6 

Dieci  forti  di  acque  odorife- 
re. 5^ 

Olio  di  naranci  pretiofo  .  5  3 
Olio  digellbmini  &garof(>. 

Olio  di  noci  mufcate ,      5  8 
Olio  di  bengioi  molto  nobi- 
le .  ^ 

Olio  di  Itoracc  eccellcnti(fi- 
mo.  j-p 
Olio  di  mirra  ,  che  tiene  la 
carne  morbida  &  paitofaje 
la  fa  lultra,  e  vaga. 
Che  Tolio  non  r:;ncifca. 
Poluere  dirios .  59 
Poluere  di  violetta  .       5 p 
PoIucre  bianca  pcrfacchcr- 
tini.  5  p 

A  far  poluere  di  Cipri .  60 
Sapon  bianco  mufcato  .  60 
Altro  fapon  bianco  odorife- 
ro. 60 
A  far  fapunetto  mufcato  alla 
damafchina.  6t 
A  cauare  il  latte  del  maca- 
iep. 

Poi- 


1 
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Poliiere  di  zibetto  ottimo  . 
a  carte.  ^ri 

Poltiere  inagiftraJe  perfet- 
ta. 

Polli  ere  binica  odorifcraJ  <<  r 
Poliicrc  ro/Ta.  V  i 

Poliicre  negra  .  f  i 

P^itierc  di  Cipro  pcrrctriffi 
ma .  ^1 

PoJ'.icrc  odorifera,  e  pei  fet- 
ta per  tener  nelle  calle. (<z 

Poluerc  odorifera . 

Olio  di  Bvngioi  ^ j 

Pofu'jre  odorifer.i  d.i  tener 
addriff  /  &  nelle  rafie  .  Ci, 

Pillc  c  nera J.1  pcièr  .  Iìc  icn 
don  ;  t  d  re    r  -  fj.^^ 

Liquor  re.i/<'  . 

Af.irflipon  liquido  N.ipoli- 

A  f  w  li  p.  n  m  li  1  C.J  to .       ^.  j 
M  .(cirdini  pcrcaifiinii.  64 
M;-ic.ìrdinnca!i.  64. 
S.iilctti  pc.fetti  di  iictMrc  i 
den»:! . 

Oli  )  di  b?np;ioì  odorifero  . 

à  carte . 
Oh')  ifi  ffot.ire  cilnmita.  <<4 
A  f;r  oi;.io  di  laudano  . 
O'jixjj  n  . ci  m -oleate . 
Sj..'one  ottimi;  &  pe.  fcctiffi- 

mo  di  diuerfecorc  .  6$ 
S?ponc  Coi  ziljcrio  .  6') 
S^pon  jì.inco  odorifero  alia 

d.undch.na.  46 
P.'ohnno  aainarchfno.  $6 
Pr"fuino  continuo  dum^khi 

no .  66 


OLA 

Pomata  fìniflìma  .  6$ 
IppocrafTo  perfetto  . 
A  fjr  gnancttlctti  di  rolc  ,f  - 
fumati.  ^3 
Lume  odorifero,  ^9 
Conipofìrione  di  mufchio  7.1 
bcrto,  &  aii,b-ac5ne  .  69 
Proftnno  da  camere  molta 

perfetto  . 
Sapone  Napolitano,  69 
S  iponc  da  feta  ottimo ,  69 
P   fumo  in  lucerna.  70 
Profumo  breue .  70 
0:cl  ietti  odoriferi  da  profu- 
mar la  cimerà .  70 
O  ncia  di  guan  i  bellilTinia, 
&  ccn  poca  fj-e/à  .  70 
Seuctto  bcliilTinio  per  pro- 
fumar guanti .  7p 
O^^Jio  di  refe  ile  fiori  perff-r- 

tiflìmo  . 
Ogho  di  garofc'Ii  molto  p 

bile  .  r 
A  fu-  vn  profilalo  [Cifi^tt<>. 

à  carte  .  71 
Ballotte  per  Icuaf  mnr-f-.jc 
d'olio  &  di  g:v.{r) .  i 
Aljr  paltu  pe(  f-irp«tcr  n  >- 
Itti  fini  &  odoriferi        ■  2 
A  ieuarogni  (■  ree  ui  in  .c- 
chia .  yy 
A  leu.;rrog(io  d»  fifì-n  •< 
mune  . 

A  cau.tr  nncchic  di  panni  di 
oro,  &  di  fet.T.  74 

I  1  B  K  o  ni. 

SEcreto  bclliflimo  per  con 
fcttar  cedri ,  &  ogn*aitro 
frut- 
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frutto,  in  firoppo  ,  cofj 
tncJto  fignorile  .  74 

M  do  di  purificare  Se  pre- 
parare il  meleto  jl  buche- 
ro ,  per  et  nfettsr  !  cedri, 
&  ogni  altra  frutto  .  75 

A  o  ilfetrar  pcrfichc  al  mo- 
do di  Sp.iC',ia.  7? 

A  far  cotognata  alla  fregia 
di  Valentia.  76 

A  confettar  melenznne  al 
niodo  di  G(  nona  in  zuc- 
chero, che  fi  n  frutti  chia- 
mati in  Lombardia  pomi 
difdegno/ì.  7<^ 

A  far  \  na  palh  dì  buchero, 
i  fqualefi  può  formare  o- 
gni  forte  di  frutti,che  gcn 
ti!i  za  vi  piace  ,  con  le  Tue 
forme  come  farisno  piat- 
ti,M:odelle,t<>nJi»  bichierì 
e  altre  cofe  limili  |  er  fer- 
»iii  ea  una  tnuola,  che  nel 
fnefi  poti  a  dardi  ^t"/! 
ne  i  piatti  e  altri  vafi  fimili 
i:  mangiarli,  che  ùià  dì 
cr;  u  fpaflo  a  i  ce ntiitati.y/ 

A  far  comporta  di  rr.eih  ni 
molto  perfetta.  7  7 

A  fargli  meJlcni dolci ,  & 
perfetti.  77 

A  fjf  le  fcorze  di  narsnci 
cenfette.      _  78 

A  conciar  le  noci  ce  nfet.  78 

A  conciar  la  zucca.  78 

A  cóciar  pere  morcarelle.7P 

A  conciar  le  mar2f<  he  .  79 

A  far  fnoltaccim)li  Napol.  79 


OLA 

L  I  B      Q  UH. 

A  Cqna  odorifera  per  la 
^  ufo  . 

A  far  acqua  che  f.»  le  carni 
cojcriu  achi  le  ha  palli- 
de. 81 

Actju.T  per  far  bella  di  .  :.n 
ni.  b  t 

Acqu.!  ('u  vifoje  da  pgn'alrr.i 
parte  .  8  I 

Acqua  per  far  la  pelle  bisnca 
&  lena  la  briicutu.a  del 

Acqua  per  far  bclliflima  la 
faccia  .  8 1 

Altr'acqua  per  fsr  bella  la 
plt  Illudi  età  di  I  ^.anni.S i 

A  tar  acqua  facile  per  ogni 
gr.  n  d-  nna.  8r 

A  fa<  vn  beletto  luftro  per 
«  ^ni  grpn  Signora.        8 1 

A  cau-r  viale  panns  dal  vol- 
to. 82 

Ad  acconciar  l'acqua  di  vi- 
gna,Jcic è  le  lagrime  delle 
viti.  Si 

Acqua  perfettiflìma.  8z 

A  far  acqua  di  melimi  per  fa 
re  bella  carnatura.  Sz 

A  f  <r;  acqua  di  zuche  ,  do- 
meiticbc  da  m.Migiarc  ,  Q 
delle  faluatiche .  8j 

Impanatura  d.d  volto, la  qua 
le  tenendola  orto  giorni  ) 
niut.}  In  pelle,  &  la  rinuo- 
ua  bclliHìma.  85 
A  chi 
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A  chi  haucfTe  di  naturai!  v  i 
to  troppo  rofro.  84 

Per  far  acqua  di  talco  perfec 
tifTima  da  far  bela  carne, & 
per  cc-nlèruarla  iongo  tem 
po  •  84 

Per  far  argentata  ,  che  ù  la 
ftcia  bianca,roflj,  &  iuccn 

Per  dare  il  lufèro  &  color  lo- 
pra  la  daa  argentata.  Ss 
A  ùr  vnri' ne  d'i  vi!ò  .  8f 
A  fjf  roifo  per  Jo  wfo .  S6 
A  fjr  bello  il  vilb  .  [ic 
A  <;ir  beila  bcci.i  .  8^ 
A  f  ir  3nd-r  via  le  panne  ,  & 
f<f  i>i.-i!a  ij  peli'.-.  s»^ 
A  faracqn.t  clic  li. SlucIii'CC 

A  farbf  l  vifo  .  g<<j 
A  Ile  lenrigini  del  vo!ro  .  S6 
A  t.jl-aii  lar  via  b  voljtica.87 
A  far  andar  via  i  pedicelli. 87 
A  fare  vnj  acqua  che  m  nda 
via  opri  tintura  ,  &  mac- 
chia djiic  iium  a  vH  ari> 

A  far  vn'ac<i<ia  che  U  la  car- 
ne beili  (li, na  ,  87 

Accinj  n  biliiTuna  da  vlare 
pei  l  aure  il  volto,  il  col- 
lo,    lì  peuo  .  88 

A  far  i-n  r<.ir>  tìobilhnìino 
pcriovil  yg 

Altro  rollo  molto  bello  per 
lo  viro,&  pili  facile  a  farli, 
&  c<  n  manco  fpcfà.  89 

Belctto  fopraogn'altro.  s>o 


OLA 

A  far  i  capelli  biondi  come 

fili  d'oro. 
A  far  liflia  da  vfar  per  lauj; 
Tempre  la  tcrta,laquale  ol 
tre  che  conf  orta  il  cerucl- 
lo  ,  &  la  memoria,  fa  i  ca- 
pelli la  ghi ,  &  biondi,  ifc 
beliifil 

Liflì  ^da  Ijuar  la  tefta  a  chi 
dcfìdcra  haueri  capelli  ne 

Oglio  da  vfjrca  vngerlì  i  ca- 
pelli ad  ogn'hora  ,  che  li 
m?  n  tic  ne,  biondi ,  1  u  ngh  i, 
i<f  iuliri  come  oro  bruiif- 

p> 

Modo  lieilifTìmo  da  fjrfì  i  ca 
pelli  bi(  i\dì  facilmente, & 
fen^a  lijr  al  fole  . 
Vnri  nJ  da  Icuar  1  pcii 

c]ualtjn(]ue  lu  g  .  pi 
Aquorc  da  fa:- c.i'dtre  i  [.<.- 
li , 

Liuertimento  intorno  alc 
uari  peli  . 

Per  far  che  i  peli  n  n  rin^lca 
no, ò  per  farli  n^frcrc  JurJ 
licini,  &  rottili,co(ne  prf- 
ma  lanugine. 
A  far  pezza  da  Icti.n-  i  peli.  /, 
zi  dal  vifo,djlcolo.&  djl 
le  mani. 
Secreto rarifllmo.ilqu.i'c  vfà 
no  le  gran  Signore  M  re, 
per  far  che  le  Jor  hiiiia  >le 
non  habbiano  peli  l  tco  le 
bracic,  o  in  altra  parte  <  he 
a  lor  piaccia  che  n  ;    i  fìa 
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no  pe!t^  P4 

Puc  (orli  di  pezzette  di  je- 
u.-nte  epc'f  colorire  il  vol- 
to. ^ 

A  t.'ngerc  L  bai  ha  o  ì  capel- 
li biàchi,  &  ùrh  negri  bel 
li/Tìmi.  P5f 

Polncrc  perfcttiiTìma  per  ne 
tar  i  di  uri .  <?y 

A  far  conferua  prctiofiflìnìa 
per  nettare  i  dm  ci,  ccnfor 
tar  le  gengiiie,a  far  buono 
fiato . 

Bicordi  intorno  al  far  le  poi 
ueri  &  conlerue  per  li  dcn 
ti.  96 

Puiucre  bisncliifiìma,  &  per 
fettiffinia  per  nettari  den- 
ti .  i?6 

Aci]iìa  diftilJata  per  far  binn 
chi  1  denti ,  &  conferuar- 

Ii S7 

Tre  importantiffìmi  auerti- 
irc  nti  intorno  al  mantc- 
ii-rfì  i  dtn-i  belliflìini  & 
hvi  &  coli  il  fijto.  <?8 

Dccotionc  da  lana  l'i  .'a  boc- 
cj  per  ccnferma;  i  denti, 
t  he  fi  dimcn  .no,& per  fai 
djr  le  gcngiue ,  nettarle  , 
ci  ìiKain  iiie  /e  Ibn  >  Ic^l- 
z:<tc.  ì;8 

Liquore  da  mantener  Tem- 
pre la  carne  lifcia,  morbi 
da,  &  iuiira. 

A  \.  uar  ogni  macchia  dal  vi- 
ta .  99 

Arem  dx  far  hclliffime  ie 


OLA 

manielvifo. 
A  k  i  ar  i  légni  rimafì  j>  mal 
FrPjicere  ,  o  altro  mal  na- 
Icence . 


100 


L  [  B  K  O  V. 

A  Znnv  oltramarino  pei  fec 
cinim\,  ICO 

A  f.ir  iacea  filn  di  grana,  lox 

A  tTtiger  ofla  in  color  ver- 
de. JO» 

Ahro  modo  di  tingere  off  1,0 
auorio,  che  pareranno  /me» 
raldi.  ij^i 

A  tinger  oOa  roflc,a7.urre,^'i 
d'aitr i  colori .  loj 

Secreto  bclliffimo  per  tinger 
legn  '  d*t  gni  colore^^^oj 

A  fjr  cbcno  contraf;7tto,  che 
fa  vcrgrgiia  al  naturale, 
a  carte .  103 

A  tinger  pelli  in  color  azu- 
ro.  loj 

A  tinger  pelli  in  color  di  rub 
bia .  104 

A  tinger  pelli  verdi .  104 

Altro  modo  di  tingere  peli 
azurre  bcJliffimc .  104 

A  tinger  pelli  rofll .  10$ 

Altro  modo  a  tinger  peli  ver 
di.  10?' 

A  tinger  cord^uani  in  color 
verde,  cofi  in  galla,  come 
in  foglia  .  10 5* 

A  tinger  pelli  verdi  con  fi 
di  gigli  rznrri, 

A  tinger  c/fa  in  color  ture 

no. 
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T   A  V 
no,  &  in  rolTo.  106 
A  ringcr  (ctole  di  fcopctte, 
i  ©  fai  ne  altra  cofa.  io6 
A  cinger  fctoJe  in  color  gial- 
lo, verde,  azurro,  &  altri 
ct>lori.  10^ 
far  porporina,  che  è;coio- 
re  col  ^ualc  fi  fa  colore 
d*oro  perdipin|jcre,&  per 
Icriucre  .  1 
A  far  lacca  di  verzino  .  107 
A  far  tauoj,ibi.inca  per  fcriue 
re  con  liil  di  ottone  .  107 
Per  far  rofletta.  107 
A  far  le  i>ei  li  o  corame  doro, 
che  fi  tengono  per  fpaJIie 
I    re  &  altri  lau  iri.  107 
ÌA.  tinger  fera  cremc/ìna.  108 
|A  (ufi  verzino  belliflimo  m 
<fuattro  Colori .  108 
A  far  rcfTi  di  verzino  in  al- 
tro modo . 
A  far  azurro  oltramiriny  ft n 
za  lapis  lazuli.  109 
A  far  verde  per  fcrmere ,  & 
miniare.  lop 
A  macinar  oro  fino  ,  che  con 
quello  potrai  pingerc  col 
pendio  &  fcriiicrc.  109 
A  far  fifa  per  metter  oro  bru 
nito.  Ilo 
A  far  colore  d*ogni  mettal- 
^f>-  Ilo 
A  metter  oro  in  campo  ne- 
ro *  no 
A  metter  oro  in  marmo  o  ni 
tauola.  jio 
A  Icriuer  oro  fcnza  oro.no 


A  far  lettere  d'argcto  fcnza 
argento. 

A  far  lettere  verdi.  no 

A  far  lettere  bianche  in  cam- 
po nero.  ,10 

A  far  verde  buono  da  fcriue- 
re,&  miniare,  &  dipinge- 
re, m 

A  acconciar  lazurro .      1 1  r 

A  conciar  il  cinabrio  ,  per 
fcriuere,&  miniare,  &  di- 
pingere .  Ili 

Mordente  per  metter  oro  io 
pra  /cmlado,o  cel.i,o  mar- 
mo .  Ili 

Altro  mordente  per  mctteic 
010  in  metallo  o  fero,  ut 

A  metter  oro  fopralc  carto 
deiiibri  ii£ 

A  mantcne.  i. ulo  tcpo  quarf 
to  VUOI  i.  chiara  d'uouo 
per  acconciar  cimbiio  Se 
altri  colori,fcn  za  metter 
ui  arfenico  che  é  fecreto 
non  faputo  da  molti,  nz 
A  far  mordejite  per  fiori- 
re. 

Modo  belliflìmo  da  far  oro, 
argéto  macinato,faciinun 
tc,e  che  uenga  di  pcrfctrif 
fimo  colore.  hl 

A  far  vernice  belliffinia  &  ra 
ra,  per  inuernicar'oro  ,  & 
ogii'altrol^tioro,  con  co- 
lori, o  fenza.  1 1 4 

A  macinar  oro  &^rgento  fa- 
cilmcnte,fecondo  il  modo 
commune,chc  vfàno  i  aue 
V  Un 
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Ari  migliori  «  114 

^  far  liquore  da  far  color 
d*oro  Tenia  oro  •  114 

Altro  liquore  da  fcriuere  e 
da  indorar  ferro,  legno  ve 
troj&oflfo.  iiy 

Altro  bellinimo  liquore  da 
far  color  d*oro  con  poca 
fpefa,  &  facilmente.    1 1  y 

A  far  inchioltro  da  fcriuere 
in  tutta  perfcttione  .  iij 

Modo  belliffimo  da  far  inr 
chioftro,  portatile,  in  pol- 
ucre afciutta,tal  che  quan 
do  vuoi  fcriuer,  puoi  Item 
prarla  co  vn  poco  di  vino,, 
&rubitofi  potrà  adopera- 
re, &  fera  perfetto ,  116 

A  far  inchioitro  da  fcriuere  , 
che  ne  farai  gran  quantità, 
c  preftiffimo,e  con  pochif- 
iima  fpefa,  e  farà  perfetto. 
£c  per  far  ancora  inchio- 
Uro  da  {lampare.  116 

A  far  inchioilro  tanto  bian- 
co,che  fcriuendo  con  eflo 
fopra  la  carta,  e  tanto  più 
t>janco  d'effa  ,  che  fi  legge 
beivil^mo,  &  ècofa  molto 
b<;llj|.  11^ 

A  fare  vna  poluere  da  leuar 
rinchioftro  caduto  fopra  ì 
libri  o  lettere .  118 

A  far  vna  forte  di  vernice  da 
dar  fopra  la  carta ,  oue  gli 
fcrittori  adoprano  la  ver- 
nice ordinaria,&  è  con  af. 
(ài  minor  fpefa,  più  bella, 


ioni ,  &  non  puz^i 
do  alcuno ,  cotnM 

"Il 

iìoflro  da  rigar  li  j 
ar(a ,  per  p'  terufl 


Q    L  A 

&  più  buona  ,  &  non  puz^ 

za  in  modo  alcuno 

fa  l'altra 
A  far  inchioftro 

bri ,  o  car^a 

fcriuere  ,  &  dopò  che  ha- 
uerai  fcritto  potrai  irandat 
re  via  qucirinchioftro  dal 
le  righe  &  rimarrà  la  let- 
tera che  parerà  che  fia 
fcritta  fcnza  riga  .  119. 

^  far  azurr o  belliffimo  fcn- 
za lapis  lazuli.  115; 

A  far  vn  verde  belliffimo  « 
à  carte.  no, 

A  tinger  marmi  &  alabaftri 
in  colore  aZHrro,o  paonaz. 

ZO.  12C^ 

A  far  acqua  verde  da  fa?  pez- 
zette da  conferuarc,  per 
far  poi  colori  quando  fi  VQ 
gliono  adoperare,  metten- 
do dette  pezzette  a  molle- 
in  acqua,  izo. 

A  far  oricello  in  due  modi . 
à  carte.  1205 

LIBRO  VI. 

A Sublimare  argento  viuo,  ; 
cioè  a  fare  il  folimato  co  j 
mune  delle  fpicierie  chej 
$*adopra  da  gli  O.  efici  da 
gli  Alchimilti  dalle  don- 
ne, &  in  molte  cofe  di  me- 
dicina. 

A  far  cinabrio ,  &  farne  pani  ) 
il  cento,  &  ducento  libre,  ■ 
o  ^uan- 


.1^  j 
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ip  quanto  grandi  tu  vuoi , 
<ome  quei  che  vengono  di 
AIcmagna.  riy 
I  /l  raffinare  &  rifare  la  bora 
ce.  127 
[  JlodobelMmo  di  far  ^cqiia 
forte  facilmente  &  miglio 
re  che  l'altra.  131 
J J.a  vera  prattica  di  gittar  me 
L  daglie,&  ogn*altro  lauoro 
F  4i  rììcw^  palfo,  in  br(  nzo, 

in  oro  ,  in  argento ,  in  ra 
me,  in  piombo,  in  stagno, 
in  criftallo,  in  vetro,  &  in 
  marmo.  231 

Ifictte  forti  di  terre  da  giaar 
j,  metalli  fufi,  13  ^ 

^odo  bclh^imo  di  ridur  tut 
te  le  terre  che  fieno  fotci- 
JiflTimc ,  &  come  impalpa- 
bili. 13, 
A  far  Ja  maeftra  per  bagna- 
re o  inumidire  efette  ter- 
re daformarai,  o  impron- 
tarui.  1 3 

iV  ftr  il  luto  fapicntie  perfet- 
ti(Ijmo  •  in 
Cofe  che  conuicn  tenere  ap- 
parecchiate ,  &  in  ordine 
per  l'arte  del  gitto .    1 3  y 
P  modo  che  ii  deue  tenere 
nel  formare.  J35 
A  formar  con  creta  liquida 
col  pennello  ,jchc  é  molto 
più  facile ,  che  con  le  ftafr 
fette,  ma  le  forme  non  Ter 
uono  Ce  qon  vna  volta  ,  & 

nonvifigitMcofechehab 


... 


n 


PIA 

biàno  bìfogno  d'clTcr  tro» 
po  minute  che  non  fi  poli 
fpno  ritoccare*  137 
A  far  bianchimento  da  in  bia 
chir  le  medaglie ,  &  altri 
lauori  nuoui ,  &  con  eifo 
ancora  fi  polTono  ripolir  V 
e  come  ritornar  poni  1  la- 
uori d'argento  vecchi.  135^ 
A  indorar»  ferro  con  acqua  . 

à  carte. 
Ad  indorar  ferro  con  fogli  di 
oro,&  con  acqua,  &  ancor 
fon  oro  ama!;'.i!<  qto  con 
argento  vino.  140 
A  t«><ger  il  ferro  in  color  di 
rame  ,  &  coR  ancora  Tar- 
gcntoper  indorarlo  ,  che 
moltra  più  bello  ,  &  dura 
molropiu.  J4C» 
Acqua  o  tinta  d^  metter  Tet- 
to i  diamanti  veri ,  o  con- 
trafatti, cioè  tirati  di  zìftì 
ro  bianco.  j^cj 
A  tirar  ì  zaffiri  biachi  in  dia 
mante, 

Ad  ingroflfare  i  balafcj  fottilf 
per  legarli  in  anelli.  141 

A  far  le  doppie  di  rubbinì,& 
fmeraldi.  14  j 

A  far  palfa  di  pietre,©  gioie, 
come  lmeraldi,rubini,  zaf- 
firi,&  d'ogn^altra  forte.lo 
quali  non  faranno  dcppip, 

odi  due  pezzi,  6fiir;cec5 
colla  ma  tutrt  c'vn  pi>zza 
jo'P»  Colorite  dentro  5c 
taori,  &  belliffime .  14» 
V   2  Afar 
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A  fai-fmeraldi  fic  altre  pietre 

prctiofe.  141 
A  cnlcinar  il  criftallo  e  calci 

doni;  per  mettere  nelle  fo 

ftradette  miflure  delle  pie 

ireprcciofc.  ^  145 
Acqua  per  indurir  le  dette 

pietre.  143 
A  calcinar  l'argento  fino  in 

tre  modi.  14J 
A  calcinar  il  tale  '  in  vn  lu- 

bito .  I4f 
Modo  d'indorar  ferro,rame, 

&  argento  molto  più  bel- 


OLA 

lo  9  che  quello  di  Alema« 
gn3>&  di  Francia.  14^ 

A  jsfom^r  via  l'argento  vi- 
uo  della  in  dorata  ra,&  co* 
lorire  loro  perfettamente, 
che  parrà  vnamaiTa  tutta 
d'oro.  1^6 

A  for  pafta  da  camaini ,  cioè 
da  J  improntare  o  formar 
figurine  foprà  pietre  d'a- 
nelli. 146 

Dichiara  tic  ne  di  alcuni  vo- 
caboli •  147 


J  l    F  I  7ÌE 
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DF  SECRETI         15  j 

EL  R.  D.  ALESSIO 

PIEMONTESE. 

T  ^  J^T  E    S  E  C  0  TID^. 
A  far  acqua  vita  buoaiffima. 

lulo  in  vn  rafo  di  vetro ,  €he 
babbi  a  il  collo  lungo  non  me^ 
no  di  tre  braccia,  con  pochi ffi^. 
mofHcco,&  raccoglie  1  acqua 
fin  che  vicn  fuora  prefto ,  tal 
che  l'vna  goccia  non  affretti 
^ — ^  ^  -^^ .  l'altra,  ^  farà  buonifjima 

^oaue ,  &faYàfolamente  la  parte  del  vino  piùfottile, 
^jr  non  fard  troppo  calda,  ne  cofi  facilmente  come  l\iù 
\tre  brucierd*,  * 

A  far  che  Tarme  ftiaiio  Tempre  luflre . 

Viglia  acerto  forte ,  &  allmne  di  rocca  in  poluere , 
mefcolak  infìeme,     con  quelli  yngi  tarmi,  & 
'annofempre  luflre, 

A  far  inchioftro  negro  e  buono . 

pluuiale. 


1" 
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D  F/  S  È  C  R  E  t  I 
Quella  metti  iti  infuftov.ttre  oficie  di  galla  crejpa  & 
ponderofd  rotta  in  pe.X%etti  ,&  lafciata  flar  due  giorni^ 
al  fole,dapoi  aggiungile  due  onde  dì  vetriuolo  P^omanà 
bene  colorito  ò'  peflo  fottilmente  y  ^  mcfcola  infiemè 
ogni  cofa  molto  bene  con  un  legno  di  jicOyZT  lafcialijiar 
ancora  due  altri  giorni  al  SoleìVltimameuté  aggiungi^ 
Ui  vna  oncia  di  gomma  arabica  lu$Ìra,  &  fatta  in  poi- 
nere  ,  e  una  oncia  di  fcor^e  di  pomi  granati ,  &  met- 
tilo a  bollire  vnpoco  con  fuoco  lento  j  dapoi  colala,  & 
ferualo  in  rn  vafo  di  piombo  ouero  di  vetro ,  the  farà 
perfetto . 

A  far  inchioftro  verde. 
Viglia  verderame  bcllOy& impajialo  con  aceto  for-^ 
tei&  acqua  diflillata  di  gialla  uerdcy  &  lafciala  fecca-^ 
rey&  quando  tu  vuoi  fcriuere,disfàllo  con  la  medcfimd 
acqua  di  gialla  verde ^aggiungcndoui  unpoco  digommd 
arabica, 

AJlibuoi  chepifciano  fangue . 

Viglia  tre  once  difa^giuoli  roffiy  peuero ,  &  femeti- 
%a  di  geneflra  ana  dramme  f ?i,  &  fanne  poluere,  e  con 
due  boccali  di  buonavernaccia  dalla  da  beuere  albuCi 

co  fi  fa  per  tre  giorni  continui  y  che  guarirà. 

A  far  olio  di  vetriolo . 

Viglia  vetriolo  calcinato y&  mettilo  in  tanta  acqua 
vita  che  lo  cuopra  y  poi  diflillalo ,  prima  dandogli  pocé^ 
fuocoypoi  crefccndolo  a  poco  apoco,tanto  cheriefcatm 
to,  dapoi  per  bagna  maria  £on  acqua  tepida  caualafuo 
ra  dell'acqua  vita ,  &poi  vn  altra  volta  diflillal'oliOf 
tT'fenH  principio  uenijfc  alquanto  d' a  e  qua, metti  rollo 

al 
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P  A  R  I  E    i  1. 

l  S  ole  in  due  vafi  ben  ferrati  infieme,  &  l'acqua  fi  at^ 
\accherd  al  vafo  di  fopra,dap>oi  leueraiil  vafo  nel  qual 
noglioy  &  lo  riporrai  in  vn' altro  yafo  ritornandolo  al 
Mc,& ca^irrai  tutta  l'acqua,& reflerà  l'oblio  nonfoló 
\urOy  maancorapià  foàue  affai  del  commuti  e  ogUo  di 
Cetriolo . 

Per  far  bianchii  denti. 
I'  Tiglia  Unioni ,  zir  fanne  acqua  lambiccata ,  &  coti 
'uella  lauati  li  denti  che  e  perfcttiffima,  ouero  piglia  il 
Ucoy  che  ancor  a  quello  è  buono,  ma  l'acqua  è  migliore 
cerche  e  più  gagliarda.  Ouero  piglia  il  tartaro y  e  metti- 
"  m  vn  -pafo  di  mar  more ,  &floppalo  diligentemente  ^ 
'  fotteraloy  &coft  lafcialo  flare  finche  fta  fatto  in 
icqua  dapoi  caualo  fuor  a ,  &  con  quello  fregati  li  den- 
ty  che  peranno  belliffimi.  Viglia  ancora  di  quelCac- 

uà  che  €4de  nel  principio  d  ella  mUlatione  del  falnitro 
dell'allume  di  rocca,  &  con  quella  fregati  li  denti .  Se 
\u  pigli  ancora  -ìfna  radice  di  malua ,  èr  con  fjuetlafre^ 
jyerai  li  denti  ogni  giorno  y  verranno  lufiri  e  belli,  ^n- 
mafctupigli  vna  crofla  di p an di  frumentOy^  facen- 
dola bruciar  eia  fkr  ai  in  poluerc ,  &  con  quella  ti  fre-^ 
herati  denti  lauandogli  poi  con  acqua  di  p 07 70  ver- 
•anno  bianchi, 

A  ieuar  le  macchie  deJla  faccia . 

^       -Piglia  fico  dilimoniy  &  acqua  rofa^ana  onde  due, 
\MrgentofolmatOy&'cerufa  anadrammedue,  e  mefco- 
'  piando  ogm  cofa  inftcmefhUi  a  modo  dvn  vnf^tifnto , 
:.^n  quello  Tingiti  il  ipolto  quando  vai  a  dormir  e,  &la 
lattina  vngilo  di  butiro,  &  l prouato . 

4  Al- 
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DE'  SECRETI 
Al  niedefìmo . 

Viglia  bu  jico  d^ouo  ,      battilo  tanto  che  diuenti  i 
acqua^poi piglia  due  oncic  di  queW acqua^  &  oncia  me 
z^a  di  cerufa,<cT  dramme  due  di  argento  -piuo^(^  dram 
ina  ma  di  canfoYa^&  me f cola  ogni  co  fa  mficmCy&  con 
queflo  ungiti  il  uolto .  Al  medelimo . 

Viglia  onde  quattro  di  uetrioloy  onde  tre  difainU  ro 

onda  una  di  fcaglia  di  acciaio y  &  lambicca  ogni  co» 
fainfìeme,aggiugendoui  oncia  me%a  di  canforUy  &  con 
queflo  lauati  il  uolto . 

Al  mede  fimo  . 

Viglia  radici  di  ferpentariayradici  digiglio,&  radi^ 
ci  dimaluauifco,ana  libra  me^a^  &  falle  cuocere  in  ac 
quapluuiale,  poi  pe fiale  in  un  mortaio  di  marmore,  (Ó* 
aggiungendoui  oglio  di  tartaro,& medoUa  di  ceruo  ana\ 
onde  quattro ,  &  dramme  fei  di  canfora ,  mefcola  ogn^ 
cofa  infteme ,  &  con  quofto  ungiti  la  faccia  . 
A  far  andar  viale  lentigini  della  faccia . 

Viglia  dodici  uoua  frefche,  &  vn  beccai  d'aceto  bem 
fortCy&  yn  oncia  di fenapCyC  mefcola  ogni  cofa  inficrnà 
dapoi  difiillali  in  un  vafo  di  vetro, &  con  l'acqua  che  né^ 
rfcirà  lauati  il  volto  la  fera  quando  vai  a  dormire,  e  Id^ 
mattina  quando  tu  ti  leui  laualo  con  acqua  con  crufca^^ 
fnalua.  A  far  bella  la  faccia .  | 

Viglia  fra{ìinella,& fanne  acqua  a  lambico,  &  con 
quella  lauati  molto  bene  il  volto  ogni  giorno .  , 
A  far  vn'acqua  che  caua  le  macchie  dal  volto ,  d 
lo  fabelliffimo,  &  lucente,  &  non  lafcia  ] 
guaftarlemani,  ne  la  bocca.  j 

Viglia  UH  colombo  bianco^  &  pelalo ,  &  canali  /« 
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Ktertoirly  &  tagliali  uia  la  tefia  &  li  piedi ,  dapi, 
ìfktre  manipoli  di  fraffinclla,et  dits  libre  di  latte^f^  ^ >  c  u/y* 
HÌe  di  panna  di  latte, et  fei  onde  di  olio  di  amandole  dol 
ci  chefìa  fr" [co,  e  metti  ogni  cofa  inftcmc,  dapoi  di^ìilU, 
.  Jtliin  un  uafo  dì  uctro  ,  ^  con  qiiejla  acqua  lauati  o?jii 
hiorìio  il  ìdolto  &  lo  mani ,  et  faranno  fcrnpre  bianche, 
ypajiofe^fenxa  alcuna  macula,comedi  mei^a  efiate . 
l  A  far  vnaltr  acqua  che  fa  bellilTìma  la  faccia. 
I    j  '^glia  bianco  d'ouo ,  •  et  fanne  acqua  a  lambicco ,  et 
\con  quella  l  iuatt  Li  faccia  quando  tu  uuoi , 

A  far  vn'acqiia  che  fa  bianca  e  luftra  la  faccia. 
Tigli  a  latte  d^afìna.et  fcor':;c  d^UQua^et  fanne  acqua, 
difliliata,  et  con  quella  lauati  la  faccia ,  che  la  fh  bian^ 
I  ea^bellayt  fjfkndidapìu  d'ognaltr  acqua . 

A  far  vii'acqiia  che  fa  la  faccia  rubiconda. 
«  Viglia  un  gambino  di  bue ,  et  rompilo  tutto  in  peT^- 
7ì;ìyCÌoè  l'offa, li  neruit  et  la  medolla,  e  dapoi  larabicali, 
con  C acqua  che  nufcirà  lauati  il  nolto  la  mattina . 

A  far  belletto. 
■  lùgli  a  due  drammedidr  ■  game  ^  e  disfallo  con  chia^ 
rad'uouoben  battuto,  dapoi giungili b orafo ^  cerufa,  et 
canfora,ana  oncia  me^       'befcola  ogni  cofa  infnmey 
,1  €  falle  in  ballotiue  piatie^e  quandotuneuuoi  adopera- 
re, dìjiempi  ane  una  con  acqua  re  fa, et  conqudk- 
la  faccia  la  fera  quando  uai  a  du  vmirey.ela  m^^ttin.. 
uariil  mito  con  acquii  di,  \ìo.  di  ff^  ue  ^  fiuero  fa  bollire 
della  crufca  nell'acqua, et  co'.  'attcìtiil uolro . 

Afarvn'altrobcìlcLt.      u)uono,  chefa 
bianco*!!  yoll'o  c  Iqrtrp.  . 
•  T/g  li  a  du  e  o  n  eie  d  i    umid'  avi^cv  tn  ,  rtun^i' 
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DE'  SECRETI 

meto  bianco  forte,  &  falli  bollire  tanto  che  calino  ìduè 
tCYT^.Dapoi  piglia  canfora,  allume  dirocca,  borafo,  & 
olio  di  tartaro, ana  dramme  due ,  &  falli  cuocere  in  ac- 
qua rofa,dapoi  diquefli  dua  liquori,  cioè  dell'aceto  det-^ 
To  difopra,&  diqueflo  altro,  pigliane  parti  vguali,^ 
mefcolaliinficme,  &  con  quello  rngiti  la  faccia . 
A  far  vn'acqua  che  fa  roffo  è  fplendido  il  voJto  * 

Viglia  colla  dipefce  ^  ^  allume  di  rocca ,  ana  oncia 
yna,&due  onde  di  -per'^ino,  &  mettili  in  vnboccal  di 
acqua,  &  lafciali  flar  in  infufione  tre  giorni, dapoi  fal- 
li cuocere^  &  poi  cola  l acqua  ^  &  feruala  in  1pn  vafo  di 
yetro  à  tuo  piacere . 

A  far  vn'altro  belletto . 

Viglia  due  dramme  d argento  fublimato,&  mettiló 
in  vna  inghiaiar  a  d\uqua,cìjc  tenga  vn  boccale,  &  fai 
la  cuocere  fino  a  tanto  che  cali  la  decima  parte .  dopo 
giungili  mcT^oncia  di  ccrufa,  &  ma  dramma  di  canfo^ 
rr,<^  vna  di  borafoy  &  il  fuco  d'vn  lmone,& mcfcoU 
ogni  cofainfiemc,  sfalli  cuocere  a  fuoco  lento  per  fpa- 
t:o  difctt  hore  .  Ma  nota  che  quefloyper  rispetto  deW ar- 
gento fui  limato  ,  con  conti nuovfo  fa  alquanto  négri'li 
denti,  all'vltimo  li  fa  cadere ,  ^  fapu':^r  il  fiato  i 
Ó'  offende  li  nerui  &■  il  cerucllo . 
A  far  vn'altro  belletto ,  che  fa  la  faccia  bianchii 

fima,  &dVn  color  rofeo,  da  non  offende 
niente  come  quel  di  fopra . 

Viglia  due  onde  di  borafo,  ceci  franti,  faggiuoli,  & 
faue  y  ana  onde  quattro  tuttiinpoluere ,  ^  vnfc  le  di 
to  ro ,  &  quii:  liei  bianchi  d'roua  y&t^n  boccal  di  vin 
•bianco^  &  metti  ogni  co  fa  infieme,e  lambiccante  lana- 

ti 
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ti  il  volto  la  mattina  con  l'acqua  che  ne  vfcirà . 
Afar  vn'altrobélletc)  che  fi  chiama  reale,  ScèA 
più  buono,e'l  pin  eccellente  di  tutti  gli  altri . 

'Piglia  fiori  d'oliua,fiori  di  famhnco.w^^ 
n dinaranciy&  fiori digelfomini.ana  manipolo  yno^et 
dodici  Vouafr€fch},& dodici  fichi  acerbi frefchiy  do 
tiici  lumache.rna  dramma  di  canfora,  vn  altra  di  aUu- 
'mefciola.due  dramme  di  borafo,me'7:^a  drammadi  aliti, 
medrrocca,  quattro  denari di  aUume  di  piuma  yfitto  de^ 
nari  d'argento  fulimatOy  vn  oncia  di  cera  roffa,  yn  ma- 
nipolo digigL  biachi^  &  dimUa  tutti  lifioYi  quadofono 
yerdi  alla  fra  Hagione,  li  fichi,  le  lumache,  egliyouayè 
^efcolatuttaqueU:  acqua  inficme,  eia  metà  metti  da 
badale  l* altra  metti  in  vn  yafo  di  yetroy  e  mettili  detro 
tutte  quell'altre  cofe  fatte  in poluere ,  e  la  cera ,  e  dopo 
mettila  al  S  okyelafciaueiaflar  tanto  yche  fi  a  venuto  in 
forma  di  cera^  dopò  cauala  fuor  a  co  ynpano  di  lino  bia 
C0y& piglia  quindici  Vouafrefchi ,  &  dimUali,  &  in 
quell'acqua  di  mata,  metti  in  infufione  quella  miflura 
tnfieme  con  vna  libra  di  mei  crudo ,  .e  tornala  a  metter 
al  sole,  e lafciauelaflarfino  a  tanto  che  tutta i: acqua 
_^afeccata,&feràperfettò.QHando  poine  vorrai  ado- 
are,  pigliane  tanto  quanto  è  vn  %ran  di  frumento,  & 
on  queW acqua  che  tuferuafiida  bandai  cioè  quella  dal 
lifiort,yngitt  lafkccia,i^h  co/a  m.^rauigliofa . 
A  far  andar  via  le  rappé . 
Viglia  vnpoco  di  legno  di  vite  bianca ,  ouer  vn  po- 
di  brionia  ^  &  peflala  infieme  con  vn  fico  fecco  'pa- 
^Of0i&  con  quello  vngiti  il  volto. dopò  paleggia  fino  d 
tanto  che  tufudi^perchefe  tn  nonfudaffi.la  vite  tiguà^ 

ftercbbe 


'Sfrrebbe  lapellcy  e  la  brionia  ti  farebbe  negro  * 
Afarcheipelinonrinafchino . 
Viglia  rn  rafoio  fatto  di  rame  mefcolato  Hel  fonde^ 
te  con  orpimento*  infuocalo ,  &  poi  ammor's^lo  nel 
[angue  dvn  ve(pertiglione,ò  d'vna  falamandra ,  ouero 
nel  latte  d'herba  lattaruola ,  &  con  quello  rade  in  quel 
luogo  doue  tu  non  vuoi  che  ipeli  rinafcano ,  ouero  yngi 
quel  luogo  con  [angue  di  tonno . 

'a  far  nafcere  i  peli  in  ogni  luogo  * 
Viglia  delle  lucertegroffe,  &  verdi,  lequalifi  chia* 
mano  Greci ,  ouer  delle  rane  marine ,  ^  tagliale  via  la 
tefia  &  la  coda ,  dopò  falle  feccare  nel  forno  e  falle  in 
poluere,dophpiglia  róffi  d*vouOy  &  fanne  olio,  &  me-* 
fcola  ogni  co  fa  infieme,  &  co  queWvnto  vngiti  quelluo 
go  doue  vuoi  chenafcono  Upeli,che  in  breue  nafcerano, 

A  farnegrii  capelli. 
Viglia  vn  pettine  di  piombo  ,&  pettina  li  capelli  con 
quello  che  remeranno  negri.  .Ancor apiglia  vuouadi  cor 
hacchia,  e  fanne  olio ,  e  quell'olio  metti  in  vn  pettine  di 
■  orno.elafciauelo  flar  dentro  tanto  che  Folio  fi  a  afciut 
/.opò  canaio  fuor  a ,  &  con  quello  pettina  i  capelli; 
che  verranno  col  contìnuo  vfo  negri. 
A  far  vn'acqna  che  fa  rofla  e  lufèra  la  faccia . 
viglia  una  libra  d acqua  vite  di  tre  cotte ,  vn  oncia 
di\brasì  buoni(fmOy  dieci garof oli,  dieci  grani  di  carda- 
momo minore  y&  cinque  grani  di  cubebe,dopò  trita  fot-' 
xilmente  ogni  cofa  infieme,  &  mettile  in  un  vafo  diue^ 
rro  con  l'acqua  Ulte,  &ftropp  alo  diligentemente,  & 
falla  bollire  un  poco ,  dopò  diJUllala  con  bagno  maria, 
ouer  con  pQC^faocQ tiferà  perfetta  • 
  A  tin- 
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i-  A  li  i  t.    I  I. 
_.  ,.       .  A  tinger  i  capelli. 
Ttgha  mez  fnctad'ac^naforte,  fd  danari  d'arzemo 
mno,efti0nae  d'a^ua  rofa,  &  con  quefii  bagnatili  co: 
'ca.Tigha  mcqra  litargino.t  cenere  di  rouero,  e  me- 
colali mft ente ,  &  con  ^ueBo  vngiti  li  capelli. 

A     andar  via  il  cat tiuo  odore  daJ  fiato . 
^  Ttgtiaferp,Uo,ewirra,ecipro parti  vguali,  &  falli 
tnpolmre,dopo  con  tmnenttna  fanne  pilole, et  pigiane, 
colmno.       A  roder  le  ciglia  de  gli  occhi 

-Piglia  f eie  di  becco  ouer  di  capra,  ma  queUÒdi  becco 

e  migliore,& fa  pmpyeflo.et  con  quello  ungiti  le  ciflia, 
^beinbreueanderannouia.  ^  ' 

A  tinger  ogni  metallo  o  pietra  in  color 
di  oro  fenz  oro. 
-Pigliafalarmoniaco ,  uitriuolo  bianco ,  fai  lapìdeo 
druerderame,  &  falli  tmi  in  poluerefottilifsj.  \& 
rnetttdiqHclla  polvere  fopra  Umettano,  o  pietra  che 
TifZT1Ì7'",'V'''  ^^T'oP^'o,  dolòmenilo 
Wo,&lafc,aloliar  una  buon'hora,poi  canaio  fuo 
ammorbalo  ncU  orina  frefca 

A  far  diuenir  molle  il  ferro,'  &  lacciaio. 

^ol'C'l  ferro  ol  acciaio  bene  a  focato,  elafciauelo  ftar 

tot /"II"'  fV"  f'^^'^  'Sl'o,  &  bimani  den 
rojmcuoltepiombo  liquefatto ,  &  in  quello  ammor- 

'^fuolcZ'/'"""'      '"^''^ '"^^  "^'l"""'"  " 
A  far  indurir  il  ferro ,  &  lacciaio . 
•Piglia fuco  dt  melantio,  ouer  dipilofella,  &  in  qitet- 
ammor^atreo  quattro  uolteil ferro  bene  affocJto . 

A  far 
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D  E*   S  E  C  R  E  T  I 
Afarmaturarprefto  li  fichi. 
Terjnr  maturar  li  fichi  inanTj  al  tempo,  la  fetali 
nir  alla  fua  perfetta  gYo^e%T^ay  dopò  forali  con  rn  ago,, 
^  rngtli  con  oglio  d'oliua ,  &  poi  legali  intorno  delle: 
foglie  d'oliua  verdi. 
A  far  che  le  galline  facciano  uoua  tutto,  inuerno, 
'  Tiglia  le  cime  delle  ortiche  quando  cominciano  an^. 
dare  ìn  femen\a,  &  fhUe  feccare ,  &  dagliene  da  man-, 
giare  infteme  con  la  crufia,  e  cofi  della  femcn-xa  del  ca-. 
neuo,  che  o^ni giorno  fiirannoueua^» 
A  far  vna  colla  che  tien  forte  comq  vn  chiodo. 
TiS^liadeUa  pece  greca  y  &  refinapicea ,  &polt4cre^ 
di madreUi cotti ,  eìr  mefiela  ogni cofa infuw,efalla 
fcaldar  quando  la  vuoi  adoperar  e  ^che  come  far  a  fredda, 
terrà  *^orte  come  vn  chiodo . 

A  cauar  ogni  forte  di  macchi^, 
j>tglU  vna  tenca ,  e  fhlla  amere  tanto  che  fi  disfac-^ 
eia  neir acqua  fola,& con  quell'acqua  calda  lauala  mac 
ihia  parecchie  volte ^poi piglia  della  crufca.&fiiUa  bok 
lu-c  nell'acqua ,  &  con  quella  crufcata  torna  a  lauar  14 

macchia^,       ÉMÌ4  /r 
A  far  che  le  ^^lle  non  yenganQ  grofle, 

viglia  unafqWtkqtiale  è  un  pefce,&  aprilo pe,^ 
mero,  e  mettilo  fu  le  mammelle  che  non  crefceranno  p/d 
4i  quel  che  farannoy&fe  far  anno  gropefiYmYerannoi 

verranno  fimili  a  quelle dhina  uergine , 

A  purgar  il  mele  fenza  fuoco  .      ^  | 

Ti?lia  mei  crudo ,  &  mettilo  in  un  uafo  inuetnato , 
(ir  lar%o ,  e  coprilo  diligentemente ,  &  ogm  tre  o  quat 
tro  giorni  aprilo ,  &  con  un  cocchiaro  leualiqueLL 


il 
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A  ftagnar  il  fanguc  mefiruale  alle  donne. 
.  -Piglia  unytto.^ legalo  con  un bmdcUo,& mettiU 
dcoUo  aqueUadonnache  putifce  tale  infelZT 
f»fra  pochi  giorni  fi  libercrd.  "'f''"^""  '  àje 

A  conferuarrofefrefche  tutto  l'anno  ' 
1  igliak  icofc  quando  fona  mnupme,& co'dielel^ 
fea  con  uncokello,ma  nan  toccar  Ufogl^conltlnt 

Alinedefìmo. 
Tigliale  rofc  che  comincmo  aprir  Ci  y,;^/- 

e  che  Huipoffi  mmcr dentro  lerofe  ,(^1,0  ZI 

«r  :'?'f "^'^  c<f^-  ili' Sx;:/: 

uoraMglu  U  canna,  &  :^mUnell- acqua  lepl  l 
eramo  belle  come  di  Maggio .  i"''iep"t-<y  & 

A  far  andar  viale  natte. 

P/^/M  /  olmc  ucrdi,  &■  tagliale  un  poco  da  una!,  a  ■ 

^  tuo  piacere,che  faranno  buoncL, .  ^Je^"" 

A  con- 


D  r 

A  conciare  il  pcinx 


hi  111  vn  giorno 


lia  li  pcvficbho  altri  frutti  che  uuoifaLuare.ma 
•••  li  fuor  a  la  ghianda  da 


mi  ai  fole  tutto  ung.o>no> 


dopò  piglia  dcl^ticcht 
vu^jK,v^         v^"ì,rrr;7;  tir  l' altro  mrno  torn 
fole ,  &  qvtando  quello  x^iccbero  ftràj 


ncr  a 


ere,  &  lafaali  ancora 


ìfolc  ,  & 


GaL  la  clvUaAfòlo-mU  a  mpacer  che  fa,. , 

-  ->/;;«o  de  veder  in  fonno  cofe  mera- 

uigliofe .  ., 
■Phlia  il  fanzue  d  m  upupa ,  &  ungiti  Itpolft  deh  ^ 
fif  &uancneadormirc,  che u.dra^  cofemarajk 
S  '  OHcrfc'"  mang,  la  fera  ddfAano ,  o  mand^ 
tZòucr  dckerba  appolUnan^ra,  la  nottnnf^ 

"''"^'■'^faVchev.udo  Ji^-a^>la; 

r'^  ruhé  ufa  o  conia  donna  mcttmh  ^ntro  nella\ 
S  ?u  da  ancora  da  beuer  latte  di  caualla  ,  ouer 

bcSò  che  le  e  uenuta  lafuafurgatwne 

''■tridl'rnice  dalla  cara  dopò  che  t.^ 

hai  fct  irto.  , 

'Pl.l^a  una  mMìca  di  pane  dt  '"'^^'^fj^'f^ 
r- .  ra.arta ,  che ncnfolamente '^«'"•''/^^«^^"^  , 
hutto  t odore  della  carta,  come  fe  non  fojjci 

^•^P'"  •  A  caui 
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ARTE  II. 
A  canaria  rogna  a  icaualh. 

fc^M»-»  ^"«"^5''  ddfanguc&pafccHj  btne- 

Lo  odio,caligme,fiercodiporco.hcalcma,at  mcfcoU 

^aromajoinfochifsimigiomifar^^^^ 
A  guarir  le  fcrofole. 

Lrc]oacolmch,patifcetal'inferrmca,  che  me  ogl 
tliomrà.'PìglU  ancora  l'unghie  d'uno  ^.fìno,ct  falhb.^ 

la  infermità  »  ,    .    -  . 

,  A  far  vomitar  il  toffico  a  vno  che  foffe  venenato 

ukn da-Pormaltine^i  uerde c roan,aoi!tanctolctiro, 
luftra,e  Utncra,e  Tompcndola,di  dentro  trahe  al  bere- 
mo,& damitela  da  bruer  con  un  poco  di  lattc,chejubi- 
touomiteràfeglifaràueneno  alcuno.  _ 
A  far  vna  candela  di  ghiaccio  che  orlici . 

-Fidia  cera uergine,efolfo  be purgato  pcirtl  uguaa,e 
fMi limcfar  infieme,eco  qlU  mifturafa  ma  cadela,et 
mai  né  fi  potrà  amor^ar,fin  che  no  farà  tutta  bruciata. 
A  far  vna  candela  di  ghiaccio  che  bruci . 
^idia  ma  candela  di  cera  fatta  come  e  detto  di 
pra,&pieliafolfoe carbone,  ependi fottdmentt 

fdii  Pafiar per p,xxa,dopò  fàfcddar  la  cfldeUu  e 
UnlJobeliein^udlapoluereMcheha^^ 
iroHa  intomo  %rvf!'a  come  Hnacofi.a  é(ohdlo,&i'oi 
'  "  X  coprila 
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^op''^^^fnc.',na,&attaccaUalUgrond4del  tetti 
ghiacao  intorno  grojlo     dko,il^e  fi  f,y:^  rn^duco 

A  tar  che  X  frutti  piglinaclrtrorma  ti  piace . 
^"''^''fbtadfrtato.^nap^rfiagrmdecomlM^^^^ 
qua  &  mprota  itdmo  Ugno,tÌl  cheihcfiofia  m  ' 

fjf  f>-ut  o  no  e  ancora  venuto  aUafua  perfetta  ^;:^i> 
intorno  queflaformafimta  è  lafiianÌz'ia^ 
fin  che  c  matura,  e  farà  faondoc,uella forma  Je^^^^^^ 

forma  fatta  di  ?effo,  c  rtufchamo  intellmbili . 

Vi^t  '"^'''■^y.'^bbi  qila  formathe  ti  piace  „ 

raZ  tr  f     T  ''""  ''"fi'"'Og^offe,comebrionl 
ye,C  rafani  &  con  m  coltello  aconciale  come  tipim 

pene.  Et  a  quefio  modo  fi  fotranfar  delle  mandrago^^ 

dell' ZZ  fT-  r^y'"" ''fi-* '"m con 
TfJZ  f  .^^'^^'oM'-'V"'/'  staccherà aUa teftit 
9^  amo  capei  t .  Ma  natta  che  a  far  quefie  mandrago^ 
rcbifognapigUar  radici  di  brionia^ .  ^ 
A  icniier  fopra  la  carne  lettere  che  non  andaran* 
-r.  no  mai  via . 

u-'fJ"'TH'"^h         come  fopra  rn  braccio,  o 
IM  douefiuoglia, bifogna  andar  in  unafl.ffa  molto ... . 
^'T,  Celiando  tufeifiidiito ,  fcriuid prima  con  rinchio- 

ftro 
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\  R  T  E    II.  p€l, 

tt  *o  quel  che  unoi,  dapoi  tagliati  la  pelle  con  un  rafoio  : 
>i  poi  empi  gli  tagli  diHrra  di  che  color  tipiace^  poi  la- 
0,  iala  cefi  che  fubitoperla  forila  del  caldo  fi  fcrr  ara  la 
lle.e  rcUcr anno  ftmpY e  quelle  lettere yOuer  figure  che 
uihauer ai  fattoi  . 

A  far  il  niedellmo  più  facilmente  . 
Tiglia  acqua  forte^  &  cantaridi,  &  lafcialehfierfie 
emiquattrhore^  dapoi  con  una  penna  che  ferina  fottìi 
\ent;e  ferini  quel  che  ti  piace  fu  la  pèlle  ^poi  lafcialeco- 
^;  che  fuhito  fi  leueranno  delle  uefìchettc  bianche  done 
%  hauerai  toccato  co  quell'acqua^  e  fcrnprc  refleranno» 

A  far  buona  memoiria , 
•  Tiglia  un  dete,ouero  il  pie  fìnisiro  d'un  taffo,e  legalo 
li  braccio  defiro  fopra  la  carne. incora  piglia  un  f eie  di 
mice^e  co  qllo  ungiti  le  i  Zpie  tfito  che  penetri  det  ro ,  una 
tolta ilmefc^cheti giouerà  molto  àfar  bona  memoria, 
A  far  che  li  cani  non  ti  abbaino . 
Viglia  un  can  negro ,  h  cauali  un'ochioy  è  tienlo  ne  la 
an  ferrata,  che  li  cani  non  ti  abbaiar  anno,  e  quefio  è 
uonoperli  ladri  che  uanno  a  robbare  di  notte , 
\  far  che  ogni  cofa  la  note  parerà  negro  è  verde 
Tglia  dell' inchiofiro  difepiay  ilquale  unpcfccdi  ma- 
Cy  e  del  uerderame ,  e  mefcolali  infieme  ,poi  ricettilo  in 
na  lampada  colfìoppino,  &'  accendila  in  una  cantera 
uoue  non  fia  altro  lume,     ogni  cofa  che  farà  in  quella 
camera,  e  li  muri  pareranno  parte  uerdieparte  negri , 
^  e  cofa  marauìgliofa  da  uedere . 

A  tingere  li  capelli  in  color  verde  . 
Viglia  capparifr'efchiy&'  diflillali ,  &  con  qnclf  ac- 
qua bagnati  li  capelli  al  folcy  che  diuenteranno  uerdi . 

X    2       A  con- 
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A  condir  la  carne  l'cftate. 
Tìglia  la  c^rne^e  filila  cuocere ^ma  non  wolto,  dap 
eauala  dalla  pignatta,  &  premi  fuora  1  acqua  ditiget 
mete\,k  mettila  all'ombra  p  fpatf  dmihoraa  feccar 
in  un  luogo  doue  uega  ueto;  dapoi  piglia  un  olla  co  acé 
to  biacQchefia  fartele  piglia  fc7n'è7^a  diginebro  peliate 
falche  fpargilì fopra  la  carne^dapoi  mettUa  nell'acetOyC 
mettt^  lolla  in  un  luogo  frefco.c  ognigiorno  uolta  la  ca 
ne  nenyila^elafcidaflar  a  tuo  piacere  y  e  quado  tu  la  u 
rai  inagìarjalla  bollir  un  tratto, e  farà  molto  delicata. 
A  far  vn  cauterio  che  rompe  la  pelle  fenza 

dolor  alcuno. 
Tìglia fapon  teneroye  calcica  uìua ,  cioh  che  non  fia 
Hata  bagnata,partiuguali,rnefcoìali  infiernc,  &quan 
do  tu  lo  vuoi  adoperar  Jc  la  pelle  è  f  ma  ,  mettigli  yn 
peT^^aolo  co  vngu^to^elafà^ili  vnbuco  nel  me^ò^tanto 
quanto  tu  vuoi  che  fi  a  grande  la  pi. iga,  &  in  quel  buco 
metti  tanto  di  quel  cauterio,quatoì  un  gran  di  frumen 
tOyClafcialo  fiar  coft ,  cheìn [patio  ditreò  quattrhore 
farà  vna  piaga  fcm:a  dolore  alcuno. Ha fe  lapelle  e ptt 
trefaua  come  fono  i  bognoni,bafla  alauarilluogo,pri 
ma  che  tu  ut  metti  il  cauterio  d'aceto  forti ffimo ,  &  in 
Unhora  Ycnperà  la  pelle  fen^^a  dolore  alcuno . 
Afar  che  1  acciaio  tagli  il  ferro  come  fe  foflc 

piombo. 

viglia  l'acciaio  epurgalo  beniffimo;dapoì piglia  del 
li  uermi  che  nafcono  nella  terra  ;  e  fanne  acqua  a  lam* 
bico,&  di  quella  y  &  di  fuco  di  rafano  piglia  parti  ugua 
li  y  &  in  quelli  mcfcolati  inficme  ammor'^a  quattro  ò 
cinque  uolte  l'acciaio  ben  affocatole  co  quell'acciaio  fhf 

rai 
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Bà^co^fui^ ,  0  fpadCj  0  pugnali ,  chs  tagliar  arino  H  ferro 
me  piombo . 

I  A  far  inchioflro  ro^Ib  . 

Tì^lia  della  lifjia  forte  che  bollale  mettili detro  fcor 
\  di  brasile  la  fciala^raffreddare^dapoi  piglia  otto  on^ 
\e  dì  quella  lifsia^&  un  onda  di  legno  di  brasi  rafchid 
con  un  uetroy  &  un  poco  dì  allume  di  rocca,  &  mettili 
una  fcudella  [opra  la  cenere  calda  à  cuocere  per  (pa- 
io d^un  bora^dapoi  adoperato  a  tuo  piacere, che  farà  bo 
iffirnoyfna  nota  chenonèbuono  fenon  hfrefce,  ciohfict 
Mo  fe  non  d^un  giorno  o  due  alpià . 

A  far  il  medefimo  più  facilmente . 
Viglia  un  oncia  di  legno  di  brafi  rafchiato  con  un  ue* 
ro ,     dieci  oncied'acquay  e  lafcialo  fiare  in  infufione 
\  n  ^trf^atio  di  fette  bore ypoi  mettilo  a  cuocerete  lafcialo 

t)  calar  delle  quattro  parte  le  tre ,  èfarà  rofio  ^tendente . 
\  Efe  tu  lafcierai  ancora  calar  più  delle  tre  parti ,  farà 
I  rojfo  fanguineo . 

A  far  immolar  le  offa . 
Viglia  oflì  uoti  in  mei^  come  quei  delle  gambe ,  & 
'  •;/?  piglia  fuco  dappoi ,  di  mille  foglio, di  rafano,  di  pr  afflo  ^ 
^  aceto  parti  uguali,  empie  di  quefli  fucchi gli  osft, 
^ poppali  tato  che  no  riefcano  dapoi  fcpilifcili  nel^er 
co  di  cauallo ,  &  lafciali  Bare  cofì  quanto  ti  piace ,  che 
^jauadopiu  lilafcieraifepeltititatopiu  fi  immolar  anno  ^ 
Wr  h,  conferuar  luua  per  tutto  Tinuerno  verde. 
W.  'Per  coferuar  luua  uerde  tutto  linuernoy  cogliela  qua 
^  do  è  fereno^  e  che  non  fi  a  piouuto  di  molti  giorni  auanti 
l^r  dapoi  nottata  molto  bene ,  cioì  leua  uia  li  grani  che  fon 
Il  mar^ifdapoi  figlia  fece  e  falla  fcaldar  tanto  che;  bolla  e 
B  X    i  figlia 
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ptf^Ua  luua,  c  tnettele  detrb  ilpkhwlo  e  Lifclvtch  Hù, 
un  poco^dapoi  mettila  al  fole  p  [patio    d^i  è  giorni:  et  ul 
timametc  mettila  [opra  la  paglia,  ma  però  che  luna  uud 
.  no  fochi  laltra.ì;  co  fi  farà  buoniffima  tutto  rinuerno. 

t  •  '      A  far  mutar  i  meloni,  &  altri  fimiJi  frutti,  innàn-*' 

ziiaruaftagione. 
uoler  ha,ucr  meloni y  ouer  cucimcri ,  ouer  altri  fi^ 
fnìli  frutti  innaT^lafua  flagione,  hi  fogna  pi  at  arti  nètlt 
f  "cchie ,  '&  ogni  tre  òuer  quattro  dì  bagnali  il  pie  d^ac-- 
qua  caldaie  tenerli  in  luogo  caldo qitMo  v  tepo  nu^ 
bilofo  metterli  appreffo  al fuòco y  h  quando  hfcreno  mct^ 
ferii  al f ole,h  cofì haiierai  meloniy& altri  fimilifi-utti, 
d'un  mcfcy  ò  di  quindecì  dì  inan^i  lafua  fìagione . 
I  A  far  andar  via  i  fegni  delle  varuolc . 

Tiglia  aceto  bianco  fortiffimo,  e  fanne  acqua  diluita^' 
\  ta,  e  con  quella  lauati  un  giorno  il  yoltOy&  il  giorno  che 

'  feguita  piglia  crufcay  è  malua,  &  acqua,  e  falla  bollire 

tanto  che  cali  la  metà,  è  con  quella  lauati  la  facciay  & 
labro  dì  torna  a  lauartiil  volto  con  F acqua  lamhicatd 
di  aceto  ,  è  l  altro  giorno  che  fegUita  torna  ancóra  aia- 
uarti  con  taltr  acqua  fktta  dicrufcay  è  di  malua ,  e  cefi 
feguit  crai  fino  k  tanto  che  fi  ano  andati  "vi  a ,  ilchefarà 
in  breue.  Se  tu  pigli  ancora  fcori^e  duouiy  &  le  lambica 
rai ,  e  con  queW  acqua  ti  lauarai  il  voltò  ogni  fera ,  è  Id 
mattina  lo  lauerai  con  queltaltr  acqua  detta  di  f oprai 
fatta  di  crufca  è  malua,  motto  tigiuàerà . 

A  far  bianche  le  mani . 
Tiglià  vnfeledi  buey& di  quella  pigliane  me^o  coc- 
I  chiaro  la  mattina ,  è  con  quello  e  con  acqua  dipo^X^  la 

nati  le  maniache  verranno paflofv^mollUh  bianchi ffime^ 

jLn^ 
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.ARTE 
^nchora  piglia  laponeyèpm^^^^  b  ette  y& poi  pigliar  a 
dici  d'Iride  è  falle  feccure, nel  forno,  e  fiilleiìi  poùicre,  e 
mfcolale  bene  col  detto  fapone,  e  co  quello  lattati  le  ma, 
ni, £  far  atti  le  manipajiofe  è  bianchi fime  .  Viglia  anco 
ra  ilfapone  ben  purgato.è  cenere  di fcpia^e  mrfcolaliin 
ftemc  tanto  che  fi  ano  incorporati,  &con  quello  lauati 
la  mattinale  mani,  che  verranno  paflofe  è  bianche . 
A  far  vn  grado  odorifero ,  che  non  lafTa  guaftar 
Jelabra  della  bocca,  ne  le  mani,  è  le 
ticnpatofe* 
Tiglia  onde  dodici  di  graffo  di  vitello  oucr  di  cerno 
fi'efcOy&  onciefei  di  ma^giorana,e peflale  infteme,da^ 
poi  fanne  ballottine,  e  sbruffale  con  buon  vino .  Dapoi 
mettile  in  vn  vafo^  e  cuoprilo  bme ,  acciochc  non  rie  fot 
l'odore  della  maggiorana,e  mettilo  aW  ombra  per  jpatio 
di  vetiqmttrhoreMpoi  mettila  detro  dell' acqua, e  fai 
la  cuocere  lem  amente, poi  colala  vn  altra  volta,ancora 
piglia  noue  onde  di  maggiorana,  &pe(iaU  colo  mcde^ 
fimo  graffo, e  fallo  in  ballottine  è  sbrofale  ancora  di  vi 
nOi     mettile  in  vn  altro  vafo  netto  ^  e  mettilo  ancora 
aW ombra  uentiquattrhore.dapoi  buttali  fopra  deWac-- 
qua  e  tornalo  a  far  cuocere  come  prima,     coiaio.  Et 
cofi  fari  a  quattro  ò  cinque  volre^  aggiungendoli  fempre 
noue  onde  di  maggiorana  e  sbruffandolo  di  buon  nino . . 
lùr  vltimamente  li  puoi  aggiungere  vnpoco  di  mufchio, 
ouer  ':^ibetto,e  co  fi  haucfai  vna  co  fa  eccellenti ffima  per 
rompiture  delle  mani,  &  delle  labradella  bo  'cca^ . 

A  far  pomata 
Viglia  onde  dodid  di  graffo  di  cerno ,  onero ,  /  '  r  ?n 
ppmhauerdicerm^  dicapretto,  etreonciedìgrafìo 

X    4  di 
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di  porco  mafchioy  e  tre  di  medoUa  di  ceruo,  è  nettdt  he-^ 
ne  dapoildti  ali  conviti  bianco  y  tante  volte  eh  e' l  vino 
refii  chiaro ,  eHgrajfo  bianco ,  dapoi  premi  fuor  a  tutta 
il  vino  »  e  lafciala  Vn  pòco  fu  vnatauola  à  colare .  ba^ 
poi  fatto  queHo  piglia  otto  pomi  appi^^  mondali  bene 
di  fuor  a  e  di  dentro, h  peflaliypoi  piglia  me'^^^oncia  diga 
Yofoli  j  due  dramme  di  noci  mofcate ,  fei  grani  di /pica 
d'India^  e  Quattro  libre  d'acqua  rofa^  emefcolaogni  co-  ^ 
fa  inficine  colgraflo,e  mettile  in  vri  vafo  coperto  d  cuo- 
cere con  poco  fuoco  yfino  a  tanto  che  l'acqua  rofa  fia  qua 
fi  tutta  con  fumata»  Dapoi  colaloi  e  mettila  in  vn  altra 
vafo  lauato  tre  ò  quattro  volte  con  acqua  rofd  y  &  àg^ 
giungile  quattro  onde  di  cer a  bianca  ben  purgata  ^  &  , 
fei  onde  koglio  d'amandole  dolci,  Dapoi  tgrnalà  al  fuo  >\ 
cOyC  lafciauelatantù  folamenteche  fia  liquefatta,e  poi 
lèuala  dal  fuoco,  e  colala,  e  mettila  in  un'altro  uafo  la» 
nato  di  acqua  rofa,     ultimamente i  dopò  che  è  gelata, 
piglia  del  mufchio  quanto  ti  piace  i  è  dell'acqua  rofa ,  è  . 
d  eli*  altre  acqne  odorifere yC  me f colale  infteme  un  pe^o 
con  un  peflone  di  legno ,  e  poi  feruaìa  in  un  uafo  di  «e- 
troyC  mettila  alt  ombra  ucrfofettentrioneychefarà  una 
cofa  odori ferayl  tien  nette  le  manti  è  non  le  lafcia  rom-^ 
pere ,  e  fe  tu  u  aggiungi  unpcco  di  fioraie  liquida  yfarà 
ancora  buona  per  la  rogna  é 

A  far  che  le  mofche  non  cfiano  moleftia  a  i 

caualli  Teftate , 
'Piglia  delle  foglie  delle  i^ucche  è  con  quelle  fanne  fu-* 
cOi  è  ungi  li  caualli  ogni  giorno  la  mattina,  &  nel  me%a 
giorno  quando  fa  gran  caldo ,  ouer  piglia  delia  feccia 
dcluino,  &  con  quella  ungili ,  chele  mofche  non  gli  da- 

ranno 
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PARTE   Tt  i5> 
*amo  più  moleliia,  come  facciano  dimcj^o  inucrrio, 
Aconfcruarli  fichi  verdi  tutto  Tanno. 
\A  confemizr  lificin  tutto  ranno iVogUdi  quando  fori 
ituriyC  che  fia  ferenOiC  di  mcxp  ^ioniOj  accioche  jìa^ 
0  f£n\a  rofatà ,  e  m.  tnii  in  un  vafo  di  pietra  che  fin. 
%ttiL  di  fofianxay  ma  che  l'uno  non  tocchi  l'nltré^  e  poi 
liopriló  diligcntemence  ^  fi  che  non  refpiri  d'alcun  ìuo-^ 
'0  i  e  mettilo  nel  vinoy  &  fiat^anno  iferdi  tanto  quanto 
\fitir(i  buono  il  vino,     è pfòuato, 

A  fare  the  i  pomi  granati  non  fi  àprino  ; 
Viglia  tre  faffi  viuiygroff'ri  di  quelli  che  fono  ntllìfiu- 
hiye  difcal%a  la  pianta  nel  piede  ^  emettili  fotto  la  radi 
e  quelli  tre  f affi ydapoi  acconciala  c^me  era,  incora  fe 
ti  pianti  iui  apprcfio  la  pianta  del  pomo  grandto  una 
^quillay  non  s' apriranno* 

A  conferuar  il  ?in  dolce  tutto  l'anno , 
Viglia  vn  vaflello  impegolato  \dentró  e  fuor  a  ,&iu 
\quello  metti iìmofì^  innanzi  che  bollay&  flroppalo  be- 
iniffimo  che  non  refpiri  d'alcun  luogo ^e  poi  mettilo  in  vn 
'    piume  altOitanto  che'l  va/fello  fia  tutto  coperto  dall' ac- 
jéjHa,  é  lafciàUelo {lare  uri  niefe  dentro  fettina  mouerlOyé 
ipoi  caualo  fitora^e  mettilo  doue  ti  piace,che  flard  dolce 
ItuttQ  l'anno  ^  eturbido  come  mollo . 

Al  vino  che  fi  ruol  gnaflarc 
Viglia  due  ouer  tre  oua^e  fe  iì  uino  è  rofpjyphlJa  So- 
lamente il  ropo  dell' ouOfe  fe  il  uino  è  biancOy  piglia  foló 
H  chiaro  y  e  piglia  tre  onde,  ede' faljiviuìd'un  fiume 
che  corra  forcete  fklli  in  pokere  e  due  onde  del  f  il  polué 
ridato  fottiliflimamcìite ,  einefcoldognicofainfierncy 
dapoi  mettìiluimin un'altro  uajJeUo  hetto,^  che  nort 

hab" 
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tjJUtJU  odore  ypoi  ùiut  agli  dentro  quella  mijluYAy&me 
fcoUla  infima  em  uino  cinque  o  [ci  mite  al  giorno  y  fina 
in  capo  di  ^re  o  ifu.nttrogiorniMa  nota  che  quefto  rime 
dio  vuol  cff ?)?  fatto  innanT^i  che  fia  in  tutto  mar  do, per- 
che  fe  [offe  sin  tutto gnaflo  non  gli  giouerebbe  niente, 
A  Far  che  il  vino  non  diuenga  forte . 

Tigli  a  vn  pe^T^o  di  lardo  [alato  yé^  attaccalo  al  bu^ 
codone  s' imbotta  li  vino  tonfilo  groffb  tanto  che  pofia 
joflcncre  il  lardo;  &  fa  che  il  lardo  non  tocchi  il  uino  f e 
no  in  fupetfick'ietifofì  il  nino  no  fi  potrà  infortire  per  ri 
Inetto  della grafe'3^i(a  e  del  fale ,  che  uietano  lafepara- 
tiene  &  attenuationcy  per  te  quali  iluino  s'infortifce, 

A  far  aceto . 

viglia  cornali  quando  cominciano  a  venir  roflt,  e 
de  mori  delle  rouede, quando  non  fon  maturi,  e  filili  fec- 
care ,  &  poifalli  in  polueré ,  e  con  aceto  forte  falli  in 
haìtottiney  e  falle  fece  are  al  Sole ,  dapoi  piglia  il  vino  e 
fallo  fcaldarcy  e  buttali  dentro  quefia  compofitione, 
chefubito  fi  uvltarà  in  aceto  forte,  &  è  ejperimentato. 
A  far  aceto  con  acqua . 

Viglia  trenta  o  quaranta  libredi  peri  faluatichi ,  e 
lafciali  dar  tre  giorni  infieme  in  un  vafo .  Dapei  ogni 
iorno  shroffali  con  acqna ,  fino  in  capo  di  trenta  gior-* 
■  -,  &  farai  aceto  fortifjimo  e  buono  come  fefoff'e  fatto 
di  uino. Se  tu  pigli  ancora  l'uua,  e  premendo  fuora  il  ui^ 
no  con  le  mani  metterai  il  refto  in  un  uafo ,  mettendogli 
fopra  deWadqua^fi  farà  aceto, 

A  far  aceto  con  vin  guafto . 

Viglia  vin  guaflo ,  e  fallo  bollire ,  e  leua  uìa  tutta 
quella  fchiuma  che  farà  mi  bollire  ^  elafcialo  tanto  al 

ftiOCQ 
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fuoco  che  \aparte.o.       mettilo  in  un  v a fó^ 

nel  qital Ila  statu  aceto  forte ,  a^^piw^cui  dentro  del 
ferpdlo,  &  poi  cu  opri  ben  il  vrfo  che  non  rcfhiri  in  muri 
lato;chc  in  In- e  ne  farà  aceto  forte  , 

kì  c .  -ir  lodòr  delia  nluitk  al  vino. 
^  Vigila  delle  n"fpole  ben  mturc  nella  paglia  i  e  falle 
\tn  quattro  p.  .  ,  ùtc^ale  con  vn  fila  in  1>H  faxx<^lett(P 
d:  r aerate  albUt'o  dcluafello  doueìimbottct  il  uirtOytan 
io  ciH'/ltàkó  tutte  coperte  HèluinOy  e  lafciate  fiar  coft 
Unmcfe  .  ddpoi  leUalè  via  y  che  Iduar ai  ancor  il  cattine 
(Udore  dal  i*ìno  infume, 

Afòf  che  if  vino habbia buon  odore. 
'Piglia  n.ir anelo ,  ouer  un  cedro ,  ma  non  éoho 
rroffo  e  figlia  délUgarofoti  e  piantali  nel  naracio  ouer 
cedro ,  tantoché  fi  a  quaft  tutto  pieno ,  e  poi  méttilo  nei 
^f/^^^  j:f^^./*^^6  chél  Vino  nolo  tocchi  e  poi  fir  oppa  he 
n?ffimo  itiiajfdlo,  accioche  lodare  non  riefca . 
A  far  che  li  pori  vengano  grofìì  fuori  di  hàriira. 

'^iglia^areccbicfemen'^re  infiem  e,  e  piantale  nel  (icr 
tò  di  capfà.e  lafciale  fikfcér  maturare^  che  tli  vedrai 
tofamaràui^ttofci . 

A  far  liafcere  i  fonghi , 
.Ta^L^L  >  '^apóbià^fin*aterra,  e  poi  piglia  accana  ed- 
da  con  defitto  leuatòio  di  parie  dijìmperatò  y  edittali 
intòrnò  alla  radice ,  (&in  termine  di  tré  óuér  ^j. 
giorni  nafccmfio  '  '  '  -n  o^fnì  Inóco  Intorno  a  and 
piede  della pbhi'a.doHc  tu  hàUrài gittata  laCcJuà^  6^  fa 
fanno  buoni  da  mi  "  * 

A  farcheli  leonn.  n  cuOc^anoprerto. 
Viglia  té f,  e  tulefeminhinof 

fak 
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pile  d'i  falnìtroyc  fuhito  fcminali,  e cjuelliche  nafccran* 
no  da  quelle  fcm^e  fi  cHocerano piHpvc/lo  deyU  altri. 
Ad  hauer  tutto  l'anno  fiori  verdi/ 

Tìyìhle piante ?wuellcl'eftate,& mettile  in  un  luo^ 
go  caldi  (fi  moy  come  farebbe  ma  flufa^  e  la  fetali  fi  ar  cofi, 
cheperforia  di  quel  gran  caldo  crefceranno  alla  fua 
fetta grandcT^ay  e  nelme'^odeU'inuernofiirano  lifmi 
fioriy  &  è  Cjj?€rimentato  . 
A  far  che  li  grani  e  legumi  nafcono  più  groflì . 

^roler  che  li  grani  &  li  legumi  nafcano  più  groffl 
dclfolitOybifogna  feminarli  in  un  campo  doue  fiano  pia 
tate  delle  fquiUe ,  perche  la  fquilla  e  calida ,  efcalda  le 
femcn'^ey  e  le  fa  crefcer  più  del  [olito. 
A  far  che  li  frutti  non  marifcano  fopra  le  piante . 

Viglia  un  chiodo  &  fallo  afo'carc,  ^  poi  ficcalo  net 
pie  della  pianta ,  oner  falle  un  buco  nel  mede/imo  luogo 
con  vna  trincia ,  e  lafcìala  coft  che  per  quel  buco  anda- 
'•a  fuor  a  tutto  ilfouerchio  humcre^ilquale  è  la  caufa  di 
inr  marcir  li  frutti  fopra  le  piante. 
A  far  lettere  che  non  fi  potrano  leggere  fcrion 
fi  mette  la  carta  nell'acqua . 

Viglia  allume  dirocca,  &  fillio  in  poluere  fottiliffi^ 
mti  e  mettilo  in  un  poco  d'acqua,  e  con  quella  fcriui  ciò 
f  he  ti  piace  fu  la  carta  bianca ,  e  poi  lafciaajfciugarle 
lettere  da  perfCyC  quando  tu  le  vorrai  legger  elmetti  la 
c  art  a  nell'acqua  chiara  con  le  lettere  in  fu^  &  le  legge- 
rai come  fi  fu/fero  fcritte  con  ìnchioflroyperche  l'acqua 
fitunpoco  negrala carta  y  oper dirmegUoberetinéi i  t 
l'alume  dirocca  ri^lende  per  efier bianchifjimo  &  Ih- 
ftrOf  &  e  cofa  marauigliQfa  &  ef^mmentata. 

A  far 
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1^  A  R  T  E    I  I.  ,67 
A  tar  lettere  che  non  fi  potranno  Je^^^ere 
fe  non  al  fuoco. 

l'igUnfd  armoniacoy  fallo  in  poluercfottilifflma,  c 
emhnelCacqHa,  econquella  fcv  ine  ciò  che  ti  piacele 
Poi  lafcia  afciugar  le  lencreyC  quando  tu  le  vuoi  Ic^Jc.. 
n',mo/irale  al  fuoco, che  leggerai  beni fmo.  Se  tu  pim 
ancora  fuco  di  limone.oucr  di  cipolla^  c  con  quello  fifi^ 
hnon  fipotrano  legger  le  lettere  fe  non  al  fuoco, 
A  far  che  l'acqua  vite  riceua  tutte  le  virtù 
dei  medicamenti. 
Viglia  quattro  onde  d'acqua  nite ,  &  mettila  in  rn 
•Pcifo  di  uetro  che  habbia  la  bocca  Uvetta  .  ma  '^roffa  di 
Vttro^  c poi  piglia  li  ?nedicajnenti  eletti  ben  fcaati,  >&- 
Uglimfottibnete,  e  mettili  in  quel  uafo  infu-me  co  l\ic 
qua  mtcyelir  oppa  dHigetem'éte  la  bocca  del  uafo  prima 
con  Ugnacelo.  &  poi  co  cera  bianca  difopra,  6-  vltima 
mente  piglia  un  vafo  come  fi  voglia,&  empilv  dicrne^ 
hre  calda,  ma  che  nofta  detro  fuoco  alcuno,  &  in  quella 
cenere  f  peUifce  il  uafo  deW acqua  ulte, d.ipo:  metti  o  rni 
r^ofa  in  iinlcitodìpiuma,&  lafciauclcflarueùqumro 
me,  e  poi  caiidrfiwra.&  adoprane  a  tuo  piacere. 
Afarche  vnadon«anonmangidiqi/el 
che  fari  in  tauola. 
^  Taglia  nn poco  di  o^ìmo  uerde ,  e  quando  f  portuno 
nta>.olabp!atti,mctuglielof^  Udòn.t 
ò  fe  ne  accorga,  ^  no  magierà  niete  di  quello  che  farà 
-n  qudpi,t!. sfotto  iLinal  farà  fiata  pofla  auclfherha, 
A  hr  Gì  f o  rofato ,  ouer  d'herbc  odorifere . 
Viglia  una  inghijjara  fiottile  di  uet.  cn^j 
t  cr:^i  d'olio  d  oline  buono  y  e  ben  purgato  y  &  poi 

empi" 


'  '  f  >;  i ,  OH  cr  ai  queir herba  co  laqual  vu 

far  i'o  ,o,iJui  mmilinghìliara  al  Sole  ma  prima  copr 
la     lafciaudaflarc  quattro  giorni  ,  dapoi  leuala  yi 
d  'I  SolCy  cauafuora  tintele  rofel  hcrba_,  e  tutto  l'olio^ 
c  pmi  l 'ìligetemete  le  rofe  o  P herbe  tato  che  riefca  tutto 
hlioy  e  poi  gitale  uìaye  rimette  l'olio  nella  IghiflarayCt 
tornala  a  empire  di  rofefrefcheyet  arimetterla  al  fole  p 
quattro  altri  giorni;  dapoitor?ia  acaiiar  fuor  a  quelle 
rofe  ofoerbeyCt  a  premer  fuor  a  l'oliOjCt  mettercene  dcl^ 
l altre fi  efcbe,  e  cofi  furai  quattro  ouer  cinque  uoltc,  et 
hauerai un'olio  odorifero  tato  qulto  li  (ìe/fe  rofe  o  erbe, 
A  far  eh  e  le  tarme  non  guadino  Je  vcfte . 
TigliadeWabfinthoy  ouer  dell'abrotano^  &  delle  fo^ 
glie  di  cedro,  e  di  nardo ,  e  mettile  nella  cafia  doue  fono 
le  vcfle,  y  e  ancora  nelle  piegature  delle  vcfle ,  e  vedrai 
che  non  le  guaflaranno  piu,perche  quelle  fogli  e  her" 
he  f ono  amare  algufio,    hanno  odore  grandi ffìmoy  ^ 
c.bomineuole  a  tali  animali . 
A  far  che  li  animali  faluatichi  non  ti  nuociano , 
Ver  voler  efier  fi  curo  dagli  animali  faluatichi ,  co^ 
me  fono  lupi,  ^  orfìy  piglia  graffo  di  leone,  e  con  quel- 
lo ungiti  tuttOy  e  ua  ficuramente  doue  ti  piace,  che  niu^ 
no  animai faluatico  ti  dava  fafìidio:an7;j  quando  fenti-^ 
ranno  lodore  di  quei  graffo  fuggiranno  :  e  però  quan-» 
^0  tut' incontratili  un  lupo ,  ouero  in  altra  fiera ,  non 
fuggire y  ma  animofo  uagli  incontra,  aeciochepofìa  ftn-m 
tir  lodor  del grajTo . 

Per  cflcr  ficuro  da  i  ferpenti . 
Viglia  ficco  di  rafano,  e  con  quello  ongiii  le  mani,  e. 
poi  a  tuo  piacer  piglia  in  mano  ferpenti,  che  non  ti  mor 

'  de- 


C  R  JE 

I.;--/5  mahaUa,etienk  in  mano,  c  odorala,  che  ti 
ìdoìnurmirabiltnmte.  ' 
U        «^''«^"adonna  fterile  faccia  figliuoli  " 
.jinofii^fu  U  brace  fenx:olio,  &  mangia!,  che  ti 


amo  molto  vf andò  pei  conl'hmmo 
A  f^r  nafcer  li  capelli  a  vno  che  fiacaJoo . 
;  2^?//<r  o/,o  rìt  tartaro ,  efaUofmldar ,  e  vnmi  Ute-^ 
fta,& tn  termmeó  otto  oum  dicci  giorni  ti  n^ccr.mnc^ 
U  capelli  pzu  folti  che  prima. 
A  far  vn'acqua  che  tingcil  rame  in  color  d'oro 
-Piglia  mfcU  di  becco,  &  m  uicapra,&'  mpoco  d'i 

''fn'co,eUrnb,ccaliinfieme,&cU  acqua  che  ne  ^f^ 
ra  bagna  il  rameprima  he  polito, et  uerrà  t  color  doro. 

Afaroliodifolfo. 
-Piglia  dieci  Houa,  et  falli  cuoce  re  tanto  che  fi  ano  du 
n,dapoi pigliali  rojfofoloe pedalo  con  altretanto  folf(y 
ape/o,  &  mefcolaU  infieme  b<-n^ ,  e  dettili  a  di/liUar 
(on fuoco  lento  ,&farà  honiffimo . 

A  far  /àie  armoniaco . 
Tigli  a  una  libra  di /angue  hKmano,edue  libre  di  fan 
glie  di  bue,o  d'altro  animale,  efei  libre  d'acqua  dipor- 
y,e  mefcolali  infieme,  &  poi  colaU  con  unpannoflret 
to,e  mettili  al  fuoco,  e  lafciali  hoUirfina  tanto  cIh  l'ac 
^uaftaco»fimata,& queUo  che  refiaràfaràfale  armo 
ftiacobottijfmo. 

AfarBorafò. 
Viglia  due  onde  d'alume  di  rocca ,  &  dificmperato 
con  dueonciedifale  alcaii,&  faUi  cuocere  con  fuoco  le 
toperf^Mio dmc^hora, dapoicmafuora l'acqua,  & 

piglia,  ' 


*1 


fk  una  ballar  etienla  in  manO)  c  odorala ,  che  ti  fLual 
"  'iot  mir  mirabilmente 

K  far  che  vna  donna  fterile  faccia  figliuoli  / 
'  Ti^^tia  polipi picciolini  chi' fono pcfci  di  mare,  efal^ 
roflirfu  le  brace  fen'i^olio^  &  mangiai!  che  ti gia^i 
ranno  molto  if  fando  pai  con  Ihmmo . 

A  f^r  nafcer  li  capelli  a  vno  che  fiacaluo . 
1  iglia  olio  di  tartaro ,  e  fallo  fcatdar ,  e  rngiti  late-*- 
fta^&  in  termine  di  otto  ouer  dicci  giorni  ti  nafcer  ^?nna 
li  capelli  più  folti  che  prima . 
A  far  vn'acqua  che  tinge  il  rame  in  color  d'oro . 
'Piglia  unfcle  di  biccOy  &  m  dicapra,&  un  poco  di 
arfenicoyc  lambiccali  infieme^& co  l  acqua  che  ne  ufcéc 
rà  bagna  il  rameprìma  he  polito.ct  uerrà  t  color  doro* 

A  far  olio  difolfo. 
Viglia  dieci  nona  i  et  falli  cuocere  tanto  che  pano  du 
ri  ydapoi  piglia  il  rojfo  foloepefialo  con  altretantofolfo 
a  pefo  ,  &  mefcdalìi  infteme  b<'m  >  e  mettili  a  difiiUar 
con  fuoco  lento ,     farà  honiffmo. 

A  far  fate  armoniaco . 
Tigtia  una  libra  di  f angue  humano^e  due  libredìfan 
gue  di  bue,  0  d'altro  animale,  e  fei  libre  d'acqua  dipo'^ 
\o,e  mefcolali  infteme,  &  poi  colali  con  un  panno  fir et 
to,e  mettili  al  fuoco,  e  lafciali  bollir  fina  tanto  che  l'ac 
ijua  fi  a  confimatay&  queUo  che  refiarà  farà  fale  armo 
niacoboniffimo. 

Afarborafò. 

Viglia  due  onde  d'alume  di  rocca ,  &  difiemperala 
con  due  onde  di  fale  alcaU,.&  falli  ctiocere  con  fuoco  le 
to  per  (patio  di  ìnc^hora^  dapoicàua  fuoralacqu^y  & 

piglia 
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oncte  di Jalgcmma  pòluerio^ata,  ^  altretan^ 
m  fate  alcali ,  fjf  dm  lihe ài  nulueriine,  &  um  /r* 
L»  dt  lane  di  Hacca^etmef€&lali  can(jfieU  ,zcjua,dafQÌ 
utili  tre giarni  al  fgle ,  farà  faùta^ 
m  AfarcopaUi 
'  Viglia  corna  di  becco  hiadcOyè  nettali  iene,dapiHpi 
ìa  un  coltello  che  tagli  bcnt;^  radili fottilmenta^tm 
che  la  r afura fìa  come poluere,poi  fa  liffia  con  cenere, 
legno  di  fr  affino,  &  colala  tre  uoltc  co  panno  firetto^^ 
ipol  mettcli  dentro  quella poluer e  delie  corna, c.mvf co- 
la bene  irffieme, &  lafciah  flare  in  infufione  quindici 
orni ;dapoi  piglia  cinaòrioinpoluerc,  e  con  un  poco  di 
:qua  mefcolalo  infieme  con  quella  lcfiia,poi  con  le  ma^ 
\f  a  li  coralliyouer  quel  che  tu  uu9Ì,  &  lafciali  feccar^e 
ipoi  poli fceli  col  torno,  etfarana,coc  coralli  naturali. 

A  tinger  ferro  in  color  d'oro , 
Viglia  aiume  di  melanthia  in  poluere ,  &  mcfcolaU 
)n  un  pQiCod^ acqua  di  mare,  dapoifa  affuocar  U  ferro, 
ammor'^alo  in  quell'acqua,  dapoi  mettilo  al  Sole  un 
lorno,  ^  fi  farà  in  color  doro , 
i  A  far  il  ferro  for tifìlmo  e  bello  come  argento . 
^  Viglia  fai  armoni  cica  in  pùluere,ei  mefcolalo  cou  cai 
ma  uiua,e mettilo  nell'acqua  frnUa,&  mefcoldibene 
ì  ^fieme^tpoifa  affocar  il  ferro  tanto  che  fi  a  roffo,  e  am- 
WT^alo  ne  la  dett'acquaycucrrà  bianco  come  argento. 
A  far  vn'acqwa  che  leuari  le  lettere  dàlia 
carta  fubito. 

^  viglia  una  libra  di  uitriolo  romano ,  tre  libre  dj  fil- 
litro ,  e  quattro  onde  di  dnabrio,  e  cinque  libi  e  di  alu- 
ne  di  rameno ,  e  pcflaii  tutti  it^ficmc^  dapoi  diylHLili  in 


U?i 
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yn  ytftih^ntetro  cpmfuòco  lento  ;  &,ne  mftirmno 
éicquciia  prima  f^ini  hÌMc*7^& Ufecond^-^de 
yS£  tupij^li  ynpacoxlHkpnma^c  mem^U^apra  un 
foglio  di  cartafcriU^.é^fhgan'iiln  €onm  p^m  ^uuido. 
liuard  tutte  le  lettera  iailataru^^    lajlierà  bianco  i> 
come  fi  mnfujfe^maifiatafcritta.  Jìi^wafe  tupMl  dì  %^ 
quél  aajua^e  f^raUa  fcaldare^  è  fopra  il  fùafumo  met^ 
mai  un  foglio  di  cart^fomta,fnbito  vcrré^tnè  fé  die 
Cì:mmpalìati,foffe  Stata  fàitta .        ,  -.A] , v, 

A  cauar  ma  maechaa  d  bgl  io  dVnpamTo 
J^^glfa oglio  di^tanaro ,  e  nimiìixfQPmhi'itiàcc'hia  . 

^  ,       ^'^y^^rf/'tt^^  moho  bene^k^  con  ac\v 
ilua fredda  Uuala  tYe'a(jmuro  Ptite-t^ n^Yà  nett 
<^7»eJe7ionvifojfemaiflat4>.f^^^^ 

A  ftagnar  il  faiigue  dierien  4ÌaÌbàt5^. , 
figÌ!fclcUicecir.offi,^^':mt€ìli\fd^^^^^  „.„ 
fuoco,  clafaaucla  jiay  fin  cheHUclfom  fù^a^f^  dapoih  '  ^ 
fkm  wp^uerejoitili/fimét,  '&  piglia  4i,<Ju'mmh4ereM 
iettigliene  nel  nafo.efubito  fi  fla^^^  t 

A  far  ropere  lapolleme  che  vengoiiònella  gola, 
^  Tigha  nerco  d' afino iefie/cò  di  rondi^napcchi'^a filili 
mpoluerc ,  h  mettine  vn  pòco  in  acqua  i^Mn  caldo,  & 
gargariT^a  J}?effo  con  queflo^e  in  brieue  tu  ti  li  ber  arai . 
Acauar  rn  ferro  fiiora  d  unapiag^. 
Tigliafìico  d'herba  fnirafole,  &  la  fera  metti  nella 
piaga;&  la  mattina  la  trouarai  tanto  alia^ata,che po 
trai  cauarfuora  il  ferro  con  le  dita,&  è  ejperimentato. 
Afarchenon  doglianoli  denti aJIf putti 
piccioliquandoglinafcono. 
'P^gliavngallQ  vecchio,  e  tagliali  la  crefia,  eplglia. 
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\el [angue  clje  hut^arX^^  /fo^  quello  ^'ngìlH^  gengiue  , 
J!^f^^^i*^0ameme  nopliiqlj^rannoaUhQYayma  no^tijen^ 
mal  dolor  di  denti nej^naDg^ì  erffieranó  ìege'p^ttei» 

.  ,     ..^  Afarl^r/^eccVi^ra-   

Tiglia  fiorì  di Jambficq^  €  fidi: fic fare  al  S^^^  ma 
che  non  fi  bagnino  per  alct^n  modo  ^  ,d,c^Q}  fiiUi 
^poluere,  Ibeue  di  quillason  :]^in:hianco  egni  mattina 

.^Xi^cmzr  li  denti  che  tremano, 
incfnfoym^kejcorxe  di  pomi  gx  anati  far^. 
i'pgitfli,  &  filli  in  ppltien^e  quaìi'dq  "^ai  ^JorMÌr,^  la 
iati  li  denti  c^onynpocp  diiuonyinoyiapqlpiglìa  ^el^ 
Èt  ìa  detta polufre^e mettila  fopr a  li dcntiycheinlricue  fi 
I  faffermarann» . 

j    ,  Alle  cmorroidc. 

'  1  7:ÌS^^^^^abif(;iafcodelliei:a^^ 
^r^moppatajìilfiioce,  e  lafciattiUììar  tanto\thilabifcia 
IK^tr*  fiahmfi^ta,  dapoileua  l'QlUdal fuoco,  e  cauafuoraU 
■■.  bifcia,  e  f^lla  in poluere ,  poi  lana  le  emorroide  con  vif 
\m  bianco  ben  caldo ,  &  mettile  [opra  della  detta  pqluere., 
M  "I  &  m  due  oiier  tre  mite far ^if anato .  •  ' 

r  ,  A.vno  che  haucfl'e  vifla  torbida . 

g.  Triglia  rn  polmone  di  porco  mafchioy  e  fallo  cidocer  e 
I  nell'acqua ,  e  mettiuifopragU  occhi  al  fumo ,  &  in  tre 

ouer  quattro  mite  farai  liberato,  &hcjp€rimcntato. 
Mf  A  vno  che  foiìe  aperto. 

0,  ^  Tiglia  radice  di  confolida,  e  mettine  nelpanc,c  man 
già  fempre  di  quel  pane ,  e  mangia  ancora  ogni  giorno 
della  detta  radice  cruda^  ouer  cotta,  &  tiportard  mal- 
togiouamento,, 

T    2       A  vno 
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A  mo  che  haucfTc  enfiati  li  tefticolì. 

jubtto  dìf enfi cr amo,  &  è  efperimmato . 

A  &r  generar  figliuoli  mafchi  a  vna  che  fbflfe 
fohta  generar  femine. 

^^fplchell  far  generar  figliuoli  auna  donna fierì^ 
(e  y  è  cofa  difficile, &hgratìadiuìna  il  potere  ottenerlo 
per  effer  lecaufe  della  fierilità  molto  narice  sera  nume 
roytna  una  donna  che gener affé folam-^te  figliuole  femi-' 

^^/^^^>^  '^f^  ^olto  piu/dcile 
c  che  tlefce  hène,& è  el}yerifnentatapiuu$lté.  Qàado  tn 
wm  adunque  che  la  donna  faccia  figliuoli  mafchi,  meti 
U  a  dorm  tre  dalla  parte fìninrafempre  ,  ^  mando  tu 
uoi  ufar  con  lei^fa  che  la  penda  uerfo  di  tefU-fgalohedt 
Jtro,  &^poi  che  tu  hai  ufato  ron  ki^tienta  ct^fnm peria 
tnouendola  cofìunpochetpìno  le^giérmentey  &  poi  dop^ 
m  quarto  d'hor a  falla  uoltar  uerfo  di  te  tenendola  in 
(traccio,  e  uedi  difarjepoffibile  è,  che  dormay  e  queflo 
continua  fempre^e  auanti  che  tu  ufi  co  lei  mangia  della 
iemen^a  della  mercoreUa  mafcia  che  fa  duefmenTe  fo 
le  a  rnodo  di  due  tcflicoli,e mangiane  e  tu  e  tei^c  de*  tefH 
coli  dcfln  d' ammalile  rafura  di  dente  d  Elefante . 

A  far  che  le  mani  non  fi  gnaflino  riniicrno . 
^  'PigliaunrcmolaTi'T^ogro/Joy  e  caualofmo  al  fondé 
ai  dentroydapoipiglla  tre  onde  d'oglio  rofatOiC  un  oncia 
di  terme?ma,  e  mettilo  nel  remola^^o  y  e  mettilo  nella 
cenere  calda  tanto  che  cali  la  mctdy  poi  canaio  fuora  c 
ungiti  le  mani, 

A  far  negra  la  barba . 
T'iglia  acqua  fortCyC  un  dena/o  d'argento  finOyC  met- 

tiuclo 
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\nehn  liquefare  appreffo  al  fuoco  y  dapoi  quando  l^^ 
errai  adopsrar^yngiti  la  radice  delli  peli  della  barba 
on  olio  rofato  >  e  poi  con  vna  jponì^ia  bagnati  la  barba 
m  r  acqua  forte  fi  che  non  tocchi  la  carne  yC  lafciataa-^ 
^ciugare  y  dàpoi  lauala  con  Ufjia  douefiano  cotti  fiori  dì 
pomi  granati^  e  mirabolani  * 
A far'haiicr  figliuoli  a  vna  donna  ftcrile,nqual 
rimedio  bcnchc  fia  fallace ,  pur*è  il 
miglior  che  fi  troui* 
"l^rìma  parva  la  donna  dilìgentementé,  poi  dalle  ^f- 
qua  di  bagni  l'acquario ,  ouer  d* altra  minerà  difolfo, 
éapoifa  che  magino  carne  di  lepre  lei  e*Ì  marito  più  che       ^  : 
fuoìyci^i  lafciando  l'altre  èarni}  dapoi piglia  herba  ere 
JpelaymercorelU,artemifia,fieptà,  e  ualeriana^e  fanne 
rauioli  se%a  pafia  co  l^uapaffayetgtaSÌOyfptcìeyformag 
giOyC  rouay  e  fa  che  no  magi  altro  col  pane  lamatinaf 
tre  uolte  lafettimanaye  beua  buo  uino,efa  che  ogni  tre 
giorni  fi  profumi  la  madre  co  lauro,  incenfoynoci  mofca 
Uybe'x^iye  mufcbioy  et  il  marito  pìgli  qfla  poluerc  anco^ 
ra  lui  tre  mattine,Tiglia  rafura  fottilifima  di  legno  di 
dprefio  drama una  e  mc^^aiCardamomOypepe lngo,noci    *'  | 
mofcatey  legno  aloè  fino,  ana  me%o  danaro yC  il  rognoni 
e  teflicoli  d*  un  porco  riccio  feccatìse-j^abruciarHyC  fatti 
in  poluere,  e  pigliala  z  tre  volte  co  un  poco  di  maluafia. 
"Poi  yfi  quefi'artCy  fiia  otto  dì  che  nóuadi  co  donne, poi 
yadi  cB  lei  di  notte  no  di  giorno  ye  prima  f ìla^^i  un  pe%^ 
tjo  co  lei  auati  che  radi  co  eJfayC  dapoi ftiam p€%v^  co 
lei  in  piacere  ymafermoyef orrido  l'effetto  facci  con  ogni 
diligenza  che  fi  adormenti  ;  Sfacci  che  la  donna  por-» 
ti  al  braccio  finiftro  una  pietra  d'^quila^non  di  queHe 

Ti  rul^ 

si' 
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madtqueUe  che  fono  durìfTimecome  acciàhf  'A  ^ 
fhpraleym  ognigìom  tenga  vn'ouo  frcfco  battiìtc^aW 
ynpoco  d  aceto  fomlfimo  negro  mutandolo  o^ni  ^tornó^ 
Afar  partorire  vna  dònna  che  non  poreffc 

partorire. 

'j^W^aynaplmad'aquìla.elegaU  ■  ^ 

^UadonTÌa,  dapot  dalli  da  beuertre  onde  d'acqua  disili  fifl 
btachi  co  un  poco  di  ^ucherò,èun  poco  dì  7affrano,  e  fai 
la  Pomitare,e  firanotare,ma  quado  co  tutto  qflo  no  par 
torifle.ouer  che  la  creatura  le  fofegid  morianHcotpo, 
piglia  tre  manipoli  di  maggiorana  verde.e  altro  tato  ifó 

lalo.e  a  lei  dallo  a  heuet  caldo  adìmno.ent  le  dar  mt 
giarfino  acinque  bore,  ^partorirà  certamente,efenm 
partonfce.morirà  p  ejjer  forfè  tropo  debile.ouerbifomb 
ra  cauarucla  coliferi.f  efierfhleìtrauerfatà  nei  corpo. 
A  farcader  li  denti  cht  dolgono. 
'PtgharadicediranHnculo'coltnil  mcfe  dìMa^m 
&feccala  un  poco  nel  forno, poi  pigliane  un  poco  pefìa^ 
ray&  mettila  nel  buco  del  dete  per  più  commoditày  & 
nonhauedo  effo  buco,  mettila  fu  la  corona  del  dm  e -poi 
piglia  un  poco  di  pegola  impaflata  co  termetina,  etmèt 
tilafufo  il  dente ,  fi  cheflia  ben  attaccai,     ten^a  là 
detta  radice  fopra  il  dente  ,  &lafciauela  flar  trìhore 
per  uolta,&  m  due  o  tre  uolte  Udente  caderà  in pCTzì. 

Rimedio  al  morbo  caduco.  * 
Tigliafarinadf  fi'umentó ,  -e^  irhpaftala'ton  làru^ 
giada  raccolta  la  mattina  di  fan  Ciouanni,  e  fanne  ma  . 
foccaccia,  e  cotta  che  fard  dalla  a  mangiare  a  colei  che 
P^tifcetaleinfermdi&  fffanerd  .  ^  •  •  - 

"    "  Conerà 
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Centra  la  pcfle. 
Tiglia  tre  onde  di  liquore  difiillato  dalla fcor:^  ìt£ri0) 
e  del  f raffinai  ca  tre  vncie  dinin  bianco, e  dane.  aiilnfer 
0  tanto  ognrtre  horéyC  in  rintiquattrhore f  aràfano. 

Al  tncd«^mo . 
.  Ti^ia  oncJtre  deWatcjua  delie  noci  nH  mature prepx 
àte  €  difl  illate  aUdfeHa  di'S'i  Qtouanni^e  dallsa  beue-^ 
e  a  quello  che  haUpcfle ,  ^ftfanerà  ma  meglio f arà^. 
'^gliar  le  pifcle  àtUe  mci  efterìori  ilsetteb,  Icquaii/ia 
0  negre yma  non  marcie^  e  fi'dtale^t  di  queW acqua  ììar'* 
ea  bcreitn  hicci^iero  tepid(ta  còlui  che  patifce  il  malti, 
auati  il  falafiù,e  molto  gli  giouerà,(i^  e  cofa  prouata^ 
Alla  putrcfettioiìc  de  identi . 
Tigli  a  radici  di  piretro  ^  minutale ,  <^  Convin& 
mtimo  labiccale,  ^diqucWàc^uatieninboccd'pncoò 
thiarOi& i^  brieuefentrrai  buoniffimo  rimedio^pkrche 
fanai  denti  infermi &iguàfliy&gl!i  mondifica,dr gio^ 
ua  oltre  di  ciò\a  putgOirt  ogm  lordura  della  boccd 
Al  puzzore  del  fiato  *  &  per  imbianchire  i  deritù 
biglia  mele fpHmaro^ibratfÀdy  avquaifita  lrbrame, 
'^ay  legno  aloe  onde  tre, gomma  arabica  oncieducy  n'oCÌ\ 
mofcate^galang^i  cubebe^  dnamork^s  '  madide  garofoli, 
fpiconardo  nnflo  ana  dramme tr€\>ambr e  tritate dr ante 
due  .&  mefcola  tutte  qHcjit  cofc  ìnfiemè'è  fiìniie  ac^ 
alambiccóy  ^  qUefla  aeqiia  cacciati  fetore  del 
fiato y  imbiancai  dentty  &  li  cmfermiung;àniente. 
Acqua  per  mondificare  1  denti 
Viglia  fale  armonìaco    fah;cmina^kéa  onde  tre, 
alarne  l^ucchtrinoondTtMnaè  7{td%a;^ldi0HtnÙy<iuer 
macerali  indue'librc  i^toqua  peremo  gi^^nì^^:c0i^iiit' 

T   4  liquQ- 
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hqu9re}Mlato,ouert>  cofi  macerato /retati  i  denti, 
fi  faranno  nettijfimi.  ^ 

^.  ^'^5*  «equa  per  imbiahchii-c  identi . 

.  ■Ptsbafalpur^^ató&pefiato  libra  ynà.  alume  e/«^ 
ttalemaa  ma,ed,mtaU  a  lambiate  mcfcola  Jet 
ctadt  qiKfi  aequa  con  un'oncia  xfacquadipiantarnnei 
er  em  quella  mefcola^a  fregati  i  denti  con  b^bZ 
giù,  &  uerranno  bianchiIJimi  &■  netti. 

PerlcuarciJ  fctóreall'àfelio,  porrne  cipolle. 

f'''!fdjdeUah,eta,^rffiìtaf^^^^^ 

i'I'f^^drm  te  fetta.  Ontroman^iaqueUàtnd-,^^ 
leal^enyro  che,  /pedali  chiamano  n^edoaria,  &  non 
fmvtmfetm\alcnnpme  ìpiu  ageuolc  afarìTaoinì 
hora,che  con  la  radice  della  bietàl  ^ 
A  far  che  il  morto  nòh  fi  fpàrga  faori  del 
vafello  bollendo. 
Mmerai  intorno  atbucoperilqualfi  filarie  il  vino 
tenendo  una  corona dipulegio,o  di calaminti^o  di  ori^ 
gano  onero  ùngerai  i  labri  di  dentro  di  quel  hucco  di  c4 
jcio  df  vacca,  &  il  i,mo  niente  fi  ff) arderà. 

Al  fliiflb  dei  ventre  rimedio' , 

^■r^Tn''^'''V?P'fl<>'  «^''«"o  «  beuere  a  colui  cheta 
tijce  tlfiufio  del  uentre  in  uino  vermiglio ,  &  fi  Canari, 
Il  medefimo  ancora  cotto  col  latte  di  capra ,  &  man- 
giato due  mite ilgiorHo,cioi mattinac  fera  auantipa- 
Jto,  fard  la  mede fmaoperatione. 

Afarchenon  nafcanopeli. 
•Piglia  fcorT^e  difaue  verdi  &  fanne  embiaRro  .  & 
mettìiofofra  qutlla parte ,  me  Hen  vuoi  che  riafcano  i 

(eli 
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&non  Tf!  nafcerannoy  ^ [cui  faranno  flati cmic^ 
TtmnOiÓ'  più  non  'if  't  rinafccranno . 

Ottimo  rimedio  alle  durezze  delle  poppe 

delle  donne  dopo  il  parto  . 
Tifila  femoUdt  fmrnetOy  et  cuocila  col  fuco  della  ru 
W^ì& ponila  fopra  le  toppe  delle  doneche  doppo  ilpar^ 
0  ft  fono  indurita  jCt  fi  mollificar  ano, et  difopilarano.U 
^edefèntGuale  tdtra  le  morftcatured' animali  uenenofì. 
feimedio  per  le  apolleme,  tcnco'n  f3'-ft  enfiagioni. 
^  '  Tiglia  bY'j^y& femolay&  falli  cuom'è  tato  che  fi 
fio  conié  uno  impiaUro  molto  fpeffo  ^  é mettilo  [opra  la 
mpofieniay  &  farà  molto  falutifero  &  vtile, 
y     Pcrfarcaccrefcereii  latte  alle  donne. 

Ttglia  grani  di  finocchio ,  &  falli  cuocere  in  decina. 
Ì*or:i^Oy&'  da  detta  acejiia  a bcuere  alla  donna^&lc  ere 
fctrà  il  latte  ahondantementeàlmcdefinlo  ancor  a  farà 
il  brodo  de  i  ceci» 

h   A  comofcere  fe  il  vino  ha  deiltro  acqua  . 

Tiglia  pere  crude,^  mondale,et  tagliale  per  me^p^ 
vucrmote  j  &giitale  nd  vino ,  &fe  nuotano  difoprd 
dal -pino  il  vino  epuro  &  netto.mafe  fcendono  albajfo 
il  vino  è  mifchiato  con  acqua . 

A  far  aceto . 
Pafjilacété  ponendo  fi  il  vino  in  qualche  lotte  ouc 
fia  fiato  aceto i  mettendo  pofcia  la  bone  al  Scic ,  ouerd 
apprefio  al  fuoco,  ouer  mettendole  dentro  tempie  o  mat- 
toni nuouiy  &  nettiy  &'  bcnc.infocat? . 
Modo  di  far  aceto  iti  pani:  ilcjual  puopoitaré' 
ouunquc  fi  vuole fenza  alcun  vaiò  . 
Tiglia  delle  cefi-re  falnatiche  quaìido  ft  cominciane 

ama- 
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^  maitirarc^ma  miglior  fono  i  cornali,  &  more,  man:^ 
do  fono  ro/Te  &  .vrrcfiohenforu,,  &  ghiande  (aluati^ 
cht,  manti  che  mattmno,  &pefl a  tutte qucHe  core  in^ 
fiemc,  poi  piglia  del mklior  aceto  che  tu  polft  trouare 
er  con  quello  incorpora  le  fopradette  cofe  peftato  in^ 
Jieme,  ^  di  cffapa^ìafh piccioli p ani, & mettili afec^ 
care  al  S ole^e  quàdo  tu  -puoi  fhr  aceto ydiHepera  rno  di 
i}!U  pam  in  tato  nino  che  baHi.etfarà  aceto  buoniffimo. 
Altro  modo  al  nicdefinuG) , 
Tigha  agrcHo  di  vne  molto. acetofe,  &peflale,  az^ 
gimgendom  aceto,  &fmncpafia  .ponii.picdolipani 
che  tufiirai  di  qucHa  al  Sole  ad  afdugarfì ,  pofciauo^ 
Icndofare  aceto  dìflmpera  uno  di  qjiefti  pani  con  tan^ 
to  ym  buono  che  baHi,  &  haùerai  aceto  foniffimo. . 
^  Afaracctof-ofato. 

Se  tu  ruoi  fare  aceto  rojato ,  nel  modo  infrafcrìtto, 
lo  farai  molto  cordiale  &  odorifero.  Viglia  buono  ace^  ' 
tn  hi  anco ,  dr  mcttiui  dentro  rofe  roffennoue  o  fccche, 
tenendolo  in  un  uafo  inuetriato  per  quaranta giorni.po 
I  eia  caì4  agli  fiora  le  rofe,  &  riponeloin  rnaltrora^ 
JOy  &  coìijerualo  in  luogo  freddo . 

Modo  di  faraceta  di  gtana. 
Tighayn  oncia  di  quella  poluerc  di  sbrana,  conia 
quale  ji  tingono  i panni  finire  mettila  in flfficiente  qu2^ 
ma  d  aceto,  &  tienla  al  Sole  per  qualche  giorno  in  yn 
y^o  inuetriato  &  beò  coperto,poiconferualo  co  fi  tut^ 
to  infiemefen'^a  fc par  are  l'aceto  della  ^rana ,  &farà 
queHo  aceto  ilpiu  ecelknte  di  tutti, imperò  che  lagra^  , 
na  e  molto  aromatica,odoriftra,cordiale,  &  calda,  & 
yicne  atempcrar.m9ltola  frigi4itàùel(mt9 . 

Prc- 
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Prcfeniatiìio  per  tempo  di  pefte,  &  contrt 
jÉualurique  veIcno,6c  morhcatiire  di  cati  rsbioCo^ 
m  Se  inavT^ì  paflo  tu  mangerai  una  noce,  0  ducy  due  fi^ 
khifecchi ,  alcune  foglie  di  ruta  y  con  qualche  ^rano  di 
mie y  farà  vn  preferuatiuo  buono  per  lo  tempo  della pe-^ 
me ,  &  contra  qualunque  veleno  che  dopò  fi  mangi,  ^ 
ìqueflo  pefiato  et  posto  fopra  la  morficatura  dican  rab 
ìbiofo  lo  ri  fona ,  &  il  thed  efimo  fanno  le  nóci  mnfcate  • 
Rimedio  contra  i  ciftiicK 
'  Pngimolto  bène  il  luogo ,  nel  qual  tu  dubiti  che  i  cÀ 
mìcihahhìano  da  nafcéreyCon  òlio  d'oli uemefcolato  con 
^Hco  di  afìen^OyCt  itti  non  fi  generar  anno  cimici  alcuni  ^ 
Rimedio  per  purgàr  la  colera  &  la  flemma.  ' 
'Piglia  alcuni  max^etti  di  cauli,  &  mettigli  neltac^ 
qua  che  bolla^& lafciauetì  dapoi che  ella hauerdcomirt 
ciato  a  bollire ,  tanto  che  fi  cafniìtercbbe  cinque  0  fei 
pa([t  ,  dapoi  cattagli  dell'acqua,  &peftali,  ^  cauaneil 
fuco,  &  colalo  conpexx^  di  lino,  et  in  uafo  di  terra  tiH 
lo  una  notte  al  ferenoypofcia  mettili  dìftro  alcuni  grani 
difale,  &  alquanto  cornino  tritato  y  &  co  fi  farà  compi 
ta  quefla  medccina ,  Colui  che  fi  vuol  purgare  prcH'* 
dere  di  quefla  me  decina  y  la  fera  uadi  a  dormire  fen^a 
cenày  &  lauifi  bene  le  gambe,  &  le  maniy&  le  braccia 
con  acqua  calda  y  &  beua  detto  fucocofi  compoflola 
ma:  tina,  dapoipaffeggi  tre  0  quattro  hore,  ^  quando 
gtfvérrà  uoglia  di  uomitare,  vomì  ti, &  mandaràfuo^ 
ra  tanta  colerai!^ tarata ficmma,che  farà marauigUa, 
eltré  chi  quella potione  gli  pura  ara  ancora  la  tcfla. 
Rimedio  actio'cliléle  mofche  non  fi  approf- 
fimino  alla  carne. 

Se 
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^^^^^^ 


n  la  carne  ^  nquantò 
>nonfel€approfjìm4 


Se  tu  metterai  una  cipolla  fop\ 
fU9  arriuare  l'odore  di  cffa  cipolli 
TÀmofca  alcuna. 

Per  confcruar  la  carne  che  non  fi  guafti . 
Sotterrala  carne  nella  fkrina.ouero  nella  femola.et 
fi  conferueràfenxaguaflcirfi ,  il  mcdefmo fi faràfe  ni 
porrai  [opra  cor iandrip  eflati  &  mefcolati  con  aceto^ 
Per  conofterc  fc'l  melone  e  buono . 
Dicono  comunemente  il  melone  cffer  buono  quado  ha 
il  picciuolo  amaroyct  la  corona  dura,et  è  molto  grieue^ 
Per  ammazzare ipulici. 
Tigliapulegio  fiorito  &  brucialo  douefonoipulicr, 
&  tutti  reflaranno  morti  da  queU* odore . 
.  Rimedio  a  maturar  le  poflfeme  oucr  bognoni . 

viglia  affongia  di  porco ,  ouer  lardo  in  fuo  cambio^ 
&  pondo  /opra  le  apofleme  ouer  bognoni ,  &  preflofi 
maturar  anno.  Etcbihaueffe  molti  pidocchi  &  tendini 
rd  teff  a ,  ungafi  con  queflo  la  te^a  fregandola  bene  ,  & 
tutti  moriranno.  Il  mede  fimo  farà  tolio  laurino. 
Ottima  lauandaper  li  denti. 
biglia  fiori  di  pomi  granati  3  e  faqli  cuocere  ne!  vino 
(Ù-tienli  in  bocca  di  quel  uino,  che  ha  virtù  di  riflringe 
relegegiue  enfiate,  &  di  affottigliare  le  loro  carnofìtà. 
Efca  per  li  pcfci  di  fiume . 
Viglia  f angue  di  uiteUo ,  &  carne  di  uitello  ben  tri* 
tata ,  €j^  mettili  in  un  vafo ,  e  lafciali  co  fi  fiar  per  fba-^ 
tio  di  dieci  giorni  y  dapoi  ufalaperefca. 
Rimedio  accioche  ogni  forte  di  herbe  non  (lano 
oftcfe  da  pulici  ne  da  pcdòcchi . 
ìnfteme  co  quelle herht\chefeminerai,femìneraì an- 
cora 
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mrat eruca  y  overo  macerar  ai  le  femcni:^c  delle  herbe 
'  '  eyuoi  feminarc  ananti  che  tute  femminei  fuco  del 
fempre  viuoyC  quando  le  herbe  faran  natCy  nonfaraìino 
nÀ^ffefe  da  fnlict  rie  da  pidocchi, 
]k-  Per  difcacciar  i  cimici . 

Se  con  l'acqua  bagnar  ai  la  ruta  &  afpcrgerai  la  ca~ 
ìfa  y  difcacciar  ai  i  cìmici  che  faranno  in  cafi,  Itemfe  tu 
[porrai nella  lettiera  cjualcheramo  di  canape ,  flando  iìi 
netto  non  farai  molefiato  da  i  cimici .  Se  con  la  pece  li" 
wuida  &  fuco  di  cocomeri  faluatichi  ungerai  la  lette-* 
U  a  tutti  i  cimici  che  faranno  in  quella  moriranno.  Se 
micoft-Qjngrrai  la  lettiera  con  fcilla  pcflata  con  acetOyOuc^ 
1  ro  cc^n  foglie  di  cedro  cotte  nc/l*oliOy  mai  non  fcntirai  ci" 
micty  <&  il  medefìmofarà  fe  ungerai  là  lettiera  con  coU 

'^mladipcfcecotta,  Item  fe  fotto  la  lettiera  metterai  vn 

in"      -  - 


'A 


ifafo pieno  di  acqua y  i  cimici  non  ti  mo  teflàranno  . 

IPer  ammazzar  le  moicHè  . 
fiì     Viglia  ueratro  e  fallo  macerài^nvl  latte  ouer  foda,. 
I  dapoi  agginngiui  orpimentOy  &  conquello  fpargi  la  ca- 
I  fay  &  ammaT^arai  tutte  le  mofche ,  Il  medefimofa  la 
decottione  del  fambucoper  la  cafa/parfo  . 

Altro  modo  per  ammazzar  i  pillici, 
Vajfcnfo  onero  la  radice  del  cocomero  faluatrcoba 
gnato  con  acqua  marina  amma^p^  ipulici .  //  medtfi- 
ma  fa  l'acqua,  nella  quale  fia  macerato  il  melanthiofe 
M  farà  jjyavfa  per  cafa .  Itemfe  tu  farai  bollir  acqua  con 
I  rododafnc,  &  con  fcmcnT^a  di  canape  y  &  la  Jpargcrai 
J  per  cafa,  ella  farà  il  mede  fimo  effetto . 
\llimedio  achiiiaueflemagiato  fonghi  venenofi. 
i  rimedio  è  più prefentaneo  a  chi  hauejse  m 


al, 
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^iatì  fanghi  -venenoft,  che  far  vomitare  colui  che  gli  h4 
wangiatipiu  preUo  che  fi  può  bandoli  aheuer  e  deìla  ra 
dice  ^  &  delle  frotìdi  della  ruta  ben  pelli ^  &  dell'origa-* 
TiQ.c  del  mele,     dopo  queHo  molto gioiia  l'ufo  della  tir 
riiica,  &  delmitridato.confortiffirno  àcetOy  o  con  offì-^ 
nu  lle  jcilliticoy  0  con  acqua  uit  'c'clóua  in  tal  cafo  mpU 
tpil  mangiar  dafoi  dell'aglio  crudo, come  fa  la  maggior 
fi^'  te  de  i  uiliani,  ufandolo per  tiria£a, 
Moilo  di  acconciare  i  fonghi,  tal  che  fi  pofTono 
mangiare  fecuramente  fenza  pericolo. 
.yofcia  che  co  fi  ililettcuoli  alguflofono  ifonghi ,  che 
gli  huomìni  non  fc  ne  fanno  aflcn^re,  imparino  almeno 
il  modo  di  afficurarfi  dalla  mal^.agita  mortifera  loro^^ 
il  (/naie farà  (jueflo.  Se  tu  vuoi  che  magiando  fonghi  m 
ti  nu4)canoJalli  cuocere  con  le  terc  faluaticheouer^  cò^ 
Icfrondi,  0  coUfcorTia  dell'arbore  che  produce  le  dettQ 
pere.  Et  no  ritrouandofi  delle  faluatiche/ipuofar  que^- 
fio  parimente  conile  dome/liche,  pur  chefiana  di  qucUe 
cht  di  natura  fono  aufìere ,  &  che  non  altrìmente  che 
cotte  fi  mangiano ,  &  a  queflo  &  frefche  &  fecche  ^ 
foffono  ufare,  ^  lileuaranno  ogni  pericolo  diueneno. 
Kimedio  alle  morficaturedelle  vefpce  dell'api. 

Si  curano  le  puntura  delle  ue/pe,  &  dell' api  metten^ 
doni  frifo  del  fango ,  ouer  Ber  co  di  buoi  con  aceto  inac- 
quato, 0  fiondi  di  maina  col  mede fimoy  onero  toccando 
la  puntura  con  un  ferro,  il  medcftmofa  il  latte  del  ficB^ 
Per  far  che  le  donne  partorifcano  preflo , 
&  con  pochi  dolori . 
Tìglia  delle  fiondi  del  dittamo,  idr  pedale  onero  fan 
nepoluere ,  ^  con  acqua  dalla  da  bcucre  alla  dona  che 

ruol 
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PARTE  ... 
>«o/  partorirei  &  panurìra preflo,  ei^  co  pochi  doLorh 
Rimedio  a  chi  ha  mangiato  fonghi  vcncnofì . 
Se  alcuno  haucffe  magiato  fonghi  venenofijì  dee  far 
mmitarcy  dadoli  a  beuere  alto  d'olh{a,& Icjjia  fatta  dì 
€fHcre  di  farmcti  di  viti,  ouer  dì  rami  dipcrifaluatidd 
etfaUy  &  aceto  inacquato, Limuano  molto  leuoua  di 
gallina  bctmée  co  aceto  inacquatogli  qfii  rimedijso  buo 
nifm  'dmete  a  chi  haue/febcuu^gefioyO  magiato  altra 
Còfa  chefoffocay  &  a  chi  fope  fiato  dato  a  mangiare  sa 
\gue  di  meftruojcome  alle  uoltie  fanno  le  malua^ic donc. 
Secreto  per  cacciar  via  i  porri  che  vengono 

fopra  le  mani . 
^  Ter  guarirei  porri  piglia  tanti  ceci/juanti  fono  i  pur 
fì^  numero, &  cociafcuno  di  quefìi  ccci  tocca  dal  amo 
dei  porri  che  tu- hai,  tal  che  ciafcun  de  i  ceci  habbia  toc 
cato  il  fuo porroypoftia  lega  dmi  ceci  con  una  pcT^^a  di 
lims& gittnli  allindietro  dopò  iefjl)atle,& li  porri  tut- 
ti fi  feccarano  uia^&  rcfiarai  liò>ero,&'  netto  da  q^Hlì, 
Perreftringer  le  gégiiie,  &  Fermare  i  deci  fmoili. 

Viglia  alquanto  di  mirra,  &  dificnìperala  con  vino 
&  olio ,sdr  iauatcnc  U  boccay&  ucdrai  e  f etto  mirabi" 
le.  La  mirra  ancora  ammaxp:^a  i  vermi  del  corpo , 
ntafiicatafa  buoniffimo  fiato . 

Per  lenarc  i  dolor  de  i  denti . 
Viglia  ifnpo  e  fanne  dccottionc  con  aceto,  &  con  tal 
dccotionc  calda  lauati  la  bocca  ,  &  leuaratti  il  dolore 
dcidenti,  Lifopo  ancora  p  e  flato  &  incorporato  co  me 
le ,  &  alquanto  di  nitro  ammaina  i  vermi  del  corpo. 
Altro  rimedio  per  leuare  il  dolor  dei  denti . 
Fa  bollire  delle  rane  con  acqua  ^  con  aceto  <àr  con 

quella 
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fjuelU  decot'wnc  huati  ìa  bocca,  & giouaratì molto  al 
■■'dordr  uinw  . 

Per  far  negri  i  capelli . 
,  '>^,  iu  fangm/tighe,^  lafcialt  putrefare perfejjan^ 
t assiomi  in  vin  nc%ro,ouero  ì  acct<f,in  vn  i^afo  dipioha> 
co  quello  "pngi  licApellìal  Solc^^  diuetei  cmo  ncgrU 
Kimedio  alla  diffciUcria.ócfluiTo  del  ftomaco,  • 
Viglia  fané  verdi  coniagufcia ,  &■  falle  cuocere,  con 
ficqua  &  co  aceto,  &  marigiate  cofi  con  la  gufcia  &  tè. 
rifìagncrannola  dijfenteria,  &'  lo  fluffo  dello  Jìomaco^\ 
A  far  nafcere  i  capelli . 
Tigli  a  tre  rane  riue ,  &  cefi  viue  falle  abbr ucci  ars 
hi  rria  pignatta ,  mefcola  la  cenere  che  ne  farà  con  mc^ 
Ujouero  con  pece  liquidagli  che  farà  mcglÌ0y&  con  que^ 
fio  vngi  il  luogo  doue  tu  "puoi  che  nafcana  i  capelli , 
in  hrìeuc  abondantementenafceranno . 
Per  ammazzare  i  caroli  de  i  denti,  «Se  per  leuar  il 

fetore  dei  denti  . 
Viglia  cento  rane,  e  falle  fcccar  mi  forno ,  tal  che  fi 
j.. celano  in poluere ,  dapoi  ^ggit^ttgile  altrettanto  fale 
polueri'2^ato,&  con  quella  frega  i  denti,  ^  ammai^-^ 
rà  i  caroli^  &  tileuarà  il  fetore  de  i  denti. 
Per  guarir  i  caualH  bolfi , 
Viglia  r erba f co    fanne  poluere ,  ^  con  acqua  da 
la  da  beùere  a  igiumeti  no  fola  chchabiano  la  tefle  ma 
ancora  che  in  tutto  fìano  boi  fi  ^    guariranno,  il  mede/i 
pio  ancora  far  àia  genti  anay&  h  co  fa  approuatìffima  ♦ 
Kimedio  alla  naufea  che  patifcono  nauigando 
per  mare  quei  che  vi  fono  afliiefatti , 
\e  ?iaui^ando  per  mare  tu  patirai  naufea ,  bcui  fucQ 

di 
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ili  affenxfl  9  &  farai  liberato  da  talfaHidiù , 
Rimedio  al  morfò  de  i  fcrpenn . 
viglia  frondi  difi-ajjino ,  ^  peflalcy  &  ponile  fopm 
)  l luogo  morfìcatOiOuero  cauane  ilfucùy  €^  dallo  da  be^ 
ere  a  colui  che  h  fiato  mor ficaio i&  vedrai  effetto  mi» 
abile;  perche  il  ferpentc  h  tanto  inimico  al  fi-ajjìno  che 
iHpreHo  elegge pafiar  per  lo  f noce  che  per  lo  Raffino  c 
Rimedio  per  quei  che  fputano  il  fangue. 
T  iglia  farina  di  fegata  pur  ay  0-  fanne  una  focaccia^ 
jr  cotta  (he  ella  fia  cofì  calda  dalla  d  mangiare  a  colui 
(Jye  fputa  il  fangue,     gli  farà  grangiouamentQ , 
Rimedio  avermi  de'  fanciulli . 
"Piglia  lupini  fecchiy& fanne  farina, et  impafiala  col 
eie, imponila  fopra  il  Uomaco  a  ifancÌHlliche  patifco 
po  da  ivcrmiy  &  vedrai  rifoluerfi  maràuiglÌQfamentc^ 
Rimedio  al  flufTò  di  corpo . 
Viglia  ghiande  di  quercia  verdi ,  &  ammaccale  aì^ 
usuato  ìfiemecola  fuafcor^y&  ìfteme  delle  cime  delle 
[ne  frodi  tenere  e  fanne  acqua  a  labico,  e  daneda  beuere 
a  qllo  chepatifce  fiuffo  di  corpOyCtfarà  ottimo  rimedio» 
Rimedio  per  quei  che  hanno  fluflb  di  orina, 
Viglia  delle  cime  tenere  delle  frondi  della  quercia  j, 
sfalle  cuocere  in  vin  roffoydapoi  pefialey&  fanne  em 
^iaflro ,  tir  caldo  mettilo  fopra  la  verga  a  colui  chffpa" 
tifce  flufio  di  orina,  ^  in  hreue fi  liberar à . 
Rimedio  per  quei  che  nÓponno  ritenere  Ìl  cibo , 
ma  di  continuo  vomitano . 
Viglia  delle  frondi  più  tenere  del  fraffino^  et  falle  cuo 
cere  in  aceto  f0rtc,pofciapeflale,& farine  cmpiaflro,tt 
ponilo  fopra  il  Jiomaco  di  colui  che  patifhc  il  vomita , 

l  & 


K.  E 


cSr  lo  re({reng^à:fmilmìij:tft  h  porrai  f^pr^  il  >etre  ^ 
colui  chep^tff(e  /^"ffo  di  córpà.glìM  ^^rHghuameto. 
Rimedio ^cciov...  le  fQrmichenó  vadalo  fppra 
ie  piante  a  mangiare  ifichi.  , 
TigHa  cipolle  fLyUicìcCy& pe fiale  con  ajfon^ia  ouero 
lardo  dipQrcOy& co  queflo  vngi  ilpìedcUapiaia  un  pai 
mo  0  due  alto  incerco  incerco^et  le  formiche  no  ui  falira 
no  y  ma  quefìo  rimedio  fi    da  fitrenel  me  fedi  Mar':^o . 
A  far  ne  gri  i  capelli  canuti. 
Viglia  foglie  di  moione,  foglie  di  y^itCy  sfoglie  di  fi^ 
co  rojf  ),  &  fklle  bollir  con  acqua  plimiale,    cpn  quella^ 
acqua  co  fi  bollita  lauan  lateHa  e  i  capelli  fi  fiirà  negri. 

A  dolor  de  i  denti. 
*  -  Tiglia  radiciyCt  foglie  di  moroncy  et filile  bollire  ì  ac 
qua^e  coqlla  co  fi  calda  lauati  la  boccale  tiela  Sbocca  ^ 
alquato  fpatioyetmirabilmefeti  Icueràil  dolor  de  de  ti. 
Afar  morire  ipedocchii  &  altri  animaletti  che 

guaftano  1  herbe  ne  gli  orti. 
•:   Se  nelle  tue  ortaglie  l' herbe  faranno  guafiate  da  pP 
docchiy& altri  animalcttiyfa  andare  tre  o  mauro  i^ol- 
te  fcah^a  intorno  alle  prò fe  pnafeminajlaqu^Jallhora 
patifcail  menftruo;&  caderanno  tutti  morti , 
Alla  fordità  rimedio . 
Senno  fi  fiicefie  fordo per  accidente  non  p^r  mtura , 
pigli  fuco  dicauli  mefcolato  con  vin  tepido\i  &  infondi^ 
ueloneW  orecchie ,  ^  fentira  migliora^ifént^mirabile. 
Rimedio  alle  nwrficatnre  de  i  fcprpioni. 
Viglia  puleggiOyO  fecco  0  verde  y  &  pejialù  cól  vino 
buonOy&  fknne  impiaftroy&  mettilo  foprale  morfica- 
ture  de  fcorpionii^  (e  fanarà , 

Rimc- 


•■Il 

i 
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flimcdip  cfee'irplc  nonti  riuaca  dandoti  If^pr^i^ 
tcft^  qu4ttcR)i^  viaggio  • 

^ .  .^andotuvaiptr  n^^io^fotu  portar  ai  vp^r^mu^ 
/ceka  dipulcgio  per  ciafcu^M  occhia,  il  fole  mnus>fr 
fender à.dandati fopri^  hse$aL> . 
;  Riaiedio alla  raucità  d«Ua  voce., 
ì  per  C4«/<i  fieddore  tu  barai  rauca  la  voce ,  f/- 
•gUadelpHkgio^  &  fhllo  cuocer  e  in  acqua  ^  &Ufer4 
^juando  rata  dormire  heui  yna  fcudella  d dia  detta  ac- 
^ua  ben  Qalda  con  alquanto  i^ucchero ,  &  facendo  qucr 
fto  tre  q  quattra  voltu^^i  iihcrarà  da  qmlla  raucicà»  & 
jfchiareràlayocc^  » 

.  Rimcdip  per  quei  ch^:  non  poirono  orinare.  - 
'  fPiglk  quattro  0  fei  porri ,  &  jilli  friggere  neil^ogliò^ 
difcQrpionerpfyfciapelialiy  &  fanne  cmpiafiro.^.ponl 
lo  quito  cal4Qpuoi  tolerarefopra.  i  lobi  a,  c^olui^fhe  non 
fuo  ormare. ,  &  pretto  orinar  à ,  il  mede  fimo  farftnmk 
barbe,&  capelli  dei  porri  faeedolifeccare^i^  itì'polu^ 
re  beuendogli  con  vin-bianco,  .&  faranno  vfcir  fuora 
arenflley&  lepietre4^he  f^pr^Ò^ìo  dino  molta  gro,(fe'^^^ 
A  far  vna  paAa  per  pigij^roche,  &  anitra  faiuatii 
che,6c  ^iicoraogn  anitra  for  te  d'uceiJj  . 
Vglia delfeme  del  hdcngQ  y.\&  delle  fue  radici^  & 
met.tiile  a  mile  in  acqua  per  vn  dì ,  ^  vna  .notte  in- 
.fifme  cfil  ZT^^nO  f  d^poi  fa  cuocere  le  fppradette  cofe 
4on  (^y  efma  ac^ia  nella  quale  fnra^o  S^te.4 

ftfu..  ^pocoytanti^^b^  ano  i bibbia  bmbci 
unta  icqua;  ^'^friit^oniji^et^o grano i/iqiésili^^ 
gin  ffov*>  forti,  ''onr  ^  ^'i'  le  n  ''he  le  anUi-o-f^luaii- 
^>i^  a't^'^      ^  'Mm^  -  ^atogranocoftràtditaie. 
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€r  poi  fi  addomentarannoxome  emhriacke ,  in  Unta  \ 
^J^(^ff  potranno  pigliare  cònremani.mabi^^^^ 
^^l^ft^  ingrm  qmntitky  maffimamente per  le  oche .  ^ 
Huenamedefima  ricetta  potrà  feruire  per  pigliar* alA 
tre  foni  di  vccelli  che  vanno  ingran  fchiere.  Cuocefi  anÀ 
ff>rat  grano  colfolfo ,  &  fi  pone  ne  i  luoghi  douequefli} 
eccelli  Joglionopafcere,  &  tutti  quei  che  di  efio  granai 
tnangiaramo ,  flramma'^Tiaranno ,  &  moriranno  ma  i 
'polendo/,  l0r  foccorrere  che  non  muoiano ,  bifogna  dar^  r 
$ll  da  beuere  oglio  (Toliue ,  ^fubito  fi  rihaueranno. 
j  •  r  r      ^  ^^"^      cliucntino  rabbiofi ,  rime-  * 
dio  (c  fofTcro  diucnuri  rabbiofiper  eflci-  ftatì  mor  r 
licati daaltro cancrabiofo,  oucr  lupo  rabbiofo.  . 

Sedapoichel  cane  farà  nato  di  trenta  o  quaranta  i 
giorni gh  moxz;^rai  la  cima  della  coda.mai  non  diuenta 
rabbiofo ,  fe  per  forte  non  fofie  morficato  da  qualche 
(he  altro  cane  rabbiofo ,  o  lupo  rabbiofo .  Effe  efienda  i 
morficato  da  cane  o  lupo  rabbiofo  farà  inrabbiatoMl- 
U  per  trenta  giorni  continui ,  cominciando  fubito  che  è 
fiato  morficatOya  mangiare infieme  colpam  o  altre  t^i- 
hande  fierco  di  gallina ,  &  nella  morfìe  atura  poni  em- 
pierò fatto  di  radici  di  rofefaluatiche^  &  mettelial 
collo     collaro  di  quelle  radici,  &  nella  piaga  metti 
ancora  agli,&  cipolle  pefle,&fe  tu  farai  vicino  al  ma 
rejommergilo  ognidì  nell'acqua  marina  due  atre  yol-- 
te,tanto  che  fi  bagni  molto  bene^e  quello  farai  almeno 
per  quindeci  o  venti  dì  di  continuo, perche  l'acqua  mari 
na  ha  virtà  contra  la  rabbia  canina, 

A  far  chele mofche  non  molcftino  i  cani. 
Tigli  a  delle  gucie  verdi  delle  noci ,  epefia ,  &  con 

quella 


I 
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P  A  R  T  E'  ^  i.  175^ 
lU  ùrHgìHeane  douekmofchc  lo  molefianomaffì'» 
alile  orecchifie  non  lo  tocc4ranno  più . 
Rimedio  a  i  cani  quando  fono  mole  flati  da 

ipulki. 

Se  Li  càni  far  alino  moleflad  da  ifìéliciyUngili  co  olia 
oline iCt  f libito  mprir anno i0Hcr  piglia  radice  di  belen* 
|pp  et  faUuhollir  con  <icqHa ,  et  con  quella  acquulaua  i 
%xtniyet [eh auc ranno  f  ulici [ubito  morir anno^  ouer  ca* 
\uandone  il  fuco  dalle  fì'ondi  1  et  con  quello  ungendoli 
fdue  0  tre  uoite^il  mede  fimo  effetto  farà  Inacqua  della  tor 
itifcu  fe  co  i  ffa  farà  lauato  il  cane  molto  henctma  fuhito 
dene  efierrfUuato  con  acqua  netta  et  chiarat  et  perche 
fi  con  la  lingua  il  cane  tocche  quell'acqua  della  torui-* 
fca\y  gli  far  ebbe  gran  danno,  perche  è  affai  -pelenofa^ 
Rimedio  per  purgare  i  cani  quando 
fono  ammalaci. 
Sa  ix4»i)jétueranno  qualcht  piaga ,  fi  gli  curèrà  coti  ' 
^!^f€ceiiquèfatta&  mefcolata  con  olio  di  oliue^  &con 
meflo  ungendoli  le  piaghe  ogni  dì  i  fc  faranno  amma^ 
latii  connerrà  pwrgarli ,  il  cife  fi  farà  dat\dogU  à  beue^ 
re  ferme  di  capra  caldo,  ^  doppo  queHo  gli  farai  cuo^ 
ter  e  la  tefla  di  un  cajiratto  con  la  pelle,  e  con  gli  fuoipe 
liyC  le  porrai  fopra  alqudto  di  %eHX^rOi€  gli  la  far  ai  ma 
giar  tutta  calda  colfuo  brodo  ancora,^  fi  rifanarano^ 
l^.        Rift^dioper  li  cani  che  hanno  rogna  * 

Sei  cani  haueranno  rogna ,  e  ipfia  mala  infermità  ^ 
è  maraurglia  fe  fi  gli  leua  d'adpfiò ,  però  t  neceffa- 
rio  mantenergli  bene,  ^  quanda  fi  amma%;ta  alcun  ut 
t elio, pigliar  del  fangue  di  effo  uitello  cofi  caldo^  &  em- 
fiaftrariìlene ione  hanno  U  rogna ^  &  pofciache  fe 


0t 
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gii  ,urt'ftccato  àddfio  di  noUò  mpìaflrarli  mcora  di 
fangne  di  vitello  caldo \qHando  non  è  fe  nohaWhora  ca- 
nate^ til  vitello  y  t!r  qiìelio  fi  deuefareparecchiè  volté 
quante  volte  fi  può  haueré  f angue  di  vitello  caldo  da-* 
phi  laUàAl  bene  con  liffia fatta  di  cenere  di  fàrmekti'di 
X        hme  ancoragiHarit  àicma  volta  ne  i  tinac<i  ne 
iquM'  fi  tengono  lepeUidifornmaccot     iui  dentro  U 
uurli  hehe, perche  il  fomntacoafciuga  tnóito^  altri  li  la- 
mnocm  acqua  nella  quale  fia  /ìemperata  fnirré.  E  he-  ■ 
nè'dncófa  pigliare  alquanto  dibuoHgefiocm  altretaft" 
to  dli^n'afemen^a  che  fi' chiama  allegretto) -^peHarU 
beniffimo  infieme,&  rhef colarli  con  pece liquefatta,^^ 
con  quejiayntione  vngtrli^  Con  quefta  ricetta  ancora  fi 
guarifconogl'huomim^é    \  - 
Acacóìkteipórtiche 

Tiglia  terra  inipaflàtai^n  &rinadi  cane^  metti'- 
Ufopà  ìpotn  che  vmgon^f oprale  tit4fii\i  the  tutti  fi 
fèccaranno, 

Afar  bianchiidenti,  | 

Tiglia  corna  di  caprày&*  ahru'cialei&,  fanne  polite^  >  i 
fey<&  con  quella  fregati  idently  &  diuèntaràmo  bian" 
chiffiini,  '  ' 

A  leuar  il  dolor  de  gli  occtó. 
TigHa  il  polmone  d^vn  capretto  cahcto  come  egli  h  \ 
cauato  d)e  ti  fia  del  corpo ,  &  mettihfopfagii'oechi  à 
quello  à  ehi  dolgono,^  li  kuarà  it  dohre, 
A  chi  fò/fe  morfo  dinfàliuato  daHa  Salamandra.- 
•  Egli  è  appropìato  rimediò  la  r^gi a  di  pino  compofla 
con  rhde  in  forma  d'ekttuarioi^  béuuta  con  decotti^ 
^  di frondìiC ortica,  J^a  chip&  fortenhaneffé  man^  \ 

giato. 
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tOyprma  bifogna  fkr  mmìtar  al  velenatojà^lìardk- 
nte,  dandogli  olio  più  mite ,  t&  poi  per  difotto  podi 
'sieri  acHtiyacciochc  fi  cani  be  fuora  il  velenOy  poifoc 
orrcgliìl  cuore^dandogliòmna  tiriaca^  &  mitndatOm 

Cibo  fuo  Ita  carni  graffe  d  animali  giouani . 
limedio  achi  tofTe  morficato  da  cantabbiofb. 
l  dee  far  o^ni  diligetia  d'hauer  [libito  il  fegato  diefi» 
ane  r abbia foyarroflito  darlo  à  mangiare  al patrete,  fo 
ra  tutto  fi  debbono  largar  bene  le  piaghi  col  rafoio  e  fi 
e  tagliar  ria  tu  ta  laca'rneltneì'atay& fhrMtnit  fan^ 
e  in  ahodaxaypnciocheportafeco  il  veleno  e  tirarne 
uetofebenc  affocate  ^dadagli  à  magiare  agllOy  cipolle^ 
tr  cofefimilii^  à  bere  latte y^  uin  dolce,  fjr  grande» 
Rimedio  à  chi  hauclTc  beuuto  fanpuifucfee. 
S  e  gli  dia  à  bere  falamoia^0^  fugo  dibietolitcó  ace^ 
Oyche  amma'^^erà  talvammàUy  perciocheii  fm  nuoce 
yt  che  foffùca  attaccandoti  alla  bocca  ddftomaco  , 

A  chi  fofTe  mor/icaro  dalla  tarantola . 
lAltro  rimedio  par  che  non  fi  trouì  à  chi  vien  >norfì- 
hL .  hato  dalia  tarantola  yCccettoxhe  fuoniy^  càuti  d' diuer 
^  ^ forti y& continuar  tanto  ballado  il patiete^che  i  fani. 
Rimedio  a  chi  foflè  morficato  da  animai 

veleno  fo . 

Ver  leuareil  ueleno  fuor  della  carne  a  chi  h  fiato 
morficato  da  animai  ueleno  fa  >  il  più.  efficace  rimedio  è 
y  ucci  ar  fuori  il  ueleno  con  la  bocca ,  ma  bi fogna  che  fi  a 
I  auuertito  colui  che  vuol  fucciare ,  che  non  fia  digiune , 
I'  I  ma  prima  habbia  magiato,  &  ma/fime  cofe  vntmfc  & 
graffe ,  &  à  corpopieno ,  poi  lauatofi  ben  la  bocca  coti 
in  buono,togliain  bQCG49lh  d'pliuey^  wmsafi'd/ué 

Z    4  dare. 


lèi. 
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di;  secreti 

dare. Poi  ^ppreffo  allarga  la  puntura  col  rafohy  deci 
che  efca  bene  il  veleno yponéndoulfopra  uetofe  con  a/fa.  ^ 
fiamimbenper  tirare , poi  fargli  émpialìro  [opra  con^' 
aglio  &  cipolle  minutamente pesìi,  &  fomentare  il  oÉ 
go  con  aceto  caldo,  ti  ttiuer  del patiente  fia  fó^ìit  di  po^ 
7Ìs agliò^ &  cipollcicon pepe  copiofamcntCy  &  fàle ,  e^; 
paneafiaiycarne  di  ricciterrt/lri,cedrii^  i  lor  femi^di 
dogli  a  btrt  buon  vino  con  origano  infieme  >  feme  d'or 
iica,bàcthe  di  laurOy& diginepro* 

A  fcacciar  ogni  animai  vcnenofo  di  cafa. 

Viglia  gineprài  feme  di  uitice^gufci  di  granchi  di  fin 
rneyComo  dì  ceruoygrajfo  di  ceruo,na^iurcio ,  origano , 
&  dittamoyparti  uguali  i& fanne  pafia,  &  abbriiccia-^ 
lay& douÉ  onderà  qiicl fumo ytutti gli  animali  uenemfì 
fug^iranhò. 

Ad  ogni  venerìo  beùutò  ò  itìangiata . 

Conofciuto  che  vn  fià  auelenato  y  il  principal  reme^. 
dio  è  fargli  vomitare  il  veleno  dandogli  Oglio  d'oline  té 
f  ido  y  puro  j  onero  mefcolato  con  acqua,  &  feper  forte 
non  fi  trouaffe  olio  in  quel  luogo  i  dagli  buttiro  con  ac^.\ 
^ua  calda ,  oUer  con  decùttione  di  feme  di  lino,  ò  d'orti^,  ] 
ca  yO  di  fen  greco  ^  et  quefte  còfe  fanno  purgare  per  di 
fotto  il  veleno  come  per  ì>omito .  Fattolo  poi  più  nolté 
yomitare  i  bi fogna  parimente  euacuàrlo  cocrifìeri 
4cutiy  per  di  fotto  y  et  appre fio  dargli  acqua  melata  i 
et  uin  uecchio  copio f amente .  Et  chi  può  hauere  buona 
tìriaca  etmitridato ,  fono  i principali  antidoti,  terra 
figillata  et  gufci  di  ghiande ,  datigli  fpefi  e  uoltenclbo^ 
no  uinogligioueràJl  mangiar  fia  carni  graffe  d  anima 
tiuccchi     brodi  gralji  f  muffirne  di  galline  y  et  pefci 


II 
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P  A  R  T  É    I  I.  iSt 
ntzf}iy& non  fi  hfà  dormire,  &  eontinaando  tal  ordl-^^ 
le  fi  libererà  con  l  aiuto  d'Iddio,  Viglia  ancora  una  rji'J 
màdi  mòfcheyC  fccvale efan!7C polnerei  edaglia  beue-^ 
Ire  in  buon  vino,  eh  e  li  ^iouerà. 
It'uncidoto  chevfaiiail  Re  Nicotnede  accioche 
niun  vene  no  gli  hoceffe  . 
Togli  bacche  di  ginepro  sterra  Icrmia  ana  dra.  2Mfan 
\nefottilìf}imafolttere,& incorporee  co  mele  onero  con 
elio  d'oliuCyCt  ferbaley^uadolo  vuoi  adoperare prì dine, 
ia  quatìtà  xi'una  nocciuòla  per  Holtn  co  un  poco  d'accjux 
I  melata,^  faitzificur»  di  no  cffer  auelenato.pcioche  ììicì 
I  <giando  pofcia  cibi  "pélenatif libito  che  gli  hauerai  nelft(f 
maco  ti  verrà  nauj'ca  ^  vomitarai  il  cibò  injìeme  col 
yelenOyTna  fe  veleno  alcuno  noHfarà  nel  cibo  {non  tifa-^ 
rà  alcuna  molefiia  ne  nocumento  tal  andidoto. 
Secreto  che  i  fcorpioni  non  trafiggano  : 
Chi  portarà  la  radice  deHa  p alimonia  addo ffo  y  non 
farà  trafitto  dafcoìfiòm,&{e  pur  farà  trafitto/àon  gli 

'noceramo . 

Secreto  che  le  Yefpei  &  lapi  non  trafiggano . 

Teftando  la  malua  con  olio  d'oliue,doucjarà  vnto  c^ 
tale  vntionch^Api  ne  f^efpe  non  trafiggeranno . 
Àfar  aceto  forte  in  qii^lJrl  quantici  che  ni  vuoi. 

'Piglia  vha  fquilla  &  /fogliala ,  poi  infil^^ilain  vii 
Jpa^ò^  &  per  cinque  ouer  feigiotni  lanciala  all\iete,  poi 
calala  nel  uajìello  mi  quale  ò  il  uino  che  vuoi  favini  ace. 
tOy  rna  bi fogna  che  cifià  tanto  vacuoy  che  la  fquilla  nm 
tocchi ikvino  >  flàndo  attaccata  al  bìtco  del  coione,  ^ 
lafciauela  per  cinque  ouer  feigidmi^et  verrà  forte  quel 
vino  Ù'  buono  aceto  ; 
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decreto  conrra ogni  malia  òcincantefiìno; 
Scattacherai  UfcHUfopra  la  port^  principale  del^. 
la  cafa  fìcurerai  gli  haiitatorì  da  tutte  le  malie ,  e  da  ' 
ogm  ihcantefmo,  Coft  afficura  ancor  tutte  Icpiante^do 
ne  appre/fo  li  e  piantata  d'ogninocumento  di  maUria,  ' 

Secreto  contrari  fulmini  &  tempefte  * 
Douefarà  atacata  le  pelle  della  leena.o  del  Cocodrilo^ó 
dell  Ippopotamo, a  di  vitel  méirinoyno  toccherà  il  fulmi 
ne, ne  la  tepefìa.l^on  toccaU  fulmine  illauro  ne  il  fico. 
Secreto  da  far  difperdcr  Ja  felce  ne  i  carnei. 
Leggandofì  un  peT^Tio  di  canna  al  yomero  deW^ra* 
tro  quando  fi  coltiumo  i  campi ,  fi  dijperderà  tutta  la 
felce  che  vi  fi  ritroHarà . 

Secreto  da  far  mollici  il  lino  come  è  Ceta. 
Viglia  quella  ijuantità  di  Uno  che  ti  piace ,  che  fia< 
buono  ehelloy  &  fallo  pettinaYe,comefe  fi  rolefiefila- 
^^y  foi piglia  tanto  fìereodi  vitello  frefco  che  bafliaim 
paiincciare ejfo  Uno ,  &  con  quello  lo  impafhicciàrari 
&  cofi  lo  farai  flave  quattro,  ouer  cinque  hore,  poi  la* 
ualo.che  veflarÀ  come  fetay& ne porrÀ far  opera  tanto 
fottile  quanto  fi  vorrà . 

.  Secreto  per  con/eriiare  i  frutti  che  non  cada^  : 
no  primache  fian  maturi. 
Se  attacherai  fichi  faluatichiprimaticciiagU  arbo" 
n  domcnici  a  cui  fogliono  cadere  i  frutti  auanti  che  fi 

^^i^turino  non  folamente  vietaranno'chen^  cadano,  ma 
gU  conferuaranno  amo  fin  che  fi  ano  maturi . 
Secreto  che  le  martore  5c  foine  non 
mangiaqoJegalline. 
Se  vngcrai  le  galline  col  fuco  della  ruta ,  non  faran- 
no 


PARTE    ir.  i84 

m  tifcche dalle  martorene  foiNe. 
Chek  galline  na  faranno  mangiate  dalle  volpi 
Qudlc galline  eh  eh  atier  anno  mangiato  del  polmoni 
volpe, fer anno  -pre feruate  dalle  volpi . 

A  Fai*  guarir  ftibito  iJ  dòlòré  del  capo . 
Tiglia fuco  di  maggiórana     tiralo  fu  per  la  nafo 
fubito  ti  ieuerà  ildolore  ♦ 

A'  guarii*  le  labbra  della  bocca  guarti 
per  freddo  o  vento  . 
^^  \Tigii^!^vmjHa  arabica     draganti pam^Ualt,& 
/anne  pùluerci  ^  incorporala  cm  olio  violate j  &  ungi, 
le  lahrey  M^  guttrifanno , 

A  g-uirtre  leniàni  giiàfte  dal  freddo . 
Tiglia  mafUce^  incenfoy  ceranuomi     olto  fofatOj 
p<irti  'Pgtialiy&  fanne  unguentar  &'ungitì  le  mani;  che 
prefio  guarir  ama» 

Aiiiacinar l'orò  8c  1  argentò  ; 
Viglia  t&ndature d orobattHtùper  mei:o  feudo ^  poi 
piglia  gomma  arabica  quanto  fono  due  granì  difaua  ,  c 
mettila  a  molle  in  tanf  actjua^che a  pena  jìia  copertile 
lafciala  cofi  f  una  nottCypoi  macinala  fui  marm<i  unpn 
cOipoi  fhetticilùfù  a  poco  a pocOiCt  incoyporalo  bene  co 
la  gomma  ,  pòi  macinalo  leggiermente  per  /patio  di  due 
horeyteftedoh  raccòlto  fotta  H  macinino. per  eh  e  allarga 
doft  fe  ne  perde  troppOy&  con  un  pennello  bagna  intor-^ 
Ho  alloro  cheMft  [cechi, per  the  lo  per  errili,  rìfpetto  a 
tagoma  che  lo  fa  feccare,  Toipìglia  fulnitro  o?iC,  mei^d 
emettilo  in  uH  rantaimldi  ferrod  e  mettiui  tant* acqua 
che  fila  copertole  metila  a  bollirete  fchiumalo  bene^.poì 
coiaio  con-^f&t!^  diiihoy  eéopfta^  jijfa^e  Idfiiahfred 

-  dare 
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d,ire  che  farà  congelato  e  bianco. Voi  macinalo  in  com^ 
pagma  d eli  oro  per  uri  hora  e  me^a,chefarÀ  macinato^ 
pvi  ricoglilo  col  pennello  min  ut  amente,  e  mettilo  in  una 
ta^'^a  di  vetro,  poi  rifoluilo  tutto  in  acqua,  Rabbi  poi 
tre  0  quattro  ta^e  per  V9tar  V acque  di  mano  in  ma-* 
ilo, poi  metti  dell'acqua  fopra  i'oro^  e  con  la  punta  del  di 
to  lattalo  bene  dalla  gomma  e  dal  falnitro,  e  vota  l'ac-» 
qua  di  mano  in  mano  nelle  ta']^e,&  babbi  par  ecchiato 
orecchini  o  nicchi  che  fiano  netti  &  afciuttiper  taettet 
celo  dentro,  &  effendo  l'oro  ben  lauato nella  t4X;;(^a ,  fii 
cJjc  vifia  dentro  un  poco  d'acqua,e  con  unflecco  fottile 
fnefcola  nell'oro, e  vota  pian  piano  nel  nicchio  tutta  qU, 
la  quantità  che  a  te  pare ,  tanto  che  tutto  lo  difpenfi ,  e 
fiinne  tante  mifure ,  che  ne  caui  li  tuoi  denari ,  tfappi 
chefemprefe  ne  guadagna  la  mctài&  quando  tu  lo  >o- 
ti ,  va  mefcolando  con  l*ago ,  accioche  il  grò  fio  vadi  al 
fa  fido, &  non  lo  me  (colare  colfi>ttile,perche  fiirefli  ver 
gogna  alla  tua  opera,ma [erbaio,  che  vn' altra  volta  lo 
potrai  rimacinare,  &  quando  farà  nel  nicchio,  tiene  il 
nicchio  ,fcpra  un  carbone  accefo,  e  non  lo  tener  fermo  ^ 
7na  fililo  ondeggiar  pian  piano,  che  s  andrà  afciugando, 
(  par  più  beilo  aU'occhio;poi  conferualo  da  ogni  bruttu^ 
ra  0  poluere,che  f  erra  belliffimo, 

A  far  il  verderame  alla  moderna  bello. 
TigUa  aceto  forte ,  &  jcaglia  dì  ramo  netto  da  ogni 
bruttura,  opoluere,oncie  otto  ;  fai  commune  onciequat-^ 
tro,  tartaro  di  vin  roffo  onde  due,  fai  armoniaco  oncia 
me':^,e  tre  onde  di  leuatoio  che  fiaforte^perche  è  quel 
lo  che  moltipUca,efhfhr  corpo  alverderame,et  fia  ben 
diftemperatQ  con  l'acetQi  &  l'altra  coft fiano fatt€  in 
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pokerifottili(llme,e  l'aceto  f$  mette  fenyi  mi/uray  per 
che  fe  nauanyiyfempYe  è  buono,  ^  ogni  cofa  impafta- 
il»  bene  infieme,  e  mettile  in  una  pignatta  nUoua,  inue^ 
wriataycon  fu0  copercbiOyebenUtataintornoj&  metti 
[lanci  letame  per  fùndeci o ucnti  giorni y  poi  cauala 
^fnora ,  &  uota  l  aceto  pian  piano ,  &fe  più  lo  yronai 
moltiplicare  y  rimettiui  dell'altro  leuatoio  ben  diftem-* 
\f  erato ,  &  incorporato  con  le  dette  materie  di  fopra, 
tato  chefta  duro  a  tuo  modo ,  poimettilo  in  unfacchet^ 

Ito  ben  ferrato,  e  rimettilo  yn  altra  uolta  nel  letame  per 
etto  0  dieci  giorni  &  accioche  il  facchetto  non  tocchi  il 
letame  y  fnettilo  in  una  caffetta  di  legno  fotttle ,  poih 
cauerai ,  &  hauerai  vn  verderame  bello  . 

Vn*altro  verderame  più  breiic. 
^  H abbi  una  pignatta  ajf  n grande  inuetriata ,  e  met* 
ìiui  dentro  aceto  fortiffimOy&  babbi  molte piaflrelle  di 
Wì  ^^^^f^^^^^^lfi^^^ picei f^^f^i^ccioche facciano  numero  af 
^^mfdiy&  mettiui  un  triangolo  di  terra  nelfondoy acciò  che 
lepiafire  non  tocchino  l'aceto,poi  mettili  fopr a  ilfuo  co 
^^màperchio  turato  co  luto  fapientlcyche  nonp&flire/pirarc, 
mi  poi  mettilo  nel  letame,yOuero  in  luogo  caldo  che  habbia 
:«!»•  I  bene  il  fole,  per  uenticinque  giorni,  poi  caua  fora  la  pi^ 
gnatta ,  &  [coprila ,  che  lo  uedrai  attaccato  alle  dette 
piafircy  rafcbialocolcolteUoy  e  fallo  cadere  neltacetOt 
!if  I  poi  racconciale  vnaltra  uoltaycome  ft  faa  cuocere  i  ma 
./«i^l  toni  nella  fornace;poifcopr ile,  &  nettale pia(ire  come 
'■■fi  P^^^"^^  ^  ^^«^^  yolte farai  a  qucfio  modo  che  tutte  fa- 
tanno  confumate, poi  colar  ai  uia  laceto  legiermcnte,  & 
raccoglierai  il  uerderarnCycU  metterai  in  una  ueftca,o 
^ri>  J  dtro  uafo  a&  comodo  y&hauer  ai  un  yer derame  fino. 

A  far 
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A  fare  indico  buono  e  bello . 
Tìglìa  del fÌQr  delguado  cm sfìoratayOmetre,fari'^\ 
na  di  mìdo  oncia uria,^  ogiti cofa  ffa {ottiley  &  imp^ì 
fiale  con  orina  &  ac§t^  forte y&  fanm  m^focacciay^, 
falla  ffccare  al  fole,  &  fe  tu  lo  yoYraìpju  carico  di  co^{ 
lore^aggiungìui  fiuguado,  ^  rimpafìaU un  altra  uolA 
ta,&  haueraì  indico  molto  colorito  eMlo. 

A  far  parta  d'annbra  netta  per  far  pa- 
ternoftri  odoriferi . 
TigliO'  draganti  onde  qmttroygomma  arabica  onde 
du€ytmiama  oncfei^liorace fodo  onde  due^be'^oi  on,im  ' 
ftnexjiyhìos  oncAmd  tnufcatcquattro,geffp  onciefd,. 
terra  negra  liJ,cafora  fcropoli  ottOyprima  metti  a  mol-» 
lei  dragati  e  lagommain  acqua  di  jf  icOyOHero  altra  ac 
odorifera  f  giorni  treoquatroypoifh  poluere  di  tut 
ts  le  dette  cofe ,  poi  pefiain  un  mortaio  i  draganti  e  U. 
gommuyche  ft ano  ben  disfatti.poi  metimi  dentro  lepolr 
ueri  odorifere  e  Ucaforaypoiilgeffoypoi  laterra  negra^^ 
e  fella  tato  foda^che  tu  la  pojji  lauorare,  &  no  sattacH 
alle  mani,€  conferuala  in  luogo  frefco,  &  non  leftamp^ 
fk  i'pater  n'>ftrÌ9  e  fàiii  ficcare  aKcbraye  neWadoprarf^ 
renderanno  odor  mir abile y  che  confortare  il  ceruellOr.  , 
A  eontrafar  le  perleehc  pareranno  naturali ,  ^ 
Viglia  di  quella  creta  con  la  quale  fi  fanno  U  fcudeh 
Uyche  fia  ben  lettor ata,  e  netta  d'arena  groffaypoifian^^ 
ija  i  pater  noflrii  &  fallì  il  buco  picciolo,  eUfciali  beli 
feccare  al  fole,  &.ff^tu  li  far  ai  cuocere  neli/i  fornace/^ 
ranno  più  durabili ,  ToÌ£on  boloarmeno  e  chiara  d'ouQ 
dagli  una  tinta  fottileypoi  mancali  fu fo  HelUrgentofir 
no^in  foglio,  &cme,  fom  afciuttiimbmifcile  col  Mnr 

te. 


i 
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&  filile  lufirc ,  poi  piglia  delle  taglia  iure  di  carta  di 
fccora,cbe  fiano  bt^ncbeye  non  tincc,  lattale  co  acqHiZ 
pida  y  e  filile  bollire  in  vria  pignatta  niiouai  tanto  che 
vano  ben  cotte,  ^  che  habbiano  alquanto  di  corpo, poi 
colale  fottilmente^et  quando  le  vorrai  adoperar yj^  che 
fiano  tepidcypoi  piglia  le  perle  iv filiate  in  un  agOy  accio 
che  il  buco  non  fi  turiy&  attutale  nella  detta  colUy  0^ 
Qiprcflo  a  leuarle  fitfo ,  &  valle  voltando  fottofi)pr,j  y^ 
\ccioche  la  colla  non  [iia  ferma  tutta  in  vn  Inogo  y^mà 
^lit  di  vgnalgrojfeT^j^a per  tuttOy  &  fea  tenonparefic^ 
Ugrojfe  a  fujficien^a.at tuffale  m  altra  uolta,  e  quella 
biaitche'^^'s^^a  tra/pareri  fotto  quella  colla ,  ér  fitra  un 
certo  luiido  fcuro  per  di  detro,  e  di  fuora  hauerà  liiflro^ 
di  maniera  che  parrà  color  naturai  di  pcrle^e  quando  le 
metterai  a[  paragone  delle  naturaliyfcmpre  q:tcil  "  a'foc 
chiaparerario  più  belle,  per  efier  pin  lufirc  cpìutmidey 
e  per  farle  hauer  cr  edito, tienle  nelli  fcattoUni  con  ripu- 
t^tione,  mofìrandone  poche  per  volta ^  iCiirfc  vuoi  gua^ 
dagnar  bene y  fanne  afl ai . 

Ad  improntai:  medaglie  di  rileuo  con  draganti . 

Viglia  draganti- onaefei  y  e  mettili  a%ollc  o  ^ 
forte  per  tre  giorni,poi  peli  ali  molto  bene ,  e  dalli  corpo 
con  geffo  macinatoyfouilifjlmoy &  nettOy&fe  li  vo.-rat 
f((r  d- altri  coloriy  mettici  detro  che  poluere  vorrai, v 
pf^.o  miniOyO  orpimentOytantocheUpafia  fia  -  - 
to  duretta  k  ^  og^ii  co  fa  bene  incorpor  -  y   '  * 
fiampeim^mtieyi^  vngele  unpoco^c 
tapaUa  ben  calcat4yC  ìafciala  afciiégà 
u^r/ii  l'impronto  giu^loyC  netto.  Confi  .j. 
fare  ancart^alfreopereatHcfanta/ 
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A  far  palla  per  gì ttar  medaglie  • 

7  ì^lia  offi  difchinco  di  o^^ni  forte  di  animali  e  metti 
li  in  tota  pignatta  rotti jC  ct4opri/'a,  e  mettila  in  unafort  r| 
pace  dapoi  pefial'i , e  macinali  foniìweteypoi  piglia  a  [cu  i 
glia  di  ferrò  ben  lanata  enetta ,  &  macinali  fu  ilmar^  • 
ino  fottilmenteyC  bagnala  con  aceto  forte ,  tanto  che  fio,  ; 
a  modo  di  vnguento,  poi  mettila  in  una  pignatta  ben  co,  ' 
perta^e  mettila  inunafornnc€y  dr  àapoì  che  farà  ftcd4 
Ha  macinala  fn  il  marmo, sbrnffamiola  con  altfuanto  di 
acqua  tdta,  et  poi  lafùala  afciifgare.  Viglia  poi  tm<i  fif*. 
della  della  detta  fcaglia^  e  due  fcndeUe  della  prima  poU 
nere  deWoffa ,  ^  incorporale  bene  infìeme ,  e  quando 
•vorrai  far  lapaHa  p^r  improntare  ouer  gittar  meda^ 
glie  inhimidifci  le  dette poheri  con  acqua f alatalo  ace 
io,  0  o;inayO  lcJJla,poi  improntale  dentro  le  medaglicye 
lafciak  afciugare ,  poi  gettaci  dentro  ilmettalio^Cìr  le 
tne daghe  ti  riufciranno  belli (fime  e  nette . 
A  far  medalre ,  figure  di  rilcuo  c6  coHa  dipcfcc- 

lì  abbi  colla  dipcfcc  e  pelìale,  poi  lauala  bene  in  ac" 
quafrcfcay&in  ultimo  in  acqua  tepida,  poi  mettiUin 
m  pìgnattino  nuouo,  &  mettici  fopt a  acqua  chiara,ct 
la f ci  ala  fiar  a  molle  una  notte ,  dapoi  falla  bollire  pian 
piano  per  un  bora  opiu  ,  tanto  che  tu  poffì  comprende^ 
re  ch'ella  babbi  a  fatto  corpo  :  onero  fa  quefio  afi  aggio,, 
mettine  una  goccia  fu  Ingna,  &  s  ella  fra  falda  e  netta^ 
IcMala  dal  fuoco ,  egittala  fopra  le  medaglie  che  tu  bar 
^crai preparate ,  le  quaì  fiaho  preparate  a  quefio  mor 
dà. Viglia  le  medaglie  di  rilieuo,  e  mettile  intorno  intor 
no  un  mocolo,accioche  la  colla  nonfipoffi  fifargere^  & 
rngile  con  mele,e  mettiui  ta>ito graffa  la-  coH^yche  tuttiA 
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rili  cui  pano  copertiy  poi  m  ettila  al  fole  che  fila  m  pia 

^) ,  e  lafciala  afciugare^e  quando  farà  bene  fciutta^  da 
Beffa  fi  fpkcherà dalle  medaglie ,  ef^arà  fonile  come 
...irta ,  e  timi  li  profili  ancor  che  fonili  fi  vedranno  be-^ 
ìljìmo ,  &  hauera  luflro^  e  le  piegherai  per  qual  verfo 
mrrai  che  non  fi  romperà  y  efele  vorrai  fkr  variate  di 
lorcy  tinge  V acqua  col  ver'xJnOy'zaffYanOf  0  verdcra^ 
\fncy  che  apena  fta  tinta ,  &  adoperala  pcrfhr  cuocere 
I  la  colla^ér  auertifce  che  la  colla  non  habbia  troppo  cor 
\pOyperche  l'opera  verrebbe  troppo  grcfia.  &  non  farcb 
he  bello  da  vedere y  &  le  potrai  colorire  0  mimare ,  cr 
pareranno  cofabeliiffima. 

A  far  color  ver£Ìe,ronb,  ?iiiIlo,  e  turchino,  fcnza 
corpo,  per  fcriuer  in  carta . 

Tiglia  verderame pejioye  mettilo  in  un'ampoU'^  con 
aceto  forte ,  &  un  poco  di  gomma  arabica ,  un  poco 
di  fuco  diruta  ;  e  cofi  piena  turala  e  mettila  al  fole  per 
quindeci  0  venti  giorni  youero  falla  bollire^poi  colalo, et 
rimettilo  nell'ampolla^  &  conferualo  dalla  poluere,  & 
quando  lo  uorrai  adoperare,  mefcolalo  bene,  efcriuiy  e 
minia,  che  farà  bel  verde  fen^a  corpo, 

jL  far  il  roffo,pigJia  lifjiada  capo ,  (^etthn  dentro 
yerT^ino  tagli ato\mimito  y  e  lafcialo  in  moiieuna  not^ 
te ,  poi  mcttiui  dentro  un  poco  d'alume  di  rocca ,  ejd  'llo 
bollire  tanto  che  cali  un  ter'^rp  ^  poi  colalo  e  fefbalo  a  i 
tuoi  bifogniy  &  quando  lo  vorrai  adoperare  y  piglia 
quel  che  ti  bi fogna  y  e  fallo  ribollire  y  emettim  dentro 
gomma  arabicay  e  quanto  più  ne  metti,  farai  tanto  pin 
bel  roffo ,  e  più  luftro ,  via  fa  che  fi  a  caldo ,  e  f  '''-ai 
che  fia chiaro,  mettluim.poco  aalt<me         ^  pe^ 

fio. 
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fo,  ma  pòco  per  volta,fiirai  quel  colo  r  che  yorra  i  ro/j 
fcHYQ  0  chiaro» 

oifar  il  giallo, piglia  pomelie  di  fpin  ceruino  mal  mai^\ 
turCyC  rompele  digrojfo  nel  mortai<fy  poi  menile  a  molami 
le  nella  liffia  di  capo,poi  filile  bollire  che  la  liffia  cali  un%\ 
ter'7^0 ,  poi  colale  fottilmente ,  &  rimetti  laltjjia  al^Ì(^ 
fuoco ,  e  metti  dentro  un  poco  di  alume  di  rocca  petto  y  e 
quando  vedrai  che  uorrà  incominciare  a  bollire y  leuale  i 
dal  fuoco  y  perche  yfcirebbe  tutto  fuoray  e  colalo  W^z/- 
tra  voltaypoi  conferualo  a  i  tuoi  bifogni ,  e  quando  vor^ 
rai  adoperare  intorbidalo  y  e  adopralo  fottilcy  e  fiirattt  -J 
yn  belUlJìmogialoyche  durerà  lungo  tempo .  e  fe  ui  ag-- 
giungerai  due  fili  di -^^affirano  fard  più  accffo  , 

^  far  il  turchino ,  piglia  del  tornafole  che  uien  rf'»^- 
lernagna ,  e  mettilo  a  molla  in  orina  per  una  notte ,  e  la 
mattina  macinalo yful  marmo y  e  mettici  un  poco  di  cal^ 
Cina  uiuay  quanta  a  te  pare,  fecondo  che  uedrai  il  colore] 
riufcirti  chiaro  o  fcurOyC  non  lo  diflemperar  con  altroì 
che  con  orina  yó^  durerà  un  anno  e  più  ftmpre  nel  mede- 
fimo  colore  y  e  quando  lo  uorrai  adoperare  intorbidalo 
molto  bene  nelC  ampollay  p$i  fcriui  co  penna  o  pennello 
fottilmente ye  Cedrai  bell'opera  di  tur  chino, fe  li  uuoi  da 
re  lujiroymettici gomma  arabica» 

Viglia  pomelie  nette  e  ben  mature  di  ebuli  cioè  fam- 
buco  faluatico ,  che  i:^fce  hiv.go  ifofliy  e  peli  ali  in  un 
tnortaroy  epoitafciali  infieme  in  alcun  luogo  che  fila- 
no caldiy  tanto  che  marcifcano  bene,  poi  ripesali  un  al" 
tra  uolta ,  et  cauane  il  fuco ,  ^  hauerai  apparecchiate 
le  tue pc^^uoleycioè  di  t$uagliaynette,fottiliye  uecchiey 
&  piglia  me^a  fcodelia  di  calcina  uiuay  e  bagnale  in  un 

catino 
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i^mo  tanto ,  che  quando  fird  ben  bagnata  ci  auan%i 
dueotrc  jcudelle  d' acqua  fopraU  calcina^  e  notala  le^ 
Mermente ,  &  in  detta  acqua  bagna  le  pCT^ettc ,  e  la^ 
fetale  afciiigarc  all'ombra.  Viglia  poi  acqua  chiara,  &' 
mettiui  dentro  allume  di  roccuy  e  fallo  bollire^  emettiui 
dentro  le  dette  pe':^ettc  a  bollire  per  un  Credo  pohaua 
le  y  &  lafciale  afcittgare  all'ombra ,  &  poi  che  faranna 
ìfciute  bagnale  nel  detto  fuco,  due  o  tre  uoUc,  &  a  uolf 
kper  Holt  afille  afcingarc  bene  all'ombra  e  al  ucntofa 
una  rete  di /pago ,  e  chcftiano  piane  ,  accincheil  colore 
non  [corri  da  niun  lato  yC  faranno  fucc,  c  ben  coloritele 
confermale  dalle poluerey&  che  non  uegghino  aria,  ac^ 
doc^' "  * '  '■'  non  patifca ,  e  qutfìo  c d  u c  j  >  crcto  di 
dar  iu  Lu/iuu  alle  pcs^r^ette  che  fi  fanno  per  mimare  e 
pigliar  d* ogni  forte  colon ,  e  qucjio  è  l'ordine  che  tiene  il 
J(euerendo  Vadredon  Euangelifia  canonico  rcgulare^ 
unico,  &  eccellente  miniar  or  r:,^  . 

A  fare  vn'altro  colore  pauoiuzzo . 
'Figlia pomelle  di  mortella  ben  mature ,  c  pcflale ,  e 
cauaneilfuco ,  &  bagnane  lepex^c ,  c falle fec care  al» 
l'ombra,  &  faranno  fatte , 

ii  far  pezzuola  verde  per  miniare . 
Viglia  uerderame  macinato  ^  &  quattro  fili  di  T^af* 
frano,ediflemperaU  con  aceto  f or t€,e  mettici  altrcttan 
to  fuco  di  ruta,poi  bagna  le pc':^i^einoYÌna,& falle fcèH 
gare ,  e  poi  attujfale  in  detta  tinta  due  o  tre  uolte, 
falle  afciugare  all'ombra  come  è  detto  di  fopra ,  e  fio- 
rai un  bel  uerdc^ncorapiglia  una  dramma  d^orpimen 
to ,  e oncieducdi lejjia forte,  eunpoco  dixittone dipià 
brutto  che  puoi  treuare ,  &  oncia  mcT^a  di  uerdrame, 

a    1  oncia 
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encìa  urpa  dì  gran  die  di  ginepro  ben  pefle ,  &  ogni  co  fa 
Tnetti  infìemc,  e  falle  bollire  tato  che  cali  il  quarto,  poi 
bagna  le  pe^^ette  nella  detta  compofitìone ,  &  falle 
af durare  alfombra^che  tu  farai  un  bel  color  uariato, 

A  far  verde  bello. 

TigUa  fior  di  gigli  celefliy  &  cauane  il  fuco^  &  met-* 
tini  dentro  un  poco  d'alumcdi  rocca  pcflo ,  c  ucrràpiu 
chiaro^  &  attitff addentro  lepe^j^ette  più  uolte ,  e  poi 
falle  afciugare  all'ombra .  Ma  fe  le  uorraifar  di  color 
fanguignOy  farai  il  cclor  digrana,  &  bagnaui  dentro  le 
pe']^7^uole,  Et  fele  uorraifar  a'^^urre^pigliafiordilinOf 
mer  gigli  celefliy  e  farai  come  e  detto  difopra,  E  quan^ 
do  uorrai  cauaril  color  di  alcuna pCT^tt a  habbiunpo 
co  di  acqua  gommatale  bagna  un  poco  la  pe\xj^i  e  pre» 
mila  bene ,  che  hauerai  colóre  quanto  uorrai ,  &  ado'» 
pralo  col  pennello  a  tuo  piacere. 

A  cauare  olio  di  talco  artificiofamentc. 

Viglia  talco  libre  fei netto yC  taglialo  minutamente  , 
^mettilo  in  una  pignatta  non  cotta  neinuetriata^  ma 
graffa  diterray&  la  pignatta  fia  piena^e  mettici  il  fu& 
coperchio ,  e  legala  bene  con  filo  di  ferro ,  e  luta  ben  la 
pignatta  con  luto  fapieìttie ,  e  falle  bene  afciugare ,  & 
mettilaìn  una  fornace  appreffo  alla  bocca  doue  riuer^ 
ber  a  il  fuoco ,  e  quando  la  caui  fa  deUr  amente  che  non 
fi  rompa ,  poi  caualofuora,  e  macinalo  fottilmenteful 
marmoy  e  faprcSìot  accioche  ueggapoco  arian  e  metti-- 
lo  in  un  facchetto  agux;^^  in  fondo  >  e  mettici  fotto  un 
uafo  inuetriato  a  riceuer  l'olio ,  e  poi  mandalo  con  una 
corda  in  un  po'^unbr accio  appreffo  aW acqua  tal  che 
fia  appreffo  al  muro ,  ma  che  non  tocchi^  e  non  lo  muo- 
•  nere 
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uere perfino  a  twaicinque giorni y  allbora fetunedìcbe 
habbia  incominciato  a  pittar  roglioy  tu  lopotrai  caiia- 


dal  pol^':{Oye  metterlo  in  luogo  humidoyin  un  cantone 
I  €he  nonxi  pojfuyne  ariuyne  uento,  ne  animdi  che  li  def^ 
fero  impedimento ,  &  tanto  lo  lafcierai  in  cjuellitogo  , 
Hi  (he  tutto  quel  liquore  ne  fia  ufcito  ;  &  poi  piglia  quel- 
\ilefeccie ,  &  diftillale per  boccia  confuocodebole ,  ere- 
^fccndolo  a  poco  a  poco,  tanto  che  perfov^a  di  fuoco ,  ne^ 
uenga  tutto  quello  che  può  uenire ,  il  quale  fecondo  gli 
Mchimiiiifidomadailfuoco  di  talco,  e'I primo  canata 
per  humidità  chiamano  la  terra .  S^^ppi  che  quefio pri 
mo  l  tutto  medicinale  y  eH  fecondo  eia  uer a ricchcT^yt 
delli  Mchimifti ,  &  io  ti  uoglio  dir  queflo ,  che  molti  e 
molti  dell  arte  dell'alchimia  hanno  ricercato  queflo  fe 
creto ,  &  hanno  fatto  puntalmcnte  come  qui  e  fcritto  , 
ne  mai  hanno  faputo  trouar  quefio  modo,  di  darli  gran-* 
déhumiditày  &  abhondan'T^a,  e  con  tempo  lungOyC per- 
che la  materia  in  fe  Heffa  è  molto  fecca,cofi  uuole  humi 
ditàgrande^&  in  abondanx^ye  per  hauere  hauutogran 
fuoco  >  ci  bifogna  humìdità  abondante,  &  hauendo  ha- 
mte  queHe parti ,  ci  rende  due  clementi ,  efeparati  co- 
me tu  uédi .  Dapoi piglia  quefte  ultime  feccie  e  tritala 
in  un  mortaio, e  mettile  in  una  pignatta  o  caldaia,  met* 
tendocifopra  acqua  dipo'i^xp,  ^Ml^'^  bollire  un  pc:^%p , 
e  poi  colala  e  lauati  tutta  la  per  fona,  che  tu  uedrai  le 
carni  tue  diuentarhianchijfìme ,  &  ti  guarirà  da  ogni 
fj^ecie  di  rogna y  e  da  ogni  enfiagione  di  gambe f&  uf an- 
dò detta  acqua  a  lauarti  le  mani ,  fempre  le  hauerai 
morbide  come  una  bambace ,  e  nette  da  ogni  macchia . 
J^t  quefio  i  il  nero  modo  del  far  e  loglio  del  Talco ,  e  ha 

^a'i  molte 
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molte  ulrtà ,  e  q  ie^ìo  fcn  età  ufaua  la  Vrincipefìa  di  Sa 
Uoìa  in  mancenerfi  le  fu!^  carni  bianche  e  odorifere^  e  chi 
uferàdi  qut  fio  liquor  e  fa  le  fuecarni,flropicciandonc  fh 
perneiy  uolatichcy  porri,  cicatrici ,  o  altre  macchie ,  in 
brieucneuedvà  ejpcrien's^a,  cj)e  mantiene  le  carni  hian- 
ehiffime^  &  fa  i  demi  bianchi^leua  tutte  le  grinte  del  ni 
foyC  fa  parere  la  perfona  in  figura  piùgiouane  che  non  h 
^  heuendone  due  o  tregocùie  con  nino  o  brodo ,  ti  rende 
buono  alito i  conforta  la  madre^  e  ti  rende  buono  appetì^ 
t0y& ogni  fiomacoguafioy  diche  qualità  fi  fìa  raffctta^ 
e  finalmente  h  dcfidcrato  dalli  Mchimifiiy  perche  met^ 
tendo  il  mercurio  purificato  in  detto  oglioy  fubito  fi  con 
gela,  &filfUy  in  modo  che  fia  alla  copella  » 
A  far  parer  d'argento  ogni  mettallo . 

viglia  acqua  da  partire  oncia  una  in  una  ampolla  e 
fnettiui  dentro  un  gin  li  0  d^argento  battuto  col  martello 
fottile^e  tagliato  in pc^p^eiti  minuti y&  metti  l'ampolla 
a  un  carbon  de  fuoco  che  apena  rifcaldiycfubito  fi  disfa 
rà  in  acquaypoi  Icuala  dalfuocOyC  mettiui  dentro  tanto 
tartaro  di  uin  bianco  inpoluerefottileycheimbeua  det^ 
ta  àcquaycfa  una  pafia ,  &  con  quella  frega  ogni  opra, 
d^ottonCy  e  parrà  hi  anca  come  argento  fino, 
A  pigliar  molti  pefci  » 

'l'iglia  una  quantità  di  lucci  uokycioh  di  quelli  anima 
letti  che  lucerlo  e  uolano  la  notte  e  falli  fiillarc  a  lambii 
co  dì  uctro  con  lento  fuoco ,  &  metti  l'acqua  in  una  in* 
ghiflar  iyOpalla  tonda  di  uetro  luflrOy& metti  ui  den* 
tro  onde  quattro  d argento  uiuo  purgato ,  c/oè  paffato^ 
per  [cordonano  o  camofcio ,  &  turala  bene  che  non  ci 
fcjfa  entrar  acqua,  poi  accomodata  al  me\^  delle  re»- 


\    IV.      1      A-  11. 

ti  che  cofa  alcmu  non  la  poffa  rompcYc^&  mettila  neU 
hfac^ua  y  che  farà  un  belliffìmo  fpleridorey  &  tutti  li  pe- 
Ifci  che  ucdcranno  ejitel  lum e ycorr eranno  in  frottay&  da 
\  tanno  nelle  rate, parche  il  pefce  nelC  acqua  fi  diletta  mei 
to  di  Hcdo- lume  .  nt  fmiimentc  portando  quesiapalU 
diuetro  dinottc  alfcnro  rìfpleìiderà  affai, il fìmilfa" 
rà  tenendola  in  una  camera  . 
A  far  vna  pietra  .compofta,  che  bagnaiila 

con  lo  fputo  farà  fuoco . 
Viglia  calcina  uiua^  fakitro  raffinato  più  uolte ,  tu^ 
tia  Jìlejfandrina  non  preparata,  calamita, parti  ugua-- 
Uyfolfo  uiuoyc  canfora,  parti  due,  &  tutti pefiafottil"^ 
mnte,epafèalip€rfettaccio ,  poi  inetti  le  dette polueri 
in  ma  pe%^  di  lino  nuoua,e  legali  ftrettamete, poi  bah 
hi  due  croccinoli  grandi ,  etnettiuidentro  lepolueri  co-- 
me  flano,€t  mettili  tuno  f  opra  l'altro, cioè  bocca  e»  hoc 
va,  e  legali  bene  co  fil  di  ferro  e  co  luto  fapietie  {loppa  le 
tomiffure,in  modo  che  no  rejpirino,efalli  feccare  alfole 
k  quando  farà  afciutta  mettili  croccinoli  cofi  come  flati 
nù  in  una  fornace  di  mattoni  0  calcina,equado  farà  fred 
'Ma  canali, e  trouarai  la  tua  materia  in  color  di  mattoni 
^farà  fatta  perfetta  e  buona;  e  quando  la  uorrai  ado* 
per  are  per  accendere  fuoco ,  bagnala  con  una  goccia  di 
acqMa,ouero  con  un  poco  di  jj)Uto,eprefentali  il  folferel-* 
lo,e  fubito  fi  accender à,e  quando  la  uorrai  fpegner e,  fof-^ 
fiaci  dentro  come  fefofteuna  candela ,  &  jpcgncraffi . 
Afar  vna  pelle  bianca  con  macchie  negre  inco-^ 
lordi  Leopardo  odi  Pantera,  ei  ca- 
pelli biaìichi ,  e  negri . 
Tig/Ì4  litargirio  d'argento  qncia  una, ,  calcina  uiua 

Qncic 
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ench  ducy<&  'w  tre  rum  aioli  d'acqua  mettili  al  fuoco  in 
ynpìgnattino  nuouo^  tiVìto  che  fi  intepidi  fc  a,  poi  leuali 
dal  fuoco  yh  con  vn  legno  valli  mefcolandOi  dapoi  piglia 
yn  pennello  e  tinge  le  pelle  bianche  t-omea  te  parc^yna 
macchia  in  quàt  altra  in  là,  e  fecondo  Li  materia  daunc 
legroffe ,  poi  falla  feccare  alfole ,  ^  quando  fard  bene 
afciutta  3  battila  con  vna  bacchetta,  &  vcdraij^e  mac- 
chie fcurc  in  color  di  t aneto ^e  fe  tionfoffe  ben  colorita  a, 
tuo  modo  la  potrai  tingere  rn  altra  rolt.i^dando  le  hot-' 
te  doue prima  l'hai  datte,&  il  colore  dincnterà  più  ga- 
gliardo y&  a  quejio  modo  haueraii intento  tuo,&  que* 
flo  color  fempre  fi  mantiene  e  rende  buon  odor  e  ,&  anc9 
va  metti  della  detta  materici  f opra  capelli  o  barba ,  chè 
li  farà  diuenire  roani  e  belli . 

A  far  oglio  di  noce morcatc  buono . 

Tiglia  noci  mofcate  buone  due  o  tre  libre  y&  tagliale 
minute^  è  pedale  bene,  poi  falle  fcaldaremefcolandde 
hencypoi  mettile  in  yn  canouaccio,et  mettile  fotto  il  tor 
chiettOyC premile bene^e  cauane tutto  quel  liquore  ilqua 
le  parrà  unamana^^  rafchialo  col  coltello  dal  face  h  et 
topìu  che  tu  puoiypoi  mettilo  in  uafo  di  uetroy  e  turalo, 
€  non  lo  metter  al  fole  benché  ti  paia  brutto ,  perche  da 
fe  diuenterà  chiaro  e  bello  dieci oquindeci  dì,  e ual  tre 
uolte  tanto  quanto  le  noci ,  &  ha  grandi ffima  uirtu  in 
rifcaldarCy  fungendone  lo  fiomaco  mitiga  i  dolori  di 
madre  immediate ,  &  fimilmentegioua  alle  fciatiche  « 
A  far  oglio  di  fpigo  perfetto . 

Tiglia  fiordi  ^igo  netto  e  perfetto  in  quantità  più 
thetupuoiy  l pellaio  bene^  poi  mettilo  in  f acchetto  for^ 
tedi  canonaccio ,  &  fremìh  fotto  il  torchietto  più  cha^ 

tu 
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tu  puoi,  s  raccoglielo  con  diligcnxa  benché  ti f  aia  amt 
myo  mettile  in  vn  vafodi  vetro  forte^è  non  lo  metter  d 
Sole, perche  da  fe  fi  j chiarir àyCt  verrà  lufirOyepiglicrà 
^dordijpigò  aciitifimo,  Coft  farai  ancor  a  quel  di  lauan 
dola, &tcne  p virai  fernire  in  molte  cofcyper  effere  cai-» 
4iffimo,&  acino,& conforta  loflomaco,e  mettendone 
}v  acqua  di  po::^o  tutta  ne  fente  perlauarfcne  le  ma* 
&  fi  adùpra  a  fiir  palle  efaponetti ,  &  in  molte  al-^ 
'  tre  cofe . 

A  for  olio  di  ftorace  odorifero  * 
Viglia  vnainghi(laradoppiay& mettiui  dentroolÌQ 
il  mandole  dolci  libra  vna,liorace  onde  quattro,  rotto 
groffo,  e  mondo^e  turala  bene,poi  mettila  [opra  la  cene 
re  calda,  tanto  che  lo  florace  fia  ben  disfiittOypol  leuaU 
dalfuo€0,e  co  fi  calda  mettici  dentro.m  iflice  inpoluere 
oncia  me:^o ,  e  poi  che  farà  fredda  colala  con  diligenza 
fremendo  ben  quelfondo^  &fe  lo  vorrai  più  odorifero 
aggiungiuihenxoii& giiYofoli  ana  onde  due ^e farà  pet 

kttiffimo . 

A  far  olio  di  Bènzò  i  odorifero  . 

Tiglia  ben^Koi  libra  vna ,  e  tritalo  minuto,  &  met^ 
tìlo  in  vna  boccia  lutatailarga^  accioche  tu  ci  poffl  meC 
fere  dentro  la  mano^  e  che  fia  bafiaj  accioche  l'olio  non 
labbia  fiiticaa  montareìemcttidfopra  libre  due  dac-^ 
qua  rofa,  &  incorporali  bene  ^  poi  mattici  fopr a  ilfuQ 
capello,  &  acconciala  bene  che  non  popa  ri  fintar  c^pot 
daUi  fuoco  lento  tanto  che  tu  ne  caui  fuora  l^acqua^poi 
ya  crefcendo  il  fuoco  a  poco  a  poco,  tanto  che  incornine 
da  venir  tolto,  e  fubitomutali  il  recipiente ,  votando^ 
la  prima  acqua  in  vna  ampolla ,  &  dandoli  fuoco  affai 

^agli^r^ 
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gagliardo ,  tanto  cheti  paia  hauer  canato  circa  a  oncìe  • 
treeme^adoiio  y  e  conferuali  in  vn  ampolla  di  vetro 
ben  turatOjC  lafcialo  al  Sole  otto  giorni, che  faràpcrfct 
tiffimoJlfìmile  fi  fh  a  far  olio  diflorace,^  fccimette^ 
rui  once  quattro  diflorace  liquido  farà  migliore . 
A  far  olio  di  laudano  buonifiìmo. 

Vigila  libre  vna  di  laudano  del  buono ,  &  taglialo  i 
minuto  più  the  tu  puoi,  e  mettilo  in  vn^i pignatta  di  ra^ 
TneyCmettiui  dentro  acqua  rofa  cnciefei,  olio  dimando 
le  dolci  onde  quattro, poi  mettilo  al fuoco^e  fallo  bollire 
lentam^e per  due  bore,  poi  colalo  tante  volte  che  Colio 
yenga  chiarore  quello  farà  olio  perfetto  di  laudano.  Et 
a  cauar  la  terra^  quando  tu  conofceffi  che  non  f offe  net- 
tOy  piglia  detto  laudano,  e  taglialo  minuto,  emettilo  in 
acqua  rofa  al  fuoco  per  farlo  diflrugger  bene, h  poi  leua 
lo  dal  fuoco,  e  lafcialo  ripofare  per  me'2(hora,  poi  rico- 
gli  lo  di  fopr  a  leggiermente  con  un  cucchi  aro, e  rimettilo 
in  acqua  rofa  tanto  che  fia  benfreddo,poi  componilo  C9 
me  difopra  è  detto,  che  farà  bellifjìmo* 

A  far  olio  di  fiori  di  naranci ,  e  altri 
fiori  odoriferi. 

Viglia  fiori  frefchi  e  netti  libra  vna,  e  mettili  in  vna 
inghiflara  grande  da  fuoco, e  mcttiuifcpra  olio  dimado 
le  dolci  libra  vna  e  me'xa,&  vn  poco  di  allume  di  rocca 
bruciato,  ambracan gratti  tre, mufchio grani  fei, cafora 
fcropolifei,  è  macina  prima  il  mufchio,  poi  l  ambra  co 
tato  Truccherò  fino,quato  e  ma  faua,diflemperali  co  un 
poco  d'acqua  rofa,  macina  la  canfora  da  fe  fola^  pur 
co  '^ucchero,e  mettiuila  aWultimo,e  fa  che  lunghi flara 
non  fia  troppo piena,acciochc fi pofìa  mefcoUre  ogni  dì 

f  fmo- 
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fottofoprci,  &  le  cGrr?pofttionifi  poffino  bene  incorpora 
f^,&  lafd^ila  al  Soie  diciòtto  0  -penti giorni, fino  in  -vrt 
iefe,ch€faràpiupèrfetto,elifiorificuoùenopoineir9 
:ò  ,  poi  colalo ,  &  premilo  bene  >  &  poi  rimettilo  nella 
inghijiara  al  Sole  per  due  0  tre  dì,tantù  che  fi  purifichi, 
co  fi  haueraì  vn'olio  mirabile  et  di  odor  jòauifimo,e 
ti  pare  fero  pochi  li  fiorine  potrai  fempre  mettere  [0 
ra  degli  altri ^  &  augufnenterài  l-odorè  • 
Affare  vii  profumo ,  e  prefto  in  vna  càmc- 

ì-adòue  fófle  va'inferiilo . 
Viglia  vn  pignattino  e  mectiui  dentro  vnn  noce  mn^ 
fcaìa^fcropolidue^di  fufti  digarofolìjcropolidueydift* 
fiidicanellajcropùliqiidttroydi  Borace  calamita,  ac-> 
,  ^ua  rofa  ò  dijpico,  0  altra  acqua  odorifera ,  e  fa  bollire 
vgni  cofa,poi  mettile  in  vn  tegame  con  un  pòco  di  cenc^ 
re  calda,  erAettiloin  camera^  che  quel  fumo  renderà 
odor foamffimo  h  cordiale , 

A  far  profiiìTii  lùghi  è  todi  |>  bruciare  in  camerà. 

Ti^lià  timiamayoncie  fei,laudano  onde  duCi^orace 
fedo  onde  tre,  incenfo  onde  cinque y  bcn^oi  orn^a  'vna,^ 
carbon  dolce  libra  -pHa,  draganti  onde  otto,  &  diiut-ti 
fa poluere  fottile^  &  il  carbone  ci  draganti  metti  a  mol 
lein  acqua  rofa,  0  altra  acqua  odorifera  per  tre  giorni^ 
poi  nel  mortaio peHali  bene, e  mettiui  detrO  tutte  le  poi 
UerÌ,epeflale  in  mòdo  che  fi  ano  be  intorporate,etlapa 
Ha  fia  alquato  dur€tta,poi  fa  i  profumi  lu'lhio  todi  co 
ìmtiparc^et  tafdali  fece  are  all'ombrai  yCtfe  tu  no  volef 
fi  far  tanta  fpefa.piglia  di  rj 'de  frodi  che  àUàxjino  all'ac^ 
que  odorifere , è  fanne  po'uerc,agg'nigedoHÌ  un  poco  di  tt 
miamailqiuil  muUiplìcarà  lo  fa  tua,  e  farà  ben  odore* 
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biglia  cardamomo  onde  quattro ,  florace  foloondt 
vtuey'mcenfo  onde due^rofe rojje fecche onde  tre f andati 
àtrìni  onda  pna^h^'s^oi  onde  treifufti  di garofoli  onde 
4ue,gufd  d'mua  netti  libra  ma  è  me'^^a^  mufchio  grani 
ettoycanfora  fcropolifciykjr  fanne  poluerefottile  da  fé, 
poi  mettici  la  canfora  disfatta^poi  il  mufchio  ^macina' 
ta  fittile  con  un  poco  di  zucchero  fino^  &  ogni  cofa  ben 
incorporata  nelmortaro^e  poi  fetacciata  coferuain  yd' 
fo  di  vetro  che  non  ycga  aria^  perche  perderebbe  l'odo^ 
re .  incora  ne  farai  d'un  altra  forte  non  men  buona,  e 
di  yn* altro  colore ,  Viglia  nel  me f e  di  Maggio  Herco 
bueroffojcfallo  ben  feccare, poi  fanne  poluere  fottilìfji- 
ma^  e fappia  che  da  fe  ti  renderà  odor  boniffìmo  fen^a 
altra  compagnia^perche  a  quel  tempo  tutte  Imberbe  rcn^^ 
dono  buon  odor  di  allegrcj^^'s^a^e  chi  non  fa  la  cofa  giudi" 
cherà  che  fi  a  poluere  fatta  di  mille  herbe ,  nondimeno 
mettici  dentro  delle  polueri  fopradette  quelle  che  a  te 
pareranno  che  meglio  ficonfaccinoy  e  mettici  del  mU" 
fchioyambracaneyC  canforate  fecondo  chela  ygrrai  far 
buona . 

A  macinar  1  ambracane  - 
Viglia  ambracan  quanto  tu  yuoiy  diciamo  ungran^ 
c  piglia  a  punto  una  goccia  d'olio  di  mandole  dolci  ^edl 
gelf omino youero  d'olio  di  ben,  ilqual  communemente  lo 
adoprano  i  profumieri  in  tutti  i  lor  odori ,  perche  in  fe 
flefìo  non  ha  odore ,  ma  rende  V odore  a  qualunque  cofn 
doue  entra y  e  mai  non  ftguafìa  per  tempo  alcuno y  &  fe 
perfortetunonhauejjlne  tynone  l'altro  ,  piglia  due 
7nandole,&  ammacc4lc,e cauane  quelfuco^e  son  quel'* 

lo 
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r  A  R  T  E    I  L  zpi 
$fndcina  Cambra . 

A  far  pater  noftri  odoriferi . 
Se  tu  vorrai  far  pater  nofìri  odori  feri, pìgli  a  dragai 
onde  cinqucy  e  mettili  a  molle  per  tre  giorni  in  tanta 
equa  rofa  cheli foprnuaw^i quattro  dita;poi  macinali 
^Imarmo ,  &  aggiungici  laudano  onde  due,  noci  mu^ 
"catedue ,  ftorace  fodo  e  canneba  fina  ana  oncia  una  e 
mexa,nardo  oncia  mczay& tutte  quefte  cofefianofat^ 
teinpolucre  fottile^e  paffate  per  fetaccio,& incorpora 
con  li  draganti ,  e  poi  aggiungici  mufchio  buono  gra- 
otto ,  ambracan  grani  feiy  %ìb etto  grani  tre,  canfo ra 
ìfcropoli  due  macinati  con  olio  di  mandole  dolci ,  con 
quefic  co fe  farai  lapafla^e  fenonfnffe  dura  a  tuo  modo 
per  poterli  fi  a  mp  are  con  le  formCy  e  farli  ilfuo  bucoja 
fciala  flar'yn  dì  o  due  ^tantoché  tu  la  poffi  maneggiare^ 
poi  forma  li  pater  noUri,  facendoli  due  rofettc  f  ti  i  cayiti 
dei  buchi  £  argento  yper  conferuatione  del  caldo  o  fido-' 
ve  delle  mani ,  e  faUi  ftccare  all'ombra ,  &  quando  gli 
haurà  in  manOyti  renderanno  mirabile  odorcy&eope^ 
ra  da  per fone  nobili  egenerofc ,  perche  tenendoli  fra  Ir. 
Veftimenti  tutti  pigliano  di  quell'odore . 

A  far  mofcardini  Rai  bianchi  e  roflì . 
Viglia  draganti  bianchi ,  e  mettili  a  molle  in  tanta 
acqua  rofa  che  fìano  ben  copertiper  due  giorni ,  polpe^ 
fiali  benìjfimo  in  un  mortaio ,  e  dalli  corpo  con  farina 
d'amido  0  d'or%p  netta  &  fottile,et  vnpoco  di  '^^ucche* 
rofino  ,  &  tanta pùluere dima ftice quanta  flarchbcfu 
yn  quattrino  &  un  poco  di  mufchio  benfo'ttto ,  &  fan- 
ne  palla ,  e  menala  fra  le  mani  nette  tanto  che  ogni  co^ 
fa  fi  a  ben  incorporata  y&fc  li  darai  un  poco  d'irios ,  e 

fall' 
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fanàdi.hianchi  j.r,  .:':ìio  bianchi  &  migliorij& fe  lì 
raifandall  roffì ,  o  l'angue  di  drago ,  diuenteranno  rofi 
jìifjoi  tagliali  minutiyi^  falli  ficcare  all'ombra^  &fìt' 
ranno  fatti . 

A  far  la  canfora  contrafarta . 

Tiglia  rernìcc  bianca  onde  quattro  maftice  et  ineen 
fo  bianco  ana  onde  due ,  canfora  vera  dramme  due 
ogni  cofa  in  polvere  fottili/Jìma;poi piglia  quattro  chi 
re  d'uoua ,  tmpoco  d* acqua  uite ,  e  mefcolali  bene  ,  poi 
incoYporaui  le  dette  polveri  molto  benché  flarnpa  lì  'ho 
panettiy  e  mettili  al  fot  Leone  per  quindeci  o  p;enrì  gio' 
niy  che  diuenteranno  quafi  della  perfettionc  di  qm. 
che  fi  contrafanno  di  Coftantinopoli . 
A  far  che  i  peli  della  barba  e  i  capelli  non  cada- 
no>6c  a  fargli  rinafcere  fe  foflero  caduti. 

Tiglia  delle  api  quando  fi  cattano  a  y  &' falle 
fibhrnciarenella padella,  fanne poluerej 
fimlle  farai  di  [emenda  di  lino  y  dapoi  incorporane  ÌH'^ 
fieme  parti  vgiiali^  Voi  piglia  alquanti  dì  certi  lucertO'- 
ni  verdi  che  fi  chiamano  ligorij  ouer  ghe^T^y^  falli  un 
negare  in  oglio  d'aline  freddo  ;dapoiinficmc  coti  qurKo-* 
Ho  mettili  in  una  inghifiara  cl  fuocOy& falli  bollir  /  art 
to  5  eh  e  comincino  aprir  fi ,  pofcia  letta  l'inghifiara  dai 
fuoco,  &  mettila  al  fole  per  quindeci  o  uenti  giorni  con 
(iHcgU  atiimali  dentrQyC''  farà  un  olio  chiaro  come  oro, 

fcmpre  con  detti  animali  dentro  fi  potrà  conferua-* 
re.  Fa  poi  liffia  da  capò  con  cenere  di  legni  di  uitiyCt  poi 
che  farà  chiara  &  ben  purgatada  la  cenere ,  di  nuouQ 
falla  bollire  con  capei  venere^  agrimoniayd^  ellera  ar^ 
borea,  pofcia  colala,^  eonferuala  dalla poluerey& co 

efia 
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^ffa  lauati  il  capo  dite  o  treuolte  la  fettimanaf  &  comé 
^  hcne  afciutto,  piglia  alquanto  dell'olio  detto  difopra^ 

mef colalo  con  "pn poco  delle  fopr adette polueri , 
ngiti  fottilmente il  capo  y  &  la  barba      (ci  capelli 
i  peli  della  barba  f off  ero  per  cadere  fi  r  affermar  an-^ 
Wy  &f ^fojfero  caduti  in  brieue  rinafceranno  più  folti 
e  prima. 

A  mandar  via  i  peli. 
Tiglla  calcina  pina  frcfca  onde  (quattro  orpimento 
poluere  oncia  una  e  leffia  forte  y  cioè  dalla  feconda 
maeflra  boccali  due ,  e  mettili  in  una  pignatta ,  e  falla 
bollir  tanto  che  diuentifpefìayOHero  attuffaci  detro  una 
penna  di  anitra jfe fi pella  farà  cotta^^^  ualla  mefcolan 
\do  fpeffo  y  e  cuoccndofi pigUerà  corpOy  poi  confcruala  in 
Morello  uetriatOy  e  quando  la  vorrai  adoperarcydiflcn 
dila  fottile ,  e  dalla  mifuratamente  doue  tu  tvioi  man^ 
dar  via  ipeliyma  prima  ungiti  il  luogo  con  olio  di  nian^ 
dole  dolci  y  poi  mettici  fopra  la  detta  miftura ,  che  non 
fentirai  quel  calore^opocOy  ma  fe  per  forte  tu  hauclji  la 
pelle  fottile y  &  che  ti  facefie  fentire  troppo  caldo,  fctit 
lo  puoi fopportare  farà  più  presio  l'ejfetto,fe  non  piglia 
acqua  rofa  onde  due ,  acqua  dipiantagine  oncia  vnay 
Xiicchero  fino  oncia  me^a,  e  mettili  inf temere  bagnati, 
e  prefioprefio  ceffarà  quel  caldo yC  quella  medicinapo  - 
trai  fare  un  dì  fi,  ^  l'altro  nò,  tanto  che  tu  hauerai  iin 
tento  tuo.  Ma  fe  tu  temi  di  far  quefio  che  è  fiato  proua- 
to,fa  quefi" altro ,  piglia  fale  armoniaco  felc  e  di  becco, 
&  macinali  inficme,poi  vngiti  il  luogo  doue  vorrai  ma 
daruia  ipcli,  &'  anderanno  via .  Sincora  piglia  fuco 
di  radice  di  celidonia  ^  &rHpoco  di  orpimento  y  & 

fuco 
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fuco  dì  edera,  &  voua  di  formiche  y&  yn  poco  di  nceH 
0^  incorpora  in/icmejC^  vngi  il  luo^o  con  cjfo più  voi* 
te,  &  andar  anno  via ,  ^  jc  ti  dorrà,  bagna  con  la  fa» 
pr adetta  acqua,  che  ti  wìtighnraqucl caldo, 
A  far  negri  i  cxpdìì  o  peli  canuti. 
Tidia  acqua  pl'iiuiak  boccali  quindeci,&  tant^cc-* 
nere  forte  che  bajii  a  far  buona  lifft  a,  ag^iungeiti 
targirio  dtoro  oncia  fei,faluia^&  foglie  di  fico  negro  a- 
na  mahipolouno,  e  fhllo  bollir  e  tanto  che  cali  la  quar- 
ta parte  ,  e  con  effn  lauati  il' sape  dite  volte  la  fettima-- 
nayquandolhauerai  afciutto^h  abbi  fuco  difaluia  onde 
tre  y  e  mettiui  dentro  oncia  una  di  torto  di  vin9  negro^ 
oncia  me%a  di  litargirio  d  oro ,  ^  babbi  un  pettine  di 
piombo ,  &  vn^  il  pettine  col  detto  fuco,  &  pettina  il 
capo  0  barba  molto  bene  con  effo,  &  prefio  diuenteran 
no  negri ,  Jtncora  farai  quell'altro ,  che  belliffimo  fé-* 
creto,  il  quale  vfano  M,  Lefina  Fenetiana,che per  pa* 
vere  vna  bella  fhnciulla  ufano  quefio  olio;  pigliaua  olia 
di  tartaro,  &  lo  fkceua  fcaldare;  &  con  quello  poi  che 
hauci:a  lauato  &  afciutto  il  capo ,  vngcua  il  pettine ,  e 
fi  pcttinaua  fiando  al  fole  per  un  gran  pe'7^o,oHero  con 
vna  fpongia  fi  vngeua  i  capelli ,  e  quejio  fkceua  duco 
tre  volte  il  giorno ,  &  in  una  fettimana  li  haueua  fatti 
negri  come  gli  haueua  prima  y  auanti  che  gli  haueffe^ 
bianchi ,  &  il fimile fi  fa  della  barba  y  &fetu  vorrai 
fentire  buon'odore,  in  ultimo  vfaolio  dfiben'^i  a  unge 
re  il  pettine ,  perche  anco  quefio  aiuta  a  fitr'e  i  capelli  o 
peli  negri ,  f  da  odor  foaue ,  eJ^  queflifono  fecreti  rari. 
.Ancora  per  fimile  effetto  piglia  mei  bianco  y  e  fililo  Hil-^ 
ìar^    Umbico  ài  vetro  con  fuoco  gagliardo  i  &  confcf 
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a quet liquore  i poi lauati il  capo ,  &quiindo  faràa- 
sdutto  ungiti  co  efio^e  veranno  belli, incora  pìgli  a  olio 
UipapaHero,e  vn  poco  di  viti  bianco^  &  incorporali  in^^ 
'Ferney  poi  ungiti  icapelli,&  diuenteranno  belli yluHrì, 
netti .  incora  piglia  v^affrano  »  incorporalo  con 
ro/fumi  d'vuoua  cotte ,  &  con  rn  poco  di  mele,  e  falli  a 
modo  di  vngueHto,&  co  quello  vngiti  i  capelli  la  fera  e 
la  mattina,^  continua  co  fi  per  vn  mefe  almeno, di- 
tenteranno  di  color  £oro ,  tna  vngi  il  pettine  con  olio  di 
mandole  amare ,  &  anco  piglia  radici  d'endiuia,eliqui' 
rinate  corninole  cuocele  con  l'ffia,  e  con  quella  lauati  il 
capo  due  volte  la  Jhttimana ,  &  quando  i  capelli  ti  fa^ 
ranno  a f ciutti ,  profumali  con  folfo  viuoy  e  verranno  di 
color  (Coro . 

A  farche  li  capelli  canuti  di  ne  n  tino  negri . 

Viglia  fapon  negro  da  panni ,  e  calcina  viua,e  litar^ 
gìrìo  doroy  e  fanne  a  modo  di  vnguento ,  e  con  effofre^ 
gati  i  capelli ,  continualo  a  tempi  fecondo  che  tu  nbai 
bi fogno  yC  quando  fon  fatti  negrilafciali  co  fi:  efe  ritor- 
n  afferò  bianchi  ritorna  a  fare  il  medefimo . 

A  fari  capelli  rofìi  eflendo  canuti . 

Viglia  foglie  di  noci  manìpoli  tre,  fcor^edipomì  ^ 
granati  manipolo  vno,  c  falle  stillare  alambico  di  vel- 
tro ,  poi  con  T acqua  che  nvfcirà  lauati  folamcnte  i  ca- 
pelliy^  non  la  faccia,  perche  lafarefli  negra ,  e  quéfla 
continoua  per  qHÌndcci  giorni ,  e  farai  capillatu  ra  r  of- 
fa, KAncorapiglia  lombriciterrefìri  bruciati  y  sfoglie 
difico  nerOyC  fanne poluere  fottile,^  distemperarla  co 
olio  di  mandole  dolciy&  verranno  negri  • 

Bb  Afar 
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Afarnafcere  prcfto  icapelli . 
TigBa  y^ua  di  galline ,  &  fklli  cuocere  in  acqua  col 
gufcìo .  poi  canali  i  torli ,  e  falli  friggere  in  mapadella 
fenT^ametterci  altro y  tanto  che  ne  -pcnga  fuori  bumidi- 
tàypoi  caualiy  e  mettili  in  vnfachetto ,  &  premili  fotto 
il  torchietOyér  cauane  tutta  quella  foHan'^r^a  che  ne  può, 
yenire,  poi  brucia  vn  corno  di  bue,  e  fànne poluerey  & 
incorporala  col  detto  liquore ,  &  anco  mettiui  cacatu- 
re di  capra  bruciate,poi  con  detta  miflura  vngiti  il  luO" 
go  denudato  più  volte ,  e  prejio  vi  nafceranno  i  ca- 
'pelli . 

A  bianchire  i  capelli  all'ombra  fenza  fole,  che 
diuenteranno  bianchi,  e  liiftri 
come  argento . 
Viglia  radici  di  centaurca  maggiore  onde  tre ,  gom- 
ma arabica ,  dragantiy  allume  di  rocca ,  ana  onde  duCy 
fapon  Fenetiano  bianco  libra  vnayallume  di  feccia  bian 
ca  libra  vna  pofcia  piglia  acqua  di  fiume  libra  venti  cin 
qucy  e  mettila  al  fuoco,  e  mettiui  dentro  le  radici  di  cen 
taurea  tagliate,&  vnpoco  delle  fue  fogUcye  falla  bolli- 
re tanto  che  calili  ter-^^o ,  poi  lafcialafiare  al  fole  per 
quindeci giorni  ;  poi  mettici  dentro  le  fopradette  cofc  a 
bollire,  &quefia  ft  domanda  bionda  alla  yenetiana , 
Lamattina  con  quefta  bagnati i  capelli ,  bene  y  poi  in- 
uolgili  ln  vnfù':^%piletto,& quando  farà  verfoferay  la- 
nati  il  capo  ordinariamente ,  <&  nella  liffia  vfa  metter 
herba  vitrioUye poi  af cingati  doue  ti  torna  bene,o  alfo 
le,  0  al  fuoco ,  e  qucfio  fh  due  o  tre  volte  la  fettimana , 
&i  capeUi  diuenteranno  beili,  bianchiy  eluftriy  chepar 

^  Pafta 
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Parta  morbida  come  pomata  per  lauarfi  le  ma 
i  laqiiarè:  buona  alle  rotture  delle  mani  bocca,e 
afo,  òcmàtiene  morbida,  &•  odorifera  la  carne, 

^Viglia  mandole ,  pignuoLi ,  &  feme  di  %uuhe ,  0  di 
cloni,  tutti  bianchi,  <&  mettiy  una  onde  [ci,  &  pc fiali 
bcniffimo  in  vn  mortaio, &  fappi  che  tutta  l'importane 
^aè  che/iano  benpeHi,dapoi  aggiungiui  allume  di  fcc 
àa  onde  fei ,  e  di  nuouo  ripefiali  molto  bene ,  pofcia 
mettili  dentro  vna  libra  di  mei  bianco ,  &  incorpora^ 
uelo  bene  col peftcllo,  dapoi  aggiungiui  rna  libra  difa- 
fone  tagliato  fittile ,  &  ancora  ripcftali ,  incorpo- 
rali congran  diligen'j^a  .  poi  mettici  dentro  due  libre  e 
fi^e'^a  £  acqua  di  brionia  ,  &  diflcmprr^-ìa  molto  bene, 
poi  metti  ogni  co  fa  i  vna  pignatta  n>i      ,  coprila,et 
lafciala  (ìarcofi  bore  vcntiquat  io  ,  dapoi  mettila  a. 
a  fuoco  di  carboniaceft  fen^a  fumo,  &  falla  bollire  per 
vn  quarto  d'hora ,  fempre  mefcolandola  con  la  mefio» 
la  di  legno  5  accioche  non  fi  attacchi  al  fondo ,  Dopò 
qucHo  leuala  dal  fuoco ,  &  rotala  in  vna  cattinclla 
grande  i  ^  aggiungiui  farina  di  amito  onde  fei ,  &fk^ 
rina  dijfhue  onde  quatPi'O ,     bene  incorporauclc .  da^ 
poi  aggiungiui  polucre  di  garofoli ,  &  siorace  filo  in 
poluere  ana  onde  tre ,  poi  coprila  che  non  isfiati,  la^ 
fciala  fiar  cofi  dieci  giorni .  pofcia  aggiungici  macakp 
in  poluere  onde  tre ,  e^-  mitfchio ,      %ìbctto  ana  fero- 
polo  vno ,  &  ogni  co  fu  incorpora  con  la  mffloLi ,  dapoi 
piglia  il  chiaro  di  dicci  voua,<^  battilo  in  modo.ihe  di-' 
uenga  tutto  in  fchiuma ,  poi  lafcialo  fchiavivc ,  ìnet 
tiuelo  dentro ,  pofcia  aggiungile  due  onde  di  f  ri  ^^ì an- 
co ben  pcfìo ,  &  incorpora  bene  Inficme  ogni .  ^  - 
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farà  fatta  y>na pafla  di  eohrbigio,òdorifera  j)  &  fi  d(hf^ 
manda  mto  imperiale ,  perche  è  co  fa  mokofigmrile^^ 
&  fi  può  adoperare  ad  ognitempo ,  &  conforta  la  Wf-  1 
moriay  &  vale  ad  ogni  rottura  di  mani,  di  bocca,  c^di  y 
nafoy&fa  fcaldar  prefio. 

Pomata  bianca,fina,o<!orifera,e  da  Signori. 

Tigli  a  mele  appiè ,  o  altre  mele  odorifere  tenere^ 
trenta,  &  falle  in  quarti  ^  &  nettale  ben  dentro  efuo-" 
raypoi  pigli  a  garo foli,  e  canelia  ana  oncia  yna,^  met'» 
f  ila  tra  cff  ?  mele ,  poi  mettile  a  molle  che  fiano  coperte 
in  acqua  rofa ,  con  noci  mofcate  rotte  numero  fei ,  & 
Tnacis  dramme  due ,  &  lafcialc  a  molle  per  fei  giorni , 
poi  piglia  ajìungia  di  por  co  libre  tre ,  e  tcuale  quella 
peUicina  di  fopra,  &  tagliala  minuta,  &  mettila  a  pur 
gare  in  acqua frefca  per  tre o  quattro  giorni,  e  muta-^ 
li  l'acqua  due  volte  ilgiorno,c  fvltima  volta  mcttilla  a 
molle  in  acqua  rofa ,  onero  altra  acqua  odorifera ,  ea 
4^ueflo  modo  farà  purgata  bene ,  e  non  haueì'à  odore  fe 
non  buono.  Voi  mettila  in  vna pignatta  netta  co  le  me^ 
le,  &  l'altre  cofe  fopr adette ,  &  aggiungiui  plio  di  na* 
ranci  oncia  vna ,  ò'  tanta  acqua  nanfa ,  o  altra  acqua 
cdorifera,che  ogni  co  faglia  fotto  l'acqua,  ^  falle  b  olii- 
re  vn  bora  con  lento  fuoco ,  tanto  che  le  mele  fiano  ben 
cotte  e  disfatte,  e  con  la  mcfìola  di  legno  rompele  bene, 
poi  f ale paffare per  vn  f etaccio ,  e  poi  cofi  calde  colale 
vn  altra  volta  eoa  vna  pe^X^pii*  fijfa  e  fottile,&  efien 
do  ancor  calda  aggiungi  cera  bianca  onde  tre  eme^ 
7^  tagliata  fattile,  e fandali  bianchi  onde  due  fatti  in 
poluere  fottillfjtma ,  e  mefcola  tanto ,  che fia  ogni  co^ 
fa  ben  incorporata^^  poi  che  farà  fredda  lauala  co  ac- 

qua 
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Ha  Yofay& reflerà bia?ica quanto  la  neue^e poiché Z^- 
'àUuatay  aggiumim  mnfchìo  grani  otto  ,  ambr acari 
vani  quattro  ben  macinati ,  &  ificorporaueli  molto^ 
beninfiemey& poi  lafcialu  ul {treno  quattro  0  fci notti 
e.  farà  pomata  perfetta,&  buona . 
a'ahra  pomata  in  modo  di  vnto ,  laqual  gioua 
molto  a  vngcre  le  rotture  di  bocca,dina- 
fo  di  mani,  e  di  piedi,  &  é  buono 
ancora  ad  ogni  mal  caldo . 
Vigliiifeuo  di  cafirato  onde  dtte,  feuo  di  becco  oncit 
iinay& tagliali  minutile  falli  liquefarey& colaliy& ag 
gimgìui  cera  nuoua  onde  trc^  olio  di  mandole  dolci  on-^ 
eie  due^e  falla  bollire  a  fuoco  lento yfempre  mefcolando 
iapoiieuala  dalfuocOy&  aggiungiui  canfora  rottafcro^ 
foli  quattro,  fempre  mefcoìando  finche  fiafredday  poi 
conferualoj  &  ungiti fottilment e . 
Vn'altro  voto  miglior  di  quello  approbatiflimo. 

Viglia  ceran^Qua ,  feuo  di  becco ,  midolla  di  auc 
4ma  oncia  ma^me'^ay  oglio  di  perforata,  oglio  rofato  , 
ma  oncia  ma  e  m  poco  di  f ale  trito  comefarinayprima^ 
taglia  ilfeuo,& la  midollare  falli  liquifare^e  colaliypoi 
mettili  a  fuoco  lento,  éhe  appena  fi  ano  caldi, &  aggiun 
glui  la  cera  tagliata  in  pe'^T:j,e  li  olij  fopr adetti ,  elfa- 
le,  mefcolali  bene  con  la  paletta  di  legno,  poi  leuali  dal 
fuoco ,  e  mettici  dentro  canfora  fcropoli ,  fei  alquanto 
tritayC  fempre  mefcolalifin  che  hfreddoy  e  poi  conferua 
lo  in  uno  alberello ,  &  fappi  che  quanto  pi»  è  uecchio 
tanto  pià  i  migliore ,  &  adoprafì  ad  ogni  mal  caldoy  a 
rotture  di  nafo^  0  di  bocca,  di  mano,  &  a  midai^xs 
uengon^  4h  talga^na  a  fantìulU  • 


DE'  SECRETI 
Rimedio  a  chi  ha  dcbil  ftomaco . 

Tìpjia  abrotano yrutaypulegio^menta,  ana manìpolo 
rno,  bonifjìmo  vìn  bianco  boccali  due,  mei  bianco  libra 
meT^^a,  &  fk  bollire  tanto  queHa  campo fnione  che  fio. 
cotta,  poi  a^giungiui  poluere  di  caìiclla  ,  egarofoliana 
oncia  mc^a ,  poi  colai  a  con  diligem^a ,  &  ferbala  in  vn 
'vafo  di  vetro  y&  la  mattina  pigliane  un  oncia  alquanto 
tepida,chc  tutto  ti  conforterà ,  non  l'u far  troppo  . 
A  chi  non  potefle  ritener  il  cibo  nel  ftomaco . 

Viglia  pere  cotogne  ben  nette  dentro  e  fuor  a ,  e  fkUe 
cuocere  in  aceto  fortifitmo  poi  pcflale  in  vn  mortaio ,  e 
mettici  dentro  vn  poco  di  fenape  in  poluere^  &  incorpo 
r  anelo  bene  inftcme ,  &  co  fi  caldo  mettilo  fu  ma  pc:^- 
Xadi  linone fpoluerixp^ali  fopr a poluere  digarofoli,  ^ 
mettila  fui  ftomacoy  e  in  vna  volta  o  due  riterà  il  cibo. 
A  far  vna  carnagion  bianchiflìma . 

Tigli  a  aceto  flillato  libra  vna ,  ^  acqua  di  yucche 
libra  vna,  e  mettile  in  due  inghiaiar  e ,  e  metti  in  quella 
dell'aceto  ,  litargirio  argento  oncia  vnapeHo  fottile^ 
^in  quella  dell'acqua  di  'stucche  oncia  vna  di  fai  gem- 
ma y  e  metti  quefie  due  inghiftare  su  vn  mattone  dinan- 
7;i  al fuocoyc  falle  bollire  per  vn  bora. poi  tira  ilmatto^ 
ne  in  dietro ,  e  lafciale  rafrcddare poi  mettile  al  folper 
otto  giorni,  poi  piglia  vna  fcode  Ila  j  o  metticene  dentro 
parti  vguali  y  &  diuenterà  bianca  come  latte ,  &  con 
detta  acqua  lauati  fottilmente  con  vna  fpongia  bene 
ftroppicciando  le  tue  carni,  e  verranno  bianche ,  e  mor^ 
hide,  e  delicate  nel  toccare,  Etfetu  le  vorrai fhr  roffe  e 
inpre,  piglia  aceto  bianco  flillato  due  volte  a  lambicco 
4i  vetro^libra  ma,^  mettiU  in  vna  inghiflara,  e  meu» 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
177/A 


PARTE  II. 


•  C 

'II,. 


tini  dentro  [andati  roffi  oncia  vnayt  poluere  fottilijjima^ 
poi  mettila  a  bollire  per  me'(Jjora  auanti  al  fuoco ,  ^ 
ag%ÌHngiui  yn  poco  di  allume  di  rpcca peflo,  che  aumen- 
tali luflrOfe  fetii  volefsi  che  hauefie  odor  buono yper che 
tu  la  jhcefsi  per  qualche  Signora  aggiungiiii  mnfchio 
grani  due  y  o-ribettOy  poibagnaconvna  ^ongiafottil- 
mente ,  cfe  per  forte  ft  face/fe  troppo  rojio ,  aggiungiui 
ynpoco  d'allume ,  &  fi  [chiarirà ,  e  farai  vn  belli fs  imo 

I-  Yojfo  e  luftrOy  che  fhrà  le  carni  odorifere . 
I.  Al  medefimo  • 

'  Viglia  tartaro  di  vin  bianco  libr^  yna^  talco  e  fate  , 
ma  libra  mexa^e  mettili  in  una  pignatta  non  cotta^  e  co 
prila^e  legala  con  fil  di  ferro,  poi  mettila  a  calcinare  in 
ynafornac» ,  poi  tritalo  fui  marmo  fottile ,  poi  mettilo 
in  vn  [acchetto  aguxxp  >  &  mettilo  in  luogo  humido 
chenontocchp  dane[[unlato  y  e  che  non  ci  batti  aria  ^ 
€  mettiui  [otto  yna  tai^a  di  vetro ,  e  ric4>glie  quel  oglio 
ch'ufciràfuora  in  termine  di  venti  giorni ,  e  conferualo 
come  theforo .  Et  prima  lauati  con  lifsia  o  acqua  »  ^ 
poi  che  farai  afciuttOybagna  vna  (pongia^  o  vnapexT^ 
in  oglioye  fregatile  carni  gentilmente  ^e  vedrai  ogni  mi» 
nima ,  ogran  macchia  che  tu  hauefsifu  le  carni  andare 
uia^brofiolamento  di  Sole,  o  altro,  e  far  atti  le  carni  bel 
liffirneymorbide^e  lufire.  Et  [e  Pu  ne  vorrai  far  un  altra, 
che  nuouamente  in  Feueti.^  fi  cofluma ,  piglia  due  :^uc- 
che  lunghe  y  etrefcodeUe  difaggiuoli  che  h abbino  com 
nati  gli  occhiy& la  midolla  di  tre  pani  bianchiy^  met- 
tili a  molle  in  latte  per  una  notte ypoi piglia  una  f  odeU 
la  di  feme  di  melloniy  e  meja  fcodella  di  anime  diperfi^ 
chi  mondCf  &  librauna-difigmolibianchiy  ^  ognicom 
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fa  fi  a  ben  pcUd  inun  mori  aio,  ognun  da  fefolo,  ^  du 
fìf pieni grafsì^&  cofì uiuiconle penne^gittando  uiafo 
lo  le  bude  Ile ,  e  tagliarli  in  minuti  pc:^?  >  &  ogni  cofa 
metti  in ftcme  a  fìillare  à  lambicco  di  uetro^  &  adopera 
queir  acqua  yche farà  le  tue  carni  bianche  e  morbide . 

A  fchiarire ,  &  netarc  il  vifoda  ogni  macchia. 
Tiglia  termentina  libre  duey&il  chiaro  di  dodici  ua 
ua  frefchcy  e  mettili  afiillare  a  lambicco  di  uetro,  e  poi 
falli  riUillar  un  altra  udita, poi  mettiui  dentro  fcropoli 
dieci  di  canfora  tritay€  falla  ben  rifoluerein  acqua^poi 
piglia  oncia  una  della  detta  acqua ,  &  oncia  una  di  ac* 
qua  di  tefluggine^e  mettile  infime ye  co  effa  lauati  bene 
fiày  &  più  uoltey  e  le  tue  carni  diuent eranno  netti fsimc^ 
A  mandar  via  le  volatiche  e  i  panni,  o  altri  fegni. 

Tiglia falnitro  e  tartaro  di  uin  bianco^ana  libra  una, 
^pesialidaper  fe  fottìi? fsimamente  y  poi  incorporali 
infiemey  &  falli  paffar  per  un  fet accio  fottile,  poi 
mettila  in  un  tegame  y  eamucchiala  infieme  in  alto  a 
modo  di  un  pan  di  'seccherò  cofi  agU7^l(o ,  &  c&ft  fer^» 
rato  Hretto  infieme  y  poi  mettili  in  cima  un  carbone 
éiccefo  ,  che  da  fe  flefio  fi  brucia  &  con  fumi  y  & 
quefio  farcii  falnitro  per  efier  la  parte  piàfottilcy  e 
t altra  parte  grofia  che  è  il  tartaro  ,  fi  calcinerà  in  fe 
fteffa  y  &farafsi  in  modo  dì  una  focaccia ,  poi  piglia 
quefia  focaccia  y  &  minu^T^ala  in  una  fcodelUy 
mettiui  fopra  acqua  calda  ,  ^  rompila  con  le  di^ 
ta  molto  bene  tanto  che  tutta  fi  habbia  a  coHuertt-' 
re  in  acqua  in  modo  di  yna  farinata,  &  per  far 
€ofa  chefia  pià  netta  y  C  più  polita ,  Mlenii  la  det^ 
UécqHamHtmlin^tmtadifeltTQ,  &fard  chiara],.. 

& 
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^limpida ,  poi  metti  la  detta  acqua  in  una pi^nauiM- 
nuoua  [oprala  cenere  caldaiche  a  pena  holliy  tanto  che 
la  detta  acqua  fi  ràf ciuchi  tutta ,  poi  piglia  la  poluerè 
che  t/  farà  rimafèa  in  fondo ,  che  è  la  bontà  dell'opera 
'ta ,  &una  ampolla  da  firóppo,  ^mettiui  dentro  on-* 
tìt  quattro  di  aceto  fiillato  >  onde  una  di  acqua  me  di 
tre  cotteycon  la  detta  pohiere,&  incorporala  ben^infie^ 

6  lafciala  al  fole  per  tre  giorni  ben  turata^poi  ba^ 
nati  la  mattina  quando  tu  ti  leuiy  &  la  fera,  doue  ha^ 

^eraiftelii  nei^o  fegniy  o  altre  macchie  brutterà  vede^ 
,ey& in  brcue  onderanno  via^  &  non  torneranno  più, 
^  ti  farà  le  carni  biacche  e  belle  doue  ti  bagnerai. 
Vn'altro  fecreto  per  mandar  via  fimil  macchie* 

7  iglia  tartaro  di  uin  bianco , e  mettilo  in  un  cantone 
della  cafa  fui  mattonato ,  elafcialobene  afciugar  ypol 
brufcialo  tutto  in  una  padella  di  ferro  j  i&  farine polue^ 
fCy  poi  mettila  in  un  facchetto  agw^o  in  fondo,  e  met-- 
tiló  in  luogo  humidoy  che  non  tocchi  il  muro ,  e  fnèttìid 
fotto  una  ta':^a  di  uetro ,  &  rieogliui  Colio  che  n'ufvi^ 
rà  in  termine  di  venti  o  trenta  giorni  ^  econfchialo  in 
yn  uafo  di  uetrOyComecofa  earal&  con  cffo  ungiti  il  ui-^ 
fo,e  douetu  hauerai  uoiatichCyO  altri  fe^i  di  brutto  uè 
dereiepre^ÌQ  anderanno  uia.é'  le  t,ic  carni  rimarran^ 
nopajÌofe,efe  tu  vorrai  l'olio  odoriferoyinmici  dentro 
'Penti  garof oli , 

A  mandar  viale  Icntigini  dal  vifo  e  preflò . 
iglia  cinque  0  fei  f eli  di  buoi  y  allume  di  rocca  libri 
due,  zucchero  fino  onde  fi y  &  limoni  otto  tagliati  mi* 
nutiy  &faflillare  ognicofa  infie-mi  a  lambico  diuetro, 
&n^'ac^U(immi^ndaHnadi  folimato  >  inpoluerci 


D  E'   S  E  C  R  E  T  I 

poi  mettila  in  un  vafo  di  uctroy^  lafciala  flave  al  Sole 
per  dicci  giorni,  efarà  fatta ,  &  la  potrai  adoperare  a 
bagnarti  le  Icntigini  con  vn poco  dirjpongia ,  ben  flrop^  . 
picciando  le  carni ,  e  preflo  anderanno  uia .  Totrai  pi- 
gliare ancora  la  paletta  delfuoco  y  df"  farla  fcaldar  bc"  ' 
ve,  ^  metterci  fufo  vna  fcodelladi  frumento  netta^ 
che  fi  impa$ fcay  poi  co  fi  caldo  peflarloy  e  premerloy  & 
cauarne  quel  liquore  che  nufciray  e  con  quello  tangere 
douetu  haucrai  le  lentigini ,  ^  anderanno  via. 
A  mandar  via  li  gofli  che  narcono  per  lo 
vifo  per  rifcaldamento  del  fegato . 
Tiglia  afiungia  di  porco  purgata  yfolfo  viuo,  acqua 
fiiUata  diperfico  e  di  felce  parti  vguali,  CÌT  incorporali 
infìemc  a  lento  fuoco ,  &  fanne  vnguento ,  ^  vngiti  li 
goffi  più  volte y  &  anderanno  uia,  e  guardati  dal  yino, 
^  da  ogTÌ  altra  co  fa  calda . 

A  mandar  via  le  volatiche. 
Tiglia  della  celidonia  la  mattina,  &  peftalafradue 
pietre ,  &  mettila  fuleuolatiche ,  ^  ufala  più  volte^ 
che  anderanno  via.       A  mandar  via  i  calli. 

Tigli  a  cera  nuoua,  uerderame,  ebrueciayana  oncix 
vna,  folimato  oncia  me'j^ay  allume  di  rocca  arfo  drant" 
me  duCyOlio  rofato  onde  due yC  fame  vnguento  conlen^ 
to  fuoco, poi  tien  il  callo  a  molle  in  acqua  o  ranno  caldo; 
dapoi  radilo  ben  fottilcyC  mettici  fufo, del  detto  ynto  f» 
unpialìrellOy&  continuandolo fe ne anderàvia,  ^nco 
va  tonai  farina  di  feme  di  lino ,  e  con  aceto  forte  fa^^ 
rai  unapafla  alquanto  duray& continuerai  a  metterne 
fui  callo  y  &  in  brrne  lo  difeccherà/Piglia  ancora  cera 
verde^e  diftendila  fu  ynfiaftrellQ,  ^  mettila fu'UaUQ 
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che  fta  siato  prima  a  molle  ^  i^jr  poi  tagliato  più  chc^/i 
può,  &  cominna  qitcjìoy  che  gli  ammax^i^rà  la  radice, 
crpiiì  non  nafcera . 

Vnbel  fecrcro  per  mandar  via  i  calli  fra  le  dira. 

Hahhiaorccchina  ddmuroyciol  fcmprcuiuo  maggio 
r,  e  letiaiKjueliiprirha  pelUcina  fottile  di  [opra  e  mot- 
Une  [opra  i  calli  fra  le  dita,  et  acconcianela  i  modo  che 
^  nflia  fiifoy  e  quejlofa per  dieci  voUcymattina,  &  fera 
^  prcjio  andar  armo  vìa  ^  cjrfe  f uff  ero  calli  antichi  & 
\dim  ticnli  a  mollc^e  radili  piu  che  puoi  ypoipii^lia  della 
detta  herbai&  fame  fico,  et  mettici  dentro  un  poco  di 
allume  di  rocca  brucciatOy  bagna  dellepexx'^ttey  ^ 
tnettiuek  fopra  che  fernpre ftianofrefchi,  ^  infradiec,i 
0  dodici  giorni  non  lifcntiraipià. 

A  far  mandar  via  porri . 
Viglia  i  fuHi  della  brionia^cioè  X}*cca  faluatica^  & 
bruciali  &  fanne  cenere  fottile  ^  poi  piglia  delle  foglie 
della  detta  brionia,et foglie  di  tafjo  barba/fo,et  defuoi 
fiori,  pefiali,  fanne fuco,poi  piglia  della  detta  cc^ 
nere ,  mettine  tanta  in  detto  fuco  che  diuenti  a  modo 
di  ynguento,et  con effo  ungiti  fpejfo  i porri, &\mdcran 
no  ria ,  &  non  torneranno  più .  Se  tu  pi  gli  crai  fiori  di 
tafio  barbaffoy&  farailifiiUare  a  lambicco  di  uetro,  et 
bagnerai  i  porri  Jpefìo  ,  poi  piglici  ai  ancora  delti  detti 
fiori  ammaccati  tra  due  pietre,  &  metterai  fu fo,  &  le 
garatuili  con  unape%T^^(i^  farailopiu  uolte,andcr  an- 
no uia,  &  è  prouato . 
A  far  lettere  di  rilcuo  di  oro  <Sc  di  argento . 
'Piglia  un  capo  o  due  draglia ,  &  netta  li  jpighi ,  & 
feftali,&  cauam  fuco  più  chetupuoii&  incorpora  co 
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tjfo  vn  poco  dlnchioflrOytanto  che  lo  facci  negrOyOHer 
vn  poco  dì  x^iffarimo  in  poluercydr  con  detto  fuco  feri  ut . 
quelle  lettere^  &  lafcide  afciugare,poì  dannene  vnaU 
tra  volta  fopra per  farla  della grojfci^^a  che  tu  yuoit 
foilafciula fcccary  e^quando  vorrai  attaccarci  l'oro  ri^ 
fcaldalc  col  fiat  0y&  attaccalo ,  &  leggiermente  calca* 
lo  colbambace  fopra,  leua  via  quello  che  noT{  h  atta, 
catOy  &  co  fi  ti  rimarrà  la  tua  opera  d'oroy&  di  rikuo, 
cofa  belli fjima  da  vedere . 

A  diflegnar  vn'imprefa ,  o  arma,  o  altre  co- 
fe,  fopra  viola ,  o  rofa . 

Tiglia  fai  armoniaco  y  &  macinalo  fui  martnù  con 
aceto  ,  &  vn  poco  di  Zucchero  candido ,  t  ferbalo  in 
vno  albarelloypoi pigliala  rofa^  &  acconciale fogliet* 
te  attaccate  co  cera  roffa  che  Aliano  piane ,  poi  col  pen^ 
nello  fottile  di fegnaci  fopra  quell'imprefa  o  arma  che  tti 
yoi  pofcia  lafciala  afcÌHgare,poi  mettici  fufo  loro  o  lar^ 
gerito  in  fogUcy^calcauelo  fopra  leggiermente  col  W- 
Ì)acey&  quel  che  non  farà  attaccato  anderà  wV,  &  ri^ 
marra  l'opera  netta jebella,&  vaga. 
Sapon  da  mandar  via  ogni  macchia  da  i  panni. 

viglia  allume  di  rocca  libra  una^e  brucialoy  poluer^ 
iiìrios  onde  fei ,  &  ogni  cofa  fiapolueriytté  infieme  , 
poi  piglia  fapon  bianco  libre  due  e  me%^  rafofòitikpo^ 
fcìa  me^ofcl  di  bucy  ^  un  cbiar  d'uouo^  &  incorporali 
beninftemey  poi  mettiui  l^alumt  &  tiriosy  ^  incorpo* 
rali  tutti  quattro  infiemey& aggiungiui  unpoco  di  fai* 
tritOypoi  aggiungiui  il f apone y& ineorporaloy  sfanne 
palley&  falle  fcccare  all'ombruy  &  ifuando  Morrai  mSt 
dar  uia  la  mcchia,pri7na  baffm  U fanno  con  ncquafr 
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(cada  tutte  due  le  parti  ypoi  adopra  ta  palla  del  [aporie^ 
ftroppicciando  panno  con  panno  molto  bene,  poi  lauah 
€on  acqua  frefca  tanto  che  ucnga  l acqua  chiara ,  fc 
tipareffe  che  nonfuffe  ben' andata  uia,  lafcialo  afciuga 
ÌTCypoi  rifallo  un  altra  nolta  come  prim.:-  et  andar à  aia, 

AI  medefìmo . 
Tìglia  fapon  bianco  libra  unaytorUd'uouafcì,  e  7ne- 
XO  cocchiar  di  fai  trito  yC  fuco  di  bietola  quanto  bafii ,  e 
incorporante  fanne  p.7fla,  e  forma  le  palle  y  &lafci  ale 
4tfciugare  all'ombra  ypofciaadopr ale^ma  prima  ba?na 
con  acqua  chiara  il  panne  da  tutte  duelepartiypoidai 
lifopra  ilfaponCy  e  Uualo  come  è  detto  difopra^  &  an- 
dcranno  uia  le  macchie ,  ^ 

AlmedeHmo. 
Viglia  fapon  bianco  libra  una  tagliato  fattile  y  fde  dì 
becco  ouer  di  biic,&  allume  catino]  ana  onà^  ima,  due 
torli  d'uouay&  un  goco  di  cenere  fottil,  ^r-  ogni  co  fa  in- 
corpora bene  col  faponc  in  un  mortaio ,  &f  inne pafla^ 
&  formane  palle y& adopralc  come  di /opra, 

AI  medefimo . 
'Piglia  tm  fel  di  bue uecchio  y  ^  fiengreco  libr^  f4n.i 
fatto  poi  in  poliicrc ,  etfapon  bianco  libra  una  e  mcxa^ 
et  liffia  forte  boccali  dodici ,  e  metti  ogni  cofa  ìnfìcmc , 
c  falle  bollir  a  lento  fuoco  tanto  che  calila  metà,  poi  co 

éffo  lana  che  macchia  tu  uuoi ,  piuuolterifciac^uando 
(on  acqua  frefca. 

Per  J e  macchie  vntofe . 
Tìglìa  allume  di  rocca  ,  calcina  ttiua  frefca ,  ana  li^ 
tra  ujiayallume  di  feccia  onde  fei,fapon  bianco  taglia- 
io  fonile  libre  tre ,  acqua  chiara  lib,^,  et  metti  ogni 

cofa 
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D  ir  SECRETI 
ccfa  hificme  iniìn  uàfo  ntttOy  (Sfalla  bollire  unpc\%iì 
poi  GoUlay  &  ftrbrJ.a^  XT  fAniido  lo  uorrai  adoperare, 
fi  che  fta  tepida  y& bagna  le  macchie  da  tutte  due  i  la- 
ti con  detta  acqua ,  &Jiropiccia  panno  con  panno  yfoì 
laualo  con  acqua  chiara^  e  le  macchie  fi  fmarirano,  poi  -  ^ 
tornali  a  dare  unpoco  difapon  con  acqua  frefcay& fc" 
cur amente  alle  due  o  tre  uolte  andcranno  uia .  incora 
alle  macchie  piglia  due  boccali  d acqua  corrente ^  un  feL  . 
di  bue,  onde  quattro  di  allume  di  rocca  bruciato ,  onde., 
tre  di  allume  di  feccia  arfo,  efcropoU  ij,  di  canfora,  - 
metti  ogni  co  fa  infiemc ,  e  falla  bollir  taìito  che  cali  la 
metàjpoi  colala ,  &  lana  che  macchia  tu  uuoi ,  che  in 
due  0  tre  uolte  anderà  uia . 
A  mandar  viale  macchie  del  panno  fcarlatto 
ò  velluto  fcHza  perdcrfi  il  colore. 
Tiglia  di  quciahcrba  che  fi  chiama  faponaria,etfan 
ne  fuco ,  &  mettine  fopra  la  macchia  per  ^atio  di  due 
0  tre  horc,poi  coti  acqua  calda  lauala  bene,  &fe  la  ma 
chi  a  non  ti  parcffe  ben  lanata  ,  fallo  un  altra  uclta ,  & 
fe  II  panno  non  fope  di  grana ,  piglia  un  poco  difapone, 
&  un  poco  del  detto  fucOy  &  incorporali,& laua  ben  la 
macchia,  &  anderà  uia  benìffimo, 

A  mandar  via  I  e  macchie  da  vn  drappo  di 

Arta  bianca  ò  cremcllna . 
Tìgli  a  acqua  une  forte  di  tre  cotte ,  &  bagna  la  ma 
chia  ad  ambe  k  parti,  poi  ph^lia  un  chiaro  d'ouo  frefco 
d'fìi  ndilo  fopra  la  macchia ,  poi  meitila  al  fole ,  & 
fjfh  a  fàrfare  ,  poi  lauaUi  politamente  con  acqua  fre- 

^  anderà  uia ye  fallo  al- 
l'tjChe  il  color  non  fifmarrirà  punto.  Un 

Cora 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
177/A 


PARTE    II.  200 
^}rain  panno  dì  grana  piglia  acqua  fatta  di  allu',7tc  di 
ÌYOccay  &  laua  la  macchia  frcgado  bene  pam  con  pano^ 
^oi  rilavalo  co  acqua  chiara,^  anderà  uia  alte  due  noi 
\jlncoYa  piglia  allume  di  rocca,tanaro  di  botte , 
fapon  biacOyana  onctrCyCt [polueriT^ali  fottilmete^poi 
piglia  due  feli  di  buoiy     una  pignatta  che  no  fio,  unta, 
\^  metti  dttro  liffia  da  capo  a  tua  dìfcretio/iey&mctù 
alfuocOy&'  quadduuol  incominciare  a  bollire,prcjlo 
mettici  detro  ilfeley&  lapoluerey&'  lafciala  bollire  ta 
tp  che  cali  il  tcr'zOyCt  poi  co  quella  laua  la  macchia  due 
I  tre  uolte,<jr  a  uolta per  uolta  afcinga  il panOy&'  in  ui 
\timo  rifciacqualo  con  acqua  frcfcay  et  uedrai  bell'opra, 
A  leuarvna  macchia  da  vii  panno  di  lino 
ò  di  lana  d'inchiofl:ro,ouer  di  vino. 
Viglia  fuco  di  limoni  0  meleengolo  0  midolla  di  cedri 
€  bagnane  la  m^ahla  più  uoltCylafeiandola p  rapre  a- 
fciugare,  &poi  lauala  con  acqua  calda^  ^frnarnrafji 
affai yC  pofcia  adopra  fapon  bianco  con^cetob:a?ico.& 
anderà  uia  la  macchia. 
A  far  ritornar  il  colore  al  panno  che  rhaucflc 
perduto  per  lauar  via  vna  macchia . 
^  -  Viglia  tartaro  di  uìn  bianco  calcinato y  &•  oìicui  itna 
un  boccal  di  aceto  bianco  fortCy^  chiaro,  &  metti- 
ni  dentro  il  tartarOyCt  mettilo  al  fuocOy^  quando  uuol 
incominciar  a  bollire  leualo  dalfuocOy&  bagna  iliuo- 
go  che  ha  perduto  il  colore y  ^  fé  lo  farai  parecchie  uol 
te  tornerà  il  fuo  colore. 

A  far  acqua  per  mandar  via  ogni  forte  di 
macchia  da  vn  panno  colorato . 
Viglia  due  feli  di  buoi  uecchiyallume  di  rocca  <zr  al- 


l 


lime 
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lume  di  feecu^y  ati.i  fcropuU  due ,  tartaro  di  HÌn  bianco  li  \ 
onde  (quattro,  canfora  f  ;ropt*lo  ma,    pefla  agni  cofa   a  j 
fottilmetc^poipiglia  fei  boccali  d'acfi4a  chiara,  &  met 
i  i  ogni  cofa  infieme ,  ^  mettila  a  bollire  a  lento  fuocOy 
tanto  che  non  facci  più  fcbiuma,  poi  mettici  dentro  on^ 
eie  quattro  d'acqua  vita  di  tre  cotte,  &  confcrunla  m 
yn  uafo  di  uetro^  dir  fela  raacchia  è  in fcarlatto,  pìdiiù 
jfnpoco  di  panno  di  fcarlatto  &  bagnala  nella  decta  r.c 
^Haf(^  con  quello  frega  la  macchia  molto  bene^pol  rila- 
naia  con  acqua  chiara ,  &  anderà  aia ,     cofi  farai  a 
ogni  forte  dtp  anno  colorato ,  i||É 
A  mandar  viamofche,  ragni ,  fcorpioni,  j 

8c  altri  animali  di  cafa. 
Tigiia penne  deli*upupa,e  bruciale  nella  camera,<&*  Mm 
comr:  qucfli  animali  fentono  qitcflo  odore  fe  neuanno^ 
^  non  tornano  pià,  &  è  prouato. 

Centrale  zenzalc . 


i-'i 


'glia  cominOyC  majìicaU>  bene  ye  con  quel  fuco  fatto 


in  bocca  ungiti  le  mani  e  il  vifoy&  come  le  ^en^ale  fen 
tono  tal  odore ,  non  fi  fermano ,  &  cofi  non  ti  daranno 
noia.  E  più  fe  tu  le  vorrai  cacciare  che  non  ti  entrino  in 
t  amer appiglia  del  comìnOy& fanne poluere  fottiliffima 
^  incorporala  con  uin  bianco  buono,  &  piglia  un  pam 
pino  di  Ulte ,  o  altra  frafca  che  h  abbia  foglie  verdi , 
bagnala  condetto  uino,&  sbrojfa,  e  bagnale  finefirCyC 
lufcio  della  camera,  &  le  mura ,  &  quando  le  7;cn7;ale 
fcntùno  quell'odore  non  fi  poffono  fermare ,  e  fe  uorrai 
mandar  uia  anco  te  mofche,piglia  foglie  dif  ambuco,et 
cornino ,  s  falle  bollir  con  acqua,  ^  con  effa  bagna  la 
f^iffa,  &  le  mofche  non  ti  daranno  noia. 

Sccre- 


\ 
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P  A  R  T  E   I  r.  ^04 
Secreto  raro  per  mandar  via  i  panni  ocalli . 

7^iglia  falnhroyvitriolo  I^pmanOj^uerderameyana 
ducy  allume  '^Hccherino  onc,  i .  calcina,  viua  oncia 
tnei^a  in  poluere,  &  mettili  a  diflilUre  a  lambicco  dì  ve 
tr(L,&  [appi  che  in  prima  acqua  non  h  molta  buonaymoL 
adopera  la  feconda  a  bagnarli  j^ejfoyche  fi  di jfeccheran 
Èjf  a  poco  a  poco  che  no  te  ne  anuederai.  incora  piglia 
poluere  di  euforbie  diftcperata  con  lllfiay  &  olio  di  taf-- 
\taro,  &  tieni  ilcallo  a  molle^et  taglialo pin  che  tu  puoi 
^pofcia  mettili  fopra  di  quefia  medicina  che  guarirai . 
incora  piglia  dell\icqna  che  nafce  dalie  viti  qf4 andò  fi 
fotano^  &  con  quella  lauati  ff>effo  i  porri ^&  fe  ne  ande 
tanno,  incora  fa  poluere  di  cantarcilcy^  incorporale 
rifih^^fon  ragia  e  pegola  y  e  fanne  un  piafircUoy  &  mettilo  fo^ 
fra  i  porri  o  calli ,  &  li  ammaj^erà  le  radici,  di  modo 
eh  e  fi  fece  ar  anno  da  per  fe ,  &  andranno  via  fen^a  do^ 
hrc.^ncorapigli uetro pefloyC  laualoy& piglia  la par^ 
te  più  jinay  zir  con  latte  di  donna y    un  poco  di  leuatoÌQ 
f.é,fcif  dì  frmnentOyne  farai  a  modo  di  vno  cmpiajlro:  ma pri-^ 
:  J  tna  radi  il  callo  o  difcal^x  il  porro,  &  la  fera  mettiuelo 
fufoyC  quello  continua  per  qualche  giornoy  &  anderan^ 
no  Via,  quefie  fono  cofe  appronate  dapiuperfone . 
A  màdar  via  olio  o  graflb  feiiza  bagnar  !  drappo. 
]À  P^^'di  di  caSlrato ,  &  abbruciali ,  & 

■  fanne  poluère  fottiliffimae  netta  y  poi  falla  fcaldarcy  e 
mettila  fopra  la  macchia,<;^  falla  flarealfoley& quan 
do  vedrai  che  la  poluere  diucnti  negra,  fpa'^^x^lavia 
preflo ,  &  rimcttenefufo  deWalna  netta,  e  tante  volte 
farai  a  queflo  modo ,  che  la  poluere  non  diucnti  più  ne^ 
gray  <tT  aUhorala  macchia  farà  andata  vìa ,  é'non fi 

Ce  frnar^ 


ì 


Uh.    h  t      ti.  ^  i  i 
fmarrìrà  punto  il  color  del  drappo  . 
•  Saponettida  Barbieri  fatti  in  più  modi, 
c  di  diuerfi  odori. 
•    Tr'ma  è  dafapere  che  il  f apone  fi  purga  in  due  mo-* 
di  Viglia fapon  renetianOy&  taglialo,  fottile,  &  met^  ► 
tilo  in  unapignatta  netta ,  &  mettici  dentro  accjua  ro^  >  • 
fay  0  altre  acque  odorifere  -y  onero  farai  efttefio  bdfecre^  ^ 
to  •  Tiglia  acqua  di  po'^o ,  &  mettici  dentro  fegatu»\  ^ 
ra  di  ciprefio ,  &  falla  bollire  un  peT^,  &  poi  colala,^ 
^  faràmoko odorifera y  onero  li  darai  fiori ,  cioè  di 
mortella^  dinar anci  y  di  cedro  ,  difpigo ,  di lauanda ,  di 
agnocaUoydiflicadoSydiuiokydigencHre  mai-ine  ydi  fai.  f 
uiay&  altri  fiori  odorifevh  onero  herbe  odorifere,  cioèy  || 
cedrOylaurOyhaccaray  menta,  maggiorana,  tmo^  &aU 
trcy  &  ne  potrai  ft^  una  compofttione.etfarc  un  acquiti 
odorifera  di  diuerfi  odori,  dapoi  falla  bollire  alquanto, 
et  poi  caua  fuora  il  fapon  difoprania  con  la  mcfcola,  et 
mettilo  fufo  mo  embrice  o  un  mattone  nuouo ,  chepre^ 
fio  fi  afciughera ,  et  V acqua  hautrà  cmato  tutta  l'un^ 
tnofitàdelf^poncy  et  egli  fard  rimafio  bello  y  bimcoy 
et  fen%a  odor  cattino yan'xi  haurà  aumentato  odor  buo--, 
noy  et  quefia  è  la  fua  nera  purgationc,  et  cala  un  oncia^ 
o  poco  più  per  libra. 

Altro  modo  . 
Taglia  il  f apone  fotiilmente  con  la  gratugia,  etfalh 
feccare  al  fole ,  ò  nel  forno ,  et  pefialo  in  poluere ,  et 
fettaccialo  fottilmente,poiinhumidifcilo  con  acqua  ro» 
fay  0  di  fpicOyCt  lafcialo  afciugare  alt  ombralo  al  uento^ 
onero  yper  fare  più  preHo^taglia  il  fapone,et  pefialo  fe 
t:^  farli  altre  ceremonie ,  et  aggiungici  poluere  d'irios  - 


P  A  R  f  E  II, 


^01 


^^t  ltoraeCf  &  un  poco  di  canfora,  &  pefia  ogni  cofa  itt'^^ 
P/Jewc,e^  farai  le  tue  palle  ^  che  fubito  le  potrai  cHJp'enfa" , 
ratina  faranno  dipoco  u'alore  • 

Acom.poncr gliodorinel  faponepcrfar 

palle  dabaròieri . 
Tiglia  libre  fei  di  f apone ,  ^  peftalo  in  un  mortaio 
olto  bene  ,•  poi  mettici  dentro  tutte  le  fotta fcritte  cofe 
tte  in  polnere lottile,  perche  m  queflo  copfifte  Ibonor 
bell'opera  ^  lardano  onde  due ,  macaltp  onde  quattro,^ 
^^anifi  oncia  ma,  noci  rmfcate  numero  tre,  maggiorana^ 
Ir  ^&  rofe  fecche  ana oncia 7ne^a ,  poluere di cipro  oncia 
me'^^a  y  &garofQli  onde  tre,  irios  oncié  fii ,  farina  d'a^ 
mito  onde  otto ,  florace  liquida  quanto  jiarebhc  fu fo  ut% 
ìjauattrino,  mufchio grani  tre  o  quattro^canfora  fcropor 
Hi  fei  con  un  poco  di  'j^cchero  fino,  e  ben  incorporale  coi 
f apone,  &  fanne  una paììa  alquanto  foda ,  Cirformanb 
le  palle,  &  lafcialtafcìugare  allorì}bra ,  &  faranno 
perfette^ . 

A  far  vn'al  tra  forte . 
.  TigUa (apone  libre  due,  et  pefialo  bene  ,■  poi  mettici, 
dentro  fuco  di  macalep  onde  due ,  et  a  conoscere  il  ma-^ 
calcp ,  fappi  che  è  fimile  al  grano  del  frumento ,  et  di 
quel  colore,  ma  e  alquanto  pià  tondo ,  etpiitgrcffo ,  et 
per  cauargli  il  fuco ,  mettile  a  molle  in  acqua  rofa  o  al- 
tra acqua  odorifera,et  lafciauèlo  tanto  chefia  bengon 
fio,- poi  pellaio ,  et  mettilo  in  una  pe'^':(^a  di  lino ,  etprc^ 
mila ,  et  quella  materia  bianca  è  la  foflan'^a  dcU edot  ti 
>  del  macalep ,  et  il  reflo  che  rimarrà  fa  fcccare  ,  e  fjnnf: 
i  poluere,  et  adopra  ancor  quella,  che  ha  della  medi  fm  a 
uirtii ,  et  e  odorifera  di  odore  di  uiole ,  dapoi  aggiiwgi- 

Cc    2  ui 
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mpàluere  digarofoli  onde  due,  irios  ónde  tre,  laudane 
encia  vna  e  mexay^orace  onda  ma^  &  ogni  cùfa  in  poi 
||k       9tere  fattile,  incorpora  colfapone ,  &  fanne  paflafoda, 
sforma  le  palle, &  falle  feccare  all'ombra^  • 
A  far  fapotietti  bianchi . 
Tlglia  fapone  libre  àn^ue ,  irios  oncie  tre ,  fandali 
hìanchi  onde  due,  farina  d  amito  onde  trejlorace  onda 
jfna  tutte  in  poluere, &  b agnalc  alquanto  in  acqua  rofa 
euer  mufchiata,  tanto  che  tufacei  buona  pafta,  &  for-" 
ma  le  palle  a  tuo  modo  , 

Afarlefempliccebiionc . 
Tiglìafapon  bianco  libre  quattro  y  poluere  et  irios  on 
èie  cinqucy  poluere  digarofoli  onde  due^  poluere  di  ma* 
calepo  ondetre,&  in/corporale  in  vn  monaio,bagnan'' 
dole  con  acqua  dijpigo ,  &  fhnne  paflafoda ,  &  forma 
lepall(LJ> . 

A  contrafar  ogni  forte  di  foglie  verdi  che  pare- 
ranno naturali . 
Tiglia  foglie  verdi  di  qualunque  forte  ti  piace  yCt  dal 
nuerfo  ammaccatele  coHe  più  graffe  con  vn  legnetto , 
poi  fa  quella  tinta.  Viglia  oglio  communeyouer  dilinofa 
ouero  altro  liquore  che  faccia fimoy  &  falle  bruciare  in 
ynalucemayC  mettici  fopra  vnapignatta,  tal  che  tutto 
il  fumo  fi  d  attacchi  intomo ,  poi  ricogli  quel  fumo,  e  di 
tempralo  in  vna  fcodella  con  vnpoco  di  oglio,  o  verni^, 
te,  et  incorporali  bene,  poi  co  la  detta  tìnta  imbratta  la 
foglia  da  quel  lato  doué  hai  ammaccatole  cofie,  con 
ynapè^^etta ,  e  con  bambagia ,  poi  riuoltala  fopra  la 
carta con  la  manoyouero  con  vna prxxa,ua  calcan- 
do fopra  la  foglia  leggiermente ,  tanto  che  ti  paia  eh' 

hahbia 
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babbi  a  la  fa  ato  la  tinta  fu  la  carta ,  poi  leuala  con  de^ 
Hre^'^a^  e  troueraì  tutto  il  difegno  naturale  della  foglia, 
fino  a  vna  minima  venaycon  tutti  ifegni  naturali,  &  fe 
tu  la  vorrai  far  verde  feco?ido  la  fua  natura,  piglia  ace 
tv,  yerderamey& gomma  arahicay  &  inficine  fallihol'* 
lire  al  fuoco ,  e  farà  verde ,  &  concjucUo  fkrai  verdi  le 
^oglie ,  e  faranno  vn  bel  veder ,  per  farne  vn  fregio  m'- 
orno a  vna  camera  nel  tempo  dell' inneìno . 
A  far  vn  fluccodi  carta  pefta  per  lampare 

neJJe  (lampe concaue . 
Tiglìa  tondatura  di  carta  bianca,  &  mettila  a  mol-» 
le  in  alqua  chiara  per  fei  o  otto  giorni  y  &  mutali  l'ac^ 
^4jua  vna  volta  il  giorno ,  poi  rimettila  in  vna  pignatta 
■'netta  con  altra  acqua  chiara,  e  falla  bollire  per  due  bo^ 
re ,  poi  cauala  fuor  a  della  pignatta  più  afciutta  che  tu. 
puoi,  &peslala  in  vn  mortaio  minuta ,  perche  tifkrà 
Coperà  più  fina ,  poi  mettila  cofipcjh  in  vn  facchetto , 
^  tienlo  a  molk  in  acqua  chiara ,  &  fe  ben  tu  ue  lo  la^ 
fciaffi  vnanno  fcwpre  farà  buona ,  mutandole  C acqua 
vna  volta  la  fettimana ,  poi  babbi  le  fiampe  concaue  , 
^  pi^li^  ^^l  ^^^^^^  Hucco ,  ^  premendo  alquanto  fuo^ 
ra  l'acqua,  mettilo  nella  fìampa,  e  calcauclo  dentro 
con  ddigenxayhauendo  vna  fj>om!Ìa per  calcare  difopra 
uia  allo  fiucco  ,  &  IcuarliT acqua  da  dofjo ,  poi  mettilo 
al  Sole ,  ouero  in  vna  Hufa ,  e  quando  faranno  afciutte 
da  ordine,  e  fkrai  le  tue  imagin^tte  belle,  et  nette  natu» 
ralmente,come  h  la  flafnp4t,&  fe  lo  fiucco  farà  peflo  fot 
tHmentejfarranìio  digefio,  e  reftaranno  bianche ,  &'  fe 
le  vorrai  dipingere,o  miniare  ydall  e  prima  vna  mano  di 
ioUa  forte  f  cioì  di  quella  che  adoperano  i  dipintori ,  & 

€$    3  afciut-» 


D       S  E  GRETI 
éjfc'mtta  che  jaYà^ddlifopYa  quelli  colori  che  a  te parrà 
et  faranno  m  bel  uedere ,  toccando  alcuni  profili  coìi 
oro,  et  qin'lìc7  e  opera  di  fra  Cherubino  . 

Adarvn  bel  Uiftro  alle  figure  dipinte  . 
Viglia  ragia grajj^  e  bianca  libra  uHa^gomma  difu-^ 
fine  onde  due,  termentina  Fenetiana  onde  due^oglio  di 
feme  di  lino  onde  due^prima  piglia  la  ragia^  et  falla  li- 
quefare, et  coft  calda  colala,et  metti  a  molle  la  gomma 
in  oglio  commune,  tanto  chefia  disfatta ,  et  quefia  anco 
colala  y  e  metti  la  termentina,  et  toglio  inftemey  et  ogni 
co  fa  in  unpignattino  netto,  et  a  lento  fuoco  fempre  fne^ 
fcolacidentro ,  tanto  che  ogni  co  fa  ftabene  unita  infie-^ 
tne,poi  leuala  dal  fuoco  yCtferb  ala,  et  quando  la  mrrai 
adoperare,  fa  che  le  figure  fiano  nette^et  che  quefla  uer<^ 
nice  fta  alquanto  calda,et  dalla  fopra  le  figure  nelmodo 
^he  fìdal'altrauernicey  et  ti  farà  una  opera  bella  i  ep 

A  far  vn'altra  vernice  che  fubito  data  farà  fccca  * 

viglia  incenfomafchiO  y  et  uernice  da  fcriuere,  et 
poi  fanne  poluere  fottile,et  incorporale  in fteme. Voi  pi- 
glia termetina  Fenetiana,e mettila  in  unpignattino  net 
tOyCt falla  liquefare,poi  mettici  detro  le  dettepolueri  a 
poco  apocoyCt  incorporale  bencyCtfa  che  non  fta  troppo 
tener  a, e  coft  calda  colaUye  quando  tu  la  uorat  adoper4 
YCyfa  che  ella  fta  calda, et  diflendila  molto  fottile,ettifa 
rà  l'opera  molto  lufire,  ètprefio  predo  fi  afdugherà 

A  far  vn  liquore  che  fi  vfa  di  dare  per  verni- 
ce fopra  le  figure. 

Viglia  oglio  di  feme  di  linoye  fallo  diflillare  a  lambit 
C9  di  uetroypoi  piglia  Hernicedambr^  chefia  bella  onde 

tre , 
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1^,  et  del  detto  o?lìo  oncia  nm,  et  incorporali  bene  in^ 
I  fieme  con  lento  fuoco^poi  adoprah  caldo  a  modo  di  uer-* 
mce^et  ti  riufcìrà  bene  in  legno yinteUi  agHa':^T^y  et  iti 
rni  opera,  e  lauora  con  detirc'x^'j^a . 
A  far  vti'altra  forte  d^'acqua  verde  chiara. 
Tiglia  pomelk  difpin  ceruino  mature  e  nere ,  e  am* 
\fnaccale  bene ,  poi  mettile  in  una  pignatta  netta  con  un 
\foco  d* allume  di  rocca  peflo  y  e  mettila  in  luogo  cheflia 
calda  per  fei  0  otto  giorni^e  bollirà  come  fa  luua  nel  ti- 
no poi  colala  nelcanouaccio [otto  il  torchietto ,  e  caua^ 
\jietuttala follan^a y  et  pofcia  mettici  dentro uH poco 
(  dihiadettOyCioh  turchino  d'^lemagna,che  le  far  a  leua^ 
ire  un  bel  uederCy  efc  tipare/fe  troppo  fcuroy  aggiungiui 
un  poco  d'allume^poi  metti  la  dùtùa  copìpofitione  in  un4 
uef eie  acefalia  feccare  all'ombra,  et  riufcir  atti  una  bel" 
lifflma  pafiayma  non  tanto  f oda  come  la  prima  di  f opra, 
ina  fono  tutte  buorfCLjf . 

A  ritrar  vn  difegno  fatto  a  ftampa  con 
fap  Oli  negro. 
Tiglia  fapon  negro  da  panni  libra  una ,  e  lifjia forte 
fei  boccali ,  e  falli  bollire  fino  a  tanto  che  cali  i  due  ter- 
H^i  y  e poiferbala  coft.  Ma  qnando  vorrai  ritrarre ,  cioè 
cauare  alcun  disegno  dal  naturale ,  piglia  del  detto  fa- 
fon  bollitOy& infapona  la  carta  fottilmente,poi  metti- 
la [opra  il  diffegnOyC  calcala  leggiermente  con  la  mano 
&  tienla  faida  y  e  piglierà  la  flampa  tutta  del  dijfegno  > 
tuUhe  tu  potrai  con  tuacommodità  ritr arto  con  altra 
maniera.  Onero  fatti  vn  telaro  di  legno ,  &  incollaci 
fujo  Vn  foglio  di  cartaypoi  attaccaci  il  di  (legno  yfnettcn- 
do  U flampa fopra  la  cmoLy  &  mfirand^k  4U:armn 

4  vedrai 
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'pedeì-ai  tutto  il  dificgno^  e  potrai  dijfegnarh,  E  fe  vor-^  * 
rai  far  carta  lucida  per  ritrarre  qualun£fj4€  minima  co^  ' 
fa,  piglia  carta  Jotriliffma  che  h abbia  buona  colla,  ^  ' 
rngila  con  olio  di  [me  di  lino  ;  poi  flroppicciala  bene  ' 
con  mapcxi^a,  &  fieflo  farai  pià  uolte,  che  fi  Ivuerà  j 
folioy  e  lafciala  afciagare  all'ambrat  e  di  qucfiane  l  a"  • 
uerai  contento  affai,pcYche  fi  cifcriue  fopra  con  inchio^ 
ftro  &  con  altri  colori,  ' 
A  netar  i  peli,^  arciugar  il  fudór  foto  le  bracia. 

Tiglia  litargirio  d  oro  in  poluerc, qucndo  tu  fei  fud4 
to  di  tempo  deli  efìat  èye  fregalo  fatto  le  braccia,  al  pet 
t0y& in  ogn  altra  parte  della,  perfona^  doue  tufei  fuda"^ 
tOy  e  doue  tirende  cattino  odore  >  &  fubito  la  virtù  dt , 
queftapoluere  r afciugarà  tutto  quel  fudor e,  &inpo-'' 
chi  giorni  ti  netterà  il  pelo  che  farà  auiluppato  col  fu^ 
iorCyC  te  lo  manterrà  netto,  &  non  renderà  più  cattmo  j 
odore,  ma  buonore  continuando  queflapoluerfyprohi"  } 
bifce  che  in  quella  parte  non  fi  fudi  tanto,  e  non  ti  offen- 
de inparte  alcuna,ne  anco  macchia,o  la  carneo  la  ca* 
mifcia,  &fappi  che quefiofecretohraro, perche  non 
fi fiima  che  una  cofi  femplice poluere  hf  bbia  tal  virtù^ 
A  far  rofe  e  fiori  d'ogni  forte,bianchi,  rofiì,  ver- 
di, gialli,  &  incarnati,in  poco  tempo. 

Tiglia  terragraffìffima  e faila  ficcare  al  Sole  henif- 
fimo  y  tanto  che  tu  ne  facci  poluere  fottile ,  poi  mettila 
neluafo  doue  ruoi  piantar  i  fiori  bianchi  di  nr  tura  pc 
farli  diuentare  d'altro  colore.poi pianta  in  dett'^poltf 
re  quel  tale  che  tu  vorrai ,  e  non  li  lafciarfentire  aUra  - 
humidità,neli  dar  altra  acquadi  quefiaquif(ttto,fcrtt 
ta.  Se  tu  li  vmàfdr  diuentar  Tofh  fìg^i^  acqua,efaU^ 


2C  , 


P  A  R  T  E    I  1. 
I-  k  bollir  dentro  legno  v trotino  tagliato  m i fiuto ,  tantó 
che  cali  un  terrò ,  e  con  la  detta  acqua  rojfa  ^  fredda* 
ua  imbeuendo  la  terra  a  poco  a  poco ,  mattina  tT'fera 
per  tanto  tc?npo ,  q^amo  pare  a  te  che  l.i  prima  fi  a  ap- 
prefa.  Se  tuli  uorrai  far  uerdi ,  piglia  pome  Ile  di  fpìn 
ceruiìiohen  mature^  fe  li  uorrai  far  diuentar  gialli ^ pi^ 
glia  delle  dette  pomelle  eh  e  non  fi  ano  mature, e  falle  bol- 
lir in  acqua ,  e  diaenterd  con  le  prime  verde ,  &  con  Le 
mal  mature  gialla  ,  ér  con  la  detta  acqua  bagnar  ai  Lt 
terra,  e  diuenterà  ti  fiore  del  color  dcUa  tinta.  Se  tu  lì 
>orraifar  negri  farai  con  galla  e  uitriuolo  come  ft^aa. 
fare  inùhiofiro,  e  con  qu  ^fio  bagnar  ai  la  terra  &  il  biaì% 
co  diuenterà  negro ,  e  non  li  lafciar  fuora  la  notte ,  ^r- 
cioche  non  piglino  rugiada ,  e  fappì  che  non  tutto  il  fio^ 
re  diuenterà  di  quel  proprio  colore,  ma  in  parte ,  in 
parte  riterra  il  proprie ,  di  modo  che  farli  di  due  colo^ 
ri  Se  tu  li  yolejjìfkr  di  tre  colori ,  bagna  la  mattina  di 
yn  colore ,  e^r  la  fera  d'uri  altro  colore ,  ^  cofi  nerrà  di 
tre  colori  col  proprio  della  pianta ,  e  della  pianta  cofi 
colorata  ne  farai  quante  piante  tu  vorrai , 

Acqua  che  fa  bianchi  i  denti . 
^  Tiglia  fai  commune  libra  mia,  allume  di  rocca  oh  ^ 
eie  otto^  falnitro  oncia  mcjr^^pcHe  fotti  Unente ,  fahiia 
e  lentifco  ana  manipolo  uno ,  tagliate  minute ,  more 
Tojfe  mei^a  fcodella  ,  e  inetti  ogni  co  fa  a  fiiiUrein  hoc-* 
cia  4i  uetro,  e  quando  l'acqua  n'è  vfcitc^  mutali  il  reci- 
piente ,  e  mettiuene  fotto  un  altro ,  e  d.iUi  fimo  'ga- 
gliardo, &neufcird  fuora  la  parte  più  lottile  y  e  feti 
pardi  mefcolarla  ,  h  rimeffo  a  te ,  ma  fard  più  forte ,  c 
f  erba  la  m  un  uafo  di  uetro  grofio,  €  bei  turato,  e  quan- 
di 
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DE'    i>  b  C  R  E  1  1 
do  tu  vuoi  farli  denti  bianchi ,  nettali  prima  datpa* 
fio  ,  e  vedi  fc  tu  puoi  IcuarUcjuella  calcina  che  linafce 
intorno ,  con  la  punta  del  coltello ,  poi  habbi  un  legnet^ 

10  di  lenti fco  ,  ù  altro  Ic^netto ,  e  bagnalo  in  detta  ac" 
(jua,  e  fregalo  [opra  i  dentice  fubito  diuenteranno  bian- 
i^fnljìmi  come  vnauolio . 

A  far  nafccre  arbori  d'ogni  forte,  che  faranno 
frutti ,  più  grolfi  affai  che  fordenario . 
ììabbi  vna  piaìtra  di  ferro  uecchia ,  &  ruginofa  ,  e  i 
fottile  [opra  tutto  y  e  falla  acconciare  in  forma  di  car^ 
taccio  i  odi  comodi  bue,  e  bagnala  dentro  con  fala-' 
moia,  accioche  prcHo  fi  ruggini  fca,  e  fa  che  nella  par- 
te aguxx^  h abbia  vn  buco  picciolo ,  poi  mettici  dentro  \ 
quei  femiche  tu  vuoi,  col  germoglio  uerfo  la  punta 
deh  cornetto ,  poi  mettili  il  fuo  fondo  pur  della  mede- 
^'    f  ^  ■         fi  ma  piatirà ,  e  chuiddo  ben  dentro  e  fuora  con  f ai- 
datura  ,  che  non  poffa  hauere  efalo  da  niun  lato  fai- 
v.o  che  dalla  punta  del  cornetto ,  nella  ijuale,  cornee 
ticnoy  fia  vn  buco  molto  picciolo,  poibagnalo.ancor 
di  fuora  di  falamoia^-  e  piantalo  in  terra  con  la  punta 
drinfufo  nel  mcfe  di  Settembre  o  Ottobre,  accioche 

11  terra  poffa  infracidire  il  cornetto ,  perche  quando  i 
fcmi  che  fono  rinchiufi  fentono  l'humidità ,  fe  fono  im- 
pregnati ab  afian\a,  incomincianomandarfuora.il  gcr 
moglio  e  la  radice,  e  tanto  uan  girando  intorno  alla  det 
ta  piaflray  che  la  vengono  a  forar  per  difotto ,  impero^ 
che  le  radice  fono  appuntate  e  dure ,  &  acute  nell'effer 
fuo,e  Hanno  tanto  frequentando  egirado,  che  co  f  aiuto 
della  terra  che  marcifce  il  ferro ,  pontando  loro  fecon- 
do la  natuYa.vengono  a  far  aUmi  buòiiChepoi  u  anno 

'  aliar- 
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P  A  R  T  E  I  I.  2o(f 
tillargandofi  a  poco  a  poco,  (^jsr  ilgermoglio  difopra  v4 
rigirando  marno  intorno ,  &  in  quel  prar  piglia  ilfa^ 
por  di  quel  falumè  del  ferro  >  di  modo  che  fel  porta  die^ 
tra, e  volendo  pajf  ire  il  detto  germogliOiU  conuien paf^ 
•far per  for'^a^  e  tutti  vengono  ad  vfcir  a  vn  tempo  > 
ingrofarfi  nel  Voler  ufcir,  e  Uengonfi  ad  unire  &  attap 
<arfi  inftemeydi  fortt  che  tutti  fanno  vna  pianta  mcde^ 
-fmay  dyes'ingrofia  frnifuratameme ,  e  produce  i  fuoi 
sfrutti  grò  fji  fuor  dcir  ordinario , 

A  indolcir  roliiie  in  breue  col  ranno . 
Viglia  oliue  verdi ,  e  coltedi pochi  giorni ,  che  noti 
fiano  ammaccate  ne  intarlate  i  perche  tutte  ft guada- 
no y  &  non  fi  mantengono  più  di  otto  o  dieci  giorni ,  ma 
quanto  più  prefio  fi  mettono  nel  ranno  è  meglio  nel  fa^ 
porCf  e  nella  morbidè':^a,  però  fiapreftOy  e  fallo  iti 
quefio  modo ,  Ver  farne  vn  jiaio ,  piglia  un  flaio  di  ce- 
nere forte  tutta  di  quercia  y  e  vnter'j^o  di  calcica  viua 
frcfcay  &  incorporale  bene  in fteme  y  sbrofaÀdole  coti 
"pn  poco  di  acqua  frefca,tanto  cl>e  nonleuinopoluere,  e 
fa  che  fieno  alquanto  ferrate  infiemcy  talché  fi  uenghi- 
no  a  rifcaldareypcr  fbatio  di  due  hore,poi  mettile  in  una 
conca  ch'habbia  un  buco  di  fotto^e  calcauele  dentro  pià 
the  tu  puoi ,  poi  mettici  fopf a  acqua  calda  tre  o  quat-^ 
trofecchiey  elafciala  colar  giù  pian  piano,  e  quando  tu 
ne  hauerai cauato  quella  che  ne  viene  di  quefla  prima 
fe  nonfoffe  almanco  due  fccchie,  rìtnettici  fopra  due  al^ 
tré  fecchie  d* acqua  fredda  .  poi  piglia  due  fccchic  del 
detto  rannose  mettici  dentro  le  oliut'y  e  lafciale  fino  a  ta 
toche  vaditio  al  fondo  ,  ouer  farcii  queflo  affaggio .  pi^ 
f^fune  vua^e  ropila  co  dentice  fe  tu  ncdrai  che  fi  fficch. 

dal- 
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tlcili  offese  che  l'ofio  fia  nlqmtogiallOicamlcdiqueUac 
^ua,€ mettile m acqua frcfcay  emutauelatre  o  quattro 
yglte  ivna  dietro  l'altra:e  fia  pnfto  a  modarle^  &  met 
ferie  dall' vn  acqua  aW altra  ,  e  no  le  lafciarftare  punto 
/coperte  daU'acqua,percb€fi{bitodiucntano  nere^  e  per 
dono  quel  fito  bel  colore ,  ilqualc  è  quello  che  le  da  tata, 
riputatieneyoltre  al  buonfapore.perche  par  contra  na-^ 
tura  veder  loliuai&  ancora  la  foglia  cffere  in  quel  me- 
defimo  colore  che  è  quando  e /«  [alberOi&  ejjer  buona 
da  mangiare.Lafcialepoiflare per  tre  o  quattro  giorni 
nell'acqua  frefca,  mutMole  l  acqua  due  uolte  il  giorno, 
^fe  ve  la  muterai  quattro  o  cinque  volte  il  giorno  ,  in 
due  giorni  no  faranno  più  amare,  e  mettile  poi  nella  fala 
moia,&  dopò  altri  due  giorni  ne  potrai  magiare,  &  fa 
vano  boneMafappi  chefe  l'oliua  no  ha  toccato  acqua, 
fempre  haucrà  teneva  la  pelici  e  farà  morbida  da  man- 
^iare ,  mafe  hauerà  toccato  acqua ,  vuol  flave  un  poco 
y>r{  amolle,&no  fart  mai  co  fi  dilicata  a  magiare,  ter 
t  he  hauerà  lafcov^a  ruuida,  ancor  che  fia  verde  e  bel" 
la,  Sipoffono  conciare  anco  aqueflo  modo,  pigliale  che 
)>on  hahbiano  toccata  acqua  >  &  mettile  a  molle  infa^ 
hmoia  per  vn  mefe ,  poi  mutale  la  falamoia  per  quin- 
deci,  0  vinti  giorni  poi  filile  la  ter\a  alquanto  pm  ga- 
dìarda,  e  faranno  buone, 

QueUo  è  il  verofecreto  &  ordine  che  fi  tiene  per  far 
faxurro  oltram arino  vero  ad  ogni parangone . 
A  far  il  paftel  forte  per  incorporarui  dentro  il  la 
pillazulijC  poi  ricauarlo  al  tempo  fuo, 
ò  quando  ti  pare . 

Vrimd  babbi  termeminadnara  &  netta  onde  iifj, 

ragia 


P  A  R  T  E    I  I.  207 
ragia  di  pino  bella  oncicfei,  pece  grec  i  bella  onde /rr, 
ptaflice  bello  c  netto  onc.  tre ,  cera  mona  htfirJt  onc. 
qUo  difeme  di  lino  purificato  onc,  i.  e  mcT^a ,  onero  olio 
i  mandole  amare  oncia  y^na.  Voi  piglia  -pnapignat- 
tanuoua  inuetriata  ben  bagnata,  emettici  dentro  la 
termentina  a  vn  fuoco  di  bragia  lento;tanto  che  fia  ben 
disfatta,  e  meliaci  dentro  con  rna  mcftola  di  legno  fitt- 
ta  a  polla ,  com'h  vn  rafchio  da  Jpcciali ,  e  poi  che  farà 
ben  liquefatta  mettici  dentro  la  ragia  di  pino  tagliata 
minuta  ya  poco  apocope  falla  bene  incorporare.poi  mct 
tici  la  pece  greca  fmilmcte  a  poco  a  pocOypoi  mettici  il 
mafìicc  fatto  in polucre,in  tre  0  quattro  volte ipoi  la  ce 
ra  tagliata  minuta  ben  melando  con  la  mcfiola  di  le- 
gnosi al  che  ogni  cofjfta  bene  incorporatale  co pochi/Jt-- 
7no  fuoco  fopra  tutto  y  perche  lo  farebbe  bruci  are ,  &  fi 
potrebbe  attaccar  dcntrOyilfuocOyperchc  fon  tutte  cofe 
calde,  &  inccnditÌHed  fuoco.T>oimettìcidentro  loliòy 
ma  f appi  che  L'olio  di  fcmedi  lino  h  meglio  che  quel  di 
mandole  ypur  mettici  di  quel  che  più  ti  h  coìnmodoye  tien 
lapignatta  in  modo  al  fuoco  che  la  detta  compofttìone 
bolla  per  fpatio  d'un  quarto  d'hora,  e  quando  il p.ifiello 
farà  cotto.tu  lo  cono fccrai facendo  queUo  aff aggio,  Ti^ 
glia  la  mcfiola  di  legno,& meflaci  ben  dentro  &  per  in 
torno.pni  al'za  e  fanne  cadere  giù  due  0  tre  ^occie  in  v- 
nafcuddla  d'acqua  frefca ,  efela  goccia  fi  allarga  per 
Vacqua^non  e  ben  cottOy  però  fallo  meglio  cuocere,fela 
goccia  It  tien  tutta  inficmcyhfegno  d incotto,  ancora  po- 
trai fare  quell'altro  affaggio.bagnati  le  dita  con  acqua, 
è  §iringe  ta  detta  goccia ,  cfe  non  fi  allon^a  tirandola, 
ma  dafefi  dìfìacea^eben  cotto,  fero  Uualodalfuocoye 

cofl 
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foft  caldo  votalo  in  vn  facchetto  agux'KP  in  fondo  ^  eh^ 
prima  fi  a  bagnato  in  acqua  calda c  fallo  colare  in 
catino  inrnfecchio  d'acqua  frefcay  c  fachefiaprcjióy 
acciochc  tutto  nefca,  e  premi  il  facchetto  con  due  b^fio 
ni ,  e  coft  yfcirà  piuprefto ,  c  qucfto  atto  fatti  aiutare» 
Toi  che  (ari  alquanto  raffrcddatOyCaudo  fuor  dell' ac^ 
qua.e  rimenalo  bene  fra  le  mani  tanto  che  poffi  cono  fio 
re  cheper  di  dentro  non  fia  rimario  niente  d^ acqua. e  fe 
per  forte  per  lo  caldo  fi  art  acca f e  alle  mani ,  vngi:i  le. 
mani  con  olio  di  femc  di  lino  purgato .  Voi  che  tubane- 
rai  bene  flroppicciato  mi  mano y& purgato  dell'acqua 
Hpaflelloconferualein  acqua  frefca,  &  auuertifci  fe 
gli  hdi  flatCydiìrutarlilucqHafrcfca  ogni  giorno,  out^ 
ro  ogni  due  giorni  vna uoUa .  e  facendo  aquefio  modo- 
fi  conferuari  otto  anni,  che  fard  fcmfre  buono  per  pa^ 
(lei  forte. 

A  f  ir  il  fecondo  padello  pni  dolce  per 
far  Tazurro  oltramarino . 
Viglia  rermentinabeilaoncie  Ut]. ragia  di  pino  bella 
mciefeiyp'fce  greca  lujìra  onde  fèscera  nuoua  bella  on 
era, i.&  olio  di  fcme  di  lino  tre quart  'h& cuocilo  nel  mo 
do  che  tu  hai  fatto  1  altro  ;  ma  auuertifce  che  que§ìofi 
cuoce  più  predo ,  perche  è  pià  dolce  ,  &  ti  renderà  più 
prefiQla{uryo,chenonfaràilprimo,ptrefferpiufQrte 

ma  fe  tu  volcffi  lauorai  e  U%urro  con  tutti  due  ipafìcl 
li/a  chcqutHo  dolce  fia  il  primo^mafe  la  pietra  nofof 
fedì  quella  perfetta  che  è  venata  di  uene  d'oro ,  non  le 
davmai  due paflelli^ma  nota  bene,  che  in  qucflipaftel^ 
li  fiala  vera  arte  del  faper  fare  il  vero  a'^rro\oltra^ 
marino, &  qui  04  //  tuo  guadagno  e  la  tua  perdita,^  & 


P  A  R  T  E    I  L  '  208 
fero  fì^  auuertito  di  farlo  con  diligcnT^a , 
^-     A  purificar  VoìiodiCcmcdi  lino  per  far 
l'a^urro  ol  tram  arino . 
Tìlglia  elio  di  feme  di  lino  bello  e  chiaro  jdi  color  ero 
ceoy  e  mettilo  in  un  corno,  che  babbi  a  vn  buco  in  fondo  ^ 
e  mettici  [opra  accjuafrefca ,  e  con  vn  legno  vallo  bene 
mefcolando  fottofopra,  poilafcialo  al(jHanto  pofarc^po 
fcia  apri  il  buco  di  fottOj  e  lafcia  andar  via  Ì acquaie  a 
■  que^o  modo  farai  tante  volte ,  che  Inacqua  venghi  fino- 
ra chiara  come  tu  ce  la  metti, poi  conferualo  in  vn' am  - 
polla di  vetro  ,  e  feper  forte  tu  non  poteffì  haueredd 
detto  olio  y  adopra  di  quel  di  mandole  amare  ,  ilqualfi 
può  adoperare  fen-x^a  altra purgationcy  c  vero  che  colia 
pifiy&  non  e  co  fi  buono  come  quel  difeme  di  lino,  'l^o- 
ta  ancora,  che  quando  tu  fenti  nominar  olio  ^  tu  dei  in- 
tendere di. quello  purificato . 
A  far  la  letììa  per  Uuare  lazurro  ol  tramarir.o.  ^ 
Viglia  cenere  di  vite  criuelata  ,  otto  0  dica  pn^n:,  e 
mettila  in  vn  vafo  che  tenghi  almeno  vn  fecchio  e  7ne^ 
Xo,&  babbi  vn  buco  nel  fondo,  &  acconcialo  in  modo,.: 
che  l'acqua  pofU  colare ,  talché  la  cenere  cfca,  tura 
per  di  fuor  a  il  buco ,  poi  mettiui  dentro  la  detta  cenere, 
calcauela  bene  più  che  tu  puoi ,  poi  mettici  fopr  a  un 
fecchio  di  acqua  calda  a  poco  a  poco ,  (i^  non  aprir  dir 
fottofin  che  non  è  andata  al  fondo ,  poi  apri  il  buco  po- 
co pocoy  e  lafciala  venire  a  goccia  a  goccia  tanto  quan^ 
tene  Viene ,  e  quefla  prima  fìillalaper  fclt  roy  cioè,  pi- 
glia lilla  di  panno  bianco  vecchio, poi  mUlala  un'altra 
-Polta&on  vnapcxT^a  di  feltro,  &  allhorafarà  netta  et 
ben  piagata,  e  cenferuala  dalla polnere  in  vn  va  fo  ve- 

triato , 
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r  latò  ,  poi  ni -ietti  yn^ altro  feccJ.no  d'acqua  calda  fo* 
p-a  la  cenere ,  t' lafcìala  colare  come  l'altra ,  c  fempre 
j  ìcn  ài  cfiufle  due  forti  per  li-  tuoi  hifo^ni ,  &  anco  ne 
fRraìlatcY'xaal  mcdcfmomodo,  emetti  eia  ferma  da 
p*:r  fc  ;  la  f  rima  Ipiù  forte ,  la  fecondo  è  manco  forte, 
(jr  la  tcrrj  ^  pià  debole. QueHc  ìifiìes'adoprano per  la- 
uare  il  p^iiie'Uo  ,  (juarìdo  non  vorranno  vfcirglt  az^iirri, 
come  intenderai  di  fottóyC  quando  ne  uorrat  adoperare, 
pvrluinc  di  tutte  trek  foni  fecondo  il  bifogno .  incora 
fi  puh  fare  vnaltra  Ufjia  per  lauare  il  padello  piglia  tar 
:arc  calcinato ,  &  mettilo  a  bollire  ?«  acqua  netta  per 
•vn  quarto  cfhora^  sfatta  chiara  conferualay  &  quc-^ 
Ho  potrai  ancora  adoperar  quando  il  p alleilo  fuffe  rn- 
tv.ofo  ,  &  a  lauare  Farurro  oltr  amarino  ,  impcrocheli 
mmenta,      accende  il  colore ,  &  ancora  è  buona  per 
guarire  la  rogna  e  la  Icpra^  continuamiofi  a  lauare,  & 
fa  tutta  laperfona  netta  e  bianca . 

Come  vuole  cflcreil  vafo  douc  fi  mettono  le 
acque  che  fi  lauano  li  azurri  oltramarino  che  fati 
ioncio,e  firicoglie,e  mettefi  con  gli  axurri. 

Il  vafo  -puoi  ejfer  di  terra  cotta ,  e  beninuetriato  & 
polito  nel  fondo  ,  &  anco  quando  nonfujfe  di  terra  pur 
che  fuffe  di  rame  0  ottone  ben  polito  in  fondo  non  im- 
porta ,  è  fa  che  babbi  a  tre  fpine ,  ma  a  rncT^-y  vna  più 
a  baffo  ,  &  vna  al  fonda  apprefio  a  due  dita ,  &feben 
/tteparcfkchenon  fiéfie  a'^urro  ,  lafciala  pur  jiar  cO' 
fi  Perotto  0  dieci  giorni,  tanto  che  faccia  ben  pofa, 
vedrai  nel  fondo  alquanto  del  detto  a^urro,  poi  VO'^ 
td  lacqua pian  piano,  ecaua  f  a^ìmo  ,&  laualo  cerne 
frdtro  con  acqua  frcfca ,  emettilo  con  L'altro,  ouer 

/erbaio 
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ferbalo  da  per  fe  che  e  buono  e  bello 
sU  prima  parte  a  conofccrc  la  virtù  e  bontà  delia 
db.    piflazuli,  c  per  far  Tazurro  oltramarino 
vero  e  perfetto  da  ogni  proua . 
Trima  bagna  detto  lapis  con  io  fputo  ,  ouer  con  ac- 
fa,  e  mettili  a  t incontro  yn panno  ben  bianco^r  vede* 
hi  renderti  dentro  yn  belluftro  di  color  di  violato y  che 
'i  rallegrarà  l'occhio .  £r  fe  vorrai  far  Uproua  sedei 
ìnop  piglhanevn  pocheto  e  mettilo  con  ddigen'xafr de 
1  brace  e  fallo  ben  infuocare ,  poi  caualo  fuor  a  ,  &  fred- 

Mdo  che  fard,  fe  tu  vedi  che  non  fia  fmamto,fard  dd  buo 
noy  &non  efiendo  fmarrito punto  >  farà  dd finìffimo, 
ferche  non  teme  il  foco ,  an-^fi  aumenta  il  color  vero , 
iXjir  perfetto ,  Se  vuoi  fare  vn  altra proua  ^  mettilo  /;< 
^ia  paletta  dal  fuoco ,  e  fallo  infocar  e ,  poi  fpegndoin 
\i  aceto  bianco  forte ,  efetu  conofci  che  non  hubbia  mu^ 
k tato  il  colore^  e  del  buono ,  e  fe  ac^uifla  colore,  e 
Ì^ddfìni/Jlmo e  perfetto,  &  chine  potcfje  ritrouaredi 
P  ^ue[io,che  fecondo  la  prona  fopr adetta  acquifiafle  colo^ 
3  re,  fi  potrebbe  pagar  tredici  V  quattordici  feudi  loncia, 
i^l  *''''/^'  neritrouapocochcpm  poffa  mantener  il  fuo  co^ 
•  '  I  lor  naturale,  che  alquanto  non  fi  fmarrifca  a  qucfiepro 
»  ue .  Ut  è  dafapcrc,  che  facendo  qucHe  prone  col  fuoco, 
5  fe  illap  ':s  non  mantencffc  intieramente  ti  fuo  colore  na» 
J  turale,la^irro  non  verrebbe  molto  belio, ma  farebbe  a^ 
\urro  mc7;^ano . 

yf  conofcerlopoi  feedel  buòno  quando  einpoluere, 
'Piglia  vn  crucinolo  da  orefice ,  e  metticene  dentro  vn 
pocchetto^  poi  mettilo  al  fuoco ,  &  fallo  bene  infocare 
poi  lafciara freddare,  e  fefarÀf malto  ,  farà  fondato 

D  d        .  come 
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cme  il  retro .  fef<trà  fietrahmnafarà  «Jl^o  «ftf 
ferfuo  ben  chefiainfolMtre  ,  e  fe  per  forte  Meme^t. 

tarebbe  m^foc^ucina ,  &  U  pietra  Siarcbbe  neU  effer 

fuo,&  nd  fuo  colore,  &  quello  inganno  foghono  far  c»- 
Uochelovendono.peròosn'moftaauert,to.Etd,tHt 

te  le  tre  forti  de^'axurro,  necauera,per  vnalibra  dt  U 
pislaxuli(parUndodiqitcUocbe  farà liato forte  aia- 
menti  fopradetti)  cirta»oncie  cinque  e  nej^'^  . 
7»oltraLrino,&ilpri'>*o,chefaràfin.l!imf,rende-  , 

Saldici  0  tredici  feudi  loHÒa.il  fecondo  fi  venderà  tr^  f  \ 
«  quattro  fcudi,&ilter%p  feudo  vno.etpo,  cauerai  lui  « 
timo  chef,  chiama  cenaarìa .  del  qualfc  noUpof'  f  - 1 
mconto.  purealcunayoltatipagaraU^efaddpa-.ii 
mi,  &aqueflo  n,odopotrai far giuduw dell ut,ledri 
"opera  tua.  Ma  fe  foffe  di  quel  l¥M<*lt,à>e  facendoci 
ne ilparan^one detto  di  fopraéfcrefce ,  ef^f/'jH 
lorelnonft ne  farebbe  tanto,  ne  cfiino,ma  fe  tu  u'>r. 
tal  durar  fatica  in  aumttarlo  in  fine^Pi"  b'fog»  "j^  . 
ldeipami,comeftd,ràdifot.orna^^^^^ 
fo.  QueUoebmno,vero,epcvfettoU!P>flaXul  cì^^^^^^^  H 
pia^,ecopiofo  di  venedor,,e ben luftre,equeJìo  eqm 
h  che  ftà  gagliardamente  a  ogni  cimento  di  fuoco,  e  co».> 
tceto,&  con  ogni  altrapruou^.  j-„olaDÌS' 
In  che  modo  fi  calcina  la  pietra  del  detto  lapis 

per  macinarla . 

Viglia lapìetralapìflaxuli .  dico queUa cheharer^ 
iiort&cheellataaUidetticimentt,erornpelamp<^^ 

piccioli  come  nocelle ,  &  laudi 
YÓinettilunrn  cruciuoto  fu  le  brace,  e  falle  affocare,^ 
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0Hale  ad  yna  ad  yna^  e  jpengnile  in  acetù  bianco  ftilla^ 
per  feltro  tre,o  quattro  volte ,  onero  in  orina  di  fan- 
ìullofano ,  ftìUai  a  al  predetto  modo ,  ma  è  meglio  /Vn 
Oi  e  far  ai  quefla  caUinationc  jeio  fitte  volte. i  per- 
nel. p(  fiat  lo  egli  c  p^u  frangibile,  e  più  facile  amaci 
\eft  non  fujk  ben  calcinato ,  con  gran  fatica  fi  pò*- 
•ebba  pellwCipcrche  fi  ficca  nel  bron:^o.  Ma  a  quell'ai- 
hpis  che  non  fi  regge  al  fuoco ,  e  non  ftà  nel  proprio 
ÌQ'f'€  a  i  cimenti,  non  ò  da  far  qacfla  calcinatione,p€r^ 
lertbbe  tuttauia  delia  fuaviriàe  del  fao  colore^  e  tu 
perderefli  l^cpcr^  e  la  fpcfa . 

llnaododi  caun.r  l'oro  del  hipislazuli ,  poi 
che  e  m«icinato . 


Tigliayna  libra  della  dcti.i  j..  .  tru  preparata  y 
rotta  nel  nmtaio  di  b-  ow^^o ,  e  macinata  fottilmeme  fu 
AilporfidOiC  con  yn'oncia  di  mercurio  purgato  mettila  in 
f  yna pe^T^a  di  Imoy^  p'  cmda  bene,     il  mercurio  fal^ 
tera  fuor  a  della  pr^^T^ji  ^  portandofene  fuora  fccoloro^ 
poi  metti  e[fo  mercurio  con  loro  dentro  in  vn  cruciuolo 
al  fuoco ,  ièr  il  mercurio  efale^-a  via ,  e  loro  rcficrà  nel 
fondo  del  cruciuolo ,      queflopoco  oro  farà  fine  e  per- 
•  fette  :  ma  a  cauar  qucjio  oro  a  quejìo  modo  non  e  gran 
guadagno ,  pure  io  te  nho  voluto  dure  noti tia,  perche  il 
modo  e  facile,  &  tidicoancOy  che  quefio  oro  nel  lapis  è 
la  vera  madre  dciCa'^mo  ol  ramar  ino, per  eh  e  li  daau 
.    mento  nel  luflro ,  nella  fna  aUegrc'^'^a ,  emettendolo  in 
opera  in  pittura  lolafcia  molto  dolce  morbido  al  pcncl- 
loycfi  dijiende molto  dolcemcntcTtJialo  nel  mortaio  di 
^hron'^o  coperto  ipoi  fallo  p  affare  per  vnapc\%^a  fottile, 

D  d    2  eco^ 
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r  coperto  difopra ,  mioche  la  pane  più  fottìlemn  yeti  i  - 
uiayperche  quella  e  lafuafine\%aMil^V:j*9  et  bontà.  i> 
Come  fi  fa  il  liquore  colquale  fi  macina  il  lapis  i 
Iaculi,  per  far  Tazurrooi  tramarino. 
7>/^/i^z  quattro  bicchieri  d'acqua  di  poxj^Oy  tdjlliUd^ 
la  per  feltro^  che  tutta  non  fia  più  di  tre  becchieriyC  met 
fila  in  una  pignattclla  mtoua.e  mettici  dentro  tanto  mei 
crudo,  quanto  e  vn'ouo  ,  tanto  che  l  acqua  tenghi  il  co- 
lor croceo ,  &  falla  tanto  bollire ,  che  non  facci pii^tfpu* 
mai  poi  lenaladalfuocoy  &  conferuala  in  vn  ampolla  , 
poi  piglia  tanto  fangue  di  drago  del  fino^  quanto  e  vna, 
noce  mufcata,& macinalo  fulporfido  con  alquanto  del 
la  detta  acqua  melata ,  e  mettilo  in  vn  altra  ampolla  ,^ 
&  aggiungici  fopr a  tanto  della  detta  acqua,  che  diuen- 
ti  di  color  paonaTiXpy^  quello  e  il  liquor  che  fi  adopra^e^ 
conferualo  dalla  polucre.  Se  lapietra  della  qml  tu  vuoi 
cauar  Va^urro  cltr amarino  haucrà  color  violato  e  bu9 
no  in  perfettioncyrnettici  dentro  tanto  del  detto  liquore^ 
(he  faccia  vn  color  paona^'^O'nuii  troppo  carico  y  ma 
che  tiri  più  toflo  alchiaro  che  al  rojjo .  efe  la  pietra  ha, 
uerà  color  earicOyfh  col  tuo  liquore  che  habbia  color  pm 
aperto  e  chiaro  ,  cfela  pietra  hauerà  color  chiaro  ,  pi 
col  tuo  liquore  che  habbia  color  pia  carico.  &  tutte  que 
fte  tre  forti  di  colori  farai  col  tuo  ingegno  y  dandogli  del 
dett{f  liquore  pocoy  &  affai  fecondo  che  tu  vedrai  li  cole 
ri  chebutterannoy  aggiungendo  della  detta  materia.  lEt 
piglia  di  quel  f angue  di  drago  che  adopranogli  oreficj  , 
che  communemente  fogl'mo  adoperar  della  lagrima  ^ 
^  non  pigliar  di  quello  in  polnere ,  &  alcuni  fogltonò 
tnacinarecon  la  liffia  fopradetta  parti  dney&  rnapar^ 

te 
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•ff  di  draganti  3  &  alcuni  altri  fanno  con  bddio  fcioltù 
4on  un  poco  d^acijua,  &  è  buonisCimo , 
'  In  che  modo  (5  macina  il  lapisJazuli  fu  il  por- 
>  fido  >  c  dclJi  Tuoi  fcgni . 

Tiglia  la  detta  poluerepcfiae  fctacciatae  maci^ 
fiala  yt  bagnala  con  cjuel  liquore  a  foco  a  poco  ^  e  fa. 
the  fi  a  ferrata  e  fìretta ,  àùh  raccolta  infiemepiu  che 
tupuoì^y  perche  ejfendo  lar^a  ne ptjrderefìi  affai ,  et  ef-^ 
fendo  ferratala  macinerai  più  preHo  ,  et  una  libra  de 
la  detta  pietra  hai  a  macinare  in  due  o  tre  uolte^  e  non 
manc^ycnon  ci  uuol  manco  di  due hore  per  maclnatU'» 
reyUélendone  eauar  li  tuoi  denari,  e  tienla  bagnata  in* 
-torno  col  detto  liquore ,  accioche  non  fi  attacchi  fu  la 
pietra  nel  macinarla  ^  e  fappi  che  forfè  tu  lo  potrefti 
di/penfar  in  un  bicchier  del  detto  liquore  interno  a  u^ 
na  libra  4i  lapisU%uli,  Come  ne  hai  macinato  una 
parte  leuala  et  macina  l^  altra  in  quel  mede  fimo  luo^ 
co  fe  glie  podibilcy  e  auertifci  di  non  ci  metter  altrac" 
iiua  fe  non  del  detto  liquore ,  Se  uuoi  fapere  quando  e 
len  macinata,  mettine  un  pochette  fatto  alli  denti  di^ 
nanxiye  fenon  la  finti  fcoppiare  come  fefofie  poluere,e 
honefìamente  macinata. Ma  auertifci  che  qualche  uol* 
ta  non  fufie  macinata  tanto  fottileycheperde/fe  il  colo^ 
re,ma  fia  macinata  honeftamcjn  e ,  Voi  che  farà  tutta 
macinata  mettila  fopra  una  pietra  netta  e  falla  fecca^ 
re aK ombra,  ^Alauar  l'a'^urro  oltramarino  ,  pi^zH^ 
un  bacino  da  bjirbierij  ouer  una  catinella  di  terra  far-' 
taipofia  che  fia  polita  dì  dentro ,  e  mettici  dentro  Ha^ 
^TYOetanta  della  lisfia  dolce  detta  di  fopra  che  ut 
(•pf*auan7^i  fuottré  ditta,  €  laualo  ben  con  le  mani 

^     3  poi 


Early  European  Books,  Copyright©  201  ì  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
177/A 


DE*   S  E  C  R  E  1  ' 

poi  lafciarlo  andare  al  fondo  hene^  tanto  iUejacua  uuù 
napofatura ,  poi  uota  la  liffia  pian  piano  nel  uafo  deu  l 
to  di  fopra  ,  &lafcialo  feccare  alquanto  Cùftin  quella 
catinella  all'ombra^  poi  cattalo  con  diligenza y  e  diUen-^^ 
dito  fopra  il  porfido  o  marmo ,  e  coft  Ufàalo  fornir  di 
feccarCypoi  mettilo  nel pafleUo  a  queflo  modo , 
Come  s'incorpora  il  lapislazuli  poiché  gli  c  ma 
cinato,nelpaftcllo. 
Tìgliauna  libra  di  lapislazuli  poi  che  farà  maci- 
nato ,  &  ordinato  come  di  fopra  edetto,&lib  .i.delpa 
iieUo  fortCfC  laualo  con  le  mani  b^giermeteper  difuoy 
raypoi  taglialo  in  pei^x^^ti  minuti^  e  mettili  in  una  pi-- 
gnatcUa  nuoua  bene  inuetriata  e  bagnata,  &mctn^ 
la  fopra  ia  cenere  calda ,  e  fa  disfar  il  paftclloy  ma  a-^ 
uertifce  che  no  fàggiefef  forte  friggiìfe,  metteui  den- 
tro una  goccia  dell  olio  fopr  adetto,  &  fuhito  ceffarà.É 
qwr.ndo  il  padello  e  ben  disfatto ,  piglia  quella  paletta 
che  tu  adoperaci  quando  faceUi  il  padello  ^  &  ungilo 
col  detto  oUoy  e  tienben  meflato  nel  padello  poiché 
egli  e  fufoy&  vn\iltro  ci  metta  dentro  la  poluere  detta 
di  fopra  preparata ,  a  poco  a  poco ,  come  ft  fa  l'olio  fu 
Un f alata,  e  mai  non  manchi  di  metter  giù fo  fin  che  ue 
n  h,  ma  poco  per  rolta^  &  con  la  paletta  ua  bene  mefc0 
landogliperun  huonptZX^,  tante  che  tuuegga  che  fi  a 
bene  incorporata,  e  che  niente  fe  ne  ueggafuor  dal  p  i" 
ftello  y  che  non  fi  a  penetrata  dentro,  pofcia  piglia  la  pi-» 
gnatta  cofi  bollente,  uerfala  in  un  catino  d  acqua  f'^ed- 
da  ,  &  tutto  a  un  tempo  netta  bi  ne  più  che  tu  puoi  U 
pìgnatta,che  non  ci  resiicofa  alcuna  dentri  e  quandn  U 
Paftello  farà  fredda  tantg  fhe  (9n  le  mani  tu  lo  poj^ 

mancg- 
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il  maneggiare f  ynghile  mani  col  detto  olioy  &fe  vedrai 
■  //  paflello  efier  ben  tinto  e  colorito y  farà  buon  fegno  per 
1  tCyC  co  le  rnuni  mte  rimena  ilpafiello  per  [patio  d'vn- 
I  bora  e  mc%a^  fentpre  tirandolo  per  lungo^  cpcr  traucT'- 
\  fo  accioche  fe  haueffe  fatte  alcune  vrficbeper  dentrOy/f 
offìno  incorporare  ,  &  fappi  che  quanto  più  te  lo  meni 
er  le  mani,  più  pnfio  lo  saucrat  poinel  lauarlo  .  D4- 
foi  fallo  in  forma  d'vn  pane  lungo  0  tondo,  come  tipa** 
re,  &  mettilo  in  ma  catinella  polita,e  netta  con  acqua 
frefca  &  chiara  affai  y  n:^  lafcialo  fìarc  a  molle  per 
quindeci  giorni  yO  piu.perche  quanto  più  fià  a  molle  fifa 
più  perfetto  e  bellone  più  prefioy  e  con  manco  fatica 
fcirà  dei  paflello . 

Come  ficauaraiurrooltranianno 
fuordcJ  padello. 
Viglia  il  pafldlo  preparato^et  laualo  politamente  e 
teggiermete  nella  detta  acqua  frefca  per  di  fuor  a  con  le 
maniydapoi  mettilo  in  rn  catino ,  et  yngiliil  fondo  con 
detto  oliojpoi  mettici  fopra  acqua  tepida ,  che  appena 
habbiafuora  il  frcdrio, che  fila  fopra  il  paflello  duedita, 
et  fe  la  detta  acqua  fofk  Hillata  p  feltro  farebbe  megtÌQ 
etpflar  al  f/curopefarai  il  paflello  poi  che  fard  lauato, 
accioche  tu  f ^ppì  ql  che  hai  a  fare,  et  quato  ne  hai  a  ca 
uare,  cofiderado  algiudicio  l'olio  che  può  e  ffer  entrato, 
f  hauerlo  maneggiato yet  laf ciato  in  qfia  acqua  tepida  f 
yn  quarto  d'hora  fegliè  di  Hate, ma  di  remo  maco.  Voi 
ricordati  uotar  qHe  acque  tutte  nel  vafo  fcpr adetto  da 
tre  fpinCy  et  poi  che  hauerai  votata  qfia  prima  acqua , 
rimetriuene  fopra  deW altra  tepida,  accioche  il  paflellg 
fila  f  in  morbido  ,  #  «^fi  a  poco  a  poco  ne  efca  fuora  U 

Dd    ^  buono, 
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hncnoy^che  fe  tu  lo  voUjffi  cMarfucra  tutto  a  tr4t^ 
tf),fareHì  male  i  fatti  tuohtndander  ai  voltando  il  pa^  ì 
fktko  fotSèfopracon  li  due  bafioncellì  fottofiritti  piaH 
piano .  tt  fe per  forte  ilpaflello fi  aitaccaffe  al fondo^ 
'pngiti  le  mani 9  e  voltalo  leggiermente ,  e  tante  volte  il 
volterai,che  l'acqua  intcmittcterà  a  venir  a^urra ,  co- 
me vedrai  l' aequa  tinta  uotala  fopra  a  quetìi* altra, folle 
Mend9  ilpafieUo  co  i  bafloncelli  acciocbe  non  fi  attacchi 
ét fondo  delcattin9,ma  f appi  che pocé  a%uYro  di  qutfla, 
primo  che  n  efce  tingerà  pur  aflai  acqua .  Mt  f  tppi  che  i» 
quando  il  pnfiello  è  auuìato  adar(a%urro ,  manderà 
certe  foli':^tc  di  aT^urrofuora per  P acqua ^  che parran^ 
no  ra^^i  a^urri  di  Sole ,  &  anco  voterai  quèfìa  acqua 
fopra  l  altìréye  quando  voterai  l'acqua  nel  catino,  cola- 
la per  ricogliere  alcune  hrigiale  del  paflelIo,fe  per  forte 
tteuenifìe  fra  faxurro^e  uerrà  anco  più  netto .  Voi  ri" 
metti  di  mano  in  mano  fopra  il  paflello  della  detta  ac* 
mta  tepida^e  cofi  va  vóltado  pian  pian  co  le  bacchette 
ti  detto  paftellOyC  lauora  dejirafnetCf  &  adagio,  maffi-' 
me  in  ffflo  principio ,  accioche  il  p  alleilo  no  fi  di  slegai f* 
fe,&  deffetaxurro  tutto  a  vn  tratto,percheno  farch" 
he  apropofitOy&non  fi  potrebbe  ajfortire ,  Toi  che  tu 
thauerai  uoltato  quattro  fOfei  uolte,ragma  ilpaflello, 
è  vedrai  a  punto  quanto  n  h  u fetta ,  ciok  (Ih  nedouerà 
tffer  ufcito  da  quattro  in  cinque  on,e  mex^a^ico  del  pri 
moye  queflo  s'intende  fc  il  lapi stabuli  farà  delfino,  e  no 
ne  donerebbe  vfcir  macole  qHeflo,pereffer  il  primo  met 
tilc  da parte,che  è  il  uero  ai^urro  oltramarino.S eguité 
foi  almedefimomodo  acauaril  fecondo ,  e  quefto  an^  I 
gorameitUodMffiftncfaueraicircaa  treo quattro 
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hnch .  Quell^ ordine  ìnedefimo  terrai  a  cmnr  il  icr'^ 
"^quelia  medc/tma  acquu  tepida.  Starà  poi  a  te  fcuof 
ti  canar  d  qua -toy  iU]ual  fi  chiama  ccncriudoy  e  feln 
^  porrai  catare y  t acquai  imol  eficrp  wipoco  più  calda ,  e 
'premerai  forte ilpr.fìdlo  coiba(ìoni,e  fs  mi uolt  ffe ufci 
\Y€  con  l^acquaydalU  un  poco  della  fopradeirta  liffta ,  poi 
^inetti  tutti  li  detti  aT^urri  da  per  fe,  perche  l'i<no^uafl(f 
)  relfhe  l altrove  malfìmc Ihdtimo.Et  è  dafapcre^che  aitt 
\  ti  chcfiano  canati  tutti  li  a'j^urri  ci  corre  tempo  no  ma-' 
%co  di  ott^hore,  et  aitanti  che  li  ai^urri  fi  ano  andati  al 
ì  fondo  non  ci  m  manco  di  dieci  a  dodici  hore^perchem^ 
ìfià  il  tuo  ^uada^noyc  uota  Inacqua  co  dilige'^a.  Et  fc  pet 
\  forte  dando  tu  ì acqua  tepido  l  a^urro  non  uolvPe  ucni^ 
re  fe  non  in  poca  quantità  ^  dalli  due  parti  d'acqu  t.et 
ìunadiUgia  dolce^et  fe  anco  non  uenifie^dalli  pmliéia^ 
efe  anco  per  queflo  no  ucniffe,dalimffia  freddale  fe  an 
I  co  non  ufci{fe,piglia  una  pignatta  e  metteci  dentro  cent 
re  di  vite  et  acqua  frefca  chiara^  et  falla  bollire  unot- 
tauodi  hora.poiuotalayc  lafciala  fchiarireyequefìofa 
rà  l'ultimo  rimedio,  e  quefid  adopererai  a  cattare  l'idti^ 
mo  aT^urrOyCt  anco  la  potrai  adoperare  calda perlauar 
il pafiello^e  fappi  che  in  queflo  cauare  delti  a':^urriflà  il 

IguadagnoclapcrditaJbafionichefiadoprano  al  pa- 
fttllo  uogliono  effer  di  buflOyO  altro  legname  d(Ucato,et 
\  fatti  al  torno y  lunghi  un  mej^o  by accio ,  et  \ro(ji  un  ditQ 
I  •pocopiuyet  in  cima  un  poco  piugrofietti^et  fchiaccia* 
ti  a  modo  di  una  mandola , 

Di  che  colore  fono  li  azurri  quando  efcono  dèi 

paftcllo>  &  che  légni  dimoftrano . 
•   SiafegnQ  mamfefto  ,  che  il  primo  aj^urroyquandi^ 

Hien 
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y'irn  fuor'ufare  alquanto  piugrojfetto  che  gli  altri, 
(fucilo  auitne  perle  vene  dell'oro  che  fono  in  e/fa  pietrai 
il  fecondo  pare  più  fottile,rtta  mn  hacofi  bel  colore .  U 
ter^o  pare  alquanto  più  fottilcy  ma  più  biadetto  di  colo* 
fCy^piu  aperto  e  chi  aro     quefto  s'intende  quando  il 
lapiflaT^liè  buono  &  perfetto  .  Li  pre'X^^  fon  detti  di  l 
Jopraja  pietra  fuol  coftare  da  fei  in  otto  feudi  la  libra 
fecondo  i  luoghi.e  fe  la  pietra  farà  della  buonaefina,ne 
cauerai,computato  o^nicofa^almcnoyoncie diece  emC" 
7a,&fe  non  farà  cofì  fina,  almeno  onde  otto,&  fia  au- 
nertitOiChc  la  pietra  potrebbe  effer  tanto  trifta,  che  no 
iiguadagnarefli,  maciperderefii. 
In  che  modo  fi  lauano  c  purificano  li  azurri ,  co- 
me fono  fuor  del  paftcllo . 

Dopò  che  tu  li  hauerai  cauatifuar  delpaflelloyCt  che 
tu  li  hauerai  leuata  l'acqua  d' addojfo, mettici  fopr a  del 
la  liffia  dolce  e  chiarate  laualì  deliramente, con  le  ma-- 
ni,  &  co  fi  fa  a  dafcuna  forte  d'a^urri  ognuno  dafe, 
vota  tutte  l'acque  da  per  fe,  elafciale  far  fondo  auantì 
i  he  tu  le  voti  ne  ifuoi  catini,elauali  tante  uolte  che  fia 
no  ben  netti  da  ognigraffc^%a  del paflello  ;  poi  rifciac- 
quali  con  acqua  frefca  almanco  tre  o  quattro  uolte,aC'^ 
Cloche  diuentino  più  purificati  e  netti, 

A  voler  pcrfcttaft)cnte  purificare  li  azurri 
con  tori  i  d  ooa  di  galline. 

Tiglia  cinque  o  fei  torli  d*oua  di  galline  che  mangino 
grano  &  non  herba,  forali  con  una punta,& Jpargili  in 
quà  &  in  là,  come  fifa  tolto  fu  rmfalata,&  difienfali 
fopragli  a-j^urri  vn  poco  per  ciafcuna  f  nte,& imorpo^ 
V aneli  molto  bene  con  la  mano,  poi  tornali  a  lauare  con 

li  fu 
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milJtadolcey  tanto  che  ntfca  t  hi  ara  come  ce  la  tnctnft/m 
mpoi  rìfciac  f  iali  con  ac^nafrefc^f  tre  ò  quattro  Vulte.ee 
micelio  è  il  per  lattare,  ^  la  vera  purgati one^lafjunlc  ac 
Squilla  il  luflro  a  tutti  li  aT^Mrri ,  t^udìo  fecreto  vfan 
pittili  maefirl  dital\irteecccll'éti,& [opra  tutto  lafcÌ4 
)femprepofar  l^acqua^iuanti  che  tu  la  votlndli  altri  ca 
ini^  perche  fminiiircHi  troppo  la  ma/fa  j(rande  dell' a- 
urro .  Quando  l'aT^urroeben  Limato  &  purificato, pi- 
'ia  vn  fel  di  toro  ,  ^  >  tUo  /partendo  fopra  li  a'^^urri, 
mefirceUi  il  roffo  ddtpouaypoi  fregali  con  mano  mol 
bcney  &  lauali  nel  modo  detto  di  fopra,  &fappichc 
tteijueslepnàficatloni  fì  fknno  l'vm  dietro  aU'altra^ 
ìche  li  a':^urri  faranno  fuora  dclpasìello. 

Come  fi  colano  Ji  azurri ,  poi  che  reno 
purificati,  netti,  e  lauati. 

E  neceffariò  colare  Fa^urro  oltramarìno ,  &  gli  aU 
M  ancóra  y  fé  per  forte  ci  fofft  rimallo  alcun  graffo ,  ò 
ìbmturayò  frammento  ddpaflsUo,  perche  fiviìì  a^ttr- 
[ri  vogliono  effer  diurnamente  nutricati,  tome  fi  è  dm:} 
ìifopra.pC'òfhraiaqHeHo  modo.  Viglia  l'vL ima  ac- 
m  cheta  li  dai  poi  che  faranno  purilicàti,  <^  Cnda  paf 
fare  per  vnfetaccioi  ^  poi  per  un  altro  più  fi'fo  ,  a^U 
^er:(a uoltaperuna  cendalina ,  ^  (juanuo  furai  queHe 
^olature,  lafcia  femprepofar  l^acfia,  tal  che  tu  Li  lug" 
-(a  ben  chiara,ouera  caucrai  facqrx  con  la  ffion^ia  a  po 
:o dpocoy  mamarda che  fax^iér^o  non  vn^ri ^f  >^Ua  fpon- 
ma.Voi che hcHCvai canate  tut. ci  acque,  Uaa  li  a^^^ur 
\tinelliftioi  catineUi  ♦  elafdali  afciu^arcaWomhyay  &^ 
m  alS de, per  efferli  contrario  >  ^.  mmrtifci  che  nel 

tuo 
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if40  lauorare  tulaHori  netto,  fenT^a poluere^o  altre  iw^  i 
tnonditiey&poìche  faramìo  afciutturkolgliliiCon  diU  \ 
^entia  ciafcuno  da  pcrfe ,  &  mettili  nellif ticchetti  bit  i 
^tHdifoatturo  dallato  pi» polito^  ^ poicheilfacche^'if^ 
tino  farà  legato  yflropptccirdo  con  le  mani  molto  heneyt\^ 
quctnto  fin  fiàfatto,pià  bel  colore  acquifìay  quando  mr 
lo  niijkri  avarìa .  Et  fetu  roltffi  tornare  a  raffinare  Ì&: 
aruvrhper  farli  di  più  ptetioy  ti  hi  fogna  yn  altra  voltai: 
tincoYpor  arti  nel  paflelh  forte  fecondo  l'ordine  fopraf, 
dettOy&  lafcialiflar  cofi  tre  giorniypoi  cauali  nel  mede^ 
fimo  modo  che  già  è  detto  di  fopra,  et  quante  più  y  ohe 
fétrat  a  qucfìo  modo, diuenter anno  più  finii  ma  è  ben  yi 
TOyche  a  yalta  per  rotta  caler  ano  di  pefo^ma  a  metterL 
poi  in  cpera,yn  oncia  farà  per  tre,  et  però  fia  diligente 
in  tutte  le  cofe,  et  maffme  nelle  lauature ,  per  non  but^ 
tar  yia  le  fatiche.et  auuertifce  bene  in  conofcere  la  pie 
travet  farne  i  cimenti  fopradetfh  ^  componere  ipafitUi 
A  far  fapone  nero  dapanno  con  tutti  glifuoiftc 
gni  che  dimoftra,  &  che  fa  nel  bollire. 
Viglia  calcina  riua  bianca  fefene  può  hauere^^ 
che  fia  in  pe'j^xi  groffi  &  non  in  poluere,  libre  trenta^  r 
t  enere  di  legno  forte  libre  nou anta,  poi  acconcia  lace* 
nere  intorno  alla  calcina  in  modo  di  mortaio,  poi  ton  l 
granata  bagna  con  acqua  la  calcina  poco  per  yolta, 
fpeffo.acciochc  ella  axrahbi,& ci  entri  il  fu^codentry 
fìr.  quandi  farà  ben  crefciuta  con  quel  caldo  dentro,  fa 
ted'ejfer  due, ,  &  >»o  yadi  incorporando  fottofopra 
cenere, &  la  calcina  con  U'pala,  &  l'altro  yadi  ba_ 
do  con  lagranata  intorno  intorno, accÌQcbetiBlimpe 
ucre^&  incorpora  bene ,  tal  che  U  cMnanon  fi  rwf 
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P  A  R  T  E   1  1.  2is 
ed  dalla  cenerete  tanto  tanderai  bagnadu  mtorno^chc 
.figliando  un  pugno  della  detta  miftùra,  e  /imige>;d()Uy 
uafi  fi  venghì  ad  attaccarfi  inficine  y  ma  fim^afar  que 
a,  come  non  leuafìupoluercynon  le  dar  più  acqua^ma 
'  '  ' ferra  quefio  mortaio  infiemey&  lafcialo  fiar  in  macero 
per  due  o  tre  hore^perche  tutto  fi  rifcaldiyetfarà  molte 
apriture  intorno,& fe  foffe  nel  tempo  freddo  Jo  potreflt 
coprire  yaccioche  non  fi  raffreddafie  e  perdejjfè  ilfiio  cai 
do^perche  non  ti  farebbe  buona  maftra,  T>opo  che  haue 
Irai  fatte  tutte  quefle  cofe^mettila  dettamateria  a  Cola 
te  in  uafo  di  te-fra  con  un  buco  nel  fondò ,  coperta  c^  uh 
poco  di  paglia  y  e  fopra  una  fcodella ,  in  che  la  materia 
pofi a  colare  al  tempo  fuo      quando  la  metti  dentro , 
fuettila  a  modoy  &  Kalla  calcando  di  mano  in  mano 
gualmcte  f  tutto  più  che  tu  puoi.poi  mettici  fopra  dfU 
f  acqua  calda,oucYo  farai  queflo.  Treparafei  o  ottofec 
chi  di  liffia  colata,  ^  mettila  fopra  il  -pifoy&farà  mot 
ta  maefìradella  primayC  hona.prima  mettiuidue  o  tre 
fecchiy&comeègiufo  quella  rimettiuene  altrettanta^ 
0*  non  aprire  il buco  di  fotto  fino  a  tanto  che  tutta  no/f 
fia  imheuutaypoi dalle  la  ria  che  yenghifuora  a  filoyCt 
accioche  meglio  tu  poffì  conofcere  la  primaria  feconda^ 
€sr  la  tcy^aypiglia  un  quo  frefcOy& legalo  con  un  filo  in 
torno y  &  di  mano  in  mano  che  colalamaeflray  mettici 
dentro  l  uouo,&  fcmpre  che  flarà  agalUy  rotala  tutta 
m  un  uafoyperche  quella  e  la primay  et  di  qucfla  tien  C9 
tóy& quando  l*uouo  non  fi  regge  più  agdUymcttique^ 
fia  feconda  da  partCy  &fe  della  prima  ne  cauam  libre 
quaranta^  della  feconda  cauane  trenta,  &  della  ter]^a 
fetiyddU  quarta  poi  quata  tu  vuoile  tutte  fi  ano  mefle 

da 
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ia  pcr  fc      fc  tu  le  coprirai  bene ,  tal  che  notr  pùjjìi 
fi  i7p  orare  yti  dureranno  unanno,  ejempre  faran  buon 
foi  piglia  llb  f  etrenta  deli? prima,  et  libre  dieci  della  fà 
tonda, mettile infìeme,er uedi  fc  tien  l'uouo  agalli 
tr  (e  jc  ne  vede  poco  poco^non  la  indebolire  più  f  che  co^ 
jiarà  bene ,  &  fappi  che  ogni  tre  libre  della  detta  mae-*^^ 
Jira  vuole  una  libra  aoliOy& qitado  tu  metti  l'olio  neli 
lamaeflray  mefi addentro  con  una  mejìolagrandedi  l 
*nOi acciochc  l'olio  no  venga  a  cjf  ?re  ojjtf  )  dalla  fortc^ 
'2;nUiclUmaelira,e  quefia  compofnionefiiraila fera^ac 
Cloche  la  notte  fila  in  infufione,poi  la  mattina  dalle  fuo 
cOi&fhUa  bollir  pian  piano  per  Jpatio  di  fette  o  otto  ho 
YCy  opiài  fecondo  che faràpoco  o  afjaiquantità^^perche 
comepafia  libre  cento y  vuol  bollir  dieci  hore  o piàyCt  att  J  » 
ucrtifci  bene ,  che  quando  incomincia  a  bollire  ^  gonfia  Jj  f 
terribilmenteypcròfiapreslo  a  leuarli  il  fuoco  y&fetn"  ™ 
premcfiarlo  in  altOytato  che  fi  rajfetti  a  bollir  pian  pia"  ^ 
Tio,&  mentre  che  bolìe^uallo  mefiando  alcune  volte yac  : 
fioche  non  bruci  nel  fondO)& quando  fhi  la  compofiti» 
iic  nella  caldaia,non  lo  far  mai  piena  appreffo  a  un  pal- 
mo,perche  mentre  che  fi  cttoce/emprejìagonfioy&an 
dcrrbhe uia  tuttoUlioy& il  frequente  mcflarui  dentro 
fa  incorporare  Mio  con  la  maefiva,ct  cuoce  più  preflB^ 
^  quando  hauerà  bollito  apprefio  a  l'horafua  del  cuo^ 
cere,fino  a  otto  o  nfue  hore^tu  potrai  cominciare  a  far 
fili  une  prone y€t  auMcrtìfci  diferbar  fempre  un  poco  del 
il,  prima  &  feconda  maeflra  per  tutti  li  buoni  ri/petti  p 
che  potrebhono  accader  e  y^H?^  quadohauerà  bollito  fin*  a 
f4tlì'boraUuedrai  fpiffirey  &  fard  bollore  lungo  y  & 
ffcifo^et  di  bora  p(àtrai  incominciar  a  far  le  tueprotie^ 
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P  A  R  T  E    I  I,  2iS 
g$n  U  nteflola  mettine  un  poco  fu  un  piatte! Urto  di 
4,^  lafcialo  freddartipoi taglialo  con  un  Icgnetto, 
fc  fi  rattacca  infiemcyfarà  cotto^  ma  fe  non  fi  rattac 
no  farà  cotto^però  lafcialo  bellir  tanto  che  fi  cuoca^ 
fa  fpeffodiqueUeproue,  e  quando  farà  cotto,  leuaii 
elio  il  fuoco  da  difetto  ^poi  canaio  dalla  caldaia,e  mn 
Ho  in  luogo  frefcOyC  freddo  che  farà,  lo  potrai  adopera 
€,& farà  buono  &  perfetto,  &  facendolo  d'olio  chia" 
ojjenche  fiaforte,no  ìmportayma  facendolo  d'olio  frit 
'Oy&  altri  fondacci yHon  ti  verrà  co  fi  buono, jQuando  in 
omincia  a  pigliar  corpo ,  e  che  tu  lo  al':(i  in  alto  con  la 
eHola  fe  le  fila  fi  troncano  &  fi  anno,  cioè  non  fi  riti* 
ano, è  fcgno  de  eff  ?r  cotto,    quando  ne  h aucrai  caua* 
un  pocOf&farà  freddo,  &  tagliato  che  farà,fliafo^ 
a  da  i  lati,&  driT^xj^ndolo  flia  ritto,e  cotto.  Et  fepcr 
hrte  pafiafie  l'hora  e  che  nou  fi  cuoceffe,  cioè  che  no  ha 
epe  il  neruo  ,  mettici  [opra  un  poco  della  prima  mae* 
ra  &lafcialo  bollir  per  mhora,omc'^ay&  poi  fa  un 
Itra  volta  le  msdeftme  proue ,  &  fe  non  timoHrajfc 
uon  fegni,  danndi  vn  altro  poio^tanto  che  tu  uenghi  a 
edurlo  acorpo  fodo ,  &  che  hahbiaildouer  fUo ,  c{oh 
he  non  fi  a  ne  troppo  forte ,  ne  troppo  dolce ,  &  chi  ha 
al  pratticaycenofce  quello  di  che  ha  bifogno  fodo  a  ve- 
erlo  bolli  ire ,  &  quando  ti  par  che  liia  beneleuale  dal 
uoco . 

cgiiiche  fa  il  faponc  nel  cuocere  fe  gli  è  troppa 
forte,  dolce,  o  liquido,  o  bianco. 
Quando  il  faponefojfe  cotto,  &tu  lo  volefjì  cauare 
che  tu  io  yedeffi  bianco ,  &  the  fi  ajfodaffc facendone 
mofira ,  / jppi  ch^  queho  è  forte ,  &  volendolo  forte 
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fdUaiUpf^yche fzavdo  fatto  ritorna  nel  fuo  colore ,  mi. 
ftìr.-pre  rrtien  àclfcrtcMa  fef off  e  forte  fuor  di  mifura^ 
no  c  co  fa  laudali'e^perchcfi  incrudì fce,^  fi  ua  sbricia 
Irido  nello  adop  erar  lo  ydi  forte  che  hi  fogna  ricuocerloy  0-) 
farlo  rii  ornare  in  buona  vifia^ perche  cfsedo  cofi  forte,^ 
rode  troppo  i  panni  &  li  confuma.  Et  per  mio  configlio, 
ri  metti  lo  iti  fu  co  yin  a  prima  metti  nella  caldai  a  un  poc9 
di  macera  della  ter^a  0  qUarta^con  un  poco  dolio^efal 
la  holliretpoi  mettici  dentro  il  f apone  et  tutto  fi  incorpo  ' 
nrà  inficmc,  &  per  un^bora  fallo  bolli/e^  &  uedrai  che  i 
non  foi-à  tcMo  forte  y&  poi  che  farà  freddo  non  fisbrio  i 
ciokràyefappi  chegUh  fcmpre  migliore  un  poco  più  dot  / 
che  cofifoite^  &  anco  ha  in  fe  miglior  rifla.  Di  gran  J 
d import an-^ì  conofcere  con  la  lingua  quel  che  ha  bif9*i 
i^*?o  Tncntre  che  bolle  ^piglia  adunque  la  meflola,&  me» 
/ialo  bene  intorno  fottofopra poi  intingiti  un  dito  fu  U.- 
mc/lola,  &  toccati  un  poco  poco  la  punta  della  lingua,  !' 
^giudicherai da  tefieffo  iltuobifognoyperchc  effcnd» 
forte  fuor  di  modoyti  parva  che  un  carbS  di  fuoco  t'hab 
hi  a  toccata  la  lingua,&  fe  non  farà  troppo  forte  non  tt 
parrà  cofi  afferò,  &  quMo  è  cofi fertejja  hifogno  della  ; 
qìiarta  maeftray  &  d  un  poco  dolio,  &  fefoffe  troppo 
chlcCiChe  anco  quefìo  conofceraì  alla  lingua^ha  hifogno 
della  prima  maeHra,&  dalli  quefle  miflure  poche  per 
Tfoltayaccioche non  fc  l  impedifca  il bollirey& mefcola 
uelc  dentro  pian  piano  y&  babbi  queHo  per  un  gran  fe»  ■ 
creto.  Gran  fegno  è  del  fapon  forte  che  tutto  fi  sbriciola 
in  pc%T:j  minutiy  e  fa  molta  maeSìra  nel  fondo  deluafo  ' 
doue  lungamente  flà.  Ma  quando  il  fapone  è  dolce  t  mai 
cotto  Juol fare  un  certo  lucicare^come  farebbe  una  gela 

tiua, 
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^  P  A  R  T  E  I  L  21/ 
ina ,  y«effo  cafo  vuole  un  poco  più  ntaeflra  della 
ima,  e  bollire  tanto  che  fta  ben  cotto ,  uengioì  fo^ 
K  M a  quando  fiara  bcne,vuol  trarre  in  colore  di  cera 
ifina  un  poco  fcuretto ,  e  quesio [ara  quaìido  il  fapone 
ra  un  poco  dolce,&  non  troppo  cotto .  Quando  e  ben 
to,honefiamejjt€  però  haucra  color  di  coto^nata^t^ 
rr  a  in  morello  lujho  //curo,  &  haucra  belfiore  . 
a  quando  il  fapon  nero  e  diuenuto  hianchicci-o  & 
e  forte,dalli  un  poco  dolioyOuer  un  poco  della  imae- 
^aterT^a,  ma  poco  per  uolta ,  acciochc  tunonlo  in^ 
holifca  troppo ,  cioè  non  lo  uen^hi  a  difncrharv.peY'- 
^ebifognerebhedarlipiH  olio,  &phi  della  macjha pri 
a  yc  farebbe  gran  pencolo ,  pero  fi  a  auuertito  nel  di" 
cnfarelemaeHrc ,  Ma  in  queflo  cafo  dalii  un  poco 
òlio, s  facendolo  hctlirc ,  uerrapiu  hiancv  ;  ma  più. 
'ole e,  poi fegu.italo  con  la  rhaeHra  prima  ,^cl>efia 
Ida,  e  poco  per  uolta,  &  facendo  fpefg  le  proue ,  co^ 
e  fi  e  detto  difopra.conofceraiprefto  che  farà  raccon 
atoperfettamenre.  Ma  quando  fo/fe  forte  bianca 
iordimodo  farebbe  arfo ,  bifognarebbe  darli  del" 
acqua  fola ,  ouero  dcUa  quarta  m^cftr  a  calda  fvrfs;a. 
'arlo più  bollire ,  o  poco,  a  queflo  modo  tu  lo potre*^ 
M  racconciare  perfetramente.Ogni  uolta  che  tu  aggiun 
i  robba  alia  caldaia ,  falla  bollir  un  pochctto ,  perche 
mprcHo  fi  incorpora,  (^fa  fp  effo  le  proue,  &  quan- 
do ila  bene  non  gli  far  atro ,  ma  fia  prefto  a  leuavli  il 
fj4oco,e^cofi  caldo  canaio  deiln  caldaia.^  far  la  mae^ 
ratienqff  ordine ,  quando  t^hauerai  cautnola  pvi^ 
la  maefira  che  regge  luouo  a'  galla,  come  fa  rebbe  a  di 
Tf  nomboccalli,  della  feconda  '-h-^mm  regge  l'uoko  ca^ 


:ai 


I 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
177/A 


D  F  S  E  C  R  E  T  I 
uane  m  te r:^o ,  cioè  tre  boccali ,  &  della  cer^à  camti^  ' 
la  metà  che  farà  vn  bpccal  e  me'^ypoi  della  quarta  ig- 
uane quato  tu  vuoi ,  perche  di  quella  poca  f  s  nadopra^y  i 
&  ingegnati  terter le  tutte  da  per  fe&  coperte  ,  che^i'^ 
fi  conferuino  ajfai ,  E  ben  nero  che  alcuni  ff^gliono^ 
mett  ere  le  maefiré  infime ,  cioè  una  m'fura  della  pri* 
ma ,  Mna  della  feconda y  &  mcx^  delia  ter%a ,  ^  una.:pA 
olio \9  eh  e  fono  tre  mifure  e  mtza  ^&  a  quefto  modom 
fotrai  moltiplicare  quel  tanto  che  ti  parrà  .  Toiche, 
tulhaiierai  cofi  compofio  nella  caldaia^  falli  fuoco  fot*\ 
tOytant  0  che  apena  fia  tepido ,  &  con  la  meftoU  me/la", 
H  fempy  e  dentro  i  accioche  l'olio  fi  incorpori,  c  pcnctrii 
fer  la  leflra  ,  poilafcialo  in  infufionc  tutta  nna  not- 
tey&laK^aninadallift^ocQ^e quando  e  caldo  ^  mcfialg 
molto  beney^ecioche  ben  fi  incorpori  ogni  cofa  infieme^ 
tenendo  ^^efio  ordine  l'opera  ti  riufcira  mirabile^ 
^  ne  hauct  ai  grandifjima  vtilita .  olendo  hauere, 
lafua  ragion  f  df  l  bollire  ci  nogliono  dieci  o  dodici  hore^ 
e  non  farà  mtùmaefìr  a  infondo  y&  mentre  che  bolle 
ualh  aliando  con  fa  mefioU  in  alco,&  farà  le  Un'ano-  \ 
la  grandi  per  cì'nqutì  Q  fe$  bore^  poi  s'incominciera  a  fer  i 
rare, &f4r le jìUyle *]uali rotto  che farannoytorneran*- 
noaU'infuf$tqueHoef€gnofhenone  ancor  cotto,  ma 
quando  fi  tnrtmcheranno ,  e  non  ritorneranno  allindici 
trot  ma  filtra  nno  ferme,  allhora  e  cottole  fia  beney&  le 
ualo  dal  fm  OyCt  queH't  il  nero  fegno,  ^flaggialo  fpef- 
fo  con  la  Uni^a  autti  ohe  fia  cottOy&  fetulofenti  trop 
po  forte  ,dalìi  vn  poco  della  ter%a  ouer  del f  ultima  mae 
firafec&ndo  che  tu.  fenti  che  fia  forte  y  o  poco  o  aftai,  ^ 
fecUo  che  l'H  Hcdihaunbifrgno.Se  tu  lo  vedi  cffertr 
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,  Pt  A  R  T  E  II  .  218 
fianco  altre  atfortCfdalli un poco'fCoUo  mapotoper^ 
^4,  e.prxflo  tornerà.  Qtii^ndo  cpreffo  che  cotto ,  & 
^  geUtmaidallì  un  pòco  della  feconda  onero  della 
r^^a  W;cUra,Jecodo  che  tu  ucdì  che  ha  di  hi  fogno.  Se. 
affale  il  tempo  ordimmo  dclcmcere^&  che  non  fi  fer 
affc^dalii  un  poco  della  primayma  fa  cheilfaponenon 
j  forte,pcrò  afìaggìalo  primaypcrchc  aUriìncntifarc^ 
ì  errore  non  picciolo.  Ma  quando  noiifofip  troppo  for^. 
e  ne  bianco  ^ec  non  fi  fcrraffc,  li  potrai  dare  della  pri^ 
a  niacHra  come  e  detto  ^et  ejjhido  un  poco  forte  ^  fi  dei 
'ai della  feconda  al  foljto  modo.  Q^.ado  fvfjcprejio  che 
fOttOjCt  che faceffc y ( lat ina^i  u^i  fofie foricene bH- 
fo  dalli  un  poco  della  q,^  ,  poco  //  uvU  a  acciochetu 
fio  lo  caiiajfldalfuo  nermy .  Ha  quando  fojòe  qua  fi  che 
fOttOy^  chef  offe  moh  0  bianca,  &  che  per  altre  fiefie 
hcneydalli  un  poco  dolio,  &flara  bene,  &fara  bello  * 
^ando  pajfalljora  del  cuocere,  &  the  non  e  forte, 
rie  biancOydalli  un  paco  della  prima,  0  della  feconda  ,0 
iell  altrayfecondo  che  tu  lo  uedi  cffere  forte  più  0  meno, 
(  tornerà  nel  fuo  buon  efiere,^  vuol  bollir  pian  piano, 
ferfhe  non  fi  attachi  al  fondo ,  e  che  non  fi  abbruci  per 
io  troppo  gran  fuoco ,  Il  quarto  ranno  non  fi  adopra 
fe  non  quando  tiriufcifie  coinè  gelatina,  et  che  e  forte  ( 
troppo  cruddo  •  alcuni  huomini  fagaci  fogUono  met-- 
tere  la  maefira  feconda  con  t'olio  accioche  l'olio  no  fin 
tanto  offefo  dalla  fuaforte^i^a ,  poi  ci  mettono  un  poco 
della  tcr':^a,pQÌun poco  della pmma,  maqueftofarcofi 
non  importa,  perche  àfono  lefue  ntifure,  et  qucfle  mi- 
{iure  fifannoinprefentia  d'altre  per  fané  yquado  il  mae 
fironon  fi  uudlafciare intendere,  accioche  altri  non 
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ìmpétrìeofi  facilmente, La  huona,& perfetta maeHré( 
ti  reggerà  fempriFhuomo  intrauerfo^&fempre  peferi 
due  uoltepiu  che  Vacquay  e  co  fi  al  contraria ,  quando  t 
mancò  forte  pefa  mancOyCt  [olio  pefaquato  la  quartd' 
maeflra.Se  tu  componi  a  mifura  li  fopradetti  rami^au^ 
uerti  di  dar  fcmpre  uantaggio  all'olio  quattro  ofei  per 
cento  jfe  tu  uuoi  che  fta  graffo  j  &  hello ,  benché  chi  ha 
huona  pratica  fi  accorge  nel  bollire  di  quel  che  hahìfO" 
gnOyO  i olio iOucr  di  maefina^o  d'altro ,  MaquUdo  vuoi 
far  fapon  bianco,  tieni  qucfto  medefimo  ordine^et  qu^ 
do  e  più  di  mei^jì  cotto  mettcci  dentro  del  falcia  fua  mi 
fura  9  etlafcialo  alquanto  bollire ,  poi  canaio  dì  quella 
ialdata,  &  mettilo  in  unaltray&quado  bolle  rimetti^ 
Ut  del  f ale,  &  fallo  bollire  alla  fua  cotta  perfetta,  poi 
mettilo  in  luogo  piano  ad  afciugare . 

A  mandar  uia  Ja  tigna  • 
Tigtia  radice  di  pan  porcino,  Zir  grati  ala^&  metti" 
la  in  unapignata  con  olio  rofato ,  &  fallo  ben  bollire^, 
e  come  incominci  a  abollire,metteci  ditro  litargirio  d'o 
ro,etun  poco  di  percipitato  preparato ,  et  tafcialo  flar 
al  fuoco  poco  fcmpre  mefiando,et  anco  dapoifin  che  fa^ 
rà  freddoypoi  vngi  il  capo  tignofo,  et  fpargili  f opra  fari 
na  di  lupini  &  farina  di faue  mefcolate  infieme,  et  met 
fili  la  cuffia  in  capo, et  quefio  fa  una  uolta  il  giorno  per 
tre  dì  continui,  et  fcli  capelli  da  per fe  non  cadono^  ca^ 
uati  a  poco  a  poco  ,  et  in  termine  di  dodici  giorni  farà 
guarito.  Ouero  piglia  fHuia,rofmarino,baccara,cam9" 
tnilla^ftpa  porcìnoytagliati  minuti,  ana  manipolo  uno 
€t  falli  bollir  in  vin  bianco  buono  boccali  dieci,  tanto 
fhe  l  herbe  fi  ano  cotte  poi  colalo  ,  et  premi  bene  l*her^ 


P  A  R  T  E   I  I.  ^19 

hCy&col  detto  yin  cMo  lauail  capo  tigno fo,  &  afcm-" 
h/ìo  bcnt^pùi  fa  pùtidi  refQtciledivnpeTS^o  di  carne  fa- 
\atadiman\o,& f^argiuda  fui  capo  ^  &  legali  la  cuf-^ 
p  in  capo,  &  qiietio  farai  vu^polta  il  giorno ,  &  ognt 
il  canali  qualche  capello  ,  perche  .1  poco  a  poco  s'andc" 
fanno  maturando ,  ^facilmente fi jpicchcranno  dafc, 
•  tante  voice  farai  a  quejìo  modoy  che  tu  vedrai  il  ca^ 
I  tutto  netto  ,  &  all' bora  farà  guarito .  Onero  piglia 
trdo  di  por  co  mafchio  vecchio  libre  tre  e  mettilo  a  mol 
:  in  aceto  force  che  tutto  jUa  coperto  per  due  giorni  ^ 
^  )oi  inuiluppalo  in  tre  0  quattro  fogli  di  carta ,  e  fopra 
\  in  due  0  tre  fogli  di  cauoli)&  mettilo  fotio  la  cenere  cai" 
lÀda  ^  &  lafciauelo  fiar  per  due  dì ,  tanto  che  a  te  paia 
mmche  fia  cotto  poi  canaio  dal  fuoco,&  nettalo^poi  cauct^ 
J  U  tutto  ilgrofio  per  for\a  diftrettoio  ,  &  co  fi  caldo  co^ 
lato  con  vna  pe'^^a  di  lino ,  &  mettici  dentro  vn  quar^ 
to  d'oncia  di  verderame  macinato  fottilifjimo,^  incor» 
forauelo  molto  bene  con  vn  legnetto  per  fratto  d'un  ho-* 
fa  f  tanto  che  s* incominci  a  raffreddare  5  accioche  il 
ytrderame  non  vadi  tutto  al  fondo ,  &  qucHo  vnto  con 
feruafer  co  fa  cara,  &  quanto  pin  e  vecchio  fa  miglio^ 
re  opera .  Dopò  piglia  le/fia  dolce ,  s  falle  bollir  den-» 
trof emola  di  frumento ,  &  con  quella  tre  volte  la  fetti'» 
manalaua  il  capo  al  tigno fo  i  é'  afciugauelo  benepO" 
fcia  vngiuelo  col  fopr adetto  vnto ,  &  mcttiui  fopra  la 
cuffia^  &  quando  l^hauerai  vnto  tre  0  quattro  volte,la 
radice  del  capello  faraquafi  matura,  ^potrame  cauar 
qualch'uno  nel  lauare  fen':^a  dolore      fe per  forte  non 
yoleffìero  venire,  non  te  ne  curare, perche  in  queflo  lu<H 
g(t  non  g  femtratQ  il  malcj  • 
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D  f;  secreti 

Acqua  da  rogiu  nobilifììma^  8c  sppronata  . 

Tifili:  vna  ingi)  'liaYa piena  di  actjua  ì  oft^jO  ultra 
(fua  odori  fera  y&  mettici  dentro  argento  folimato  ornili 
vnaemc^a  peslo  fottilc,  fate  oncia  me^^a  poi  mettila  di 
rur/fT^i  al  fuoco  fu  rn  mattone ,  c  faiìa  bollire  tanto  cìyé\ 
talli  tutto  il  colla  deU'in'^hiJìaraipoi  leifdà  dal  fuoco  y 
{juando  farà  fredda  mettici  dentro  tre  chiari  di  uoua  fré] 
fichi  ben  battuti ,  tal  che  habbiano  perduta  la  vifcofitàA 
^  di  fucB  di  quattro  limoli y  et  ducnaranci  agri^et  ogni 
co  fa  fi  a  incorporata  ,  poi  lafciala  al  Sole  per  dne  o  tri 
giorni yCt  fard  fatta.  Ét  la  fera  quando  vai  a  letto  bagnit 
ti  fottilmcnte  e  leggiermente  intorno  alle gionturé cori 
ipna Ipongia  bagnata  nella  detta  acqaajaqualr  farà  btÉ 
cacome  vn  lattey  &  odorifera^e  douc  tu  ti  toccherai  fa 
irà  le  carni  bianchCyeti  guarirà  larogna  in  hreue . 
Rimedio  perJofco  tato  di  fuoco  ,  odi  acqua  ^ 
o  in  qualfi  voglia  modo  . 

Viglia  calcina  viua,  &  fpignela  in  oglio  tommune^ 

caualapià  afciutta  che  ttt puoi ,  &  componila  in  o* 
glio  rofatOy<&  diuenterà  a  modo  di  vnguentOj&' con  ef- 
fe vngi  il  luogo  fcottato,  &  preflo  ti  mitigar à  it  dolore', 
^guarito  che  farai ,  in  fette  o  otto  giorni  Hon  tafciark 
fegno  alcuno  ^  d^è  prouato . 

In  altro  modo. 

Viglia  iitdrgtrio  d'orò  oncia  una  e  fallo  bollire  inuiH 
bianco  buono  con  vn  poco  aceto  i  poicauatoi  sfanne 
foluere  fottiliffimaypoipTglia  butiro^et  oglio  rofato  an'à 
oncia  yna^i&  lauali  con  acqua  frefca  quattro  òfèi  volte 
biacca  arfa  oncia  meT^a  y  un  torto  d'uouofrefco  y  &vn 
poco  di 'Seccherò  fino^pt  comfQniogni  cofa  'mfteme  ctià 


I 
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i'  A        1   L    il  .  Ilo 
lài<«/?0/:o  ci  acqua  rofayC  farr?7cuKguc?no,<rtjìend:!o fituna 
b€':^a  di  lino,  e  ponilo  fopra  il  malese  ligiouerà  affair 

In  altro  modo. 
Y  Tiglia aceto  bianco  fonc^vn  chiar  d'uouo  frefco^fu^ 
p  di  fcor^e  di  fambuco ,  &  componi  a  freddo  ogni  co  fa 
mftcmc^  &  h.vrna  icpr':^^'  di  Uno  in  detta  bagnatura^  c 
mettile  fu  h  fc(^ttato  l' una  [opra  altra,e  gtiarirai ,  ^ 
fjuando  vorMfure  nel  luogo  fcottato  Hfna  bella  fatdatu 
hia.pi'^dia  la  feconda  [corica  delfcimbucOyC  cauanc  fuco^ 
con  vnpoco  di  poluercd'i/icenfo  y  ó^vn  pocod*oglio 
ìfofatOy  &  vn  poco  di  cera  nuoua ,  componilo  a  modo  di 
ypngucnto ,  &  dilfendilo  fu  le  pc's^edi  Uno ,  e  mettilo  fu 
\h  fcottato ,      in  brcue  vedrai  faldatura  mirabile . 
A  F^r  vn  to  per  far  bella  falciatura . 
Viglia  oglio  rofato  onde  diecijcera  nuoua  oncieduc^ 
emettile  a  fuoco  IcntOy  &  poi  che  farà  disfatta  la  ceray 
mettici  minio  onde  due,  litargirio  onde  quattro  in  poi- 
nere  fottilCy&'  falli  pigliare  alquanto  di  corpo  y  e  metti" 
[h  fui  male  f     vedrai  belf  effetto  , 

Iti  vn'altro  modo  per  lo  fcottato  di  che 
forte  che  fi  (ìa. 
Viglia  lardo  di  porco  mafchio  vecchio,  e  battilo  mot 
to  benCy  poi  piglia  vn  fiafco  d^  aceto  bianco  forte ,  efau- 
uelo  bollir  dentro  per  /patio  di  due  bore y  poi  leualo  dal 
fuoco  y  elafcialo  raffreddare  y  poi  ricoglie  tutto  quel 
graffo  che  farà  di  fopra ,  premilo  con  la  mano ,  che 
faceto  [alti  fuor  a ,  &  che  niente  ve  ne  reflt  dentro ,  poi 
ferhaloin  vno  albarello  aUi  tuoi  bi fogni ,  e  come  e  pìà 
yecchtù  è  migliore ,  perche  opera  più  predio  ,  e  quando 
Mcungk  fmMo  figlia  del  depf  graffo  y  ^  vn^hent 

^€   4  ii 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
177/A 


n  SECRETI 

il  luogo  offi'j'\^:  >  u  <i  apparecchiato  pel  di  lepre  t 
glicito  mimilo p:à  the  fi  può ,  ^  fpargitivlo  [opra  ,  k'j' 
quando  vr/gcrai  In  fera  da  mattina  ,  'V/zei  [opra  ilp  - 
mo  VfftOypoi  rimeitici  fopra  dei  detto  pcloyC  fvmpre  che 
tu  yngiy  vngi  fopi  a  aueilo  e  non  lo  Ituar  mai  pia  fin  c^^e 
da  fe  non  fi  leuvy  &  in  tmnìnc  difei  o  otto  dì  tutto  fi  l 
iiera,&  il  male  farà  tutto  rifanatb  fenr^afcpio  éilcn>.  , 
€  fappi  che  nel  principio  del  male  cpanicp  m  fpeffo  run^ 
geraiy  il  dolor  phi  andrà  declinando,  ^  il  malato  fenti 
xà  quel  rinf refe  amento  ^e  fe  ne  goderà .  Et  per  leuar  f it* 
bito  il  dolore ye far  opera  mi r abile y  fubito  che  è  occorfa 
il  cafo  y  rafchia  yn  poco  di  lardo  di  porco  mafchio ,  & 
'nettilo  fu  lo  fcottatOy  efapreftoy  e  fi  fcntiràgran  rcfri-^.. 
gerio  ,  &  andcrà  via  il  dolore ,  e  mettiuene  nel princi" 
tre  D  quattro  volte  in  vn'hora ,  e  vedrai  mirabile  effct* 
to  y  e  qucflo  fecreto  e  buono  e  pronato ,  e  da  non  fpre'j^-^ 
'^are  quantunque  fio.  vilc^ . 

A  far  pilole  di  ter  mentina  fecreto  raro. 
Viglia  termentina  oncia  vna ,  e  lauala  con  acqua  di 
boraggmc  otte  o  dieci  volte ,  poi  piglia  zucchero  fino 
onde  tre  peUo  fattile ,  &  invojrporali  bene  infieme  a 
poco  a pocoy  e  qucjia  e  fempre  buona  da  pigliar  da  ogni 
tcìrrpo,  &  mai  non  fi  gmftaye  quando  ne  verrai  piglia^ 
re  ne  potrai  f  rmpre  fare  di  mano  in  mano ,  e  ha  queUa> 
gentilci^'^aiche  non  fi  attacca  alle  ditafan%i  fi  può  ma-' 
fiicareyC  non  fi  attacca  al palat&y  &  quando  le  'vuoi  ri" 
cenere  piglia  vn  poco  di  cinamomo  mefcolato  c&n  x^f  C" 
cherOy&  inuiluppale  dentro,  poi  f^igliale  ficur  amente , 
ad  ognitempo,  &  ad  ogni  hora^  che  ti  faranno  mirabi^ 
le  operationefe  hai  il  Homaco  fiematicOgO  colerico  f  ù* 


7. 


Ilio  buon  Jiomuco . 
ìlcttuario  di  fpin  ccruino ,  cioè  giulebbe  folntJ- 
uo,  mirabile  me  y  per  li  dolon  delle  gotte  . 
Tiglia  poimllcdi  fpin  ccruim  nel  fin  dtl  mejc  di  SO 
tembrCy  che  fi  uno  ben  mature,  che  hahbiano  humtù 
la.  brina,e  cpglieLe  la  mattina  per  tempo.,  ammacca- 
le nel  mortaio ,  e  mettile  in  vna  pignatta  inunriata  e 
ietta ,  e  coprile  bene ,  e  mettile  in  luogo  caldo  in  mace- 
ra per  otto  0  dieci  dtj  poi  mettile  fotto  ilUrettoio^  eca-- 
tane  il  fuco  più  che  tu  puoi ,  per  ogni  libra  del  detto 
\fuco  mettici  libra  vna  di  mei  purgato  poi-mettilo  al  fao 
ko,  e  fallo  lentamente  bollire  tantoché  fia  cotto^  fan 
\ne  la proua  fu  la  carta  fc  la  goccia  ftàferm  a,  che  ^ujin-^ 
\do  è  mal  cotto  fi  fparge.  poi  Lutalo  dal  fuoco  ,  e  mettici 
^dentro  cinamomo  oncia  vnay  ^  gcngiouo  onde  duepe^ 
i,[ìi  fottili ,  e  incorpor  anelo  molto  bene  co  fi  caldo  per  rn 
*P^Vs9  >  P^^  conferualo  in  vn  alberello  ben  coperto ,  e 
\quanto  più  è  vecchio  è  migliore  i  e  pigliane  vn  cacchi  ara 
lanunti  che  tu  mangi,  ò  la  mattina, o  la  fera,  c  con  ri 
ìguardo  ,  e  maffime  dall'aria  ,  c/keflogioua  a  gotto  fi 
I  pià  che  ad  altri ,  perche  li  allegerifce  i  dolori ,  &  li  dÀ 
gran  refrigerio  al  corpo  nella  eHacuationc,j> . 

A  far  l'indoratura  che  Ci  dà  fopra  i  corami  clic  pa 
ione  d'oro ,  è  dandola  fopra  Targcnto  lo  £i 
parer  d'or  o,  5c  iliimil  (opra  irvij  ITO . 

Tiglia  yna  pignatta  nmita  bene  imetrìatx  ,  e  fu 
vnfornclh.cl>e(a,v<nr/pa  nonpuffi  U  pignatta  i  ' per  lo 
pmc\)lo  dello  att(^£caruifi  il  .  fuoco  dMro  ;  perche  è" 

quafi 
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D  E'    S  E  C  R  E  T  I 
^urfi  firmh'  al  fuoco  ani  fidato ,  zìr  però  jlà  anenkù  »  À 
po!  phUa  fcmc  dì  lino  libre  tre  &  onde  quattro ,  e  faU'É 
lo  bollire  Untamtwc in  detta  pignatta  i  tanto  che  fia^ 
cottole  fe  r noi  papere fe  e<Hic  cotto,mettid  dentro  una 
penna  dì'^alima.e  poi  tirale  fltora  pre/ìo,  e  snella  fi  pela  ì 
dentro ,  tftgno  dje  e  cotto yfe  mm  fi  pela ,  lafcialo  anco 
bollirete  cotto  che  fava,  mettici  dentro  ragia  di  pino  OH 
eie  otto  pefta,  uernice  da  fcrittori  onde  otto ,  aloè  epa-' 
fico  onde  quattro ,  6^  ogni  co  fa  fta  pefla  fottilmente ,  e 
mcfji  dentro  tutti  a  un  tratto ,  f  mpre  meflando  con  la 
flcccay  e  auertifcì^che  tutte  t]uejle  co  fé  diuenteranno  in 
un pc^^o  nella  pignatta ,  cioè  amma/Jate  in/teme ,  ma 
per  quello  non  tifgomentare^ma  fubitó  accrefcile  il  fuo 
coy  e  non  reUar  mai  con  la  mefioUi  che fentendo  il  ^ran 
caldo  fi  flrugger  annone  diuenteranno  tiquide.pùi  lafcia-' 
le  co  fi  lentamente  bollire  per  un  pc%^o ,  pofcia  anderai 
facendo  la  prona  fu  la  carta ,  &  fu  l'vnghia^  come  fifk 

fìirc  il  giulebbe  ben  cotto ,  ouero  tra  le  dita  a  uedere 
/'.  a  prefo  corpo  affaiyònò,e  feti  par  che  fiatroppo  chia 
rà  aggiungici  onci,  e  mejo  fina  in  due  di  aloh  fuccotri^ 
no  Jl  quale  li  darà  un  certo  colore  un  poco  più  accecato, 

■mettici  quel  tanto  manco  della  uernice  ^  e  quando  ti 
parrà  che  fta  cotta,  lena  la  pignatta  dal  fuoco ,  ma  non 
l'accoUar  doue  fi  a  vaìnpa  di  fuoco  ^per  che  tira  a  fe  quel 
calorCiCÌr  il  fuoco  tutta  la  brucierebbe,  &  babbi  appa- 
recchiato duefacchetti  a  modo  dicolatoi^  e  colala  auan 
ti  che  fi  raffreddi,  e  la  materia  non  Urutta  rimarrà  ne  i 
facchcttijaqualein  quefle  non  ualepiu  nulla,  enerefta 
più  della metà,&  a  queflo  modo  hauerai  fatto  l'indora 
rura^laqual  fi  conferua  lungo  tempo,  e  quanto  fin  è  uec 

chia 
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PARTE  II.  222 
thta  fa  miglior  operaie  confhruala  dall.i  polucre^chc  lì 
fh  dìuentarbruttcr^  e  non  la  lafctar  correrete  [appi  che 
i aloh  è  (fucilo  che  le  dà  il  color  giallo  che  le  fk  parer 
oro  ye  l^  altre  co fc  le  fanno  il  corpo  j  efetula  volo  fi  far 
oda  fuor  del f  ordine  y  mando  l'olio  è  cotto ,  effendoui 
hneffo  a  raifnra ,  cauanc  quel  che  ti  pare ,  poi  feguita  il 
Huo  ordine^  e  fappi  che  fornii  a  che  far  non  farà  dipìà 
'pefo  che  libre  tre  o  qHattrO  j  &  quefio  è  il  manco  che  tu 
yte  po!p.  ftire per  volta ^  ma  Ì  macHrine  fanno  quaranta 
Vo  feffanta  libre  per  yoltay  &  la  conferuano  a  i  lor  bifo* 
ì^gfii  :  E  volendo  oprare  in  vetro  per  far  color  d'oro  vuol 
■eff  ^r  calda  la  indoratura  o  il  vetro ^  ^  diflcndefi  colpe 
'ìisllOi&  anco  fu  lo  flagnuolo  dandola  caldaie  par  eran-* 
'no  indorati^  <&*  te  ncndo  quefi' ordine  farai  buon  opra  • 

01ÌGprouato,(Sc  buoao  contfa il  veleno. 

Vigli  a  libre  tre  d'olio  oline  Uecchio ,  ^  diuide  d<t 
^perfeoptilibray<^  a  una  libra  aggiungiui  tre  brancate 
'  U'herba  dlS,  éiouanii  e  lafcialo  fiar  otto  dì  al  Sole,  & 
poi  fallo  bollir  a  bagno  fHaria  per  dodici  bore  ^  &  poi 
fknneuna  fòrte  efprefjtone ,  jpargeHdoci  [opra  malua-^ 
£ia  •  ^ggiongiui  poi  alia  colatura  tre  brancate  della 
*fopr adetta  herba  5  &  Vna  delle  libre  del  foprafcrittó 
"òlio ,  ^  di  mono  ponilo  pér  otto  dì  al  Sole  come  difo^ 
*pra^  e  fillio  bollir  a  bagno  maria  cóme  prifna  perdo^ 
^dici  borei  &dÌHiiouo  fii  la  èf^reffione .  alla  quale  àg* 
:gÌMfigtui  tire  brancate  del  fme  delia  fopr adetta  herba^ 
^efaitralihfdd'oliOi     fu  comedi  fopr  a  hai  fatto  ycioè 
dei  Soky  &  del  bagnò  maria  ^  &  della  e^rèfjtone  ipa^ 
'  fcia  ag^ittT^U  tutte  quejh  c^fe^gemiMa^cartina^i^M 
"  doaria^ 
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D  F  SECRETI 
doariaidyJUolo^ia lun^^dt  ariHologia  rotonda^torriien-" 
tilh^  dìttamo  bianco,  f and  ali  d*o;^^ni  forte  y  holoarnit'.o 
preparato ,  ana  onde  due ,  e  ponile  in  una  boccia  per 
dieci  dì  al  Sole  y  &  poi  per  tredici  bore  falle  bokii  e  ^ 
bagno  maria  y  e  premilo  poi  fortemente ,  &  alla  cola*- 
tura diwwuo  aggiungiui '^a(frano,aloèyffficonardOyr€» 
barbaro  eletto, ana  dramme  fei  e  pondo  di  mono  al  So 
le  per  fei  dìydf  dinuouo  fhllo  bollire  a  bagno  maria  per 
yentiquatt/hore ,  e  fanne  forte  eff^reffìonecome  difo" 
f  ra  ,  a  quella  aggiungi  cento  fcorpìonì ,  e  mettilo  al 
Sole  in  un  yafo  ben  ferrate  peruentidì ,  e  poi  a  bagno 
maria  per  ventìquattrhore  fallo  bollire,  e  fanne  poi  la 
€fprcfflone  come  di  fopra ,  &  a  quello  aggiungi  mitri" 
dato  buono  oncia  una  e  meT^a ,  e  co  fi  ferualo  y  che  vale 
al  ueleno  prefo  per  bocca ,  &  ufalocoft  ;  ungi  tutti  li 
poi  fi  a  quello  che  è  uèlenato ,  &  il  cuore  cioè  il  lato 
manco,  e  poi  cueprili  il  corpo  tutto  9^  lafcialo  co  fi 
per  alquanto  /patio  con  panni  caldì,& tutto  fHderà,ér 
mandar  à  tutto  il  ueleno  per  fudon  fuor  a  delcorpOy  dr 
quejio  è  flato  prouato  pià  volte , 

Ricetta  ali  ardore  d'orma  perfcttiffima 
&  p rollata  pi ù  rol  te . 
Viglia  femt  di  fcariolo ,  d'endima,  &difcartol4 
faluatica,  ana  dramme  due;  fiori  di  nenufare  e  di  vio* 
le ,  ana  dramme  una  »  feme  dipapauero  bianco  §ncia^ 
l,  grani  di  febeflen  onde,  ij,  feme  dì  iuf^uiamo  bianco 
dramma  me:i^a,  7^a frano  dramma  yna^  legno  dolce 
dramme  cinque  »  grani  di  pini  dramme  dieci  >  ^  bolli 
ogni  co fe  in  fei  libre  i acqua  >  per  fin  cbe  cali  il  ter^ 
^Q,efoicMi^ cd^sotfi$Hré9,(igU4onf.  >i^ony 


In 
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P  A  K  i  E    II.  22| 

féHcìa  di  giulebbe  violato  ogni  mattina  alt  alba 
Jtdrai  opera  mirabile  il  quarto  giorno  • 
Skcqua  di  mirabii  vìttù.  per  ritornar  la  luce  de  gif 
occhia  chi rhaucflfe  debeli ta  o  fmar- 
rita  per  infermità . 
Tiglia  tutia  fottilmente  polnerixata  draìnme  tre 
ilob  epatico  fìmilmcntc  in  poluere  dramme  tre ^  xuc^ 
thero  fino  dramme  due,  acqua  rofa  onde  fei,  rin  bian^ 
\co  buono  onde  fei,  e  mrfcolali  infiemey  ponendoli  in  vn 
fpafo  di  vetro  ben  netto,  e  ben  ferrato,al  Sole  per  un  me 
fe,  rime/colandole  almeno  una  volta  ilgiorno,  Toipo- 
he  ti:  alarne  goccie  ne  gl'occhi  la  mattina  eia  fcra,&  in 
oco  tempo  contimi andola  tifitrà  ritornar  la  luce  chia 
Va  epura  come  prima , 
Alenar  il  fang- e  Tparfone  gli  occhi  per  fcefa 
o  perni  tra  fìmil  caufa. 
^  Viglia  cime  d^affcn^,-^  pcftale^etntefcolandole c% 
manco  ci'uoua  &  acqua  rofa^fiinne  a  modo  d'p.n  empia 
}&r0y  e  [opra  un.i  ptx^a  di  lino  fopr  aponilo  agi  occhi  U 
ifera  quando  vai  a  li%tQ,et  la  mattina  trouarai  che  quel 
vmpìaliro  haurà  tirato  a  fe  tutto  il f angue,  e  tutto  quel 
Woffore  che  haupu^  neofocchi,  e  rcharaifano, 
•  A  leuar  il  giallo  dalla  faccia  ad  ogni  pcrfona 
Iquàdo  tal  colorefofìfc  caufatopcr  lofclerparfo, 
^  Habbì  vna  cipolla  bianca  egroffa ,  ^  falle  vn  bucù 
di  fopr  a  doue  ha  il  uerdr ,  c^r  gittando  uia  effo  verdc^ 
^  in  quel  buco  metti  tanta  tiriaca  buona ,  quanto  fa-^ 
rebbe  una  cafiagnayincorporata  con  mcT^'oncia  di  xaf^ 
frane  peflo ,  ^  falla  cuocere  a  poco  a  poco  prcffo  al 
fu^cOfff  (h€  mn  ff  abrud ,  arroftifca,  nesiwbratidi 
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éencre .  Voi  come  farà  ben  cotta  mettila  in  ma  pc:^ 
di  lìnOy& prcmilapantOi  che  ne  vcn^afuora  ilfucoy  l 
qual  darai  a  bere  dpatieritc  U  ìnattina  a  digiuno,&lin^ 
«^le  0  tre  mite  nuderà  uia  ognrj^ialU":^  et  mal  colore, 

AI  medefiniQ . 

^'quelli  che  f  on  gialli  per  canfa  dd  fele  fparfo  darai 
a  beuere  ma  dram  ma  &  mcj^a  di  f  :oloptndria  fottiU^ 
mente polticri'^ata^in  nin  bianco  bucno,tepidoJa  m^it-^ 
tina  a  digiunOyOgni  d\ per  venti  dì  continui^&  leuaraf-  ■ 
fili  ogni  pallore  e  giéilli\\a  dal  vi/o,  il  fmilefii  il  lapn 
tio  acuto  cotto  con  le  fue  radici.  Et  anco  il  uinoi  nel  qun 
le  farà  cotta  lavaleriantj  bcnendoncla  mattina  a  di-r 
^iuno  fana  la  milita  &  il  figato,  dal  quale  molte  voice 
fi  fuole  caufare  lo  jpargimento  del  file. 
Aehi  foflTé  caduto  acafo  alcuna  cofanerorec-» 

chie,  per  farla  facilmente  vfcir  fuora . 
.   Tiglia  herba  mercorella,  &  peflala,  &  cauanc  il  fu, 
<ro,  &  di  quello  mettene  dentro  l'orecchia^  che  ha  virt^ 
[dìfìrahcre  fuora  ogni  co  fa  che  vi  fia  sìata  pofia  dentro^ 
0-  è  fecreto  raro  &  vtile. 

Al  dolor  de  i  denti  rimedio  proiiatiflìmo . 

Tiglia  di  quelle graneUe  che  fu  la  Fufaniay  laquale  è 
^na  pianta  che  ha  granelli  in  quadro  &  a  cantoni , 
quando  non  trouafti  di  quelle,  piglia  della  radice  rnefUi-f 
fima  di  detta  Fufania,  &  fanne  poluere.  Voi  piglia  Uft 
focQ  dellavernicede  ifcrittori,&  mpoco  (CQriganòyC^ 
fallo  bollire  in  aceto  forte^  tanto  fhe  torni  H  ter^ydopqr 
lapiati  la  bocca  con  quell'aceto  tanto  c aldo yquanto puoi 
f{pportarey& fuhito  farai fanoMfc  il  dmefoJfegMa^ 
JioJofarà(adcref€n:Had9hr^* 


PARTI        .  11^ 
Al  medefimo . 

Viglia  poluere  digarofoli ,  mei  rofato  ,  acq.t  *  h  :  ; , 
artÌHguaUy&  mettile  in  ma  pìgnattina^  &  falle  b'^l- 
ire  ,  poi  piglia  della  detta  compofìtione  calda  in  bocca- 
\a  quel  lato  douc  ti  duole  il  dente      tienla  co  fi  perai- 
^uanto  (patio,  &  leu  aratti  il  dolore, 
A  far  cader  il  dente  che  dole  dafleHb  fcnza  ado 
|erare  fcrri,ne  altra coùl  tale,  fecreto  rarillìmo. 
!  FI  abbi  farina  di  frumento,  mef colalo  con  latte  di 
mrnalloyche  è  herha  ti  (fai  co'aofciutay& fanne  una  pa 
'a,  &  di  quella  empie  U  buco  del  dentey& ìafciala  co/l 
lq:ianto ,  &  cader ù  da  fcflcffo.  Et  fc  ti  lauerai  ogni  me 
h  una  H:ltala  bocc  i.  col  nino  ,  nel  qual  fi  a  cotto  la  ra- 
'ice  del  ci:ir,2aliO,  ?/(>;;  fcntirai  mai  difetti  di  dotiti. 
ora  la  decotti b  n       > Ucre  del  b alaujio,  o  fior  di  gra^ 
ati, polla  in  boi;<   ,     tva  le  gengiuc,  ferma  i  denti, 
"lettaar  io,  iJqualc  conferiia la  memoria  rifchi^ 
ra la  viila,c\' conforta  loftomaco. 
Viglia  fiori  Uibuglofiydiboragine,  &  di  rofuur,,;o^ 
a  libra  unafemen'T^adifinocchioyà'anifiydi  finocchio 
arino, di  filerò  na>tano,ana  oncicfei,  mufcbio  cu 
iuc^melijQa  7nanipolo  uno^'^uccbero  fino  onde  fci.tau 
ellajina  oncia  una^^  pcHa  le  cofe  dapeflarey&  tri- 
quelle  che  fono  da  tritare,  poi  mcfcolale  i-ificme,  & 
■anne  elei  tuario ,  &  pigliane  la  mattina  quanto  è  vna- 
ajiagna,  &  uederai  mirabile  opera.  Et  quefto  è  fecrc- 
hauuro  da  un  gran  valent'buomo . 
Per  far  che  i  capelli  non  cadano  del  capo , 

ne  ipelli  della  barba. 
Tiglia  mele^  fien  greco,  &  occhi  di  canne  [*^r:rì 

parti 
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p   .   rguaU,&  tuttt  infiemc  dì/lìlìale  a  lambicco  ,  &  ^!^' 
con  quefì'  acqua  bagnati  la  tcHa  &la  barba  il  giorno  \^:- 
al  Sole,& anco  la  fera  quando  Hai  a  C!ormirei& ferme  m 
\annofi  ì peli  &  i  capeUi^ne più  cadrvhmo. 

Al  mcd^fimo . 

Difl^Ua  a  lambicco  t>efcioney  &  d  inacqua  d'i  fìlli  até^  \ì 
fa  maltra  Hiflillatioe  co  agrimonia yenpcUievereyVofmÀ  \\\ 
vino, f alma,  et garofoUy'mpi-.gno  puriof  bagno  maria^^  [t 
et  ferb  a  quell'acqua, e  leìuattfpc fio, (he  ti  fermerà  ipcl» 
che  no  cadcrampiù.  ^t  qdofecreto  è  flato  da  molti,do^ 
fo  i'dfniti  altri  cheUhaucuano  trouatouero,c perfetto» 
Vnguento  per  guarir  la  tigna . 

H'jbbi  lardo  buono  &  vecchio.ct  ponilo  nello  fpicdo 
ivfilxandclo  tutto  a  tomo  a  torno  di  rofmarino  a  moda 
ài  arrofio ,  &  mmilo  a  cuocere  al  fuoco ,  volcandolo 
pian  piano,  &  raccogli  in  'pn  tegame  tutto  quelgrapo^ 
che  coler ày& coft  caldo  gittalo  in  rnafcodella piena  di 
ftrqua  frefca,lau^dolo  molto  bcne,&' pofcia  mettilo  in 
rn  altra  fcodella  netta,  poipcflaloyC  fcfarà  ma  libra^ 
a?:  <rimgiui  due  onde  di  ficcherò  fino  ben  pcflo,  &  tan^ 
fo  verderame  polueri'x^ato  quanto  è  una  nocey&  un- 
baiocco  d'argento  viuo  ,  &  tanta  f uligine  di  camino  di 
quella  più  durata  quant  o  è  vna  noceybcnpolueri'^ata^ 
&  incorporate  tutte  qucHe  cofe  infieme ,  <!Sr  c$n  queflo 
unguento y-pngi  la  tefta  alpatiente  la  mattinay&poì  U 
fdalo  coft  rnto  fin  all'altra  mattina,  poi  fagli  lauar  là 
tefla  con  liffia  no  troppo  forte,  prima  che  l'ungi, poi  yH 
giloi&.  lafcialocoft  fin  alla  ter'X^  mattina,  &  coft  fa  in 
"jino  à  noue  mattine  lauando  &  rngendo ,  &  rcfleri 
'nctUs.  sincera  le  amandole  amare  mendc^&fcftey 
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\pofle  come  empi aflro  fuH  capo  alpaticteylo^mYÌfcona 
'.otinuadodt  mutare  detto  cmpiafìroper  alcuni ^iornu 
A  cacciar  d<  vcciderc  i  pidocchi  6c  Jendini 

che  vengono  fopraiJ  capo. 
Lapoluere  oueno  limatura  di  corno  di  ccruo  heuuta 
vino  non  lafcia  generar  in  capo  pidocchi  ne  lendeni  . 
\Et  fe  tu  afpcrgi  il  capo  dì  detta  poluerc  o  limaturay  tut 
\ti  lipidochi  et  lendini  moriranno  feri'^altrOyChe  e  frcre 
0  mol  o  facile  ^  ytile . 
Faciliffimo  rimedio  per  chi  nonuoIe/Te  pigliar 
nienteper  bocca  a  farlo  andar  del  corpo  Se  fu 
dar  a/Tai ,  ilche  jornantcr-^  ^  aiuterà  a  aiiic- 
re  lungamente  fano . 
Inpnrtia  bìjo^na  ^chefifaccia  ^    ^  -  fregagioni  per 
tutto  il  corpo  con  panni  caldi,  é^  §ii  u  it,  letto  caldo jpoì 
fi  Uccia  far  queHaunt  ione,  tìahhitùnto  pepe  quanto 
flavebbe [opra  ungiulìo ,  (&  ìnettilo  in  me^o  bicchiero 
.di  aceto  (^Ht  olio  me/colati  inficine  parti  yguali  &"  ben 
caldo f  ^  con  effo  vngi  tutta  la  perfona ,  pofcia  fila  in 
letto  ben  coperto, fuderay  &  anderadelcorpo. 
A  fanar  coloro  ciic  patifcono  il  mal 
della  milza. 
Tigli  a  legno  aloe  in  poluere  fottilijjìma  in  brodo  o 
in  uino  un  fcropolo  per  uolta,per  tre  mattine  continue ^ 
^  uedrai  mìrahil  opera  .  //  mede/imo  effetto  fa  lafe  - 
menxa  del  f  affino  prefa  nel  mede/imo  modo  .  Et  la  ra- 
dice  deUherba  gira  fole  fa  qucfio  ifieffo  77?  an'ji.nnr^one 
'poue  mattile  digiuno  un  poco , 
A  mal  di  fianco  fecreto  facilisfìmo  Se  mirabile . 
Cuoci  Vtt  manipolo  4i  rofmanno  inacqua ,  ^con 

Ff  quel- 
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DE*  SECRETI 
quéìtdCfià  temperali uino  al patientey&non  beuaaUi 
$r*4cquai  fhe  fi  trouerà  fatto  fatto  in  brieue  tempo . 

Al  mcdefimo . 

nahhi  una  cane,&  fallo  flarferratto  in  una  Uantu 
quindeci giorni, dandogli  a  manpar  folamente  ojfa  d'ai 
gnello ,  et  cabrato, poi  piglia  il  fuo fieno ,  et  feccall 
al  fole  t  et  fanne  poluere^et  danne  a  bere  me';^  ondi 
per  mattina  al  patientecon  uin  bianco  caldo  per  infini 
a  tre  mattine,  et  farà  liberato.  Et  ^ueflo  fecreto  e  ft^^WfM 
molte  mite prouato,et  trouato  mirabile.  l'^^ 
Al  mcdcfimo  altro  rimedio,       '  l 

Tiglia  fterco  da  fino  negro  tanto  caldo  quanto  lo  A 
fuoi  hauere ,  cioi  fatto  all'horayalllyora,  et  cuocilo  in  :  i 
uin  bianco  buono  che  non  fi  a  dolce,  poi  premi  bene  det^  ? 
tosierco  nel  uino  ,  et  con  detto  uino  fa  crifieri  alquan*  \ 
to  tepidoti ,  che  queflo  e  il  migliore ,  et  più  efficace  ri" 
medio  >  chefi  treni  per  lo  detto  male ,  come  hanno  af" 
fermato  molti  huomini  degni  di  fede ,  i  quali  ne  hanm 

fatto  efferieni^a , 

Al  tro  rimedio  al  mal  di  fianco . 

TigUa  quattro,  capi  d'aglio,€t  mettili  a  bollir  in  um 
pignattinaconun  bicchiero  di  uin  greco,  o  altro  buot 
uin  bianco,  poi  piglia  queflo  uino  tanto  caldo  quanti 
fuoi  fo ferir  e, et  mettiti  al  letto,et  fatti  be  coprire,  chi 
fubitoconofceraigrandisfimo  miglioramento .  Se  pigi 
ancora  una  oncia  di  radice  d'Imperatoria  in  fottilisfff 
ma  poluere  con  uin  caldo  la  mattina  a  digiuno ytidifcai 
àarà  tofto  ogni  doglia,  et  ogni  mal  di  fianco . 
A  du  non  poteffe  orinare . 

Tiglia  Qfia  di  crifomele,  di  perfiche^  etdinefpolcj;^^ 

parti  ' 
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parti  rguali ,  e  fanne  poluerefonilis finta ,  ttfettacia- 
la , poipiglia'i^cdmofino  a  pefo ditutte.etmefcoUlt 
inficine,  e  dalli  a  bere  in  buon  utn  bianco  a  colui  che 
\  puo  orinarcy  et  tolio  lo  farà  orinare , 
Achi^foflc  roteo  nelle  parti  dabaflbpcr  haocr 
fatto  qualche  gran  fatica . 
Togli  armoniaco  et  rafa  di  pino ,  ana  oncie  due ,  et 
\  fondo  in  aceto  forte  per  yintiquattro  here^etpoirifol^ 
I  Milc  al  fuoco, auertedo  però  che  no  fi  abbrucino  ipoime-^ 
\fcolauime'3(onciadi  poluQre  di  cipreffo  y  et  mc^'oncia 
di  galla  y  et  fanne  un  cirotto ,  et  fe  farà  di  uerno  che  it 
I  dirotto  fia  troppo  duro  dagli  una  lagrima  di  mafiice,  et 
mettilo  dìflefofopra  la  rottura yCt  mutauelo  ogniquatf 
fro  dì  una  uolta  ,  eucdrai  mirabile operatione , 
Alenar  il  dolor,  6c  quafi guarire  le  gotte,  opo-^ 
dagrc  fecreto  raro  e  degno. 
Tiglia  un  cagnolino  nato  di  cagna  bracca ,  chehab- 
Ha  apertogli  occhi  dipoco^et  fiabe graflo  quatopiu  h. 
puoi  hauere,  et  pelalo  ad  usa'^^a  di  porchetta ,  et  cauali 
le  ìterioradal  lato,poi piglia  un  manipolo  di  ortica pe-^ 
fiata  co  dueoncM  folfOyquattro  rosfi  d'oua ,  e  quattro 
'i>nc.di  termetittayct  incorpora  ogni  co  fa  infietneyCt  met 
file  nel  corpo  del  cagnuolo,  et  ferra  diligdtcm^te  tutti  i 
luoghi  dcllapertura,accioche  detta  empitura  no  ne  pof 
V  fa  ufcircy  poi  mettilo  ad  arroflirein  un  fpiedo  dandogli 
H  fuoco  temperato ,  et  ricoglie  in  un  tegame  tutto  lun^ 
to  che  colera  da  detto  cane ,  et  con  quello  ungi  il  luo- 
go delle  podragCyetuidara  refrigerio  ad  ogni  fpa/imo 
f  dolore  y  e  con  que^o  rimedio  molti  non  folo  s'hanno 
r  ^llegerito  il  dolore ,  maquafì  f cacciato  in  tutto , 

Ff  %  Al 
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Almedefimo. 
Tigli  a  w:  a  pignatta  nuoua,er  empila  mc%eL  d'oUe  e 
fne%a  divin  bianco  buono  e poniui  dentro  dellQrticaytft  ^ 
falla  bollir ypoi  piglia  quell'ortica  coft  calda  quato  pmis^ 
apportare ,  c  ponila  fopra  il  luogo  douefenti  il  dolore,Y 
cofi  facendo  due  o  ire  uolte  fi  partirà . 

Alla  podagra  calda  rimedio  certisfimo. 
f:t  perche  te  podagre  fono  di  due  forti  cioè  calde  , 
fredde,  alle  calde  farai  queflo  rimedio .  Viglia  fuco 
yua  paffa  &  'jrjKchero  rofato  anaonc.fmayT^ucchero  bi 
gloffato  e  diapruno  folutiuo  onde  cinque,  rcubarbaro^ 
fletto  onci,  poi  incorpora  tutte  quejie  co fe  con  giulebbi 
be  violato  ,  &  fanne  un  confetto,  &  pigliarne  mcx^on-^ 
eia  ogni  mattiìia  ,un  bora  innanzi  giorno ,  &  in  brie-éi 

tie  farai  fano .  .         .  , 

Acqua  mirabile  &  buona  a  diuerfe  infermità . 
Habbi  incenfo  vmfchio  oncia  una^farcocolla  oncia.i 
alee  epatho  onde  fei,mel  buono  et  chiaro,  fuco  di  piai 
tagine  ,  rafa  dì  pino  bianca ,  ana  onde  tre ,  &  pcflall 
wolto  bene,&  mcfcolalimfieme,poimettiliin  una  boc^ 
eia  ben  ferrata  &  ben  lutata ,  &  diHillali  a  lambica  ' 
1^  tenendoui  fatto  il  recipiente  ben  chiufo,&  lutato  if 
torno  alla  bocca  ,  che  non  pofia  re fpirare,  dalli  fuocl 
lento,accioche  la  materia  non  monti  fu fo, per  eh  e  figui 
ftarebbe ,  fe preflo  non  lafacefli  difcendere,  bagnanda\^ 
ti  la  bocca  con  acqua  di  po'j^':^».  Et  qucfla  acqua  e  buo-i 
na  a  tutte  le  infermità  de  i  membri ,  &  una  prma  ne\i 
nidi  in  vna  fanciulla ,  laqual  ejfendoft  rotto  vn  brac-^^ 
eio ,  0  perche  non  fojfe  ben  racconciato,  o  per  altro,  imi 
fpatio  di  quattro  giorni  le  ficfiminciòa  putrefare ,  die 

W0d$ 
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PARTE    II.  227 

àM'odo  che  i  Medidgliclo  mleuano  tagliar  ma ,  \Ma  con 
qifejla  acquarla  qaaljìfd  in  quattro  0  cinque  hore^ha^ 
H  guato  bene  il  ùraccioy  &  U pi7^':^ette,&  poflolefujb  la 
rottura ,  in  (patio  di  pochi  giorni  fu  libera .  M  a  auerti 
the  quando  fi  di  {lilla ,  muta  color  nella  fine,  &  allhorcé 
puta  il  recipiente ,  perche  l'ultima  giiaflarebbe  la  pri- 
ma, che  e  ottima ,  Ec  finito  di  diliiliare ,  raccoglila fec" 
da  di  e  flit,  0  gomme  che  fia,  laqualnon  e  di  minor  trirtà 
che  r acqua  .  Et  facendone  Polucr e  y  uale  a  mondificar 
k piaghe  putride ,  mettendouene [opra  fottilmente ,  Et 
qnejìa  e  co  fa  prauatapià  volte. 
Adii  haueilb  perduto  il  Tonno  per  doglia  ecceC- 

filladi  teda ,  oper  altra  fimil  caufa, 
'  Tìglia  olio  molato,  &  roffo  duotio,  &  latte  di  don^ 
na,  parti  uguali  e  mefcolali  infieme^  e  fanne  un  empia- 
flroy&poi  bagna  uriapci^yiin  acqua  uita^^  Hendiui 
Wfufo  detto  empiaflro  et  ponilo  fopra  il  fronte,  efopragli 
occhi  a  colui  che  non  può  dormi  re  gli  p  afferà  il  doh 
r€y  &  far  alU  venir  fanno . 

A  chi  hauefCt  le  manico  piedi  rotti  per 
haiicr  patito  freddo. 
Viglia  della  Jpoylia  di  ferpiy&poiiiLi  in  un  pignattì- 
no  a  bollire  con  vn  poco  d'olio,  y  &  con  qutfio  ungiti  le 
mani  &  ipìcdidouefono  le  rottura ,  drtofio  fi  falde" 
ranno . 

A  faldar  le  fetole,  o  rotture  della  bocca. 
Viglia  mie,  &  midolla  di  offa  di  porco  fecca, 
mefcolali  infieme ,  &  in pignattino  fallo  tepido  al  fuo^ 

coy  &cofiponilofulefetokadognhorache  yuoi,  che 
Icfalderaprafto, 

Ff   $  Acqua 
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DE*  SECRETI 
Acqua  da  lauarfi  le  mani,  la  quale  le  conferua 

morbide,  paftore>&:  delicate . 
Tiglia  limoni ^ fichi  fecchìy&  radici  d  cnula  campa-^ 
Ha  pani  uguali,  ^  tritale  minùtiffime.poi  aggiungeui. 
'pn  pugno  difemola  di  frumento ,  &  mettile  a  bollire  d 
fuoco  lento  in  uua  parte  d'aceto,  &due  d'acq»a,poi  le- 
ttalo dalfuoco,& ferhala  coperta,  che  non  ci  entri  poU 
Mere con  quella  lauati  le  mani ,  che  ti  le  far  a  morbide 
&paliojfe. 

Acqua  nobiliffima,facile  a  fard,  &  di  poca  Tpcf^ 
la  qual  è  buona  a  lauar  il  vifo,per  confer- 

uarlo  Tempre  a  vn  modo . 
Viglia  fior  di  melangoli ,  rofe  incarnate,  fiore  fiorel-' 
lì,  e  tribuli  d'ognuno  un  manipolo  i  ma  de  i  tribuli  mi" 
nor parte,  &  flillali  tutti  in fteme,& feruaquell'acqud 
che  e  pretiofa  per  conferuar  il  yifo  fempre  bello  a  Vìt 
modo. 

Per  Icuat  le  crefpe  dal  volto . 

Viglia  yn  cappone  uecehio,e pelalo,  &  aprilo  per  la 
fchiuma ,  &  acconcialo  come  fe  lo  uolefli  cuocere  pef 
mangiar  e, poi  empilo  di  limoni  gialli,  &  ben  maturi, 1 4 
gliati  minutamente,& difeme  di  finocchio,  &  mettila 
cofi  pieno  net  lambicco,  &  dalli  fuoco  moderato  ,& [e¥ 
ha  V acqua  che  nufcirà,la  quale  e  ottima  lauandofcne  ili 
Vifo J^ejfo  ajkr  andar  uia  tutte  le  crefpe. 


\1É 

i  ...il 


Il4l 

......| 

libh 


Il  fine  della  Seconda  Parte . 
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TAVOLA 

*  DELLA 

SECONDA  PARTE- 


Paracqua  vite, 
a  carte,  jjf 
A  far  chcl'ar 
me  Hianosé 

a  carte.  15  y 

A  far  inchrofèro  .  tss 
A  far  inchioff ro  verde  .  ^ 
Alli  buoi  c/ie  pifciuno  fan- 

A  far  olio  di  vetriolo  .    1  y  j- 
A  far  bianchi  i  denti.  1^6 
Icuar  le  macchie  dalla  fac 
eia  in  molti  modi .       1  f 
far  belletto.  15/ 
far  che  li  peli  non  rina Pea- 
no .  u  8 
A  far  nafcer e  lipcU,  158 
I  A  far  negri  1  i  ca  pc I  li .  158 
A  far  vn*acqua  che  fa  rofla  e 
luftra  la  faccia.  jyg 
A  tinger  i  Capelli .  lyp 
A.Tar  andar  via  il  cattiuo  odo 
re  dal  fiato.  l^y 
A  rodere  le  ciglia .        i  j-^» 
A  tingere  ogn»  metallo  in  co 
lor  di  oro  ferjz'oro  .  ij^ 
l<  A  far  diuentr  molle  il  ferro , 
&racciaio*  ly^ 
A  far  indurir  il  ferro  &  M^- 


ciafo.  if0 
A  far  maturar  li  fichi.  ij^ 
A  far  che  le  galine  facìano  vo 

ua  tutto rinuc! fio  .  ly^ 
A  far  vna  cola  che  ticn  forte 

come  vn  chiodo  ♦ 
A  cauar  le  macchie.  i 
A  far  che  le  mammelle  non 

vengano  grolTe .  155^ 
A  purgar  il  mele  fenza  fuo- 

A  Itagnar  il  fangue  mcftrua- 
le  alle  donne.  x^o 

A  ce  nfcruar  rofc  frefche  tutw 
to  l'anno.  xgck 

A  far  andar  via  le  nate.  160 
A  c»  nciarToliue.  x6q 
A  conreruar  Ji  perfichi  o  al- 
tri frutti. 
Secreto  per  vedere  in  Tonno 
ccfe  marauigliofe .  i^o 
A  far  che  vna  donna  lì  ìngra- 
uidi. 

A  leuar  la  vernice  daìh  car- 
ta dopò  che  hai  fcritto.i^o 

A  guarir  le  rcrofolc.       1 6i 

A  far  vomitar  il  colloco  a  vno 
che  fòiTe  vclenato  .  j6t 

A  far  vna  candela  laqtfal  non 
fipctri  ammprzare.  i^i 
F/  4       A  far 
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T   A  V 

fi  f^r  che  li  frutti  l  iglino 
che  forma  ti  pia^t  .  léi 

A  far  che  le  radici  habbino 
quella  foriiia  the  ti  pijce  . 
a  carte.  J^i 

A  fcriuerc  fcpra  b  carne  let 
cere  che  hfn  andaranno 
mai  via.  i6r 

A  far  buona  memoria  .  I6i 

A  far  che  li  cani  non  ti  ab- 
baino, ^éz 

A  far  che  ogni  cofa  la  notte 
paia  nero  &  verde.      i .  ^ 

A  tingere  li  capelli  in  color 
verde . 

A  codirla  carne  Tertate.  162 
A  far  vn  cauterio  che  romice 
la  pelle  fenza  dolore.  t6z 
A  far  che  Tacciaio  tagli  il  fer 
ro  come  fofle  piombo.  i6z 
A  far  inchioftro  roflo.  lé^ 
Afarimmollir  leoffa.  1^3 
AccnferiTare  Juua  per  tutto 
riniierno  verde .  i^l 
A  far  maturar  li  meloni  & 
tri  fìmili  frutti  innanzi  la 
fuaibgifne.  i<$3 
A  far  sudare  via  i  fegnì  del- 
le variiolc.  .  1^5 
A  far  bianche  le  mini.    1  <^  > 
A  far  graflTo  odorifero  che  no 
lafciaguaft.ire  le  labra  del 
la  bocca  nelle  mani ,  &  le 
tien  paiiofc.  i<>4 
A  Sai  pomata  fina  •  16^ 


A  far  che  le  m  fche  n'"  n  dia- 
no moleftia  a  i  caualj  Teffa 
te.  164 

A  cófcrUir  li  fichi  verdi  tut- 
to l';!nn'>. 

A  far  clic  Jì  pomi  graJiati  nó^ 
fi  aprine.  J  6. 

Acònfenuir  il  vin  dolce  ti»c 
to  Tahiio  .  \6 

Al  villo  che  fi  vuol  gu^ftìre 
n  eirte. 

A  far  che  il  vino  non  di u tu- 
ga forte  .  i6f 

A  f.»r aceto,  i6f 

A  Far  aceto  con  acqua.  16 

A  fjrc  aceto  con  vino  gua-* 
fto.  i^f 

A  leuar  Todor  della  muft'i 
vino.»" 

A  far  chc'l  vino,  habbia  bo 
odore. 

A  fjr  che  li  porri  vcngai 
grofli  fuor  di  natura.  16^ 

A  far  nifcer  fanghi.  ì6 

A  fir  che  li  legumi  fi  caccia 
n"  pretto.  ^6 

Ad  haiiere  tutto  Tanno  fi 
verdi .  16 

A  far  che  i  grani  &  li  legi 
mi  ubicano  più  grofli  d 
folito.  1^1 

A  far  che  li  frutti  non  ma 
cifcaho  fu  le  piange.    1 6f 

A  far  lettere  che  nem  (ì  potrà 
leggere  fe  non  fi  mette  1* 
carta  nelTacqua .  166 

A  far  lettere  che  ne  n  fi  v^. 

tran 


f 
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i     A  V 
trtii  Itfger  fc  non  a!  fuoco, 
a  carte.  1^7 
[fir  che  l'acqua  vitariceiu 
tutte  Jc  virtù  dei  medica- 
l' menti .  157 
ìfkt  che  vnt  donm  non  ma 
F  gi  di  quel  che  farà  in  ta- 
uola .  1(^7 
|A  far  olio  rr>futc,ouero  d'her 
^\be  odorifere.  167 
p  hr ,  he  le  tarme  n'  n  gua- 
■  Itirio  ic  velie.  ì  fj 

|A  far  che  gli  animali  faluatir 
chi  non  ti  nuocano  *  i(f 
[per  effci  ficuro  dai  fcipen 
k  16^ 
ìfL  Jcuar  il  dolor  della  pota  . 

a  carte.  '  i^s 

lA  veder  in  Conno  fiere  faiua- 
i  tiche. 

far  bianca  Ja  fera.       16  8 
|A  far  nifcer  vn'herba  che  ha 
ucrà  molti  odori.  168 
£ir  vn  pomo  che  prouoca- 
ràil  Tonno  i  ics 
far  che  vna  donna  rterjlc 
L  faccia  figliuoli.  j^jg 
A  far  ualcer  i  capelli  a  vno 
che  fia  caluo,  j^g 
A  far  vn'acqua  che  tinge  il 
rame  in  color  d'oro.  16S 
far  olio  di  folfo.  léS 
A  far  fai  armoniaco.  168 
A  far  boraffc). 
A  fjr  cornili;. 

A  tinger  ferro  in  color  d*o- 


O    L  i 

A  far  il    ,  »  o  f  .rtjITImó  e 

lo  corììe  argen'o.  •  i^ff^ 
A  fir  j'vn'acqua  che  lenarà  le 

lettere  a  Ila  carta.  Ì6<> 
Ami        .1  macchia  d*o!ft» 

da  tn  p.ìi:?!io.  j;;p 
A  ft.-gnc5ril  fajigjie  che  vie  11 

dal  n^fo  .  ] 
A  fare  rompere  ia  poftcme 

che  veng'  no  hdia  gola  . 

a  carte. 
A  cauar  vn  ferro  fuora  d'  .  lU 

A  fir  che  non  dogli.ino  ìi  cll 
ti  a  i  putti  piccoli  quaniio 
linifccno.  165» 
A  fir  la  voce  chÌJra  .  170 
A  rifcrmarc  li  denti  che  tre- 
mano .  1 7Q 
Alle  emoroide.  1 70 
A  vno  che  hmcffc  h  vìiÌ2 
torbida.  i^o 
A  vno  cl)e  f  ..(/e  aperto.  170 
A  vno  che  haucffe  enfiati  li 
tcfh'coli  .  ìjo 
A  far  generare  figliuoli  ma-  . 
fchi  a  vna  dònna  che  folTó 
l'ìlita  generai  fcmine.  170 
A  fare  che  le  mani  non  ti  d 
gmihn'j  r/nuerno .  170 
A  far  negra  la  barba.  170 
A  fare  haiiere  fir^'ìnoli  a  s/ni 
donna  Iterile  171 
A  far  partorir  vna  donn  i  chè 
ff^n  pt'fa  partorir  .  171 
A  f  ir  cadere  li  denti  che  do- 
glionD.                   17  r 
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T   A  V 

RiivcHio  al  morbo  caduco . 

a  carrc.  J7> 
O  rirra  la  pcftc  .  171 
Alla  putrefjticnc  dei  den- 
ti. 17* 

AI  \n\z7,fyr  del  fiato, &  p  im- 
bi.iichir  i  denti .  i7t 

Actjua  per  mondar  i  denti  . 
a  c.irte.  17 1 

Per  Icuare  il  fecoré  all'a- 
glio, porri, &  cipolle.  17  z 

A  far  che  il  mofto  non  fi  ff  ar 
0.1  fuor  del  vafo .        1 8  x 

A  Huflo  rimedio.  171 

A  fare  che  non  nafc5no  pe- 
li. 171 

Ottimo  rimedio  alle  durez- 
ze delle  poppe  delle  don- 
ne doppo  il  parto  .  175 

Rimedio  per  le  apolleme  » 
tenconi  >  &  altre  enfiagio- 
ni.  '175 

per  fare  crcfcere  il  latte  alle 
d»  nne.  173 

A  et  nofcerc  fé  il  rino  ha  dtn 
rro  acqua.  173 

M^-do  di  far  accio  inp3ni  il- 
qual  fi  può  portare  ouun- 
qiic  fi  vuole  fcnz'alcuno  . 
a  carte.  173 

M  >do  di  fare  aceto  di  gra- 
ni .  173 

A  far  aceto  rofato.        1 7  3 

Prefcruatiuo  per  tempo  di 
pefte,&  centra  qualunque 
veleno, &  a  morficatura  di 
csurabbiofo.  174 


O   L   A  ^ 

Rimedio  per  i  cimici.  174; 

Rimedio  per  purgar  la  cole-  »Ì 
ra  &  la  flemma  .         174  t 

Rimedio  accioche  le  mofchc4 
non  fi  approffìm  no  alla 
carne.  17 

Per  ccn'eruar  la  carne  eh 
n  n  fi  puafti .  174 

per  ccnofccrc  fc  il  melone  ^ 
buono.  174 

Perammazzar  i  pulici.  174 

Rimedio  p  maturare  le  apo- 
itcme.  174 

Ottima  lauanda  perii  den- 
ti. ^  174 

Ffca  per  lipefci.      ^  174 

Rimedio  accioche  ogni  forte 
d'herbc  non  fiano  offefc 
da  pulici  ne  da  pidocchi  • 
a  carte.  ^  174 

Per  jdifcacciar  cimici  •    1 71 

per  ammazzar  mofche.  1 7 

Altro  modo  per  ammazzar 
pulici.  i7f 

Rimedio  a  chi  haucfie  man-  * 
giato*  17 

Modo  di  acconciar  i  fcnghi 
che  fi  pollano  mangiar  fe  ' 
za  pericolo.  i7f 

Rimedio  alle  morficaturè 
delle  vclpe  ,  e  dell'api . 
a  carte.  l'^f^ 

Per  far  che  le  donne  partorii 
fcanoprcfto.  I7f 

Altro  rimedio  a  chi  hauefie 
mangiato  fchghi.  176 

Secreto  per  cacciare  i  por« 

ri. 
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p  Per  reftringere  le  gengiue  & 
fcrmafc  i  denti .  176 
er  Icuaic  il  dolotda  i  den- 
ti.  176 
<Pcr  far  negri  i  C3f>elli.  176 
imcdio  aila   di(ìnteria  & 
flufTo  del  ftomaco.  176 
cr  far  hafcèr  i  capelli.  170 
cr  ammazzare  i  caroli  de  i 
deiuijc  per  leiiare  il  feto- 
re da  i  denti .         .  ijé 
er  guarir  caualli  bolfi,  176 
Kimedio  alla  naiife?  che  pa- 
tifcono  riauigaiido  per  ma 
re  quei  cìit  non  Ui  fon  af- 
fuefatti*  17^' 
Kimedio  d  morfò  de  ferpeni 
ti.  ^  17^ 

Rimediò  ptt  qiicl  che  fputa- 
noilfangue.  177 
imedio  a  i  vermi  de  fanciul 

M'  177 

rimedio  al  fi ufio  <  177 
imedio  per  quei  che  hanno 
.   fluflo  d'orflaa  .  ^  177 
Kiiuedio  per  quei  che  n-  n 
poffeno   ritener  il  cibo  ^ 
ina  4i  continuo  vomita- 
,  no.^  1^7 
Kimedio  accioche.  le  formi- 
che ijon  vadano  fu  le  pian 
te  a  mangiar  i  fichi .  177 
Per  far  negri  i  capelli ,  177 
,4^1  dolor  de  i  denti.  177 
4^  far  morir  i  pedocchi  &  al- 
tri animaletti  che  gua^a- 


Ó    L  A 

no  le  herbe  ne  gli  or^i  s 
a  carte.  ìff 
Kimedio  a!Ia  f  rdità  .    17  f 
Kimedio  alle  niorficature  de 
,  i  fcorpiòni .  177 
Rimedio  che  il  Sole  non  ti 
huocajdandoti  (opra  la  te- 
tta Guaiido  fai  viaggia . 

_         *  OD 

scarte.  iy$ 
t{  jmédio  alla  rauciti  .    1 7  S 
Kimédio  per  quei  che  n  a 
|5oflono  orinare .  i^i^ 
A  far  vna  palfa  per  pigliar 
oche  &  anitre  faluatichf?  s 
&  altri  vece !li.  178 
A  far  che  i  cani  non  diuehti- 
no  tìbbioR  ,  &  rimedio  fé 
foflTero  diuciinti  fabbiofi  ^ 
cfler  fiati  morsicati  da  al- 
tro cane  rabbiofo  o  lupo 
rabiofb;  jy^ 
A  ùt  che  le  mofche  non  mo 
lettino  i  cani.  17  ì 

Kirtiedio  a  cani  quando  fon;> 
.  moJelfatida  puljci.  17^ 
Rimedio  per  purgare  i  cani 
quando  fono  amalati.  17^ 
Rimedio  per  li  cani  che  han- 
no rógna.  17P' 
A  eaiiar  i  porri  che  vengono 
fopra  le  mani .  17^ 
A  far  bÌ2tichi  i  dcriti^  179 
Aieuar  il  dolor  dciii  òcchi, 
a  carte  .  j  7^ 

A  chi  foffemèrfooinfaliua- 
to  dalla  fsdamsndn .  ij^ 
Eiffiedi)  a  chi  iofle  inoifìcat*? 
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1      .1  v' 

■  «mcù'o  a  clii  h  :ucfle  beuu- 
A  fili  folle  ttioificJto  dalla 

Rimciiio  .•>  chi  foflfe  morfica- 
to  di ririnal  velenofo.  i8o 
fcacciar  ogni  animai  vele- 
nofo  dicala.  l8o 

Ad  li^a'  \cncno  bcuuto  ó 
mangiato.  i8o 

Lsntidoto  che  vfuia  il  Re  Ni 
come  de  acciochc  ni  ino  ve 
neno  li  rìoccfle .         i  S  r 

Secreto  che  i  fcorpìoni  n<  n 
trafiggano.  18 1 

Secreto  che  le  vefp7,&  le  api 
n^  n  trafiggano.  i8r 

A  far  aceto  forte  in  quella 
quantità  che  tu  vuol .  18  r 

Secreto  ce  ntra  ogni  malia  & 
ìnrantcfmo.  tS'' 

Secreto  centra  i  fulmini  & 
tcmpcfte .  181 

Secreti  da  far  difpcrdere  la 
felce  ne  i  c-mpi.  181 

'Secreto  di  farmdlicìno  il  li- 
no come  fcta.  18  r 

'Secreto  per  conferuar  i  frut- 
ti che  non  cadano  prima 
che  fiano  maturi.  181 

Secreto  che  le  raartole  e  foi- 
«e  non  mangiano  le  gali- 
ne.  181 

Che  le  galline  non  faranno 
niangiatc  dalle  volpi.  18  a 
A  guarir  1  abito  il  dolore  del 


Ó   t  A 

capo.  t^tlf 
A  guarir  le  labra  della  boccio 

gualie  per  il  freddo.  i8i|;' 
A  guarire  le  mani  gualie  dati 

freddo.  i8»f 
A  macinar  Toro  l'argento  dj^ 

a  carte.  iSif' 
A  far  il  verderame.       1 8  z\ 
A  far  indico  bono  e  beilo 

a  carte  .  18  , 

A  far  palta  d'ambra  neta  pc^ 
^    far  pater  noft ri .  ifcj 
A  contrafar  le  perle  die  pa- 
reranno naturali.  1858&J 
Ad  improntar  medaglie  di  n 

lieuo  coti  draganti .  18- 
A  far  patta  per  gittar  medaJ 

glie.  i8« 
A  far  m«daglie  e  figure  di  d 

lieuo  con  Colla  di  peCcc^ 

a  carte . 
A  far  color, vérdc,roiro,gial| 
lo,  e  turchino ,  fenza  co^ 
po,perfcriuerc.  i8i 
A  fare  pezzetta  morella  p^ 
miniare  o  fcriucr  e.  18 
A  far  vn'altro  color  paonai 
7.0. 

A  far  pezzuola  verde  per 

niare.  H 
Afarver^ebello.  iSel 
A  cauar  olio  del  talco  artifili 
ciofamcntc.  1 8» 

A  far  parer  d'argento  ogtj^ 
metallo .  l^i 
A  pigliar  molti  pefci .  i#l 
A  far  vna  pietra  cópofta  ch?ì 
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«ri 


T  A  V 
bagnandola  con  Io  (puro 
farà  fuoco  .  '  1 8  8 

far  vna  pelle  hhnc3  con 
macchie  ntgre  in  color  di 
leopardo  o  di  pantera,  &  f 
capelli  bi.inch!  negri,  jgg 
far  olio  di  n  jci  rau  cate 
b  no.  1X8 
far  olio  di  fpjgo  .  ) 
fi  rollo  di  iiorace  .  i8p 
far  olio  di  benzoi  .  1^(9 
far  olio  di  laudano  bnonif 
lìmo. 

far  olio  di  fiori  di  nimici 
Scaltri  Hori  od  >rifcri.  1S9 
fir  vn  Profumo  e  prelfo  in 
ym  camera  doue  fuill-  vno 
inferm.)  . 

K  fjr  profumi  per  bruciar  in 
I  camera . 

Ifirp  duerc  di  cipio  uiu 
ijjdorifera  .  1  po 

jacin  ir  Tamb-acan.  ipo 
pàr  pater  noftri  odorife 

^  far  me  scardini  fìiii  bianchi 

ffar  ia  canfora  contraf»t- 
|a .  lyi 
[fvchci  peli  della  barba 
^  *  1  capelli  non  cad.mo,  ^ 
»i«  fargli  riji  ifcere  Ce  foffcro 
^aduii.  291 
mandar  via  i  peli.  i^i 
pi'-  negli  i  Citelli  o  peli  ca 

*«"• 

^  tar  che  li  capelli  csmnidi 


OLA 

uentino  negri. 
A  far  i  ca^jdii  rolli  e/T.^ 

cmuti. 
A  far  nafcer  i  capelli .  .j 
A  imbianchir  i  capeli  all'c^rn 
bra  /cnz,a  Soie,ch'e  diricn- 
teranno  bianchi  e  JuHri  co 
meargcnro.  jgy 
Pu/la  inoibida  C' me  pomati 
per /auarfi  iem^ni .  1^4 
Pomata  bi-nca,fina,odonfc- 
ra, e  da  Signori.  13)4 
Vn'alcra  pomata  in  modo  di 
vnto,laqualg{oua  molto  a 
vngerele  rotture  diboc3 
di  n.fo,  di  m^ni.  jp^ 
Vn'altro  vntomi{>!ior  di/qiie 
ltoapprouatini.no.  i^f 
Rimedio  a  chi  ha  dchil  iìor 
maco  .  .  Tpjr 
A  chi  non  potelTe  ritener  il 
cibo  nel  Itomaco.  i<j^ 
A  far  vna  carnagion  bianchi f- 

(ima  e  vera  . 
A  (chiarir  e  nettar  il  vifo  da 

Ogni  macchia  .  i 
A  mandar  via  le  volatiche  , 
ne  1  i)5ni,o  altri  fegm*  19$ 
A  mandar  via  le  lentigini  dal 
vifo, e  prcrto.  T97 
A  mandar  via  li  goUì  che  na- 
icono  per  lo  vifo.  ipy 
A  madar  viale  volatiche. i>>7 
A  mandar  via  i  cai. 'i  .  297 
A  mand:ìr  via  i  oor-  i;;^ 
A  far  lettere  di  rilicuo  d'oro 
c  di  argento.  '  i<f^ 

Adir. 
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T    A  V 

^  diflegnir  vii'imprefa,©  ar- 
ma, o  altre  cofc,  fopra  \na 
viola  o  rofa  .  19^ 
Sjprn-  da  mandare  vìa  ogni 
macchia  da  i  panni .  i5>8 
Per  le  macchie  vntuofe.  19P 
A  mandar  via  le  macctiic  dal 
panno  fcarlato  ,  o  velino 
fcnxa  ^dcrfiil  colore.  199 
A  mandar  viale  macchie  da 
vn  drappo  dì  ^eta  )t)ianca,o 
cremeiìnaf 
A  lenar  vna  macchia  d*vn  pà 
no  di  lino  o  di  lana  t  di  in- 
chio(t^ro,ouer  di  vmo,  ipj? 
/i  far  ritornar  jl  cojor  dal  pa 
no  che  Thauefle  perduto  p 
huar  via  vna  macchia.  200 
A  far  acqua  per  mandar  via 
ogni  forte  di  macchie  da 
vn  panno  colorato.  100 
A  mandar  via  mofche, ragni, 
fcorpioni,  &  altri  limili  arti 
mali  di  cafa.    ^  ^oo 
Centra  le  zenzali .  100 
Secreto  raro  per  mandar  via 
i  panni  o  calli .  io? 
A  mandar  via  olio  o  graffo 
fcnza  bagnar  il  drappo.  201 
Raponi  da  barbieri  fatti  in 
più  modi,  e  di  diuerfi  odo 
ri.  ^  2pt 

A  coniponer  lì  odori  nel  la- 
ne ne  per  far  balle  da  bar- 
bieri. ^  ^oi 
A  fir  faponetti  bianchì.  202 
^  far  palle  fcmplici .  ^o^ 


OLA  ^ 
A  a  nrrafar  oftnì  forte  ài  fe  r 
glie  verdi  the  parranno  x\'' 
turali .  20 
A  f^r  vn  Itucco  di  carta  peli 
per  Itamp^ir  nelle  Itamp 
C(  ncaue  ,  20 
A  dar  vn  bel  lufìro  alle  fieii 

re  dipinte.  21 
A  far  vna  verpiceche  fubitji 
data  firà  fccca  .        20;  ( 
A  fjr  vn  liquor  che  fi  vfa  d 
dar  per  vernice  fopra  le  fi 
gure.  io 
A  far  vna  forte  di  acqua  ver 

de  chiara,  20^., 
AJritrar  vn  djfegno  fatto 

Itamp?, c6  fapcn  nero.  20- 
A  nettari  peli ,  &  afciugar  i  r 
fudor  fotto  le  braccia.  xo\^ 
A  far  rofe  e  fior  di  ogni  foi 
te  bianchi, ro(n,  verdi,gi 
li,  e  incarnati.  20lf. 
Acqua  che  fa  bianchi  i  der  1 

ti.  ^  , 

A  far  naf^pr  arbori  d*ogni  fc  »  i . 

te.  ' 
A  indolcire  Toli^e  in  brei 

col  ranno  *  ^ 
Il  vero  fecreto,  &  ordine  ci 
fi  tien  a  far  Paxurro  oltr^ 
marino  vero  ad  ogni  par? 
gone.  Et  prima  a  fare  il  p^ 
itel  forte  per  incorporai 
dentro  il  lapiflazuli,  e 
ricauarlo  al  tppo  liio  qui 
do  ti  piace  . 
A  far  il  fecondo  paftello  pi 

dolce; 
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rlj  I  T   A  V 

ilidolcc  jcr  far  Tazurro  oU 
."^^iit Jirama  ino.  107 
Mlpurifcar  l'olio  dìfemedi 
lino  per  far  Tazurro  oitra 

«  firla  Icflia  per  far  Tazur- 
ro  olcramarino .  to8 
me  vuol  cficr  il  vafo  do 
jj^^^'^Jiie  fi  mette  no  Tacque  ceri 
che  fi  bua  il  azum  ultra- 
marini  .  zo8 
|i  prima  parte  a  rr  nofcer  la 
virtù  c  bontà  del  lapi/ljn! 
i  •  ICP 
i  che  modo  fi  calcina  la  pie- 
tra del  Ijpifl  .zuii  per  ma- 
cinarla .  Z09 
modo  di  cauar  l'o  o  d;»l 
lapifljzuii,  poi  che  e  mnci 
nato .  210 
me  fi  fa  il  liquore  c(j1 
t)ual  fi  mac/in  il  Ijpifluzu 
li  per  far  l'azurro  oltrama 
Ino .  Ilo 
ìt':'%  che  modo  fi  macina  il  la- 
piflazuli  Ini  porfido,  e  del 
li  Tuoi  ("coni ,  1  n 

Jt>me  fi  incorpora  il  lapi/li- 
y.uli ,  poi  che  egli  c  maci- 
nato,nel  jallello.  lii 
'ome  fi  calia  Tazurro  fuora 
del  palmello.  ili 
i  che  colore  H  no  li  azurri 
quando  elcrn"  dal  palici- 
Jo  ,  c  che  fcgni  dimolira- 
no .  213 
^'ji^  che  modo  fi  iauano  &  pu- 


OLA 

rificino  li  ^ zuni  come  fo- 
no fuor  del  pjllelio.  iij 

A  voler  perfettamente  puii- 
ficar  li  azurri  con  torli  di 
voua  di  galline.         z  1  • 

Cerne  fi  colano  azurri  poi 
che  fon  >  purificati ,  nttn, 
&  lau.ici . 

A  fjr  il  lapcn  negro  da  p;  n- 
ni  »  con  tutti  li  liioi  Ccorà 
che  dimolìrae  che  fu  nel 
bollire.  2/4 

Segni  che  fa  il  fapon  nel  cuo- 
cere ,  fé  egli  c  troppo  for 
te, dolce,  o  liquido,o  bi^n 

co.  216 

A  (iinndar  via  la  tigna.  ii8 

Acqua  da  rogn  »  nohilifiìma, 
&approuata.  i  9 

Rimedi;  per  lo  fcotato  di  fao 
co, o  d'acqua.  219 

A  far  vnto  per  far  bella  f.<lda 
tura.  210 

In  vn 'altro  modo  per  fcot.i 
to  di  che  forte  fi  fia .  210 

A  fjr  pillole  di  tremcnnn  i 
fccreto  raro  .  2  ;  ^ 

Elettuario  di  fpin  ceruin  > , 
cii-e  giulebbe  folutiiio.  mt 
rabile  snco  per  li  dolori 
delle  gotte.  tz\ 

A  far  l'indoratura  che  i 
fopra  i  corami  che  paii  no 
di  oro  ,  e  dandola  fopra  dì 
argento  lo  fa  parer  di  oro 
&  il  fimilc  fopra  il  verro  . 
a  carte.  221 

Olio 
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r»-.'  il  vcl'  ijo-  2  tz 

K.ci't  co  ^ilPardorc  di  oi  in  i'  |> 
fc-trinima  ,   c  prouata  pili 

2  li 

di  mi'abrJ  virtù  a  ri- 
to-inrJa  iucc  de  pli  occhi 
a  chi  i  hsiit  fie  debilita  o 
Inìaitita  . 
A  leuan  il  Hnigne  fpjrfo  ne  li 
occhi  per  lice  fa,  o  per  altra 
i'.nv.l  csvSa .      ■        22  j 
A  leiurcil  gi.)llo  d.vlla  fac- 
cia quando  tal  cclure  fof- 
fc  caufato  per  lo  fele  fpar- 
(0.  2i3 
A  chi  f(  ffc  caduto  a  cafo  di- 
clina cofa  ne  T  orecchie  |> 
farla  facjlnicnie  vlcir  fuo- 
ra  . 

Al  dolore  de  i  demi.  ii? 

A  far  cader  il  dente  «he  dolc 
da  Te  Ittffo  ,  (tnza  adope- 
rar ferri .  a 1 4 

Elertuarioilqual  ccnfcrua  la 
incmoria  ,  rifchiara  la  vi- 
i'j^  &  conforta  lo  fìonìa- 

Per  far  che  i  capelli  n«'n  ca- 
#  d.  n  >  dal  capo,  nc  i  peli  dal 
V4     l-'i  barba  .  ii4 
^  Vnguento  per  tigna  .  224 
A  (cacciar  &  vcciderc  i  pidcc 
Vhi  &  le  lendini  che  vcn- 
g  no^l  capo. 


OLA 

l\iciliflìmo  rimed?»  per  c 
non  volcflc  pigliare  me 
té  uer  hoca  ,  a  fai^ 
dei  <  cfudar  che 

n -  n^  ra  m  aiurrrà,ì^v^" 
lungin-icnte  fr.no  .  ".^ 
A  l;nar  color  che  patilct 

il  n.al  della  milza.  2 
A  »r  .i;  di  fi.  n;"«».  z 
A- chi  no  notelfe  orinare. 2 
A  chi  f  (Te  rotto  nelle  pa«'; 

da  beffo  per  hauer  fatto 

cuna  gran  f,itica .  2 
A  Icuar  il  deh  r,c  qaafi  g 

rir  lcgctte  opbdagcc.2.»  . 
Alla  podagra  caid.-j .  2S 
Acqua  n  irabilc  &  buoii^! 

diuciTc  infermiià.  24^^ 
Achihaiitife  peiduto  ilfì  PP| 

fio  per  drgliaecccflfìuai).  i^ 

tefta,o  per  altra  fimil  cai  .1  ' 

A  chi  haucfìe  le  m.inioi  pi  fc^ 
di  rotti  per  hatfbr  patit,-  ,|| 
freddo.  22Ì  :  j 

A  fotdare  i^e  fetole  o  rottur 
della  bocca.  22  a 

Acqua  da  laiur  le  msni.  2 

Acqua  nobiiiflìma  ,  facile 
farfi,e  di  poca  fpera,l2qu 
c  bu(  na  a  lauar  il  vifo,p 
conferuarlo  Tempre  a 
modo .  2- 

Per  leuar  le  crefpe  dal  v 
to.  2- 


J  l     F  1  71E 
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PEL  R  D.  ALESSIO 

PIEMONTESE. 


IRimedioper  lofluflb  di fangue  efficace. 

i^ill'VK  Iglia  vn  varando ,  ^  Iettando^ 

li  vna  pana  delia  fcor^a  faUi 

vn  buco  dentro ,  ^  empilo  di 

graffo  di  beco,  pofcia  ricopri^ 

h  con  la  mede/ima  parte del^ 

lafcori^^a  che  ne  leuafli,  & 

ponilo  /otto  le  brace  a  cuocC" 

^  -       ^^y  e  come  h  cotto  leuali  tutta 

corica ,  &fnefcola  bene  il  refio ,  cioè  il  pome  con 

J  '^g^^lfoy  &     colocarc  l  infermo  apprefio  alfuo-- 
.j ,  &  con  quello  ungili  il  filo  della  fchiena ,  ^  facen- 
;  qucjio  quattro  o  fei giorni  vna  yolta  al  dì  farà  li-* 
.  "  'ato . 

Rimedio  alle hemorroide. 
-  ' Tigli  a  f rondi  di  caprifichi,  (Qt  fanne  poluere,  &  un^i 
,  naie  con  olio  commune ,  poi  mettiui  fufo  della  detta 

Jluerey&ft  fcccheranno.  Il  mede  fimo  effetto  fa  l'aglio 
n  cotto  é'mefcolato  con  fapo»molle ,  yngcndo  con 
elio  Ihemmorroide , 
I  Og  Acqua 
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D  E»  S  E  C  R  E  T  I 

Acqua  che  leua  le  macchie  dalla  faccia  » 
&  fa  bella  la  pelle. 

Tiglia  fiori  difambuco^  finocchi ^  &  ruta,  yt 
4i ,  parti  vguali ,  &  fanne  acqua  a  lambicco ,  &  J 
quella  lauata  ogni  dì  la  faccia ,  &  cederai  effetto  À 
xabilc^*  I 

Rimedio  per  vna  pcrfonache  hauefle  I 
la  faccia  leprofa .  I 

'Piglia  folfo,  &  canfora  ana  oncia  una,mirra^&  I 
^enfo  aita  oncmcT^^a,  e  fanne  poluere  f otiile  ;poi  pi  A 
libra  -pna  d'acqua  rofa ,  &  metti  infieme  ogni  cofÀ 
ma  carrafa,  &  mettila  al  fole  per  tre  giorni  ben  tuA 
ta,dopò  con  quella  lauati  la  faccia  ogni  giornale  pre\ 
guarirai , 

Rimedio  alle  varole  che  vengono  fo- 
pra  la  faccia. 

Viglia  fuco  di  cauoli  ben  colato  oncia  una,  aceto  fi 
te  oncie  due^in  vermiglio  potente  onde  due,& mcfi 
lali  infieme,  &  ogni  mattina  bagnati  la  faccia  con  m 
pe'^%a  bagnata  del  detto  liquore  y&poilafciala  afcl 
gate  da  per  fe,&  in  pochi  giorni  guarirai. 

Rimedio  per  lo  mal  de  gli  occhi . 

Tiglia  orina  di  fanciullo  rergine  &  yin  bianco  1 
falli  bollire  in  vna  pignatta  nuoua  con  ruta  &  rad 
'di  finocchio,  e  di  que^a  decottione  metti  ne  gli  occli^ 

che  è  perfetta.  i 
^  AÌ 


PARTE  IJL 
Alitiedefimo. 
^  TìflhtMmedi  rut^,  difinocchie,  &  di  rouede ,  an. 
mrpulo  uno ,  ^  peflmdole  con  due  faffl  riui  cauanè; 
fi4co  e  ponilo  in  vna  carrafa  al  fereno  ;  c  tjnmdo  m 
'drai  chrl  fia  fatta  chiaro  ^  votalo  in  tm  altra  carra- 
&  con  bambace  mattina  e  fera  mettine  negli  occhi, 
ti  guariranno. 

Acqua  preciofaper  mal  di  occhi. 
Viglia  ycrbenaybettomcayCcUdoniUy ruta,  eufragia^ 
lero  montanOyradià  di  fìtiocchioygarofoli,&'  aloè  epa 
co^ana  dramme  tre,  canfora  0  tntìa  prepari: ta^  ana 
"eie  duCy  !&  vin  bianco  buono  onde  ucntiy  falli  di-r 
iUarc  a  lambJccOy&  vf.i  l'acqua  chcuvjcira  agli  oc^ 
hiy&  vederai  effetto  mi'i\;bik'. 

Rimedio  a  gli  occhi  Jagrimofi , 
Tigliaruta  fecca,&'  falla  bollir  nel  mele y&  co  quel 
yngitigli  occhiy     pr  (fin  guarir  ai. 

Altro  rimedio  a  gli  occhi  lagrimofi . 
Viglia  fuco  di  radici  di  piantagine ,  ^  con  quel- 
lauati  gli  occhi  fpejfo  ,  &  ritrouerai  ottimo  ri^^ 
edio . 

A  gli  occhi  rifcaldati,  &  Jagrimofi. 

Viglia  rofCyC  falle  bollir  in  acqua,  tanto  che  [acqua 
confimi  il  terxoyier  con  quella  lauati glt  occhi  otto  o 
ieci  volte  il  giorno  y  &  non  ti  lacrimar  anno,  (^guu>  h 
anno  della  loro  effocationc . 

Rimedio  al  fangue  che  viene  ne  gli  occhi . 

Viglia  aloè  cir  appio y&  pcilagliy&  incorporali  con 
atte  di  donna ,  &  ponili  fopr a  gli  occhi  fanguinofi  ^  & 
otroucrai  ottimo  rimedio. 

Gg    a  Pe» 
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rPcr  chiarificar  gli  occhi  • 
TlgUa  ytn  bianco  buonoy    ponili  dentro  ruta 
éi  a  molle,  &  beuilo  caldo ,  &  poi  mangia  la  ruta , 
grandemente  ti  giouerà . 

Per  reftringcre  le  lagrime  de  gli  occhi. 
'Piglia  acefua  rofa ,  fuco  ài  ahfintio  »  dìboragine 
pìantaginey  di  edera  terreflrcy  &  di  iiquiritia ,  ana  o 
tieducy  ^  infieme  falli  cuocere  in  un  uafo  di  uetro 
^  poi  colali ,  &  ponine  due  volte  ne  gli  occhi  &gu, 
4rirai, 

Acqua  perfetta  per  gli  occhi . 

Tiglia  acqua  rofa ,  acqua  di  finocchio ,  &  acqua 
ruta  y  ana  oncia  una ,  &  mcfcolale  infiemcy  pofcia  aàpuit» 
giungìui  vnpoco  di  -j^ucchero  fino,  un  poco  di  tutta  pre 
parata  e polueri'^ataye  il  chiaro  di  rnouo  frefco^e  bat 
tiliinfieme  tantoché  fiano  fpumofiypoi  lafciali  fcbiari 
rey&  rfane  a  lauarti  gli  occhi  yCt  uedrai  effetto  mirabi 
lenelfanarti.  i 
Vnguento  mirabile  ad  ogni  infermiti  di  occhi 
per  qiial  cagione  fi  voglia. 

Tiglia  ambracan^et  aloè  ana  grani  diciotto,  canfo^ 
fa  verderame,  et  acqua  rofa  ana  me^a  dramma,  tutu 
preparata  oncia  meT^a^hutirofrefco  oncia  ma  e  mexÀ 
dopoi  polueri'^a  le  cofe  che  deono  ejjer  polueri'^te;pr 
fciainvafo  diuetro  fa  liquefare  il  butirOy  et  fpium 
lo  non  lo  lafciando  bollire;  pofcia  mettiui  dentro  l"a 
qua  rofa,  dopo  lepolueri ,  et  incorporauele  bene  ,fe: 
pre  mefcolandolo  fin  che  fta  rifreddato .  Se  il  mal  pn 
cede  dalla  tcfla/acciafi  lapurgationecon  le  infrafcri 
te  pilol<Lj . 
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ì^troppif  mouer  il  corpo ,  Thlia  mei  rofato,  /troppa 
micadós  e  d'endiu tarati,  on^mc^^ay  accana  di  melijffa,di 
l^lof^fCt  di  cicorca,aH. offc.una^e  mtf  colali  ivfìeme. 
Viglia  pìlole  ahreatCyCOcle.iU'y  et  diiera^  conagari'» 
I,  ana  fcropulo  uno^  dìa^ri^i  granitre,  et  rcubarburo 
ttto  fcropuli  cincjiteyet  fanne  pi  Iole, 

Rimedio  per  gli  occhi. 
Viglia  acqua  rofa  onc.tr e ^accjua  di  finocchio  onÀut 
\tìa  ,  aloe  ,  et  'x^ucchero  candido  ben  polucri'^^ti antt 
it^a  dramma  mefcola  inftenie ,  et  con  quefia  compofi'» 
ione  bagnati  gli  occhi  mattina  e  fera,  et  preflo  tigna'* 
bramo, guardandoti  però  dalle  afe  contrarie  atahin^ 
irmitA. 

p        Rimedio  per  le  mam*  il  verno  . 
f  fi^  Viglia  olio  di  mandole  dolci  onde  tre ,  feuo  di  becco 
ili  ^ncìa  una ,  et  cera  bianca  onde  due ,  et  con  fuoco  Unto 
Ili  incorporare  mefcolandoli  bene ,  pofcia  aggiungiui 
mia  una  dracma  dangcli^et  due  grani  di  mufohio  ,  et 
tfcolalo  fin  che  fia  freddo,  et  farà  fatto. 

A  guarire  vna  natta. 
Viglia  fatarmoniaco  oncia  una  e  me':^a ,  piretro  eu* 
rbioyetfalnitro ,  ana  dramma  una ,  et  ponili  infu/io^ 
in  aceto  forte,  poi  con  cera  nuoua  [officiente,  a  lento 
ocOy  incorporali  in  un  cerato,  et  panerai  i(  cerote  fo^^ 
ra  un  coio  di  capretto ,  et  non  lo  fare  molto  fattile ,  c 
afcialo  fopra'l  male  fin  che  fi  diflacchi  dafe,  che  fa^ 
à bagnato,  etafciugalo ,  et  flringiben  la  natta ^  che 
lufcirÀfuora  una  certa  acqua ,  poi  rìmetteli  fopra  il 
troto ,  et  quando  farà  fecco  cambialo,  et  fe  fari 
UT^i  talché  non  fi  pofia  disìcndere,  fcaldalo  rn  po^ 

Gg    3  co 
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C(i  al  fuoco  co fjfkceridojnbreue  guarir  cfì, 
Vngucntopreciofoperbognoni  (Scaltri 
mali  nafcenti. 
'Piglia  un  vafo  che  fi  a  capace  almeno  di  ^HCftro 
bre  di  robba,<^  in  quello  poni  cera  nuoua  er  olio  rof 
yna  oncia  fette,  ^dialthea  mcT^a  oncia,  ^  mcfcoj 
bene  infiemci    metti  il  i^afo  fopra  il  fuoco  ài  carbon 
sfallo  bollir  pian  piano .  Ut  f ippi  chefarsà  vm 
fchiuma,  (&  crefcerà  fufo,  ma  tu  non  ceffa  mefcqlijxl 
fin  a  tato  che  fìa  calata      <&  che  fi  a  mancata  tafeh, 
ma,  Bdpoi  taualo  dalfaocOy(i^  colalo  in  un^alty<i'Vaj\ 
pm  Yimetùhnel  uafo  di  prima,  «a^r  dì  nuouo  ritortmld 
fuocOi  &  (tigiun^iuibiacca  onde  fà,&  litargìritì  dQ 
onde  quattvoyben  incorporati  {ra  loro,^  di  nuouo  to 
naia  afarbollire,&  mefcolaloyperche  ancùr^a^  ^onfiìt 
fu fo  facendo  gran  fchiuma  ,  ma  tu  non  ceffa /nefi;otari 
finche  ben  fi  a  calato  giù,  e  che  là  fchiuma  fia,  di ff Atti 
Doppa  queflo  leualó  dal  fuoco i  ^  aggiungili  tormenti 
na  onde  due     olio  dibalf amina  onde  tr0j4jpoLK{i 
nato  alfuocOy  emtfcolaloper  yn  quarto  d'hora,  fin  c 
tu  vegga  chefiaben  incorporato,dapoi  leUato  dal  ftto 
fempre  mef colandolo  fin  cbe  fia  rifreddato,  &  mfìfi 
fatto. 

Vnguento  da  rogna  perfetto . 
Viglia  termemina  ben  lanata  m  buon  yinOyOnc.  tri 
butirOy  ceruffay& litargirioMna  onda  unay&  olio  ri 
fato  onde  quattroy  sfanne  vnguentOye  con  quello  y 
giti  la  rognay  &  in  brieue  ti  guarirà . 

Rimedio  a  qual  fi  voglia  dolore . 
Viglia  marrubio  bianco ,  &  fallo  cuocere  inolio  fk 

oliue. 
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fe,&  pejlalo  bene,     ben  caldo  ponilo  fopraHluogO 
^  dolorCy  &  giouar  atti  grandemente , 
Elettiiarioprouato  ad  ogni  infermità. 
ìa  cinantomo  eletto  dram,  quattro ,  fpico  nardù 
If^w.  ducy^ticchero  fino  libra  yna^foglie  di  rofmarino 
\cco  in  polucre  dram,  yna  ^  e  fanne  rnelcttuario , 
faloyche  è  ottimo  rimedio  quanto  altro  fi  pojfa  trouon 

opilatione,idropiHa,& ogni  forte  di  fe.br  e, 
Vngucnto  perfetto  ad  ogni  forte  di  piaghe . 
Viglia  fuco  di  bet tonica  yf angue  di  drago,  olio  d'oli-» 
fitiodi  beccOyparti  ugualiy& con  fuoco  lento  fan 
?  yngueruo ,  &  "Htfalo  da  ogni  forte  di  piaghe  ^  ch'egli 
tra  ottimo  rimedio . 

'  Al  medefimó. 

Viglia  graffo  digallinaygraJJod'orfoyTnldolladi  bue^ 
r  midolla  di  beccoyan,  onc.  i.&  a  lento  fuoco  fallili" 
uefare ,  mefcolali  bene ,  dapoi  colali  con  vnape^" 
a  fattile,  Vofci  a  ritornali  al  fuoco,  &  aggiungiui 
ncie  iij,  di  cera  nuoua ,  &  come  la  cera  fard  liquefata- 
\a,  incorporauela ,  &  aggiungini  f angue  di  drago ,  ho-' 

farmen0y&  maflice,poluerÌ7;atiyan,onJ,  ernefcolaue 
dentro  beneypojcia  aggiungiui  onc.itj.  del  fuco  di  tut" 
eie  infrafcritte herbe yciohymiUefogliOy  cotifolidamag 
^ore,  confolida  minore,  anearco,  arientinaybettomca, 
Mnoglofa,  herbaepatisy  urtìca,  faluia,  ^ruta^  &in» 
.  forporauelo  bene ,  poi  di  nuouo  aggiungici  mirra  y  aloè 
^}^patico,  ^  garoffoUbenpolueri'xati,  anaonc.  i.  ^tre 
mei  di  ciprefio  anco  effe  polueri'T^ate ,  pofcia  me f colala 
sofia  fuocotantoche fia ben  incorporato  y  ctvltima^ 
mente  aggiungiHÌ  yn  pocg  di  %afjrano ,  ctincorporaue^ 

Cg    ^  U 
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h  bene  fin  che  fi  a  rifrcddatOy  &  farà,  fatto. 
Rimedio  per  lo  mal  della  pietra . 
Quandò  la  Lhìui  è  piena,  piglia  una  lumaca  nud^^ 
rompile  la  teflay& uitrouerai  dentro  una  pietra  bia 
CAy  pi^liaUy  sfalla  inpoluere,  etbeuiU  iu  un  poco 
y  in  bianco;  ettigioucra  molto, 

A  conferuar  lavica . 
Tiglia  reuharbaro,agarfco,et  aloè  epatico,  ana  di 
tna  yna^et  fpiconardo  fcropulo  unOytMti  ben  polueri^ 
r/,  et  queHo  fia  ma  uolta  il  mefe . 

A  far  poluere  per  li  denti . 
Tigli  a  f angue  di  drago  ^  incenfo ,  et  pietra  fangu 
nea;  ana  dramme i,garo foli ,  cannf Ila,  etmacis,  an 
irammetre  yfandali  roffi,  et  coralli  roffi  ana  dranm 
quattro, fandali  citrini  et  poluere  dipilatro  ana  dram 
me  due,  allume  di  rocca,fpiconardo, grana  de  i  tintori 
et  balaufii,  ana  mcxa  dramma,  et  tutte quefle  co^ 
pano  ben  poluerÌT^ate  et  pafìate per  fetaccio ,  et  con 
ferua  quella  poluere  in  vn  uafo  di  uetro,  etufala 
fregarti  i  denti,  che  ti  li  conferuerà,  et  mondi ficarà, 
$"mcarnarà  le  gengiue. 

Vnguento  da  rogna  buonilfimo. 
Viglia  termcntina  onde  tre ,  eleualo  tantoché 
faccia  bianca;  poi  piglia  onde  tre  di  fai  ben  macinati 
et  incorporalo  con  la  trementina,  poi  aggiungiui  il  ro^ 
fo  d^unouofrefco ,  olio  di  oliue  et  butiro  frefca  ana  o: 
eie  due ,  et  il  fuco  d'un  nar aneto  brufco ,  et  incorpora 
ai  ben  ogni  cofa,  pofcia  aggiungiui  cera  nuoua  et  biac 
ca  ana  oncia  una,  et  ponilo  al  fuoco ,  et  fallo  bollir  legm 
gi cr mente ,  et  fauui  incorporar  ben  ogni  cofa ,  dap^ 

licua^ 
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lo  dal  fuoco ,  tna  noncejjar  di  mcfcolarlo  fin  ch(3 
reddOiCt  fari  fatto . 

Rimedio  allentatura  della  lingua . 
viglia  abfinthio ,  et  fallo  in  poluere ,  etincorpofah 
mele ,  et  mettilo  fotto  la  lingua ,  et  ti  leuera  il  <ifl* 


Riitiedio  alla  ftrccturadcl  petto  . 

Viglia  il  pohmne  d'una  polpe ,  et f alio  feccare  inU3$ 
mo.et  fallo  in  poluere,  et  pigliane  ogni  mattina  unp(è 
con  vin  hiancoyetgiéuera  mirakilmente . 

Rimedio  per  farla  voce  chiara . 
Viglia  appio  et  uerbena  et  fanne  fuco,  etbeuine  fpef 
\  a  digiuno ,  et  tifata  la  uoce  chiara. 

Al  mcdcfinio  • 
Viglia  li£fulritia,  iffopo,  et  irios  ben  polHeri':^ati,i  e  fi 
\mne  fpejjo  la  mattina  a  digiuno  con  un  poco  di  vÌ9 
\anco,et  affai  ti giouerdafar buona  uoce, 

confortar  il  zibetto ,  il  che  e  cofa  mirabile  i 
*iglia  fele  di  bue  uecchio  et  acqua  rofa ,  ana  librs 
\a  y  e  incorporali  beninfieme^dapoi  aggiungeui  unct 
ramma  di  aloèyet  mei^a  dramma  di  garofoli  ben pol^ 
mT^tiyetfa  bollire  ogni  cofa  in  una  pignatta ,  fin  che 
\a  confumata  tutta  tacqua^pofcia  aggiungiui  me^x^ 
\ramma  di  mufchio  buono  y  et  incorporacelo  benijfimo^ 
riponilo  in  un  uafo  di  uetro ,  e  uedrmunifperiment9 
)eUiUìmo  * 

Alle  lentigJni  3c  ruc^he  del  uolto. 
Viglia  fel  di  CiJpra^e  farina  di  iupinì,  c  m  ifcolali  irti» 
^erncyC  la  fera  quando  uai  a  dormire  ungitene  Lafacìay 
la  mattinaJauatiU  con  acqua  nella  qual  fi  a  bollita 

crufca 
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tYufca  e  facendo  qHcfio  fpejfo  uolteja  facciati  fi  h 
bella  e  netta. 

Al  medcfìmo . 
"Piglia  olio  di  tartaro  parti  due,  et  ac^ua  vitapof 
ynay  &'  incorporali  infiemc  in  yn  ampolla  ,  c  quam 
ne  vuoi  "pfare ,  lauati  la  faccia  con  uin  bianco ,  pofc 
afciugala  e  ungiti  coljopradetto  liquore ,  ti  farà  laf 
mabelliffma* 

V.  A  far  acqua  di  tartaro  * 

Tiglia  tartaro  di  yin  bianco  y  &  inuolgilo  in  ut 
pc^^a  bagnata ,  dapol  mettilo  fotto  la  cenere,  caldi 
^  lafeioMelo  Har  per  una  notte ,  pofcia  metti  il  dett 
tartaro  in  vna  itefcica  in  acqua  tepida  ^  ^  ne  rfcir 
yna  certa  acqua ,  la  qu al  farà  Inacqua  del  tartaro 
&  ha  gran  yirtà  ,  però  cenferuala  in  yn  yafo  i 
yetro . 

A  far  latte  vergine  per  la  faccia . 
Metti  y.n  boccal  d'aceto  bianco  forte  in  vna  pigiti 
ta ,  ^  mettili  dentro  oncia  una  di  litargirio  d'argen 
ben  macinatOy&  faUi  bollir  tanta  che  me-zo  l'aceto 
^•ctmfumatOjpoi  colalo  per  feltro  ,  ^  conferuala  in  u 
ampolla .  Toi  piglia  acqua  rofa  onde  dieci ,  &  metti 
dentro,  allume  iameni,  ^  olio  di  tartaro  ana  oncia 
nay^  dramme  due  di  boracey&  falla  bollire  in  rna^ 
gattina ,  dapoi  colala ,  &  conferuala  in  vn  altra  a 
polla.  Et  quando  la  ruoi  adi 
eia  dell'una  ampolla,^  yna^ 
della  manoy  ^  farafjì  come 
td faccia  yda  quella  fcacciara 
fegniy.&  la  farai  bella  ^  luj 
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Rimedio  al  dolor  de j  denti. 
\ìglkfuco  di  pomi  granati  aceto/i  &faleyC  mcfco-s 
jfieme.afallifcaldarbenei  &  mettine  fotto  aldcn- 
ihe  ti(Metànfò\  caldo  quanto  'ja  fai  [offerire ,  ef 
tudmentetìgiouerà . 

ÀJ  medefìmo  < 
'igUa  o[fa  di  dattoLi^etfatliff  ddareyCt  caldi quari^ 
Ipm  [offerire,  pondi  fono  il  dente  che  ti  duole  ^  et 
ai  tigiouerà.Oneropigiiafucoctipà/iinaca caldo,  eà 
queUolauaùiidme fregandolo  conelfo^et  timi- 
(ira  il  dolor i^iQuero  fa  cuocere  hiffopo  nellacetOyOtit^ 
radici  di  iufquiamo,  et  ponili  fotto  il  dente  che  ti  iué 
et  mirabilmente tileucra  il  dolore. 
far  che  i  peli  cadano ,  <Sc  più  non  rmafcan'o; 
Tiglia  oripimemo  mefcolato  con  acttp^ct  ungiilìuó 
^dalqual  tu  vuoi  che  cadano  i  peli,  chefubito  cade^ 
UfìQ^et  pili  non  uirinafceranno  .Il  mede  fimo  farà  U 
7ima  della  uite  tagliata  i  mcfcolata  con  olio  di 

Afar  color  d'oro  per  indorare  . 
Tiglia  aloè  epatico  libra  una,  r  a  fina  libre  due,  et 
di  linofa  ben  cotto  libre  tre,  et  ponili  al  fuoco  in  v- 
ignata,  et  me  [colali  bene,ct  poi  colali  con  una  pe'^- 
i  lino, et  riponili  in  vafo  ben  copmo,et  confcrualii 
ti  far  anno  bel  color  d'oro  . 
Modo  d'inargentar  qualunque  metallo 
(Sc  durarà  mol  to  tempo . 
Viglia  me'z^onciad acqua  forte^Qt  un  fcropulo,^ ar-^ 
^nto  uiuo  ,  et  UH  pox:o.di  tartaro^  ditùn  bianco,  et  uri 
ro  di  fale,  ponili  in  unuafo ,  et  falli  incorporar  in-^ 

fiemé 
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fw  jiiiU  cenere  c^lda,  et  con  (juejla.  eompofitionà 
t,\u  ipctrgenlar  qUàttiìffic  mcttailo  tu  uorra'h  €tdi^ 
va  molto  tempo . 

Il  modo  di  far  Tacqua  balfamina. 

Viglia  trementina  libre  otte,  incenfo  onde  due^ai 
epatico  oncia  una, mìfftice,garo foli  cinamoino,noci  m 
fcate.cubeheyet  gemma  elcmf,ana  onde  cinque yet  o| 
cofaben  polueriT^titdjetmffcolatainfieme  fa  diftilla 
lento  fuoce  a  lambicco  di  uetro  i 

La  prima  acqua  che  rfcirà^farà  chiara  come  acq\ 
dipox^^Q,  la  feconda  farà  più  colorita  che  la  prima , 
h  nuotar  a  fopra ,  et  later'xa  farà  anco  più  colon 
chela  feconda,  efpeffa  come  il  mele  ,  ehaueratutte 
nmu  del  balfar/io .  La  prima  fi  chiama  acqua  dì 
famo^la  feconda  fi  chiama  opobalfamo  ,  e  la  ter%a 
chìamabalfamo  artificiale.  Lafeconda,poftanelm 
tuacua  la  reuma, confort  a  il  ceruello,et  chiarisca  la 
fili ,  et  ungendone  il  capo  conforta  la  memoria  et  tu^ 
le  virtù  dell'animo,  et  ungendo  il  corpo  con  la  prima, 
Con  la  feconda, gioua  alla  debilita  de  ì  nerui . 
À  far  buono  ipocrallb . 

Vi'/lia  cinamomo  onda  una,gengeuo  dram.fei,ga 
folìygranaparadift,  corda7nomo,pepe,ana  dramme  di 
7naàs,galanga^':i^doaria,noci  mufcate,ana  oncia  un. 
et  tutte  poluerii^ate,  et  boccali  tre  di  buon  uin  bianc\ 
et  tanto  mele  et  %ucchero  che  bafii  >  et  fe  uaggiun^ 
rai  m  poco  dipoluere  di  refe  roffe,  e  un  poco  di  '^affr 
noyfara  buoniffimo . 

A  cóferuarion  di  color  che  vifitano  gli  appeft 
Tiene  in  bocca  radici  di  bedegar^o  diplipendulayO 

dittai 
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PARTE   ITI.  2;n 
m9sò  di  %edoma,  la  mattina  auantl  che  tu  efca  d} 
'  mangia  una  noce,  quattro  fogli  di  ruta ,     un  fico 

con  un  poco  di  tiriaca,  &  farà  ottimo  rimedio 
■ralapeftc^ , 

A  far  piiJoIe  perfette  per  io  llomaco , 
...    ,       &  per  Io  capo. 
t?lta  aloe  epatico  oncia  vna.dia^ridiy  turhit,  a?a- 
^  &  coloqmntida,drammedue,maflice  dramme  tre 
éarbaroymirabolam  citrini,  ebuliyirioSypraffio,& p. 
rbio  ana dramma  vna.cinamomoy  macis^cilohalfa- 
^  Jpfco,aJfarOy^afran,garofoli,nocimufcate/emc di 
jajfilero  montano, eufragia^cubebcyet  mirra^ana  mp. 
^dramma.  Teflatutte queflecofe  fottilmme,^  con 
jpoco  d'acqua  di  peonia,  un  poco  diuin  bianco  buono, 
*vnpoco  difciroppo  difiicados  incorporale ,  e  funi?- 
■ele,e  quando  tu  le  ^uoi  pigliare  per  la  tefl  a  Male 
nattin^  due  bore  innan's^i  al  definare ,  &  quando  le 

^^P%li^rperloflomaco,piglialelaferaquandovai 
rmire,  &  fono  di  mirabil  virtù . 

A  far  pillole  con  tra  Ja  peftc . 

'iglia  mirra  onde  due,  aloe  epatico  ,  &  '^^aftrano 
oncia  yna,&dijfoluiUin  acqua  vite,&  dapoi  eoU 
t  nella  colatura  metti polueri  di pimpinelU,et  di  be 
\ca  ana  oncia  me7^a,& camedrios  poluerirato  oncia 
',&/^nnepiUole  formate  con  oglio  di  pomi  di  man^ 
mora,  &  pigliane  la  mattina  a  buon  bora,  o  la  fera 
ndo  vai  a  dormire.  QueHefon  dette  pillole  glorio  fe, 
mferuano  l  huomo  da  ogni  apofiema ,  da  febre,  da 
^py  CtÀ^  ogni  alter ation  di  core,  tardano  la  uecher 
>tr  la  bianchcT-^a  de  f  eli,  danno  éillegrcTiia  aWant^ 
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piOjfamw  buon  lìontacoy  &  purgano  leintéricrad 
te  le  fuper finità y&  humidità,  [cacciano  la  ventofit 
-vogliono  cantra  il  catarro, &  prolongano  la  vita^ 
nodi  tanta  virtù,  che  e  incredibile  a  pensarlo  . 
Per  far  orinar  la  pietra . 

Ti^ia  trementina  oncia  rna^e  fcn.è'^a  dinefpoli, 
di  finocchio  ana  dramma  ynain  poluC'  C,  inceppo 
bene  in fieme, poi  piglia  quefiacompofmontcon^uc 
yo,&  con  brodo  calda, &  vedrai  ef ceto  mirabile^  . 
Rimedio  a  chi  f<ljfe  trafitto  da  fcorpioni . 

Fa  gocciar  nella  ponÈtra  del  fcorpione  due  o  treg 

ciedi  latte  di  fico,  efubito  amma':^7S'à  > 
Alle  ponture  delle  vefpe  ,&  api . 
La  maina  p  fla ,  &  pofia  fopra  il  male  [abito  l 
lenfiagione .  Le  mo[che  fimilmeme peliate  con  alqu 

to  difiango  [anano  di[ubito. 

Alle  ponture  di  ragno , 

Tiglia  cenere  di  Legno  di  fico  con [ de  trito [ottìl 
te,  &  ponilo  [opra  lapontura,  &  [anaràpreBo,  Ou 
\a'rna  il  luogo  ponto  con  decottione  di  malua ,  egu 
rat  fimile  effetto  anchora [ara  t acqua  marina , 

A  chi  haueile  mangiato  rofpi,  ofianbott 
fuo  faliuo,  che  fcompifciano,  che  e  mortale . 

Trima[acctafi  uomitar  lauelenato  dandogli  ogli 
i)liuey& aceto  inacquato,& [atto  il  uomito,  più  uol 
gli  dia  a  bere  copio[amenteuino  negro  grande, e  due 
4i  radice  di  canna ,  [acendolo  correre  s[oryttame 
^ccioche  fi  tolga  dalla  pigritiagr ade,  che  tduce  tal 
A  guarire  le  feifurc  delle  calcagna . 

Viglia  draganti  y&galbanQ parti  uguali,  &fi 

folu. 


P  A  R  T  li  Ili, 
'e^pot piglia  cera  nuouaiOglio  molato,  & 
\o  di  capraio  di  hMe,& falli  diliguare  al  funi 
^  lilepolueredette  y&  fanne  unguento ,  cr  u.  .^i  U 

r'gna  y  che preflo guariranno , 
guarire  i  caroli  che  vengono  fopra  la  ver- 
ga a  gli  huomini,  <Sc^leJIa  natura 
delJe  donne. 
ÌPiglia  allume  dirocca  oncia  una  j  uer  derame  oncia 
Y^.acqua  de  ferravi  tanta  che^bafiì'^  metti  ogni  co 
k un  uafo  di uetro ,    falle  ^  .e  bore ,  poi 

«  ladetta ac^ucz,& ferhar^nunuafo,^ àdopraU  a 
bi fogno  che  fanerà  preHo  , 

A  fanar  fiibito  vn  caual  riprefo . 
Tiglia  unacipoUa,&peliala,  poi  mettila  a  molle  i^ 
to  forte  per  un  pr^^o  ,  poi  togli  detta  cipolla  pefìa  , 
ìfofi  imbmerara  d'aceto  fa  che'l  cauallo  la  in'r^hiotti^ 
\poi  togli  l'aceto  che  fard  rimafio  nel  uafo.dout  l'hai 
generata,  & sbrojfali benifmo  dentro  alle  na  '  ' 
fybitoftfanerd . 

^  A  guarire  il  mal  dei  vermi  a  i  caual  li . 

'Piglia  herbe  agrimonia  una  buona  brancata,&  ' 
cangiare  al  cauallo  amalato  del  mal  del  uermcla 
\ttina  per  tempo,  poi  fallo  fìare  fino  a  bora  di  nona 
\a  mangiare,^-- facendo  que^o  quattro  ouer  cinque 
mi  fi  fanerd  .  ' 

orinar vncauaIJoche non  potefle  orinare. 
agli  dà  bere  acqua  calda,  cioè  più  che  tepita,<&  fu- 
orinerà . 

A  fanarc  lainchiodadura  a  vn  cauallo. 
'dli  leuar  il  chiodo, e  nettato  beniffimo  il  piede,  fagli 

far 


jar 


11 
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f  :  ^  < ,  a'a  con  la  froffina^o  ferro  t<t^^li(^te,ftnfo} 

il  uiuù ,  doue  il  chiodo  I  ha  toccato ,  poi  empie  la  de 
foffctta  di  raja  di  pino  ,  babbi  poi  m  ferro  affocato^ 
fonilo  jopra  un  poco  dibambace  ,  &  fallo  ferrar  b( 
^  caualcaloycbe  non  temerà  impelo . 

A  farbuon'vnghia  a  vn  caiiallo. 
'Pialla p.  creo  di  bue  ^  <^  flrmpes-alo  con  aceto  a  tm 
d' empinHro  ,  &  la  fera  coìi  quello  aildo  cmpiafìrali 
piede  Ic'^afidoli  fopra  un  fir accio  acciochefi  mantem  «-* 
H  caldo  tanto  che  operi ,  &  in  brieue  tempo  farà  /'«J^ 

nìljima  mghiti^ . 

Aconferuarilvirofcnzacrerpc. 

Tiglio  ma  padella  di  ferro  nuoua^  ^mettila  al  f  > 
co  ,  &  quando  farà  ben  calda ,  sbrojfala  con  uin  bia 
co  buono ,  &  profumati  fepra  effa  molto  bene  il  uolt 
poi  afciuj^atilo  con  panni  fottiliy&'  bianchi  dapoipigk 
ancora  la  detta  padella ,  &  di  nuouo  mettila  alfuoc^ 
^poniui  fufo  un  poco  di  mirra  y  &  profumati  il  ut 
m' altra  uolta ,  ma     ben  coperto  che  il  fumo  non  h\ 
bia  ufcitay  poi  inuiluppati  il  uolto,& ua  a  dormire  (| 
fi,  &qucflobi fogna  fare  ongiquindeci  giorni  una  Hi 
tn  .  jincora  feuuoi  mantenerti  la  carne  morbida ,  \ 
frefca.ungitì  una  uolta  il  mefecon  oglio  di  mirra  dm 
la  fera  quando  vai  ad  ormirc-j .  [ 
Ceroto  oiier  vn^iiento  dilicatiflìmo  per  mani 
ne  r  bello  il  vifo ,  aflfottigìiar  la  pelle,  &  fai^ 
la  carne  morbida  da  vfar  la  fera  quan- 
do fi  va  al  letto . 
Ti  i^lia  grafia  di  pollo  netto  once  feiyfarina  difam 
eie  tre,  allume  di  rocca  oncia  unatUerderame  ondai 

11 
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ìncòYpoTMlì  bene  infieme,  &  mettili  iiìf;^«a pignatta 
ua  inuetnriata  con  tanta  acqua  checHHemperi^gni 
,  &faWi  bollire  a  lento  fuoco^  tanto  che  fi  confumi 
U  l'acqua.  Et  mentre  che  boHeno  rimenali  bene,  ac-^ 
che  s'incorpori  ogni  cafa  in/teme.  Voi  lettali  dal  fuo^ 
&  lafoiali  rifreddare^  che  faranno  come  yn  ynguen-^ 
Et  quando  yaì  a  letto  piglia  di  detta  miflura  quanta 
chbc  vna  noce,^ difivdilaper  lo  uifoy&per  lo  collo 
ttilmentey  poi  la  mattina  lauati  con  acqua  lambicca" 
yche  ti  fard  il  uifo  polito  e  bello  . 
guarire  ilvifo  enfiato,  &  guado  per  hauer  fat-» 
to  qualche  ftranofcorticato io.  Etqucfìo 
auuicne  folo  quando  il  Tolimato 
non  e  buòno . 
Tigliaherbafempreuluaf  &  fanne  fuco, ^  d^effo  ha 
ati  il  uifo[due  0  tre  uolte  il  giorno ,  &  guarirà  prefìo, 
fìrnìle  potrai  fare  col  fuco  di  porcellana .  Ma  quandi 
aucsìi  troppo  gwifio  il  uifo,  piglia  quaranta  0  cinquam 
torli  d'uouay&  mettili  nellapadella  ad  un  buonfno^ 
y  &  cauane  Foglio ,  cìr  con  quello  ungiti  il  uifo  che  ti 
rncrà  pià  che  prima  bello  . 
)  A  conofcere  fe  il  folimato  è  buono  ò  nò,  dico 
s*c  fatto  eoa  arfcenico ,  ò  fenza . 
Viglia  quanto  farcabe  un  cecc  di  folimato,  di  quclh 
e  comperafiiy&  buttalo  fu  le  brace  accefe^fefarà  bua 
0  arder  ày&  farà  fiamma  a'j^urra,&  fefarà  altro  coIq, 
e  non  farà  buono.  Èt  queHo  è  belli  [fimo  fccrcto , 
A  leuar  le  lettere  dalla  carta; . 
Viglia  falnitrOyC  uctrìolo  ^omano^ana libra  una^i^ 
Sfalli  diflillareypoì piglia  una [pongiay<&  bagnala  in  qug 

Hb  fia 
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fta  acéfua,&  con  queHa  bagna,  la  lettera  cbt  ^fttU\ 
$ay  &  facilmente  la  leuarai  via^  . 

Al.  medefimo . 

'Piglia poluere  d  ojfo  hi  ancoy  &  ^^effo  ptfio,  ana 
eie  due ,  ^  me  [colali  infierite',  ^  [icivperali  con  ro 
duoMO^&'  mirine  le  lettere  ypof eia  lafciale  co  fi  fece  ax 
dapoi  radi  iliuogo  conyn  temperatolo  leggiermente, 
vìmanÀ  la  carta  bianca  , 

Per  rinouarlcJcttcre  caducete  vecchie  , 

Babbi  gallette  y  &  foppciìale  vn  poco  ,  poi  pomi 
tnoUe  in  vin  bianco  buonopir  i?n  giorno  ^  &  dapoi  c 
in  ftife  diflillale  a  lambicco  y  ^  con  queW acqua  bug 
gentilmente  con  vnpoco  di  bambace  U lettere, che  fi  r\ 
mouaranno ,  &  fi  potranno  h'ign  fàcilmente . 
Acqua  che  mollifica  l  auorio,  &  TofTo . 

Togli  aceto  forte ,  faluia ,  &  bollici  dentro  l'ani  f 
fio  ò  l'ojfOi  che  fi  faranno  teneriffime. 

Al  medefimo  . 

Tiglia  vetriolo  Bimano ,  &  falcpolnerixati  fottìi 
fnentey& poneli in  yn  lambicco  a  difliUarey  &  in  que 
r acqua  poni  l'auorio,  0  l'ofia^  &  lafciauelo  Bar  dent 
pér  me%o  yn  dtyche  dìuenteranno  molli,  Dapoi  ponili 
fuco  di  bietafaliMtica  per  tre  dì ,  &  fi  fratino  co  fi  t 
nere ,  che  ne  potrai  far  quel  che  vorrai  a  guifa  dipani 
Et  quando  li  vorrai  indurire, poneli  in  aceto  bianco  fa 
te, che  fi  fiiranno  duriffime . 

Secreto  belliflìmoda  Icuar  i  fegnichc  fi  fanr. 
a  i  fchiaui  fii  I  vifo  acciochc  fiano  conofciuti .  : 

E  da  fapere  che  quelli  che  fi  fegnano  con  T^ifre ,  e 
ratti, 0  altre ftmil  cofe  il  vifo,ò  alcun  altro  membro; 

no 
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^fl?eflo  modo.  Prima  dìjjegnano  quello  che  hannp 
}iramif  di  fkre  nel  luogo  douv  yoglìono,  poi  con  U  lati' 
0  con  rafoio  bene  vanno  minutamente,  taglìandf 
forno  aldipegnoyin  quel  modo  proprio  cJjc fi  fà  quan^ 
\jì  vuol  mettere  le  ventofe, ad  alcuno.  E(.cpme  hanno 
 bliato ,  &  che  nefca  il  (angue,  figliane  della  poluere 

IUf/imo  ches'adopra  alla  Hampa^  0  carbonpejio  fottil 
\ent  e  y&  glielo  fregano  fu  molto  bene,  et  cojì  reflano  fc 
\ati  Ifcm  fiimo .  ^  voler  adunque  leuar  via  quei  fcgni 
fogna  che  di  nuouo  torni  a  ritagliar  il  luogo  fcgnato 
mutamente  co  fi  la  lancetta  è  rafoioy  &x(?rnc  xicfcc  il 
ingue^m  cambio  del  carbone  ò  polutrc  di  fmiQ,poj7cui 
'padella  biacca  fottilmente polury.iT^atayò  della fhrir 
U  di  frumento  ben  fetacciatay'&J^iJa anela  cofifcccar- 
vedrai  che  fi  fmarrirannoy     partir  anno  fi  tutti 
fegnincriyò  aT^un  i  che  prima  V€ratfo,&  reflera  Uluo 
0 ,  che  non  parerà  offcfo  ne  maculato  in  parte  alcuna  ^ 
A  far  la  pafta  delle  mele  cotogne. 
Vigliale  mele  cotogne ,  &  mandole,  0*  mentre  che 
\u  le  mondi  gittate  nell'acqua  frefcayacciochc  njm  fi-  fhc 
\ino  nere,  dapoi  mettile  a  cuocere ,  ^  lafciale  cuocere 
\anto  che  comincino  aprir  fi  ^pofcia  leuale  dalfuocOy  ^ 
compete  beney&  falle  p affare  per  vn  fetaccioypofcia p£ 
quelle  che  faranno  pajìateper  lo  fetaccio ,  &  aggmn 
[iui  once  otto  di  'spiccherò  per  ogni  libra  di  pomi  che  fia 
wen  peflatOy&'  mefcolauclo  dentro  bencydapoi  fa  cuoce 
h.'  ire  la  paflay^^  dalle  fuoco  cbiaro^ma  ?wn  molto  grande, 
Wk,è&  mentre  fi  cuoce  non  cefiare  di  mejcolarla,^  quando 
^marerd  eh  ella  fi  ficchi  dal  vafo,eUafard  cotta,  però  le 
^  'Mala  dal  fuoco ,  ^  mettila  in  piatti  tondi,  che  fi  ano  pia 

Uh    z  ni 
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99Ìy&  fcw^*  toncauitày4<>po  queHo  mettila  al  fòle  » 
the  hahhia fktta  U pelle falda^dapoi  voltétUfO"  con 
golteUoy^coH  mpoco  d'acca  rofa  valla  acconcian^^^ 
daU*4ltra  banda^pofcìa  tienla.  al  Sole  ancora  fin  che 
Jecea  quella  banda^  dapolconferuala,  k 

A  far  la  pcrficata. 

Tìglinperfichi.e  mmdali,^  mentre  che  tu  li  mo 
fonili  neh' acqua  frefc  a  y  dapoi  falli  bollir  e  finche  fi 
tenerifpofcia  mettili  (opra  rnpano  di  linoytant<*  che 
[ano  dalT  acqua  ydopò  pefali^et  per  ogni  libra  di  per  fi 
dalli  onde  cinque  di^uecheroy  dapoipefia  liperfìchi 
ne  nel  mortaio.,  et  poi  aggiungiui  il  xttcchero  he  pefio 
ine  fcèl ali  bene  in/teme,  dapoi  ponili  al  fuoco ^  ^  f  :  tnp 
tnefioldi  con  yn  baflonefina  t2lto  che  par  chefaccian 
yn  certo  lnfiro,&  che  fi  letiino,^  alfhora  ponili  fop 
yna  tauola^^fiinnepei;^  co^yie  tu  vuoi  o gradilo  pi 
■cioliy&'  lafciali  cofifin  che  h  abbiano  fitta  la  pelle  dif 
pra^dapoi  voltali^i^quado  tip  mano  ficchi  cofirualii 
Per  acconciar  i  perfìchi  intieri . 

Trima  fi  il  fìroppo  btn  riHretto  a  ragione  di  Uh 
tre  per  ogni  cento  per  fichi. poi  monda  liperfichit  &  cat\ 
uagli  leojfa^ma  lafciali  più  intieri  che  tu  poiydapoi  cut 
celi  tifo  che  fianoteneriypofcia  mettili  in  m  vafo  di  tei 
Ta,& ponili foprail  firoppo  caldOy& lafciali  cofi  tutti 
vna  notte ,  dapoi  fc  t  firoppo  ti  pareffe  troppo  liquido  J 
tornalo  a  refiringerCy  &  lafciauelo  fifo  finchefìafreà 
dùydapoi  mettili  a feccarey& fenon  è  buontempo,  n^  k 
leuare  dal  firoppo  p  tre  o  quattro  dìy  ma  refiringiliogm 
éi  il  firoppo  accioche  non  fi  guafiino,  dapoi  cauaglifuiOi 
rayperche  non  vipotrehbono  Har  più ,  &  falli  feccar$i^ 

Per 
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Per  far  il  confetto  de  bripjnoni . 
Vrima  fati  firoppo  a  ragione  di  libre  due  di  K^UGche 
.  per  ceto  brigmni.bcf^purificato,  dapoifdU  cHOcere^ 
trOyi  hrignoniperfin  cheftano  arrappati-^poi  cauagli 
ora^etfa  bollire  un  poubttto  il  firoppo;^  gittalo  co-- 
caldo  [opra  i  brignonh  ctlafciali  co  fi  tutta  unanotte 
a  mattina  falli  nfiringere  il  firoppo^dapoi  lafciauelo 
freddare, et  mettili  al  folea  fcicare.diipoiconferualU 
A  confettar  le  bro»ne  damafccnc . 
Trìmafail  fircppv  a  ragione  di  libre  dueper  fgm 
ento  hrogne^ma  che  non  fiano  troppo  cotte ^da  poi  meC 
iuidentro  le  hrognc^et  lafciauele  fm  cbe  fiano  aperte^ 
ofi:ia  mettile  in  vn  uafo  di  terranee  mettiuifopra  tlfi-^ 
ofpo  caldoyet  lafciauelo  [opra  bore  viìitiquattro ,  poi 
ornaui  a  rcfiringcre  il  fh0pp0y&  come  fono  fredde  ca- 
ale  fuor  a,et  falle  feccare^mafenonfojkbelttpo  la-* 
iauele  dentro  due^o  tregìornìy  fin  che  acconci  il  tem 
/ma  fra  queflo  me'^o  rcfiringiui  il  firoppo  »gni  di^ae 
'oche  non  diuentino  negre . 

Per  far  pafta  di  brignoni . 
Trima metti  i  brignoni  u  bollire  con  un  poco  dacqH<t^ 
lina  me fcolali  fpe fio, ac  cloche  non  fi  abbrucino, poi  falli 
\pulfareper  lo  f et  accio  ydapoipefaliyCt  dagli  onde  quat- 
()J  tro  dì  'xucchero per  libra,  dapoi  mettigli  infieme  a  cuo^ 
mtere  fempre  mefcolandoglijina  tanto  che  fin  confuma* 
:  Ata  mt a  quella  fchiuma  che  gli  vien  difopra^pofcia  ca- 
\uafuora  la  paHa  e  mettila  co  fi  calda  doue  tu  vuoi ,  & 
'  ià  mettila  al  Sole  per  tre giorniydapoi  conferuala,etfefa'^ 
Cfj(/<r  mufa  0  acqua  di  fopra,  di  nuouo  tornala  a  metter 
;  -A  d  fgU  . 

"tJ  -  Hi   i  Per 
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Per  far  palla  di  marafche  . 
'Piglia  le  marajcbiy& lenalc  i  pìcciuoliy(&  falle , 
cere  tanto  con  vn  poc  o  d'acqua  che  ftano  ben  disfatti 
ma  mefcolaledi  continuo  accioche  non  s* abbrucino ypi 
fci  a  falle  p  affi' re  per  lo  fetaccio,& pefalo,.& dalle  oi 
eie  f ci  di  'ficcherò  per  lìbra^et  mefcola  ben  lapaHa 
•^mcheroypo  fcia  mettila  a  cuocere^  etyalla  fcmpre 
[colando  fin  che  non  faccia  più  fchiuma  ypoi  cofi  cai 
mettila  in  vafctti  di  vetro ,  etticnla  al  Sole  -pn  giorno 
duCydapoi  conferuala,et  fedapoifaceffe  acqua  difoprì 
mettilo  al  fole  qualche  volta. 

Per  confettar  le  marafche . 
Tiglia  te  marafchcyet  tagliale  mc^o  ilpicciuolo^pi 
pefakyCt  dalle  onde  fette  di'^^ucchero  per  libra^delqui 
fi  fa  firoppo  molto  riflrettOipofcia  mettiui  dentro  le  mi 
'Yafche^etcoft  lafciale  fin  che  fiano  aperte,ma  nontropì 
pOydapoì  mettile  in  vafo  diterra^coperto  d'un' altro u 
foy  &  quello  che  cola  ritornalo  nel  [troppo y&  fallo  hi 
cuocercydapoi gittale  fopra  il  detto  firoppo  caldo,  et 
fciale  co/i  due  dì^pofiia  torna  a  cuocere  il  firoppo ,  i 
mettilidentro  le  mara[che,eìr  fe  haueranno  fopra  fchii 
ma  leuala  via ,  et  lafciale  cofi  vnpocOydapoi  accodali 
ne  i  va[etti  di  uetroyC  mettiui  [opra  un  poco  di  [troppo 

A  far  zuccata  ifcoperta . 
Ter[ar  quefia  -^uccata  ifcoperta  che  fia  bella,  bìfo* 
gna  afpettar  il  me[e  di  Settembrcy  perche  nel  caldo  noi 
fi  può  [ar  bella ,  ér  quando  ben  [offe  il  mefe  d'Ottobri 
non  importare bbe ,  Tiglià  poi  quefìe  yucche gr offe ' 
vcrdiy  et  [alle  in  pe-^^i  tanto  grande  quanto  tu  yuoi,C 
leuale  ben  la  midolla^ct  il  verde  di [opra,poi piglia  ai 

qua 
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[iutawaririayOuero  fuUta,fe  non  puoi  baucre 
ìmay  ^  in  quella  mettiLc  a  molle  per  "vintiquattro  ho- 
\dapoilcu  de  dèlie  acqua,  [alata  ^  e  mettile  nell'acqua 
Ice  ^  frcfca  ,  ^  mutaui  C  acqua  due  volte  al  giorno 
che  f  acqua  dinenti  vn poco bianca^alf  bora  metti  al 
\toco  vn  vafo  di  acqua^^  come  b olle ymettiui dentro  le 
\ucche  5  ^  lafciaudc  bollir  dentro  per  un  quarto  dl)0^ 
ìaydapoi  tornale  a  pittare  tlelC  acqua  frefca,et  come  fo-- 
\o  fredde  yfe  elle  vano  al  fondo,  fono  ben  cotte^ma  fere 
ìano  di  f opra  non  fono  ancora  cottCyfeui far  anno  alcu 
\i  pcz^X}  che  non fìav.  fodi,non  uc  li  lafciare  ,  perche  nio 
ìotrebbojio  pij^liar  il  firoppo.  Dcpoi  queflo  babbi  appa- 
occhiato  il  firoppo  ben  purificato  a  ragione  di  tre  pcs^" 
i  per  due  libre  di  Cliccherò ^  Come  le  "zucche  fon  cotte, 
ettile  fopra  un  pano  ad  afciugarftydapoi  mettile  in  un 
afOyCt  mettile  fopra  il  firoppo  caldo  &  quel  giorno  ri-- 
ringcuelo  fufo  due  uolte,  et  gli  altri  giorni  vna  uolta  al 
torno  fina  cinque ,  e  il  quinto  giorno  falle  be  cuocere  il 
IroppOyCt  mettiuclo  fufo  ,  et  poi  lafciale  fina  fci  o  otto 
'iorni  a  uenireyCt fefacejfero  muffdyO  altro  Icoueniete, 
ornale  a  rrftringcr  il  firoppo.  f^ltimamete,quado  fi  vo 
_liono  adoperarCyfa  bollir  il  fìropo  et  fauni  bollir  detro 
Ile  zucche  unpochctOyCtpoi  fnettilein  altri uafiyetmetr 
tiuifempre  fufo  alquanto  del  fuo  firoppo  yt  al  che  in  quel 
lofiiano  a  mollc^  &  cofi  le  puoi  mandar  doue  tu  vuoi^ 
A  far  zuccata  coperta  • 
Ma  fe  vuoi  far  Truccata  coperta y  nel  cuocere  le  ^uc^ 
the  fa  come  e  detto  difopra^  poi  piglia  'zucchero  bebìa 
\  eoa  ragione  di  una  libra  per  ogni  due  p("ZT^iy  et  fa  il  fi" 
1 1  ^oppo  ben  purificato  €  ben  sottQy  &  m^f^olalo  forte  fin 

Hh    4  che 
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toefia  benhiacx),poi  meitiuidetro  le  \ucchct&  lafcm^ 
vele  un pocheto.pojtìa  h<ibbi preparata  una  tamia  ne^^ 
ta^èt  coperta  di  i^ucchna  fino,  etbiacOj  b'é  polHer'n^am 
tt  caua  ipe%p(i  di  Trucca  dal  firopo  a  imo  a  une  etmct§f' 
iifopta  quella  tauola^et  uoltalinel  T^itccbcrOyCi  poi  loé 
fciali  rifreddareyCt  cl^un  coltello  ualli  leuado pia piané 
ma  ql  dì  che  s'ha  da  coprire  bi fogna  che  faciagra  calde, 
Elettiiario  per  uno  chehaucflfe  la  noce  rauca, 
uerolo  ftomaco  indiTpofto. 

Viglia penidij  oncia  yna,  miuilagine  difcbefitdi 
greco,&  difcmedi  lino,ana  mri^ oncia,  %affrano  di- 
ma una,fichifecchipa^ìofi  &  boni,minutamentetriti 
onde  Una  eme^a,  mei  molato  oncia  una,  zucchero  on 
eia  una  e  mei^a^et  fanne  elettuario  &  pigliane  un'ano 
eia  la  fera  quando  uai  a  dormire,  &  lafcialo  disfare  in 
bocca  pian  piano  da  fe,  &  far  atti  molti  utile . 

AI  medefimo , 

"Piglia  uua  paffa,  et  anift  ana  oncia  wia  e  mei^a ,  da, 
poi  piglia  anco  radici  di  malua  manipolo  uno,  et  canale 
il  legno  di  me'^o  come  fifa  alle  rgdici  di  cicorea^et  Urna 
le  bene,et  tagliele  minutamente,  Vofcia piglia  tre  boc^ 
cali  di  acqua,ó^  mettila  al  fuoco, et  mettiui  dentro  una 
libra  di  mele,&  come  bolle  leuale  la  fchiuma ,  &  poi 
aggiungiui  le  radici, et  P altre  cofe foprafcrittc,&  falle 
bollire  un pei^Ojpoi  cola  lacqua,et  beuine  un  mc^o  bìc 
chiero  ogni  fera  qua?ido  uai  a  dormire,  ma  prima  falla 
fcaldare&in  breuc  haueraigran  giouamento . 
A  far  fapone  per  far  belle  J e  mani . 

"Piglia  una  libra  di  fapone ,  &  taglialo  minuto,  & 
mettilQ  4  mQUe in  m boccal  d'acqua,  et  aggiungiui  yic 

chcro 
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Oropo  onde  due yi'iT'  me7^ oncia  di  draganti  t  ^id-^ 
lo  a  molle  per  un  giorno  ^pofcia  mt-fcoialo  con  un  b^t 
etanto  che  venga  come  colla  dcpoi  a  (opralo  al,i- 
i  le  manli  &  tikf.trà  bianche^  &  pajìofc, 
A  far  palle  odorifere . 
biglia  una  libra  di  ftipone  ben  trito, gcrvoffoli,  et  irì^ 
inpoluare^ana  oncia  ima,  mettili  iìiinfit/ionein  vn^t 
^^nf  d'acqua  rofa  per  mia  notte,  dapoi  aggi  ungi  ni  mC" 
oncia  di  noci  7ni:fcatebcnpolueri':^tey  et  fctacchits 
fcia  pefìa  bene  a  f apone  ^  <^  aggìitngiuime\a  oncia 
flbrace  liquido ,  i^"  due  dramme  d'olio  di  fpico ,  €r 
'fcoLili  bene  ,  <^  farai  una  pafta,  laqualnon  farà 
Ito  dura^  &  ne  farai  palle  molto  odorifere  quali 
me  farà  fecche  (ì  potranno  dare  ad  ogni  gra  Signore  • 
Compoficionc  di mufchio  «Scaltri  odori  » 
Viglia  mufchio  <&  ambra,  ana  rne^j^o  fcropolojegna 
oè  un  fcropoloye  zibetto  grani  fei, et  incorporali  in  un 
ìortarino  con  tanto  olio  di  ben  chebajii,  et  metti  la  cq 
I  Mtione  ne  i  buffoU,  &  ufali  che  farà  cofa  da  Signori, 
*'M '      A  far  cofinetti  di  rofe  profumate  * 
J  Viglia  bottoni  di  rofe^& profumali  con  buon prufa- 
me,€2r  per  profumargli  bene  fa  a  qucfìo  modo .  Meni^ 
mfuH  fondo  d'un  fetaccio ,     coprici  bene  tal  che  non 
wfpirinoypofcia  metti  il  uafo  col  fuoco,  et  col  profumo 
Mto  il  fetaccio  .  Dapoi  ftendili  all'ombra  fiifo  un  pan-  , 
ImP  bianco  ,  et  fprwxali  ogni  giorno  unauoltacon  bm^ 
acqua  dangeli  per  quindeci  o  vinti  giorni  contino" 
\poi  la  fcia  ben  feccar  le  rofe  c((ì  allombrayJapoi  ag- 
'ungiui  per  ogni  libra  di  rofe  oncia  un<:  l'i  polucre  di  Ci 
oncia  una  dif  mdoli  biaìid/i  polui  vl^^ati  j  dramms 

duQ 
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difc dì  poluerc  digarofoli ,  &  mufchio  &  ambra , 
^riììio  i4Vo,&  mffcola  bene  o^ni  cofain/ìemcypofcia 
pi  li  cofmctti  d'omiffino  creme  fino  . 

Mofcardinifìni. 

l^iglia  'Recherò  fino     amìto  ben  poluerÌT^atì , 
cncic  quattroy  ^  impaciali  con  acqua  rofa^  neliaqUi 
fia  disfatta  gomma  arabica ,  aggiongendoui  grani ^ 
xli  mufchio  y  dapoi  afiottigliala  pafia ,     taglia  i 
/cardini  come  a  te  pare. 

Olio  preciofìfllmo . 

Viglia  ben'3^i(Cr  laudano  ,  ana  dramme  due  y  legÀ 
aloèy  cinamomo ,  & garofoli,  dram.  i.  floridi  cetro, 
rofmarino  di  bor aggine,  e  di  bugloffa  ana  manip,  /. 
pfjìa  'ogni  cofa  y  &  mcfcolali  con  onde  quattro  d'oli 
di  gel/omini ,  libre  due  d'acqua  dì  naranci .  dapi 
metti  ogni  co  fa  in  una  boccia ,  ér  falla  bollire  in  bagr 
maria  fin  che  fta  confumatalametà  y  poi  premi  bei 
quella  materia  con  unapcT^a  bagnata  fotto  il  torchii 
tOy  &  fa  dijìillare  ciò  che  nufcirà  y  &  l' acqua  yfciì 
fHori,&  l'olio  reflerà  ììcI  fondo  dellaboccia . 
Per  far  olio  di  mirra . 

Fa  cuocere  alquante  uoua  fref che  tal  che  fi  ano  di 
re ,  dapoi  Icuale  la  gufcia ,  e  tagliale  per  me^^o ,  pofci 
caualc  il  roflo  ,  t^/pi  di  mirra  quei  luoghi  del  biat 
co  doue  era  il  roffo ,  che  fono  come  fcodellini ,  e  mcti 
in  un  yafo  a  l'humido ,  e  n^ufcirà  un  olio  chiaro  e  bel 
raccòglilo  ,  &  con  quello  ungiti  la  faccia  quando  Ui 
dormirey^  ti  manterrà  la  faccia  in  tutta  belle'X^':^, 

Al  mcdefìmo. 

Tìglia  mirra  chiara  e  bella  libra  una  y  &  onde 

di 
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fuco  dì  rofc ,  €  fadì  dìfiìliar  con  buon  fuoco  in  una 
:ia  ben  lutata ,  e  ne  ufcirà  acqua  &  olio ,  fe 
rrai  fcparare  l'olio  dall'acqua  ,  falli  di  nuouo  di^ 
ìarcy^  ìie  ufcirà  Inacqua  che  hauerà  mirabÌLodore^ 
l'olio  refierà  nel  fondo  della  boccia  ,  //  qual  hauerà 
rjùdì  far  bella  la  faccia ,  cdi  leu  arda  quella  ogni 
:chia , 

Olio  di  cinamomo . 

TigUa  cinamomo  &  pcjialo  fottihnente,  &  metti- 
yiegato  in  una pcirr^^a  di  lino  in  infufionc  in  olio  di  fe- 
mino  0  di  ben^o  di  mandole  dolci,  per  bore  ì^entiquat 
fìpoi  aggiungiui  tanto  uino  roffo  buono  &  odorifero 
tanto  farà  l'olio ,  pofcia  fallo  bollir  e  in  uno  orinale  a 
\gno  maria  fin  che  fta  confumato  il  uino  ydapoi  preme 
me  il  cinamomo  con  un  Hrettoioy&  quel  che  n' ufcirà 
Yà  l'olio  di  cinamomo  buoni fjìmo . 

Olio  di  rofedamafchine. 
Tiglia  amandole  dolcijbuone  ^  mondate  col  coltela 
\,&  fendute  per  me^o^e  foglie  di  rofc  damafhine^e  fa 
rima  un  fuolo  dì  rofe.poi  uno  di  amandolcypoi  vnaltro 
'rofcy^  un  altro  di  amandolcyC  co/ì  ne  farai  fin  a  no- 
r  fuoli  tra  rofc  &  amandole,  tal  che  l'ultimo  fia  di  ro 
fce  coft  farai  fina  otto  dì  mutandoli  ogni  dì  le  rofe.poi 
iettile  fiotto' Iflrettoioye  ne  cauerai  l'olio^il  quale  farà 
hlio  di  rofe  damafchine  buoni  filmo  .  Et  nel  mede  fimo 
ìpdo  potrai  fare  folio  di  yvlfomino . 

A  far  olio  de  fiori  di  melangoli . 
1,  Viglia  femen':^€ dimeloni  piil-ite  ben; ffimoyc  fiori  dì 
\elangoliyeprimafa  un  fuolo  di  fiori  di  melangoli  ypo- 
ia  un  fuolo  delle  Jemc'^e  di  mtloni^c  cofifarai  un  fuo- 
lo 


iti. 
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.te  i  fiorii^  uno  della fcmen-^^e,  fin' a  quattro fuoìì 
fcmtnxc  e  cinque  di  fiori ,  tal  che  in  ultimo  fia  un  fu 
di  fiorile  mutali  ogtii  dì  li  fiori  fin  a  otto  dì  poi  piglia 
fachetto  di  tela  ?iuoua,b tignato  in  acqua  rofa,  emet 
dentro  Icfcmeìixe  detteyepremile  bene  fiotto  un  flre 
^  ne  ufcirà  loglio  di  fiori  di  melangoli  buonijjimo . 

Tiglia  Borace  liquido  &  acqua  rofa  parti  ugu 
mattili  ì  una  bocciale  dalli  il  fuoco  fempre  ad  un  m 
prima  ufcirà  l acqua^etpoi  lolioy  onde  quado  tu  ue 
che  l acqua  fia  ufcita^mutd  il  rccipiete,  et  rieeuc  li 
il  qual  farà pretiofoy  però  coferualo  in  un  uafo  di  uet 

Ogliodigarofoli. 
Viglia  i  garo foli  pelli  y&  mettili  a  molle  in  acqu 
fa  per  fette  o  otto  giorni ,  tanto  che  V  acqua  rofa  hab 
pigliato  l'odore ,  &  la  uìrtù  de  igarofoli ,  poi  pigliai 
mandole  mondate  col  coltello,  &  fendute  per  lo  me 
e  mettile  a  molle  nella  detta  acqua  per  quattro  giorn 
poi  canale  fuoray&  falle  ben  feccare  al  fole,  poi  di  nué 
no  rimettile  nella  mede ftma  acqua  rofa  per  altri  qu 
tro  giorni ,  dapoi  fimilmente  falle  bene  fece  are  al 
come  di  prima     quefio  farai  per  quattro  uolte,poi 
fiale y.<::^  col  firettoio  cauane  loglio, pofcia  mettilo  a 
le  per  tre  giorni ,  &  conferualo , 

Ogiio  di  ftoracc  calamità  * 
Viglia  due  libre  di  fiorace  calamita,  e  mettilo  In 
fufione  in  due  libre  d'acqua  rofa  per  due  giorni ,  ddpi 
metti  l acqua  rofa  col  fiorace  in  una  boccia  >  &  ferrai^ 
bene,  &  dalle  fuoco  lento  tato  che  y'égafuora  lacqut 
poi  come  ceffa  venir  lacqua,accrefcÌHÌ  ilfuocOi& mi 
tdui  il  recipiente, et  uerràfHora  Colio pretiofo  e  buom 

ilquaì 
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imI  coniìligenT^a  conferuerai  in  un  vafo  di  vttro^ 
l»l  Olio  di  bcmoi. 

iglia  una  libra  di  Ben:i^oi  pefiato  fotti  Intente,  ^ 
tiloinum  boccia  con  due  libre  d'acqua  rofa,  ^ 
f  ile  il  fuo  capello, & ferrale  ben  legionture^p^idal" 
meo  lento  tanto  che  ucnga  fuor  a  l  acqua ,  pofcia  a 
y  a  poco  aumentale  il  fuoco  Jyauendo^li  prima  muta, 
il  recipiente ,  tarito  che  uenga  fuor  a  tutto  l'olio ,  poi 
tferualo  in  un  uafo  di  vetro-prrche  è  molto pretiofo. 
^  Olio  di  termcntina . 

I  Metti  la  termcntina  in  una  boccia  larga  y  &  mettili 
pra  pei^T^cttidi  uetro  grandi  come  lungi  a  ,  ^dal- 
prima  fuoco  lento  tanto  chcejca  C acqua y  &  come  tu 
ucdrai  mutar  celar  cernutale  il  recipiente  yt.{y^  accrefci 
\}l  fuoco y  &  ufcirati  rolio^  il  qualh  ottimo  a  dolor  di 
Hninre  &podngrc,&  fe  a  una  libra  di  queHo  nlioag 
mgeraiuna  dramma  di  canfora  facendolo  dijiillare 
'altra  uolta,  farai  un  olio  pretiofo  fil  quaifa  la  carne 
p/Jimay^-  leua  ogni  macchia  della  faccia. 

Olio  reale  per  li  capelli . 
■Piglia  ambra  onciamc^^a  y  florace  calamita  onde 
'^olio  rofatOyolio  di  fiori  die  etroni  yé"  olio  digdfomi 
ana  oncia  una,  &  una  libra  d'acqua  rofa,  ^  'metti 
ni  co  fa  in  una  bocccia,^  ferrala  lene,  &  tur  ani  he^ 
le  giunture  ,  poi  fppili feda  nd  letame  caldo  per  orto 
rniy  pofcia  cauaL:  fuoray& mettila  in  bagno  m^ria 
\rdue  ho  rCydapoileuala  dal  fuoco y  &  cofi  calda  apri 
bocciay& co  un  cocchi  aro  leua  tutto  lolio  che  farà  [q 
Tacqua.et  mettilo  in  unaltro  uafo  nctto.ctconfcrua 
foi  rota  l'acqua  in  un  altro  uafOyU  <jual  farà  buona 

per 
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DE'    S  E  C  R  E  TI 

per  altro  ufoy^  Umbra  col  fior  acc^che  faranno  r'm 
nei  fondo  della  bocciayfi^otrano  ancora  adoperar  ir 
tre  copofìtiom,  ctpoca  della fua  uirtù  hauerano  fdi 
A  far  il  bagno  maria . 

Vìflia  lauandcla ,  rofmarinoy  rofefeccbe,  fogli 
cìprefloyfiori  di  naranci  fecchi,  e  polvere  digarofolì 
fa  hoUire  ognicofa  in  ac-cjua  turno  ci)  e  l'accjua  fi  a  caU 
ta  i  (Jt^e  tCY'j^i;  poi  leuala  dal  fuoco  che  farà  fatto. 

Acqua  odorifera.  . 

Tiglia  una  caraffa  et  acqua  rofa ,  &  mettiui  dcnt 
vnpoco  di  rntifchiOyUnpocG  dì  '^^ìhettOyCt  un  poco  dip 
nere  di  Cipro ypoi  chiudi  ben  la  caraffa,  &  falla  bolli 
per  mc^a  bora  fopra  la  cenere  calda  ,  &  f  ara  fatta. 
Al  tra  acqua  odorifera . 

Viglia  gengcro  ,garofoli,  maHicc  sgrana  p  aradi  fi yi  t', 
iayno  aromatico yCip ero,  Jpi conardo,  &  legno  aloè,  ai 
onde  quattro yno ci  mttfcate  oncia  may& mufchiogra 
feiy&pcfia  ogni  co  fa  medìocremcnteypoimettile  in  Ur 
caraffa  che  tenga  due  boccali  ypoi  empie  la  caraffa  d^a 
qua  Ulta  d^una  cotta,  e  turaU  bcne^  e  lafciala  cofi  ho 
y  cntiquattroy  e  farà  fiitta  che  la  potrai  adoperare  • 
Acqua  perfettiflìma . 

Tiglia  h€n':^oi  om\wui  florace  calamita  oncieiij.g 
rcfoli  &"  i^ìbcttOyana grani  ucnti^canfora  et  legno  ali. 
ana  oncia  me^ayC  polueri'-^iìliyet  mettili  in  una  cara 
co  quattro  libre  d'acqua  rofa,  Schiudi  ben  la  cara§ 
et  falla  boUìr  in  bagno  mari  a  per  quattro  horCypoi  le 
la  dalfuocOy& come  farà  freddacolala  in  vn  altra  c 
raffa,  &  aggiungici  dentro  me'jro  fcropolo  di  mufchii 
tienla  al  Sole  per  tre  giorni ,  &  farà  perfettiffima. 

Acqua 
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PARTE    ITI.  24^ 
Acqua  d'angeli . 
Tìglia  acqua  di  fiori  di  citrom  libre  duc,&'  acqua  ro 
libra  ma,e  mettile  in  una  bocciayCt  ^ggiwigiui  ben- 
iì^  legno  aloè  oncia  7nc:^a,^  floracc  calamita  on- 
una^pofcia  falla  bollire m(\  bora, poi  leualadalfito 
colala^dapoi aggiungini  ambra^mufchiOy  cJr  ^^Z- 
tto  ana  grani  quattro  y& faràperfcttiflima.&ilbcn 
»,  ilfiorace ,  iir  laloè  che  rcHcranno  nel  fondo  dellit 
ccia,  faranno  buoni  anchora  ad  altre  compofitioni. 

Olio  di  fiori  di  melangoli . 
;Tiglia  una  libra  di  amandole  buone  &•  monde  ,  cìr 
jdileper  mc^o  ad  una  ad  una  ,      mettile  diflef?  fo- 
a  un  criitclio  un  panno  bianco  dì  lino ,      netto  ,  p(^* 
bbi  fiori  di  mdangoli  raccolti  fopra  l'arbore 
duti  da  fc^et  metti  pi-ima  fopral  panno  fopra- 
un  fuolo  di  jioriypoi  un  fuolo  delle  amandole  d 
\i  fopra  le  amandole  un  altro  fuolo  di  fiorii 
p  modo  muterai  ogni  giorno  i  fiori  fin  afe' 
ipelia  le  amandole,  ^  colflrettoio  caU' 
elo  al  Sole  per  quindcci giorni  bei  chiuf 
ai  dentro  un  poco  di  mufchio  ^  unpoc 
iglioi  Cydapoi  conferualo  come  cofaf 
Oliodigelfomini. 
Viglia  amandole  dolci  et  mondeyetfi 
Iti  la  mattina,  et  pefiali  ben  infieme^po 
ago  humido  f  dieci  giorni^  pofcia  col  firet 
liOyC  parim^te farai  dognaltr^  forte  difioì. 

Olio  di  nocimcfcate . 
Tiglia  le  noci  mufcateytt  rompile  inpex^:^( 
'  >  &  mettile  infufione  in  malua/iM  per  fregio. 

ca. 
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.V  i   C  R  E  T  I 
11,1,1      mettile  [opra  un  pano  biaco  ad  afcìm 


fi  f  dìie?ionìì^pofcia  [caldaie  al  fuoco  ydapoi  fprwj^ 
daqua  rofa,€  col  flretoio  cauanc  lolìOtC  cofemalo  bq 
Per  hx  bianchi  i  denti . 
7'igiia  tianice  da  fautori,  pomice ,  &'\coralli  ro, 
parti  ugnali,  f}r  fanne  poi u ere ^  ^  la  mattina  metti 
ijuellapohere  f tifo  una  pfX'Xay  &-  fregatene  bene id 
ti,  pofcia  Liuali  con  uin  bianco,  &  fi  faranno  netti, 
hi  inchiffimi,  chcpareranno  d'atiolio, 

AI  niedeflmo . 
"Piglia  allimc  dì  rocca  libra  una ,  faìgemma  & 
commune  bianco  ana libra  me^a^et  falli  dìfliìlar  a  l 
bieco  di  uetro,  &  neUacqua  che  n  ufcirà  bagna  una  p 
X^tta ,  &  fregati  ben  i  denti ,  Ci^  fi  faranno  bianchii 
mi  come  un  amilo. 

Poi  nere  per  li  denti. 
Viglia  f angue  di  drago  onde  quattro,7naflice,  et  m 
ra  ana  oncia  una,  incenfo  onde  tre,  &  allume  di  roc 
yna  dramma,& fanne poluere,  fregane  i  denti  la 
ra  quando  uai  a  dormir  e, &  lafciali  co  fi  la  not^e,  ^ 
utnteranno  biancbiffimi  &  netti . 

Poluere  per  nettar  i  denti 
TigUa  coralli  rojji,  denti  di  lui^^o,  &  matredipe 
Icj  parti  uguali,  &  fanne  poluere,  &  con  quella  fre^i 
i  demi, poi  lauali  con  uin  biafico,&'  diuenteranno  nCi 
Cjr  biunchiffmi  come  auoUo. 

Poluere  per  li  denti  guafti . 
TigUa  coralli  rojfi  peflati  parti  quattro,pilatro  h 
poluerix^ato  ,     feccato  a  lento  fuoco,  maflice,  mac 
faniuc  di  drago,& '^^ucchero  fino, ana  parte  me%ayh 

polue» 
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)olue'nx^tìy& mefcoUi^  B    ili».  , 
rifanaranno,  &  uerraHombra,  &  poi  cmferuaU . 
Per  far  Ulna  carne  beUiUima . 
I    Tklìa  farina  d'or':^oJal  biaxftrate,  oUo  roJ^to,  & 
fiudùet  incorporali  inftemc^e  eh  fic  heniffmoin  fot- 
tati  i denti  vna  rotta ilgiorn<i.  et  .jilemam Hmfa^ 
Rimedio  alii  denti  moUv^-^hmifimu 
Se  li  denti  ti  tremar  anno  in  bocca  figlia  ci 
vo;&  fallo  inpolnere,  &  tienk  in  bocca,  e  u  1 1  :ipro% 

Per  far.biancm  i  denti .         i  cn9 
Tiglia farina  di  rifoy  ^  impafida  con  aicto  fcud 
C^r fanne  impicciale  pane,  pofciafuLo  cuocere mQ_cr. 
fta  abli^rticiato.dapoifmnepoluere.ó-  con  quella h'^^^ 
tiideq  ogni  mattina,  &ft  f arano  hiàcmmi  c' 
Per  far  belili  denti, 
Ti4ia  allume  dì  rocca ,  &  coralli  bianchi  ana  onci  t 
dite  f  angue  di  dra^o ,  tartaro  di  vìn  bianco ,  &  cancUa 
fina.ana  oncia  mc'za,ct  polueri'^di,  pofcia  aggiungila 
mei  rofato  onde  fa ,  &  metti  ogni  cofa  in  una  carajj  a 
con  dueJ)GCcali  d'acqua,  &faUa  bollire  per  m^^a  bora 
0:  c6n  quella  lauati  i  denti  con  un  Hecco ,  &  con  vna 
"pc^^^iioU  hìanca.éT'ttfifarc.mobeUilfimi , 

Acqua  odo'rifora. 
r^lrrlia  ben':^oi,macalcpetgaré<fli,an.on.i.  bepcfl.i 
ti.  e  mettili  in  vna  caraffa  co  due  libre  d'acqua  r  afa,  O 
fdii  bollire  tato  che  calti}  ter^p^et  farà  burnì,  et . 
d€la?mgliore,aggiugiuiydapoÌLhefjraIofh^  ■ 

to  grani  di  mufchioyCt  chiudi  bene  in  un 

fole  per  quattro  0  cinque  giorni  *&f''''  .  ' 

li  - 
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D  F   S  E  C  TI 

e.zri:ìkfuor.i,  c  mettile fopraràe  identi, 

fi  f  due  giorni  ypofcia  fcaldahnU  a  molle  per  borei 

daquaròfaje  col  (irei  oio'^fi^^^raUombraO'  metti 
j>Qi'  {^^  il  dolore,  j 

j  (.gLuz  li  Li  me-" 

r  denti ,  &  faldar  le  gcngiuc  ;  1 

pmi  u<^Halu .  j»T^?M>  rnafiice ,  Tofefecchc,  allw 
mella  P  '^'^^jl^ohgi^  ntondafccca.fiori.&fcorre  d 
V,  "^^""^n ficchi, offa  dì  dattoU  &  di  oliue,  & [ala\ 
hi.i  ^^^''^^^  oncia  una,  &fannepoluen 

fjima.^co  quella  frega  ii  deti,  et  legegiue.chi  i 
1 1  demi  bianchilfmi,  &  ti  incamera  le  tenziue . 
Per  rifermar  i  denti  fmoflì . 
Viglia  laudano  et  maflice parti  vguali,&  mefcola^ 
t  injieme, &'quando  uai  a  letto  mettine  dalla  parte  di 
àientro,  ^  dalla  parte  di  fuor  a  a  i  denti fmoffi ,  &  tifi 
r^ermeranno  beniffimo .  J    u  >^ 

Afarfaponettobaoniflìmo. 
^  T^^gliafapon  duro  libre  due,  pUueyedi  macakp  on^ 
€iama,polucYedigarofoli,olio  di gelf omini, olio  di za-^  r 
rofoli.olio  difpico,  mofeardinietfloraceliqdoana  cn. 
me7^a,etpoluere  di  Cipro  on.due ,  et peHa  ogni  cofa  in-- 
Sterne  tanto  cheftano  ben  incorporate,  poi  fanne  palie,e 
faUe  afctugare  aUombra,dapoi  conferualc  co  babace  in 
un  uafo  di  uetro  ben  chiufo,ch  e  faranno  buoni fme. 
Altra  forte  di  palle. 
Tigliaflorace  calamita,fandali  citrini,  amito,et  7a 
Yofoh  ana  oncia  me'j^a,Uudano,iriosdra,due.mufchio, 
et  Jtorace  liquida,  ana  fcr  apulo  uno,  et  peHa  beni  (lìmo 
ogni  cofa  in  un  mortaio.pof eia  impalale  et  incorporale 
hemJJtmQ  con  yna  libra  di  acqua  rofa,  dapoi  fanne 
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PAR  X  li   ^    x^,.  ^J* 
glle,&  faUe  afcingaye  aUombra,  &  poi  mferuale . 
*4  rcompofitionc  che  fa  la  carne  bc  Uffima . 
\Mafapon  tenero Jkuo  di  caftrato.  oUo  rofato,  & 
"  eL  riuU  & morporali  mfieme  hemffimom  for- 
duno  yngMet  con  f  dio  vn^ttlemani  cluijo, 
'•eia  lami  con  acfia  calda,  et  ti  //  f arano  beUiJfinte. 
Saponette  di  poca  fpcfa.  . 
■  Tizlìafapon  duro  trito  libre  due,  epoluere  di  Cipro, 
Uueredi  garofoli,&  polueredimacalep,anaom4 
ma^orace  liquido  onde  due,et  tanto  faportm 
.afli  ad  impanar  aueHe  cofe.et  co  quella  palla  fa  le  pai 
A&  afcM  allombra.  poi  inuoUe  in  bàbace  conferà 
^ale  inmmfo  di  uetro  ben chiufo ,  &,!ganno  buone . 
Sapone  che  caccia  la  ro^a, 
Tìdia  due  libre  di  liffia  forte,et  falle  difioluere  den- 
Wo  onciefei difakpofcia  aogiungim  acqHarofa,&  fu^ 
to  di  limoni  ana  Ubrcmna.  et  on'oncia  dt  poluere  digar 
'  ro/o/i,  et  tnefcola  bene  ogni  cofa  infiemt,  poi  mettim  de 
irò  due  libre  di  f apone  ben  tritto ,  et  lafaalo  coft  tanto 
che  If apone fìa  ben  liqmf^to ,  dapoi  mefiolali  lungor 
mete  co  un  baftone  tato  che  fiano  beniflmò  incorpora- 
ti, dapoitienqueftapafiaalfoletato  chefiraffodiy  tal 
chefene poffa  farpalle,pur  mefcolandoU  fpejfo  col ba 
floncet  -pltimamentc  falle  in  palle,  e  come  fono  alciut" 
te  adoperale  a  lauarti  le  mani,  doue  tu  hm  la  rogn<i,  et 
in  brieue  remerai  da  quella  mondato  &  netto. 

Saponette . 
TizUa  vna  libra  di  amandole  amare  ben  monde, & 
peflate,  et  oncie  quattro  di  fenape  peflata,  et  una  oncia 
€  mera  di  fapon  negro  ben  f  eflato ,  &  incorpora  br.^ 
^        *  J  i    z  ne 
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.     BE'  SECRETI 

tn  vn  uafo  di  vetro,ouero  inuetriato . 

Saponette . 

e«rc  aUombraper  mcgiorni.poi fatto  inpolLZ  l 
poi  piglia  libra  unad-mos,  onde  quattro  iifandolìc  .  • 
tnm  &  niacdep  ^  amito,  ana  inde  trjt  ogni  coi  - 
l'enpoluer,:^ata,poimmilemmmortaiò,&pe7al 
^^oelimido, &cono  iodìben^oi  impafla  o?«  cofu. 

tnamentefaJlf^oluere  mufchio,  ambra,erib  tto,  an\  ^ 

ferali  ,n  un  uafo  di  uctro,& inuolti  in  hombacc,et  b^M 
chmftyche  faranno  cofa  da  fignofi. 

Saponctto.  , 

J^^/y-T''.?f'''  '^'^'^  ""^0^"^»  l'ette  co  l'acqua, 
^^poi  lafaalafchia'ire,^  colala  et  falla  lambiccare. 

^apoi  piglia  fapone  del  più  bianco  che  tu  troni,  &■  ta. 

f  do  minuto,  &  rnettikin  un  catino  di  terra  ìnue- 

f^l^ytmpaUalobmiffimo  conia  foprafcritta  acqua 
&  conun  bafione mefcolalo  lungamente  dapoifaùa. 
pomtti,&  conferuali .  .       r  J^'J" 

_.  ,.  ,    Saponetto odorifero, 

qtiatlro,bcn^oi^ho  di  naran^,liorace  liquido,  polue- 
^cdigarofoli.&mafiice,  ana onde dueUpefia bene 

Ogni 
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P  A  R  T  E   I  I  L  2$i 

ìcofa  in  un  mortaio  di  broìrz^  ,  &  me  fallale  bene  . 
i  figlia  libre  cinque  di  f apone  ^  &  taglialo  min.  ^o, 
\  fallo  fece  are  al  fole  y&f  allo  inp$luerey&  mefcola- 
benisfmo  con  le  fopr adette  coft ,  &  inipafialo  cok 
^qua  rofaypoifa  i  f  iponetti,  et  lafciali  afeiugar  allom 
ra,pofcia  conjeruaiu  . 

Saponette  datnafchino . 
Trìglia  fapon  bianco  &  ucccbio  libre  tre,  et  taglialo 
•(\iinuto,& fallo  feccare  al  fole  tanto  che  fi  faccia  inpol 
ercy  dapoi  a  fuoco  lento  fallo  dijfoluere  in  una  libra  di 
equa  rofa,  pofeia  aggiungiui  dentro  leinfrafcritte  cO'- 
Jrios  fcropoli  quattro  y  fandali  bianchi fcropoli  due^, 
amito  drame  due ,  tnttibenpolueri'^^ati  ^  ctflorace 
quidofcropolo  unoy^'  oliodifpico  dramme  due^et  in^ 
Qrpora  bene  ogni  cofa  infieme,  &  fempre  uallomefco^ 
ndo  fin  che  fia  freddo  ypoi  fa  le  palle,  &  falle  afciuga-* 
aie  ombra,  poi  conferuale . 

Altro  faponetto , 
Viglia  acquavo  fa  jfcropoU  tre, acqua  d'olluella  libra 
ma  fpiconardo  &  cafora  ana  fcropolo  uno,  &  incorpo 
'ale  infieme,et  lafciale  cefi  per  dodici  hore.poi  cola  lac 
]ua  cr  conferuala,  Dapoi  piglia  fapone  libre  due,€t  ta 
iato  minuto ,  mettilo  nella  detta  acqua  per  otto  o 
ìecìhore,  pofeia  mettilo  in  una  pignatta,  et  fallo  fc^iU 
are  tanto  che  s'incominci  a  indurire.  Viglia  poi  acqua 
i  fior  dinar  anci,  ^  acqua  di  fior  di  faue,  anafcropoli 
HattrOy  et  mettiui  dentro  dragante  fcropoli  tre  a  moU 
t  tanto  che  fi  disfaccia ,  p.oi  incorporali  infieme  col  fa- 
one,et  me f cola  ben  la  pajla,poi  fanne  palle  o  faponet^ 
titondì^  et  ungili  di  graffo  d'ocha  al  fole,& poi  lafciali 

li    i  fecca^ 
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D  E*  S  E  C  Tt  E  T  1 

feccarcy  &  faranno  in  tutta  perfettione . 

Acqua  d^angioli . 

Tigtià  acqua  di  fiori  di  cetroni  libra  urtd  e  mel^aya 
éfua  di  fiori  di  wortelia,  acqua  di  fiori  di  limoni ,  acqi 
rofa  dantafchinayet  acqua  di  refe  inuernate,  ana  libi  ; 
una^et  mettile  tutte  ìn/ìeme  al  fole,  poi  piglia  una  lii 
diquefle  acque  compojie  ^  &  fHufchio  &  ambra  a? 
gràniuintifett€i  'i^betto  grani  tfenta^  ben'^oi  &poÌUi 
te  di  apre, ana  oncia  UnayCt liórace  calamita  [cropul 
UnOy& ognicofa  hcrt  polueri'^ta  metti  in  vna  boccii 
sfalla  bollir  un  quarto  dhora  a  fuoco  lento  poi  leu 
là  dalfuoco,&  lafciata  raffreddare,  pofctd  aggiungi 
tnufehh,  et  l^ibetto  ana  me'j^o  fcropolo  e  ìafciala  al  fi 
ie  per  quindeci giorni^^  farà  perfetta  ♦ 
Altra  acqua  d'angioli . 

'Piglia  acqua  nanfa  libre  tre,et  mettila  inma  boc  * 
€iay<&  aggiungiui  ambra  dra,tre,mufchiOy& %ibett( , 
Ana  drama  vna,  bcH'^^oilegno  dloèyCt  fìorace  calamit  i*. 
dna  dr.  feiypoi  fallo  bollir  p  un  quarto  d'bora,pofcia 
lalaypoi  lafeiala  fcbiarire^  et  coferuala  in  un  vafo  di 
tro  netto  ch'ella  farà  ffettisfima^  et  lefeccie  che  refi 
tannò  ancora  faran  buone  da  far  pafi  a  per  profumi 
A  far  graffetta  per  le  mani  « 

TigUa graffo  di  porco  ben  netto  libra  una ,  &  fali 
bollire  in  acqua  di  poT^xp  tanto  che fta  benliquido^  p^ 
colalo  iCt  lafcialo  raffreddare^pofciagitta  uia  qUelfa^ 
qua  mila  qual  farà  bollito  i  emcttiuene  fiufodeìf  altn 
nettOf  et  tielo  co  fi  a  molte  inacqua  per  nouegiormmui 
tandole  Tacqua  ogni  giorno  ma  uolta,Dopo  queflo^ag 
giungiui ben^i^oifCanforafet  alume dirocciti anadr 


P  A  R  T  E    I  r  I. 

ta  una ,  &  cera  bianca  oncia  una ,  &  un  boccal  diutJi 
ìancOi  et  di  nuouo  fa  bollir  ogni  co  fa  in  un  uafo  di  ter'» 
linuetriatotato  che  caliilterT^Oy  pofcia  mefcólalo  td 
che  fi  ra  freddi  jet  fia  congelato.  Dapoigitta  uia  il  -pi 
ìj€  laua  la^raff ?ta  a  tre  o  quattro  acque, pofcia  piglia 
[fuco  di  fei  limoni  he  colato  et  chiarore  ponila  graffet 
k  al  focone  falla  incorporar  col  detto  fucoydapoi  leuaU 
ial  fuoco, et  colala  co  unaps'i^i  fottile^et  lafciaìa  co  fi 
k  quel  fuco  di  limone  f  bore  uetiquattro  dapoi  %ita  uia, 
ì fuco.  Et  quando  uorrai  adoperare  quefi a gr aletta,  la 
lattina  lauati  le  mani ^po^ pigliane  un  poco,et  Ungiti  le 
ìanispofcia  metiti  i  guatile  tilli  co  fi  tre  o  quatro  hore^ 
Altra  graffetta  per  le  inani.  . 
'Piglia  graffa  di  porco  ben  netta  libra  una ,  &  falla 
ollire  in  acqua  di  po'i^o  tanto  ch'ella  fia  ben  Lquida, 
^  |o/  colala  j  et  lafciala  afrdddare,  pofcia  gitta  uia  quel-- 
V  'acqua  nella  quale  farà  bollita,&  mettiuene fufo  del* 
"  vt  *  altra  netta ,  &  tienla  co  fi  a  molle  in  acqua  per  nouc 
■'i  nomi ,  mutandole  f  acqua  una  volta  ogni  giorno  *Dopé 
^ueflo  mettila  in  una  pignatta y&  aggiungìuiun  poma 

K Àppio  tagliato  in  pe^^T^i  minuti  &  ben  mondato,  &  tre 
" <  mie  d'acqua  rofa.Dapoi piglia  florace  liquido, fiorace 
1  :alamita,gallia  mufcata^noci  mufcate,garofolibexoi, 
ianella,laudano,etmacalepyana  dramMue,  & pefiali 
^  kne,et  incorporali  bene  tfiemey  &  mettili  nella  pianai 

(0  \a  conia  graffay& poi  falla  bollire  tanta  checaliiìter^ 
;  J  Xpypoì  coUla^e  coferuata  ì  uafo  di  uero  che  fata  pfeta* 

Acqua  odorifera . 
Viglia ftorace  calamita^benT^oi,  garofoli,  &  maca-^ 
henpolumi^atit  ana  oncia  una  y  &  con  due  libre 

t  i   4  d'acqua 
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I)  li^  SECRETI 
à acqua  rofa  mitnllin  vna  boccia,  &•  fk  bollir  lat 
tanto  che  fi  confumi  ilter^p  yj&  farà  molto  odorifera. 
ejT'  volendola  miglioye'y  mettili  dentro  fei  o  otto  grani  it 
mufcbio  ben  macinato ,  &  ferra  bene  il  vafo  per  qua» 
tro  0  fei  giorni,  e  farà  perfettiffimn^ .  * 

Vnto  perle  mani. 

TlgUa  oglìo  d^ amandole  dolci  onde  cjHattrOy&  Vi 
oncia  di  cera  biancha ,  &  ponendoli  al  fuoco  falli  bt 
incorporare  infìeme  poi  lauala  con  acqua  rofa  fin  quej 
compofìtione  tato  che  venga  bianca,poi  aggiungiui  ti 
fchÌ0i&  canfora  ben  macinati ^ana grani  tre,^  incoi  >  ■  : 
foraticli  dentro  bency  &  farà  fiitto ,  M 
A  far  rofette  di  profumc .  ^  » 

Tigliaben'^^iy  fior ace  liquido,  fior ace  calamita,  e  '  •  ' 
tafora,ana  oncia  me-j^ailaudano^timiama  ana  drai  ;v  i 
ine  due ,  legno  aloè ,  &rofe  roffe  fecche  ana  onde  dm 
galliamufchiata  oncia  vna,&7^ibetto  me^a  dramme  rmm 
^fhnne  poluere,  &  impalala  con  acqua  rofa ,  neii  « 
quale  fia  liquefatta  gomma  di  dragante,  dapoi  aggiur  liri^ 
giui  tre  mcie  di  carbon  di  f alice  bcnpoluerÌ7:^atOypofci 
jhnne  le  rofette, &  lafciale  afciugarc  alC ombra  • 

Sapon  da  barba. 

Tiglla  tre  libre  difapon  bianco  tagliato  minuto^ 
mettilo  a  molle  in  tre  libre  d'acqua  rofa  per  quattro 
&  mutali  t  acqua  ogni  giorno  tre  volte.  Voi  piglia  po 
uert  digarofoli  onde  quattro, poluer e  d'irios  onde  du 
Borace  liquido  oncia  vna ,  &  due  noci  mufcate  ben  p 
flate^et  due  onde  d'oglio  di  fiori  di  naranci,ouero  di  b 
%oi,con  vn  fcropolo  di  mufchio  ben  macinato, &  inco 
fora  beniffimo  ogni  cofa  col  faponc,  &  fe  lapaHa  fo' 

tì'OppQ 
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PARTE    I  I  T.  ay? 
ppo  fnello  y  lafciala  afàitgare  &  indurire  alquanto^ 
formane  lcp:dl€^& laici  ale  afciugare  ali  ombra* 

A  far  cazzolette  per  profumare  • 
Viglia  btn'^iy  ^  ftora<:€  calamita  ana  oncia  mcT^a, 
aloè  fcYopoli  JuCy^arofoU  e  canella  ana  dramme 
te^rofe  fecceylaudano  ^  macis.ana  onciauna^et  iri-» 
r  onde  due^ct  polum-^cli  beniffìmoy  et  incorporali  in^ 
me.poi  mettili  in  una  ca^jetta^  et  fopraponili  tant4 
ua/ùfa  che  copra  k  polueri,  et  falle  bollire  tato  che 
'gono  come paftaypofcia  lafciale  rifreddare.  Dopo  ijllo 
naia  pafiafuoradellaca'j^ettay  et  premele  benfm^ 
lacquaydapoi  mettila  in  un  uafetto,et  calcauelo  dcn 
ben  con  la  mano ,  et  falla  bene  uguale  >  dapoipigUit 
*  oncia  di  heK'i^oi  ben  macinato^et  mcttiuelo  difopra, 
ungi  co  quello  bene  le  jpode  del  uafoyCt  poi  coferualo» 

Perlomedcfimo. 
Viglia  btn\oi  onde  tre,  florace  calamita  mù^^a  on* 
a»  amara  due  dramme^  gengeuOymufchìoy  et  'xjbetto^ 
a  dramma  ma^  et  'laccherò  fino  dramme  due ,  tutti 
n  poluerì'}(^ati  ^  'et  mettìlli  in  una  ca-x^tta  can  tanta 
qua  d* angeli  che  li  cUopra  >  et  falli  bollire  con  fuoco 
nto  tanto  che  uengano  come  pafiaMa  nota  che  l*am^ 
ra  nS  die  efier  polueìf^i^ata^però  mettilla  nella  ca-r^et 
a  rotta  cofidigroffo ,  et  ella  fi  disfarà  da  fe .  Quando 
\e  uorrai  adoperare  >  mettiuifopra  un  poco  d'acqua  di 
:ngcli, poi  mettila  fopra  la  paletta  con  fuoco  lento.  Con 
ueHa  pafta  ancora  potrai  fare  rofttte  da  profumare, 
è  co  fa  da  principi  &■  da  /ignori . 

Pafta  per  le  mani. 
Viglia  feme di  meloni, femi  di  ^uccheypignHolimon" 

di. 
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D  F  S  È  C  R  E  T  r 
ii,anme  diperftchepijr  farina  d'org^Oyona  onciefeìJ(f 
feliali  beni{limOi&  incorporali  con  ma  libra  di  md^ 

fanne  pafìa,  &  conferuaU  a  bi fogni,  ; 
Parta  per  far  bianche  Je  mani  *  I 

viglia  radice  d'irios^  &  radice  di  gìgli  tenere ^e  bià 
éhe,  ana  onde  tre  »  epefìale  beniffimo  in  un  mortaio 
marmo  netto ypoi  aggiungiui un  oncia  di'^^ucchero  fin  ^ 
€ir  di  nuouo  tornale  apefiare ,  &  incorporale  bene  c  i 
Xucchero  poi  conferuaU  in  un  uafctto  di  uetro  .  Mei 
poi  queHapaflafopra  le  mani  difmra^et  lafciaUela  i 
fi  fin  che  tu  fenti  che  tiri  troppo  la  pelle.^llhora  leua  r- 
yìa conleditay& iferrà uia  ancora  ifufUa  pelicela qm 
le  parerà  morta,  poi  lauati  te  mani  con  Inacqua  fr e fc\ 
€^  mettiti  liguantiy&  le  mani  ti  refleranno  belli ffimk 
&  quejio  farai  una  uolta  ogni  dieci  giorni  # 
Al  tr  o  vn  to  per  1  e  itiatìL 

Viglia  olio  d* amandole  dolci  onde  quattro,  ^  ónc 
due  di  cera  bianca^  &  incorporali  bene  al  fuoco,  poi  U  W 
unti  parecchie  uoltecon  acqua  rofa  tanto  che  Innto  ut  h 
ga  bianco^pofcìa  aggiungiui  mexa  oncia  di  canforate 
lei  grani  di  mufchio,  &  mefcolala  bene^epoi  coferualMm 
Poluere  perle  mani  •  1 

viglia  farina  damito,  farina  di  lupini^farina  di  n/j:  > 
farina  d^or-T^^o ,  farina  dì  faggìuoU ,  poluere  di  tartarei'  1 1 
poluere  dt irioi,  &  dragate  pefiato^parti  uguali, »| 
f colali  bene  infieme,&  ufane  quando  tu  ti  laui  le  man  ' 
Vnto  per  falciare  le  feffure  delle  mani. 

Viglia  olio  rofatOy  c€rabianca,olibanOy  maflice^ 
graffo  digaliìna,ana  oncia  mc:^a,peflalibenef&  incofji 
porali  infieme,  sfanne  unguento,  &  con  quello  ungii^: 

le 
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an!y  &  tìfaldcrà  le  feffure  che  vegono  f  lo  freddò  s 
.    Altra  poluere  per  le  mani. 
Triglia  feHape,pignuolt  mondiy  '&  amandole  àmard 
mdeyuna  onde  dHe,étpefialì  bene  &  incorporali  in^ 
Il  mei&  falli  feccare  al  Sole^^  fanne  poluere, poi  lauà 
f  le  mani  con  fuco  di  limoniy(&'  con  vnpoco  della  detta 
ìluerci  &  fregatile  btneipofda  rilaualecon  acqua  di 
\Xp^o  tenuto  in  bocca^  &  tifi  faranno  biUifflme. 

Pet  far  le  mani  belJe  < 
Viglia  tre  onde  di  dragante  biaficOi&  mettilo  in  un 
afo  di  uetrOi&  fnettiui  fopratdntd  acqua  rofty  che  il 
kagante  fi pofid  ben  moUificarcy&in  due  0  in  tregior- 
WafciugherÀ  tuttd  V  acqua  ,  &  gonfiando  fi  farà  come 
]na  pafla  beh  liquida. Tigli  a  poi  di  quella  pAsìay&  ent 
fafiratine  bene  le  mani  la  fera,poi  mettiti  liguanti^et 
lenii  co  fi  tutta  la  notte^et  la  mattina  lauati  le  mani  d 
f    dip^X!K9  tenuta  in  bocca ,  &  poi  mettiti  vnal- 
%iho  paro  di  guanti  netti  i  &  tienli  co  fi  in  mano  tutto  it 
yorno,& la  fera  fegUente^quaìido  vorrai  andare  a  dot 
urcyritorna  adempiaHrarti  le  mani  come  di  prima,  e 
Mettendoti  igitantiy  tienli  cofi  tutta  la  notte  come  l'ai- 
'a  yoltay  &  pofcia  la  mattina  lattatile  parimente  co^ 
di  prima,  ^  continua  di  tener  f  :mprc  i guanti  in  ma 
&  continuando  di  empiaflrani  le  mani  la  fera  coH 
duella  pafla,tencndole poi  ùofi  tutta  la  notte j  &  tenen- 
'ófempre  poi  i  guanti  in  mano  tutto  ìlglornoile  mani  ti 
\  faranno  rnorhidei& pafiofci  Vero  e  chela  prima  voi 
\4  ti  parerà  cheti  fi  facciano  afpere,  ma  quejlo  hauerd 
^pr^he  fi  Itueràla  pcUe  grojfa,  Uquale  andandoftuC 
>f4^i  lafd4rà\fe  mani  nette,  ^  poli  tèi 

Al 
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Al  mcdefimo.  ^  | 

.^i'm  un  LmofiCy  &  falli     buco  da  un  eapOt'à. 
incuili  denti  ù  un  poco  di  dragate,  pofcia  mettilo  cofi 
piedi  [opra  la  cenere  calda,  &  fallo  ben  cuocere^daf  ; 
pelalo,  sfallo  a  modo  d"  unguento ,  ^  la  feraquati , 
uni  a  dormire ylauati  le  mani^dapoi ungitile  col  detto  ^ 
guaito, &  Ufciale  co  fi  tutta  la  notte,  &  la  mattina  l  m 
natile  con  acqua  dipo%n^  tenuta  in  bocca,^tiftfari 
no  helli(lìme,fc  tu  continuerai  quesia  ontione. 
Rimedio  per  le  feflure  delle  mani . 

TigUagraffo  di  ceruo.grafio  di  t a ffo,& graffo  dì^ , 
Una,  ana  onde  tre,  &  mettile  a  molle  per  tregìarni  . 
una  libra  d'acqua  rofa ,  pofcia  fa  bollire  ogni  cofaf  f. 
chela  grafia  fi  a  disfattaydr'poì  aggiungiui  detro  duet  ?. 
eie  di  cer a  bianca ,  &  vn  poco  della  feconda  fcor%a  d  . 
fambuco  ben  trita  ^apoitorna  a  far  bollire  lagraffa,\  ^ 
feolala  tanto  che  la  cera  fia  ben  liquefatta  &  bene  h  ► . 
coyporata,dapo  lanala  a  none  acque  frefche  ^  chiar  . 

farà  buonijjima .  Ma  fe  tu  la  vorrai  fare  odoriferi  ^ 
piglia  due  pomi  appi,  et  falli  ben  cuocere  [otto  la  ceneì 
^  ben  notti  e  mondi  falli  p  a ffar  per  un  f et  taccio, et  fa  ' 
tuli  incorporar  dentro  bcnilfi?no  al  fuoco, &  aggiungii 
rnpoco  di  mufchio,  ouero  vn  poco  di  zibetto ,  &far^ 
perfetta  per  fanar  lefeffure  delle  mani,  &  per  farle  bi  ■■ 
lifjime,  &  paftofe,  &  morbide,  j 

Al  medefimo .  | 

Tiglia  tre  pomi  appi,& falli  macerar  fiotto  le  bradi 
poi  monda  li, et  p  efiali  in  rn  mortaio,tanto  che  fiano  ci 
me  yn  unguento ,  dapoifallipafiar  per  rn  feticcio ,  d 
mettili  in  yna  pìànat(ina,&  aggiungim  gito  d^amanA 

le  .; 
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Wciy&feuo  di  caflrato.ma  onda  vna,ct  midolla  de 
onde  due,  &  mettendouifufo  acqua  dipoxxOyfu^ìn 
ire  f  (Patio  di  duehore,pofcia  Ufciale  ri  freddarle 
la  ilgraMuor  de  l'acqua  quando  ei  farà  congelato, 
^01  fallo  bollir  in  acqua  di  angdi,& per  farlo  anco^- 
IH  odorifero.aggmngeui  yn poco  di  ben^oi  macina- 
Jard  yntoperfettifjlmo  &  buono  . 

Concia  di  guanti. 
iglia guanti  chenonfìano  vnti,  &  lauali  con  -piti, 
icoypoi  lafciah  afciugare  aWombra.pofcia  lauali  con 
irò  dinaranci,&  lafciali  vna  notte  nd  detto  fuco.  Do 
queflo  piglia  una  caraffa  piena  d'acqua  rofa,  dr  aj^- 
ngiui dmtroheni^oi,floracecalamlta,garofoti,  etca 
aperti  vgudty&  vnpoco  di'T^tcchero  fino,z>r  falla 
lir  tanto  che  cali  tre  dita,  et  poi  in  quell'acqua  laua  i 
nti,  &  lafciah  dentro  vna  notte  a  molle,  pofcia  la^ 
■li  afciugare  all'ombra,  rltimam^t  e  piglia  mufchÌ9 
ambra,  &  ynpoco  di  ben^^oly^  due  0  tre  gara  foli, 
macinali  bene,  &  incorporali  infieme,  &  con  mefia 
•    yipofnwne  vngi  lì  guanti ,  &  faranno  perfetti 

AÌmedelìino, 
Viglia  vna  caraffa  con  olio  di  amandole  dolci,  &  az 
^gm  dentro  mufchio,  Jiorace  calamita,  &  radia  di 
i  bianchi  tutti  ben  macinati,  ^  chiudi  bene  la  car^ 
fU  talché  non  rcff?iri,^  mettile  alsolepcr  otto  crior 
&  mefcolala  ogni  giorno. Voi  piglia  acqua  rofamu* 
'^Hata,& Imanc  i guanti, pofcia  lafciali  afciugare  al 
'mbYa,& queflo  farai  tre  ò  quattro  yolte',dapÌPim^ 
"  »^l/oprafcritto  olio, &  faranno  perfetti.  Il  detto  olio 
ora  e  buono  per  yngert  Umani. 

A  dar 


li  4 
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A  dar  il  giallo  a  i  guant  i  • 
Tìgli  a  olio  di  torli  cl'vouay&  ungi  Ugnanti  ìnuent 
fi ,  foi  babbi  un  vafo  di  carboni  bene  accefi,  &  wr* 
in  vn  forciero  ben  chiufoy  &  attacaui  i  guanti  al  c 
ihio  maneggiati ,  fofcia  butta  poluere  di  t^hcc 
di  mederà  fopralfuocoy  &  fnbito  ferra  il  forcieroye 
fcia  pigliar  quel  fumo  alliguantiy  e  fa  cofi  due  ò  tre  t 
tentato  che  tu  vegga,ch€  fimo  gialli  a  tuo  modo^mà 
hi  auerten^a  che  i  guanti  fìano  ben  cuciti,accioche  ; 
mo  nonyentriyperchcs'ingialiirebbono  ancor  aneli 
dritto ,  ilchenon  fi  intende  che  fi  faccia . 

Concia  da  guanti  alla  Spagnuola  • 
Ti^lia  li  guant  iyCt  quanto  faranno  più  yecchiyta 
faranno  miglioriy&  cogliono  effere  guati  di  capron  ^ 
Spagna,perche  di  vitello  non  fon  buoni,  &  rngiui  l  ' 
€iture  con  olio  digelfominiyouero  con  altro  olio  odo 
ro,  acciò  lauadoli  non  fi  li guaflino  le  cuciture.  Se  li,  - 
ti  puxx^ranno  forte  delia  concia  del  corame ylauali 
buona  maluafiay& poi  con  acqua  nanfayC premili  t 
pofcia  lauali  ancora  con  acqua  mufcata  buonaydapi 
largali  &foffiali  dentro y& acconciali  le  dita  con  l 
chctteypoi  mettili  in  mano,& acconciatili  bene  nel  ' 
tay^  tienli  cofi,fin  che  s'incomincino  ad  afciugare^  ' 
fcia  cauatiliy& falli  finir  di  afciugarc  allombraX 
quello  inucrfalty  et  di  nuouo  mettitili  in  manOy& t 
cofi  rnpexj^o  tanto  chefiano  caldi,  poiprtdegraf 
odoriferayet  cofi  in  mano  vngiliy& frega  ben  l*rn 
co  Ultraytanto  che  fiano  ben'vnti  tutti.  Voi  che  fi 
no  ben  untiylafcidi  a fciugare,p$i fregali  co  unpam 
lana ,  tanto  che  fi  li  leuilynto .  Ti^liapoi  vn  vafi 

pa 


PARTE   III.  2^7 

ìlcò  calclnatOy& allume  '^uccmno^  &  coralli  bian 
na  oncieduCy  ^  fa  lamhicchr  ogni  cofa  in  un  lani" 
di  terra  ben  uetriatOy^  haucrai  un  acqua  frctio^ 
&  confcYuala  in  uafo  di  uetro  ben  ferrato . 

Al  medefimo . 
iglia  latte  di  capra  onde  otto ,  et  falli  bollir  den* 
un  a  mollica  di  p  me  y  poi  aggiun^im  tartaro  di  uin 
meo  onde  due,  et  amandole  dolci  ónde  fri  hcnpeUa- 
et  battute  col  chiaro  di  quattro  uoua  frefcbe ,  et  ar-. 
Ito  di  copella  battuto  in  Lamine drarnnc  dneyCt  met- 
gnicofa  in  un  lambicco  died  ra  ben' innctrìato,  et  fa 
lo  fopra  fuolo  con  la  materia  detta,  et  con  le  lamine 
rgcntOy  et  dandoui  il  fiwcOy  ne  ccunai  una  accjttayU. 
nule  ti  farà  la  facci  a  b-c  ì  lì [jìm  a  ponendotene  fopra  fola 
«  ente  unauolta  la  fe.ttimanaypercbc  dura  otto  dì  auan 
che  fi  fmarifca . 

A  far  belletto  in  poluere. 

Tiglia  argento  uhw  eUinto  con  fputo.et  fale,  argen»  ' 
fino  limatOyalhmedi  rocca  arfo,  falalcaliyfalgemma, 
lume  'i^uccarino  ,  et  argento  follmatOy  ana  oncia  una, 
po-ueri%p^afottilmcnte Ogni  cofay  et  incorporali  be- 
'  con  lo  chiaro  diunouofrt/co,  et  ogn'  dì  tornali  a  in^ 
ìrporare  con  un  chiaro  a'ouofrcfco  Hn  a  otto  dìypofcia 
\giungiui  fapon  Veneti  ano  fino  rafo  fottilnnnte  onde 
!  nquey& fapon  molle, &  oglio di  tartaro  ana  onde fei, 
ì^mefcolali  ben'infieme,  et  mettili  in  una  pignatta  nuo^ 
I  %  ben  retriatayCt  ferrale  bme  il  coperchio  con  Imo  fa- 
\tntieytalchenQnrefpiriypoi  falla  bollire  in  bagno  ma^ 
ìa per  bore ueutiquattro ,  dapoi  aprì  la  pi^ncitr  te 
,  ^Ouerai  il  belletto  intorno  attaccalo  ,  e  ali  bora  lUiaU 
J  K  ^  uia 
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DF  SECRETI 
$iidy& con  diligenza  conferualo  ben  ferrato  in  >« 
4i  vctro^ouero  rfi  terra  bemfflmo  inuetriato  • 

Bionda  pcrfettiflìma .  | 
Tiglia  yna  libra  e  mexa  d'allume  difeccìa^  &  jvk 
hoUire  con  uenti  libre  d^ acqua  tanto  che  fi  confumhi, 
terxa  par  te, poi  cola  l^  acqua ,  e  falle  disfar  dentro  on 
feidi  f apone  darnafchino^pofcia  aggiungiui  oglìo  d^at 
dole  dolci,et  oglio  di  tartaro  ana  oncia  ima  mcfcolan 
ueli  dentro  beniffimo ,  dctpoi  metti  tutta  la  compofìti 
ne  in  rn  vafo  di  vetro  al  Sole  per  jpatio  almeno  diqu 
decigiorniy  mefcolandola  alcuna  volta^  e  quanto  più 
terrai  al  Sole,  tanto  fi  farà  migliore.  Quando  la  vorr 
adoperare^  pigliane  mcj^a  fcodella,^  falla  fcaldare^i 
con  vna  fpongia  bagnatine i  capelli  flando  al  Sole ,  < 
fi  come  fi  afciu^her  anno, valli  di  nuouo  bagnando  fine 
fei  voUCy  poi  lauatiil  cape  fecondo  il  folito,  &  quan 
l'haueraiafciutcA,  vngiti  i  capelli  d' oglio  di  madolc 
cìyOuero  di  torli  d*HOua,c  fi  fkranno  bellijjimi,  &  lue 
come  fili  dWo, 

Per  farcaderi  peli. 
Viglia  calcina  viua ,  &  fkUa  dìffoluere  in  tanta 
quadipo':^o  chela  fia  ben  liquida  ,  dapoi  fkUabo 
tanto  che  ella  diuengha  fpeffa.  poi  aggiungiui  orf  ime 
tò ,  &  mefcolala  benijfimo  talché  eUa  fia  come  rn  y^^i 
guentOy  dapoi  difendila  fopraynapc^a ,  &  metti 
jopra  il  luogo  pelofo ,  &  lafciauela  fufo  vnpoco  daj 
leuala  ma  &  il  pelo  ne  uerra  uia  con  la  pe'^a,  &fe 
uorrai  che  li  peli  non  ritornino  a  nafcere ,  aggiungi  ai 
compofitione  un  poco  di  fuco  di  ufquiamo  purificato^^ 
li  peli  piti  non  rinafceranno ,  ■ 

A  far 
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P  ^  H  T  E    I  I  I.  25S 

A  far  bella  la  faccia, 
■Tiglia  librauna  di  fuco  di  limoni  y& per  uenti  giorni 
nini  dentro  onde  trediporcellettey  <^  un  [crepolo  e 
^"0  di  pietra  borafa^dapoifiiUa  lambiccare^  (jr  haue" 
i  un^cqua  pretiofa.  Dapoifa  acqua  di  maina  a  Irm" 
co,  &  quado  tu  uuoifar  bello  ilnifo,  lauatilo  prima 
m  acqua  dìpo'j^'S^Oy  &  con  una  mollica  dipancypoi  pi^ 
•i  Va  un  poco  di  eia/cuna  delle  due  acque  dette  di /opra , 
ì,;  me/colale  infieme,aggiugc'idQUÌ  un  grano  di  mufchio, 
n  r  con  quelle  lauati  iluottOyC  ti  fi  fard  belli ffimo, 
r  Pafta  per  pelare. 

Tiglia  pegola  onde  t.  eyUaflicc  oncia  una^'i^  unpo^ 
darmoniaco ,     falli  liquefar ,  poi  colali  in  un  uafo 
eno  £  acqua  frefcay      menali  mcl:o  bencytato  che  I4 
mpofitione  uengi.  biinca,  poi  coriferuala  in  un  uafet^ 
,  Kt  quando  lauorrai  adoperare,fcaldala  tanto  che  fi 
olifichi  ypoffia  diflcndila /ufo  unapCT^ay  &ponitila 
ìli  uif0y&  lafciauda flar  cofi  per  due  0  tre  bore,  poi  le 
ala  uiayche  pi  leuerà  ancora  tutti  i peli yma guarda  notp 
a  metter  fu fo  le  ciglia . 

Ìcqqa  cheleualelentigini ,  &  panne  dal  volto . 
Viglia  uouafrefchey& falle  indurirCy  poi  tagliale  in 
P^V^^f^^^g^ìf^^^'^  il  rofioy  &  empi  i luoghi  de  i 
^  fiid'oglio  d'amandole  dolciye  di  termetina parti  ugna 
ì  ipoi  difiillali  a  lambicco  diuetro  Quero  di  terray^  con 
H  Ucqua  che  nufcirà  lauati  la  faccia^  e  ti  leuerà  da  quel 
^  tutte  le  lemiginiy  Cjt  altre  macchiey  però  conferuala 
ome  co  fa  pretiofa  in  uafo  di  uetro  ben  chiufo . 
Acqua  che  fa  bianca  la  faccia  arfa  dal  Sole . 
Viglia  acqua  rofa  onde  due,  agreftoy& latte  di  don-  • 


lì 


D  F   S  E  C  R  E  T  I 

m  ana  oncia  vna ,  incenfo  inpoluerefcropoli  due,  ^ 
€hiaro d'un  ouo  frefco^et  incorporali  ben  infierneyet  ex 
tìtiefta  compofttione  rngiti  la  faccia ,  ^  ritornerà  fi 
velia  ci? e  prima , 

A  far  bianca  la  faccia,  j 

Tifila  canfora ,     borace  ana  oncix  vna ,  allumt 
tocca,&  allume %uccarino  anaonciCf  due  epcflali  tu 
da  per  fe .  Voi  piglia  acqua  di  gt^li  bianchi^  acqua  dì 
moni,  &  acqua  di'Zjicche,  ana  libre  duCy  &  mefcol 
inftcmty'Or  aggiungiui  dentro  le foprafcritte cofey  & ^  ,,, 
tile  a  bollire  a  lento  fuoco  m  y>n  vafo  di  vetro  tanto  e 
calli  il  collo  del  vafo ,  pofcìa  con  quella  lauati  la  face 
quando  uai  a  letto^  &  polla/eia  afciugare  da  per  fe^i 
ti  Li  farà  belìifjìma . 

Acqua  che  fa  il  volto  colQrito>&:  bello. 

Tigli  a  onde  quattro  di  rugiada  nel  mcfcdi  maggii  jj  

&  mettlln  fcrata  in  un  ampolla  per  tre  giorni  al  Soli  »... 
poi  colai  a  y  &  aggiungiui  allume  dipiuma^et  falgcmm 
mà  dramme  dney&  tura  bene  il  vafo,  e  ticnlo per  qui 
deci  giorni  al  fole  per  conferuarla,  &  lauatinela  mat 
na  il uoltCy&filla  afciugar  aluento  ctunpanno3&  m 
drai  mirabil^effi.  tto . 

Acqua  per  far  bella  la  pelle. 

Tlglia  floridi  rofmarìnoyfiori  difauay&  fiorì  dì  mi 
uay&  fanne  acqua  a  lambicco, &  mettili  in  ma  cara^ 
fa  con  un  pc^p^o  d!  argento  fino  battuto  in  lamine  fottìi 
&tienlacoft  al  fole  per  noue  giorni ypoi  con  quella  l 
nati  la  faccia,&faraffi  belUffma, 

Al  medefinrto . 

Tìglla  fior  dilumbrufcay  sfarne  acqua  a  Umbid 
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PARTE    I  I  r.  aT9 
ìfàettda  in  una  caraffa  co:i  un  pv7^\o  d'argento  fino 
%tutto  in  lamine  fot  ti  li, ticnla  al  yole  per  cinque  0 
Igiorni  y  &"  con  ciucila  poi  lauati  Li  faccia  • 
É         Acquaper  far  bella  la  faccia. 
Metti  i  una  caraffa  acqua  dichiari  (Cmua  oncle  fci, 
*  in  quella  fa  diffoluere  oricie  tre, di  canfo-a^  dapoi  ag 
ngiui  acqua  di  fiorì  dì  boraginc  onde  quattro ^acquA 
fiori  di  faua,  ó'  acqua  di  fiori  di  fam  bue  co  ma  onde 
que.Vofcin  piglia  07'^  alquanto  rottOy& fallo  bolli 
in  acquadi pi)  '^^'i^o^tanto  che l acqua  cali  il  lerT^a^poi 
iala,ét  mettila  in  un'altra  caraffay&  tiela  per  noue 
mi  al Soley& nouc  notti  al  fercnoy  &  quando  la  uuoi 
operare,  la  fera  lauati  la  faccia  co  la  detta  acqua  dor 
\0i&  fattile  afciugaY€conlat4cntaruola,&  la  mattina 
natila  con  quell'altre  acque  cowpojiey&  fattila  afciit 
re ,  come  è  detto  difopra ,  al  uento  della  uentaruola, 
nedrai  mirabil  prona  in  farti  Li  faccia  belli  ffima , 
Per  far  belli  i  denti ,  de  incarnar  le  gengiuc . 
Tiglia  allume  di  rocca ,  eìr  coralli  bianchi  ana  onde 
^  I  f^^SM^  di  drago  e  canclla  fina  ana  onde  me^a,  e 
el  rofato  onde  fci ,  iàr  mettili  in  una  caraffa  d acqua 
po:^,  sfalla  bollire  finche  fia  confumata  quattro 
ita,  ^  con  quella  poi  lauati  ide7Jti  con  un  ftccco,  & 
!t  *  ow  unape^a  biancha,& fiottile y  & ti  li  incarnard,^ 
zrÀ  belli fflmi, 

A  far  pezzuola  di  Icuante . 
Tiglia  una  pignattina  nuoua  che  t unga  un  boccale^ 
mettiui  dentro  un  pugno  di  uef':rlno  p^^fl.tto,  <S'  tan* 
\agrana ,  quanta  ne  flarebbe  in  una  gufici  a  duna  noce^ 
vi  emfUa  d  acqua ,  sfalla  bollir  un  poco,  pofcia  ag" 


i 
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'giungÌHÌunoKcia  d'aU urne  dirocca ,  et  falla  bollirei 
to  che  ella  s'attacchi  all'unghia  y  dopò  colala  in  un  Ut 
ben  intietriato ,  dapoi  paglia  una  tela  di  bambace 
chiame  bagnala  nella  detta  tinta»,  et  fenica  premerla 
la  afciugar  all'ombra  j  e  come  e  afciutta  tornala  a  h 
gnare ,  et  parimente  fenica  premerla  falla  afciugar  i 
r ombra,  et  tante  uolte  farai  cofi,  che  tutta  la  tinta  i 
confumata,  et faràperfctta . 

A  conciar'il  folìmato . 

Viglia  onde  tre  dijolimato ,  et  peUalo  in  un  mori  " 
io  di  marmo  con  un  peflone  di  marmo  tanto  che  fi  a  be  \ 
polueri'^atOi  poi  ogni  mattina  fin' a  noue  giorni  ff  uh  "  ' 
dentro  a  digiuno ^et  ogni  uolta  che  tu  lijputi  dentro, p  ' 
ftalo  poi  tanto  che  fi  rafciughi .  Dopò  qUefto  ^ggii^ngì 
dentro  un'oncia  d* argento  uiuo,poipefldo  tanto  ches 
comincia  a  imbianchire,poi  jputali  dentro  ancora  no 
altre  mattine,  pejìandelo  àncora  fempre  fin  che  fia  r 
fciutto ,  et  in  tutto  ifueHo  tempo  non  mangiar  fortui 
alcuno.  Fltimumente  mettilo  in  una  pignatta  inuetrì  ^^-^ 
ta  con  acqua  corrente,  et  fallo  bollir  alquanto,  poigi 
ta  uia  quell'acqua  j  et  mettiui  dell'altra  acqua  corre 
te,et  di  nuouo  fallo  bollir  un  pochctto,  et  cofifa  fina  \ 
he  uolte,  poi  mettilo  netuafo  >  e  coprilo  con  un  uelo  fo 
tile ,  e  metilo  alfereno  ogni  notte  per  un  mefe^  et  fa 
perfettamente  acconciato , 

Al  medetìmó . 

*Pigtìa  onde  noue  di  folimato ,  et  peflaìo  per  qua  #  , 
tre  bore  in  un  mortaio  di  marmo  ben  bianco ,  et  ff>uti  ^ 
gli  dentro  alcuna  uotta,ma  hi  fogna  che  tusij  d  digium 
t)opè  éjueHo  THCttigli  dentro  m*$nd^yctitfi,qua\ 

dar-' 


P  A  R  T  E   I  I  I.  t6ù 

fento  uìuo ,  et  peflalo  ancora  per  un  bora ,  ^utau^ 
^  ancora  dentro  alcuna  'Aolta,  pofcia  aggimigimme" 
mia  di  fai  ben  netto ,  poi  pc/ia  ogni  cofa  inficmeper 
e  uentiquattro .  Le  prime  dieci  bore  fputali  dentro 
t  uolta  0  due  per  bora  fecondo  cbe  a  te  parerà  che  fce 
a  poluere ,  le  altre  dieci  bore  Iputali  dentro  due  udte 
r  bora ,  et  le  quattro  ultime  non  li  fputar  niente ,  ma 
*lialo  cefi  afciuttOyne  anco  bifogna  cbe  tu  lo  pcfli ,  ma 
)e  folamente  meni  il  peficne intorno  al  mortaio,  ma 
Tipre  da  una  banda.  Se  tu  non  lo  puoi  peHar  tutto  in 
giorno  y  leualo  fuora  del  mortaio,  et  riponilo  in  una 
rta  bianca  fin  alt  altro  giorno^  et  finito  chefaràdipe 
tre,  caualofuora  del  mortaio  yCt  mettilo  in  un  Uafo  di 
rra  ben  inuetriato  con  acqua  corrente ,  tienlo  co  fi  per 
iindeci  giorni,  mutandogli  ogni  giorno  l  acqua, laqud 
zfempre  acqua  corrente,poi  mettili  fopraper  un  mefe 
qua  dipo%p^o  mutandouela  ogni  giorno,  poigitta  ria 
icquapian  piano ,  &  copri  ben  il  yafo  con  vna  carta 
'anca  >  &  mettilo  in  un  f or  clero  >  &  lafcialo  afciugat 
'mpo  affai. 

Concia  di  biacca. 
Tiglia  biacca  k'enetiana  libre  due,et  piglia  il  chiari 
due  voua^et  sbattilo  bene  poi  piglia  vn  poco  difloppa 
canape,  &  bagnala  bene  nel  detto  chiaro  di  voua,tal 
f  tutto  fel beua,poi  metti  la  biacca  nella  jìoppa.etpù 
afafciala  bene  in  rn  pano  di  lino.  Dopo  quello  piglia 
'a pignatta  noua ,  &  empila  d'acqua ,  &  fauui  Sfare 
ntro  la  biacca  coftfafciata^tal  che  non  tocchi  il  fondé 
"falla  bollir  coft  per  rn  hora.poi  cauala  fuora,  &  C9i$ 
agantefgrmaipe'^ii&f^nferuMli , 

4 
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Per  chiarificar  il  vifo  con  cofa  tolta  nei  cibi .( 

vigliti  fder  montano  yhifopOjfiori  dtibrotancycalaìi 
tajy/ani  di  giìicprOifajJifrc7gia,pepeyeHfragia,mtay€^ 
bebé,  madsyga  vofoli,gt  ngioliy  ^  ani  ftyp arti  uguali,  •? 
finocchio  tr€paniy&  di  tutti  fanne  poluere^'^^  man^ 
ne  in  tutti  i  cibiy  &  cedrai  effetto  mirabile . 

A  far  la  faccia  bella. 

Tiglia  acqua  Ulte  libra  una  y  ^  trementina  bia 
encia  una ,     con  acqua  di  po^^e  lauala  noueuoltej 
modo  che  fia  benpurgataypoi  mettila  in  una  boccia 
l'acqua  uite y  sfalla  dijiillarc  tre  uolteper  bagno 
ria  poi  coìifcruala  in  unuafo  di  uetro.  Tigliapoi  argc 
to  di  copellay& calcina  con  fai  commmCypoi  laualo  h 
ne  con  acqua  di  po'^^o  tanto  che  tu  ti  leui  il  fale»Vig 
dapoi  un  poco  del  detto  argento  calcinato ,  &  legalo 
ma  pe'^T^a  di  lino  hi  anca,  &  fottilcy  &  mettilo  co  fi  l 
gato  nella pe-T^^a  in  un  bicchiere  di  uetro ,  e  met$iuij  u 
pra  un  poco  della  foprafcritta  acqua ,  et  lafciala  cefi 
notte  in  infufione  y  et  la  mattina  premi  defiramente 
pe%^a  y  et  la  calcina  andera  nell'acqua  come  latte , 
metti  di  quella  materia  fottilmenteftilafacciayette 
farà  bianca  luflra  fenica  offe  fa  alcuna . 

Acqua  che  lena  le  crefpe  ^  &  fa  U 
faccia  bella. 

TigUa  uoua  fcffanta frefche,  et  con  lagufcia folam 
te  rotti  y  et  mexa  libra  di  termentina  lauata  none  uo 
te,  et  me^a  libra  di  mirra,et  filli  diflillar  a  lento  fuoi 
foi  metti  Ìl  acqua  che  nufcirà  in  una  caraffa  con  me^ 
0nciéi  di  borace  bruciate  yCt  tienla  per  alcuni  giorni  al 
YcnOf  et  farà  perfetta  per  Iettarle  te  cre^e  dal  uolto  • 

Acqua 


V'.'i 


■i 
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1^.  A  R  T  E    M  L 
Acqua  che  fa  bianco  ìi  volto. 
TigUa  uaràcinqui:  melan-joU  tagliali  a  trauerfo  in 
te onde  tre  di  ueì  derame  ben  poluerixatOy  KÌrfh 
lofopra  fuolo  del  verderame  &  de  i  melangoli  in  un 
mbicco  ditcrray& facendole di/iiliare  b, lucrai  vnac 
ua  per  fetta. 

Acqua  eccclleiidllìmaper  lo  volto  . 
Tigliacfuattro  piedi  di  porco  o  di  cajìrato^e  fallì  cuo 
^rencttamete  come  fe  tu  li  uoleffi  mangiare^i cinto  che 
tutta  la  carne  fi  lafci  dalle  ojfa ,  poi  aggiungi  al  brodo 
una  libra  d'amandole  dolci  pelate  &  ben  pcfiate ,  et  fci 
Houafrefche  et  nate  quel  dì^r  otti  col  guf ciò  yC  ben  battio 
tiymefcolali  ben  infime  et  ancora  aggiungiui libra  t>na, 
\  hi  borace  ben  poluerii^ato^^  due  pugni  d'orilo  mondo, 
tjr  onda  una  difemedi  papauero  bianco  benpcflati^  & 
\fcropoli  due  dicanforay&fa  lambiccar  ogni  co  fa  a  leto 
meo  y  |f  conferua  l'acqua  che  nufchà  in  un  ttafo  di  ue^ 
0  ben  ferrato,  &  la  mattina  lauati  iluolto  con  quella 
m  un  panno  bianco  &  netto,  &  la  ritrouerai perfetta, 

Afarilroflb  ■. 
'Piglia-perxino  fottilment  e  tagliato  fero  polo  vnOyCt 
rana  dramme  due,&  mettili  in  unapignattina  ben 
etriatò  con  un  boccale  di  maluafi  acefalia  bollire  a  leti 
9  fuoco  tanto  che  confumi  la  ter'^^a parte ,  poi  aggiun-- 
ijfiwi  dentro  due  dramme  d'allume  di  rocca ,  &faÙa 
ora  bollire  un  pocOypoi  leuala  dal  fuoco,  et  buttaui  dcH 
0  un  poco  di  dragante  in  poluere ,  ouero  di  gom?^a 
rabica ,  &  mef  calala  bene  con  un  bacione, poi  ìafciaU 
[tiè^fi^^^^^^i  &  colala  con  una  peT^T^a  bianca  &  fottile^ 
'  ^oi  mettila  in  un  uafo  diu€tro,&tienlaalfoleper  fpaf- 
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tìo  dì  otto  giorni,  poi  conferuala . 

Acqua  per  lo  volto. 

Viglia  mi  boccdl  di  lane  di  capra ,  tre  onde  di  me> 
&  [ci  uona  frefchc  ben  battute^  &  mefcola  ben  ogni 
fa  mftcme,  &  falle  lambiccar  a  lento  fuoco,  &  neWa^ 
^na  che  nufcirà  aggiungi  mc'^oncia  di  Zucchero  canài 
doy&  conferuala  in  un  uafo  di  uetro^& lauatine  il  uOi 
to  la  mattina f  &  faraffi  belliffirno. 

A  far  vri  roflb  belliffimó . 

Viglia  fandolo  roffo  pelato  fottilmente ,  &  metti 
in  aceto  HilUto  due  uoltecon  un  poco  d'allume  di  rocc 
bruciato,    fallo  bollir  a  lento  fuoco,  pai  conferualo 
ma  c  arraffa  di  uetro^et  ufando  di  quello  ti  farà  un  roj 
fo  uiuino  é 

Al  mcdefimo  * 

TìgVu  rn* oncia  e  me\a  di fandali  ràffi,  &  mettili 
molle  in  inonda  £  acqua  uita,  poi  ungitineil  rolto,^ 
lafcialo  afciugarcipoi  lauatilo  con  acqua  dipo^^o^ 
ricjlarattirofjb  &luliró  ,  „ 
Acqua  per  la  faccia. 

'Piglia  una  gallina  graffa  ben  pelata  &  rt€tta,&  ta- 
gliala minutamente  in ptx^^i^     mettila  in  un  lambic-  - 
co ,  &  aggiungiui  onde  quattro  d'amandole  dolci  bei  » 
monde  &  peliate ,     onde  quattro  di  rifo  ben  lauatOi 
et  onde  quattro  di  trementina  ben  lanata ,  et  onde  due  • 
di  mele ,  et  fei  uouafrefche  rotte  con  lagufcia  >  et  ogm 
tofa  ben  incorporata  fa  diflillare  a  lento  fuoco,et  aliai 
qua  che  nrfciraaggiugiui  me7j>ncia  di  zucchero  candì 
do,  et  un  poco  di  tiramento  i  che  è  fatto  come  Hambra^ 
ben  fifii ,  etmefcolaueli  dentro  bene ,  poi  con  quelita 

qua 


I 
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PARTE  III 


16% 


fta  laUati  la  facciciiCt  fi  farà  belli. 

AI  mctlefrmo 
i  Tìglìafurina  cioì^o ,  farina  dihipinìy  farina  di  cecì 
nanchii  cipdU  di  ^igli  biahjchiy  et  incorporali  inftemè 
m  tanti  chìarid^voHafrcfchÌL^}cÌMìjiìno,talchcfì^  có 
ne  -pn  unguento  Uquido^econ  quello  vngìti  Li  faccia  U 
^ra  quando  vai  a  dormirete  lamattinà  lamtìtà  con  dt 
yia  tenuta  in  hotca,  &  far  affi  bella . 

Mudapetlapdle» 
f-  "Piglia  allume  di  pimna  et  cipolle  di  gìgli  hianchi^ 
i)elì  aligrojfamente^  et  col  fuco  che  faranno  bagnati  dò 
ic  ruoi  mutarla  pelle, poi  ungi  quel  luogo  di  mele,  e  fa^ 
Vito  fi  leuerà  la  pelle  trifia.Viglta  pofeidfemolà.penne 
ìigallìnèymollica  di  pane,gufci€  d'youaiCtpauarinafi 
te  puoi  hauere  ,  et  falle  bollite  in  acqua,  poi  leuala  dal 
Htoco,  etfopra  il  fumo  di  quell'acqua  fin  fa  bene  la  fac^ 
xUyet  le  màm,delle  quali  tu  ruoi  mutar  la  pelle  iet  fìatt 
itifoprà  quél  fumo  babbi  in  mane  un  fa'7:^olmo  bianco 
m  dentro  un  pòco  difemola^e  vatti  fregando  pian  pid 
"io  la  doue  farà  leuata  la  pelle , 

Acqua  per  far  cader  i  peli . 
Tiglìà  onde  otto  di  falmtro  ^  et  ónde  fei(t allume  di 
iluma  et  pedali  infieme^et  falli  diBillare, poi  coniaci 
fua  chefe  ne  farà  bagna  il  luogo  dal  quàl  ruùifar  cade 
re  ipeliyetfubito  caderanHo.  kt  feuotrai  chepikfion  ri 
Ufconùypiglia  oppio  thebaico^f angue  didrago^et  4teto 
nanco  anà  oncia  mc^a^et  falli  boìUr  inftemeafu^co  le 
toper  UH  qUàrtó  d'hora^poi  con  queltaéeto  bagna  11/00 
*o  dal  quale  hauer  ai  fatto  cader  ipeli,  etpià  non  rina-^ 
Sceranno  « 
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DE^bx-CRETI 
Per  leuair  le  Icncigihi  del  volto.  | 

Tii^tia  fuco  di  fogli  di  fané  quando  tiorìfcono  ,  ^hJk 
^nàtine  il  voUo^e  tutte  le  kntiginl  che  vihaueraì  fopm 
dijparcranno ,  cqUclio  fuco  fi  può  conferHarifnamomy 
Altro  modo  perfar  cader  i  peli.  | 

Tigliri  maiììccycolo fonici yCt cera  nuona parti  "Pguà 
lìy€  col  fuoco  falli  ìncoYpOYnr  infteme  bene,et  inetti 
fta  cowpofttione  fopral  luogo  da  cui  yuoi  leuaripel 
et  tutti  li  Icuerà  yia  y  €t  ft  vuoi  che  cadano  et  più  no  ' 
rinafc  ano  ^piglia  calcina  viua  et  orpimentOyCt  falli  cu  ' 
cere  con  lardo  diporco,et  mefcoUli  ben'inficmeypofci 
yngineil  luogo  da  cui  tu  ruoi  che  cadano  ipeUyet  cad  " 
ranno  tutti ^  et  più  non  rinafceranne , 

Per  cacciar  via  i  porri  delle  mani. 

Tiglìa  fuco  difpajlinaca  faluatica^o  diherhacelidc 
niayO  delle  fue  radici  yC  bagnane  parecchie  yoltc  i  porri  ' 
et  fi  feccheranno  via,  et  è  approuato. 
Modo  di  purificar  la  faccia  acciochc  pigli  me- 
glio  i  1  roflb,  il  bianco,  &  il  lifcio . 

Viglia  quattro  boccali  d'acqua  di pOT^OyCt  falle  hi^  ' 
lir  dentro  vn  pugno  difemola  di  frumento ,  et  vn  pugn 
diftmola  d^oro^Oyet  un  pugno  di  frumtto  integroy  fin  eh 
fta  cofumata  la  terza  fartCypoi  colala  yC  lauatine  la  fa 
àaydapoi piglia  il  chiaro  dvr^ouofrefcOyCt  incorpora  ^ 
ui  dìtro  vnfcropolo  dimirraypoimettilo  in  vn  vafoi  ' 
ferro  infocatOyCt  col  volto  riceui  quel  fumo  che  faràyt  \- 
étcciè  che  lfumononfipoffa  ff^argercy  tieni  in  capo  w 
fanno  biacojlqualcuopra  ancora  il  vafoycol  qual  pai 
no  ancora  banderai  fregando  il  volto  fecondo  che  qui 
fumo  $aldo  tilfaràfHdare,pofcia  mcttimfufo  i  hellet  \  v 


26^ 


PARTE   1  I  L 

e  coft  penetreranno  bene . 

Modo  d*acconciar  il  folinuto  in  pezzi. 
Tigtiafolimato  &  argento  Vim  ana  libra  vnàyCpot 
rÌT^a  ilfollmato  fotti Imente  in  vn  mortaio  di  legno , 
|z' A  paffar  l'argento  vino  ftattro  mite  per  un panno> 
..a  i  lan,a,  poi  mettilo  nel  mortaio  colfollmato.  Bapoipi.. 
,p  iia  quattro  grani  di  mafiice,  ^  maHìcalo,  et  con  quel 
i  mo  pefla  ilfol'matQ,  &  C argento  vino  fin  che  yen^a 
Uancho.poi  mettili  in  vna  pignatta  nmHa,&  agrriun^ 
Jm  rna  libra  d  acqua  diradici  di  bova^^ine,  fallì 
i  ollirc  jin  chef  a  con  fumata  facqua^pofcia  cola  ilfoli^ 
i  iato  con  vna  pcj^'^i  di  linone  menilo  alfole.poìinror^ 
aralo  con  cinque  o^iciedcllafoprafcrittaacqua.ctfaU 
'  inpaHay  poi  fallo  in  pe^-^i  come  ti  pare . 

i     ^       Aerina  che  fa  belle  le  carni. 
4  '^L^^^'f'^^f^^'^^^^.Z^eJìa^chiaridvoHafrefchi.et  ac. 
.adicarncdi  ^ntetlo, parti uguali.pofciapiHia  unfor 
aggio  fi'cfco.dhmc  T^iccarino  &  biacca  a  tua  difere 
T'irJ^n  ''''  ^^^'^^'^''^0,  et  a  lento  fuo-^ 

^  filli  jtiilare,  &  ne  cauerai  vn  acqua  pretiofa.Lrqua^ 
\Jetut  adoperarai  circa  la  tuaperfona,  ella  ti  farà  le 
^mibelle,^liifire,  ' 

'  r  n     ^^f^  per  li  capelli. 

tglia  il  graffo  del  collo  dm  cauallo  coU  chioma.et 

f^^o  attaccato  al foleadileguarcemetteuifottovn 
'fo  a  riceuerlo, poi  fallo  co  cere  cSfeme  di  fufaino  c  L  ;r 
uecchiO^pofU  colalo, et  c^ferualo  in  un  uafo  ìuetn^ 
V  lldiauaiichemm  Uuare  il  c.^po  ungiti  c^h  mot 
\  bene,poi  ua  a  dormirete  la  mattina  fegu'ételauati he 
'np9,  efacUocofi  Alcuna  Holta  hauerai belli  capelli. 

Afar 
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DE'    S  X.       IV  i:.  i  1 
A  far  la  faccia  bianca  predo. 
Tigli  a  pan  porcino  y     mordalo  dalla  fcorT^a  di  fu 
rdypoi  fallo  fcccar  nel  fortiOyCt  fanne poUere  fattile^ 
mettine  fu  la  faccia,  convna  delle  acau?  fatte  per 
fjella  la  faccia,  &  ti  U  farà  hiancisfiàìa ,  &  poi  ui 
trai  foprap onere  it  roffo  a  tuo  p{.:c? 

A  far  bella  faccia. 
Tiglia  fiWgtie  dig:}lUne^  ?t  dipìccioniy  e  mefcclali 
[teme ,  e  con  cffi  la  fera  yngitt  la  faccia. ,  e  lafciala  co 
fi?i\^lla  mattina^,  poi  lauatila,  &  vedrai  belf  effetto  . 

Afarbiancalafaccia . 
'Piglia  rifo y  fatte yor'^,amadole  amare pelate,et  drag 
te-pte ugualc,et  feme'xa  di  rauanohie'^a parteyefacgn 
co  fa  t  poluere  fattile  yC  difleprala  to  latte  di  uacca^et  l  j 
fera  quado  vai  a  dormire ungit ine  la  faccia^et  la  matt  r;  > 
Xia  lauatila  co  acqua  cotta  co  la  femolay  et  uerrà  biaca  >i 
A  far  vn  rofìb  eh  c  non  riuerfa,  &  dura  i 
fette  giorni  nel  uolto . 
Tiglia  onc.iM  verdino  fottilment e  taglÌAtQyCm^tU^ 
lo  a  molle  in  tre  libre  d'acqua  chiara  in  yna  pignatta 
\cninuetriata  per  cinque  giorni  ypofcla  aggiungiui  me  ? 
:(oncia  di  colla  dipefce  tagliata  minata  et peflatain  u  , 
mortaio y  et  altra  mcx^oncia  d'allume  di  rocca  benpefii 
tOy&  fa  bollir  l'acqua  fin  alla  con fumat ione  della  me 
fa ,  poi  colala  &  conferuala  in  vn  uafo  di  vetro . 
Bianco  da  volto  bellisfinao . 
Tiglia  mei^a  libra  di  biacca  Venetiana  ;  &  inuolg 
la  in  gra  ffo  digallinay  &di  cuHratOypoi  mettila  in 
^0  a  un  pan  di  paHa ,  e  metti  il  pane  fatto  le  brace  p 
ynhora ,  poi  canaio fiiora  y  C  trouerai  lapìacca  haut 

yna 
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P  A  R  T  E    I  I  I. 
aerofta  negr^  d  intorno  Jaqual  crojia  leu  arai  vìa 
rn  colteUo,  piglia  poi  me^a  libra  difapon  bianco  tré 
mmmo.er  mettilo  in  unapignattina  d'acaua pluuia 
dapoi  lega  la  biacca  in  vnapcj^ra  bianca,  metti^ 
nella pignattina.e falla  boUire per  mc^  hora,  poica^ 
la  fuor  a  e  mettila  in  un  altra  pcT^^ia  bianca ,  &  fal^ 
colar  con  ac^ua  pUmiale  in  un  piatto  inuetriatOy& 
andò  farà  pajfata  cola  l acqua,  &  mettila  biacca  al 
e,  e  quando  farà  un  poco  indurita ,  falla  in  paUe  ^ 
yeruale,  e  quando  le  vorrai  adoperare ,  disfalle iu 
\mo  con  un  poco  d'r  cqua  di  yucche,  o  acqua  da  mito. 

Per  fare  il  medcfimo. 
-Piglta  la  biacca  &  inuolgela  nel  bianco  dm  vouo. 
poi  in  graffo  di  gallina  ,pofcia  mettila  nel  mero  di 
pan  di  p  afta  ,poi  metti  il  pane  in  un  forno  &  fallo 
ocere,  &  quando  farà  cotto  rompilo ,  &  trouerai  U 
cca  nel  me^^o  del  pane  con  una  cromìa  ne^ra ,  laqaa^ 
tu  leuerai  con  un  coltello  .  Viglia  poi  un pu^no  dife^ 
en^^a  di  gigli,  ^  mettila  a  moUein  acqua  di  porro 
r  una  notte,  poi  cola  l'acqua  con  una  pe^ra  diiim,e 
ettila  in  una  pignatta  a  bollire  con  la  biacca  per  mc^ 
un  quarto  d  bora  mefcolandola  con  un  baflonccllo . 
>oi  laftiala  pofare ,  egitta  uia  l'acqua,  &  hauerai 
bianco  nobilijfmo ,  e  quando  lo  uorrai  adoperare 
mpralo  con  un  poco  d'olio  di  gelfominiin  mano ,  ^ 
nitenefu  il  uolto,  &  uedraiunabellisfmaproua, 
fer  color  roflb di  brafilio  venuto  di  Spai?n, 
Tiglia  vna  caraffa  con  un  boccal  d'acqua  pluuÙl 
mettm  dentroonci,  d'allume  dirocci,  etonc.mj. 
rajilio  tagliato  minuto  per  lungo,  &  ependo  di  fia- 
te mct» 


I 


O  }    S  E  C  il  H  r  1 
te  metlitd  caraffa  hcnferrataal  fole  per  tre  mefi  cm 
tinouiy& farà  fatto .  E  non  effendo  di  fiate  metti  le 
pmfcritte  cofeinunapignatahen  imetriata  ,  ^  fi 
bollir  tanto  che  fi  confumi  il  tcr^Oy  d;  farà  fatto . 
Pcrfar  li  capelli  in  co  ìor  d'oro  . 
'Piglia  allume  di  rocca  libre  tre.  falnitro  libre  due 
yetriuolo  Bimano  fcropoU  tre^  &  favnc  acqua  a  h 
hicc0,e  con  quella  lauati  i  capi  Hi,  <Ù"  vedrai  l'effetto 
Vntoperlo  volto. 
Tìgli  a  un  limone  ,  sfalli  dentro  m  buco ,  &  ew 
quel  buco  di  zucchero  candidOy& aggìugiui  un  poco 
Herder ame ,  &  poi  copri  il  buco  con  quel  pc^T^  ctto  ci 
tie  leuaHi,& ponilo  a  cuocere  a  lento  fuoco,  &  mcfa 
ialo  alcuna  uolta  con  un  legneno,poi  tornalo  a  copri] 
col  fuop C'ietto ytanto  che  fia  eotto,  poi  canaio  fuori 
et  mondato  bene  dalla  cenere  &  dalla  fcoryi^poi  me 
tilifopra  un  poco  di  uin  biancOyH  mefcolali  bene  infii 
tneytanto  che  fe  ne  faccia  a  modo  d'un  unguento^  et  ce 
quello  U  fera  ungiti  il  uoìro  et  la  mattina  laualo  co  ai 
qua  da  uolto,  &  fifijrà  bdlìsftmo . 

A  cacciare  li'ftgni  delle  varuolc . 
Viglia  farina  di  lupini,  &  diflcmperala  con  fele 
capra  a  modo  d'un  unguento ^et  con  quello  ungiti  il  ro 
io  la  fera  quando  uai  a  dormir  e, &  la  mattina  lauath 
con  acqua  dipo':^,  &  in  tre  o  quattro  uolte  difpir a 
no  ifegni  delle  varuole. 

Tinta  per  li  capelli . 
Tigli  a  litargirio  d'oro  onde  quattro,  allume  di  fc 
eia  onde  tre,  fior  di  calcina  uiua  onciaJ.  tutti  ben  pC 
nericati ,  &  cenere  ben  criuellata  oncie  fely&gomn 

ara-^ 
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PARTE  HI.  26$ 
Ica  dramme  feiy  &  con  due  boccali  d'acqua  dip9  3[ 
falle  bollir  in  vna  pignatta  bene  inuetriata  tanto 
r acqua  cali  la  metà  poi  "potala  leggiermente  in  vno 
fù  vafo  >  talché  le  coje  che  fan  fiate  bollite  nell'  acqua 
ino  al  fondo  della  pignatta ,  &  con  quelf  acqua  cofi 
hita  &  calda  bagna  rna  ^cngia,e  con  la  fpongia  ba 
ati  bene  li  capelli y&  poi  lafciali  me^o  afciugare,  poi 
•ornali  a  bagnare ,  ^  poi  lafciali  mc^o  afciugarcco- 
e  diprima.poi  tornali  a  bagnare  la  ttr'^a  yoltayCtpo 
la  Ufciali  afcìugar  bcne,poilauali  bene  con  la  liffia  et 
Ifapone  fecondo  il  folito.poi  fattilo  bene  afciugare, 

PerJeuar  le  Jenn'gini  del  volto . 
Tiglia  due  boccali  d'aceto  bianco  fììliaro  due  volte , 
77icttiui  dentro  allume  di  piuma  y  aliumcs^uccarinc, 
lume  di  rocca^polucrina  lauorata^  canfora,&tarta^ 
diyin  bianco,  tutti  in  poker  e^ana  oncia  vna,  &  fal^ 
fli Ilare  a  lambicco,  &  con  l'acqua  chenvfcird  lana^ 
lafnccia^c^  quella  leuarà  tutte  le  macchie. 
Per  cacciar  le  panne  dal  voi  to. 
Tigliaince?jfobianco,mailice,  borace,  ctcerafo  ana 
ropolo  vno ,  tutti  in poluercy  argento  riuo  fcropolo 
no  e  me%o ,  grafio  di  gallina  frefco ,  et  f angue  di  tauro 
na  f crepoli ,  et  con  chiaro  d'vuouo  fanne  vngucnto  al" 
ani 0  liquido ,  et  con  quello  ungiti  il  volto  la  fera ,  et 
mattina  lauatilo  con  acqua  di  T^ucchc , 

Almedefimo. 
Tiglia  faue  frante ,  et  mettile  in  un  vafo  inuetriatOy 
mettili  fopra  tanto  aceto  bianco  et  fortiffimo ,  che 
lopra  ben  lefaue,  et  lafciale  fiar  cofi  per  quindici  gior 
\  €t  fefra  qucfio  kfaue  tirando  a  fe  tutto  l'aceto ,  r/f- 

L  l  Jìaffero 
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P  E'   SEC  RETI 
fidffero  afciutte,  mettilarnpoco  d'altro  ^cfQ^t^ltà 
fi  mollifichi,  bene ,  poi  mena  bene  le  faue ,  tatH o  che 
gétne  come  vn  "ptigueuto  alquanto  liquido ,  &  €oq 
yngiti  il  volto  la  feray&  la  mattina  lauatilo  con  a 
di  p07^7^9&  facendo  cofi  otto  o  dieci  volte  contìnue 
ìuttt le  panne  fe n  anderanno  uia  y  &tilafcierann 
yo  ho  netto, &  belli  (fimo . 

Perleuarifegni  dal  volto;  , 
Viglia.  acqua  di  mei  fiiliàto  onde  tre ,  ^  olio  di  t 
taro  oncia  vna,  &  mefcoUli  infiemey^  con  quella 
gnatiii  volto  doue  fono  li fcgmy&  dtjp areranno. 

Acqua  per  jpar  belli  i  denti. 
Viglia  f  d  commune  parti  due  ,  &  allume  di  roi 
parte  vnay&  falli  Hillare  ,  &  con  l'acqua  chenvfa 
lauatiy& fregati  i  dentiy&  fi  faranno  belli. 

Per  cacciar  via  ogni  macchia  dal  volto  . 
Tiglia  fuco  di  limoni,  ^  fuco  di  cipolle  di  gigli  bn 
ibi  ana  oncia  yna^canfora  fcropolo  vnoy  il  chiaro  diÀ\ 
mua^aceto  liiUato  on.ij,  allume  fc aiuola me'2^0  fcrop  .  ^ 
Mlume  ài  rocca  vno  fcropoh  e  mei^y^  mef colali  in^ . 
TnCi^  falli  bollire  tanto  chefiano  calati  vn  dito,  et  c  Jj 
quefi.à  copofitione  vngitiil  volto  quado  vai  a  dormir*  f, , 
la  mattina  lauatilo  co  acqua  di 'yucche, 0  di  fiori  di  fa  [ 
0  di  piantaggine, veder  ai  vna  bclUffima  efperieni^f 

P^rfar  crefcere  li  capelli. 
Tiglia  femen':^a  di  lino,&  falle  abbrucciare,et  incl 
por  a  la  cenere  che  fene  fard  con  olio  di  oline  >  ^  f  f 
quello  vngiti  ilcap(fy&i  capelli  ti  ere fcer anno  . 
Acqua  che  lena  le  panne  dal  voIto,&  Io  fabell< 
Viglia  lumache  nude,  e  limoni  tagliati  in  fette  fott 

li. 
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I  P  A  R  T  E   1  I  I. 

chiari  d'youa^farti rguaìì,  &  ìHcfcolati  infime 
mlahiccaYe.emettiVacquacheuìrfdr^^^^  vnyajb 
\yetrc  al  Sole  per  quiniiet^kgic^rniy  fair  fané  d  lauar- 
\il  voltO)&  in  brieue  ti  lenerà  ogni  macchia. 

Per  far  crefcerc  i  capelli . 
Tiglia  la  liffiaxonU  (piflrW  yuoi  lauar  la  tffla^  e 
illè  bj^llirMtro  capclucnerc  verde^mirabolàniemblici 
■or':^edi  cetriy& di  nara}ici,& poi  contjndlahuatila 
■Msìa'y  &  li  e  spelliti  ere fcer  amo.  Onero  fa  bollire  nella 
(  Ifia  jcorxa  di  mez^o  doline^. et  fogli  di  [dice  ^ct  capei 
;  cncre,  et  radici  di  canna ,  et  con  quella  lauaù  (j>c(Jo  la 
'fUayCtv^draimirabilc  effetto .      Sapdn  mulcato, 
i  Tiglia  Uorc  tre  difapc7i,rcmiano ,  et  i  agliaio  fot- 
tlmmcy  pol  laual.0  con  acqua  dipùT^T^o parecchie  voi- 
caato  che  lafciilgrafi'oipoi  fallo  afciugarCytato  che  tu 
ì  te  facci  polikrcydapoi  ìiìcttìloin  rn  vafo  di  terra  inue- 
d  riato  e  netto ,  et  mcttiui  fopra  due llhred acqua  rofa^ 

■  f  ?f  lafcialo  cofi  in  infufio/fcpcr  tre  gioì  nt  et  tjc  notti  po 
:  fcia  ag^iugiui  farina  difaue/arina  di  faggi uolii^màdo 

-  i|  Icaràare  he  peftate.polueredirios,  farina  di  lupipi.ppl 
i'i  nere  di  he-^oi,cpolucre  difioraccyana  onc.ì{.et  incorpà- 

■  rale  colfapone  bcnìffimOyCt  co  l'acqua  rofa,ct  yamcfco 
iià  Lindo  bene  ogni  co  fattalo  che  tufacei  ma  buona  pajla^^ 
||  fofci  a  piglia  olio  di  garofoliyoìió  dijpico,  et  olio  di  bl\oi 

fin.onc.mexa,  et  mefcolali  infume , poi difjolueji  d^^ncro 
yd  grani  di  mufehìo ,  poi  metti  tutta  quefla  cepofitione 
jfo  la pafla fjoprafcritta  dcifaponc^et  ualli  mefcùlado  ia 
to  che  ogni  cofa  fia  bcneìcQìporato.poi  tiene  la  palla  al 
Sole  per  tre  hore  fempre  mffcoladole  y  poi  fanne  le  palle 
$t  per  farle  luiìreyVngilc  d'olio  digelfominiyO  dlaftjaàp 
\ll  L  l    2  le 
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D  r  S  E  C  R  E  T  I  ^ 

le  dolci;&  falla  feccare  al  Sole.che fi  faranno  luflrer  '1 
k€lle,& poi conferuale  .  ^ 

Rimedio  a  chi  non  può  orinare . 
Tigliafr$ndi  dipolicarpo,& falle  fece  are  allombr 
^  fanne  poluerefottile,poi  pigliane  vna  drama  a  dig 
910  in  rnpoco  di  vin  biaco,&  lo  trouerai  efìerc  vn fìn(; 
larifmo  rimedio.  Il  fimile  ancora  fa  ilfcme  delle  ne^ 
le,&  la  pietra  che  fi  troua  nella  tefìa  a  igabari,  pigi 
ti  nel  medefmo  modo,  nel  tnedefmo  tempo  nella  mei 
fma  quantità,  &  per  la  medcfima  infermità .  [ 

Sapon  Napolitano , 
Tigli  a  onde  nouc  di  f apone  Fenetiano ,  &  taglia.  ^% 
fottilmcnte,  &pefialobcncin  vn  mortaio  di bron':^c 
poi  piglia  onde  fei  d'acqua  rofain  vn  vafetto ,  &  mei 
tiui  dentro  a  molle  vn  oncia  di  dragante  ben  chiaro  c  f^iw 
fletto  &  tienlo  co  fi  per  cinque  o  fei  giorni ,  tanto  ch^^.  -  : 
ìldragante  fia  ben  disfatto  nell'acqua  rofa ,  pofcia  pi  ti4( 
^lia  detta  acqua  rofa  col  dragante  difciolto ,  &  met  5  ;  ; 
tila  poco  a  poco  nel  mortaio  dal  fapone ,  tuttauiafem  " 
pre  mef colando  il  f apone  mentre  che  tu  ne  tinfond  v 
ma  prima  habbiaui  poflo  dentro  tre  grani  di  mu  fch  io  Ji  '  > 
Quando  tu  hauerai  incorporato  1  acqua  rofa  el  dra-t^' 
gante  nel  f apone ,  aggiungiui  vn  oncia  ce  olio  di  tarta- 1 
ro  di  vin  bianco^  e  r.uitiuclo  apoco  a  poco^  fempre  mé'  vi 
71  andò  il  f apone  attorno' attorno  da  vna  parte ,  pofci 
aggiungiui  onde  due  di  mei  vergine  ^  fempre  mefco 
landò  vltima7neme  aggiungiui  fuco  di  ndrand  e  fuc 
di  limoin  ana  onda  vna ,  &  quando  gli  hauerai  ben 
incorporati  caua  fuor  a  tuttala  compi) firione  del  mor^> 
taio^&  TKettila  in  vn  vafo  di  vetro  ben  copertole*  roèt. 

ferualo    \  ' 


PARTE  III-  2^7,  . 
ualo,  T^ota  che  fi  mette  il  dragante  per  farlo  flar  li'» 
'dùy&fe  tu  non  lo  yuoi  molle ynon  li  metter  dra?an'' 
ma  in  fiio  luogo  mcttiui  polneredigarofoU  y  epoU 
re  diriosyana  oncmex^a ,  f aravo  buona  copofitione. 
et  far  che  i  peli  cadano  e  più  ncn  rinafcono . 
T/gZ/tt  mexafcodcllad'uoua  di  formiche,  &  un  ma^ 
'Moedera  verde,  et  vn  oncia  digomma  diperfichi,9 
cerefeyetpcflaleben  tutteinfiernCytalchefiano  molli 
me  un  vnguentOy  e  la  fera  quando  uai  a  dormire  yngi 
il  luogo  da  doue  >uoi  che  cadano  ipeli ,  et  la  mattina 
Ha  uia  quella  compofitione  co  acqua  dipo\%0y  e  cade 
nuoti  da  quel  luogo  ipeli,  &  più  non  ui  rinafcerano» 

Pillole  per  lopilatione . 
Tiglia pìllole  aggregfitiue ,  reubarbaro,  tamarindi^ 
igarici),ettrocifcati,  ana  dramma  una,  &  incorporale 
m  fucodirofe,  &  fanne  cinque  pillole,  &  piglia 
viìnquegiorni ,  cioèunaper volta,  lafera auanticena, 
ti  faranno  gran  giouamento . 

Per  far  lettere  d'oro  &  d'argento. 
Tiglia  crifiallo,  et  macinalo  fottilmtnte,  &  diflem" 
ir  alo  con  chiaro  d'uouo,  &  con  quello  fcriui  quelle  leC'» 
'"('  'Jere  che  tu  vuoi,poifrcgauifufo  ynanel  d'oro ,  o  altra, 
ii,:ofad*oro,et  tutte  le  lettere  pareranno  d'oro, &tl  me^ 
r-A  de  fimo  potrai  far  con  argento . 

A  leuar  le  macchie  di  graffo  da  i  panni .  ^ 
Fa  bollir  l'herha porcellana,  o  Iherba  blattaria  t  af 
^qua  dipOT^T^o ,  poi  piglia  un  bicchier  di  queW acqua ,  & 
4  inettim  dentro  un  poco  di  creta  uergine,  &  mejcolaue* 
\  la  bene ,  dapoi  laua  con  quella  la  macchia  fregandola 
bene^fofcia  rilauala  con  acqua  chiara  dipo%;^o,  euC' 

Il    I  derai 


^ 
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.  D  E*   S  E  C  R  E  r  I 

ileirai  la  macchia  e  fi  ere  ah  d  ata  via .  , 
Per  indorar  ogni  forte  difcrro  che  parerà  dori 
Viglia  quattro  libre  et  acqua  dipoT^óy'emettìui  M 
tro  allume  di  rocca,  et  otpifnento  ana  dtamme  diect%, 
triuolo  f{omano  &  falgcmma  ana  onci^  mayCtunfa  ^ 
folo  di  veYderamc.ctfa  bollire  ogni  co  fa  'ificmCyfoia  ' 
gimgiui  vn  bicchiero  d'aceto,  et  tartaro,  et  falcorntm  ' 
ne  bén  poluerì^ati  ana  onde  tre ,  et  incorporaùeli  dei 
tro  bene  à  lento  fuoco  ypoi  rfalo  che  farà  bel  color  dorè  1" 
Rimedio  al  dolor  di  te fl:à . 
Viglia  fogli  d'ebuli  ',  ZTpefidicon  oliò  f  aceto 
fannd  empiaflro ,  &  mettilo  legato  fopfa  U fronte,  ^ 
fentiraigrandi^mo  gióuàmehto . 

Rimedia  al  dolor  di  corpo. 
Viglia  fierco  porcino,  &  fallo  bollire  in  oliò  dtòliue\^ 
^  mettilo  caldo  fopra  l'ombelicolo ,  &  tUeuérà  il  do- 
lore; &il  mede  fimo  farà  ilpulegio  peflato,etpofld  C)ti 
do  fopra  il  medefìmo  luo^o . 

Rimedio  al  dòloi"  di  fianchi. 

'P^g^^^  fogli  di  cauoli ,  &  falli  feccàr  benifittno  nel 
forno,&  fanne  poluere  fottilisfima  &  ben  fetacviata, 
poi  piglia  affongia  di  porco  mafchio  vecchio ,  &  falla 
liquefare  al  fuoco ,  poi  falle  incorporar  dentro  benisfì^ 
tno  la  foprafcritta  poluere ,  et  fanne  vn*cmpiaftro , 
mettilo  fopra  il  dolore ,  ^  lo  trou^rai  ottimo  rimedio  4 

Per  leuar  la  puzza  dalla  bocca  &  da  i  denti'. 

Viglia  comino,  &tit'nlo  a  molle  in  aceto  forte  pef 
bore  vintiquattro, poi  fallo  feccare  nel  forno,  sfanne 
poluere,  dapoi  pigliane  onde  tre ,  &  aggiungiuiun  on^ 
£ia  di  calamo  aromatico, i&  fallo  bollirà  con  féi  onde 

di 


P  A.  K  T  Jfe   II  I.  itff 

et,crudo,  ^  due  onde  di  fuco  dì  abfinthlOi&fatlù 
odo  di  yno  elenuario,et  pigliane  vn  oncia  ogni  mas 
nay  &  in  breueyedrai  mirabile  e  fetta  • 
Per  €onreruar  la  vifta . 
ìglia  betonica^ruta, celidonia yfas/ifiragia,  eufragiap 
itico,pHlegiOyanifi,€t  cinamomo,  &anaoneie  duc^ 
nocchio,p€trofdino,iffopo,origano,  et  filerò  montano 
a  onde  tre^galaga  onc,  cinque y^'^^ucchero  fino  onc. 
attro^  &  fanne  poluere  ben  mefcolatainfieme,  &pi 
^iane  ogni  dì  at  i  cibi,  &  cedrai  mirabile  operatiùne. 

A  far  parer  una  canrera  piena  di  fcrpi. 
y ecidi  yn  ferpe,  ^  mettilo  in  una  pignatin.  con  ce* 
amoua  al  fuoco  a  disfarfì  tanto  che  fiahen  fecca ,  & 
oi  con  la  detta  cera  fa  una  candela,^  la  fera  alluma-» 
a  in  una  camera^  &  parerà  che  in  queda  camera  fi  ano 
'  migliaia  diferpì . 

Per  far  cadere  ipeli  da  ogni  luogo  . 
Tiglia  femedilino  e  bruttalo  &  fanne polner e  ben^ 
ottile ,  poi  lauala  con  buon  uino ,  incorporala  con 
chiaro  d'uouo,  poi  falla  bollire,talche  uenga  come  - 
unguento,  pofcia  mettine  [oprai  luogo  dadoue  tu  vuoi 
ar  cadere  ipelliy&  tutti  cader  anno . 

A  far  in  gracidar  una  donna. 
Tiglìa  mentajii^ét^^allo  bollire  in  acqua  dìpfiXT^Of 
oi  leualo  dal  fuuclTcapf  aldo,  et  fa  che  la  dona  ui  uada 
opra,e  ricoglia  il^m^t^efarà  quelC  acque  cofi  calda 
ella  natura ,  e  f  uciaiqfitf  'att^  dieci  o  dqciciùolte ,  poi 
ada  a  vfar  co  tbuomOy& ne fèguirÀ  l'effètto  infallibile 
ientCi  Yr^gnciìto^S^^à>ì\tàdo^i(Qntz. 

'  lì'  4  & 


D  E*   S  E  CHETI 

&  olio  'dìperivon  una  oncia  yna  ,  &  mvf colali  mfit 
me ,  poi  aggiungiui  incenfo,maflic€ ,  macis  farcocoUa  w 
&  mimi  Aitimi  ben  polueri'^^ati  ana  07iciauna,etmei  v. 
ti  ogni  cofa  in  yna  boccia  con  cinque  libre  di  acqua  vi 
te  di  tre  cotte  i  &  falle  bollire  in  bagno  maria  pervi  i 
pcT^o  y  poi  letta  la  boccia  dal  bagnOyC  cola  la  compoft 
tion^  y  Immettila  in  una  ampola  ben  chiufa  per  cinqu  v 
giovM^^l  folcy  et  cinque  notti  al  fereno  y  poi  yfalo,et  q 
chevoYrai  metternellaferitay  bagnaloprima  neldet 
to  vnguento  caldo  i  poi  bagna  nnapei^  nel  mede  firn 
liquor  e  yet  mettiuela  difopra  ,  et  lafciauela  cofiper  ho 
re  ventiquattro j& if earai  effetto  miracolofo. 
Per  far  la  barba  negra  &  bella  >  ^  per  tingere 

i  capelli  fccrcto  mirabile . 
Tiglia  due  onde  di  calcina  viua ,  &  peHala  beniffì- 
mo  &  falla paffare  per  un  fetaccioy  poi  mettila  a  mol- 
le in  una  fcodella  con  acqua  vite^  acqua  rofa^^  acquà 
difaluia  parti  vgualiytantoche  bafti  a  far  molle  la  cali 
tinaylafciala  co  fi  f  due  giorni  ypofcia  mefcoU  la  calcina 
farà  refiata  afciutta  y  falla  feccare  in  tutto ,  &  torna-^ 
la  a  polueri'^^are  y&mettiui  fufo  altretanto  delle  fo- 
frafcritte  acque  ycome  facefti  di  prima  y  &  aggiungiu 
onde  due  diietargiriod' argento  fottilmente  polueri'z^c 
to  &  pa fiato  per  vn  fetacciof  &  d'ogni  cofa  fa  comi  v 
yn  vnguento  liquidoy  &  con  quella  la  fera  quando  uaii 
a  dormire  vn^id  bene  tutti  i peli  della  barbayeticapù 
li  y  poifàfdali  prima  con  fioppa  di  canape ,  &poi  dìfo- 
fr4  con  vna  touaglia ,  &  lafciali  cofi  fin  alla  mattina 
La  mattina  come  fdlcuato  dal  letto ,  leHa  via  la  to 
maglia  &  la  fioppa,  et  poi  fregati  bene  la  barba  et  i  ca 

pelli 


4 


1^  A  R  T  E   1  1  r. 

hton  V«  panno  di  lino  et  con  le  mani,  tantoché  tat^ 
a  quella  materia  che  [ufo  viponeHiyCadagiu  infoine^ 
,et  che  la  barbaci  capelli  reflino  purgati  della  detta 
iUnra^pofcia  iaum  il  capo,  et  la  barba  con  liffìa^  et  t 
peli  della  barba  t  i  capelli  ti  refleranno  molto  negri ,  et 
belli  5  et  vngendelipoi  con  olio  di  gelfomino  o  dm  olio 
vdorifèro  ti  fi  faranno  Inftri^ecomè  naturali, 
Riccttabellilììma  d'acconciar  guanti* 
Viglia  i guanti  i  et  lanali  bene  co  acqua  di  porro  dà 
tutte  due  leparti,  pmgì^ta  uiaquell  acqua  con  laquale 
.gh  tàiiauatii  et  pigliane  dell'altra  nettarei  di  ìtiwuo  U 
ualitomediprimaset  cofi  farai  perire  o  quattro  uoltf, 
foilauali  W altra  yolta  c6  acqua  ^arpoli,  poilafcia-* 
U  afcjugare  alquanto  all'ombra ,  et  come  fono  mcT^o  a- 
fciuttiyinformali  ben  nelle  manijapoicauatiliyet pro^ 
fumali  <mque  ofci  volte  con pafla  di ca'jr^uoletta  in  utf 
profumatore  che fia  fatto  come  vnfetaccio.co  lifuoi  co 
perchi  alto  e  bafio  a  modo  difcatola  btn  ferrati  Metti  i 
Zuanti  fopra  la  tela  delfetacciojaqual  fia  ben  rara,  ac-^ 
tmhe  Ifumo  del  profumo  poffa  ben  penetrane  à  i  ^i^m- 
tiyetriuolgilifpefio  per  ogni  lato,  accioche  fi  poffiuo  he  ti 
profumar  tutti  y  et  fa  fempre  che  fia?io  himidid'acmt 
d'angeli  acciò  che  ricenano  bene  il  profumo  y  dapoi  infor 
mali  he  nelle  manie  lafciali finir  dafciagct.re.  Dopo  qua 
fio  piglia  ynafcodella  con  acqua  d'angeli^  et  pervnt 
notte  mettiui  dentro  à  molle  un  poco  di  dragante ,  n  la 
mattina,  che  [dragante  farà  disfatto  in  qii<^ll(r,  colala 
con  unapexja  bianca,  poi  mcfcoldui  déntro  il  mufchìo 
henpoluerixato  ^  tal  che  fia  come  una  fai  fa  liquida ,  et 
^Qn  quella  ungig  li  guanti  difuwk  i  poco  àpbso^  mette^ 

douene 
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àouenc  ancora  ben  per  le  cociture  con  vn  puntaruoh» 
£> spolpigli*  ambray&  mettila  in  una  fcodelletta  d^at.  ■ 
gento^cqn  poco  d'olio  d'amandole  dolci  frefco,&'  VH , 
paco  d'olio  diic^^piy^disfkuueUdetró  a  fuoco  lento, 
pfii  angine  i guati  nel  m^efmo  modo  che  teneri  ad  un 
^erli  con  mHfcl?io,e fe7  luogo  dell'olio  tuonai  di sfkre  Id 
Ira  col  Tjibcto^f^rai  cofa  più  pftta.f^nti  che  gli  hauraip 
fi^gU  afciugarepM'idottgliin  mar,o%àccióQhe  reflino  be^ 
ne  Iformatiypoi  attacagli  t  altOyaccioche  fifecchino  be'» 
ite  e  no  fi  rmiffifcanoypoi  vngilinel  riuerfo  cÓ  pomatayO 
feuo  di  capretto  aconciato  come  bora  io  diròypoifnfciali 
invna  carta  biancd,& panili  fra  i  panni  in  ma  eaffa». 

U  mou'^  il  ào^jnciar  ilfauo  ui  Capretto  è  queHo  *  Ti" 
glia  il  feuo  frefco  y  &  mettilo  a  molle  in  acqua  frefcA 
per  un  giorno, & laualolpe[foy& mutauifjfeffo  t  acqua 
^  impellalo  bene  con  le  mani  nettCypurgadola  da  quel 
Le  pellicole  che  li  fogliono  cffer  dentroXome  l'haurai  bt 
LiuatOy  &  impaflato.y  tal  che  fi  a  come  ma  palla  mol^ 
L ,  mettilo  in  ma  ca^uoletta  bene  inuernicata  fopra 
ma  pignata  d'acqua  che  bolla  al  fuoco  ,  fin  à  tanto  che 
fi  a  liquefiittOypoi  rotalo  in  ma  fcodella  nella  quale  fi  a 
acqua  rofaycome  farà  congelato yreHerà  bianco  &  odo, 
r:fcro ,  &  lo  conferueraiinm  vafetto  netto  per  fimile, 
effettOy  &  per  lefeffure  delle  mani,&  della  bocca» 
Ottima  regola  per  confcruatione  della  vita  hu- 

mana,  fecondo  molti  eccellenti  huomini 
per  tutti  i  dodici  mefi  dell'anno. 
GENNAIO, 
•  7{el  mcfe  di  Gennaio  non  ti  far  mai  cmar  fangue 
dalle  vene  fe  la  njccffità  ^on  fafi^ring^  ,  tal  che  tu  noa^ 

pofi 
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òjjifar  di  meno.yfa  di  mangiar  ottime  cofettioni^e  b8 
i  il  più  delle  mite  uin  biaco.  Culla  di  radocofe  [alate  é 
)  ti  lauar  t  quejio  mefe  il  Capò.  Viglia  alcuna  uolta  Id 
attinaper  tre  hpre  auatiilfnagiareyUnpoco  di  melr& 
:  0  colatóyperche  ti  cafortarà  lo fiomacOyCt  te  lo  modi 
cberà  dalle  colere  &  reume  fredde.  Guardati  da  patit*^ 
reddo  più  che  tu  puoi,  é  no  andar  fuoY  di  Cafa  la  notte, 
F  E  B  R  A  IO. 
Tye/  mefe  di  Febraio  ufa  di  mangiare  confettioni  co^ 
ite  nel  mele, per  cb  e  purgano.  I  pomi  irt  quefio  mefe  foti> 
uonii  Marigiapiu  aUeffo  cbe  arrosiù,percbe  bòrica  il 
orpo. Viglia  qualcbe pillola  per  alkgerir  lateHa^ettè, 
iouerà  affai,  pèrcbe  l'huomo  in  qUefla  méfé fi  fcntc  ag 
rauàr  la  te§la  più  cbe  in  altrà  mefe^ 

MARZO. 
7{el  mefe  di  Marino  ufa  di  mangiar  cibi  dolci i  &  di 
beuer  vin  dolce.  Mangia  pòrri  cotti,  e  frequeta  i  bagni. 
Guardati  di  cauarti  fafigue  dalle  uene, ne  pigliar  medi- 
cinè'.  P'fa  detpulegiój  cbe  rende  lo  flomaco  caldo  nel  di--* 
gerire.  Mangia  nelle  infalate della  bettonica  ^  perché 
chiarifica  la  uifìa,  ^  molto gioUa  ^lla  tefìas 

APRILE. 
Tfei  mefe  d^uiprlkcauati  del  (angue  della  ttenaco- 
fhune,  ^  ufa  nei  cibi  carni  frefche*  Vurga  cón  THedlci-' 
né  lo  liomàco,^  no  mangiar  niuna  forte  di  radici.  Vfd 
il  fuco  della  meiita,dT'  della  bettonica,  &  fuggi  di  pm^ 
giar  tonina  &  altri  farti  dipefci  f  alati y  perche  in  qUé^ 
fio  mefe  generano  rogna . 

MAGGI  O. 
7{^elnicfe<ii  maggio  lauati  f^éfp  y&lte  U faucuh^ 

noH 
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jion  nfar  cibi  caldi,  &  fatti  cauar  del  [angue  della  yen^ 
delfcgaìO^'Hpn  mangiar  tefie  ne  piedi  d'alcuno  mima'  J  ; 
le,perglihL'monde!i'herbe  cheejjl  mangiano y& per  a.  ^  ì 
cune  infermità  che  pati/cono .  Beni  del  fuco  dell*  ab  fin- 
tino ouero  dcivind  acconciato  con  cffOi&  mangia  delli 
radici  del  finocchio  • 

'ìfjal  mefc  di  Giugno  beuj  ottimi  •pini,  &  alcuna  yoU 
ta  beui  un  poco  di  uin  bianca  ^  diyuno^perche  purga  It 
colere.  Mangia  delle  latuche  con  l*areto,perche  fon  bue  ^ 
ne  a  gli  humori  che  difcendono  neUe  TCìtl ,  P^f^i  cibi  kg' 
gierii&  fempre  leuati  con  fame  dalla  tauoÌ^>&  U  m4 
fina  a  buon  bora  fu  efercitio  affai  in  caminar^^ 

L  V  G  L  I  O. 

l^cl  mefe  di  luglio  fii  temperato  nell'ufar  con  don- 
>ìe^& non  ti  fàr  cauar f angue ^ne pigliar  medicine.  Vfa. 
la  mattina  a  digiuno  di  mangiar  un  poco  difaluia  et  un 
poco  di  ruta  con  un  hoccon  dipane,&  beui  dell'acqua  a 
digiuno, perche  cUingue  t ardore  della  coler ay&  tempe 
va  il  corpo, F fa  in  tutte  le  uiuandc  agreUoy  perche  rin-^ 
frefca,  &  mancia  pochi  frutti . 

AGOSTO. 

7{el mefe  d'^goflo  ufa^cìbi  &  nini  brufchi ,  ^  non 
mangiar  cauoli,pérche  generano  wclancoUay& induca 
no  fcbrialli  huomini.rfa  della  faluia  in  tutti  i  cibiyper 
che  e  utiliffima  al  corpose  con  li  meloni^iquai  magerai 
parcamentCybeui  uini  buoni  &  gagliardi  Jl  tuo  cibo  fin 
potaSìrelU  &  carne  di  uitello^i  quaifono  rinfrefcatiui». 
SETTEMBRE. 

l^el  mefe  di  Settembre  mangia  (he  ùbi  ti  f  tace ^  per 
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he  in  queflo  mefe  ogni  cofa  è  in  fua  natura ,  Éi perchè 
IThora  fi  entra  neW autunnOyfa unaleggiera purgatìo 
e,  pigliando  un  poco  di  fior  di  cajjiaper  lenire  il  corpo 
confortare  la  naturale  qucflo  hai  da  fare,  per  poterti 
onferuarfano  nel feguente  uerno,  &  ufanclle  minelìró 
c  !)olueri  cordiale . 

O  T  T  O  B  R  E. 
J^elmefe  d'Ottobre  beni  nini  nuoui  &  mangia  cibi 
'frefchii  &  a  digiuno  beni  del  latte  di  capra.perchcvhia 
ifica  il  [angue  &  purifica  il  polmone .  Ffa  dì  mangiar 
QYte  dipomi  con  ^ticchcro  ,  perche  confortano  a/fai  lo 
ornacOy  ^non  tihuaril  capo  in  (jurflo  mefe . 

NOVEMBRE. 
T^clmcfc  di  Is^oucmbre  fuggi  i  bagni  perche  all'ho- 
a  il  f angue  è  rifiretconcll' arterie  del  corpo ^  i  ba^né 
ti  generar  ebhono  commotione  di  humori .  ALinpa  de  i 
cardi delle  tartuf oliere  delle  conchilie  di  tnarcyper^ 
che  in  queflo  mefe  le  dette  cofe  fon  buone ,  noìi  nuo" 
cono.l^n  andar  fuor  di  c  afa  la  ìnattina  per  tempo, per 
che  l'aere  caliginofo  molto  offende  latefla ,  ma  afpettà 
^he'l  Sole fìa  vn  poco  alto . 

DECE  M  B  R  E. 
'ì^lfl  mefe  di  Decembre  magia  mineflra  di  cauoL ,  ^ 
delle  cipolle  cotte  in  infalatay&  magia  perire  pomi  coi 
ti  dopo  ilp.isio.  Magi^  capretti,  &  cappo  7iiy& ogni  for 
te  di  vccelli  ccetto  acquatili.J^n  andar  fuor  di  c  a  fa  la 
i\notte  fe  nonpcrgr^m  nccefjltà.perchclaere  humldo  de! 
^a  notte  molto  nuoce  a  i  corpi  bum  ani.  Magi  a  delle  ràdi- 
ci del  petrcjtlino, perche  molto  cofortano  lo  fiomaSoycè' 
Mfnagia  delle  rappe  cotte  fotto  la  cenere,'}^  magiartarl 

ne 
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ftedi  u^caytie  di  porco,perche  fono  troppo  humìdet  u 

KegolamirabjJe  ,  &modo  di  pigliarli  legiil" 
^anto  per  guarire  del  inai  Francefc,  fi  vecchif' 
come  nuoiio  per  eflirpare  tutte  lepiaghc,  gcin» 
me.-ik  altri  fegni  &  doJpri,  facendo  quafi  ringio 
uenireilpatiente. 

Se  tu  hai  il  mal  Francefcy  prima  purgati ,  col  confi 
giio  però  del  7ncdicOi&  in  tempo  più  accommodato  ck 
fipupjncl  fccmar  della  Luna,o  d^ aprile  o  di  Settembre  * 
pigliando  per  fei  giorni  continoui  ogni  mattina  un  firof  r 
po  ftitto  à  quello  modo,  Siroppo. 

Triglia  firpppo  difumoterre  compoflo  oncia  una ,  fi'  • 
i'oppo  acetofo  jemplice,  &  firoppo  di  hugloffa^ana  on- 
(M  mc^dy  acqua  di  lupoUy  ^  acqua  di  fimoterre,  am 
gncia  u na,  ^  mcf  :olali  infteme . 

T^elfett  imo  giorno  ,  effendo  la  Luna  in  buonfegiiOy  •  j 
piglia  la  f  ?guentc  medicina . 

Medicina. 

Tigli  a  diacatbolicon  &  polpa  di  caffi  a  niiouamentc 
tjlratta  ana  dramme  f^iy^  con  '^uc  eh  ero  fanne  bocconi^  «;  • 
Et  dr<poi  duehorc  pigli  a  onde  fei  del  feguente  decotto^  .v< 

Pccotto . 

viglia  polipodig,  quercino fr e fco  oncia  me%a sfoglie 
difcnna  dramme  tre,  pa/ìule  oncia  mc^ay  ani  fi  dram^jx:^ 
rn(i  dueycime  difumptcrrc  yn  manipoloyfcor'Z^  di  mira-' 
holaniy^  thoU  indicitana  dramme  dueyCpitimo  dram^ 
rn^  due,  fiori  di  moU\  ^  di  buglojfa  ana  pugno  uno,^  p:  < 
fhnne  il  decotto  fhi  allk  confumatione  della  ter'T^a  par^ 
te,  poi  indolcifcilo  con  'Recherò  o  firoppe  violato,  » 

papoi  che  tu  ti  farai  purgato  con  le  fopradettc  com^^V 

pofi- 
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Mi  ^ofumi  tt  ri^^^^  YÌceumdó  folo 

criftcì-v  Uuatìuoy&ilgiornofubfeguente  comincici 
rat  a  hcuere  Inacqua  del  legno  famo ,  la  quale  fi  fhrà  a 
viinfrafcritto  modo. 

L'acqua  del  Jcgno  Hinto . 

A   Tiglia  una  libra  di  legno  fante  buono  &  ben  trii  o  ui. 
fornOy&  menilo  con  dieci  libre  d'attua  in  una  pimat- 
U  nuoua  di  terra.&fhllo  ben  boUire  a  fuoco  di  carbone 
tmo  chefifcemiU  quarto,opocopià,mefcoladololbef 
i|  fo  con  j>na  cocchiara  di  legno  nuoua,€  Ipiumandolo.d^ 
\  eonfema  lajf>iuma  che  fard,  perche  l'hai  da  adoperare 
advngere  le  piaghe,  Dapoi  che  l'acqua  farà  bollita  afo 
ficienT^aJeuala  dal  fuoco,  e  colala,  &  confcruda  in  un 
Meo  di  vetro  ben  netto  &  ben  chiufo^&il  legno  cmti 
s  ha  dagittar  via,  perche  non  ha  più  rrinù,  l'acqua 
non  s  ha  da  confernar  più  di  tre  giorni, per  Liuerlafcm 
prefrefca.Il  legno  quato  èpiufréfco  è  migliore, e- pe^ 
efier  buono  vuoile  fiere  del  tronco ,  o  almeno  de  i  rami 
greijt ,  che  h abbiano  dentro  anima ,  ^  di  color  taneté 
cjcuro,  &benfpeffby&ponderofo. 

Come  tu  y^uoi incominciar  a  beuer  l'acqua ,  entra  in 
-^na  camera  ben  ferrata,  di  modo  che  da  niuna parte  ri 
entri  aria,&.  lui  fia  ben  coperto,  tal  che  tu  nonpatifca 
freddo  alcuno,  ne  y^fcir  deUa  camera,fin  che  tu  non  hah 
bi  pigliata  la  feconda  purgatione.  Ogni  mattina  nel- 
l  aurora  piglia  onde  otto  della  detta  acqua  tepida , 
:  poi  copriti  bene,&  cerca  di  dormire  &  difudare,Qan 
Mo  coli  in  letto  per  fpatio  di  due  bore .  Dapoi  che  tu  ha- 
^^^tdorfmtojattiafciugareilfu 
^poi  tipatrat  Uuarefe  tu  yorrai,&  PeHirtiy&paf-* 

feg^ar 
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feggi  arai  quanto  per  la  camera  non  Hraccandoti  pert^ 
Di  due  bore  auanti  il  me'zo giorno  de fmeraipoiy  magici 
do  folamente  circa  a  tre  onde  di  pane  ben  cettOyOuer  il 
fcottOyet  altretanto  di  vua  pafin  ,  o  di  amandole  pelata 
o  di  qualche  confetiione ,  pur  che  tu  non  ecceda  la  deti 
quantità ,  onero  tanto  che  baflia  foflentartt  fecondo 
tua  complefjloneyet  beuerai  delta  wcdefnna  acqua  qum 
to  tu  yoryaiy  et  non  altra  co  fa.  Dopo  ildefinarefiàin 
fofo,  et  in  buona  conuerfatione  per  cinque  bore,  le  qm  r  i 
paffatCy  piglia  vn* altra  pfa  della  detta  acqua  tepida  f<i ,  *i 
wne  quella  della  mattina,poì  ratti  a  ripofare  nel  medej  ♦  ? 
tno  modo iche  face fli  la  mattina^pofcia  Icuati  et  cena / .  ; 
tendo  et  nel  m  mgiar  et  nel  beuere  come  facefii  la  mat  ^ y|| 
tinay  et  dopò  la  cena  fi à  due  bore  in  buona  conuerfatic  y^^ 
ne^pdi  va  à  letto ^et  cerca  di  dormir  bene .  QucHa  regù  t 
la  hai  da  tenere  per  noue  giorni  continoui ,  procurara^^ 
tutto  quefìo  tepo  difiar  allegro jfen^afaSìidio  della  ni  ^ 
te  et  del  corpo.  Et  fe  con  tal  dieta  ti  potrai  fofienerey  n  i 
ti  curare  di  mangiar  maggior  quantità  di  ciboy  mafjìm^ 
e  fiondo  la  detta  acqua  digrandifjimo  nudrimento,accd  |. 
the  la  natura  non  s*habbia  da  occupar  tanto  circa  lad  \ 
gofìioncy  che  fia  impedita  di  aiutare  loperatione  dell,  i 
detta  acqua.  Ma  non  potendoti  foftener  con  quefla  die i 
tay  hauendo  ricetto  alla  compleffiofietuaypotraiaunìi^ 
tar  ti  ciboyma  quanto  meno  farà  pofjibile, 

Et  fe  il  corpo  tno  non  hauerà  il  conuenientebenifich 
della  euacuatione  ,  perche  fi  fuol  purgar  più  per  torin^ 
che  per  l  altra  via,fatti  fare  ogni  due  giorni  un  crifiiert 
di  brodo  dicaftrato  grafioy  con  due  rofsi  d'oua ,  ct%uc 
thero  et  mele  ana  oncia  vna ,  et  tre  onde  d'olio  di  cà 

momil- 


4 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
177/A 


0^ 


P  A  R  T  E   I  I  I.  273 

momilld  y  et  unpcco  difalc ,  ctfe  tu  hauerai  alcun  do- 
lor  di  teflay  aggiungmi  benedetta  et  hìerapicra  aria  on 
eia  me'^a,  et  ritieni  il  criflieropiu  che  tu  puoi . 

Il  decimo giorno,cioè  dapoi  che  tu  hauerai  bsuuto  no 
ue  giorni  continui  la  detta  acqua  con  L'ordine  foprafcrit 
to,  purgati  yn'altrauolta  con  la  medefima  medicina, 
et  col  decotto  che prendefli  l'altra  volta ,  come  è  notato 
di  fvpray  et  quel  giorno  mangia  un  polasìro  ben  cotto 
aroflo  tra  il  deflnare  et  la  cena ,  et  beui  della  mcdcfnna 
acqua,  et  il  dìfeguente  riccuiun  crijìicro  lauatiuo ,  'poi 
torna  a  continouar  mi'altrattolta  pcrnouc  altri  nomi 
a  beuere  della  mede/Ima  acqua  mattina  et  fera,  tolme 
\defmo  ordine ,  et  al  dcfìnare  et  cena  tieni  il  mede  fimo 
àrdine  che  tenefli gì altri'noue giorni prmi^purc  in  qiie^ 
i  fecondi  noue giorni  potrà  man'yiareun picciolo  pola-^ 
^  ro  ben  cotto  aro/io  fra  il  de/inare  et  la  cena ,  et  ne  i 
norni  temperati  et  chiari,  et  non  uentofi ,  potrai  ufcir 
ella  camera  ben  ucflito guardandoti  però  daflraccar^ 
yt  dalfouerchio  effercitio,  et  ancora  dal  uento,et  dal 
■^eddojct  da  ogni  difordine  . 

'Pajfati  quefli  fecondi  noue  giorni ,  torna  un  altra 
'Otta  a  purgarti  col  mede/imo  modo  che  tcneflila  fe^ 
onda  uolta,  riceuendo  anco  il  giorno  fe^uente  un  cri^ 
fiero  lauatiuo,  e  facendo  come  di  fopra  è  detto ,  potrai 
icir  di  cafa  a  tuo  piacere ,  et  a  poco  a  poco  ritornare 
'/  tuo  jo  Ino  uiuere,  guardandoti  però  per  alcun  tempo 
a  ognia:fordine,  et  maffme  dafiraccarti,da  cibi con^ 
rart^yda  difpiaceri.da  donneaci  dafaflidij . 
Se  tu  hauerai  piaghejauale  con  la  medefma  acqua, 
ungile  con  la  fpiuma  che  fa  U  legno  fa?!to  bollendo,  et 

H  m  ftfana- 
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n  ranaramo  perfettamente,  incora  che  nonftconofc 
il  frutto  di  tal  cura  cofifubitol  non  mancherai  pero 
uederla  perfettamente  &  preflo, perche  qucfta  medici 
nana  operandopiaceHolilJimamcnte.se  tu  uorraicon 
tinouar  la  mattina  il  beuer  di  quefia  ^^cr  alcun 
itiorni  pili  yunaprefa per  matti  molto,  ^ 

Metto  male,  &  alftomaco,&  alla  compitfjione  , 

Toichetuhaueraibeunta  l'acqua  del  legno  con  l 
detta  re-ola^ti  farà  vtiliffimo  pigliar  ogni  mattinape 
due  meli  me:(oncia  dcKmfrafcritto  ektuano  con -p 
poco  d'acqua  delfnmoterre  &  di  biigloffa,  feruadoje 
pre  moderata  dieta,  &  nonmangiando  cibi  contrar 

quello  non  fopraucnendoti  alcun  alter atwne  ne  pi 
gliandoflracco,  &  non  facendolo  in  Cagione  temper 
ta.ma  più  preHo  calda  che  altrimenti  . 

Elettuario . 
T>idiafiroppodi  conici  dì  cedri  libra  una  ,  acqu 
rofa  &  acqua  difimoterrc  ana  onde  tre,  &  cuocili 
lento  fuoco  fin  alla  forma  difiroppo  ,  pofcia  aggiungi 
limatura  Jottiliffima  di  legno  fante  onde  tre,€j  allo  c 
cere  un  altra  uoltafin  che  pìgli  forma  defi^poicoftn 
lo  in  un  uafo  di  uetro,  pìgUadolo  cornee  detto  di  jopr 
Bagno  appropriato  a  mal  Francefe  dopo  la  cur 
'     Viglia  fiori  di  camomilla,et  melliloto  ana  libra  un 
lauedula.coda  di  cauallojori  di  malua,  rofja  tinta, 
Oologia  lu^apeucedanoy  cetaurea,  et  maggiorana  a 
manipolo  uno,fien  greco  pugni  due  et  leticchie  libre  t 
et  fallì  cuocere  in  a-to  cinquata  libre  d  acqua, et  clcp 
dcftnarc  entra  nelbagnocaldo  fin  alla gola.ct  irj.iu 
tro  un  buon pe'2i:^o,poi  nanne  a  lettv,et  cercagli  (uda 
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t^licettamirabile  delfiroppodi  fena,  utile  ad 

gni  infermità ,  di  malììme  al  mal  Francefe .  . 

viglia mcic  una  dì  frnayi^^  mettila  in  mia 
la  di  rame  icn  otte  onde  dacqita.c  falla  bollir  dueuolte 
poi  apparta  lacqtta  in  una  fcodella^et  ricuoce  lafcna  in 
altre  onde  fediddacqiia,fin  d?c  Inacqua  fi  a  confumata 
la  metà^pofcia  mefcoLmi  la  prima  iicquay& colala  tut 
ta  infiemèi^  rimettila  nella  ca:i;^':i^uolacon  quattro  on-' 
eie  di  %uccbero ,     a  fuoco  lento  falla  cuocere  yfin  che 
fia  fatto  il  firoppOypoi  pigliane  da  una  onda  fin  a  due, 
'  una  uoltao  ditela  fettimanayuW aurora, fecondo  la  co- 
.plcsfione  tua  ,  &  fecondo  1  opera  che  farà  nel  beneficio 
del  corpo  y  &  lo  rifarai  fpe fio  dìc  t4frjo  faràrnigliore* 
Altro  firoppo  pretionlfinìo  da  vfar  con 
lameJelìnia  cura , 

Viglia  legno  fanto  ben  pólncriT^ato  onde  fcifma  av-^ 
t  etica  onda  una,  ani  fi ,  finocchio ,  &  femedi  appio  ar^ 
metyana  drarnJreybrjfco  a/par  agi,  e  gratti  del  Jole  <ma 
dracma  e  me'^yturhit  et  agarico  ana  dra.due,  hcrmo- 
dattoU  dram.tr e ygengioiio  dram,  una,  diagrediamc^fi 
fcropolOjfena^poLìpoduugiugioleyet  f che  fi  cn,  oncia  me- 
'^ajucodi  lupoliyfuco  di boraginCyet  fuco  di  fumoterre, 
ana  onda  mia,  fiori  diflicados  me^onciayìriele  et  Clic- 
cherò analibatnaye  ditutti  jccoìido  l  arte  fanne  fircpo. 
A  mal  dela  v^rga  dell huomo  rifcaldatajO  enfiata 

Viglia  maggiorana  et  finocchio y&  falli hollix  in  ac- 
qua dtpo'z^'^Oy  et  co  qlla  rato  calda  quatoia  puoi  patir 
lauati  il  niebro  detro  e  fuor>aheneyet  fi  rifanara prcfto. 
A  imbianchir  le  mani  <5c  cdrcriiarle  d^bircddo  . 

Viglia  fcmola  bollita  con  uin  bianco y& poniuìli  de  ■ 

Mm    2  tro 
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m  due  chiari  di -poua  battuti  bene  con  un  poco  di  fa 
bianco &medolla  di  bue  y  &  f cu oo graffo  di  capretti 
ana  onciavncZy  attero  tanta  pofnaia  y  (^mefcolali  ben 
al  fuoco  con  vn  oncia  dolio  di  amandole  dolciytanto  chi 
ogni  cofafta  ben  incorporata^^  in  luogo  difapone  vf^ 
quefla  mìfluray&  vedrai  belli ffimo  ijperimento . 
Al  maJ  deiremorroidi. 
rPigJia  due  raffi  d'uouifrcfchiy  Sfalli  indurire ,  & 
pcflali  bene ,  &  aggiungili  foglie  di  iufcjuiamOy  et  olio 
rofatOy  &dinuouopcHaognicofainftcmey  tantoché 
Tenga  come  yn  rnguentOyé^  vngi  con  quello  le  emorroi 
diyetigioucrà  wirab  'lmete^tal  che  in  brieue  tifanerai. 
A  chi  non  pote/Tc  vfare  con  donne . 
Tiglia  radice  difatirion,chc  è  vn  herba  cofi  chiama 
tay  Sfanne  fuco,  &  bcuiloy  &  potrai  vfare , 
AI  mal  di  madre,di  fegato, &  di  milza. 
Tiglia  tutiaycanfora ,  &  aloè  cpaticOy  ana dramme 
ducy&polueri'xaogni  cofada  fe  ,  &  incorporale  ififie- 
me,     dallcabcucY  in  vn  poco  di  vin  bianco  alpatien^ 
te y(^ fi f evieni .  AI  medefimo. 

Viglia  la  Ipoglia  d'vna  fcrpe ,  &polueri'xalabcney 
&Jannc  a  bener  vn  poco  in  vin  bianco  tepido  aWinfcr 
'"^ò^&nrdrai  bella  prona . 

A  fapere  fe  vna  donna  é  grauida  o  nò . 
Tiglia  vnpoco  di  md  uergine ,  et  co  un  poco  d'acqua 
dipo'^o  dallo  a  bcuer  alla  donnay& fc  no  farà  preqijay 
le  venird  ilfuo  tcpOy^fcfarà  pregna,nÓ  li  farà  niente. 
Per  far  dormir  vno  tre  giorni. 
Tiglia  fcle  di  lepore  ,     dulia  a  bcucrein  nino  a  chi 
t^voiche dormay^  fubito fi  adormeteràye^fe  uonai  che 

s^ifue^ 


PARTE   III.  27> 
rnedl  mettili  aceto  in  bocca  ,  &  [abito  sifuegliera  •imM 
A  fapere  fe  una  gioiiane  è  vergine  o  no .  ip| 
'Pìllia  armoniaco.e  difiempralo  m  acqua  dipax^o,^  ' 
\edaUo  a  heuere  allagiouane,efc  no  farà  nerbine pifac^  v-- 
yMo  .       A  reftringer  il  latte  alle  donne  . 

ViHiafuco  di  rofmarino ,  &  ungine  le  m^melle  al^ 
la  doma,  &  fdlc  man?uir  rofmarino,&  fe  le  nftrmge 
ra  il  latte.  Il  medcfimo  farà  il  '^a frano  tenuto  in  me%(} 

delle  mammelle .  .     .  ,        rr  • 

A  far  che  una  donna  faccia  latte  aliai. 
-Piglia  il  fuco  d'ipericon,  &  dallo  a  beuere  alla  don- 
nay  che  farà  ajiai  latte. 

A  riftringer  il  meftruo  alle  donne  . 
Viglia  fcorz.e  di  pomi  granati  &  ardile ,  &  fame 
poluere  y  &  falla  beuere  alla  donna  con  acqua  e  nino  , 
cbefeleriflringerafubito.  un 
A  una  donna  che  non  potefle  hauer  ilmcltruo. 

Viglia  fuco  di  nepeta  ,  fuco  di  uerbena  ^  &  fuco  di 
fabinay  con  limatura  d' oro  y&  dalli  a  beuere  inumo 
alla  donnay&fubito  il  uerra  il  fuo  tempo .  ^ 
A  doglia  di  uentre  d'una  che  habbia  partorito . 

Viglia  fichi  fecchi.ct  falli  bollire  in  mele ,  &  ^^/{^u 
mangiare  alla  patiente.che  fubito  gli  paleranno 
A  facilitare  il  parto  a  una  donna.  % 
Viglia  offi  di  dattolipoluerix^ti.et  fcor'^e  di  ca^a, 
una  oncia  una,  &  falli  bollire  in  unpignattino  con  due 
hicchieridi  uin  bianco ,  poi  colali ,  &  aggiungiui  den- 
tro xaffranoy  cannella,  &garofoli ,  ank  ondamela, 
tutti  ben  poluerix^ati      dallo  a  beuere  alla  donna  che 
pena  mi parto,&  fubito  parturirL 

^  Mm  i  Inflruc- 
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inlfru ttione  ottiina  de  nariirale  fpcn^en-  ' 
•  tatapergeherarmafchi. 

dcm,M  fn,^éper  ^Me  Impedmcnto  che  hat^ 
rami  corpo  dell  c^nr    ^t  conmfiachcilfcno  ^ifì'e  I 
P4  più  perfetto  dclfcmimle,  per  cofequente  quando  '  U  ^ 
natura  e  lìberay  &m  concorre  nella  gente  in  dilpofttìo 
ne,  alla.qmle  effa  . natura  debba  per  nece$tàfoccorere 
&occiìparfì  fempre  tende  W  farfejfo  fnafcnlìno ,  come 
cofa  più  perfetta,  fi  cof?i'e  in  cafoòppofito,  efendo  più 
mteta  afouenire  alli  atti  neceffarìj  eh  è  uoluntarij,  ma* 
ca  nella  òperations  cìrt'àia  gcnerationé ,  come  farebbe 
quado  0  Vagete  e  mal  difpo/lo,  o  il  corpo  fiS  ha  bifogno 
difaredigeHtone,  ò  efpnlfione  delle  fuperfluitap  le  par  . 
ti  da  baffoyop  brinarne  i  quali  effetti  la  natura  fioccu^ 
pa  di  forte  eh  e  nococorretatpneUatto  uolutario  del  col 
fyom&in  quem  neccffalr^rò  ficochiude  òhe  ayole^ 
re  generare  prole  mafculina  e  ben  difpo!ìa,l%wmo  nt 
dcue  iPfar  il  coito,  fe  no  dap'ói  che  hauera  fatta  la  dige* 
fttòne,et  in  tempo  che  non  babbi  a  neceftd  di  orinar  e, o 
daltro  fetmtio  del uetre,  etluijìa  in  bààna  difpofìtione. 

Oltre  di  quello  è  co  fa  chìdra ,  che'lfcme  della  prole 
mafculmd  nella  donna,è  nella  partd  detfra  delia  matri 
fe,piuprefio  che  nella  fini flr  a ,  però  coiìuienè,cha  da^ 
poi  latto  del  coito ,  la  donna  fi  riUoltì  fopra  Ìl  lato  de- 
ftro,  a  fine  che  ilfeme  dei  generante  mdi  al  hmo  atto 
4Uageneratione  mafculma , 
^^ncorane\fihadadubitàre ,  cheadoueregenerar 
tfifo^na     U  dina  pigli  dìlèttatim  M  toìto^fènT^a  It 

quale 
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naie  maifi  no  fi  adoprarebbe  la  matrice  fa  concetf 
c,&p^:rò  acciDche  generi  fnafchio  e  ben  difpfo,è  ne^ 
teLio  che  U  donna  aHertifca  di  noH  finml  ^tto  [u^ 
f  non  doùHlmtnù,  perche  fé  l'huomolanciajfed  ftiO 
Jc  non  dopo  i  mo  ,  r  ;  concetti^-^ 
Cerne  auantlCh^l^^^^^^l^^i^fi'^'^  i^^^  \  n  ,\.  '^-^ 
ne,a.danUe  alfinìm  i.:?^^  f/"  ^^/^^^  ^'«T . 

tertencffefuora  del  yafo,  tanto  più  perderebbe  l<i  wm 
fuay  &  refimUe più  imperfetto .  &  per  confeqiienr^ 
neritifcircbbe  h  prole  femina.  I^ifcaldi  adunque  Ihu^^^ 
tno  talmente  la  feminay  &  la  prtuenghi  di  forte  manti 
il  fattOycbe  al  tempo  opportuno  fi  pronta. 

auerta  ancora  di  lafcìar  ben  ifpurgare  tutto  ilfe^ 
me  auati  che  cauifmra  il  membro  ririley  perche  come 
ne  entra  in  più.  <ibondan7ay  più  perfetta  riefce  l^  opera- 
rione  all' {Ritento  fopradettOy&  ilfegno  di^uefto  è  qua^ 
do  il  membro  virile haperduta  la  dure^p^a. 

Virtù  della  pimpinella,  &  della  Aia  radice. 
La  radice  della  pimpinella  portata  a  carne  nuda  dn 
qual fi  vogÌiap\:r fonarla preferua  da  ogni infettione  et 
fofpettodipefte, 

se  la  donnaportarà  la  detta  radice  fopra  lafuaper^ 
fonaymais'in^afàderà. 

La  decotiione  della  detta  radice  &  dette  foghe  fue 
'  heuutaliberadelmaledlfjancoinvintiquattrohore. 

A  far  che  li  capelli  6c  i  peli  della  barba  nò  cada 

Lauati  la  tefla  &  la  bitrba  con  liffìa ,  nella  quale  fio, 
cottò  flerco  di  colombo y  per  quattro  ó  cinqtìe  roltèy  & 
non  ticaderanno  i  capelline  i  peli  della  bari  a. Se  tu  pé 
neraì  affongiadorfo  &  nociuole ,  elefhcfvolerai  bene 
infimh^  io  l^^m  ti  yngeYal  il  capo  et  là  barbaylauS" 

him   i  dotili 
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dotdi  poi  con  la  fopr  adetta  liffia  ti  faranno  crefierc  mi  $ 
r abilmente  i  capelli  &  ipeli  della  barba . 

A  fari  capelli  biondi. 
Fa  lis/ta  con  cenere  di  ellera,  &  con  quella  lattati  U 
tejtadue  volte  la  fettimana,  &  in  due  mefiti  farai  ca-^ 
Jf'eui  biondi j    belli . 

Elettuario  ottimo  ,  &  mirabile  per 
conferuatioae  della  vifta . 
Ti^liafeme  di  finocchio,^  dnamomà , 

P^^^g^o,fioridianeto,gramdig^^^^ 
poyanadram,  tf. filerò  mdtnno,camedrios,radicidicelÌ 
^onia,ccmmo,appio,anifi,epctrofel^^^^^ 
&polHerty  ben  ogni  cofa.et  mcfcolali  ben'infieme,  et 
co  dodici  libre  di  mei  biaco  befpumate  fanne  elettuario 
dapoi  mettilo  m  yn  uafo  ben  coperto  co  una  carta  o  un 
panno  di  linofottile,  e  tienlù  al  fole  per  nouegiorni  coti 
noui,  &  per  noue  notti  al  fereno,  &  faràperfettametc 
fatto  ,  Dapoi  pigliane  vna  volta  o  due  lafettimana  la 
mattina  un  oncia  per  udta  a  digiuno,  et  mirabilmente 
ti  rijtaurara  la  vifla.cofortarà  lo  flomacOy  purgar àsli 
hurnort  fuperflui ,  &  mondificherà  le  rene,  dolendolo 
pigliare  al  tempo  deU'eHate ,  lo  potrai  fare  ancora  con 
Toccherò,  mafinuerHofard  miglior  col  mele  . 
A  doglia  di  fianchi  ottimo  rimedio. 
Viglia  verbenay^  mettila  ben  afciuta  a  molle  in  ut 
no  buoni  fimo  per  yetiquattrhore,  pofcia  cauala  dal  ni 
no  et  co  fi  bagnata  come  far  àmettila  in  un  lambicco^  e 
falla  lambiccare.e  ripone  l'acqua  che  n'ufcirà  in  vn  va 
\  fo  di  uetro  ben  turato  ,  &  quando  li  dolori  de  fianchiti 
rolleranno, èmme  un  bicchiirg  Qaldoconunpocodi 


P  A  R  T  E    i  i  1.  ni 
occherò,  &  mirabilmente  ti  faranno  ceffar  i  dolo  ri, 
m    Olio preGiofiOìmo  che  fanaiii  vintiqiiattrlic- 
>cocni  ferita o  taglio,  e  giiarifce  mirabilmente 
rotture  che  vengono  alle  creature  humane  nel 
te  parti  da  baffo  in  quindeci  giorni . 
,  Viglia  nel  me  fa  di  Ma<^<iio  olio  di  oline  buono.et  qua 
to  più  uccchio  lo  puoi  troHareylibyefei,& mettilo  in  un 
rafù  di  uetro  be grof%,ér  forte, & aggiuwr^iai  lagrima 
etiero  olio  di  abcto  onc.  1 6, mirra  eletta.aloè  lauato.m 
cenfo  integro  &  mafchioycolla di  carnH€cio,& pegola, 
ana  onc.  feiymHmia& goma  dìficomoro,ana  onc.  due, 
grana  di  tintori  onc.iiif.altbea  onc, y. et  feccia  d'olio  di 
oliuc  libre  vj.poi  fa  bollire  l'olio  t  bagno  mariaper  bore 
1  z.pofcia  canaio  fuor  a,  et  colalo,  e  premi  be  le  cofe  che 
vibanrai  fatte  bollir  detro,  tanto  che  n'efca  tutta  la  fa 
ftazjty& tornalo  a  mettere  nel  vafo  diprima^&jiggi^ 
geui  di  nuouoferpetaria,  fiori  di  pomi  granati,c()folida^ 

fiori  herba  &  r adici ^  bettonica  fiori  et  herbu/oglidi  ci 
prefloybalfamina  fiori  faglie  frutti,  mille  foglio  fi.oriee 
herbaybraffica  marina^perforata  fogli  er  fiori, cent an^ 
rea  minore,  &  burfapafloris^ana  manipoli  qnattrojve 
[ciche  d'olmo  con  l'olio  che  vi  fa  detro  nu.^o.  &  dattili 
maturi         co  quefie  cofe  empi  il  vaf o,  ilmal  conuiert 
M      che  fìa  ben gride^per  capirle  tutte,& per  bagno  maria 
W    falle  bollire  f  bore  diciotto,poi  metti  il  uafo  ben  turato 
I  al  Sole)  &  tieuelo  co  fi  detro  co  le  fopr  adette  cofe  fin' al 
W  ^  tnefe  di  Settebre,  dapoi  caua  fuor  a  ogni  co  fa  dal  vafo,  e 
^      co  rn  cancuacio  nuouo  fiotto  vnflrcuoio  cauafuora  ttit 
ta  quella  fofiax^a  dell'olio  che  ne  potrai  cauare,  et  poi  la 
Ha  ben  il  vafo,&  tornaui  dttro  l'olio  co  fi  colai  o^ér  ag 

ginn" 
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■ui  tre  onc.  di  T^c  fffano  be  polumzat»,et  *  A 

Ml^n^v,no,c  fucilai  a,  ^  iU,,  '^p^J  uTcl^^i^ 
ehtj,^  apeno  nelle  p.n,  ,U  baffo ,  fallirad  y  jn^^^^  , 

rejmpn  metM  mtfopra  vna  vefcica  dì  porco  poi  d, 

ij  .  di  ha  in  tetto  pergHari,piiìpniio,  &  M  ffdl  ' 

dipomtlbradnerpcrun  mefe,  efL  ^naSoT 
K .medio  p,r  .J  dolore  di  fiomaco . 

e~  ueoì'Z"'  ■  *^^'"«-^''./'(?/'-/«^<'  di  menta, 
y  di  ma cte  tre,  &  fallo  fcaldare,  &  beùì 
lOi  &fuktofi partirà  ti  dolore .  '  ' 

Al  medefìmo. 

>/«  S  T"'    ^'T"''''^fMct  cuocere  in  buono 
'""'"'P'"  '^""K"'  1"  radice  co  fi  cottage  beui  il  uimt^ 
''oruo,  e  grandemente  ti  ^tonerà  al  dohr  di  sìomaco 

S'/"''""^  ^'"^^Snati  ottimo  rimedio' 

lf"''''P-^rnuguali,et  altretanto  Midolla  h 
r'!'»<>P<^l;^ranno  tutte  q„efleheybe,&pM^^^^ 

Pf;/^>^^»to  che  ogni  cofafia  ben  corporata  tnrZr 
f/  ^come  m  vnguento  liquido ,  ^  coLueSlo  Sth 

t'f'*'Oiritg,ornodueyolteMuendoloplòpSÀ 
ff>fC'^ldare,&.inbreuereflerailiberatr  '^^^ 

J  i  FINE, 


Or..,,, 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
177/A 


A  V 

DELLA 

TERZA    P  '  R  T  E, 


^  Imrdto  per  lo 
fliiirj  di  cor 
ro.  233 
Riinedio  alle 

fnìoroidcj». 
acute. 

Acqua  cheJeita  le  macchie 
dèlia  faccia  &  fa  bella  la 
pelle.  233 
Rimedio  per  vno  che  hauef- 
fe  la  faccia  leprofa  .  133 
Kimedio  alle  varuolc  che  ve 
gono  Top ra  la  faccia  .  13  3 
Tre  rimedij  per  gli  occhi . 

a  carte  *  133 
Kimedij  a  gli  occhi  lagrimo- 
•  fi.  ^34. 
A  gli  occhi  rifcaldati.  134/ 
Rimedio  al  fangue  che  Vien- 
ne a  gli  occhi  *  , 
per  chiarificar  gli  occhi.  13  4 
Per  rettrignerc  le  lagrime  de 
gli  occhi.  234 
Acqua  per  gli  occhi .     1  j  4 
Vnguento  mirabile  ad  ogni 
infermità  d'occhi  per  qual 
cjagion  fi  voglia  2,34 
Per  gli  òcchi  .  23  y 

Rìrticdio  per  le  mani ,  il  vcf- 


A  guarir  vna  riatta .        2  3  ^ 

Vn^uento  pretiofo  per  bo- 
gncni  e  h)al  hafcenti.  23^^ 

Vnguento  da  regna  .     23  5' 

Kimedio  a  qual  fi  voglia  do  - 
lore .  i?T 

Elcttuario  prouatoad  (  yjii 
infermiiri .  _ 

Vn^nehti  due  perfetti^^o  • 
gni  forte  di  piaghe.  2,3^ 

Rimedio  per  mardeila  pie- 

2^6 


tra 


ZS6 


z:,6 
della 

2^7 


Per  conferuar  la  vita  * 
Polucre  per  Ij  denti . 
Vnguento  da  roj:ni. 
Rimedio  allenfiatura 
lingua. 

Riitiedio  alla  ftrettura  d'  I 
^petto .  i3  r 

Rimedij  due  per  fare  la  vo 

ce  chiara.  23"^ 
Per  contrafar  il  zibeto.  237 
Alle  Ifentigihi ,  &  rughe  del 

volto.  2-3  7 

A  far  a<rq«  fili  tartaro  .  z-^f 
A  far  latte  vergine  per  h  he 

citii  ^ì-f 
Rimedij  due  ài  dolor  de  i 
'  d<'iifrì  .  238 
A  fiir  che  ì  peli  cadono  piti 
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ti  il  '.huCc 0 no >  2 j8 

A  far  color  d'oro  per  indo- 

Motio  d'inirgcr.rire  cjunlnn- 
que  mcc.^llo,e  durc::j  mol 
to  tempo  . 

IJ  modo  di  fjr  l'acqua  baila- 
mino  .  2 

A  fu r  ben  ipprocrs/To.  s 

Per  conici  uaticne  di  che  vi 
fita  gli  .ippcftati.  238 

Pillole  pei  fctf e  per  lo  ftoma 
co  &  per  lo  capo.  z^p 

Pi/lolc  di  mefuc  centra  la  pc 

Per  far  orinar  la  pietra,  i^p 
Kimedio  a  chi  fofTe  trafitto 
da  fcor  pie  ni.  239 
Alle  ponture  di  ragno.  23^ 
A  chi  hauefc  m.ingi.no  rofpi, 
o fìano botte ,  •Aio faìiuo 
che  fcó^jirci^no  che  è  mor 

A  guarir  le  fclTure  delle  cal- 
cagna .  235? 

A  guarir  i  caruoli  che  vengo 
no  fopra  la  verga  a  olihuo 
mini ,  &  nella  nature  alle 
dunne. 

A  fanar  fubito  vn  caual  riprc 
^  240 

A  guarire  il  mal  del  verme  a 
vncauallo.  240 

A  far  orinar  vi!  caualchenó 
potcflc  orinar .  240 

A  r-in^r  inchiodatura  a  vn  ca 
uaile,  240 


O   t  A 

A  ci;nreruar  il  viTo  fcnzj  cri 

Cirotio  oucr  vnguento  delil:: 
catiflìmo  per  mantener  be  3 
lo  il  vifo. 
A  guarire  il  vifo  enfiato  pei 
hauer  fatto  qualche  Ara- 
no fcorticatoio.  240 
A  conofcere  il  folimato  o 
no ,  dico  fé  è  fatto  con  ar 
lènico  o  fcnza  .  241 
A  leuar  le  lettere  dalla  car- 
ta-^  241 
Per  rinuouar  le  lettere  cadu 
te  &  vecchie.  241 
Acqua  che  mollifica  Jauorio 
&  lolTa.  24  j 

Secreto  bellilTìmo  daleuare 
i  (cgni  che  fi  fanno  a  (chia^ 
ui  fu'l  vifo  accioche  fia<io 
ccnofciuti .  241 
A  far  la  patta  delle  mele  co-.' 

togne .  24t 
Afarperffcata  .  241 
Per  acconciar  i  perfichi  in- 
tieri .  24X 
Per  far  il  confetto  di  brigno- 
ni .  24» 
A  confettar  le  brogne  dama- 
Ichine.  24* 
per  far  pafta  di  brojni.  245 
Per  fare  patta  di  marafchc^. 

a  carte.  241 
Per  confettar  marafche.  145 
Per  far  zucata  ifcoper.  14  j 
A  far  zuchata  coperta .  144 
£leuuario  &  acfjua  per  vog^ 

che 
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T   A  V 
tlichaueffe  la  voce  rauca 
lo  ftomaco  indifpolto.  i44 
far  fapone  per  fare  belle  le 
mani. 

Ia  fjr  palle  odorifere.     24  4 

Compofitione  di  mufchìo  & 
altri  odoriferi.  2,45 

A  far  cofinctd  di  rofe  profu- 
mati. ^4? 

Mofcar  dilli. 

Olio  prctiofiflimo .  24^ 
P.r  far  olio  di  mirra  .  24^ 
Olio  di  cinimomo  .  i4T 
Olio  di  rofe  dainafchine.-f  • 
n  carte  .  ^4^^ 
A  far  olio  di  fiori  di  melnn- 
gaiii .  ^4^ 
Per  far  olio  di  ftc-race. 
Oli)  di  gare  foli.  ^ 
Olio  di  Itor.icc  calamita. 
Oliodi  ben^oi.  -4^ 
Olio  di  trementina  .  2.47 
Olio  reale  per  li  capelli. ^47 
A  far  ilbagm  morii.  247 
Acque  tre  odorifere  .  2.47 
Acqua  di  .ingtoli  .  2,47 
Olio  di  fior  di  melang.  ^43 
Olio  di  pelfomini  .  -48 
Olio  t^!  11  )ci  mufcatc .  248 
Pv>liicrc  per  il  demi  •  -4^* 
Pohiercdiue.Tca  denti.  i48 
Kimtdio  a  denti  fmofiì  • 

a  carte  .  -4^ 
Per  far  bi.in  :hi  i  denti .  24P 
Per  far  beili  i  denti .  i4i» 
Acqua  odorifera  .  24^ 
Rimedio  a  i  d(.nci .  24? 


OLA 

Per  far  bianchi  i  denti  c  iri- 
dar le  gcng.'uc  .  z../ 

Per  far  rifei  niar  1  denti  fmol 
fi. 

A  far  faponctto .  24^* 

Altra  forre  di  palle . 

Compofitione  che  fa  lacer- 
ne belìiflìma .  24*» 

Sapone  di  poca fpefà.  230 

Sapone  che  caccia  la  rogn:i . 
a  carte  .  2, 5  o 

Saponetti  di  fci  forti .  250 

Acqua  di  angioli  di  due  for- 
ti. 

A  f.ir  grafletta  per  le  mani  di 

due  forti.  ^-^i 
A  rqua  odorifera  .  2  ' 

Vnt-o  per  lemajii , 
A  fur  roflete  di  profumc.  2 
Supon  da  barba . 
A  far  cazzuoletteperprotu- 

marindue  modi .  2^5 
Pafta  per  le  m?>ni  di  due  lor- 

ti  .  ' 
Vnto  per  le  msni. 
Vnto  p  faldar  le  fcflurc  del 

le  mani . 
Poluerc  due  per  le  m~  • 

a  carte .  -)J 
Per  far  le  mani  belle  .  2^5 
Rimedio  per  le  fcflurc  delle 

mani  .  ^  -  ? 

Concie  di  guanti  .      .  ~  '  > 
A  dar  il  gialo  a  igiiar: 
Concie  di  guanci  alia  - 

gnuola .  .    ~-  ' 

Altre  concie  da  guanti.  2  )  > 

Acqua 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
177/A 


^  V 

pei  f^rc  I>j.  .  c- 

« ij  .  277 
A  ùì  belletto  in  poJiicfc  . 

catte .  257 
Bic'jìda  pcifcttifljma ,  '257 
Per  far  cader  i  pcJi.  2-57 
A  fjr  bel  la  la  faccia  .  ?  5  8 
Pafb  per  pelare  .  ^58 
Acqua  cheJaiu  IcIciitjgJni 

e  panne  dal  voito.  ^^5$ 
/  equa  che  fa  bianca  la  ùccia 

arO  dal  Sole .  258 
A  far  bianca  la  faccia  .  258 
Acqua  che  fa  il  volto  colo- 
rito &  beilo  .  258 
Acqua  che  fu  bella  Japcie. 

a  carte.  258 
Acqua  per  far  bella  la  faccia. 

a  carte .  259 
per  fjr  belli  i  denti  &  incar- 

! ;  le  gengiuc  .  2^9 
A  turpezza  di  Icuant.  v 
A  conciar  il  folimato  .  2  v  ìp 
Oncia  di  bianco».  2<^o 
T>  r  chiarificare  il  vifo  co  co 

-.1  tolta  ^le  icibi .  260 
A  f.<r  h  f  accia  bel /a  ,  2  :<n 
A  equa  che  lena  le  cre/p^ , 

:cÌ2  bella  .  x^o 
:uqu.i  che  fa  biinco  il  vt  l- 

A  f.r  ?1  rofìf.)  .  2r  T 

A '-n»'e  per  i!  volto.       26  i 
vn  rolTo  bcllifìlmo  . 
a  cr.rtc  .  i6v 
A  qua  due  per  la  ficciiri^  t 
da  per  la  pelle .  a^x 


Acqua  per  farcadef  ì  f 

a  cane . 
Per  leuar  via  le  lentiginì 

volto . 
Altro  modo  per  far  cade 

Perc-fcìrjré  via  i  porri  da 
mani.  2 

Modo  di  purificare  lafac 
acciocbe  ;i^ìs)i  meglio 
rc/lo,jl  bi.-'nio,  &  il  iifc 
a  carte,  3. 

Modo  di  acconciar  il  folim  i 
to  in  pezzi.  ^ 

Acqua  che  fa  belle  le  C3 
ni .  2< 

Vnto  per  li  capelli.  z^ 

A  far  la  faccia  bisnca  pr 

ito  .  2i 

A  fjr  bella  la  faccia.  2< 
A  far  bianca  ìa  faccia  .  z( 
A  f.)r  vn  r<  ffo  che  non  riuc 
fa  ik  dura  fttte  giorni  n 

volto.  Zi 

Bianco  da  volto  bellifiìmo  ; 

due  modi.  26 
Color  roflo  di  brafilio  veni 

to  d'irpagn-1-  26 
Per  far  li  capelli  in  colore 

oro.  z6 
Vnto  per  lo  volto .  26 
A  cacciare  li  fcgni  delle  v;" 

ruolc .  z6 
Tinta  per  li  capelli.  z6 
Per  leuar  le  kntiginidal  v< 

to  .  z6 
Per  leuar.  le  panne  dal  volt 
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in  due  modi. 
ler  Icuarc  li  Tegni  dal  vol- 
f  to.  . 
IPLcqua  per  far  belli  i  dcn- 
I  ti  .  . 
Per  cacciar  ogni  macchia  dal 
voko .  2.é^5 
I>er  fare  crcfccre  i  capelli  in 
i    due  modi.  2.^5 
Acqua  che  Jeua  panne  dai 
volto  e  lo  Fa  bello  .  i66 
Sapon  mufchiato .  i66 
Kimedioa  chi  non  può  ori- 
nare- 

Pei  fircrefccr  i  peli.  266 
Sapc  n  Nap  Jican  '  •  266 
Per  forche  i  peli  cadano 

più  ni  n  t  !nJ'<'.=  no.  267 
Pilole  per  l'opii^JH'  ne  .  167 
i|  Per  far  lettere  d'oro  e  di 
gcnto.  2(^7 
A  Icuare  le  macchie  di  gral- 
lo  da  p:mn'  .  2,67 
-  Per  indorale  .igni  fi  rte  di  fc 
roche  parerà  d'oro  .  167 
Rimedio  ai  dolor  di  telb- 
acarie.  2^7 
Rimedio  al  dolore  di  cor- 

Rin-.cu;      '  dolore  di  fian- 
chi. 267 
Per  hn'ir  li  pu/.7.a  dalla  hoc 
ca  &  de  denti  .  t(^7 
Per  a  niciua.  Ìj  viiia  .  it7 
*pcr  far  parer  vna  camera  pie 
na  di  fcrp'  t67 
^Vci  fare  caucici capelli  da 


n 


OLA 

ogni  luogo  . 
A  far  ingrauidarc  .  ' 

na.       .  - 
Vnguento  mirabile  ad  ogni 

ferita. 

A  fare  la  barba  negra  ebeil.i, 
6f  per  tingor  i  pelifecrct-o 
mirabile.  i'^'> 

Ricetta  bclliflìma  di  accciv- 
dar  guanti .  ^^'"^ 

Ottima  reggia  per  ccnH^ru-^ 
ti'  ne  de. la  vita  humana  fe 
coado  molti  ccccllc:i  hu.o 
mini  per  tutti  i  dodici  me 
(ì 'dell'.- n.-no  .  ,  i^^;^ 

t.egoli  mirabile  per  ^.'jli'r 
il  legno  finto  per  euàrji 
àclnial  Francefc  ,■  fi  vec- 
chio come  ntiotro  ik.  pc 


el^'parc  tuti 
goiHmc:  &  altri 


.jaghc 


lei,  facendo  qu.^ Il  ììì.., 
ucnirc  il  patii. n!:e.      2  7 1 
Baiano  appropriato  al  mal  fra 
cele  d<)po  la  cura .       27 ^ 
Ricetra  mirabiledcl  firop; 
di  lem  utile  ad  ogni  in 
f::rmità  >  c  maffime  mal 
fi-ancefe.  ^74 
Altri>  firoppo  pretio(Ì0ìnio 
da  vfar  con  la  medrfv^^.i 
cura .  f- 
Al  mal  delia  verga,  rilcn  i 

too  enfiato. 
A  imbianchir  le  mani  e  cr.n 
feruarlcdal  fredd  .».    2  74 
Almal  delle  motoidi.  274 

Adii 


I. 
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A  chi  nor.  potc/Tc  vfare  con 

donne .  274 
AJ  m.il  di  midre ,  di  fegato, 

&  di  mjjz.i  .  274 
A  fapcre  (e  viia  donna  e  gra- 
da o  nò.  174 
A  faper  fc  vna  gìouane  c  ver 

gine  o  nò  .  275' 
A  rcflrignere  il  latte  alle  do 

ne  275: 
A  fjrc  che  vna  donna  faccia 

latte  affai .  275 
Ad  vni  d'  nna  che  non  potef 

fé  hnuej-e  il  meltruo.  275: 
A  dorila  di  vétrc  d*vna  don- 

nA  c'habbia  partorito.  17^ 
A  f  icilitar  il  parto  a  vna  don 

na.  27f 
1  nliruttionC  per  generar  ma- 

fchi .  2  7f 

Virtù  della  pimpinella,e  del 


ia  fila  radice . 
A  far  chc.i  capelli  &  i 
lì  della  barba  non  cai 

no  - 

A  far  i  capelii  biondi . 

Elcttnario  per  conlcruatii 
delia  vifta  . 

A  doglia  di  fianchi  ottim 
medio .  z\ 

Olio  prcciofiflìmo  che  f: 
in  vcntiquattr'hofe  o 
ferita  o  tsglio,  &  guarì 
mirabilmente  le  rot« 
che  vengano  aliecreatu 
humanc  nelle  parti  da  1: 
fo  in  quindici  di .  r 

Rimedio  per  il  dolor  dì 
maco .  2; 

A  nerui  ritirati  &  indegna 
rimedio  ottimo  &  appm. 
nato.  27 


J  L     F  I  Ti  E. 


I 


I 
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ELLA  QVARTA 

ET  V  LTIMA  PARTE 

DE*  SECRETI 

E  L  R.  D  A  L  E  S  S  I  O 

PIEMONTESE. 

'dU  quale  fi  contengono  diuerfi  tmdicamemi, 
ym,  &  approunti,  tolti  tutti  da* principali 
Ruttori  della  Medicina^, 

VOVAMENTE  DATI 
in  luce  i  beneficio  di  ciafcuno . 

0  K    L        r  ^  y  0  L  U    D  U 
muore  i  rimedi  con  ogni  facilità . 


N   VENETI  A,      MDC  HI. 


Appreflb  Lucio  Spineda . 
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) E  LLA  QVARTA 

ET   VLTIMA  PARTE 

DE'   S  E  C  K  E  T  I 

DEL  R.  V.  ALESSIO 

TIEMO^lTESE. 
LIBRO  PRIMO. 

Alle  nuuolette,  5c  altri  impedimcnd,  ch'off 
^  fendono  il  vedere  • 

''a  d'ac.jua  d'eufralia,  difi^ 
nocchio,dhofe,e  di  celidonia^ 
dt  ciajcuna  m  onda:  difucco 
di  ruta.e  di rofmarino,  di  cia^ 
fcmo  dramme  due:  digamma 
di  fcrapino  dramma  me^a:  di 
fiele  di  pnice.ò  di  nibbio y  foro- 

 poli  dHc:me/feda,et  fa  collina 

tondo  l'arte,  e  panerai  dentro  dell'occhio  più  -polte , 

Aììi  rofegoni  di  capelli. 
Tiglia  difemi  ò  radici  d'althea,e  faratti  bollir  in  ac- 
Ha  -pnpuocojafci^dapoi  rafreddare,  e  delia  muciUagi 
e,  chefe  ne  cauarà  vngerai  li  capeUi.fmil  effetto  fi  ve 
V  ungendo  napelli  con  la  mucillagine  fatta  delle  fo^ 
le  del  f alice, 

M  Alla  farfarella  del  capo. 

^Tiglia  farina  diceci,  e  difemi  d'altheapefii,  ediffo^ 
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DE*  SEC  RE  TI 
lutì  con  aceto,  onderai  il  corpo ypoi  lauarai  eomt  diecùt-^  y 
todihietolcy  ed)  cime  del  arbor  dei  morì  y  onero  .Pf-Ì;; 
gliéi  delli  grani  del  betfye  della  farina  difaua,(tìciaftu^\ 
no  e  qualpartCyfaraili  bollir  in  acqua^con  la  qual  lana-- 

vai  il  corpo .  • 

Per  la  tigna.  ^  ^ 

Tifila  della  poluere  delie  radici  del  ìreos  >  detto  gi-^l^itf^ 
gUo  celeftcy  e  della  caligine  de'  camino,  di  ciafcuno  " 
partì  cquali ,  meffeda  con  oglio  vecchio ,  &  (mgi  il  ca^ 
fOy  onero,  Tigliad*ariflologia  ,  di  fior  del  rame ,  d'ar-» 
tnoniaco ,  di  bdelUo,  difemi  dijìnapiy  e  di  gomma  dra^ 
^antiydi ciafcunoparti equalutrida.emeff'eda  con  o^/ioj 
^fi  frumento  &  aceto  ana  quanto  balliy& vi  aggionge-^^f^ 
raiunpocodimel(LJ>.  ^     ^  i 

Per  fanar  rimpetigini . 
TigHa  di  folforc  citrino,  de  grani  del  ben,  dì  eia fcu^ 
no  parte  equale,  e  trìdati  meffcderai  con  ragia  di  tere- 
hìnto ,  &  ongerai  il  male .  Frì  altro.  Vigliala  cenere 
de  li  agli  ar fi, e  meffeda  col  mele,  &  ongi, onero.  Viglia 
la  lìorace  liquida  mefcolata  con  aceto,  &  ongi  il  male, 
dona  parimente  ontar  con  la  gomm  a  delle  mandorle 
diffolute .  E  fefaran  rimpetigini  vlcerofe ,  Viglia  d'in 
€enfo,  di  gomma  dragantiydi  folfore,e  d  aloh  diciafcn 
no  vna  dramma  di  gomma  dm  dramme,  mcfcolate  co 
MtOy  ontarai  • 

Per  il  prurito  rimedio .  j 
r ridarai  lifommi  e  capi  di  papaueri ,  e  meffcdera 
eon  aceto,  &  ontarai  il  luoco .  onero,  Diffoluerai  taloi 
fello ,  con  acqua  dendiuia ,  e  farà  ilfimilc .  Fn  altro 
Viglia  di  foglie  di fena  vn  pugno  Jaraila  bollir  in  la^ 
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PARTEIIII.  ^ 

fadjro'fey  e  di  appio  &  un  poco  d'aceto,€  tauaìtma'^ 
P  U,Gi<mapmmete  lauar  co  acquaniavina  tcpidayeuero 
^on  il  decotto  del  cocomero  faluatko  fatta  ndr  acqua. 
Per  efier^ouer  prorito  che  uien  la  fera . 
^  f  atta  ché  farà  l'euacuatione  dtl  corpo  con  purga- 
tien  y  ò  tol trar  del  f angue  yont arai  con  alohy  emirrba 
difieluti  in  acqua  dimdc.  Gioua parimente l^aloè ,  e  U 
\  farina  di  lente  meffcdata  con  aceto  e  mele,  oucrajauar 
Ul  luoco  del  prorito  con  .uqua  d'appio  ,òconla  feccia 
HeWarnv  da  per  fe  fola. 

^    Per  le  fchioppature  di  piedi. 
li' iglia  feccia  di  vin  hiancoybruciala  nel  fuocOyC  mef 
JfdaYaila  con  ragia  di  terehinto,  e  graffo  di  gallina  ,  ò 
dtanetray&  un  poco  di  miele,  &  opra . 

Per  fchjoppaturc  de  i  Jabbri . 
^  Ongeraicon  ilgrafio  di  capraio  di  vacca ,  ouero  con 
aglio  di  cherua^e  farà  guarito.  Fn' altro.  'Piglia  di  ce-' 

Ifa^d'ogliofifaminoy  di  terbentinay  e  di  fior  ace  liquida^ 
ana  parti^  equaliy  meffeda  ogni  co  fa ,  e  poneraifopra  il 
male. Fn  altro.  Viglia  di  dragamo  pefloin  polueretre 
drammi,  di  radici  di  polipodio  dramma  una  e  me':^a,^dl 
charabey(tincenfoydi  ciafcuno  me'^^onciayditerbentina. 
dramme  feiyttidar ai  ogni  cofa,  e  con  oglio  di  cherua  fa 
MiSifl  ra}  onguento . 

Ptr  il  fudor  che  fpuzza . 
Ontarai  il  corpo  con  acqua  di  mortella  cauata  per 
Uambiccoy  ouero  con  acqua^  nella  qualftadiffoluto  del 
Ulume.Fàfimil  effetto  ontar  il  corpo  confandalipefti, 
wconpoluere  di  cipero^e  di  rùfe^oUero  con  la  cenere fat 
\t4delUfogliedelgiglÌQ€Qnmirrha . 

^  ^  Al 
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D  F  SECRETI 

Al  fetor  delle  ditella. 

TtgUà  di  rofc  roffe  una  libray  di  gallici  f  difffigò  n 
doydi  cipero.di  mirrha,e  d'alume.di  ciafcuno  draine 
ci/apaftellì  con  acejun  Yofai  &  cntadijfoluendole  pOi 
AllcpcrcofTe  di  fuori  rorecchie. 

Ojferuarai  fe  farà  dibifogne  far  trarli  del  fmguCy  d 
pò  ornar  ai  il  loco  con  quefio  unguento:  Viglia  di  biacca 
e  di  femi  d'appio  di  ciafcuno  equal parte,  tridarai  e  co 
mele  farai  ongucnto,  f^n  altro, Viglia  difolfore  uiuo , 
mirrhaydi  incenfoy  ana  equal  parte,  tpcfiimejiedac 
fece  liquida,  e  poni  fopra  il  male, 

AlForigol  delle  palpebre . 

Scaldar  ai  la  cera ,  e  laponerai  Ipeffo  fopra  U  male 
ouero  pigliarai  lento fchc^eleuatoli  Hcapojricaraico 
il  corpo  fopra  il  Male, 

A  leuar  via  i  liuidi  delle  palpebre . 

Viglia  del  cafcio  dafrefcofalato,  e  tagliatolo  in  fati 
te  poni  fopra  Imakyouero  pefia  l'aflen'^o  e  fa  empiajin 
confucco  di  rafano  opra, 

A  far  cafcar  Tonghie  corrotte .  i( 

Tridarai  ilfolforo,  e  mefiedarai  con  afiongia  d  i  por^^ 
cOyC porterai  di  fopra,  f^n  altro:  Viglia  della  pece  liquiffk 
daydi ceraydi  calofoniaydi  ragia  di  terebinto ,  di  folfor^. 
uiuo,  e  di  [ale j  di  ciafcuno  equal  parte ,  efa  empiaftrt 
Fn  altro  :  Viglia  del propotif,  di  cerd,  e  di  bittume^ 
ciafcuno  duedrammeydifolfwo  uiuo  una  dramma,  ej 
empiaflro. 

Alle  pcrcolTe  de  l'^ongfife . 
Viglia  foglie  di  mortelle  che  fi  antenere,  edifo\ 
del  arbor  del  pomo  granat9i  tfejleief  onerai  fs^r^  ì 

ghia. 


Iti 
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P  A  R  T  E   1  I  I  r.  4 

\hia,€  ligarai , 

AI  rpafimo  de*  fanciulli . 
Farai  bollir  in  acqua  l'herba  detta  heliotropia,  taf 
the  fi  a  cotta,  e  nella  decùttio  caldetta  lauarai  il fanciul 
Ìo,e  dopo  l'ontarai  con  foglio  irino,è  di  liguHro . 
Alli  bugnoni,empiaftro* 
Viglia  di  fiori  di  camomilla  un  pugno^  di  fiori  di  mal 
mauifchio^di  ruta  frefca,edimalua  altretanto  di  ciafcti 
«o,rf/  leuicto  Hn*oncia,dipeuere  una  dramma,di  fai  co-- 
\mune  un  oncia  e  me^ ,  di  fichi  numero  tre  y  far  ai  bollir 
\le  fopr adette  cofe  y  e  dopo  le  peflarai  y  eu'aggiongerai 
(Caglio  di  camomilla  onciefei  ,  e  farai  empiafiro . 
A  chi  ha  fuori  il  ceffo . 
Farai  poluere  tridandofottilmente,  muml.;  ipoqm^ 
\idos, lido, galle  hufey& affi  d'oflreghe  ^brucjiati,m4^ 
irai  prima  il  ceffo  con  oglio  d'oliue,  e  dopo  fonerai  dettd 
\foluerefopra  il  budello . 

Al  mal  caduco, 
Tigliad'incenfobiaHcOy  di  mafficiy  di^ìgenardo.e 
\dtfqumantOy€di  ciafcun$  oncetre,dìgalbano,d'opopo* 
pfcoana  oncia  mcT^ay  di  vifchio  quercino  un  oncia, 
W  ambrame^pfcropolo  ,  difemi  di  peonia  dramma  me- 
\a  ,  di  femi  diruta  faluatica  dramma  unay  di  laudane 
Iramme  due ,  di  noci  mofcate  i  e  di  cubebe  y  diciafcuna 
meta  me7^a,di  caft(frco,e  di  cuperofa ana  dramma  me^ 
:jt,  Tridarai  bene  ogni  cofay  dopo  diifa  le  gomme  con 
%glio  diruta y  &  incorpora  con  iluifchio  tirandoli  ben 
^nlemam,eponendcuilepolueri,  in  ultima  aggionge- 
n  Cambra  ,  del  qital piglia  quanto  bafii,e  difienderai 
P^icittcUmtda^ttagUatiicapelUconilrofatoio, 

^   ^  il 
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T>  v:   S  E  C  R  E  T  I 
lì  fonerai  fopra  la  comi/fura  coronale  nel  capti  * 
De  gli  dolori  del  craneo  . 
Tìglia  di  ragia  dipino  chefia  bianca  dramme  diectì 
di  alobpc§ìo  un'oncia ,  meffcda  inficme  e  farai  bollirà 
fuoco  Untole  dopo  aggiongi  di  gomma  eterni  oncia  un^  f 
e  fa  cerott  o,  qual  pvnerai  al  luoco  del  dolore . 
Per  confortar  il  core  . 
Tiglia  di  f andati  bianchì  e  roffiy  di  rofe  roffe ,  dì  CG^ 
tallì  roffi  e  bianchi y  di  fpodioy  di  camphora,  dì  ciafcum 
ma  dramma,  fiori  di  boragini ,  di  bugloffa  ,  di  viole  ,  ' 
di  mortelle  e  di  rofmarino  ydì  ciafcunomcxo  pugno, 
di  fcor'sre  di  pomo  cedro, di  ben  bianco  e  ro/fo  ana  dram 
marna  t  di  noci  mofchatc ,  di  fpigo  nardo ,  di  offo  dei 
cor  del  ceruio, di  garofani ^  di  cubtl^e,  di  foglie  di  laure 
di  xedoarìa,di  melijfa,  di  legno  al$è,e  difcmì  di  bafilì^ 
€0  di  ciafcuno  dramma  me^a,di  mufchìoydi  ambrate  d\ 
croco,  di  ciafcuno  fcropolo  nte^o.  Vefìaognì  cofa^ef^ 
mfacchetto  in  '^ndado  digrana^  e  farai  tc  nir  fotte 
poppa  finifìra . 

Per  il  dolor  d«Mcnti. 
Tigtiadi  pepe  longo,di  pepe  biancoydi  cuhebcydì^ 
fhifagria,dtfcori^c  di  radici  di  morì,  difcor%e  di  Tradii 
ci  di  mandragolaydifcor^e  di  radici  di  capparh  dì  pile j 
tro  e  di  iufquiamoydi  ciafcuno  dramme  due*Tefia  ogni 
cofa  e  fa  bollir  in  rin  nero  once  quindeci  tanto  che  fi  co^ 
fumi  la  mìtà  del  -pino  ycolar  aita  poi,  e  con  detta  decot 
Sion  tepida  farai  lauar  il  dente  * 
'  Per  mitigar  li  dolori  di  qualunchc  forte, 
i  .   .  o^Uo  di  viole  citrine ,  oglio  dì  mandorle  doM 
fi^egliQ  fifammo ^cbut'm  frefco idi  ciafcuno  oncù 

yna 
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P  A  R  T  E  I  I  I  I.  j 
mna  e  me^a  :  croco  pcflo  vn  oncia  :  cera  bianca  ondd 
jVwtf  e  me^^aydi femi d*aneto,cUfio,ì  di  camonnll^:^  c ^'l 
mrajfo  d'anetra  di  ciafcuno  once  due  :  morii  d'oui  crudi 
mumero  treyfa  disfai  l'oglio  e  la  terra  con  ligraffiyC  do-^ 
\po  aggiongerai  l'altre  cofe  ridotte  in  polucre ,  e  farai 
\jpnguento  • 

1^     ,  ,  .  Vn^altro*  • 

Viglia  iogiio  omphacino  once  fei^  ài  croco  dramme 
idneydi  roffi  d'oui  crudi  numero feì  mejjeda  infieme  ogni 
p^fa^e  dopo  piglia  farina  d'ornoyfarina  d'amido  di  eia 
ffcuna  dramme  tre.di  butiro  frefco  me-^oncia^dibdcllio 
dramme  due^dirin  cotto  once  quattro  sfarai  bollir  tut- 
te lefopradette  cofe  in  un  Bagnato  tanto  che  diuemin 
^efie  y  eponi  caldo  f opra  il  dolor  e . 

Per  gonorrea  ò  difcolamento . 
Viglia  de  [emi  del  fen greco,  e  faraili  bollir  in  acqua 
tanto  che  manchi  il  ter'^o  :  e  del  decotto  ne  darai  ^  be^ 
te  vngotto  per  volta  per  tre  ò  quattro  mrni ,  e  farà 
guarito.  ^      >  J 

,  ^  ^  Al  fluflb  di  corpo . 
Viglia  d'origano,  difomaccho,dnnortella,dicorian 
Mi  ,  e  di  fiori  di  camomilla ,  di  ciafcuno  un  pugno  :  di 
fiori  di  pomi  granati,  edifcor^e  del  frutto  .difemidi 
anthcraydt  ciafcuno  nie^^o  pugno:  di  fcorzeJl  ràdici  di 
ireos ,  f  di  radici  di  mori ,  e  di  radici  di  vir?a  pafloris 
di  ciafcuna  dui  pugni,  Trida  ogni  co  fa  vnpoco ,  e  fd 
bollir  m  ipin  nero  tanto  che  fi  confami  il  vino  :  e  po- 
Pe  dette  cofe  in  un  facchetto  fottile  Jaraiche  tinfer-* 

I  7  ?^r^  TS"^  ^^fiderfopra,  e  ch^fia  caldo  tanto  chs 
\  il  poffa  foffrm , 

Ai 
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D  E'   S  E  C  R  E  T  I  ( 
AI  fluflb  epatico. 

Piglia  d'cupaio'^io  rn  pugno  ^  di  fquin finto  pugnh} 
dueji  fpigo  nardo  ,  dì  liqumtia ,  diciafcuno  me%p  pu-^i 
gno'ydi  maciSydi  maflicr,am  onci^tmera  i  di  legno  aloidi 
dramme  tre  :  di  mirahoL  embticiecheboli ,  di  ciafcuno... 
dramme  vna  e  mc\a  :  di  bolo  armeno,  di  pietra  emati* 
tes  e  di  terra flgiUata,di  ciafcma  dramme  fei: di  corian 
doli  preparati  oncia  ma emexa;diJpodia  dramme  due,  i 
di  rofe  [ceche  oncia  vm^  di  farina  forgio  once  due  :  dr^ 
fcoria  di  ferro preparatauna  dramma,  di  fpecie  di  tria* 
fandalifenxa  camphora  me':(oncia  :  d'ogtio  di  magici  e 
di  mirto  ana  quanto  bajiiJPeUa  lefopradetie  herbe ,  e 
fa  bruciar  ti  mirabolani yn  poco  r  e  pempigda  t altrA 
cofe  fatte  inpoluere,  &  aggiontoui  gli  olvj  poni  tutto  im 
cr^^iiolaalfuoco-,  e  fa  empiaHrOy  qualponerai  al  lat9^\ 
dritto ^che  tocchi  dd'flomacho  alpetenecchio. 
A  reftringercii  mcfe  alle  donne . 

Viglia  di  lente  [corticata  libra  vna, di  burfapafiorh  ^ 
edip)antagine  di  ci  afcuna  tre  pugni,  di  fiercod*  a/ino  ^ 
di  capra  [cechi  di  ciafcuno  onciavnae  mexa;.  £ incen[(L.^ 
ma[chio  e  dt  [angue  di  drago  di  ciafcuno  drammedède^jm 
ci; di  mcnta[ecca,d:acatia,d'ipoqmflidos,  di  lido  di ciaM .  J| 
fcunouuonciaidigejjooncefiàttro:  di  chiara  douanfiuj 
mero  cinque,di[arina  di[aua  once  tre:di[u€Co  dipian-r^ 
pagine  quanto  ha[ii,farai  empiaflro  inqueflo  modo;pO'-\ 
ni  la  lente  e  li  [Cerchi  pefti^roflamente,e  mefedacon  ili 
fiicco:&  ilgeffofa  chefiiàinfufoin  aceto  per  ungiornÉi 
e  dopo  ponerailo  conT altre  cof  ?  ► 

Alla  gonorea  ò  difcolamento . 

Tigliadiliquiritia  rafa,  di^amd'alcheihengif  dm 

gigiO'  J 
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PARTE  I....  6 
Wgtg'ole,  e  dtritdm  d'dtbeadiciafcino  onciamera-di 
Vfemt  di  meloni  un'oncia,  di  fiiccodilnfuiritiadramme 
cinque,mdaraile  un  poco,  e  faraile  bollir  in  libre  quat- 
[  tra  d:  acqua  di  meloni,  d'alchechen^i  tanto  che  ficon- 
Mumt  la  quarta  parte,  e  colata  ferba  per  darne  ì  bere  al 
[l  infermo . 

I        Al  mal  francefe.firoppo  mirabile. 

-Piglia  di  legno  fanto  once  quattro,di  fcor-zeonce  no 
Ue.direubarbaro  dramme  due,  di  cardo  benedetto  once 
iiue,d  acquadiòettonica,di  Ittpoli  d'orno  e  di  maluj/ìa 
tonda  di  ctafcuna  libre  quattro,  difcna  quattr'onct,fa~ 
mtndar  tefopradettecofe ,  efaraifiarinMenell'ac 
ilueemaluafi4perumtnotte,  le  panerai  dopò  a  cuocer 
tato  che  manchi  ti  ter:^o,e  tolta  al  fuoco  laJTarai  difchia 
mr,del  qual  decotto  pigliarti  matina  e  fera  un  rotto  per 
Vmattrohoreauantiil  cibo,  auertendo  di  far  purgar  pri 
^M* l'infermo tferbarU  dieta.  ^ 
•n-  r  j.i^"  '"*^'"®P*'«aempiaftrc>, 

drfMntoUfen^  cs>ceH 
*0  le  radici  nella  Itfiua^e  pon^railo  foc  va  il  uentre . 

.Alle  macchie  roiTe  della  pelle. 
Farai  delnaBur^^o  Sìillar  acqu  a  nella  fin  di  Marno, 
e  mefcolatjtcvn  meU.ui  bagnanii.p^^e  di  tela,  JZnl 
raifopra  dette  macchie,  ccome/difiLno  le-lorLai 

fi*ridaraiilfeme^emefco(arai.co»-acetoepoJL^^^^^ 
•fraildettQnmtcfitràiLftmUé.  y«'<"^U<^ 

A  ri- 


D  f;  secreti 

A  ritener  il  pelo  che  cafca. 
Cmcr  ù  il  fuco  del  naiiur'^y  &  ontarai  le  radici 
feti  €  no  cafcarcnno.  Sìmil  fucccfìo  ucdraife  hagnard  \ 
(■oildccotto  di  radici  d' eh  alo  ,  e  di  [emidi  fin  ape  bolli-' 
ti  nel  tmo.oturo  il  bagnar  con  il  fucco  della  midolla  del  r 
la pì)yllirea:  qualfa  anche  rinafcer  il  cafcato  . 
Per  Ientigini,e  macchie  dalla  faccia. 
Tridarai  li  femi  della  nigellayC  meftolarai  con  fari* 
nayC  mcle^econ  tal  linimento  ontarai f  opra  le  macchie 
la  fera  quando  fi  ua  al  letto,  &  la  mattina  fi  lauarà  £Ì 
acqua  di  fcmole . 

Alla  rogna  maligna,  e  macchie  croftofe . 
Farai  bollir  in  aceto  il  feme  della  nigella  tri  dato  al- 
quanto mentre  che  la  conttion  uenghi  a  confiflen^a  o 
fpeffe%;xn,  dapoiv'aggiongerai  oglio  di  noci,  e  farai  a 
modo  d'vngento  :  con  ilqu al  ontarai  la  fera  quando  ft^ 
idà  dormire  :  Sìmil  effetto  fi  vede  della  farina  del  fl-  i'* 
robo  con  il  fucco  delle  radici  della  peonia . 

A  far  rinafcere  il  pelo . 
Tiglia  il  frutto  delle  nociuole,e  quelle  henpefle  mef-^ 
fedarai  con  affongia  di  porco  e  graffo  d*orfo ,  &  onta^ 
vai  il  luogo  depilato  . 

All'Areè.- 

Mafticarai  ben  le  noci  comum,ecauateda  bocca  fU'^ 
hito  poneraifopra  il  luoco . 

Per  buganzc,c  prurito  * 
Cuocerai  in  acqua  ijemi  dell' orobo  rotto  alquanto  A 
fe  con  il  decotto  fomentar  ai  le  bugani^e  le  guarirai  Pia 
fe  lauarai  tutto  U  corpo  leuarà  il  prorito.  SmU  effetti 
alle  buganze  fanno  le  foglie  della  berbena  stridute 
*    ^  con 


ria 


PARTE  1111 
dipi 


orco 


Allecontufioni. 
Tiglia  deU'herba  detta  murale  ò  parìctaria ,  della 
alua,der  afenT^cdimatrkarla.dclla  /rmoh,de!lafa 
<ffcorticata,e  le  cuocerai  in  acqua.e  dopo  canate  fno- 
I ,  leponerai  à  friger  nella  padella  alfin  le  farai  bollir 
r    ■r^rf/'"''''  ^"'P'^Jiro.Simil  cifato  fat:acq>ia.d4 
rerptUo  Mata  per  U,nbicco,  con  L^'jnal  bagnarli  delle 
'f^^^f  di  tetta,  c panerai fopra  al  m  'l: 

Per  purgar  Je  phiegme  della  matrice  . 
Tìglia  le  foglie  con  il  caule  della  panaariancUa  Hn 
U Maggio,  ttridateleponeraiinimlicoàliillarc,  e 
ieU  acqua,  ne  darai  bere  alla  donna  tre  once  m:tnina,  e 
'-a  a  digiuno  per  otto  ò  dieci  giorni  continuile  apeàti 

fMel  opdationidelfegatoeieUamìha ,  epur- 
'leremelauelpca.  ^  '  ^ 

Rimedio  contra  la  pefte. 

,uTuTJlfjÌ'"''''^Z"''''""  '  'f-'>"'poluere,  cdi 
Z.lvffT  '.""fo ^  bere  altmfermo  dijjo. 
§tam4ceto  fefentiragran  caldo  :  ma  fe  fen^ri  rigore  ' 
Teddo  le  d,rai  con  uino  e  f cacciar à  uiailuelcno  il  che 

\^7nL7JV^r"J  ^''f">'P'»''i''f'  radici/;  cno- 
^anno  nel  vmo.efi  daranno  a  bere  aU'infcrmo . 

T>;„r  j-  •    •  '^gua'-'i-Ii tifici. 

Tant  i  %  c  f'T"''^"  <•  'l'V'cchero  fino 
C     J-  q:<^l«firh,nfermopi. 

I  "^^xa  della  be^kena ,  &  atta  difficoltà  ddrefpnare. 

'  AlJa 
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l)  L    S  £  C  R  E  T  J 
AlladiriintcriaccliaircheaAal  flufTo  delle  don-  t 

ne  fanguinolento  »  ^  { 

Tì^lia  della  pietra,  hematitCyt  di  hot armenOydi  ciaf  f 
curio  una  dramma:  far  adi  tridar  bene  e  leuigar  foprala 
picara  di  marmo ,  e  con  once  due  daccjua  di  piantagine  \ 
l^tn  mcfcolittCy  le  fami  bere  alT infirmo  . 

Al  roffor  del  volto,  e  del  nafo  . 
t'arai  defìillar  nel  bagno  detto  di  /nariuy  li  fiori  dcW  \ 
iuferU'dipomi ,  qualfarai  raccoglier  quando  fan  bene^  ■ 
aperte:^  dcWacqnafe  ne  cauarà,  furai  mattinay&fera 
lattar  iluochi. 

Al  mal  di  ponta,5c  alla  putrefattion  del- 
la madrice. 
Farai  fliUar  nella  fin  dt  Maggio  therba  detta  pru-^ 
nella, e  delTacqua  fc  necaiiarà/araibere  mattina  e/e- 
ra  all'infermo  quatt-o  once^  e  farà  guarito. 
Alla  difficultidel  refpirare,  &  opilation  del  Fcr 
gato  e  polmone.  Se  alla  tofle  ditKcile  • 
Tiglia  l'hcrba  detta  epatica  alias,  polmonariay  e  fa- 

raila  deficcare^e  aggìogerai  dt  femi  d'anifhe  dipolmon. ,  | 
dì:  Folpe  fecco  nell  ariane  de  fcmi  difinocchio^di  radia  f 
(fi  !}auiritia^d*inolaedigrngerOyanapartieqi4aliypefte  J 
le  fopr aderte cofe  paffaraiper  ilfedaccio,^ aggiùnge^ 4 
rr:  di  %uc(.herQ  al  pefo  di  tutti ,  e  farai  lettuarto  da  pi-^ì 
gliare  l'infermo  mattina  e  fera  .  j 
Afarrinafcerlpelo*  1 
Ti?Jia  k  foglie  del  raphano  maggiore ,  detto  rema^j^ 
lax7^o;e  le  farai  bollir  in  acqua  conaltretanto  di  radici 
dipaucedano  ,  tanto  che  fiano  cotte ,  e  con  la  decottiof^ 

farai  lauar  le  parti  donde  fon  c^tfcati  ipeli. 
^  Apro- 
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PARTEIIII.  8 

A  prouocar  il  rudor,c  fanar  Ja  teda. 
Tiglia  l*herba  detta  rapisìro  cori  le  radiciyC  d'iphin- 
^^^ine  minore^  e  della  proferpmata ,  di  ciafcuna  tnc^o 
le  iridar  ai  bene,  e  farai  cuocere  in  acctOy  e  cola- 
dper  una  pe^x^         ^        ^       la  fera  cjtmido 
yà  à  dormire  fà  fudar fuori i  cattìul  hurnori: 
A  dolor  di  ftomacho,  di  fcgaro,  ò  d  i  mil  za. 
Tiglia  d'o?lio  rofato  once  quattro, di  r,:porìco  in  poi 
re  mez^a  onciale  di  cera  quanto  bajUy  e  farai  empia^ 
•0,  qual  caldo  panerai fopra  il  luoco  del  dolore, 

Airimpetigini^o  morphea. 
Tiglia  delle  foglie  del  fambuco ,  dcUellcbor  nero  ,  e 
Wmo  temperato  con  aceto  e  miele,  &  ag^iomoui  un 

di  fquilla  farai  bollir, & ontarai  il  male, 
.s  Allanaufea. 
Vherba  detta  fatoregia  farai  tridar  in  fottìi  polite- 
le la  darai  a  forbir  dentro  un'ouo  frefco  auanti  oznal 
^  )  cibo,  e  farà  C  effetto. 

{ A  far  purgar  i  luoghi  naturali  delle  donne . 

arai difeccar  Vherba  detta  tanaceto,ouer  daneta,e 
-'ar  in  fottìi  poluere,e  darai  à  bere  nel  nino  alla  quan 
di  me:(  oncia.  ' 

Alla  raucità  c  flrcttc^za  del  petto  da  hurnori 

^  grolìi  cagionata. 

\Tigludeltaffo  barbatOydel finocchione  della  lìquiri 
,  di  ci4fcuno  e qualparte,efarai  bollir  in  acquaio  in 
\o  tanto,chefian  cotti,  dopo  le  colar  ai  per  una  tela,e 
f colar  a,  con  %uccaro,e  darai  k  bere  aWinfn-mo, 
far  partorir  le  creature  morte ,  ò  la  feconda. 
igUa  radici  di  dittamó  bianco, di gentiana,  ari^ 

ftologia 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
177/A 


DE'    $  ir.  C  R  i  .      .  . 

flolo'<}£tYQtoiu{a  di  diffama  c^ual  parte.  tridaraUem] 
pohicrcy  e  mc^fp  da  col fucco  di  dinamo,  &  aggionge-\ 
raiàvliaYteniifiapcfì^:,  c fattone pcffoli ,  li  [off  onerai 
nel  collo  della  matrice  . 

All?i  deftillation  dcirorina . 
Vì^^àa  del  cpitbimo  alla  quantità  che  uarrai^efar 
bollir  in  bon  u:n  &  oglio  d^otiiic^  e  dopo  cauato  il  por 
rai  c-ldo  trai  omhilico  eie  fartifudcnde,  e  fard  /V; 
fctto. 

A  gli  occhi  rofìi,e  caccolofi. 
Ti^l^a  i  fiorì  della  pianta  ch^  produce  la  fana^prim 
chedluentino  flaccidi  :  e  quelli  furai  flìllar  per  hagn 
detto  di  maria ,  e  dell'acqua  fc  ne  canard  poneraì  nel 
occhi  la  fera  che  di  fece  ara  ogni  fon  cr  chi  a  btmidità , 
guarirà  della  roffcxja ,  Simit  effetto  fa  Ucquafìillat 
dd  tapo  harbatOylauandonegli  occhi.  Giouaparimcni 
lattar  gli  occhi  con  r acqua  dt  tormentiHa,douefupoft 
yn poco  di  tutia  preparata. 

Per  rotture  inteftinali  de'  fanciulli . 
Ti%lia  le  radici  dell' enoia  nella  fin  di  Maggio ,  è  d 
mefe  'di  Luglio  fin  a  Settembre ,  e  di  quelle  cau  araì^  aù 
qua  per  lambicco  y  e  ne f ar  ai  ber  e  all'inferno  due 
mcè  per  rotta  mattina  e  fera. 

Per  morfi  di  cani  rabiofi . 
TigUa  dì  radici  digcntiana  una  dramma:  dtmirr 
altr  etanto  :  d'occhi  di  granchi  bruciati  dramme  du^^j 
Cuocerai  tutto  inficmc  nel  uino ,  e  colato  ne  darai À  ' 
re  per  tre  mattine  continue  un  gotto .  lauarai  poi 
piaga  con  acqua  marina  :  metterai  prima  delle  uenti 
[opra  il  morfoyper  tirarne  il f angue  infetto . 


P  A  R  T  K   1  I  I  ì.  ^ 

^  Per  intemperanza  calda  del  figaro . 
TjgUal'berbadtna  epatica ,  ediendima  domenica 
ftlueflre  di  ciaf  cuna  un  pugno ,  di  capei  venere  me%^ 
'ugnOy  li  farai  bollir  in  acqua  con  un  poco  di  '^ucebaroy 
calata  aggiongerai  ai  decotto  vn  poco  di  uin  di  grana 
di  mc^^o  fapore:e  ne  farai  bere  per  alcun  giorno, 

A  difcacciar  la  triflezza. 
^  'Piglia  de  Iherba  detta  geranio ,  ouer  beccho  dìgrue 
i  ruta,  e  dipulegioy  di  ciafcuno  parti  cquali,  tridarai  in 
^oluere,  e  con  's^uccharo  ne  farai  moyfelU,& u far  ai. 
Alla  tofle  vecchia . 
Triglia  del marobio  fecco  libre  rrc.poncy.u....  .a  rnìol 
\a  nona  vetriata,  &  aggiongend  libre  dieci  <£ acqua, 
mtana^e  fkraibollir  tanto  che  fi  confimi  latenza  par 
e.La  colaraipoiin  mialtroUayCr  aggiongerai  di  buon 
nele  libra  una  e  meyi ,  e  di  p  e  nere  pesìo  mc^  oncia ,  e 
^onerai  a  cuocer  vn  altra  uolta  tanto  che  calilater:^a 
arte,  ediucntijfeffo.  Ilferbarai  in  uafo  di  uctro  ,  del 
'ual  pigliara  l*infcr?no  m  mina  e  fera,  e  fulme7o  gior 
"0,  un  cucchi  aro  per  uolta.  ^ 
Per  il  dolor  del  (lomaco,c  delia  naiifea. 
Viglia  di  ruta,d'appio,d\inctOy  e  di  cornino  di  ciafcìi 

0  eqaalpmc/arai  cuocer  in  libra  una  e  mc^a  di  uino 
opò  aggiongerai  d'oglio  vecchio  tre  libre /farai  bollir 

1  nouo  ,  e  tolta  dal  fuoco  v  intingerai  dentro  tanto  di 


Unotio  l  ont arai  con  oglio  narUino  cxldo.e  farai  pafJc? 
\iar  alquanto,  ' 

B  A  i 
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Al  fetore  delle  ditelIa,ouero  fcagli. 

Tarai  cuocer  U  carne  frefcha  del  vitello  in  aceto ,  i,; 
ia  penerai  nelli  fcagli  :  ouero  fricarai  il  luoco  con  ntir4^ 
rhayò  belgioinopefli  fotti  Imente . 

Al  dolor  di  fìomacho . 

Tridarai  le  foglie  verdi  delpefco ,  e  mefiederai  co 
ajfongia  vecchia  ben  purgatale  diftrfa  in  una  tela,pon 
raifopra'l  Uomaco  à  guifa  d'impiajlro . 

Alla  diflìnteria. 

Vigliala  parte  Jpinofa  della  tefla  deWaflachoy  e  fa 
ralla  bruciar:  e  tridaraila  inpoluerCy  e  fe  l'infermo  farà 
fen^afebre^  la  darai  à  bere  nel  uino:  cffendo  fen^a^ 
con  acqua  y  e  per  giorni  continoi  farai  bere  una  di  dette 
teHe ,  e  farà  guarito ,  ouero  del  caligo  delia  lepre,  ana 
quantità  d'una  nociuola,  e dijfoluto  nel  vinoso  nel  latte 
di  capra,  farai  bere  ali  infermo  ,  ouero  babbi  vn  lepre 
yiuOyefegatoli  la  gola^pìgUarai  quel  f ingue  caldo,  e  fa-^ 
rai  cuocer  nella  polenta ,  e  farai  mangiar  ali  infermo, 
auertendo però ychefel  infermo  rigittafie  f angue  per  d 
fotto  y  di  pcflar  le  cime  deW ortica  mafchia  ycdelfucc 
tnefcoiato  con  acqua  fredda,  ò  aceto  darai  a  bere  per 
tre  giorni  continoi  al  diffmterico . 

Alla  colica . 

'Harai  1  uccello  detto  upupa,e  farailo  bruciar  con  t 
te  le  pennese  della  cenere  darai  bere  aW infermo,  oue 
piglia  di  mcntA^ìro  quante  potrai  con  tre  dita ,  dife 
di  finocchio  due  once,  faraine  poluere,  e  daraine  a  ber 
al  colUco  vn  d  dramma  in  fei  once  di  uin  caldetto. 

A  chi  ha  fuori  il  federe  a  far  che  dia  dentro . 

IlUuarai  quante  uolte  vf eira  fuori  co' l  vin  caldo, 

co'l  ' 


PARTE    I  I  I  I, 


IO 


Hqualfia  cotta  la  verbena,  e  mefcotatoui  della  lìffta, 
W  nonfiaforte,gioua  parimente  ornarlo  con  pece  liquì 
Ty  e  rimetterlo  dentro , 

AUebuganze  rotte  . 
Giona ponerfopra  il  male  il polmon  delmontonc^^ 
Ifcro  la  cenere  dighiri,  ò  farci,  onero  di  vermi  di  terra 
y  edata  con  oglio ,  epofiu  fopra  il  ?nalc.  Giona  pari- 
^nti  la  cenere  de*  denti  del  Catullo  poli  a  nel  male,  efe 
\n  faran  rotte  viponerai  di  [opra  l'alarne  tridato  con 
veto  . 

k  tirar  fuori  Je  fpineò  altrinfi/ro  nella  carne. 
\  Tonerai  fopra\llHoco  vna  Ipon-iaò  fajciculo  di  la- 
b  bagnata  ned' orina  calda,  e  farà  i\[[jl,no  onero  il  cor 
hò  la  tc/ia  delia  lucer  ta  aperta  per  mc^o  cpoflafopra 
Uuoco,  Fanno  anche  fmil  effe  no  le  radici  dell'orticha 
ìidate  confale,  epoftefopral  male,  onero  le  radici  di 
hcrba  agrimonia  tridatc,  e  pofie  di  fopra . 

Aguarir  Jiporri. 
Quando  sammaT^'^^arà  vn  porco ,  farai ba^^n ardi 
\elf angue  caldo  liporri.elaffcrailo  poi  de  ficcar  difo- 
^a,efubitopoi  lanario,  che  faran  guariti , 

AI  fetordeJJa  bocca. 
Sfarai  pigliar  di  qnrfla  miflura,videUcct,di  puleglo 
\cco,  e  dtferpillo,ouero  origano,  diciafcuno  parti  egua 
yaraitridarfottiliffimiyemefcdarcon  mele:e  quando 
ndarai  àlctto,lauatila  bocca  con  buon  vino,nelqucl 
i  cotto  delmaflice,  onero  lauati conil  vino,  nHqual 
m  cotte  le  radici  del  cinque  foglio , 
Al  dolor  di  Jombi. 
Tiglia  delfolfore  uiuo  quanto  che  vorrai,  e presìo  il 

B    z  mcf- 
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mefìedarAÌ  con  ilgraffo  di  qual  fi  uoglia  ammale,&  oh 
tarai.GioHa  anchortridar  ifemi  del  ^aftur':^o,  e  mefc 
lato  nella  polctaponerai  di  [opra,  onero  pe^ar  lefoTli 
yerdi  della  ferola  nel  uino,  cponcrle  di  [opra . 
Alla  difficoltà  cleirorina,e  dolor  della  vefica . 

Viglia  dlpulagioydi  fpigo  nardo^e  di  foglio  ydi  ci  afcu 
equal  parte:poneraile  alquanto  iridate  in  un  facchett 
e  caldetto  fi ponerà  fopra*l  dolore  JP arimcnte gioua  tr 
dar  il  marohioj  e  farlo  cuocer  nel  utn  cotto  &  acqua, 
colato  farne  bere  all'infermo  . 

All'incontinenza  deirorina . 

Viglia  li  buouoli  detti  africani  ycioè  quelli  che  fon  fi 
nicchio  y  e  fatti  abruciar  darai  bere  della  poluer 
nel  vino  piti  volte,  Gioua  parimente  bere  il  ceruello  de 
la  lepre  nel  vino:  e  mjngiar  le  reni  di  detto  animale» 
Airvfcir  fuori  della  madricc . 

Diffoluerai prima  fpecic  aromaticCyCome  di  galliaytt 
di  legno  aloè  con  il  fuco  d'affeìn^:(^  ontaraif otto  lor.  ' 
bilico .  Vigli  arai  dopo  diruta ,  ditafloreo  d'artemìfia 
di  ciafcuna  equal  parte.-faraile bollir  in  buon  rin  tant 
che  fi  Gori fumino  le  due  partile  colato  lo  darai  à  bere. 
pofarairJmettcr  la  mndricCydentro  con  le  mani  leggi 
rnentCy  e  fi  metterà  a  feder  dentr' un  bagno ,  nel  qual 
fian  cotte  di  rofcy  di  balaufiiCydi  fomacchOydi  fcor'^ed 
pomi  granati ,  digallCy  di  mortelle ,  di  foglie  e  fcor'j^e 
dentro  la  quercia,  e  noci  di  ciprepo . 

Al  prorito  c  durezza  della  madrictt . 

Viglia  di  canfora  ,  di  litargirio ,  di  bache  di  laura, 
qumto  ti  piacerà ,  le  tridaraì  e  con  la  chiara  delle  oucL 
ne  farai  un  pelarlo ,  e  porgerà?  nella  madrice .  Guari fcc 


PARTE    I  I  /  L  II 

àure^X^  ^c^ì^  tnadricCi  la poluere  del fen greco peflo 
mefcolata  con  fangue  dell' oca  y  ontone  il  luoc9 . 

Alla  veti  tofìtà  delia  inadrice . 
Viglia  della  jnalua,  e  dell' berla  detta  murale  hpa-* 
ict  ariane  bollite  in  accjua  ne  far  ai  un  bagno  alla  donnei 
;  dof-o  li  p onerai  fopral  corpo  l'infrafcritto  empiaflro 
aldo.  Viglia  del  fitcco  del  tafio  barbato,  e  del  rapifirOy 
mefiedarai  con  farina  d'or-^^o^efaraiimpialiio, 
1  dolor  dei  capo  cagionato  dal  mai  Fraacefe^ 
Viglia  d'aloe  epatico  vn  oncia,  di  radici  di  pimpi-- 
ella,  e  di  buglojfa  di  ciaf  cuna  un  pugno,  farai  bollir  o- 
ini  cofa  in  tre  libre  dacqua,tatù  che  fi  confumin  le  due 
^ arti, e  quel  che  rimarrà  partirai  in  quattro  mattine  à 
'arlo  in  uece  di  firoppo,purgeràe  farà  cefìaril  dolore. 
A  far  rinafccr  i  capelli  cafcati . 
FaraihrHciar  le  ghiande  delle  querce,  e  meffedarai 
ella  cenere  col  graffo  deWorfOy  ^  ontarai  illuoco  • 

A  gli  occhi  fanguinòfì . 
Far  ai  tepido  il  latte  delle  capre,  e  fomentar  ai  gli  oc^ 
hiyouero  tridaraile  foglie  della  verbena  con  vnpoco 
li  fai  e,  et  ernpia§irar  ai  gli  occhi ,  che  fian  ferratila  fé-- 
a,e  ildife^uente  il  torrai  uia,e  co  fi  facendo  per  alcun 
iorno  farà  guarito , 

Al  fluflb  del  corpo,e  fputo  del  fanguc. 
Viglia  di  draganti  i  di  gomma  arabica ,  di  fangue  di 
idrago,di  bolo  armeno,  d'amido ,  e  difpodio^di  ciafcun» 
quattro  fcropoli,  di  pietra  ematite,  menata  nel  marmo, 
di  fucco  dipiataginc,dipapauero,  dimumia,  d'acatia, 
d%poqui!ìidos,diciafcuno  dramme tre,di  firoppo  rofa 
qhmtQ  b^f^fefia  e  fa  letmrio,  &  rfa. 

B   i  AIU 
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DE*   SECRETI  | 
Alli  tifici,  òfputo  deIJa  marcia . 

Trìderai la  bcttonica^  e  meffcderai  con  mdCy  c  fari 
lettuarioyoucro pefierai  lipignuoli  mondi  e  fr efebi y  ei 
yin  cotto ,  e  mele  difpumato  li  menarai  tamo  nel  mot  " 
taro  che  uenghino  à  forma  di  mele,  e  farai  vfure .  Gio 

ua parimente  il  core,  & il  polmone  deWoch a  faluatic 
cotti  e  mangiati .  ■  p 

Ongiiento  centra  i!  fpafimo. 
bìglia  d  ella  farina  difeme  di  lino,  di  farina  d'erx& 
ed'orobo,  di  ciaf  ama  tre  oncir,  di  farina  difaueunon' 
day  di  mele  libra  unay  d'aceto  bianco  tre  onde,  dipea  U 
nauale  once  fei ,  d'ajfongia  di  porco  once  tre,  meffedà^ 
ogni  cofa,efa  onguento, 

A  far  uenir  latte  alle  mamelle . 
Farai  ben  cuocer  l'aneto  neUacqua,c  del  deccotti 
darai  bere  alla  donna  mattinae  fera  y  un  bicchier  pei 
uoltay  e  farà  l'effetto. 

A  guarir  il  mal  detto  fuoco  faluatico. 
Viglia  delle  radici  del  lapatio,e  delle  foglie  della  fai 
uiayC  tridaraile molto  bene,  efaraine  empiaftro ,  quai 
fonerai fopra  al  male . 

Alla  melancholia  mirachialc. 
Viglia  dirofe  fecche  once  fei ,  di  cipero  dramme  r/flj^ 
qHe,di garofoliyì affaroydi  maftici,edi^igOy  di ciafcU' 
no  dramme  fei  di  macìsy  di  cardamomo,  di  noci  mofcaÀ 
te,  di  cìafcuno  una  dramma,  tridarai  e mefiedarai  À 
dopò  piglia  de gUembliei  una  libra ,  quali  cuocerai  im 
fette  libre  (Cacquaytato  che  fi  confumino  leduepartiM 
colar afy  et  aggiongerai  aUa  detta  decottion  di  mele  una  \ 
libra,  faraiioUir  tat9  che  dimmi  ^effo  comeilmele^ 

H^aggion^ 
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'aggìongerai  poi  Icfpetie  fopra  ferine,  e  mefcolarai  co 
a  fpada  fatta  di  legno  difaliceyò  di  pomo  citrOy& aro- 
ati^arai  con  me-s^o  fcropolo  di  mufchioy     vfarai  co 

I 


ieelettuario 


AlI'iftefTomalc 


^  Tiglia  di  capei  cenere ,  di  bugloffa ,  d^uapafa ,  di 
ùafcuno  vn  pugno,  di  legno  aloèldi  ff?igo,  di  masìici ,  di 
Vtafcuno  dramme  due^e  d'epithimo.di  polipodiOydi  ^©r- 
tagine ,  di  ciafcuno  mei(oncia  :  del  fucco  di  pomi  appij 
ncia  y^na  e  me-:^a:  di  :i^uccaro  libre  due ,  farai firoppo, 
aromati'j^a  con  ambray&  y far  ai , 

Airinfonnietà  per  frencfìa . 
Farai  Icuar  i  capelli  col  rafoioy&  ontarai  il  capo  con 
afffumay  che  nuota  fopr  al  feeolo  del  latte,  e  dormiri 
'ìébito . 

AI  mal  caduco . 
^  Launraicon  buon  vin  nero  il polmon  del  lupo ,  dapoi 
ci  farai  cuocer y  &  acconciar  con  buone  fpetie  aromati-* 
ty  darai  in  cibo  all' infermo  yC  guarir ày  è  yero  pigliarai 
V opoponaco ydi  cafloreo,  di  f angue  di  drago  y  d* antimo- 
nio y  di  ciafcuno  egual parte,  peflarai ,  e  ne  darai  aWin-- 
"ermo  duefcropoliyin  qualfi  voglia  modOyequefla  quan 
titàfarà  per  ciaf  cuna  volta  che  ne  pigliar à ,  &  yedrai 
mirahilfuccefio , 

Al  tremor  delle  membra . 
Ontarai  la  nucchay  e  le  parti  ofefe  con  egUo  di  dna-' 
momo  y  e  farai  pigliar  all'infermo  due  dramme  d'acqua 
di  f angue  d'huomo  ò  di  porcello ,  poflo  in  putrefattione 
conacquavite  y  epoi  fiiUata^  e  ciò  farà  darla  àdigiuna 
a  km  la  mattina  più  volts  almefe. 

M  4  Alle 
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Aile  Jachriiiic^e  prorito  dclli  occhi* 
>  Tìglia  (C aloe  epatico  dramme  due:  l  infonderai  in  UÌ\ 
vo  aromatico  ^  &  acqua  rofa  tanto  che  fta  lon  bicchieri^ 
di  tutti  due  :  e  lattar  ai  gli  occhi,  onero  fomentami  con 
decotto  delflìcadoi  , 

Per  il  fonar  dellorecchic , 

Tiglia  delle  foglie  delCebolo^e  cauatone  il  fucco  fiill^ 
rai  nell'orecchie.  Ciotta  anche  Foglio  iriho  mefcolato 
acetone pcflo  caldo  nell'orecchie .  Tarimcntel'ellebo 
mcr^o  cotto  neW  acetone  pofio  detro  l  orecchie  guarif ce 
male, onero  piglia  il  fucco  delle  cipolle  bianche  e  fh  e^ 
da  con  cqual  parte  di  mele^e poni  dentro  l'orecchie .  FÌ 
l  effetto  anche  il  fucco  de  porri  con  il  latte  di4ànnd  fne 
fcolato  epoflo  neW orecchie  * 

Perii  finghio220. 

Tiglia  di  fucco  di  ponti  codogni^e  di  mele  idi  ctafcuna\ 
libra yna  e  me'Xji d'aceto  oneetredeci  é me'xaifaraicuaì 
ter  infume^  &  aggiongerai  di  T^en's^ro  once  tre,  di  pepe  1 
bianco  rn'oncia^et  oprarai.ouerOftridarai la  rHta,e  difi 
foluerai  nel  yin  biancone  farai  bere,  Giona  parimente  il 
fcme  del  cimino ,  ò  del  dauco ,  o  ilfpigo  celtico  ^  onero  il 
fulcgio  dato  a  beri , 

Perii  batticore,trcitnore,c  fincope. 

Viglia  di  cofloydi  folio ydi  calamo  aromatico ^digar 9 
f allodi  eia  forno  vnonciay  digake,  d'acacia,  di  foglie  di 
Yofe  ydi  ^odioydinociuole  d'india,  dincenfo  fnafchio , 
siafcuno  me^a  oncia .  pefia  epaffa per  il  fedaecie,  e  coi 
il  fucco  ben  cotto  di  pojnicodogni  farai  lattnario  c 
'S^nccaro  *  delqual darai  all'infermo  alla  quantitàd'ir 
n^cefer  dafcma  rQlia  « 

Per 
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P  A  R  T  E    i  I  I  I.  !.. 
Per  far  feccare  il  latte  nelle  mamnieUe. 
Fomentar  ai  le  mameltc.con  il  decotto  delle  foglie  del 
\  reri^.. ouero  oììtarai  co  il fucco  iella piantaginc^i  ca^ 
'delle  mammelle, e  fdrà  fttbito  feccare . 

Per  far  dure  le  mammelle  fiappo. 
Tigiia  igufci  dcUoua  diperdici.e  tridale  bcne^cmc- 
tcolacon  cera  citrina,^  ùntale  mammelle,  oucroonta 
m  li  capi  delle  mammcilè  col  primo  fingile  menHruo  , 
mef  Hccede  alle  donne,     haurail  intcììto . 

Per  il  vomito  de  fanciulli . 
Viglia  di  ruta  fecca  yna  parte ,  d'incenfo  la  mltà^ 
èffeda  efapoliiere^  e  dalla  a  bere  con  fuopo  rofato ,  o 
m  vino . , 

Perii  dolor  di  ftomacho  con  rutti  acerofì , 
Far  ai  pigliar  ali  infermo  ma  dràmu  fino  adued'a* 
rico  trocifcàto  informa  di  pillole,  ò  in  altro  modo ,  e 
epobeuerà  vn  poco  diyìno,e  farà  guarito. 
Perilfangueo  lattcapprelTo  nel  ftomacho  . 
Gionadar  a  bereU  fucco  dell'appio  col  mele. onero  fu 
aibereiyfia  col  fer apino  alla  quantità  di  mei^:t  drcim 
naper  ciafcuno  con  vino  inaccjuato  .  Giona  parimeìi:e 
%pra  tutti  i  rimedij  il  latte^  o  il  caglio  della  lepre  behii-^ 
o.ouero  li  fiori  deWherba  heliocrifOyò  lapofca , 
Pei' Topilatiòn  delegato . 
Farai  vfar  nelli  cibi  all'infermo  de  fichi  fe echi  con  li 
euere .  ouero  li  darai  a  mangiare  i  fcm^  Hlu  mfcuti 
ondita  con  il  'T^uecarofi/w. 

Perritterkia. 
^  -Piglia  l'hcrba  iua  quando  ha  li  fiori  ;  e far  ali  cuocer 
\n  vm  bianca ,  che  non  fi  a  garbo  nt  dolce   ^  '  /  À  bert 
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alt rn ferino  per  fette  mattine  à  digiuno .  Gloua  anche 
dar  à  bere  dclfucco  del  cinque  foglio  once  quattro  , 
Al  dolor  antico  del  figato  c  dell'hipocondrij. 
Viglia  deli ajfen'^rp  e  farailo  bollir  nel  vino ,  ag-^ 
giongi  al  detto  vino  dclC aglio  di  noci,  edijpigo ,  on» 
ra  il  loco , 

AIJ a  durezza  del  figato  con  ittertia.  \ 
Tiglia  d'oglio  rofato  oncia  vna  e  me^a,  difuceo  éCa 
fen%o ^doglio  nardino  e  mafiicino ,  di  ciafcutì oncia  me 
%ay  dipolueredifquinantOy  di  jpodio ,  di  caffia  lignea 
e  di  cauda  equina,  di  ciafcuno  dramme  due:di  cera  qu 
to  bafli,  farai  ongucnto ,  con  ilqual  ontaraif ipra  il 
gatoycon  la  man  prima  bagnata  con  aceto:&ilftoma 
cho  con  la  man  onta  d'oglio  dimaflice . 

AI  fiuffo  deirorina . 
Tiglia  difpodio  ,  di  legno  balfamo ,  di  cofio ,  difatt' 
dAiydifemi  di  porcellana,  di  draganto ,  digomma  ara^* 
bica, di  amido,  diradici  della  rubea,di  berberi,  difem 
dendiuìayC  di  bolo  armeno,  di  ciafcun  dramme quattr 
di  %iiccaro  vn  oncia ,  peflarai  ogni  cofa  e  pafiaraiper  i 
fi  daccioy  efàrailettuarie  con  miei  rofato  quanto  bafli 
del  qual  farai  pigliar  alf  infermo  per  ogni  mattina  yn 
oncia  ,  ontarai  dopo  la  fchena ,  e  il  luogo  delle  reni  co 
tìriaca,&  acqua  rofa  me f colati, Laudano  anche  à\que 
sto  male,  laporcellana,  lipomi  granati  ,ela  burfa  pa 
sìoris,datine  i  cibi, 

A  prouocar  IVrina . 
Farai  bere  all'infermo  ifemi  del  ferpiUo  mi  yin  hi 
co youero  farai  bollir  in  acqua  la  radice  della  carlina , 
farai  bere^iouafubito  il  dar  à  bere  nel  vino  le  radici  d 

la 
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U  filipendola ,  onero  li  femi  del  trifoglio . 

Allardor  dell'orina . 


viglia  defemi  di  citroli^edi  'yucche  fcorticati^di  eia 
\fcuno  dramme  quattroydifemi  di  lattuche,  e  diporceUa 
ne.di  ciafcuna  due  dramme,  di  fuoco  di  liquiritia  dram 
manna,  di  rofedramma  me'^^a ,  di  ghiande  una  dram- 
ma, di  frutti  di  mortellaye  di  lenti  fcorticate^di  ciafcu- 
m  unfcropolo,  peflarai  ogni  cofa.e  con  fuco  di  porcel- 
lana farai  p  anelli, di  pefo  d'una  dramma  per  ciafcuno, 
delli  quali  darai  uno  per  volta  all'infermo  mua  pari- 
mente Irfo  delfebeflen  ne  cibi,ouero  li  femi  di  lattuca  ' 
datiTbln'^^'^       '^^^'^^'^  ^"^^^"^^'^i^qtiantità.Q 

AI  dolor  della  iiesfìca. 
Farai  cuocer  nell'acqua  le  foglie  del  lauro,  e  canate 
i^porierainelfachm^^^ 

caldqouerofaraibom^^^^^       e colarai,  e  daraibcr 
"  «  m  gotto  co  h  fiori  del  cimin  faluatico  ,  e  farà  guarito . 

Alla  colica . 
^'^^'''fM'''/^^^^  disaézomilla,  diruta, 

P4  daneto.diciafcunaunpugno,  difemid'anifi,  difinoc- 
li!  5-    r  carm,d'ameos,e  di  chiociolcdi  lauro, 

W  dictafcuno  me:^o  pugno, di  polpa  di  coloquintida  ligata 
tnpe^aditela^due  dramme,difalgemma dramma  vna 
eme:^a .  Farai  cuocere  tutte  le  fopradette  cofe  infume 
m  acqua  quanto  bafli  ,  piglia  deUa  colatura  una  libra, 
doglio  di  ruta  tre  once,  e  di  beneditta  un  oncia ,  e  farai 
If^r^S'^^^Pf^entepiglia^diglun^ 
na  dijuella  confettionefotto  ferina.  Viglia  diruta  fec 
adramediece,  d'ameos, di  cimino,  d'origano  di  peti  o- 

fello 
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fefhydi  mandole  amarCydi  pepe,d}  calamentOydidaucv^ 
dì  pepe  longOyC  d'acoro^di  dafcuno  drameduc^di  cime 
aioli:  di  huYiìy  dicafloreo,  dìferap  'mo  et  opoponaco ,  Vj 
t:iafcuìio  dramme  tre  Ja  lettuario  con  mele,  qual  no  hsK^ 
fimile  a  diflolucr  la  yentofìtà  . 

Per  il  fiiiflbd^l  corpo. 
Viglia  le  fcoY'XJs  rofk  del  me^o  delle  caflagne,  efam\ 
le  cuocere  in  acqua  tato  che  fi  cofumino  delle  parti  /ej\ 
duCyC  quella  che  rimarrà  la  farai  bere  all'infermo  oue-^] 
ro  V farai  queflo  lettuario.  Viglia  di  granelli  di  mortelr4 
lapeUi  dramme;  dodeciydi  rofe  difpodioydifomacho,  dil 
tutti  famiali,dibalauflie,e  di  gomma  arahica^di  ciafcta 
no  dramma  una  e  mcTa^  di  offi  di  granati  acidi  abruciÀ 
ti  dramme  fcttCy  di  coriandoli infufì  in  aceto  &  abbruA 
àatiydramme  quattro  ydifeme  d'acetofaydipiantagineJ 
e  di  rofcydi  ciafcuno  dramme  due ,  le  peflarai  e  bagnaA 
r<Tì  in  fiicco  d'agreHoyò  di  pomi  codogni  et  aceto,  eponeì 
r.u  afc'ccarejopo  con  mina  et  aceto  fi  mef colino  lepot^ 
licrijcfaccuift  lettuario  • 

'  Alla  pondera. 
Farai  bollir  le  rer^e  in  acqua,  e  canate  lefrìggen 
in  olio  ye  far  ai  che  l'infermo  ui  flia  afeder  di  fopra,  om 
ro  poncraifu  le  bragie  in  un  catino  >  un  fcarto%^o  dpM 
fia  detro  di  colophoniayd'inc'éfoye  di  terbhinaydiciafci 
h  0  equal  partCy  ui  federà  a  pigliar  il  fumo  per  difott  o. 
Per  proiiocar  li  mefije  la  feconda  alle  donne . 
ViglialareftadeU'agliOi  hfaraila  bollir  in  acqua  , 
farailafedcrla  dona  ariceuerilfumoper  difotto.Cic 
Ha  parimente  la  caffia  lignea,  e  la  rubea  tintorum ,  e  li 
fcorza  nera  della  cafia  fifiolafatfa  in  folumfottiUC 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Imoges  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
177/A 


PARTE  I  I  I  i.  ;v 
a  a  bere  alla  quantità  d'una  dramma.  Fanne  lljhn ;  tr 
^  etto  li  fiori  della  poUcarla^pe^ii  con  le  foglie  e  dijfolii 
ì  in  uinhiacOyC  fatto  ber  e. Fn"  altro  ualorofo  rimedioy 
iglia  di gentiana.e  di pidegio  ana dramme di{c;di  niget 
a  dramma  una: di  fichi  fecchi  quanto  h a/li. f  trai  pe(fa^ 
io  efopponerai  nella  natura ,  eprouocaraiiln/cfinfo 
enxa  molcflia . 

AI  dolor  della  madriccjdagrofìì  luimori 
apoftcmata . 
^  Farai  bollir  la  radice  dell' ariflologialonga  / 
0  la  dccottion  fomentar  ai  il  luoco  del  dolore.  Giona  an 
he  fare  ilfimil  co  la  dccottìon  delle  radici  de  frutti  del 
inepro.  Perii  dolor  della  madricc  per  vcntofìta. 

Ontaraiil luoco  con  oglio  di  cinamomo, cerati  o^lio 
ornine  me f colati,  onero  darai  a  bere  alla  donna  delle  va 
ici^  di  doronici yò  di  cipero  con  bon  vin  bianco,  alla  qaan 
ita  d'una  dramma . 

Ver  la  prctocanoii  della  madrice . 
Farai  ontar  il  collo  dentro  delia  madrice  con  oglio  di 
ìaggiorana,OHero ontaraicon  oglio  mttfceliino.òdi gi^ 
Ilo  bianco  ,  nelli  quali  fia  diffoluto  rmpoco  di  mujchio, 
AH  Vfito  della  madrice. 
Emphìflra  la  m  uìrice  con  foglie  d'ortica,  e  ridurrai 
Ifuo  luoco.  ouero  piglia  di  bitume,cioè  d'afhalto  parti 
ue ,  di  f tir  co  di  bue  parte  una;  trida,  e  fi  prof  imo  per 
di f otto.  

Per  il  prorito  della  borfa  de'  tcflicoli . 
.  Ont arai  prima  il  luoco  con  il fucco  del  cbolù  che  fri 
(fido,  e  come  daper  fejiejfofi  deficcarà.difoprauon- 
tarai  con  oglio  rofito  ,  menato  per  molto  /patio  di 

tmpo 


DE'  SECRETI 
tempo  [opra  vna  piaflra  di  piombo  con  il  piftello  ancho, 
di  piombo,  onero  piglia  di  gomma  draganti  f  di  felfore 
citrinOydi  litargirìoydi  eia/amo  parte  cgualcy  pcfia  be- 
ne,  &  fi  me f colino  con  aceto ,  aggiongcndoui  yn  poco 
oppio i  &  onta  la  parte  inferma . 

AI  dolor  di  marroclle . 

Ont arai  il  luoco  con  vernice  liquida  y  efhrà  fubito 
giouamento  onero  piglia  il  tuorlo  d'un  quo y  e  dell  a/Un-  • 
già  di  gallina  che  fia  liqucfhttay  &  yn  poco  d'oglio  ro- 
fato  e  di  croco ,  e  mefcola  ogni  cofa  in  una  f  cudcUa  che 
§ìia  in  acqua  fredday  ^  onta  il  luoco. 

Adurezzadi  gionture. 

Viglia  della  feccia d'ogUo  trino  y  cd'ogliodi  femidi 
linoye  di  muciUagine  difengrecoy  d'affongia  d^anetraydi 
midola  difiinchi  di  vitello ydi  radici  di  cocomero  faluati 
cOyd'affongia  di  gallina  nera,  d^armoniacOydi  ciafcun  e- 
éfual  partCydiffoluerail armoniaco  conl'oglioyecerayCt , 
aggiontoui  l' altre  cofe  farai  onguento.  Giona  parimene 
te  ontarQon  loglio  fatto  del  trifoglio  quando  è  maturo, 
detto  oglio  d^andacocchos . 

Al  dolor  fciatico . 

Dopo  la  cura  vniuerf ale  y  giouatrar  fanguedal  piò 
del  ino  infermo  della  vena  del  maUeoloydetta  della  ca- 
i4Ìcchia:e  poi ponerf opra  la  fciatica  vna pe'xa  bagnata 
in  acqua  uite.  Giona  parimente  ontar  il  lueco  con  oglio 
d'iua  canato  da^  chimici .  Si  ?narifce  anchor  del  male 
mangiando  in  fritellc  dell'ina  per  none  giorni  à  digiuno 
fim'à  effetto  fi  nede  delle  radici  della  tormentili^  ridotta^ 
inpolucreyc  data  l'inuerno  con  l'acqua  dell'iuay  e  l'efia- 
te  conil'3:^uccaro  rofato.  F fané  anche ,  con  due  parti 

£ac' 
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ac^ua  marina y  &  vna  dì  bon  -pin fianco,  &  una  dri^  m 
'  adipoluere  dì  fcor^^ì  dì  granati  garbi  fatti  in  polin'- 

e  mf colati  fanne  cliflere  e  guarirà  il  dolore. 
"rii  dolori,  e  tumori  inuecchiatide'ginocchi. 
^  Viglia  delfierco  delle  capre ,  e  mc/fcda  con  farina 
'or^o,  efaraine  empiaUro  con  aceto  &  acqua ,  c poni 
^ra  il  tumore. 

Per  disfar  i  tumori ,  dopo  che  ceflano 
le  podagre. 
Tiglia  di  cenere  difcoy^^e  à'oHreche  bruciate,  e  di  ce 
e  delle  jponghe^e  di  cufcnta  quanto  uorrai/arai  cuoce 
-  in  un  garbo  con  un  poco  d'acqua  dentro ,  e  lauarai  i 
'edi,  e  primafomcntarai  con  pietra  di  rnolini  affocata 
eflint  a  in  aceto.  Gioua  parimente  fomentar  con  il  de 
to  della gramczn.7,  &  anche  empiafirar  il  fuoco  . 

Per  fcaceiar  gli  animali  velenon. 
Fomigarai  il  liwco  dine  farai  con.bdcllio ,  Jc.-ùpi,?o, 
gola.con  il  corno  di  ceruio^ò  d'on-^hia  dicapra.ouno 
:n  folfore  &  incenfo:ilfimil  effetto  fi  uede  del fomì'^ar 
nlonglìiadeWafino,  ^ 

Per  Jc  macchie  deiJa  pelJe . 
Ontarai  con  il  fan^jie  caldo  della  gallina  nera  c  <ina^ 
ra.  Oucro  piglia  dèli' elleboro  neroMl'incenfo.dìptce 
juida, di  ciafcimo  e  qual parte pciìa  e  mefieda  co  o^lio 
et  pomo  cedro,  &  aceto,& oprarai.  Gioua parimmte 
tcar  le  macchie  con  le  radici  della  mandragora  fi. indo 
ffole  per  cinque  òfd  giorni  continoi.Gnàrifct  anche 
nte  le  macchie  l acqua  del  rafano  flìllata  per  lavnbic 
'Jauandole,  onero  la  farina  dell' orobo  mefcoLitacon 
mie  le, <^  ontonela  pelle. 

Airim- 


fili 


D  E'   S  E  C  R  E  T  I 

i\irifnpetiginc. 

^bruciar  ai  una  pe^a  di  tela  graffa ,  e  quando  far, 
/i  ere  fa  la  porterai  [opra  tma  piafha  di  ferro  polita,0Ui- 
ro  in  vn  piattole  ui  Li  [darà  certa  hnmiditctyCo  la  qualà 
ontarailalnipctigine  ,  efaràgnaritay  onero  .  Viglia  m 
^om.idel  pinaflro  cioè  più  falnatico ,  aggiongeraiim 
del  mele     ace  o,&'  ontarai  il  Imco. 

Per  le  lentigini  della  faccia . 

Ontarai  col  [angue  caldo  co  fi  come  fi  ammaxp^t  taÉ 
pre ,  cgitarirà ,  ouero  ontarai  col  cinamomo  peH^ 
mcfsedato  con  mele ,  il  graffo  anche  deWanetra  , 
ijualftamcf colato  dellitargirio  lanata ^onto, fa  fmil\ 
fetta. 

Per  le  oppilationi  del  fegatose  della  milza. 

Tiglia  delle  radici  d^accoro  una  libra:  le  peHarai  al^ 
ijuanto  e  fonderai  in  aceto  à  conueniente  quantitày  eli 
farai  poi  cuocer  nel  detto  aceto  tjntOyche  ft  con  fumili 
mità:e  fkrai  colar  be  per  una  telay<^  aggi  anger  ai  al  dà 
cotto  d'ottimo  meli  once  fei ,  e  farai  cuocer  tanto ,  chi 
'pen'^bi  à  confi jien'^  dì fìrnppo.'ifual  ufarai  mattina 
fera  à  digiuno  alla  quantità  d'un  oncia  e  me^^a ,  ^  ha^ 
Iterai  l'intenta . 

Per  la  caluiria  de!  capo . 

Viglia  dcltambrotano  ,  e  poniraUo  fu  la  bragia  ci 
s\ibbrufciy  e  fattone  poluere  mtfcola  co  aglio  di  rafat 

ontarai  la  caluitiUy  e  yedr ai  grande  cfperienxj^. 
Per  riRagnar  il  fanguc  dal  nafo . 

Viglia  di  quel  jior  giallo  che  (là  nel  mc^o  delle  n 
di  fangue  di  drago,  ■^  'f  rrrra  ftgillatayC  di  bolo  armi 
di  àafcun*una  dm      . .  di  j>tii  di  lepre  bruciati  drc 

mai 
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PARTE  ini.  17 

una  è  m'^^a^farai  poluere  (Togni  cofa ,  e  far  ai  tafic 
iagnate  nella  chiara  d'ouo ,  e  poftoui  deUa  detta  polue^ 
n  l'intrometterai  al  nafOyC  farà  l'e fette. 

*  Alle  torfioni, e  dolori  del  corpo , 
Tiglia  l'herba  detta  alchimilia ,  tridala  e  cauane  il 

liceo  per  una  tclapigliaraipoi  dclgallitrico,  e  dell'hi- 
ericon  fatto  in  poluere,  ernefcolatifaraì  bertouero 
iglia  d  agarico  eletto  dramme  dnejigarai  in  telale  fa: 
ai  bolliAn  acqua  doue  farà  della  malua ,  di  foglie  di 
-lolCy  e  diparietaria.e  di  porcellana  di  eiafcuna  un  pu 
0.  D  opo  piglia  detta  deccottione  una  libra ,  d'odio  dì 
me  tre  once,c  farai  far  cliflere,  ijudh  mirabile . 
Alh  fìuin  flomachaJi  &  intcftinali . 

•  ^'^{^^f  una  pignatta,  c  poneraiui  a  boi 
r  d  ariftolugia  rotonda  me^'oncia  di  garofoli ,  onciii 
c^aylipcfiaraigroffamente,  &  farai  cuocere,  &  con, 
najpongia  infufa  nel  decotto  fomentar  ai  il  flomacho. 
lombihco,  ' 

A  chi  ha  fuori  il  ceffo. 
Viglia  del  taffo  barbato,  e  di  fori  dcW  anagallide  di 
uella  del  fior  celcfi  e, quanto  che  uorrai,  e  farai  cuocer 

n  -^moyecauatineifnpiaflraraiilluocodelfedcre^e  ri-, 
ornerà  al  fuoluoco. 

Per  le  pondera, 
-Piglia  delbafilico,  c  farai  boliir'in  aceto  etoHìo  tan 
0  che  jta  cotto,  &  con  il  decotto  fomentar  ai  il  Imco. 
Perh  rutti  del  ftomacho. 
Viglia  di  fiori  e  delle  fcor^e  di  pomi  granati ,  c  te  fu 
he  faranno  li  far  ai  cuocer  in  aceto ,  nchual  m  foderai 
nafpongta,  e  fomentando  ilftomacho  c:  ;-iràil  ?nale . 

c  '  Alia 


I 


V 


DE'  S  E  t  il  A  1  i 
Alla  tigna. 

ùzranatL  e  fallii 


i4 


Tiglia  lefcòY%e  di  pomi  granati,  efaUi  ben  macer^t,^ 
rete  poi  mcer  nd  rino,feJlarai,  e  fonerai  [opra  il  m 
le,e  vedrai  hello  effetto . 

Alla  durezza  della  rpicnza,  e  d'altri  mem- 
bri, &  alla  parai ifìa . 
Tìglia  delle  foglie  fr€f che  della  brancha  erfìnayOfw,  | 
%ttOidi fauina^di faluiaydi malua,di magioranay dir 
fmarino  dipulegiOyd'artemifiaydafieT^OyecCabrotan 
di  ciafcuna  due pugniydi garofoli  onc.feiy  di  cinamom 
oncia  me%aydi  cimino  due  onde ,  digalanga  drame  t 
d'incenfoye  di  mafticeydi  ciafcuno  dramme  quattro , 
€era  biancayonce  ottOydi  buon  rino  libre  tre^tuttc  le 
f  radette  cofe  farai  bollir  tanto  che  fi  confimi  il  "vino, 
cauarai  dal  fuoco ,  &  aggiongerai  la  ceray\e  farai  on 
guento,  &  ontaraidoue  fard  Ubi  fogno . 

AI  li  dolori  di  lombi ,  e  del  ventre . 
Tiglial'herba  detta  ftfembrio,^ò  menta  d acqua, fù 
ralla  feccary  e  farne  poluere ,  e  di  quella  darai  bere  a 
t infermo  due  dramme  in  once  tre  di  acqua  di  rafano , 
l^edrai felice fucceffo  . 

Alle  lentieni  della  faccia . 
Ontarai  la  faccia  con  oglio  delti  femi  del  bambagi\ 
e  farà  mondar  la  pelle  delle  lentigìni. 

Alla ventofiti del  ventre. 
Tiglìa  de'femi  delti  anifì^del  finoccJjiOye  delle  radi 
del brufcOyC di T^uccarOydi  ciafcuno  equatpartCy  fart 
nepoluere  y  e  daraine  allivfcrmo  à  bere  con  hnon  yh 
yn  cucchiarOyC guarirà . 

A  far 
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L  PARTE  .1  I  1  L 

A  far  gettar  la  fécondina  • 

y  Tìglla  delle  foglie  e  fiori  della  calendola,  e  fecchine 
^araipoluere^e  quella  fonerai  d'attorno  una  candela  di 
fera  che  fi  a  graffa ,  &  accefa  fumigar  ai  la  natura  per 
4i  f otto, €  farà  r effetto  ^ 

A  preferuar  dalla  pefle,e  dell'hidrobiga 
Tigha  d  fucco  delle  fcor^e  dcUe  noci  uerdi  chèfta 
m  oncia,di fucco  d'eupaturio  oncia me':^a,di fucco  dim 
ta dramme  tre,di fucco d'hifofo  oncetre,  difuccodiea 
fiabe  enee quattre:fne fiala  ogni  cofa  infieme,e pidia  di 
detta  miflura  oncia  mci^a^di  mumia  dramma  mira  di 
uccaro  candì  frie^n  oncia,  di  ^uccaro  rofato  dramma 
na,falattuano:dcl qual  dtfioluerd  guanto  una  caflx^ 
na  inbon  urna,  oueroin  acqua  di  bugloffa ,  ò  di  fiori  di 
alendola,  e  darai  a  bere  la  fera  quando  andar à  al  letto 
cr  molti  giorni . 

Alli  ruti  del  ftomaco  e  vomiti  &  in  appetenza . 
cagionati  da  freddi  humori  . 
Tiglia  defemi  del  cardamomo,e  del  legno  aloè  equal 
arte,  epefli  bene  far  ai  bere  una  dramma  in  buon  lino 
aromatico,due  bore  prima  che  pigli  il  cibo,  efe  ui  saz-- 
''^^l^rannolifemi  deUi  ani  fi  eccitar à  l  appetito  già 

Ila  quartana  e  tuttelefebri  di  fua  natura  lughe 
Viglia  del  cardo-benedetto  una  dramma/aita  infoi 
'^fy^^^ajfaraibe 

hefucceda  ilrtgore,&faratlo  ben  coprir  nel  letto,  e  ue 

uaJiilUta  dell  tflefia  herha  nelmcfi  di  Maniche  farà 
^àar  molto  copiofamente,efiniràìlmalc 

^    2  Con- 


Conerà  la  pcftc. 
Tiglia  delle  radici  di  totmcntiìla  foHilmmte  fi 
ynM  dramma: di  theriaca  dramma  mcs^a,  le  diffóluerm 
ton  d' aceto f  t^e  darai  à  bere  alT infermo. 

Alla  dilTinteria . 
farai  ber* aìJt infermo  della  fopradetta  radice 
értma  in  poluere ,  in  buon  rin  roffo ,  e  pigliandone  firn  'i 
yohe farà  guarito .  * 
Airappetitopcrfb . 
Tiglìa  de'femi  del  trifoglio  acuto  ,  e  far  aito  cuoci 
nel  vino ,  e  darai  bere  alTinfermo  per  tre  giorni  conti" 
noi  la  f  era  à  digiuno^  e  dopo  quello  fubite  li  darai  à  ben 
dì%en':^erope^io  >na  dramma dijfoluto  con  aceto:  e  fi 
farà  coprir  ben  nel  letto  accio  che fudi ,  e  farà  guarito, 
A  leuar  le  macole  da  gli  occhi.  \ 
Farai  bollir  nel  y^ino  i  fiori ,  e  le  radicidella  raterié^j^ 
mìe  di  quel  vino  freddo  fliUarai  dentro  de  gl'occhi  ^  e  >«r^ 
dr  ai  presto  fuccefio, 

Allaponta. 
farairtetme^oUgoftoSìiUar  per  tamhicoleradiA 
iella  valeriana ,  e  dell* acqua fe  ne  bagneràpe'j^e  di  tèi 
la,  e  le  ponerai  calde  fui  male  :  e  fe  ne  farà  anche  berf^ 
ali  infirmo yC guarirà . 

Alle  donne,  che  per  graffezzanon  concipcno 
Farai  poluere  delTherba  veronica ,  e  di  quella  far^ 
here  vna  dramma  in  meT^oncia  ^ acqua  ftillata  di  dei 
ta  herba:efarà  l'effetto. 

Allcmarroelc . 
Farai  cenere  delii  legni  delle  uitiy  e  dìjfàluti  coft  ai 
to  ornar  ai  il  male  più  volte  y  gnarirà.  ouero  pigft'i 

delle 
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P  A  R  T  JE   I  I  I  I. 

We^e  floppe  che  fi  togiiono  daùe  Hàui  vècchie  con  Upc^ 
T   *  ^P^fl^  '^^     ^^^i^  <^on  bragiafar.iifumo ,  e farai 


ì 


er  djfopra  l'infermo  e  guarirà.  Gioua  parimente  boi 
te  foglie  delle  ver^e  con  acqua  e  hutiro  e  feder  dife- 
sa à  pigliar  il  fumo  fu'l  luoco  infermo,  e  guarirai. 
AieùafJiporri . 
Tillia  deU"  acqua  che  Ma  dalle  viti  nel  tempo  che  fi 
igiiano^e  con  quella  mefcolaf  ai t acqua  che fifuole  at^ 
\enir  nelle  fogli  e  delle  qu  ercìè^  e  ne  tauarai'l  male  jpefio. 
AJrinfettion  delia  pelle. 
Tiglia  delle  radici  delle  uiti ,  e  farai  cuocer  con  femi 
U  veccia,€difengrecoJn  acqua,& ne  tauarai  il  luoco. 
Ad  accelerar'!*]  parto . 
Cauaraiilfucco  delle  foglie  delle  viti,  ouero  le  farai 
Uir  in  bon  vin  bianco^  efaraiUre  alla  donna  vngot^» 
-òdeUm0,ò  dell'altro. 

AJlarquinantJa. 
I  farai  cattar  il  garbo  d'un  pomo  naracio^e  lo  empirai 
il  fiera)  digallina  aggiùngerai  dell' oglio  rofato ,  ^  vrt 
^oco  di  croco, e  farai  cuocer  fopra  li  carboni  accefi,  e  ca 
ata  dal  fuoco  Ja  pejì  arai  e  farai  empìcifirOyC  lìgarailo 
"otto  la golUy  fatte  prima  l'cuacuationi  vniuerfali. 

Alla  to/fe. 

Tiglia  diterbentinayedi  miei  defpumato.di  cìafcuno 
qual parte,  &  con  unouo  poco  cotto  mefcolato,  farai 
*ere  all'infermo . 

A  far  grafìe  vn  magro . 
Viglia  de\femi  dellorobo,&  ficcati  al  fuoco  il  pefia 
'ai,e  mejfedarai  con  miele:e  della  m'iflura  ne  darai  alla 
santità  d'una  noc^  ogni  mattina  à  digiuno,  onero, 

f   3  pigili^ 
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D  E'  S  E  C  R  E  1  I 
piglia  farina  cC  amido  >  e  di  far  cocolla  di  ciafcuHù  GHcù 
cinquéymcjfeda  con  butire,e  farai  paftatC  cuocerailafinì 
tanto  che  fi  pojfa  pe/iare  in  poluere  :  della  quale  darm 
bere  diecè  dramme  in  acqua  fredda  per  molti  giorni  #  ] 
A  far  fjTiagrifvn  graffo  *  1 
Farai  per  molte  mattine  bere  à  digiuno  vn  bicchicf 
tt aceto  caldo  con  ilpeucr  dentrOyC  diuerrai  magro,  oué 
to  farai  bere  ogni  mattina  del  moflo  de'  pomi  granati 
acetofi  due  fcropoli  con  oximelle ,  ò  acqua  • 

A  fallar  i  porri,  o  calli  •  ■ 
viglia  della  cenere  fatta  de  legni  del  faticele  meffeda 
eon  la  parte  acetofa  del  pomo  cedrone  fanne  empia^ìrof 
e  poni  dif^ra  e  guariranno .  Giouà  parimente  ontarlà 
col f angue  yò  collier  co  del  force  dijfoluto  in  aceto  coti 
l'acqua  di  legni  delle  viti)  quando  s' abruciano  al  fuoco i: 
efricarlipiu  yolte  con  le  foglie  deUa  porcellana . 

Aliatole. 

Viglia  de*  femi  di  linoy  e ponerailiin  vn  coppo  caldo 
the  fi  difìecca  y  d*vuapaffa  fen'^^a  irinacci  di  cìàfcun 
quattro  once  di  mandorle  amare  e  di  dolci ,  c  dipigno 
mondi  co  once  duediìiociuole  arroftite,di  radici  d  ireo 
di  terbentinay  di  ciafcuno  due  dramme  dìncenfoydi  mr. 
fìiccydi  mirrhayC  di  croco,di  ciafcuno  una  drammayC p 
ftarai  ogni  cofa^e  con  latte  d' afina  fatrochifci  ouer  ro 
tolCyC  fatte  feccar  lepeftarai  e  farai  poluere yC  con  mie- 
le  farai  lettuariotdel  qual  darai  aW  infermo  una  dra 
ma pcruolta  conunpoco  di  "pin  leggiero ,  la  mattina 
la  fera,  e  ne  terra  fempre  un  poco  [otto  la  Icngua, 
A  toffc  di  fanciulli  * 

Viglia  di -mandorle  dolci  purgate  quanto  che  vof 


l  J 


rai 
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.         Ì>ARTE  mi, 

aiy  pmarmlebsneedijfiìlueYaicon  acqua  di  finocchio 
lUat a  perlambiccoyep&fioui  del  T^uccaro  farai  cuocer 
:nto  che  diuemiff^ejjo:  e  darai  mangiar  a  i putti . 

A  huav  le  macchie  bianche  dallVnghie . 
^  Tiglia  delfolfo  viuo^epefìó  lo  mejjedaraì  con  terber% 
naepegolayeponerai  difoprà  l'onghia,  onero  uipone 
ai  della  mirrha  pefla  con  pece  liquida^  e  fhrà  C effetto. 
•Airhuiiaor  flemmatico  ncJIa  vcffica,euelie  rcnfl 
figlia  dcir  berla  detta  linaria  le  radici  e  li  fiori,  efh 
adi  cuocer  in  acqHa:c  della  decottion  farai  bere  mattì^ 
a  e  fera  quattro  once:  e  cofumarà  il  flemma  in  quei  ho 
in,  aucrtendoperò,  che  tal  rìmediogioua  quando  prò-* 
ten  da  caufafreddaenon  da  caldo ,  ildefcenfo  del  hti^ 
ore  in  quei  luochi , 

AlfliifTodeirorina. 
Tiglia  le  radici  deWherba  fopr adetta ,  e  le pefiaraì 
ene^eicponeraià  modo  d'empiaUro  tra  Imbilico.c  il 
ettinicchiOy  e  guarirà. 

Airhicfropifìa. 
'Pigliale radici deWherba detta hirundinaria, da  al-, 
ri  afdepiade ,  epefieponerai  a  moUe  per  una  notte  in 
ino  farai  dopo  che  fi  cuocano  ta?no  che  manchi  il  ter^ 
o,e  farai  bere  all'infermo  ogni  mattina  un  gotto  del  de 
ottoie  fatto  coprir  ben  nel  letto  che  fndi.yedrai  mira^ 
ile  effetto.  ^ 

Ani  dolori,  &  al  fangue  ritenuto 
della  matrice. 
Varai  bollir  la  fopr  adetta  herba  neluin  biancOyC  pt^ 
ianchnel  fumo  per  difotto,  poi  che  farà  tolta  del fuo^ 
:  vedrai  fiibit a  prona 

C  -f  Airin^ 


I 


D  V/   S  .E  C  R  E  T  I 
Airinfiammagioni  delle  podrage  * 
TìgUa  di  farina  una  parte  ^  difcmi  dì  pomi 

9odogni  parte  me^  ,  pcfìa  c  mejjeda  con  acciò ,  e  poni 
{9pra  il  male . 

AIFarma,  catarro  vecchio,  toffc^  &  al- 
tri difetti  dt\  polmone  ♦ 
Viglia  dell' hijjbpo  vn  pugno ,  di  fichi  fecchi  numero 
quattro  y  ii  ruta  yn  poco  farai  bollir  ogni  co  fa  in  acqud 
€  poco  mele,  e  del  decotto  caldetto  farai  bere  aWinfer* 
mo  vnbichiere  la  mattina  à  digiuno  ♦ 

A  far  partorir  le  creature  rtiof  te ,  e  cen- 
tra i  veletiofi  animali . 

Klfl  principio  di  Settembre  farai  raccoglier  lebac^ 
the  de  ginepri  y  quando  fon  mature ,  e  rotte  alquanto  Id 
fonerai  à  flillar  per  lambicco ,  e  farai  bere  dell'acqua 
quattro  once  alla  donna^  e  vedrai  l'effètto . 

A  tutte  le  paffioni  di  nerui . 

Tagliarai  minutamente  thcrba  detta  lauanda  coi 
lifuoifiorij  e  Uillataper  lambicco^  darai beredue  onci 
per  ciafcuna  rolta  dell'acqua  che  ne  cauarai.  bagnan-] 
do  anche  la  tefta  co  detta  acqua,  &  afciuttandola poi^ . 
gioua  molto  alti  nerui . 

Al  prurito. 
TigliadellapacioacutOy  ò  acetofo ,  e  lo  far  ai  bolli 
in  acquaie lauarait infermo  ouerOj  Vigliale  radici  di 
la  laurea  e  peHala  ben  con  fale  e  panerei  ontane  il  coi 
poMftmil  effetto  fa  ladecottion  dell* agrimonia ,  delléì 
faluia  in  acqua  piouana^lauandonet infermo. 

A  dolori 
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PARTE....,  2t 
Adolori  del  {loinacho,e  della  milza,  <Sc  al- 
la ventofità  del  corpo  . 
^  'P^liadìfemidilcuifiicoydicinamomojdirapoti  e 

\^alanga  di  cUfcHìio  equal parte,  e^on'-^Hcchero  fa^ 
-ai  confetto  in  tauolcttc ,  e  darai  allinfermo  facendoli 
tre  tm  poco  di  Vim  apprcffo  ,  e  farà  con  biwnfucceffo. 
Alli  dolori  edurezza  della  fpienza . 
Tiglia  delle  radici  del  giglio  biancOyaibràncaorfina 
^  d'althca^di  ciafcuna  trt  oncie,e  le  farai  peìiar  e  bollir 
hmcT^^  libra  d'oglio  d'oliua ,  tanto  che  dittcnti  ff?e/fo 
volar  ai  dopo  per  ma  telay  &  aggiontaui  della  cera  fa-* 
fai  ongùcntOydelqual  onteraiiì luoco  del  dolor  ò  tumor 
^acendolo  caldo  mattina  e  fera. 
^[cóforcar  il  ceruel,e  curar  r^poplefììaie  colica. 
^  Tìgha  de' fiori  del  lilio  comalle  quanti  che  tipiace^ 
^yC  le  ponerai  a  moUenelvino  per  quattro  fettimane  : 
^po  gettati  uia  li  fiori  ^marai  il  vino  cinque  udite, 
del  qual  farai  bere  un  poco  con  fei  granelli  di  pepe ,  ^ 
un  poco  d'acqua  di  lauanda  y  e  farà  ficuro  ddlapoplef^ 
fi^i  y  e  bagnandone  la  fronte  e  la  parte  didricto  dclccr^ 
nello  ti  conforta  y  e  fa  bona  memoria ,  e  bctmtone  alLi 
santità  d'un  cucchi  aro  guari/ce  i  dolori  colici . 

Alh  fiuflì  biachi della inadrice,&:alla  freddezza. 

^  Stillar  ai  per  lambicco  la  magiorana  nel  fin  di  Mag- 
gio y  e  far  ai  bere  dell'acqua  che  fe  ne  far  a ,  alla  donna 
tre  once  per  uoltayC  farà  marita. 

Alla  colica.e  difficoltà  delForinare. 
Viglia  delle  foglie  del  mariòlo,  di  fiori  del  rofmari-^ 
moy  di  liquiritia,edifemi  di petrofvlloy  di  ciafciino  vie- 
1^0  pugno  :  d'vuapafa ,  di  pruni ,  edìgigiole  ana  ma 

oncia  t 
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D  r  SECRETI 

o^jcìay  di  fimi  communi  caldi  dramme  ànquCydl  rafani 
rrtronce.  fayai  bóllir  con  acqua  poco  uindipomi  grà 
i  anto  che  fi  confami  iamitd,  colarailo  poi  >  e  con 
y/.ccaro  il  far  ai  d(^rr  delqual  farai  bere  ali  infermo  mt 
o^otto  per  volta. 
Airvfcir  fuori,  «Se  alla  prefocationdellamatrice  i 
Farai  fece  ar  le  foglie  della  mdiffa  e  pcflarle,  e  farai 
c  >:  c  la  dona  l'enfi  a  bere  in  brodo  ò  in  uino,e guarirà.  Gio 
uap.mmente  tacqua  flillata  della  detta  herba  darla 
bere  per  le  pr  efoca  tioni  delta  matrice, 
A  fcacciar  la  rriRczza  dell'aiiimo ,  acuir  li  fcnfì  > 
e  far  bona  memoria . 
T ridarai  la  ìnelifia,  cponeraila  a  molle  in  bon  vinai 
dentro  vn  vafodi  creta  ben  copertole  farai  Hillarpoif^ 
lambiccoy^  ogni  mattina  ne  darai  a  bere  vn  cuchiaro. 
Alla  congclation  del  latte  nelle  marìlmelle . 
Viglia  le  foglie  della  menta,  e  falla  bollir  in  uino  &  - 
'glio  quanto  clòeb  afille  canata  lapi/laraieponeraifo^ 
pra  la  durei^T^a  a  modo  d'empi aflro. 
Al  cafcar  deirvuula. 
Viglia  della  ruta,  e  di  coriandoli  pcfli^efaraili  bollir 
in  acqua  di  mtnta^  e  con  detta  acqua  refreddata,  farai  ' 
che  fi  gargari'^ri  Hnfermoi  e  guarirà. 

Al  rtomaco  ripieno,  \5c  all'afina . 
Farai  bollir  un  capone,  &  con  efio  un  pugno  dljcrbJl  ^- 
mercurialc,e  del  brodo  ne  pigliar  ai  una  fcHdella,euipo 
nerai  del  Truccar o,e  furai  bere  ain?ifermOy  che  guarirà 
il  male, 

A  fir  gettar  la  feconda . 
Tridarai  thcrba  mercuriale ,  e  con  oglio  rofato  ò  dl\ 

giglio 


I>  A  R  T  E    I  I  ^  ^  21 
^  tlobiaco  mefcoUrai,efaraipefiano  con  yrta  tela  fot'» 
'Icyf opponendolo  al  collo  della  matrice. 

A  guarir  Ji  porri. 
^  Con  rherba  mercorialey  &  con  il  fuccofricarai  ipor 
'^e guariranno,  onero  conrherbap<0ella^a, 

A  riftagitaril  fluflb  del  fangue  alJe  donne  . 
^  Tcfiarai  l'acchillea  ò  millefoglio,  e poH  a  nella  natii 
a  vedrai  fubitogiouamento  .€uero  ponerai  dchm?lio 
aldo  in  T^n facchetto,e farai tenir  alladonnafopra  tan 
checheceParàilmale. 

A  riftagnar  il  fluffo  bianco  delia  madrice . 
figlia  difiori  dell'erica  e  farainepoluere.e  mcfkda* 
ai  con  equalparte ,  dell'herha  detta  orecchia  di  topo^ 
uerpauarina,e  d'origano,  e  co  rney^^aparte  di  Truccar o, 
arailattuarioin  rotole,e  far  ai  che  l'infermo  neman^i, 
ùuero,  farai  cuocer  i  fiori  del  trifoglio  detto  fulla  nel  ut 
0  y  e  darai  a  bere,  o  l'acqua  di  detta  berba  fiilUta  del 
^éfe  diMaggioXacquadell'orticamorta.detta lamio 
beuuta  allaquatita  di  tre  once,  guarifce  tal infirmità. 
Jlchefa  anche  il  fomentar  di  fot to  con  il  decotto  del 
tnofchodelli  alberi. 

,    A  guarir  la  quartana. 
Tigha  d'afiara  bacchara  una  dramma.e  fattane  poi 
nere,  la  darai  aberaW infermo  ncluin  bianco,  un  boy  a 
manti  che  li  focceda  il  rigore  ò  freddo,  che  fra  poco  (ha 
tio  ti  purgar  à  ò  difopra  ò  difotto,  e  guarirà, 

ATafnia. 

^  biglia  delle  radici  di  filipendola,  e  digcntiana,  di  eia 

cuna  una  dr^ma,  fattone poluerejufarai  a  herem  ac- 
qua di  mìdepiùgi9rni,€farà  fano, 


D  E'   S  E  C  R  È  T  I 

Alla  roflczza -del  volto» 
T'igLìa  di  foglie  di  finocchio  ftefche,d*a/fong!a  dipo 
co  vecchia ,  di  diffamo  equal parte ,  tridaraile  infiern 
con  vn  covtcll.iccioy  epoi  lepeflarai  un  poco^e  la  fera 
7ie  ontarà  U  fhcélit:  &  la  mattina  fi  lauarà  con  aci^u 
difcmolaycfàra  bello  effetto. 

Al  dolor  fciatico  • 
Viglia  de' frutti  di  fragole, pugni  quattro  f amile  ho 
lir  in  acqua  quanto  bafli,efomentarai  il  luoco  del  dolo-' 
re ,&poi  ontarai  con  quello  onguento.  Viglia  d'ongucn , 
to  di  ahhca  vn'oncia  ;  di  mele  oncia  m€%a ,  di  cera  una  \:  ^^ 
dramma, mefcola  e  fa  onguento  qualfhra  mirahihffet'* 
to  oprandolo. 

Alle  piifìole  e  macchie  del  volto . 
Viglia  nel  mexp  della  primauera^delle  foglie  del fraf^ 
fi}jo,pH(laraHc,e  farai  fìar  a  molle  nel  aceto  cinquegior 

ni. poi  lefarai  flillar  in  bagno  detto  di  mariaze  con  Vac-* 
qiiafc  ne  lauarà  il  volto  di  continuo  per  tre  fettimane^t 
f.irà  guarito, 

A  ricuperar  l'appetito  perfo .  ^ 

Viglia  digalangay  di  peuer^  efeme  del petrofcUo, 
ciaf  Limo  due  dramme;  far  aine  poluere,  e  con  mele  nouo^:  ,j 
farai  lattoaro  del  qual  pigliar  ai  mattina  e  fera,  due  ho- 
re  auanti  il  cibo  alla  quantità  d'un  cocchiaro . 
Alli  neui  ò  macchie  che  portano  i  fanciulli  de 

corpo  della  madre . 

Viglia  nelmefcdi  Mar'zo  le  radici  della  garìophìUi 
tajnfìeme  co  le fue  foglie,  e  tridata  ponerai  a  fiiliar  pe 
lam  liceo,  e  con  l'acqua  che  fc  ne  camrà^  lauarai  jpeJfQ 
U  macchie,  ò  nm,  egumranng. 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Imoges  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
177/A 


PARTII  ffll. 

A  fanar  ri  tcritia. 
'PiglUianemifia.difcolopendrUdiciafctmò  ì>n  pti 
)ù:d'a{lenxp  la  ter^^a parte d'vn  pugno  Jar ai  bollir  in 
m  btancochenonfiagarbo.ne  dolce,  tantoché  fi  co/u 
Hi  la  ter^aparte^ponendoci  l  aJfetiT^o nel fine:&  aggiS 
hmdel  ^^uccaro,  farai  bere  allmfcrmo  quattro  once 
ber  yoltAper  noue giorni  la  mattina,  in  vece  di  firoppo. 
farà  guarito .  ^ 

doloii  dal  capo,chc  per  i  J  battimento  dcll'ar- 

terie,  non  laflan  prender  foBno , 
rPiglia  dell' ajjcn^iro ,  pefìalo  bene ,  e  fkrailo  bollir  ìk 
kcqua.  il  legar  ai  dopo  fu  le  tempie  [opra  il  dolore  :  che 
warendo  licaufarà  fonno  foaue . 
^All'arma  cagionatada  humori  groflì  e  vifcofi . 

Viglia  digentiana,  e  d'acoro  di  ciafcun' oncia  mcxa: 
Wariflologia  longa  oncia  una:  pcflaraile  fittili  in polue 
je^e  mef colar  ai  con  mele  rofato ,  e  farai  lattuario .  del 
yual  darai  all'infermo  un  cuchiaro  la  mattina  due  bore 
Guanti  il  cibo,e  vedrai  fucceffo  felice, 
!  Alle  renelle,ò  altre  materie  vifcofe  nelle  reni . 
_   Viglia  di  radici  d'aithea  once  quattro,  di  butiro  on-^ 

  "^^^  ^l^l  mele  once  tre  d' acqua  pluuialc  quan 

,  f^fj*  0  b^fli, farai  pcflar  le  radici,  e  pofio  e^ni  cof  a  in  pigna 
^a,farai  bollir  À  cottura  delle  radici,  è  leuata  dal  fuoco 
:olarai  per  yna  tela  òfcdaccio ,  e  ne  farai  bere  fci  once 
^  ìli  infermo  chefia  digiuno,  e  qucHo per  alcuni  <r} orni,  é 
cedrai  felice  fucce/fo. 

H  Viglia  vna  pignatta  rioua,  ontala  d\y^[io  d'oliuc  :  e 
fonerai  dentri  tanto  di  terbentina  quanto  uorr ai , 
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D  £    S  fi  C  R  £  r  1 
tpofia  al  fuoco  bollirà  alquanto  y  ui  fonerai  poi  den 
due pei^e  di  tela^che forbifcano  U  tcrbcntinayla  difi^ 
deraipoifopra  un defco^e uiponerdi  di  fopra  della po^ 
uere  del  incenfo  mafchio^eponerai  nel  petto  3  nell'ori/ 
me  delie  mameUcy&baurai  t intento. 

Alli Termi  de' fanciulli. 

'Pigila.  d*aloh,di  dittamo  bianco,  digentian  t,  e  di  fé 
ptefantOydiciafcHnounfcropolo:  dibutiro  quanto  h 
fìi/arai  onf^ucntOyCol  qual  empirai  una  me%a  fcorx^a 
voce,  e  lìgaraila  dì  fopra  l'embilico  del  putOy  e  la  terr 
per  una  nottey& è  cofa  approuata . 

A  niittigar  i  dolori  d'ogni  forte . 

T  affato  il  mefe  di  Maggio ,  pigliar  ai  le  uefjtchech 
f  ducono  gli  olmi  apprefio  lefrondiyecauaraine  l^acqu 
di  dctro^  e  panerai  la  in  ptafo  be  ferrato,  d fole  per  gior^^ 
ni  dodcciydopo  otitarai\ogm\membro  dolorato  c^  felice 
fucceffo .     A  far  difdcndcr  latte  alle  mammelle. 

Viglia  deWhcrba  e  dellifemi  dell' aneto,  far  ailo  cuo" 
ter  con  la  lente^  e  darai  bere  il  brodo,  e  farà  mirahitef 
fctto ,  àttero  darai  l  oglio  del  anifo  con  lifemi  del  fimo 
chiOyC  uedrai  bel  fucceffo . 

Allì  rutti  cagionati  da  eruditi  di  flomacho. 

^inferni  dell' anifi  bolliti  nel  uino  e  poi  afciutti,  ag* 
^ìongerai  di  cinamomo ,  e  di  maflice,  diciafcuno  equa 
parte,  e  fattone  poluere,  la  far  ai  ufar  ne  icibi  come  ri' 
piedio  approuato . 

AI  puzar  del  fiato  per  hauer  mangiato  aglio 

fimil  cofa . 

Farai  cuocer  di  fotto  la  bragia  le  radici  delle  bieto^ 
le  e  farai  mangiare  che  far  an  t  effetto ,  ouero  per  fim{t 

caufa 


.  1 
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mfa  darai  a  mangiare  Ufana  cruda,  ouer  della  rina. 

Amorfi  di  cani  rabiofi. 
iP^li^^f^H^ie  di  fichi,  dt  fiori  di  camomilla  - 
^tlaglio.diciafcimoecjnalpartey  ptfìaraila  e  ponti  a, 
^er  empiaflro  foprdl  male . 

A  prouocar  il  mefe  alle  donne . 
^  Trìglia  di  laudano  quamo  balli  Jar ai  un  peGario  ,  e 
il  me/Mar  ai  della  mirrha  pcU.r.e  ddfucco  del  aroiu  e 
Capponerai  alla  natura  ,  e  uedraì  bel  jucccjfo  . 

AH  hidropefìa . 
-Piglia  d\i/faro  -pn  oncia,  l'infonderai  in  un  hard  di 
tono  per  fpacio  di  tre  me  fi,  dopo  il  colar  ai,  e  <^ct  tarai 
ila  L  afiaro  e  darai  bere  il  vino  mattina  e  fera  all'infera 
m,  e  vedrai  maraui;rliofofuccefirt . 

Al  mal  caduco. 
Tiglia  dilaudanoy  di  calfiali^nea^edi  fuco  d'af^e^o 
moJMo  ana  fcropolo  uno.Tefiara^^^^ 
te  tre  pillole  da  pigliarle  un  bora  dopo  cena  più  volw 

Alla  debolezza  del  flomaco  per  frigidità 
;  Tigha  di  caffia  lignea.maUice  ,fvmi  di  finocchio,  di 
viafcuna  me^^a  drama,  di  tutti  infn  mc pcHi  farai  poLue 
re,  e  darai  bere  a  disumo  difiolura  con  fuco  d'affnix  o 

Alla  naurea,,Sc all'appetito pcrfu 
Farai  r  accorr  Ucr  la  cent  aurea  minore,  nel  tempo  che 
\omincra  a  honrecioh  nella  fin  di  Giunte,  e  tridat.  \  n 
Uitti  i  fiori  farai  iUlar  per  la^nbicco,  e  deli  acqua  eh. 
ìauara,  darai  a  bere  tre  once  mattina  e  fera  adiamo, 
ìhefara  l  effetto.  Gioua  anche  alla  colie  r .  >  Ky  p^'^ 
mir  le  creature  morte . 


A'  moiTi 
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D  t:  secret  I 

A'morfi  di  tutti  i  velenofi  animali . 

Tcjtarai  la  cipolla yCO  ruta  fircfca^falc  e  miele,  di  dai 
famo  cqualpnrtc.ponerai  fopra  almorfo.  et  è  mirabile^' 

Alle  niuiole,  laclirime  ,  c  rofìTezza  d'occhi . 

Ti^Uarai  li  fiori  dcll'arbor  delle  cerafo ,  alfiio  tem4 
po,farai  Hillar  ne!  ha^no  di  9nariay  e  deiCacqua,  foneÀ 
raìnclii occhi  dell'infermo  mmiua  cjera  fredda, 
haurairnitaito .  ' 
Allednrez2e,e  timio ri  del  fìgato,  edellafpiézaj 

Tonerai  l  herha  tua  ii  molle  nel  uinoy  perdiecegiorÀ 
instato  chediuenti  marcida,  farailapoi  bollir  tato  cìm 
fi  co  fumi  il  uino, colar  ai  il  fu  eco ,  e  mcfcolarailo  co  olim 
d'oline^ e eera,e  farai  onguentOy  &  ontarai  li  tumori, 
A  purgar  la  madriec  alle  donne . 

Viglia  di  fcrapiìWydimirrhayC  di  cichoreoy  di  ciafctM 
no  partì  equdiypcUarailoy  e  con  oglio  di  camomilla ,  e\ 
mele, il  diffoluerai,  e  farai  twpi^^fì'  o ,  e  fattone  naUalt^ 
f  opponcrai  nella  natura. 

A  l'afma . 

Tiglia  di  croco  un  fcropoloydi  mufcbio  mex<>grano^ 
inefcolarailey  e  diffolueraiinbon  uino,e darai  a  bere  m 

Viìifermo .  ^  ^ 

A!li  dolori  del  capo  antichi. 

Tiglia  di  '^omma  arabica,  di  mirrha,  di  cr9C0yd'cU'\ 
phorbioydi  cìafcun  tre  grani  ypefìar  ai  ìfieme  tutti,e  mi 
fcolati  co  la  chi  Ara  dell' ouo  ben  sbattuto,  il  porterai  foi^ 
f  ra  le  tmpie,et  lafrontc^e  uedrai  ilgionameto  fubitc 
Alle  marroelle  cieche  . 
Farai  flillarp  labicco  la  cimglofia  ,  e  l acqua  chen 
ne  cauarà  farai  bercaHinfermo  alla  quatità  di  tre  o«j 

la 
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^  mattmayC  guarirà,  ma  fe  faranno  apparenti  e  di  fuo 
4  con  pCT^T^^e  di  tela  bagnate ndia  detta  aajUiZyLc  laH4^ 
ffpefioyC  guariranno .         Alla  tollc  fecca . 
Farai  hollir  nel  vino  il  dauco  filucUre  con  le  fuera-* 
ii,  tanto  che  fi  UH  cotte  aggìonnndouì  poca  quantiti 
i  fichi  fccchiy  colar  ai  poi ,  c  darai  il  uinoa  bere  all'in^ 
ffrmo  più  voliere  farà  guarito  . 

A  dolor  di  marroclle,c  fiflure  del  ceffo . 
Tiglta  dì boloanncnoydfgoma  arabica,  di  maHice, 
ìdìfangHcdidragOy  dimirrha ,  di  rofe  fccche ,  di  fiori  di' 
ìfomigranati^di  ciafcuno  dram,  ere  farai  di  tutti  poluC'^. 
\re,&  babbi  di  butiro  fn  fto  un'oncia^d^^lio  rofato  on^. 
\cc  tre  del  fucco  dille  faglie  diporri,  tre  dram,  difuco  4i 
mlipendola  once (juattr opponi  lifucchi,  butiro,  &  oi(lio 
Ul fuoco ,  e  farai  bollir  tanto  che  fi  confimino  ifucchi, 
ìtr  aggio?Jteui  le  altre  cofe  fatte  in  p  cine  re  y  farai  ou^ 
juento.per  ontarnc  il  male .      AH  ineflb  male . 
Viglia  del  graffo  d'anetra ,  e  di  gallina ,  di  ciafcuna 
oncia  foglio  rofato  once  due^di  cera  tre  dramme,di 
Mi  d*oui  crudi  numero  U7W  y  d'oppio  polucrì:^atovna 
ìdramfnaydi  croco,  dramma  rnc-z^a,  mcjjeda  o^ni  cofa,  e 
yame  onguento . 

IaI la  ventofid ,  <Sc  altre  paflloni  della  madrice . 
I    Viglia  digaUia  mofcataydi  laudano y  di  noci  mofcatc 
YJ  caflorcoydi  caglio  di  lepri,  di  bdellio ,  di  ciafcuno 
Urammeducy  di  foglie  di  lauro  ,  difpigo  nardo ,  di  ma^ 
mici,  e  di  frutti  di  mortelle,  di  ciafcuno  onde  due ,  dò- 
ilio  nardino  oncefeiyd'oglio  dinóci  mofcate  mi onàaydi 
:era  bianca,  once  tre, far  ai  disfar  la  cera  con  olio -et  ai^ 
liongerai  l'altre  cofe  fatte  inpoluere,  et  in  vltirn.o  vi  fi 

l>  pongano 
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pongano  le  noci  mofcate^efarai  onguentOyfenxjt fuoco* 
€  fatti  ftoppini  di  pece ,  Vontarai  di  quejio  onguento ,  e  t 
fonerai  d'étro  la  natura  della  dona.  Al  mal  di  punta,  j 

Uabbi  di  fiori  dipapaueriroffi^che  nafcono  nellifro  \ 
mentile  farallifeccar  e  al  fole  yC fattone  poker  e  y  ne  da'-  4 
Yoi  all'infermo  vnpocó  nel  fuo  mangiare  e  bere ,  di  più 
tntarai  fopra  al  luoco  del  dolore  convoglio  del  liguro  , 
ò  ramarro  caldettOye  yedrai  l'effetto .    Alla  tcgna. 

Viglia  delle  nociuolecon  lefcorxcydefeccaraìle  fu  la 
eMf^layefarainepoluereymejfedaraila  con  lardo  vec^ 
ehio  di  porco  fen^a  fale ,  &  ontarai  la  tegna  che  farà 
guarita  fubito. 
Addolori  di  mamellc,  &  a  far  fcender  il  latte . 

'Piglia  delle  radici  del petro fello,  di  caglio  di  capret 
tOydi  ciafcuno  mcj^onciay  diflorace  calamita  dramme 
tre:  d*oglio  di  mandole  dolci  frefco  once  tre  :  di  farina 
d'orbo  oncia  una  e  mc'X^ayfarai  empiaflrOy  e  poncrai  fu 
le  mammelle. 

All'acqua,  c  ventofita  dclli  tefticoli  dc'fanciulli 

Tiglia  delle  radici  del  giglio  bianco  numero  quattro  jMjjg 
dìfemi  di linoycdi  fauain  farinCydi ciafcuna  uìionciay  |^ 
di  ciminoydi  daucOydi  ciafcuno  dramme  quattroydi  fol" , 
foré  drafnma  una ,  di  frutti  di  cipreffo  oncia  mexa ,  di  \ 
bdellio  disfatto  in  aceto  dramme  due ,  d'oglio  di^  camo-^ 
milla  oncefei ,  farai  cuocer  le  r adici y  e  peiìarai ,  e  coM 
t acqua  della  decottione  farai  cuocer  le  farinCyC  mcfco^ 
landò  ogni  cofa  farai  empiaflrOy  eponerailofreddo  fu 
male.     Alle  man  fcabrofc  dal  mal  francefe .  ; 

Tiglia  di  foglie  d'ortica  un  pugno  ^dicìnamomoy  ed 
?arofoli  ana  dramme  ducy  far  ade  bollir  in  acquaie  fi 

metì' 
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Mcntandoft  le  mani  al  fumo  farà  guarito . 

K  riftagnar  il  foucrchio  flufTò  del  saguc  meflruo, 

Viglia  dell' herba  uirga  Taftoris ,  e  fame  poluere^  e 
raine  due  dramme  a  bereinuna  fcudelUdi  brodo  di 
IfcUiye  reflagnaranno.ouer  cuocer aila  in  aceto ^epefin 
'  penerai  fottotombilico.a  forma  d'empiaUro ,  e  farà 
'sieflo  effetto,     A  ncrui  con  torti,  &  induriti, 
^  Tiglia  di biacca,di  ragiadipino ,  d'oglio  uecchio ,  di 
'afcuno  un  oncia,  di  gomma  d'ammoniaco,  digalbano^ 
onfettion  cipodea  di  cìafcuno  un  oncia  ^  di  cera  once 
attro  ,fa  unguento y  &  opra . 
Ha  mala  habittidinc  che  precede  rhidfopifia, 
^  Fatte  le  debite purgationi ,  Vigliar à  F infermo  mat- 
ina  e  fera  auatiilcibo  uno  delli  infrafcritti  mor felli. Vi 
Ha  divede  didialucca,e  dijpccie  di  diacurcuma^di  ci€. 
cuna  unadramaydifemiditarajfacon  drame  due,  di  le 
no  aloè,  di garo  foli y  &  di  croco  di  ciafcuno  mc^p  fcro^ 
olo;di  Toccavo  once  cinque  ,  disfarai  il  ^ticccaro  co  a^ 
ua d'agrimoniaye farai  cofcttione  in  rotole  d'una  dra^ 
aemcT^ap  ciafcuna ,  Al  mal  colore  della  faccia, 
^  V  iglia  di  radici  di  nauoniyC  di  radici  d'accoro,  Laua 
ì  li  tridarai  e  farai  flUlar  in  lambico ,  e  dell'acqua  che 
e  ne  cauarà,  farai  bere  all'infermo  cinque  once  peruol- 
ayauanti  il  ciboyper  quindeci  contino  atigiorni^euedr  ai 
elfucceffo.  Al  figato  rifcaldato. 

Viglia  delfucco  deWcndiuia  once  trCydelfucco  dell  e-^ 
atica  once  due,  faraili  depurare  di  tamarindi  dramme 
Uydijandah  roffìpefli  dramma  una  e  mexa,  di  ^ucca- 
0  fiììo  quanto  hafli ,  far  ai  purgar  li  tamarindi ,  e  diffo- 
Hto  ti  T^uccaro  farai  lattoaro,  del  quai  farai  pigliar  al- 

P    2  rinfer- 
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tinfemo  'Pit^ncia  per  volta  fOgnigiorno. 

Alle  imagitti  del  vedere . 

Tìgliaraìlifemi  delle  rape,  efaraine far  eónfetto 
3^  uecarOyCome fifa  deìli  antfuqual  vfando  mangiar  Hiti  \ 
ferma  pigliar  àmirabilgionamento ,  onero  piglia  di  ce^^V 
nere  deìli  capi  delle  rondini  due  dramme  :  di  buon  melti^^ 
tre  once:difucco  di  finocchio  yn'oneia:  Toneraila  in 
nét  ampolla  di  vetro ,  e  ferrarai  ben  difopra ,  e  faraila 
boliir  nel  bagno  detto  di  maria  ,  tanto  cheficonfumi  /<t 
mitày  e  di  quello  che  rimarrà  neHilkrai  dentro  dell* oc-* 
chio  la  mattina  a  hon  borace  poco  auanti  cena,  e  quado^ 
la  fera  fi  và  al  tetto  yO^ni  nomo. 

AIl'ofiTcfa  dellVdire. 

Viglia  (tcUcbor  bianco^di  crocOydi  nitro^di  eajìoreo, 
di  ciafcuno  vna  drama:d*acetOydi  melbuonOydi  ciafci^ 
no  un  onci  a:  farai  bollir  ogni  co  fa  infieme,  &  intintoui 
VnpauerOyponerai  caldo  nelt orecchie, 
AI  tremor  del  core. 

Tigliagarofolìycinamomoydi  ciafcun  due fcropoìi:di 
ben  biancone  roffo  me^a  dramma:di  croco  fcropoto  me 
'jroydi  grana  par  adifiydi%en%ero ,  edigalanga  di  ciafcH 
mexp  fcropoloydi  hi  acinti,  difmiraldi,  di  :^affiiri^  d^ojfo 
delcordelceruioydi  ciafcuno  vn  fcropoto,  di  fogli  d'ora  , 
numero  fei,di  margarite  preparate  due  dramme, di  xuc 
chero  rofatoedi  huglojfato  di  ciafcuno  oncia  vna  emtj 
'X^a,pefìarailefopradettecofeda perfe  fole,e  fonerai o-^  |fl 
gni  cofa  nel  mortaro  co  me'^a  libra  di  '^uccai  O,et  aggia^,1^ 
gerai  me^^libra  delfiroppo  delle  fcors^  del  pomo  cedr§\^ 
e  farai  Ltttoaro ,  del  qual  pigliar  a  l'infermo  la  mattina^ 
all'aurorayO  mvj^a  tcr'^ii,&  auati  che  ceniper  vn  hord' 
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aUa  quantità  di  mez^o  cucchi  aro  y  forbirà  dopo  dui  cut-» 
xhiari  di  vino  aromatico  bianco  e  dolce  • 

Al  nociimenro  dell'odorato  • 

^Piglia  di  femi  di  nigelle  infufi  in  aceto,  e  fatti  fecchì 
al  fuoco^un^oncia^dicalior  cordinoci  mofc  attedi  ciafcu^ 
no  una  dramma,difemi  di  ben  biancone  rofiO)di galan^ 
a,  di  patere  bianco yd^^rigano^dicalamento,  di  ciaf cun 
uifcropoliydicofioydiferapinoydi  ruta,dife?nidi  bap" 
icOydi  ciafcun  vn'oncia^f ararne  poluerCy  e  ligarai  in  te^ 
fottiledr  odoraraijpefio  . 

Alli  vermi  de' fanciulli. 
Viglia  di  latte  di  capra  men^^afcudeHayefaraine  fmof 
\aY  didentro  il  ferro  affocato yche  datola  a  bere  alfan^ 
dulio^  li  farà  riggitar  li  vermi  per  difotto  • 
AlIcgingiuegonfiC)  egrofle. 
Farai  che  tenghi  in  bocca  fpcffo  del  fucco  della p&rccl 
lana,  onero  della  fdamora  detC oline  bianche  immature 
chefia  cald^yòtegnirà  in  bocca  l'aglio  del  lentifco^GiO'- 
ila  dopo  quefìo  aspergerle  gengiue  con  la  poluere  del- 
ì  erugine  del  ferro  y  ò  del  rame,  ò  con  ilfcmepeUodeUa. 
fiantagine, 

Airpppilationi  ò  al  tri  difetti  del  fegato. 
Farai  ftillar  per  lambicco  la  cuf cutanei  tempo  che 
produce  ifemiy  e  darai  a  bere  dell'acqua,  chefe  ne  eaua- 
rà  once  tre  per  uoltA.mattina  e  fera  a  digiuno  yC  vedrai 
ielfuccefio . 

A  i  neui  o  fegni  che  portano  i  fanciulli 
nel  nafcimento. 
Viglia  Icradià.e  IhcrbagariophillatayefarailaHil 

I>    s  lar 
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lar  nel  fin  di  Maggio  per  lambicco  ye  co  Inacqua  lattar  a. 
Ipeffo  in  quei  luoghi  il  fanciullo ,  e  farà  guarito. 
All'ombilico  che  crei  fuori  a  putti, (Scalle  rottur 

didentro. 

Viglia  l'herha perfoliata^peflala,  e  poìiila [opra  fo 
bilico  de  putti  più  uoltCiChe  vedrai  leffetto,ftmil^effi 
io  fi  yedcyfe  fi  piglia  unape'Xa  di  telay  c  fatta  abruci 
fi  pone  di  fopra  l'ombilico  con  un  poco  d'oglio  d'oline 
lapoluere  della  detta  herbaycioè  de  femiy  data  nel  uino^ 
0  nel  latte  a  i  fanciulli  fana  le  rotture  di  dentro, 
A  far  gettar  la  feccondina- 
Farai  bollir  nel  uin  bianco  il  fior  del  pulegioye  colat 
ne  darai  bere  alla  donna  un  bichiero  a  digiuno ,  e  fe  noi 
fujfebafteuole  vaggiongerai  un  poco  difucco  di  porri 
Giona  parimente  far  bere  alla  donna  un  bichiero  difu\ 
co  di  boraginiy  &  barai  l'intento. 
Al  dolore,  &  tumori  della  matrice,  caufati  da 
vcntoiità  dopo  il  parto . 
Se  farà  fen-^^a  febbre  ^efapr  ai  che  fia  da  uetofità.  V 
glia  delfemedelfinappi,  ò  dellerape,  faraile cuocer  i) 
acqua,  efomentaraiil  luoco,  ma  fe  fuffeper  infiammaJk 
gioneyòper  malapurgatione  con  febbre,  farai  bere  ali 
donna  una  dramma  di  radici  di peonia,pefia  nel  brod 
ouero  farai  cuocer  nel  brodo  il  fior  della  camomilla , 
farai  bere  4 

Alla  prefocatione  della  madrice. 
Farai  poluere  delle  foglie  delle  '^^ucche^efarai  che 
piglia  una  dramma ,  ediffoluta  nel  buon  vino  la  ben 
che  fentirà  ogni  volta  effetto  marauìgliofo , 
Il  fine  del  primo  Libro. 

Della 
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DEL  R.  T>.  AL  ES  SI  O 

LIBRO  SECONDO, 

AJIe piaghe  putride. 

T^tia  di  fucco  della  fauainuerfa  yVna 
libra  ,  di  fucco  di  fempreuiuo ,  e  d'aria 
liologialutigay  diciafcuno  once  tre,  dì 
yerdcrame,  e  d'ariHologia  rotonda^di 
cìafcuno  vnonciay  d'ogìio  d'oliue  once 
tre  di  cera  guanto  bafli  :  fa  onguento» 
&  opra,  chefuccederà  l'intento , 

Alle  percofle  delle  giontur^. 

Ttglia  therba  detta  amaranto,  ouer  fior  di  velluto^ 
bollir aila  in  accjua,  e  canata  la  peHarai,  e  penerai  fo^ 
pralluocopercoffo,  che  rifoluendo  il  fanone  iui  ridotto 
le  guarirà» 

Acuràriefiftole. 

Viglia  di  radici  di  gladiolo  ^  un'oncia  peUala  bene,  et 
aggiongeuidi  verderame,  e  doglio  di  tartaro, di  ciafité 
^amadramma,epoìieraile  dentro  nelmde. 

D  Alle 
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Alle  piaghe  hiimicle  della  tefta  dc'put- 
ti ,  dette  fauine  . 
Tìglìn  difapon  hiaco  once  quattro  y  di  far  iet  tiri  a  oi 
tetre,difalfore  viuotre  dram.pcflara?  ogni  cofa  infìi 
tnCy  e  colfucco  di  detta  h  erba  farai  Unimtrito  ,  e  leuat\ 
i  capelli  col  mfoio,  ontaraine  il  c^po  dcfànciklli  ^  ^ 
dì  feguente  lauarai  ilcapOi  con  iljapone  ^  7i€lqualfar\ 
mef colata  detta  berla ,     oper afido  cefi  in  poche  twin 
faràguarito.  Alla  rogna  maligna . 

Viglia  d'oglio  di  nodi  difucco  di  fumoterrc ,  di  eia- 
fcuno  once  tre, con  cera  far  ai  ongumtOy  col  qual  dopo  il 
b  agno   ornerà  l  infermo,  e  farà  guarito . 

Alle  piaghe  vecchie  delle  gambci 
Viglia  d^artflologia  Ioga,  d'aloè  e patico,  di  ciafcundti 
ynonciai  faraine  poluercy  e  con  rnelrofato  indurr  ai  iii 
torpore  ponet  ai  fbpr  a  le  piaghe,  e  prima  che  ui  fi  ponga 
farai  monda  lapiagha  con  oglio  di  tartàrOy  ò  con  ladc-' 
COttionedi  fnirrhay  e  fra  pochi  giorni  farà  guarito. 
Alle  durezze  de'nerui,ò  ligamenti 

caufaci  da  ferite.  àl^ 
Triglia  di  rane  numero  dodeci,d'affongia  di  porco  //-T 
hra  mayd'olio  laurino  libre  due^di  chiocciole  di  làuro\ 
fatte  in  poluèrc  due  once yd' incefo  biaco polueri'^ato 
cnciayfarai  bollir  ogni  cofa  infiemetato ,  che  l'ofiadell 
le  rane  fi  feparino  dalla  carncydopo  colarai  ogni  cofa  r  9| 
una  tela ,  e  far  ai  onguentOy  ontane  il  membro  infermi 
la  fera  quando  fi  W  al  letto  y  et  iuuolgerai  in  pelle  di  et 
nCy  la  mattina  poi  il  lauarai  con  il  decotto  infrafcìrittùi 
piglia  foglie  e  radici  d' agrimonia  yr  adici  di  malua,  farai 
k  bollir  in  acqua  tanto  chefian  ben  cotte  ,  e  ne  lauarM 

il 
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I     membro  più  uolte,e  uedrai  ùelfuccefio. 
^    A  cauar  le  fpine,  ò  altro  infìifo  nella  carne. 

diradici  di  narcifOyC  di  farina  di  l'oglio  quan 
It^  ti  piaceràypeflaraile,  e  mcffedarai  con  mele,  c pone- 
\  ralle  [opra  il  male . 

A  rifoluer  il  fangue  morto,per  percof- 
fe,ò  cafcate  d'alto. 
Tigli  a  cimino  i  e  [ale  ana  vn  oncia. ,  mele  once  quat^ 
tro  farai  poluere  y  e  poneraila  con  mele  in  bagnato  ,  0 
fignattina^e  darai  poca  cottura,  &ontardineil  male^ 
e  vedrai  bei  fuccefio  ; 

LI  ;  .  Vn'altro  che  fa  lifteffo  effetto. 
Il  ^ ^'^^^'^^^^'^f^'^V>f^^.fc'otrepHgni:diradicic 

fchedi  confonda  pugni  due,  di  camomilla,e  dimcllilo^ 
to,di  ciafcuno  un  pugno ,  di  farina  diftn  greco,  e  dife- 
m  di  lino,di  ciafcuna  dramme  tre  di  farina  di  fàua  on-^ 
te  quattro  di  farina  d'or-T^o ,  edifemole  gro(Ìe  ana  una. 
oncia,eme':^a:di  dauco,  d'ani  fi  ana  dramma  una  e  me- 
K^yd  oglio  di  camomiUa,di giglio  bianco,rofato,ed:bn 
tiro  ana  dramme  fei,di croco  un  fcropoìo,  farai  cmpla^ 
firo  epoflo  fu'l  male  uedr ai fubito  effetto  . 

Airapofteme,  e  dolGri  delle  hemorroldi  ; 
Viglia  una  cipolla  bianca  ben  cotta  fatto  le  ceneri  ^ 
la  mondar  ai  bene ,  epeBa  mefcolarai  con  farina  di  fen 
greco,  dtfemi  lino ,  e  fior  di  camomilla  quanto  baili ,  c 
aggiongèrai  un  poco  di  butiro,  e  quattro  gr^mi  di  croco, 
eponeraiful  male .  Gioua  ancora  aUi  dolori  deW orec- 
chie caufattdalfreddoyo  dagroffi  humori. 

A  riftagnar  il  fangue  dalle  ferire . 
'Piglia  l'herba  detta  alchimiUa.e  la  samtolajdi  ciafcu- 
na 
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ti  ci  un  pH^nOyfarailc  bollir  ì  acqua  pioHanOi  dopopiglix 
di  lomhriciypcfialì^i^  efprimeli^per  urtatela  dentro  del 
decotto ,  delqualbcuendo  un  gotto  per  volta  mattina  e 
fera^  vedrai  bel  fucccjjo, 

Adiflolueril  fangue  congelato  dentro  del  cor- 
po, caufato  per  feritc,o  altri  accidenti. 
Ti^ylia  di  alchifimitiaydi  finocchio ydifaluia,dipctro 
fello ydi ciafcun'unpugno;  di  femi  d anijìydi finocchio ^d* 
4}i(]opo,e  di  enolo  ana  once  due:  farai  bollir  o^ni  co  fa  in 
due  libre  d'acqua^tanto  che  fi  confumi  la  ter-j^apar  e:e 
heucndopiù  volte  di  detto  decotto,  vedrai  marauigliofo 
cfpcrimento , 

Alle  piaghe  infiammate: e  fiftolofe . 
Viglia  il  fuccodell  herbaanagallide,  e  disepreuiuo, 
di  ciafcuno  libra  me^a:  d  oglio  d'oliue  libra  una:Vonc^ 
rai  ogni  co  fa  in  un  fi  agnato  a  far  cuocer  tanto,  che  fi  d 
■fumi per  mitàyaggiugerai dopo,di butiro  on.quattro:ii 
verderame  oncia  me^^:  farai  onguento  perfetti/fimo. 
Alle  piaghe ,  douc  fuflero  fifTc  fpine,  o 
fimil  co  fé. 

Viglia  ilfucco  dell  anagallide  del  fior  roJfoyC  vi  mef- 
colar  ai  del  dittamo, e  della  pietra  calamitale  farai  etn^ 
pi  a  (irò  con  afiongia  di  porco  y  eponerai  foprale  piaghe 
che  hauerai  l  intento. 

A  curar  le  canchrenc  nelle  piaghe . 

Viglia  delle  radici  delbrufco,e  ne  farai poluere,qual 
polla  nel  male  ilguarirà,oueroponerai  difopra  il  fucco 
della  verrucaria  detta  eliotropio  maggiore  y  ò  I  herba 
taffo  barbato ,  bruciata  e fattone poluere  ,  c  pofia  fu  le 
ianchrene, 

Agua- 


^1 


P  A  R  T  E    I  r  T  J. 

Aguarir  lefcrofble. 
l  maral  lefcrofole.c  Uerruchc  cójL  decòtto  delle fcOf 
delle  radici  dì  cappari. Dopo  fucsia  barai  tm  ferpv,d 
tagliatoli  il  capoc  la  coda.poncrai  l'altra  parte  in  und 
la  bufa  di  [otto ,  e  lutatamolto  ben  di  fopra ,  e  di  [otto 
ue  ne  panerai  pn  altra  come  recipieme,  ^naì  farai  star 
fopravn  olia  piena  d'acciua,cbefarai  bollir  chcl  Jcrpe 
tefidi/foli4ain  oglio ,  alqual aggiorni  delle  radici  di 
Cappari  fatti  in  poluere  ontarai  il  male  per  otto  norni^ 
i farà  guarito* 

Alle  fcrofoldcìe'faiiciolli. 
T iglia  di fucco  d' abrotano  y  ed'althca  dimucillagh 
ne,  difcmi  dinafiur'^o  equal parte,' poner ai  tmti'inìic' 
me  mefcolati  fopra  al  male, S  e  però  f ufi  ero  duri,dif^ol- 
ncraim detti fuccbijellagomadarmoniaco.ò  di  bdcU 
Ito,  &  operai  per  mpiaHro  fopra  al  male  e  vedrai  feli^ 
'  ce  fucceffo . 

A  tutte  le  piaghe ,  e  purtule  maligne ,  come  can- 

cro,òphagcdena. 
Viglia  la  decottion  delle  radici  di  liquiritia.c  in  mei 
la  farai  bollir  di  foglie  femi  e  radici  Mìa  matrifiL  : 
tanto  che  la  decottiondinen^bi  f^effà  come  l  mele ,  & 
opraratfulc  piaghe ,  imperoche  e  ficca  Valorofamme, 
Cr  ècofa  molto  approuata . 

A  leuar  via  li  rieui,  e  lepuftole  ro/Te  della 

faccia. 

Farai  fidar  inlabicco  di  uetra.nelhagnó  di  maria  M 
fiori  della  matrifilua  mei  principio  del  mcfc  di  Gìurn^. 
e  dell  acquane  cauaraì,  nefarailauarU  faccia  fbeffo^ 
^haurail  intento  i  Jr  >  ^ 
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D  F;    S  E  C  R  E  T  I 
Alle  rortiirc di  dentro,  per  cafcar  d'alto  ò per 
altra  caura,e  à  difìbluer'l  fangue 
congelato . 

Tiglio  del  cerfo^lio^  ndrtKXo  maggio,  conte  fàe  ra- 
dici ,  c  tridatcne  jiirai  fiilUr  acqua  per  lambicco  :  della 
qud  darai  bere  once  quattro  per  volta  a  digiuno  mati* 
ria  t  fera:  ^  c  mirabile. 

Alle  piaghe  del  nafoje  della  bocca,& anche 
dal  mal  francefe. 

viglia  ilfucco  della  rullar  Cinoglojìay  e  del  /uveo  di 
piantatine  ana  once  tre  :  di  litio  dramme  due  ^  farainè 
polucrey& infpcffarai  alfuoco^et  yfarailtty  ma  fefujfet 
piaghe  galliche  y  o  tumori  .-pigli  a  de  fopr  adetti  fucchi  fkt 
tijj>f-fpi&  aggiontoui  del ojJìmelfquiUiticOy  opraraifii 
di  efiOy  ^  "vedrai  mirabil  opra. 

Alle  ferite  penetranti . 

Tiglia  il  fucco  della  fannicolay  e  diffoluto  con  acqua 
di  ccrfoglivy  darai  bere  alferitOy  e  di  breue  farà  guarì" 
tOy  onero  Inacqua  fiillata  de  Cherba  fannicola  nella  mi-' 
tà  di  M  (fggio  darai  bere,  che  fard  fimil  effetto. 

A  leuar  viale  nigrezze  dclle,cicatricL 

Viglia  della  erucha,  cauane  il  fuccOyC  fnef colato  con 
ficl  di  boue  ornandone  il  luogo yfàrà parer  bianca  la  cica 
trice, 

A' dolori  cagionati  per  rottura  òdiflocation 
d'Offa,  ò  ne  i  membri . 
Farai  bollir  in  l'acqua ,  le  radici  deli* erucha  y  e  pèflc 
ne  farai  empiafiro,eponeraifopra  il  luogo^  chefuccede 
rd  l*  intento. 

Adif- 


i  i 


\4 


1 


il 
il 
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PARTEIIII.  31 
\  iA  diffoluer  lanigrezza deJJa  peJJepcr  percofTc^à 
,  ,     altra  caufa,  &  per  Je  piaghe  de  i  Juochi  na- 
I  f  turali  delle  donne ,  e  tumori  di 

r       ,  mammcli  e . 

^fg/^*^  (/^f  ^er^w/o ,  c  la  farai  fiiUay  nel  fin  di 
UiaggiOyC  nell'acqua  che  -pfcirà  b  agnarai  della  tela  in 
WtaJtCyC  panerai  nelli  mali,  tre  ò  quattro  uahe  il  nomo 

ì  e  per  le  mammelle  fa  l'herbaarclepiade  pcfìa^epofia 
difopra,  i         .  i 

Ad ogniflu/ro di fangiie,  efaldar  le  ferite  delle 
budelle,e  della  vellica. 
Caueraìlifucco  de I  berba  cauda  equina.e  mefcolata 
€on  yn  poco  di  fucco  di  endiuia,  ne  farai  bere  aUmfcrmo 
ogm  giorno  quattro  once  fimil  effetto  fi  vede  farUc^ 
qua  della  detta  herbacauata per  labicco ,  efattaberc. 
Al  tumor  e  dolor  del  membro  virile . 
Con  Tacqua  canata  per  lambicco  ,  della  fopr  a  detta 
herba,terraifPef[o  bagnato  il  membro  con  tele  bacate 
mtfiay&hauerai  Cimento  , 

Alle  fcrofole  . 
biglia  pece  liquida,  cera,  yrina  di  putto ,  e  farina 
<t  ar^o  quato  tipiaceràmefcolale  infiem  e,    a7  ^io<yci4 
>npoco  d'oglio  d'oline ,  eponifopra  al  male piu  rSÌtc . 
mi  Alle  gingiue  putride . 

I  I     Farai  bollir  l'bìffopo  in  acqua, con  la  qual  lauarai  h 
l^gi^(^y€faran  guarite . 

A  Icuar  via  la  marcia  dalle  piaghe . 
'Piglia  il  ficco  cauato  delle  radici  deirwce^^^^^ 
ìlmefcolaraiconragìaie  ceraie  fattone  ongncnto^pone 
raifopra  le  piaghete  vedrai  il fuccef^o. 

Aia 


U0 


4 
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DE*  SECRET  I 
^lli  hiimori  vitiofi  ,  che  tra  carne  e  pelle  fi  caufa-» 
no  da  rogna, ò  d'ai  tri  effetti . 
vigilia  di  alchirrdilay  di  fior  di  camopjìllo,  edel^her^ 
ha  iaceaidi  ciafcuna  vn  pugno,  far  ade  bollir  in  buon  vi 
voydel  qual  farai  bere  vn gotto  la  mattina  a  digiuno  per 
otto  giorni  continoi ,  tra  li  quali  due  uoite  con  Fiflefi» 
decotto  ftlauarà  l'infermo  le  parti  affette  y  che  farà 
guarito . 

A  guarir  prcHo  vna  piiig^t 

Tigli  a  della  farfara  le  parti  eftreme  delle  foglie ,  & 
outarai  con  mele^  e  poneraifopra  la  piaga;  come  fi  fec-^ 
faranno ,  ponerai  dcW altre frefche ,  coji  perfeuerando 
per  tre giorni^uedrai  bel  fucceffo. 

A  quella  forte  di  rogna,ch'éfimirallalepra. 

Viglia  il fucco  dellapatio  acutOyO  dcetofo,  meffedom 
rado  con  oglio  delle  nociyC  di  terbentina  ana  equal  par^ 
te  y  e  fatto  cuocere ,  //  colar  ai  per  una  tela ,  &  aggm-^ 
^eraiui  di  tartaro  peHo  later^n  parte  d'una  dellefopra 
''dette  cofeyefarailonguentOyCol  qual  ontandoneilmak 
farà  l'effetto. 

Alle  rotture  inteftinali  de'  fanciulli . 

Viglia  della  lete  acquatica,e  cattane  il  fuccOyC  bagnai 
faine  tafle  di  tela  yC  panerai  f opra  la  rottura:  rimetten^ 
do  prima  il  budello  nel  fuo  luoco:  heucdo  appr^o  la  fot 
fiere  dell' alchimilla  per  alcun  giorno  yC  farà  guarito^ 
A  le  puftule  ò  brozze  delle  gàbe,  e  de  luochi  na- 
turali delle  donne  con  rofTezzejóc  ardore , 

viglia  nel  Maggio  le  foglie  e  il  ca:ile  del  leuìtticó  '\  e 
pidatoilfiillarai  perlambico:  edcH'ac^uaba^fiaì..^ 
tJcyC  ùonerai  nei  luochi  infermi  • 

-  Alle 


In 


li 


PI 


P  A  R  T  E    I  I  I  I.  ,j 
J^'!^^  «la  fcarpe ,  &  la  cancaro. 

Tigha  U  frutti  ddfiguJlroMpcfiam,  e  caHarmr,ic 

^qm  ftjllatadcl  ifion  de  detto  f.utice,poJia fofm  i  om- 
if art  famirabd  effetto. 

AlJe  piaghe  vecchie. 
Ttglia  il  fucco  delle  foglie  del  gìglio  bianco  con  vn 
oco  d  aceto ,  e  mele  allaquantità  dd  fucco ,  e  boUit,  il 
merai  fopra  le  piaghe . 

^.  ,.  ..  ,.-'^"'"-'fipeIe,elicancari. 
■Piglia  di  lmaria,e  dipìpinelia  ana  pani  equali, caua 
■e  fucco,  e  bagna  le  pani  inferme,  che  far  an  mante. 
Afarcafcarl'onghiefcabrofe.  ^ 
-Piglia  difem  di  naflur^^o,  difemi  di  Imo,  di  ciafcu- 
ìnoparti  equali,lepeftarai,emefledaraicon  mde,epo- 
\nerai  fopralongh:apiu  volte,  e  uedraiil  fucccITo . 
Alle  piaghe  del  polmone.ealli  tifici.rimedio. 
-Piglia  le  foglie  e  lifemidi  maluauifco ,  e  farai  boi- 

\  ir  nel  atte,  0  in  umo,ddqual  darai  abereofuiìnat- 
ìtina  ali  infermo ,  e  guarirà . 

Alle  piaghe  della  bocca,  e  della  gola . 
tìarai  le  foglie  dd  maluauifco,  efaralle  bollir  in  vino 

di  rocca,  colato  poi  lo 
\Ufciarai  rapreddarcet  co  tal  decotto,  farai  che  finfcr 
*-ofe  ne  rifciacj  la  boca,ò  la  gola  più  uo!te,e  ^uarU 
Il  impet.g,n.  e  chiodi  di  piedi,  ^  alle  piai^l-x. 
Farai  bollir  lalume  liquido  mi  mele ,  e  co  quetlton- 
y  ledetti  mdi,cbefaranguariti.  L'acqua  anche flil 
«adameleguarifce  e  fa  monde  le  piaghe ,  pofiaui  co 
•^^e  bagnate  di  fopra  .  ^ 

Al 
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Al  flufTo  di  fangue  dell  hemorroidi ,  8c  alfe 

piaghe  de  membri  genitali. 
""^igliafemi  di  nnllìloto,  di  fcn  greco^e  dì  lino  di  cìit  k 
Jcitìjv  (  ft4parte,pcflaraile poi  e  nieJJedcrM  co  la  chia  % 
va  delloiw,  e  farai  cmpìaflro,  e  panerai  fopra  al  male*  J 
Alla  putredine  delle  gengiue,  Se  alle 
piaghe  della  bocca . 
Farai  bollir  k  foilUe  della  rnenta.neluinOyCt  alqua^ 
io  aceto, Uff  arni  rafrcddarCyC  con  il  decotto,  fi  rifciac* 
quarà  la  bocca.che haràghuamcnto  a i  denti ,  pur^a^ 
vàia  common  delle gcngiucy  efaràbuon  fiato, 
Airerifipek ,  &  alle  piaghe  fauine  del 
capo  de'fanciiilli . 
Cauarai  il  fucco  della  menta,  &  aggiungeraiui  den 
filforeye  delf  aceto  mcfcolandolo  bene,  e  con  una  pennini— 
in  ti/Ita  nel  detto  linimento, ontar ai  il  male  .  | 
Alle  ferite,6c ogni  piagha  antica  e  putrida.  | 
TiHia  il  millefolio,e  la  JannicoUy  farado  bollir  net^r 
t acquaie  colaraileper  una  tela  ,  e  con  il  decotto  nieffe^\ 
darai  della  farina  del  fen greco  ad  cqual  parte  difeu(^\ 
di  capM,e  d'oglio  dWàue  alla  mitàyliquaraili  al  fimo, 
^  a'Toiontouì della  cera  farai  onguento , 
All'apofteme  coleriche ,  come erifipele e  (ìmili 

Viglia  di  fiori  di  nenuphari,di  rofe,e  di  viole/araile 
bollir' in  vin  di  p  otri  i  granati,  tanto  che  fi  confumi  il  vi 
no  ,  e  dell  herbe  pefte ,  e  raffreddate ,  ponerai  fopra  il 

male .  ^ 
Alle  piage  dell'interni,  &  alle  rotture  acquolc" 
'    Faraiflillar  per  bagno  di  maria,li  fiori  del  nenuph 
re  quadofon  compiti  e^pcrfettiyC  dell' acqua  f^  necaua- 
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,    ^  ,     ^-P  ART  E  1  I  I  h  I, 
t-  ra ,  ùeuerd  nnfermo  per  dieci ,  ò  àedeci giorni  due  cuc$ 
\^  fer  -polta  mattina  e  feray&  hauerà l'intenta .] 
\  Alle  piaghe  delle  gionturc . 

Mondar  ai  l'yua  paffa  dalli  minacci,  c  peUaraì  la  poi 
I  fa  con  le  foglie  di  ruta.e  panerai fepra  al  male . 
[         Alle  rotture  interinali  de' fanciulli. 
P  Tiglia  della  pariet  aria ,  el  cinque  folio,  della  camo- 
pidla,dcl  camedrio  ,  diciafcuno  un  pugno /furai  bollir 
in  acqua,  con  la  qual  far  ai  bagno  al  fanciullo  in  tre  ^ior 
ni,  tre  bore  il  giorno,  e  beuerà  nel  ba^no  deliifemi  delU 
perforata  oncia  mc'^a^et  vfcito  dalba^no  ft  farà  ontar 
fopra  la  rottura  con  qucUo  ongucmo .  Vigilia  d'o^lic  di 
camomilla  Woncia  e  mci^a ,  del  f  mcpoìacri'^^^ato  deU 
la  perf oliata  once  due ,  aggiongtraìuì  delia  cera ,  e  fa^ 
raionguento,  del  qual  ornando  Perotto  giorni  vedrai 
felice fuccefio. 

Alle  fcotature  del  fuoco,  8c  alle  pia- 

'    Pigliata  perforata,  epeflalaponeraiperempiaflré 
fopra  le  cotture, e  le  piaghe, che  hauerai  Imt  cmó. 
Alle  ferite  del  cranco . 
'Kelfucco  della  pimpineUa  bagnerai  delle  tele,  e  po- 
lire  ^^'"''^  /^r(^f?#wo  fal^ 

Alle  piaghe  corrofìue,dette  mal  della  lupa . 
7  ^g^J^  foglie 

a  di  ctpreffo,  di  legno  e  frutto  di  balfamo,d'alime  2uca 

rtno,diciafcununmcia,dimurniame-^'oncia,cuoc^^^^^^ 
qgmcofa  inacqua  dipiatagine,&  alla  fin  della  cottura, 
étggiongerai  di  camphora  una  dramma ,  e  con  il  dccot- 


D  F  S  E  C  K  Jb  i 
fòUuuYtil  più  mite  il  male.  Gioua  parimente  lam 
la  piaga  ,  con  t  acqua  del  raphano  maggiore,  detto  rci 
fnola':^. 

Alle  piaghe  c  rotture  delli  Iiiochi  naturali  dclu 
donne, e  ariftagnareilfiuffodel 
fanguedelnafo, 
StiUaraìper  lambicco  nel  mefe  di  Giugno  ,  le  radici  i 
de porri.eneW acqua  chefe  necauarà,bagnaraipe^%ej 
eponeraifopra  al  male  bagnaxai  fimilmcnte  delia  ba- 
bagiay  e  panerai  nel  nafo,  che  rifiagnard  il  cor/o  del 
[angue . 

AI  cafcar  d'alto . 
'Pigliar ai  Vherba  tanaceto ,  ò  potentina ,  e  faraiU 
cuocere  in  acqua  e  [ale ,  e  darai  bere  del  decotto  ail'm^ 
fermo yC  vedrai  bel  fucc e ffo  , 

Ariftagnar  ilfangue  della  madrice,edclU 
orina,e  dalle  ferite,&  alle  puftule 
nere  delle  gambe. 
*^el  mexp  Maggio  farai  ^illarai  per  lambicco  le 
foglie  delle  querce,  dette  rouere  ,  dell'acqua  ne  da^ 
rai  a  bere  fei  onde  all'infermo  ,  e  guarirà  di  detti 
mali ,  e  fe  nella  detta  acqua  intingerai  della  /lop- 
pa di  canape ,  è  pe^T^  di  tela  ,  e  bagnar  ai  le  pu- 
ftule  ,  e  le  gambe  rojfe,  &  infiammate  ,  fard  effi-^ 

cace  rimedio . 

A  riftagnar  il  fangue  dalle  ferite. 

Con  l'acqua  della  faluiayjtillata  quando  è  fiorita  dtfA 
foluerai  il  flerco  delli pauoni,  aggiongendouiunpoco  di 
mufchioy  &  intingendo  il  bombagio  in  detta  miSìura 
ligarai  foprulu  ferita , 
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r!  _   
fucco  di  celidonia  depurato  nel  focone  d'aceto  foytifjimo 
ciafcuno.libra  me:^a,mejfeda  ogni  cofa,  e  fattcboilir 
leflillaraiper  feltfo,  e  feruar ai  l'acqua  per  guarir  Ir  le 
pgini,  Fa  fimil  effetto  lanar  il  luogo  delle  leutigini  Lftì 
raquando  andarà  à  dormire,  con  Caccjtia della  tcròeni 
fina  ftillata,e  terra  alla  faccia  ima  telafoctiliffimay&* 
lamattinayfìlauicon  acqua  dì  fanale  tepida.e  poi  con 
acqua  rofa,efarà  mirabil  effetto  . 

Alli  brufchi  ò  croHc  del  uifo ,  che  fan 
parer  leprofì. 
w-  f     TigUa  difolforc  uiuo  unonc:a,di  camphora  una  dra 
1^  ma,d'ofio  difepia oni^a  me'^a.di  midolla  di uitello  dra- 
H  me  dueypefla  ogni  cofa  da  per  fe  fep arata ,  e  me/feda  in 
H  libra  una  d'acqua  rofa.e  d'acqua  di  oigli  celeHi  lihr.  me 
■Pf  %ay  e  terr  alla  al  fole  mef colando  ogni  giorno  col  baflo^ 
■k    ncyc  n'ontarai  il  male .  Fn  altro:  Viglia  di  Ut  ar gir  io, 
I     e  di  sbiaccaydi  ciafcuno  vn'oncia  e  mcT^a  :  difolfo  riuo 
^     vnoncia,di  camphora  unfcropolo  :  d'ajfon^ìa  di  porco 
frefiae  colata^due  once:  di  fuco  dìpomicodomiunon^ 
cia,peflarai  da  per  fe  fole ,  le  cofechefon  da  pefiare ,  e 
meffedapoi  ogni  cofanel mortaro,  eferbarai  in  vafo  di 
"Petro per  quando  il  -porrai,  oprare, 

I  '         r  ,  r  piagate. 

Tiglia  lafarfara,pcfiala  e  ponila  fu  le  piaghe,  oue^ 
roycauarai  il  fucco  dell'agrimonia,  e  bagnar  aine  pe^re 
éi  telale poneraif opra  le  piaghete  vedrai  fubito  efÌK^yi^ 
>if.  mento .    Alle  gambe  grofT^dure  3i  impiagate . 
■M    Quando  ad  altri  medicamenti  non  cedcjfcUmde, 
acciafi profumo  aUa gamba  con  cinabrio  ,  ^  inccnfo, 
'Omefi  coHwnafar  al  mdfranciofo,  inipiedo  la  bocca 

di 


( 
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dì  r/?;  '  •  c  tenendo  la  gamba  couerta  che  riceua  ilfrofu 
wo, .  '  fi:  rà  guarirò  in  due  ò  tre  volte  al  più* 
Alle  Icotatiire  del  fuoco ,  prima  che  fi  vefTìca . 
B  agnarai  il  luogo  abbrucctato  con  liffi  a  fredda  fpef^ 
fo  .  ciìcro  ontaraiìo  di  fubito  col  mele ,  ma  Je  farà  im" 
purgato  Contarai  con  i'inchioHro.egnaìriyÀ.  onero  ,  fa^ 
vai  cenere  del  flerco  di  colombi  abbruciato,  e  mefcolato^ 
con  oglio  rofato,  e  cera  quanto  bafli ,  farai  onguentOy  e 
fonerai  fu  le  piaghe . 

Alcafcar  d^alm . 
Clona  heuer  dell'acqua  fredda  di  fubito,  onero  dlbe^ 
Iter  rna  dramma  di  bettenica  in  poluere  con  acqua,gio 
uà.  parimente  pigliar  di  lacca,di  mirrha,di  crocOydt  eia 
fcuno  dramme  due:difen  grecoydi  caftorco,di  ciafcuno 
dramme  me%a  :  di  bòlo  armeno  dramme  tre  pefiale  in 
foluercye  dar  alle  à  bere  nel  nino  inacquato, in  più  rolte» 
Al  cafcar  fopra  vn  membro. 
Viglia  della  femota,e  del  falcpcflo,  e  con  mele  ne  fa- 
rai empiaHro  e  panerai  fopr  a  al  male, onero  sfarai  poi-- 
nere  delle  feerie  dclpino.e  con  oglio  mirtino  e  ceraja-- 
)  ai  vnguento . 

Che  vn  membro  percoffonon  s'apoltemi . 
Tonerai  difopra  della  terra  figiÌlata,ouero  tempia^ 
flraraicolcfoglieddfomacchopefie,ehauerairintcto. 
Afar  rparirlifegnidallepcrcofìTe  . 
Ontarai  il  luogo  con  fucco  di  rafano,ouero  con  mele, 
?: d  qual  fian  difjbluti  li  fcmi  del  rafano,  giaua  ancor  on 
tarui  con  mele,  &  fale  mefcolati  infieme. 
Alle  percome  de  Tvnghie» 
Tcftarai  le  cipoUe,e  mcffcdarai  con  il  fucco  deltoY%0 

cotto. 
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^^^^^fS^fP^oripnoCc  della  natura  de  IJc  d6.  e. 

deh- in  r  fff''  tenere deU'olko,  edeU'bekra ,  e 

rédentlT'i''  ""'^'P''^^"^fo?:-iefcUe ,  e  pone- 

mvtofma  nelumo  e  farà  guarii,  in  pochi  <,iorm, 
AUcpiaghedelIabocc    '  l!a.-aadricc 
...  «u'atedalf.^pco. 

\«^-^npeffanofattoji,pelidilepye,eponeraididen. 
tfo,e  laua  con  huanda  aceria .  ^ 

Ailepiaghe  della  madricedelledonne^ra- 
t>  a    -,  con  ardore. 

fo  Uuarm  con  d  decotto  delle  foglie  del  mirto, 
l'^mrj  -^"^ pinture denenii. 
I totìefrìni  « pchefonpereoffi^ò perche 

VtiZoT  ""f"  "^"(".-òperche  fon  radia 

Y^^adun^uepotoòpereofSe  dinerut,  è  n  ceffario  aprir 
yon  due  dtrette  ,„àf}oni ,  H'^.co,  acciò  chellJZ 

P  cshfJi 
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D  B*   S  E  C  R  E  T  i 

éshdifuora,  e  fé  il  corpo  farà  ripieno  difanguty  fi  deue 
mrsague  dalia  ucnayrna  farà  ripieno  di  cattim  kumo^ 
neceffariopurgarlijmO'  fe  no  farà:  l  mcifionUJìpO' 
ti  a  mitigar  d  dolore ,  dando  eCn-ì  i^U-t  mat  eria  putrida^ 
cor:  fomentar  le  ^      cotìdànc  alla  punta  ra,  co  o  Ho  d t 
oline  ben  rriature,  che  fta  caldo  cfua.o  fi  potrà  (off  > 
onero  ponf'Yaifopra  al  luogo,  della  teruemìn 
quelli  che  fon  di  molle  carneyina  in  corpi  y 
ra  carne poncrai  l'euforbia  mcfcolato  t  <  .  ..  ..  . 

oueroy  Viglia  d'aceto  onccnoue,  dipeceUcf  .id  trfina  l 
hra:  d'opoponaco  dramme  due,  li^uifarai la goràa  ncl^ 
aceto yC  mejfedarai  la  pece ,  poncrai  j opra  àiia  pontu- 
ra.Gioua  parimente  il  folfor  Uiuo  con  il  lievito  ncccbio, 
il  fuco  del  titimalo  co  detto  licuito  poflo  fopra  al  male , 
ò  il  fìerco  dìpalòbo fcluaticoy  ò  il  jeraplno^posìo fopra 
lapontura .  Uner tendo  cbcfe  l  luoco  della poniura  non 
fipHtrefara^  oprarai  quefio  cerotOyUÌdcUcet,  'Piglia  do 
glia  vecchio  un  oncia,  di  cera  tre  dram,  d^euforbio  dra- 
ma  rna,mejfeda,& opra  potrai  ancora  poncruiil  pro- 
polio da  ffefoloychegiouarà  molto.e  fe  li  nerui  faran 
tentati  d'infiammationty  e  fi  putrefaranno ,  uiponerai 
di  fopra  (jfio  cataplafma.  Viglia  di  farina  dorrò  ,  ò  di 
faua,ò  doroboyC  cuoccraila  co  liffiua,et  oljimelle,  e  pa- 
nerai fopra  il  mebro  infiamato  efiendo  il  neruo  difcoj 
perto per  la  feritayUon  potrà  foftencre  detti  medicarne- 
ti,per  efìer  mordaciSarà  neceffario  duque  poner fopra 
la  ferita,  della  calce  più  uolte  leuata,  e  diffolitta  co  mol 
te  oglio  uecchioyouero  uiponerai  l'ongueto  di  tutia  fm 
plice  y  difioluto  fimilmete  con  molto  oglio  uecchio  oue^ 
ro  la  terbentina  abietina  co  foglie  di  ccntaurca  minore 


PAR  T  E  I  I  I  I,  42 
fefie  e  mefcolate.  ma  fe  la  pìagafyrà  doloro fa^,  bagna-» 
rai  k  farti  comi  cine  con  o^^Koncccbio  caldo^e  idpone^ 
rai  difopra  delle  lanefuccidt.ouev&con  ogliamefcolata 
con  aceto.F arai  monda  la  pi agaton  lana  intinta  nella, 
f^pa,  onero,  opraìia  quefle  rotule  d?fiolup€  nella  fapa. 
Viglia  dedurne  dram,  tre^  d'Jiucnfo  me^' oncia ydimir- 
rha  oncia  una^dì  yitriolo  dramme  diic,  di  fiori  di  pomi 
granati  on'oncia  e  mcz^a ,  dijiel  di  toro  dramme  fei,  di 
aloè  ur^oncia.  Fa  p.  JieìtÌ€ol  uino . 
Alla  frattrra  del  càcro,  vngucnto  marauigliofo , 
Viglia  a  opoponaco ydi  bdcuw,  e  d.cmmomacOydicia 
fcuno  tre  dramme:  di  ragiadipino,  digomma  elemiy  di 
ciafcmo  un  oncia:a  im  e/o  mafihioydi^'mirrba,  difzrcQ 
collaudi  ciafcunoy  dramma  una  q  mc^a  :  doglio  rofata 
once  quattro  :di  cera  noua  enee  dae^Vrima  farai  disfar 
Voglio  e  la  cera ,  dopo  liquefar  ai  al  fuoco  le  gomme  cott 
aceto  y  e  colar  ai  :  nel  fin  mejfedar  ai  l'altre  cofe  fatte  in 
f  oluer e farai  unguento. 

A  far  mollile  durezze. 
Viglia  feccia  doglio  nino  rOgUo  di  giglio  biancOy  0- 
glw  ftfaminoy  oolio  di  mandole  dolciydi  eia  fcuno  rnon 
eia:  di  croco  pefio  dratnma  una:  di  graffo  di  t  affo  unon-. 
età:  di  cera  biave  a  once  due  di  ragia  di  pino  once  quat-. 
tro:  fa  cerotto  fecondo  l'arte , 

Oglio mirabile,  a^uarirleferite in 24.  horc. 

Viglia  di  fiori  di  perforata  ,  di  fiori  di  rofmarinoy  di 
eia  fcuno  un  pugno  y  poneraili  in  una  inghifìara,  e  la  fa- 
rai empir  di  oglio  perfetto,  e  ferrar  aì  ben  [orificio  dd 
tiafo,chcnonshali:elaftiaraila  al  fole  per  trema  ^i(yr^ 
m,e  cefi  anco  la  notte  alfcvcno.c  quado  l'olio  bautà  pi- 

-f    2  gliaio 
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l>  £  *  jti  C  R  E  T  1 
gltéto  il  còlor  de'fiòrif  H  colar  ai  e  >*ggioHgerat  dentri 
édgengioHOydramma  una^  &  un  poco  di  croce  disfate 
to  in  hon  nino ,  e  di  nono  lo  farai  Ftar  al  foh  per  giorni 
dedotto,  e  ìi  ontarai  le  ferite  con  il  dett'oglto-caldo^duc 
yolte  algiornOi  che  cedrai  l'effetto. 

Allo  (p  uto  dtl  fanguc,  per  ro  ttura  di  vena. 

Viglia  fuco  dipiatagmCffuco  dicori^iolay  e  diburftt 
faflorisy  di  ciafcuno  once  fot:  di  boli' armeno  libra  vna? 
di  gomma  arabica  abruàata,edi  draganti,  diciafcun<h 
una  oncia: d'amibidifangue  di  drago,ditfrrafigillata^ 
d^acatia^difpodiOfdipoqHiftidoiye  frutti  di  mortellaydi 
eiafcuno  dramme  diefe:  di  colla  di  carta  pecorina  fatta 
con  il  fuccod^agrejlo  once  duCyfarai  bollir  lifucchi  con 
le  fopr adette  CQfepefle,alfin  porrai  nel  mortaroy  cpe>^ 
fiarailongamente  aggìongendoui  lacoUa^  &  farai  on-^ 
guehtOyper  ontarne  il  petto . 

Alle  piaghe  delle  gambe . 

'Piglia  di  feuo  di  caììrononcefei ,  d  oglio  rofato,  di 
Uacca,di  eiafcuno  libre  due:d* aceto  once  otto  :  di  cera 
noua  oncediece:di  litargiriopefio  once  quattro:  ài  ter^ 
bentina ,  e  di  rafadiciafcuna  once  due  :f acuocer  ogn^ 
eofa  infiagnato  tato  che  fi  confum'i  aceto  ^  fempre  me-* 
nandocol  bafione,  tanto  che  ft facci  cerotto  m 

All'i ftefTo  male. 

Tiglia  di  terhctina  lauata  tre  uolte  co  acqua  (Cace^ 
tófa,onc.  (juattroituorlid' OHI  crudi  numero  unorme/^C" 
da  bi  ne ,  (jr  aggìongeui  difucco  d'appio  once  quattro , 
faraile  bollir  fin  che  piglia  forma  d'onguento ,  dopo  ha^ 
rai  d^arifiologia ,  di  cent  aurea  minor ,  digentiana ,  di 
eiafcuna  dramme  due  :  poluerizj-tti  &  farai  ongucnto, 

A  tutte 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
177/A 


TE   II  1  I. 


4r 


PAR--  

A  tutte  le  infiamagioni  de  reni,&:  al  difcolamcto 

Viglia  doglio  fifamin^uioUto,  a  di  rofe,(U  ciafcum 
unoncÌA  e  mez^a.di  biacca  A 'm*^^nfo  mafchio.e  di  mani 
€eydi ciafcuno unatiramma,  di  canfora  unfcrofolo ,  dt 
farina  damilo  dramme  dicvc,daf<fua  rófa^m  oncia,  dt 
chiara  d'oui  numero  dodeci ,  dì  cera  biaca  once  cinque, 
di  bor armeno  dramme  diei^eyfkrai  disfar  la  cera  congU 
^Ivjy  e  raffreddi  ui  mefi^darai  t altre  cofe  mpolutre ,  e 
farai  unguento  per  ornarle  reni . 

Alle  pia^c  infiammate . 

Thììa  di  piobo  abruciato  una  libra,  di  Utargìrio  pe'é 
ito  uii oncia ,  di  biacca  lauataoncia  me^a ,  d'aceto  e  di 
miele  rofato ,  di  ciafcmo  un  oncia ,  dogUo  rofato  once 
treditHorii  douicrudinuraer^tre/aonguentonel  mor 

taÌQ9&  oprar  allo . 

Alle  percofle  ò  amaccatute. 
biglia  deÙe  radici  di  c'Ófolida  maggiore  e  minore  una 
libraydi farina  di  fauaonce quattro,  dicamormUyedi 
mUilotOydi  ciafcuno  due  once.di  farina  di  feri  greco  on 
€ia  una  e  me^aydi  butiro  tre  mceydi  di  fugo  dafien^o^t 
dì  ciminoci  ciafcuno  un  ondala  bollir  le  radici  tanto, 
€he  fian  cotte^  dopo  a?giongeraì  l'altre  cofe ,  e  peHarat 
hene^efaraine  empiajlirOy&  oprarailoful  male . 
Al  panarì2ZO,6c  ogn'altro  male,chc  fucccde 

alle  ponte  delle  dita. 
Tiglia  doglio  di  mafticiydoglio  onfacinOydi  ciafcuno 
due  onccyd antimonio  una  drSma^  di  biacca  laua^ki  di 
piombo  abbruciatoydi  tutìa  preparataydi  ciafcuno  dra^ 
mame^atdieera  biancaoncia  una,di  ragia  di  pino  bia 
€a  lanata  tr$  uoltc  con  uin  biaco  un  one.  farai  disfar  la 
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O  E*   S  E  C  R  E  t  t 
tceray  con  loglio  e  ragiay  à^^hngerai  dopo  t altre cofè 
ridotte  iti po!nere ,  farai  ongàtnto» 

Aporifichi. 
"IrìgUà  delle  foglie  de  lolmó  che  fìan  tenere, pe^ar  ai 
con  torcùli  ne  camraiilfiicico  >  col  qual  ontarai  il 
male y  farà gàarìtù  di-  cèrto  v 
Alle  fcolrticature  che  Vetigoilo  a  i  fanciulli  per  ca 
•    ;  giondHiHna,od al trohumor acuro. 
Tigiia  di  titargirio  penò  un'oncia  :  dolio  violató 
òncetre  :  di  chiara  d'oui  numeri)  uno  :  difuccodipian^ 
taginèy  èdt  fempreiiiuò  minor y  diciafcuHo  dramfnefei. 
Farai  onguerito  i  metaìido  molto  ben  nelmortaro  y  ^ 
ontaraine  freddo  tutti  i  inali  ché  vengono  da  calere yco-^ 
lorey  corftéeriftpete^  (^  àltrit 
Alla  dcfcolation  da  materia  acuta,  e  a  faldaire  lé 
fcoritatiirè  che  fanno . 
'Pigliìt  fucco  di  uirga  pafhrisi  fucco  di piantagineyè 
fuùcò  a.     folida,  di  ciafcUfiò  due  ànce:  di  canfora  vnd 
'dramfha  :  chiara  d'oui  numero  tré:  di  farina  d'amidó 
once  dite,  di biaàcd >rf oncia*  di litdrgirio  ontra  fne1(ai 
d'rncértfo  preparare  còti  ac^ua  ròfa  once  fei  farai  on- 

guetito  iièhfnortaio  di  piomba  &  ejfendo  freddo  ìiou-^ 
tarai  lHnèr^y  [otto  nel  filò  >  > 

A*gijàrir  le  macchie,©  rcgni,e  leuar  ogni  accré- 
iciméto  di  càrn^j  i  qual  fi^v^oglia  parte  del  corpo. 

spigli 4  ddlf  radici  dt  ttf cornerò  faluaticóy  di  be  bian 
cOydi  radici  di  còloèfuitidasdir  ciafcune  vnonciàydi biac 
Cay  di  Ikargirioy  digreppoladiciafcuno  dramma  unayC 
fnei^à:  di  radici  di  c^nnecWfian  -perdi y  di  feraphtó  y  di 
ftercodi  tolmb^di  ciafcnitó^due  fcropoUs  d'oglio  fifa- 

«"'■^     *k  mino, 
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ynìno  ì doglio  dì  frumento  >  e  ii ginepro  di  ckfcmo  on- 
cia una,  e.me':^a:di  cera  bianca  once  due:,  difucco  di  po- 
mi naranciy  once  quattro:  di  chiara  d'oui  numero  ii?io^ 
di  canfora  e  vnadramm^;*  iPaliarai  le  ródici  . e  faraile 
holiii'congroitj ,  quafi  à  cottara  ,  e  le  [premerai  bene. 
Tigliaraìdopo  il  fucco  dclli  narancì ,  e  la  canfora,  e  U 
chiara  dell' óua,  e  meffedA molto, he  quefietr^  cofejnfìe 
Twe,  panerai  poi  la  cera  neldetto  oglioyt  come  farà  dif- 
fatta  lafciar  ai  rafreddare^&  al  fin  panerai  ogni  cofa  ÌH 
fieme.ptfìando  lecofe  dapeliarey  èfaraionguento:coH 
il  qual  c4do  ontarai  il  maléy  che  farà  l'effetto* 
A  digerir  le  piaghe  delle  mamcnelle . 
Viglia  dì  miele  once  fei:  dì  farina. d'orT^^o  pnciama^ 
t  mc\a  ,  dì  tuorli  d'oui  crudi  numero  due,  di  mirrhay  di 
jarcolia  >  di  roftfccche ,  di  ciafcuno  una  drmmà.  farai 
bollir  la  farina  mi  miele  y  dopo  aggionger^i  l'altre  cofe 
poluerfx^ate,  &  oprar ai^ 
A  far  oglio  di  bairamo,con  le  rirtù  che  fi  di- 

raii  difetto . 
Tiglia  di  terhentina  chiara  una  Ubra,d'incenfo  bìaii 
co  once  quatt^ro,  di  gomma  elemi  once  fei  ^  di  chiocciole 
di  lauro  once  quattro  idi  m^flici^digalaìigthdicinamQ' 
mOidigarofaliydi  noci  mofcate^di  cubehe^di  ciafcuno  un 
oncia  farttilpeflar  le  dmc  4^0 fiegro fame  nte-,  f/neffedarai 
con  la  terbentinaye  panerai  ognlcofa  in  boccia  dì  uetro 
col  fuo  recipientey€  flillaraieonpocofuoco'tifcirà'lapri 
ma  acquay  e  la  feconda  di  più  valore  dette  acque  di  bai 
famùyalfinufciràil  balfàmo  perfettìJ)tmo:gioua  loglio 
à  ferite  maxime  dì  neruì^al  cancaroyalle  fifioleyalla  le-^ 
pra^  &'dmal  detto  noti  mè  t'angereytoccflndme  illuò- 

1^    4  CQ 
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D       S  E  G  R  E  T  I 
il  detto  o^lio  duè  mite  ilgmtto:gunrifccstantrnd^ 
et  ogni  veiéno.poflo  néHe piaghe  cauà  fuori  Voffà  rotte ^ 
et  falda  le  rotture^  &  ontoui  le  tepie  ajutà  la  memòria. 
Alle  piaghe  delle  gahibe  conrifcraldamcnto  ; 
Tiglid  d'oglid  d'oUue  once  tre:  di  cera  biacaiC  di  hiac 
tàydi  tiàfcmo  once  due,  diféuo  di  caftrbné  on.rnà,  t  mé 
%4:ii  miniòydi  liciòydi  tiafeUnò  óHc,  me^a^dif angue  di 
dragone  ditaHforaydiciafcuno  tre  dra.  meffedarai  ogni 
tofa  infieme,et farai  unguTètóy  e  opràrai  fopr a  U piagai 
Afigillariepiaghci 
bìglia  tToglio  ròfatà  j  d'ogUo  onfntino  i  di  tiafcunó 
ir amefeiii aglio  di  mirtàf  i unguento  populebrté,  di  eia 
fcun  once  tt  e  idi  foglie  dipiatagineidifolatro^di  eiafcu-^ 
no  dmpUgHiytrldarai  l'hirbe^e  meffedard  ogni  tofay  f 
0tto  giorHtiìfoltafidòletyene  ógni  giorno. al  fin  lè  coUrài 
ferfiamegnae  tela^eìr  aggiongerai  alla  cotàturaJi  ce- 
ra once  quattrOyC  f ardile  disfar  alfuoco^meflcdando  ci 
la Ipatòla^  ^  effendo  tepida  v' aggiongerai  di  litargirió 
d'oro  e  d'argento  once  fei ,  di  rame  bruciato  drame  tre^ 
di  tutta  preparata  dramme  duè ,  dipiofnbo  arfo  dram- 
me jeiydi  biacca  once  due^  di  canfora  dramma  una^  me^ 
naraila  nel  mortaio  di  piombo  per  due  horej  e  farai  un^ 
guento  oprandolo  con  felice  fucceffo , 
Apiaghe  j  chcperfecca  diftcmpcrània della 
parte  non  ponno  faldate. 
Viglia  dt acqua  dorxp  once  fei^di  foglie  di  malua  coi 
te  in  acqua  once  ducidi  farina  di  frumento  oncia  mc^^a^ 
di  polpa  di  mandorle  dolci  pefte  once  due,  di  miele  cotto 
ma  oncia^di  croco  me%o  fcropolo,  di  graffo  di  porco  Un 
focQéTeftarai  ogni  cofa^e farai  cmpiaHro.Dopo  piglia 

doglio 


1*  A  É  T  È  Hit:  47 

Éòglio  ^*§lkè  ànce  du€:di  terbcntina  oncia  mc'xnidl  cè^ 
r A  quanto  bafli,  falinimcnto.  Vrima panerai  ncUn  -pia- 
ga  con  tele  il  iinimentOyC  dì  [opra  ponerai  l'empiafiroy  c 
tùfi  in  breìte  confe^uirai  Hn tento  . 

Alle  piaghe  dòìorofe  delle  gionturc. 
Tiglia  defoglio  cauato  dalla  cera,ditùt}^a  chimici^ 
"ogUódiceragìaMì  porti  nella  piaga  che  faràmaraui' 
j^iiofo  efcttó .  onero  ponerai  attorno  dU  putga  panni 
intenti  ili  oglio  di  folf ore  cotto  e  farà  te  f  etto . 
Alle  eontufioni,& alle  piajghe  cagionate  dalle 
pe  rcoffe  ^  ò  d*al  tro . 
Tiglia  di  terbcntina  lanata  once  fei  :  di  cera  biancd 
t>nce  cinqUe:dì  rnafiici  ónce due^d't  uernice,difarcocolla 
di  ràgia  di  pino, di  cìafcuno  vn'oncia.Vcliarài  le  cofe  dii 
feHar  ^  è  fiat  tene  poltiere  disfarai  la  terbcntina  con  la 
ICCra)  ^  vaggioHgerai  te  polHeri,e  farai  orlgUento. 
Alle  callofitàde'  piedi. 
V    Tiglia  di  mucillagini  difemi  d'althca ,  di  ìnHcillagì^ 
di  [emidi  i^trj^e  ò  caoli,  di  ciafcmia  wi  oncia  Ji  grafi 
pdhuomoi  di  graffio  ditafto  e  d'or  fio  jC  di  b  ut  irò  fr  efico  ^ 
di  ciaficuno  me^onda ,  di  cera  quanto  hafii,  farai 
gucnto  molle  per  ontàr  li  calli  . 
Alle  piaghe  dolorofe  per  fredda  difteàìperanza . 

Tiglia  di  terbetina  libre  due^di  mattoni  ò  pietre  cottè 
tfftce  fieiydimafiici, di fitorace, di  ciaficuno  unonc,  affoca 
fai  imattonìy  e  fimor^arài  nclVogUó,  e prfli  niejfiedcrai 
tòri  l^ altre  cofie c  Uillarai  per  lanìbicco^  il  primo  liquor 
ch'uficirà  fiard  acquatili  ficcondo  e  tevxo  farà  n'Hio  atto  à 
curar  tal piaghe.ouero,yfiarai  in  quefìo  cafio  l'ogUo  del 
la  terbcntina  da  per  fic  fiolo,  che  farà  buona  cperatioììe* 

Ale- 
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Di     S  5  C  R  E  7 
A  leiiar  vu  ia  carne  che crefce  foucrchià 
nelle  piaghe . 

\  Ufi  4  unito  del  medico  e  dì  Jtame  con  tnedrcamemk 

rht  tion  corrodano,  come contutiay  mumoHìaygaUc^  ò 
jrovi:ed'imenfo,cottÌ€  Uuati  li  primi  meulh-.  Laudano 
prima  la  carne  con  quello  decotto,  vi /Ipotrebbono  ap^ 
plicare .  Viglia  dincenfo ,  di  maflici^  di  cia/cuno  vna 
\         :irama:di  foglie  di  a^fe.di  mortelle,  diruta,  diciafcunò 
\        mex  oncia  di  faluia  mc^^o  pugno: d'alunne  di  roccba  una, 
Il        dìatna:faraìle  cuocer  nelt acqua,  e  ne  lauarai  la  carne 
\        e  poi  yiponerai  lepolueri  foprafcritte,  e  non  fi  pojfcndo 
!)       fcccar  con  ditti  rimédif.  Vigliarai  acqua  di piantagine, 
i        di  rofe,  e  difolatro,di  ciafiuna  once  quattro: d'oppio  vn 
fircpoln:di  rnollena  di  pane  due  once:  d'arget  ofolimato 
M,       /cyopoli  quattro  menami  il  folitnqto [opra  al  marmorò 
,  ■       hcne ,  dopo  meffcdar^i  ogni  cofa  infieme  >  e  farai  bollir 
i  "0, che  fi  con  fumi  la  tnità  dell'acqua,   colar  aila  con 

I  pc^T^n  di  telagrofia,eponerai  li  fili  òtafic  epaueri 

1       io  u^tta  acqua lafj^andoli  cuocer  -pn  poco ,  e  poi  e^re* 
•  v&ii  alquanto ,  lifcruaraiper ponerlifopra  l'accrcfci* 
^        ìéumo  dcUacarnenientre  la  confumarà  - 

Alle  piaghe  verminofe - 
:  Viglia  di  s biacca,  di  polio  montano ,  ciafcuno  oncia 

m"z^a, di  pegola  liquida  naualequato  bafli,mefcola  ogni 
,        j         fa  nel  mortaro,  e  fa  linimento ^auertedo,  cbefe  li  ver 
\     1  I      mi  faran  generati  per  il  mal  habito  di  tutto  il  corpo,  fi 
dcuenoyfar  rimcdij  vniuerfalip  confumar  lafouerchia 
Immidità.come  col  trar  delfangue,e  con  beuer  l'acqua 
\      d elguaiaco,  e  dif  jpra  la  piaga  penerai  l'unguento  rofa 
lo  con  il  precipitato ,  ouero  l'unguento  apoftolorum» 

Alk 

I 
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P  À  R  T  L    ±1X1.  46 
Alle  piaghe  con  ofTo  corrotto. 

teradicì  dd  pauccdaìw  fecche  pcfiar  ai  ,€  fattone  pol^ 
Uereypone}'4Ì  detro  la  piaga  ite  radici  deinreos,  edelld 
nriflologia  rotonda ,  parimente  poHe  in  poinere  nella, 
fiagafoglionogiòuaré,  oucro  l'opoponaco y  con  Inacqua, 
del  fólforè  aftchè  toccàndonel  ofjQ.guaJloilfiiol  feqi^-* 
Starei  e  far  iffcir  fuori  ; 

Alle  gonime  del  mal  f  rancefe . 
Viglia  delle  radici  di  cocomero  feluatico,  di  radici  di 
ireos ,  le  farai  cuocer  che  fi  àn  tenere  \  delie  quali  ne^H 
gliarai  una  tibra,d*amóniacOfdiferapinOyCdigalbanOi 
di  ciaf  cuna  once  due ,  di  fiorace  liquida  óncia  una  eme^r 
%aydi graffo  d-orfoydi  butiroy  'di  ciafcitrio  un  oncia: d'ar^ 
gento  uiuo  noti  eflinto  once  dHejfarainéempiaftro,epo^ 
neraifoprale  gomme . 

A  far  morir  i  vermi  ne  i  fahciull  i . 
;  "Piglia  coralli  rofji  j  farina  dì  lupini.,  corno  di  ceruà 
bruciato,  nigella,  di ciafcuno  vnfcropolo,ogiio  rofito, 
oglio  d'affen'^^yédi  ciafcuno  ynoncìa,poner.n  ogni  co  fi 
dentro  vn  pométìdràncióycauato  difopra,  efatto  cuO" 
cer  nelle  ce?iere  ckldci  l*cfprimerai\dellaqual  elpnffìù" 
ne  ontdrài  lo  Jiomacho,e  l'ombilico  del  fanciulloyC  pone 
raiui  difopra  la fcor^a  del  nar andò  cbtto,c  uedraiLef-^ 
fetto, 

Vn- altro  airifteffò  male . 
•  ^  >  Viglia  d'aloè  fuccotrino,  di  radici  di  dittam&hiac9i 
'  dì  gentiana;di  feme  fanto,  dì  femixlj porcellana ^dlciaf 
fcuno  dramtm  nxc7^à,difiel  di  tòro  mcia  una,  difcàihó 
nea  m  fcrcipolo,  V^fìaraìleyefncff'cctar^lccon  buliròf 
ddqual  né' empiermi  dpie  mc^  fcGìv^  di  noci  1  eiìgàfA 


x>F  S£CR£ri 

ynafopra  allo  Homacho.e  l'altra  /opra  l'ombUico/ari 
^norir  i  vermine  itfarà  andar  per  eli f otto . 

Acqua  preciofìlJima  i  diuerfe  infirmita . 
^  Tiglia  digarofoliy  di  noci  mofcate^di  Ti^en^cro,  dima 
cisydi.i^doriaydigalagay  di  pepe  lcgo,e  di  rotodOidifru 
fti  digineprOidifcoY'i^c  di  pomo  cedro,e  dipomo  naran- 
ciOydifaluia,di  ba/Jlico,di  rofmarìnOydi  maggioranctidi 
menta^di  chiocciole  dì  laurOidipulegio^di genti ana  ^  di 
ealamcntOydi  fiori  difambucoydirofe  bianche  e  rofle.di 
fi>lgOydi  legno  aloèydi  cubebcydi  cardamomo^  dicinamo 
mOydichamepiteosydi  melcgetteydi  cafamo  aromatico^ 
diflicadosydi  camedreosydi  mafìicì^di  incenfo  mafchio, 
d  aloì  cpaticoydi  fichi  fechiyd'yuapaffaydifmi  e  foglie 
d'anethOydifernid*artemifìay  didattoli  fem^agl^^gi,  di 
7nandork  dolci y  di  pignoli  ydi  ciafcuno  rn  oncia:  di  miele 
al  pefo  di  tutti .  Tcìtarai  e  mejjedarai  ogni  eofa  con  ac* 
qua  ritey  qnalfìa  tre  yoltepiu  di  tutte  l* altre  cofe^epo 
HCì-ai  in  bocca  di  retro  ben  lutata,  e  lajfaraile  in  infufìo 
neper  due  giorni,  e  poiri  panerai  il  recipiente  e  lutar  ai 
bene  ponendoli  al  fuoco  :  mutar  ai  il  recipiente  dopo  che 
ne  cauarai  la  prima  acqua  è  la  feconda,quali  hUno  vna 
ifieffa  virtiii  cioè  di  fanar  le  ferite  poflaui  conpe'^^^e  di 
teUyfanano  anche  i  cancarile  fi/iole  i  carbùncoli ,  &  il 
noli  me  tangere .  Tonendone  -pna  goccia  ne  gl'occhi  in^ 
fcrmiliguarifcein  /pacio  di  noue giorni .  beuutoneum 
bianco  f  ma  il  mal  della  renella,  guarifce 
parimente  le  maroelkylauandole  co  detta  àcqua.Giòua 
à  dolori  della  matrice  beuendone  due  dramme  nel  brodo 
lauando  con  detta  acqua  tutti  i  luochi  doloroftperfred 
da  eaufa^e  contrattioni  di  ncruì,  e  tutte  infirmiti  fred- 
di 
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47 


ie  rìfanan^,  la  ters^u  acqua  che  fe  ne  cauarà  favi  di  cù 
hrroffoy  fe  ne  darai  fev  quindici  giorni  continoi  alla 
quantità  di  me^p  cuechiaro  per  uolta.gioua  à  i  leprojì, 
dgl'hidropiciyotli  tipchiy&  alla  podagra  fredda  . 
Ogiio  fimile  al  balfamo,  vtiliflìme  à  dìuerfi  mal  i 
Viglia  di  terbttina  chiara  tre  libre:dinc'éfOidi  legno» 
,  Mloèydiciafcuno  tre  dramme:  di  maflice,  digarofoll,  di 
gaianga^di  cinamomo  di  nocimofcate^di  cubebe ydigom 
ma  eleni jdi  ciafcuno  dramme  due.-pe/iarai  le  co/e  che  Jh 
no  da  pcfiare,  e  panerai  in  una  boccia  diuetroyelaffa-* 
raile  fermentare  per  cinque  ò  [ci  giorni .  poi  la  penerai 
àfìiUar  nelle  ceneri  prima  con  foco  lentOy  dopo  accrefce 
rai  il  fuoco  tanto  jC  he  fi  fiilli  ogni  cofa,e  cauata  ponerai 
ifiillar  un  altra  uolta  in  un  altra  hoccia,facendola  slar 
anche  inputrefattione,  e pofto  il  lambicco  nel  bagno  dei: 
to  di  maria:  fe  ne  cauarà  tre  liquori :ilprimo  farà  unaCj 
qua  chiarate  uifupernatarà.'ii  fecondo  liquore, che  fari 
oglìo  fallando  più ,  ^  aggiongcndoui  afi  ai  fuoco  yfe  ne 
cauarà  il  ter^o  oglio ,  gioua  detto  oglio  à  nerui  addalo-^ 
rationtandolì,  ponendone  alle  fiflole ,  &  alli  cancari  là 
poua  molto,  toccandone  le  piaghe  le  fa  fddareygnarifcc 
la  Icpr a yl^ antraci,  beuutone  una  ò  duegoccie  nel  brodai, 
èneluinoguarifce  lepaffloni  della  madricp^c  tutti  i  dolo 
riintrinfechiy  tira  fuori  l' offa  corrottepolione  nella  pi  a 
ga  falda  le  ferite, et  ont  adone  le  tepie  fa  bona  memoria. 
Alla  mal ancholia  mirachiale,&  alla/lncope  . 
Viglia  di  rgfe  rofìe  once  tre:  di  cipero^  dramme 
iueemcx^a^digarofoli^dimaflìà.difplgo ,  d'a(]\iro  yd: 
ciafcuno  una  dramma:di  macis ,  di  cardamvfnosdhiocr 
mofcatCydi  ciafcuno  drMC'j^a  pcftarai  ogm  cofr^  ag-r 
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... ,  H  boi  ani  emhlici  lib  ra  mtxjiy  farcii  hoU 
Lofainlbrequdittro  €mt%a(£atqua ,  tantoché 
mino  le  due  partiycolaraile  poi ,  u  aggionge" 
u,  tyiile  libra  me^a  ^  e  li  fiirai  bollir  cOttwa ,  al, 
fi,n  pir^pnerai  le  fpccie  ^  e  fiirai  lattnario  delqual  darai 
al  digiuno  due  dramme  per  ciafcmia  uoha . 

A  preferuardalJapcnc. 
Tigli  a  Olia  numero  duajifari^i  un  bufo  difoprayCn^ 
cauarai  la  chiarate  u  aggiongcr ai  dentro  fli  croco  inte- 
gro tanto  che  fi  an  pieni  pria  mità,  e  fi  coprano  con  al- 
tre mexe  fcorj^e  d'otti poHjui  difopra^  e  fi  pongano  ftd 
fuoco  à  cuocer  tanto  che  diucngano  roffì^efi peflaranna 
dopo  con  tutte  le  fcor^e ,  e  ni  s'aggiongerà ,  di  dittami 
bianco ,  di  torm  ntiila  di  ci.  f cupo  dramme  tr^ ,  di  noci 
•pomiche  d ramrna  una  e  me-T^ ,  di  fcmi di  rucola ,  alla 
quantità  delC cui pefliypcjì arai  ogni  cofa  un  altra  uolta^ 
etj' aggiongerai  di  teriaca  ottima  alpefo  dell'altre  cofe 
accetto  deU'oui^e fi  fiiccialattoarOy  delqual  fi  darannQ 
due  dramme  la  mattina  qu^wdo  fi  Icua  dal  lettOj  prima 
che  fi  uadi  a  nevctiare. 
Alle  gambe  impiagate,é  gonfie,  fparadrappo , 
Viglia  di  cmf or  a  oncia  ym,  di  minio,  di  litargirioy 
di  eia fcun  libre  due  ,  dipioinbò  arfo  libra  una ,  di  tutia 
enee  fci,d^oglio  d^ oline, d^ogUo  rofato,di  ciafiu  libre  cin 
iiuCyd'acqua  uite  o?ice  fei,di  cera  altretantOyponerai gli 
egli  al  fuoco  y  &  e/fendo  caldi  uaggiongerai  il  litargi- 
rio,ilminio,& il  piombo,  e  menar  ai  con  lafpatoUytan 
tcihevenghia  forma  di  cera  ,  al  fin poncraiui  l'acqua 
uite  y  e  la  cera^,  e  cuocerai ,  aggiongendoui  la.canfora  in 
fJtimo ,     fatto  fparadrappo ,  vfarai  tener  fu  la  pia- 
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ga^  e  'pedrai  mirabil'effeno . 
AJJacommotione  del  cerebro  neJ  cafcar  daaN 
ro,per  altre  cagionile  precife  quando  dalie' 

perco/Te  perdono  Ja  faucila. 
7^/^/4  diroferojje,  di  foglie  c  fmtti  di  mortella ,  di 
ùalauHiCf^di  calamo  aromatico,  digaUia  mufcata  ,  '; 
legno  aloè ,  di  ciafcuno  una  dram,  dì  farin.7  dono  ' 
onccyfaraile  bollir  in  uin  rojfo^et  ac  qua  rof acquato  i 
Jti.et  alfin  v  agg.Ògeraivn  grano  di  mi^fco  ,  c  ne  far  i 
mpiafirofn  la  tefia,  e  Icuatiprln^a  i  capelli  col  raloio  ^ 
AJIa  cpjlepfia  deYanciuJIi . 

coralli  rofjìy  e  di  fi  me  di 
peo?ua,di  ciafcuno  dramme  tre,  di  Horacc  calamita  .r. 
fion  di  rofmanno,  dihettonica,  diteladira^ni,  di  cL  - 
fcuno  una  drarnm.r,  di  frutti  d'hcdera  dramma  me<7a,pe 
lyincorporaraicol  :pifchio  quercino^e  ne  farai  mipia 
Jtro.eponerailofu  la  commiJ]ura  defanciulli.c  far  ni  te 
ner  tanto  che  da  fua  pofia  cafchi . 

Al  mal  habito,  ai  li  fpicnetici . 
Tigha  della  limatura  dclfucdaro  preparato  />  ace^ 
to  dramme  fei^de  cetrach  ,  e  di  gomma  d  anioni  ■  <'i 
ciafcuno  mi^loncia,  difìroppo  hi f  mino  quanti  kiUi , 
fa  elettuario  del  qud  pigli  arai  ìyw^o  cuccherò  per  uol 
ta  a  digiuno  >. 

Apreferuardalia^cnc. 

Tigha  di  croco.di  i^edoana,ditormentilla,di  da  ■ 
mo.di  ciafcuno  vri onciali  tiriaca,d'nnuridato,dixvc 
carolai  bugloffa^di àafcmiottod.  am.  co  il fnoppo  del- 
ie [cor  r^e  del  pomo  cetrojarai  lattoavo  qualdar<ii 
preferir  fecondo  ietà,  Impcrocbefefatà  d'età  olerà  l 

,  '  quindcci 
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qulndcà  anni ,  ne  far  ai  pigliar  due  dramme  la  maHm4 
aitanti  il  ciboy  con  vin  bianco  ,  e  dopo  li  farai  maflicar 
ddli  coricandoli ,  c fefara  d^etàdi quattordecianni  yUe 
darai  ma  dramma  e  mc^^e  meno  d'anni  ^uattùrdeoit 
ne  darai  una  dramma  e  quando  vfcirà  di  cafa ,  terrlin 
bocca  ynpoco  del  detto  lattoaro .        curale  la  pelle  fi 
dcue  dare  detta  confettionc  fubito  che  fi  fcnte  hauer  la 
febbre  per  [pacio  di  ventiquattro  hore^con  acqua  di  al-* 
batroyò  dr  fomaccoyalla  quantità  detta  difopra,  fccon-. 
do  rctà.Gloua  anche  a  tutte  le  infirmità  fredderò  dolora 
ri  d.ito  con  vino ,  ò  con  acqua  yite  fatti  prima  li  rime-^ 
dij  vniuerfali. 

AI  defcéfo  del  catarro  per  fredezza  di  flomaco, 
viglia  di  rofe  rofie  dramma  una:  di  fpigo  nardo ,  di 
fpigocekicoy  di  ciafcuno  dramma  mcs^a  ;  dicinamomo^ 
elmo ydimacis idi  noci  mofcate  ,  ana  dramma  una  :  di 
maWiciydiperfcttiffima  terbentinaydi  ciafcuno  duifcro^ 
poli:di  miei  pafiulto  quanto  bafli,  peUa  e  meffcda  ogni 
cofcTyC  farai  l  atto  aro,dclqu  al  far  ai  pigliar  uu  cufhiarù 
all'infermo  la  mattina  auanti  che  efca  di  cafa. 

Alle  fci-Qfole . 
Tonerai  il  vitriolo  nella  bragia ,  e  lafcìarailo  tanta 
tHOcer  e  gettar  fpuma,che  dìuenti  ben  rofio,dopo  lepe-- 
jì ar ai yCp onerai  a  molle  nell'acqua  uite:  e  cauato  lo  la^ 
f ci  arai  fece  are. e  cofì  far  al  tre  volte  in  vltimo  il  pone- 
raidetro  unapczx^ fottile ditela^  e lafciarailo  appref 
fi)  in  luocohumido  c3  ma  fcodellayò  altro  recipiente  di 
fotta  che  gettar  à  olio  come  il  tartaro,  e  pigliar  ai  tato  di 
detto  oglìoy-quato  di  acqua  uite^  &  bagnatane  una  fpon 
,j^ia  la  ììgarai  fopra  le  fcrofQle  che  in  breue  fj^acio  di  te-: 


^      ^  E   I  I  ^  ^'  ^» 

guarir  molte  infirmiti  con  I*of  fio  del  folfore . 

farai  a  bere  duegoceie  doglio  di  folfore,nel  decot 
della  peonia,  e  della  bcttonica  che  fi  a  aUa  aimifà  di 
tre  once,  guarirai  gli  epilettici,  fe  darai  a  bere  detto  o- 
gtio  in  m.rpocff  quctità  co  l'acqua  cf  affondo ,  farai  ri- 
tornare l'apeiito  per/o  guarirano  dallefeUri  quei  che 
jeueranno  di  detto  aglio  nel  princìpio  dclparofifmoca 
't  decotto  del  rofmarino,edcU-aJiett:!^o,farai  bollir  le  fa- 
glie pijie  del  camedreos  nel  vino  ,  e  della  pimpinella,  e- 
m  mefjederm  detro  delle  radici  della  cofolida  ma,  no- 
ve,dellipencon,del  mirto,della  centaureaMle  Man- 
acpcJie,eu:poneraineldetto  uino,  dell' odio  d)  folfo- 
re, e  bagnaraiui  delle  tafle ,  e poner-u  nelle  piavheche- 
uedraimtrabd  effetto.farai  cuocer  i'  aqua  della  amwo 
ma,e  della  fegala,e  del  detto  dcccoto  darai  mevovotfo 
^beje  co  una  gicciola  del  detto  oglio  a  far  morirei^ 

*»"^^f''ncmU,.Cuoceraiaglinelmno,delqualfaraibe. 
re  t»e';<p  gotto  con  un  poco  del  detto  oglio  a  prouocar 
l  onna,farai  cuocer  il  rafano  nel  vino,^  v'a^ziozerai 

''"Pofodeldetto  oglio.e della tiriaca,edehMto,o- 
^bere,e  bagnaraiillocodolorofo,che guarirà  U 
t.JTrr'^'  ■'■ofi»^>-'>'o,dicelidoma  ,  di  radici  d'a- 
coro,dibafilico,  di  crocounpocodiciafcuno  nelvino, 

Jn'  ■  r^arwmtebamocoU. 

tìccot, ,o„  dell  agrimonia neluìno,  guarifcel' alma,  ala 
to con Ucquad ireos,  ecolniiekgìo.;aLli hiu.òpici 
^oferm  thimidità  radicale  dato  nella  méu.fi^CiL^ 
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j  v^         B  È*  SECRETI 

fma^  con  acqua  di  mdiffa.edi  bugloPa,  &4Hche  v^- 
le  a  curar  hmkrancayalie  vertigine ,  &  aliafcotomia, 
fefarà  purgato  il  corpo,  e  dopo  fi  dia  a  bere  detto  oglio 
con  acqua  di  gìgli  bianchi,  gnarifce  dalla  litargia .  In- 
duce e  concilia  il  fonno  dato  A  bere  con  acqua  di '^uc- 
che,  edipapaueri  .guarifce  tapoplc!fia  dato  con  acqua 
ritay  effondo  primo  euacuato  il  corpo  ,  dato  con  acqua 
di  finocchio,  e  ftler  montano  guarifce  la  dcbolex^Ta  del- 
la vifla.  dato  con  acqua  di  pomi  codogni  raffrena  il  vo- 
mito :  e  con  acqua  di  burfa  pafloris  feda  il  vomitar  del 
fangue.dato  con  acqua  di  miUefoglio,e  di  verbafcOy  già. 
ua  alle  marroelle,  &  ad  altri  effetti  di  quei  luochi,  con 
acqua  di  tamarifco  dato,  gioua  alla  mil'za.  e  fatto  bere 
€on  acqua  ^iillata  del  rafano,e  di  triboli  marini  fcaccia 
la  renella .  Toccandone  le  piaghe  putride  le  guarifce ,  e 
parimente  ornatone  la  parte  che  duole  del  capo  yedat<> 
aberedopoauanti  il  cibo  detto  o^lio  conmaluafiay  ò. 
altra  acqua  capitale/a  cefiare  il  dolore . 

Alle  inani  fcabrofe  dal  mal  francefc . 

Tiglia di vitriolo romano  due  dramme:  d'argento, 
riuo  y  dramma  vna  :  fi  mortifichi  l'argento  viuo  col  fa- 
liuoy  &  agitato  bene  nel  mori  aro  yfe  ne  ontina  le  palme 
delle  mani  y  edifopra  detto  onto  firiontarà  conion- 
guento  rofato  di  MefuCyche  farà  guarito  il  male . 

Almedefimo. 

Trìglia  digarofoli  once  due  :  di  cinamomo  altret au- 
to :  di  foglie  d'ortiche  vn  pugno .  poneraile  inplgn'^itta 
piena  d'acqua,  a  bollir  tato  che  fi  cofumi  la  quarta  par-^ 
tee  tolta  dal  fuoco  fi  farà  fomento ,  coprendo  lepiaghe, 
con  un  panno  di  tela ,  epìgllado  il  fumo  alle  palme  cal^ 

de 
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P  A  R;T:E  1  I  1  l.  yo 
ietajttó  guanto  fi  pofiajkpportan,perme':(hora,  ciol 
la  manina  quando  fi  Lena  ,  e  U  fei  a  quando  ua  a  letto  „ 
&  coff  facendo  per  /pacio  di  quindcci.ò  remi  giorni  h 
'rà guarita.  ,  AJiamaIcnchoJia. 

Viglia  di  legno  alobydigarofdiydi  cardamomo  dijpi 
go  celtico,di  eia fcuno  dramme  due:di  fiori  di  boragini^ 
di  bi4glo/f'aydirofe,diciafciwo  dramme  due:  dinociuolc 

^rrojìe  dramma  me7:a:di  foglie  di  finaydi  mandole  dol^ 
ciydigigiolcydì  ciafcuno  un  oncia:di pietra  armena pre-^^ 
parata  tre  drammculifemi  d  ani  fi, di  finocchio  ana  on-. 
cedue;  di  croco  due  fcropoli  :  d'offo  delcuordcl  ceruOy. 
di  doronico  Ji  T^edoaria.di  iacimhi,di  fmiraldi.di  'z^af-^ 
firiydifcmi  di  bdfiUco ,  anaftropolo  uno,  di  may^arite 
preparate  dramme  due: far  ai  latto  aro  con  miei  Violata 
cotto  quanto  baUi  :  e  farailo  bollir  confucco  di  came^ 

dreos.diua.e  dibugloffadiciafcunoimonciae  mera  , 
tanto  che  fi  confumano  i  fiacchi  della  qual  cofifctfion  fa 
vai  pigliar  rna  dramma  e  mc^a  in  un  poco  di  rin  biatt 
co  dolce,  &.  aromatico,  mattina  e  fera  auanti  il  ciba 
per  due  bore. 

A  mitigar  i  dolori  dd  mal  fv  ance  Ce  in 
alcun  membro. 

'^igli^  doglio  di camornilla^dogliodanctoyerofatoi 
di  ciafcuno  un'oncia  :  di grcppola.di biacca,  dilitar^i^ 
nolana  oncma:  d argento  Viuo  cflintocolfalìuo,  onc, 
me^a:  di  cera  quanto  bafli ,  mrjfcda  o^^nicofa  e  ferrai 
onguento  .  colqual  fn  ddo  ne  ontarai  il  membro  addo^ 
ioratOyche  l guarirà  felicemente. 

AlJa  milza  judiu^. 
Viglia  di gòma  dammmn^yrn  'V  A*  - 
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ì>  E  '  ^  1.  C  R  E  T  I 
ÌaÌtù,ii  ruta,di  citrach,di  cnUrno  OròmaticOyd^iffop»,^ 
di  fiori  di  tamarifco,  di  ciafcum  un' oncia  :  difcoro^e  de 
radici  di  cappati,  di  femid  ortica,  d'anifiy  d'appio  ,  dè 
gÌ»amomo,  diciafcuno  dram,  due:  di  mìei  buono  quan- 
to ba^iyf  arai  lattoaroydcl  tjual  pigliar àrmf ermo  me- 
^cuccbiaro  la  mattina  due  bore  auanti  d  cibo  y  c  ba- 
ueràTintento,  s'ornar à  anche  mentre pigUarà  illattoa 
YOyla  mil^^a  con  linfra ferino  ongueto  due  uolte  ilgior* 
no  a  digiuno .  Viglia  d'eglio  di  cappariy  d*oglio  di  ruta, 
di  camomilla j  e  di  vino  aromatico ydi  ciafeuno  una  libr, 
diradici  d'aUhcaydi  malua,edifelce,di  eiafcuna  mcT^a 
onc.peflaraiben  le  radici y  e  farai  bollir  ogni  co fa^  tan- 
to che  fi  con  fumi  il  vino:  et  aggiongeraiydi  radici  di  ci" 
clamino  ben pcfioy  e  d'aceto  fortiffimo ,  di  ciafeuno  vna^ 
libra,  farai  bollir  vn  altra  uoha  ,  tanto  cbc  fi  confumi 
l-acetOy  e  colato  aggiungerai  alla  colatura  d  opopona- 
co di  galb  ano  di  bdciiioy  ed'amoniacoydì  ciafeuno  on- 
ce dueydìffoluerat  le  gomme  neWaceto  fortCyfattck  boi 
lìY  alquanto  yccon  cera  fi  faccia  ungucnt  o . 

A  prcferuar  dalla  podagra  . 

Tìglìa  di  mirrha  ,  d'aloè  epatico ,  di  lcg;w  aloè  ,  dì 
cìnamomo  ,  di  maUicBy  di  reubarbaro  y  diciafcundue 
fcropoli:di  nwjco grani  uno  y  d'offimcl  fimpUte quanto 
bafli  far  unafctltadipillolcy  della  qu al  ve  pigliar à  vna 
pillula  ogni  dna  giorni  alla  quantità  d^un  fcropolo ,  e 
ycdrai  rn  arau  tgliufv  gtouamento . 

A  far  andar  iiia  i  brufchi  dalla  faccia .  . 

Tiglia  di  cafì fora, due  dram.  dibir<cca  lanata  ynon\ 
eia:  di  ciceri  roÌir,7C'7:^libra:  delle  pavtìdldetro  de'mc- 
hìii  una  libra  ;  d'ouì  d'hir andini  numero  dicce^  di  mai-- 

garitc 


P  A  R  T  E   I  I  I  I,  ^2 

gdrite  due  dram,  di  lenii  di  bdmhéi^ìa  dràttiitre ,  difat 
commuHe  due  dram,  di  fucco  di  limoni  quattro  once , 
digreppola  di  vin  biànco  om.rnc^^a  ^  farai  poluere  deU 
lecofQthefì  potranno  pefiare^e  ponerai  ognìcofaa 
molle  in  libre  dieced' acqua  flìlLita  del  lapapio  acut0 
per  dtii  giorni,  dopò  penerai  ogni  cofa  in  lambicco ,  e 
iauaràine  acqua  ,  con  laqual  fenelauarà  la  faccia, 
tre  ò  quattro  volte  il  giorno ,  che  la  renderà  fcm^a  aU 
tun  male  ♦ 

Alle  fcioppature  delle  mani  per  caldcz* 
za  di  figato . 

TìgUa  d'oglio  etoliiie.di  cera gialla.dl graffo  d^ane^ 
ita,  àdigallinay  d^ftpo,  cioè  fordcT^^i  delle  lane,  mu-» 
ciliaginedifemi  dipomi  codogniy  amido  sgomma  dra^ 
ganti,  di  eia fcun  quanto  ui  piacerà  yfaraìne  onguenta 
per  ontarne  le  palme  . 

A  chi  fufle  ftitico  del  corpo, 

'Piglia  di  -pin  bianco  tre  libre,  di  foglie  difena  oncie 
0ttOyle  ponerai  a  niolle  nel  detto  vino  per  [patio  di  ho^ 
te  ventiqnattrojecolaraipoi,  e  nella  colatura  ponerai 
d'vua  pajja  della picciola  due  libr,  di  '^uccaro  fino  una 
libra  Jaraili  bollir  tanto  che  fi  confumi  il  uinoyeferua-* 
rail'vua  paffa ideila qual  potrai  dareauanti  il  cibo 
un  ondalo  poco  piu^fecondo  che  farà  refiretto^e  vedrai 
effetto  fen%a  alcuna  moleftia  belli ffimo . 
A  chi  non  potefle  vrinar  per  cagion  di  flegma. 

Tiglia  delle  tefte,  òfcorT^e  dell' oùi,  delle  quali  fiana 
yfcid  ipolli,efarailipe!ìar  molto  fottilmente,  dando* 
ne  a  bere  vna  dramma  in  buon  vin  bianco ,  e  farà  vri'^ 
nardifutita. 
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b  E'    S  E  C  R  E  T  ì 
Apiirgaril  capolperilnafodopo  le  piirgationi 
vniuerfali  di  tiitto  il  còrpo . 

Tifila  di  maggior anày  difdnìa;cli  ciafcuna  una  irà 
ìna:  dìp("pe  bianco ^di  nigella ydi  cubebe y  di  ciafcufiì)  dui 
fcropòli:  dìgarofoliy  di  noci  mofcatCy  dipilctro,  di  cia^ 
fcuno  mexa  dyàtnmaidì  terbentina,  diceirà  quàhto  ba- 
fti .  faccianft  tome  picciole  taHc ,  ò  curette  con  il fil  di 
fatto  per  poterle  poncr  e  leUar  dal  nafo . 

A  retener  il  fluffò  del  catarro  . 

viglia  digarofoliydi  cikamómoydi  maHicìydi  macìs^ 
di  mirrha^di  ciafcunadratìtà  nna  e  mej^a;  di  frutti  di  ci 
prejfo,  di  coralli  roffiy  di  balàuHìCydi  ciafcunofei grani 
epeflàraili ,  e  con  ragià  di  pino  farai  cerotto ,  e  tettati  i 
iapctli  dalla  comiffura  coronale  col  rafoió ,  l'ipdrièrai 
il  detto  erhpiajlro ,  e  laffaraiuclóper  alcuni  giorni,  tf^é 
farà  d'infinito giouamentoi  pur  che  tintertìperariT^a  del, 
capo  non  fia  calda.pcrcioche  in  quel  cafo  fi  iorriano  uid 
le  ipecié  calde ,  e  vi  fi  ponèrian  foli  igàrbfoli  con  rofc 
fnortelley  e  fmiili. 

Alla  debilità  del  la  virtù,&  a  tutte  le  infirmiti.  - 

Viglia  fogli  d^  oro  numero  cento.di  margarite,  di  md 
tisyd' agarico ydi fiori  dì  buglofiaydi  boragini\di  fetà  erti 
dayd'acoroydifaluia,  di  legno  alohydi  polipbdìoydi  tutti 
fandaliy  diradicCye  femi  dipeonia^di  ciàfcuno  oricMé^ 
^a:difHcco  diliquiritia  yn  oncia:  di  reubàrbàrc^  eletti 
dellaparte  aceto  fa  del  pomo  cctrOydi  ciafcunó  onc,  me" 
'^a:di pcflacbiydi pignoli  mondi, di  mandorle  dólci  del^ 
l  uua pafiaydipcnidi,di  ciafcunó  onc icinqucydi polpa  di 
caponyonce  feiy  dipolpa  di  pernici  vna  libraydì  tiriacd 
d'aglio  diterbentina,  anaon.  due,  di  rofe  rójfe  drummà 
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^mndecì.dtfucco  di  rofe,  di  capelli  delle  rofe.ana  dram 
mefei,  di  foglie  di  feria  dramme  dieci,  digreppolabian 
ca  dramme  otto,  deili  fiori  del  Hicados ,  di  betonica ,  di 
cinamomo ,  di  doronici ,  delle  foglie,  e  [corife  delpomè 
cetroydi  tutte  forti  di  'mirabolani, di  coralli  roffi,difra^ 
menti  diiacinthiydi  eiafcuno  tre  dram,  di  cipero  ydicar 
damomo  maggiore,  di  lapis  labidiyC  della  pietra  arme* 
na,prep arati,  d*inccnfo  bianco,di  maggior anaydimen* 
ta,  di  canfora,  di  eiafcuno  dram,  due^di  melijfa,  di  ben 
bianco  e  roffo,  di  ^edoaria^ana  dramma  una  e  me7a,di 
Ipigo  nardo,  di  croco^  d'ambra,  digarofoU,  di  noci  mo-^ 
fcate,dtgalanga,di eiafcuno  una  dramma,dimufco  me 
7^  dramma:di  i^uccaro  libre  fette  e  me:(a, d'acqua  vite 
d'epurata  libra  1$  .  disfarai  le  margarite,  eliiacinthi 
nelfuccho  di  limoni,  &  liferUarai  in  una  ampollina  ben 
ferrata,  menarai  nel  marmo  li  fogli  dell  oro  col  miele 
tanto  che  uenghino  come  un  liquore,  &  liferkarai  an- 
che in  una  ampolla  ben  ferrata  cùn  metterui  un  poco 
d  acqua  Ulte  dentro,  P  altre  co fe  che  faranno  da  farft 
poluere ,  farai  peflare  in/ieme ,  e poHe  in  ima  boccia  di- 
-Petro  grande  con  tutte  l'altre  cofe,  la  ferrar  ai  condili* 
pernia,  e  lafepellirai  nelli  vinacci,  ènei flerco  di  colom- 
bo, odi  caualli  per  quaranta  giorni ,  il  collo  folamente 
farai  che  Hi  a  dt  fuori,  che  non  fta  coperta  dopo  la  flìlU 
rai ,  fecondo  l'arte ,  e  l acqua  chcfe  ne  cauaràferuarai 
in  boccia  di  uetrogroffaebenferrata,cóme  tofaprecio 
fa,  e  di  gran  valore .  Imperóche  date  tre  ò  quattro  foc* 
aedi  detta  acqua  a  bere  nel  uino,  guari fce  tutte  le  infir 
mita  fredde,  cofi  didéntro  il  corpo ,  come  di  fuori ,  efe 
Jaranno  l  infirmità  da  caufa  calda ,  e  darai  a  bere  con 

Q   4  l'acqua 


Early  European  Books,  Copyright  ©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
177/A 


\ 


f  acqua  d^endima  ^guarifce  tutti  i  dolori  data,  a  here ,  e 
datone  fei  goccie con  vino  odorifero  rifiora  ilmanca-'X^ 
mento  della  yirtn ,  fiotta  aUa  fefie  fAaYaàigliofamente^i 
imperoche  datone  A  here  ogni  mattina  ^uandò  fi  va  vi 
fuori  di  cafa  cinque  ò  feigoccie  con  un  poco  di  iiingraii  A 
tle^  e  lauandófcne  le  mani,  il  nafo  j  e  la  faccia  preferuct 
dalla pefle^^  ejjcndo  infetti  del  male y  toccandone  li  bii  k| 
bonitò  carbonchi  h  di  grandifjinio  giòuamento.GioUapii  t.^ 
rimente all'apople/ìa^^al  malcaduco^fe  con  detta  ac^  -i 
qua  fi  lanarà  il  collo  al  luoco  della  nuca  • 

Afanarlategiia; 


Viglia  della  leffiua  dolce icioh  che  no  fiaforte^quantò 
ti  parerà  bafleuoleper  lauàr  il  capo  ^  e  ui panerai  deU"  h 
tro^d'ariftologia  rotonda j  di  radici  di  ciclamino ^di  eia-  -i 
fcuno  me^ ondai  digentiana^di  reopontico,di  ciafcunó 
tre  dramnte ,  di  centàurea  dramme  due ,  fhraile  bollir 
tanto  che  fi  confumi  la  terxa  parte^e  ne  lauarai  il  capo»  j 
L'ontarai  dopo  con  queUo  ogliù.  Viglia  di  radici  d'ireos 
oncia  me^^y  difquilla  oncia  una ,  di  centàurea  minor e^, 
me'^a  oncia ,  di  mortelle  yr^ oncia ,  digarofoli  vn  oncia 
e  me^a,  d'oglio  di  mandorle  amare  yn  oncia.  Venerai 
ognicofa  in  un  vafo  di  uetro,  e  ben  ferrato  li  farai  bol-^ 
lirnel  bagno  detto  di  maria  per  Jpacio  di  fei  bore  con 
fuoco  lento  f  e  feruarailoglio  al  fole,  col  quale  ontarai 
lategna  dopo  che  faràlduato  conilliffiuo  f opra  detto ^ 
e  quando  anderà  a  dormir  la  fera  i 

Alle  vertigine. 

Viglia  di  noci  mofcate,dìgarofoliydi  ciafcunó  dram 
ma  mcT^y  di's^edoaria duifcropoliy  digentiana  fcropo- 
h  yna  di  rofe  rojfe ,  di  f ani  ali  citrini  ^  di  ciafcunà 

dram^ 
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trammn  n^na  h  me^a  :  cC aloe  fuccotr ino  dramme  fàUt 
reobarbaro  eletto  dramme  tre.-farai  polucre  dJognfco^ 
1  fafeparata,  epoimeìfedate  lebagnaraiafpargcndole 
I   ^/  poco  con  acqua  rofa ,  e  poi  taf  arai  afcin^are ,  e  coji 
furai  fette  volt^:  dopò  con  firoppo  violato  fhrai^nct 
fafta  di  pillole  ,  deUe  quali  ne  pigliar  à  vnfcropoloyné 
bora  auanti  cena  ogni  fera,  e  vedrà  grandi  (fimo  mua^ 
mento.  ,  ^ 

A  far  che  i  capelli  rinarctinoi  e  nonc^Cchinos 
_  Viglia  di  mirrha  eletta,  d'aloè,  di  laudano,  dicia-^ 
Jcmo  due  oncé:difoglie,di  frutti  di  mirto,  di  capei  re^ 
nerf,^  di  fiori  diligHjìro,  di  ciafcuna  dui  pugni  :  trida-^ 
radi  bene,  emefiedarai ,  e  pigliar  ai  d'aglio  di  mandor^ 
le  amare,  doglio  fifamino,  ed'alchanna,  di  ciafcU^ 
no  due  once:  fnefcolàrai  ogni  cofa  infieme ,  e  poUe  in 
yafo  diurna  vetriato  con  la  bocca  Jìretta,e  ferrata  be^ 
ne  con  d  lutto  di  fapientid  laffarai  fepellita  nel  flerc0 
di  cauallopeir  quindeci giorni;  dopò  furai  fiiUar ,  e  fer^ 
Uarai  Ucqua,  e  Mio  che  feiìe  cauard  per  ontarne 
fel£     '""^     '  che  fàr ani' effetto  prefiiffimo , 

Vn'altro  rimedio alfìrtc/To  male. 
Viglia  di  ramarri  numero  cinque,di  pecchie  once  feti 
di  fPolo,ò  dicera  vergine  m.  quattro: di  capei  venere, 
de  frntti  di  mirto  di  ciafcuno  fei  pugni:  d'abrotano  on^ 
te  otto:  ponerai  li  r ammari  in  pignatto  àfcccarfi  alfoH 
no. dopo  pejla  le  cofe  da  pefiare,  e  diffolui  aitellcchefo^ 
no  da  disfare,  e  piglia  di  graffo  d'orfo  vna  libra,  e  pong 
^fogni^  co  fa  i  n  boccia  di  uetro,  e  ferrata  ben  la  ponerai 
al  fole,  Q  nero  in  Hmo  di  gaudio  f  tredici  gì  orni,  dopi 
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ft  fìillarà  fecondo  l  artey  e  l acqua  à  raglio  che  fene  cà^ 
uarà^fcìuaraiper  oprare  come  quella  detta  dì  [opra. 
Vn  altro  di  fimil  virtù. 

Tiyjia  di  croco  due  once  :d' aloè  ydi  mirrbay  di  ciaf  cu-* 
no  tre  once:  di  laudano  once  quattro:  d'oglio  di  mando-'' 
le  amar  Ci  e  di  graffo  d'orfo,  di  ciaf  cuna  fei  once:  di  capi 
-di  mofche fatte  in poluere  once  otto ,  mefcola  o^nicofà 
inficme,  e  faraine  come  dell'altre  s' e  gì  d  dettole  ditut-^ 
te  vedrai  mar auìglivfo  fu c cefi o, 
A  leuar  via  le  macchie ,  e  crofle  cagionate  dal 

mal  Francie fo . 

'Piglia  delTellcbor  bianco^  e  negro ^  di  ciafcuno  ynpH 
gno  di  foglie  di  lapatico  acuto  libre  due:  di  cocomeri  fai 
uatichi  once  tre  :  di  carni  di  meloni  col  fcme  libre  trei 
della  parte  de  età  fa  del  lipwne^  e  del  fucco  d'efp  libré 
quattro .  Toner  ai  li  ÌH  lambì  co  di  vetro,  e  farai  li  Har  i 
fermentar  per  tre  giorni,  dòpo  fiìllatiiauarai  le  croHei 
h  macchie  con  l'acqua  chcfe  ne  catidrà, 

AH'ifteflb  maIe,vn^aItro  rimedio  piaceuole.  . 

Viglia  di  lupini  frefchi  vna  libra  :  dì  radici  dì  gigli 
bianchi  oncefeicdi  mandole  amare  libre  due:  djfuccodi 
parìetariatre  libre. poner  ai  ogni  cofa  in  bocciale  farai' 
le  fiillar  di  fubito  fenica  che  ft  putrefacciano,  elaqua^e. 
f  oglio  che  fene  canard  y  oprar  à  come  se  detto  di  quel  di 
fopra, 

Vn'altroairiftcfTomale. 

"Piglia  difalnitro  once  tre:d' oglio  di  mandole  amari 
libre  due  :  difquìlla  libra  me-x^a:  di  carne  di  limoni  vna 
libra,  farai  Hillar  come  sh  detto  dell' altre,  &  oprar  ai 
doglio  feliciffimamente  • 

Alla 
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^  AIIadilàttatioM  aciiapLinilj.i . 
Viglia  acqua  di  celidomay  di  finocchio,  d'crfra^ia,  è 
Ut  rofCydi  ciaf  cuna  quattro  oùce  :  difarcocotla,  dtnnd 
aria  dramma  vna,  di  fer apino  fcropoló  mero  :  di  ficldl 
b<ìue  dramma  una  e  niella .  furai  bollir  o?ni  co  fa  infn^ 

mc,e  colata  ponerai  due  voltè  il  giorno  ddl' acqua  dcn^ 
tri)  dell  occhio  , 

Àpreferuar  i  denti  dalla  piitrcrattioné 
Viglia  del  nicchio  delPcfireghe  bruciate ,  e  fanone 
polueretredrame.di  Pernice  di  fcrittori  detto  fandara^ 
ca  dramme  quattro ,  di  radici  d'ireos  dramme  due,  di 
radici  d  ^rifiologia,digetiana,edicka^^^^^^  ma^y^iorc, 
di  ciafcuna  due  drame.  Teflarai  ogni  co  fa  da  per  fé  fel 
inarate,  e  mefcolarai  dopò  infieme,  e  con  of/imd  frmlli. 
tico  quatobaflifaraipanelli  piccioli,  co  li  quali  potrai 
/nr^r ^leuarlicon aceto fquillnico^disf'cendc^ 
Upaftellniel  vino,  e  ■pcdrai  màrauirrliofo  e f etto. 
A  firmar  i  den  ti  che  fon  per  cafcar  dal 
tnal  fràncefe. 
^  Mefcolarai  con  doglio  del  folfere,dcW acqua  di  inan^ 
tagine,  &  netoccarai  legìngiue,  e  cOmefLn  mondi^ 
jrcate .  Viglta  ai  foglie  di  piantagìne^  di  fo^^lie  ten crine 
djhuaflro ,  di  foglie  difaluie  ana  mer^o  pmno.  le  fardi 

cuocer  invin  bianco  garbo,  &fe  ne  ìauarà  le  .ìn-rue 
l  infermo  più  Vòlte .  ^ 

Alliflumdifenterici  nd  mal franciofo . 
^igliarai  unafcudella  di  capaciti  d  una  Ubra.di  U 
te  dicapra^evifmor^erai  drtro,d,cò  tre  pietre  di  md 
re  ancate  e  con  quel  latte  farai  far  clijlcre.  onero, 
pigliar at  di fntco  di  piantagine ,  d^ogUo  mirtino ,  OUet 


r 
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D  E'    S  L  c  K  £  1  I 
rufùto  oriìphaàìw  quanto  bi^jìi,  c  farai  clifterc» 

Alle  piagiie  dcJIa  gola  nel  mal  frafìciofo , 

TiiJilia  di  foglie  di  ligujiroy  di  piantagine,  di  cimCf  o 
foni  mi  tà  delle  ìnore  cìefc ,  di  foglie  tenere  d'oliuafiro  , 
di  ciaf  cuna  vn  pugno  ;  dalume  di  roccba  ynoticia  :fn» 
rai  bollir  ih  acqua  quanto  b'^fii  a  rottura  dcllhcrbe,  do 
pò  con  la  colatura  farai  effendo  fredda,  che  ^infermo  fe 
ne  rifciaqui  la  bocca  fpeffo,  che  farà  guarito ,  dopò  che 
fenon  cedcffe  limale  a  qucjii medicamenti .  Tigliarai 
di  verde  rame  alla  quantità  di  mc\o  fagiuoto,  e  d'alu*- 
me  di  roccba ,  quanto  ma  fauctta ,  c  menar  ai  bene  in 
mortaio  dì  bronco  tanto  con  acqua  rofa,ò  dipiantagi- 
ne  ,  che  pigli  l'acqua  del  colar  del  rerder  urne  y  con  la^ 
qual  toccandone  le  piaghe  con  vn  poco  di  bombagio  iui 
iniintOy  vedrai  prcftìjfimo  rimedio . 

Alli  cariali  nel  mal  franciofo  . 

T iylia  cenere  dellifemi  dell'aneto,  e  fquamma  dì  ra 
me  preparata ,  di  àafcuno  equal  parte  ,  e  fonerai  for 
praalmale,ouero  ,pigliayna  dramma  di  precipitato 
preparato,  e  meffeda  con  yn  oncia  dirnguento  rofato, 
di  mefue,&poni  difopra,etfefaranmaligni,enon  ce-» 
deranno  a  fmili  medie  amenti. Vigli  a  d'ajfongia  di  por* 
cvyonce  due:d'incenfo,d'aloè ana  drammavna:  d'argen 
to  vino  dramme  duemortificarai  Targento  vino,  e p^ 
flarai  nel  mort  aro  facendone  vnguento,  &  oprarai,& 
per  vltimo  rimedio  alli  molti  maligni  oprar  ai  legìt-^ 
tiaco  colfolimato  didentro, 

Alli  carioli  nella  natura  delle  donne  . 

Viglia  poluere  difcabiofa,di  tormhilla,  di  ciafcuno 
vnadramJ*anQliopQlucri\ato,  &  abruciatQdicoral-* 

lì 


nbiì 

m 


PARTE    I  I  I  1.  55 
ìifoffiydlcìafcundmfcropoli:  dì  bolo  anmio  vnadra^ 
7na:d'incenfo  un  fcropolo:dimul  rofato,di groppo  mir 
tino^ediuindipomigranm^i  ciafcHnrnt^oHcia:  nicf 
feda  nel  mortaro,ct  con  bambagia  intenta  in  detto  vn- 
guento  toccarai  il  luoco  affettolourro figlia  di  tcrheti" 
na  lanata  co  acqua  difcahiofa.di  mei  rofato,di  ciafca- 
no  ynoncia:di  poluere  difcabiofa,  e  di  tormcntilla  a)u 
dramma  una:di  bolo  armeno    attor  io  bruciato.di  cor- 
no diceruo  ar/oyd'aloè  ana  dramma  me:^:di farina  dr 
loUo.duefcropoU  meffederaiy  et  ne  iìuingeraiun  pcffa-^ 
rioycponerai  detro  la  naturale  fe  faranno  di  fiali  a  cn^ 
rarfi  con  lijopradctti  medicamenti  :  mefiedarai  le  fo-^ 
f  radette  polneri  con  longucmo  ifis,  ottero  col  diapom- 
fholigosy  ò  conildiapalmay  e  fhpponeraialla  natura. 

Alliporriiìchi. 
Tiglia  d' amoni aco  prcparatoinacete  un  oncia  d'af 
fa  fetida  una  dram,  di  calcamo  arfo,  ò  fatto  rofio ,  due, 
fcropolufarai  vnapafia,  c  poneraila  ogni  giorno  fopra 
al  male,  e  fe  induccrà  prorito  ufapaticntia  a  non  ^rat^ 
tani .  Si  Cogliono  anche  guarire  coni  oglio  difolforc,  ò 
di  vitriolo.  ouero piglia  dell' arfenico ,  e  lo  menerai  fui 
marmo. e  dopò  1  infonderai  in  un  catin  d'accco  tate  che 
é^cetoflut  dilopra.il  lajf arai  poi  al  fole  che  fi  difTecchi, 
cof farai  tre  volte,  6-  altretante  volte  Un  Sniderai 
maccpiapura.e  laffarai  feccare.  qual  oprar  ai  havnan  ♦ 
do  colfalmo  vnpoco  di  bombagia,  cponcndviùvochir 
/ma  quantità  di  detta  poluere  ne  toccherai  i  porri  hcìu 
permavolta   alfmilmodoprepararai  iLimmo^ 
pero  auenirai  diponere  fopra  al  male  multo  t  ,ca  .v;,.r, 
titaa  tal  che  poco  poffa  rodere , 
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D  r    S  ne  RETI 
41ie  hrozze ,  ò  puflule  del  mal  franciofo , 

"Pf'^tia  d\i€'qu<i  dipiantaginCy  cd'ac^uarofay  di  eia* 
fi  -:,. ..'  una  Lbrayd'idume dirocci) a,  d'argento folimatOf  »• 
'di  ci:fcriKO  dramme  due,  pejiaraii  alumcy  etilfoUma'^^ 
tu  ,  t  li  poncrai  con  l'acque  in  vn^t  inghiflara ,  e  farai ^ 
che  [opra  ynagratelia  di  ferropofia  fn  la  bragia  boU 
Inno  tanto  che  fi  confumi  la  mità  deWacqua,  dopò  laf^ 
farai  che  fi  refeftin  le  poliieriyC  feruarai  l'acqua  che  fo 
■ne  cauarà  chiara     boccia  di  retro,  e  quado  la  tiorraì 
r  f^re  temperar  ai  uìta  parte  d' eff a,  con  triplicata  por-^^ 
tion  d' acqua  rofa^è  di piantagine,  ^  anche pià ,  ^  fs 
ne  toccaran  le  piagherò  cromìe,  e  fefaranlc  crofie  nella 
faccia  yprima  fe  li  potranno  yfare  pìv  facili  ritmdifyCO' 
me  ontarli  con  la  [puma  della  decottion  delguaiaco ,  o^ 
vero  col  fapon  da  per  fe  folo,  onero  col  precipitato  mef- 
chiato  con  ì! unguento  rofato  di  mcfue,  onero  convoglia 
di  fcoYpioni,&  col  graffo  del  capone  ,6  di  gallina. 
Alenar  la  negrezza  delle  cicatrici. 
■TigUa  le  radici  ner di  della  chelidonia  maggiore  y  e 
pjfìaraile  con  folfore,  enenntaraiilluoco.  e  fclecica-^ 
trici  faran  roffe.pigUa  di  biacca,di  litargirio  d^argen^ 
U)  lauato»€  li  disfarai  col fucco  d'agreflo,  ò  con  fucco  di 
lim  oni ,  e  la  fera  ne  vntarai  il  Ino  co , 

A  far  nafceripeli. 
Tigliadivin  maluatico,  dell'orina  di  putti,  edilat-* 
te  di  vacca,di  ciafamo  vna  libra,  di  miele  libra  me^a* 
^rkfcola  in  lambicco, e  cauane  acqua,con  la  qual  bagna 
(Ione  la  teflafa  rinafcere  ipeli . 

Alla  preFocation  della  madrice , 
viglia  de'femi  di  peonia ,  defemì  dagno  cafio,  e  di 

ca- 


'«'.ito.] 


^P  A  R  T  i:         (  L  5^ 
ialamo  aromatico,di  ciafcuno  vnadra^nmitydi  fdcr  mo 
tanoydirutafecca,  di  cimino,  arni  faopolidnc,  d'idem  - 
coy  d'ameosy  d'anifi,  di  finocchio  y  di     ni ,  di  cipn  o .  cfi 
ciafcimo  mc^adrammaydicahmcmo,  dijtmi  dirucH- 
U ana fcropolo  rnofarainepohurc ^  con  firoppo  dica- 
lamento  ne  farai  fette  pillole  per  eia  fama  dramma  , 
dellcquali  ne  pigliar à  la  donna  tre  per  eia/cuna  voln  t 
la  mattina  un  bora  innantì  il  miWriure ,  interporr;!,! 
femprc  vn  giorno. 

Apurgar  rhumoremaIenchoIfco,aIJagraL.^/.a 
deIcapo,edeI  Homacho. 
-Piglia  di  polipodio  libre  due  ,  di  foglie  di  frna  oac.' 
ventictne^uejdi tamarindi  vna libra,  d'vua pu^ffafen'^a 
iyinacci  once  cinque,  di  pruni  damafchini  numero  trcn 
tacinque  di  fiori  di  borragine ,  e  di  viole  di  ci^cuno  dui 
pugni ,  di  capei  venere  pugni  quattro ,  difemi  di  meloni 
once  quattro ,  di  cinamomo  eletto  oncia  una  e  me':(^i ,  di 
':^enx€roy  difalgemma,  di  ciafctmo  dramme  fette ,  di 
jucco  di  lupoli  libre  quattro ,  difucco  di  d'endiuia  lib.  e 
ducyd  acqua piouana  libre  trenta,  mcffedao^n:  a, fu ,  c 
cuocerai  fecondo  Urte ,  tanto  che  ji  confami  la  qua;  \a . 
parteycolorai  dopò, &  farai  mi  preftto.decotmjodcd 
infuftom  di  rofcfrcfcheraccoltetieli\ilba  ,  e perciafuf  - 
na  infufione  ne  ponerai  libre  fette  di  refe ,  6-  d  fin  ne 
m^ongerai  di  Yjtccaro  fin  otto  libre,  e  farai  fnoppr. . 
l  vfo  del  quale  e  di  darne  once  quattro,  pià,ò  meno ,  /  - 
condola  di fpofitionc  di  chi  [v farà  di jf aiuto  ,  con 
que  cordial!,ò  di  K:\oli,e  difumoterra . 

Al  mal  franciofo  rimedio  marauii^Iiofo  . 
2'iglia  di  noce  di  mofcbatcydi  cardamomo,di  maflire, 

di 
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Aìciiìyebe^  dtgranapavadifìy  di  cinamomOy  di  noci  d'in-* 
iii£ìydì  cia/(Uiio  vn'oncia:  di  tre  forti  di  f indoli ,  dirofe- 
rojj'Cjdi  finnoterrCyC  di  fiori  di  òorra^^inCydi  ciiifcuno  on 
ce  duc:di  femi  ai  buoloffa^d'enditiiiT^di  ciafcmo  'pnpu- 
'.mordi  tutti  i  mirabolani  dna  dram,  rnatdi [emidi  colo 
{juìntìda,di  ldcliio,d'a^aricOydi  tnrbit  eletto  di  ciafcu-' 
720  due  dram.direubarbaro  èkttOyOnrìa  me^aidi  mana- 
cricia  yna  c  mt-T^a,  di  canfora ,  dram*  due  :  di  ambre  di 
cjafcmo  ma  dramma.  T eUar  ai  le  rofe  da  pefiar grof^ 
fomodo   e  fonerai  a  molle  in  libre  vtto  adacqua  yitef* 
bore  veìitlquattrOyC  poi  le  farai  flillare  à  Uto  fuoco  per 
lamhìcco,v  aggiorigerai  libre  due  di^iiccaro^  &  al  fin 
fonerai  il  trjufcho  ^  e  l'ambra  dellacfual  acqua  ne  darai' 
tre  dramme  all'infermo  per  quaranta  giorni  continouif 
fe  non  farà  debole, e  cedrai  bel  fucccfio . 
/i  purgar  vn  che  hahbia  dolori  di  mal  franciofo. 

'Piglia  di  turhit  oncia  me\a  :  di  diagridio  dramma 
yna  è  rne%a  :  di  diagrant:  vn  oncia:  di  '^cnT^cro  bianco 
due  drammc:d'hermodattilidue  dramme:di  m^nagra* 
net  a  dramma  ma  e  mcx^a:  dì  femi  di  carthamo  oncia 
fìuxa  :  di  fu  eco  di  pomo  codogno  onciama  :  difuccodi 
rofc preparale  v?i oncia  difucco  difaluio  once  tre:d'ac- 
ijna  dina  mce.  due:  di  '^uccaro  fino  once  otto  sfarai  con 
fetta  in  morfclU ,  dd/jual  farai  pigliare  per  purgare^ 
r  infermo  mc^'oncia,  la  mattina  a  bori  bora  ^  e  vedrai^ 
huomfumo  effetto. 

A  far  cefìar  le  fcbri  pcriodice,  dopò  che 
fon  prolongate. 

Infonderai  delle  foglie  dell'ejfenxp  nclC acqua  per 
ffacio.  di  dieci  hore:caHaraipoi  dette  foglie ,  egettarai 

via. 


f?.\ 


i>  A  K  t  ÌE    I  I  H.  57 
»M,f  poner/ttà  bollir  detta  acqua,tattt»  chefi  confumi 
U  miti  .  delUgual'-  dopò  dandone  a  bere  vn  gotto  alU 
infermo  Judarà  di  mamera,che  farà  cejìare  tutte  le  feb 
bre  caufate  da  freddi  humori. 

Achihaucfle  Je  palpebre  impiagate  da  hrnnori 

acuti.òfalfi. 

Impteraidt acqua  piouana  ma  pignatta  di  caputi 
I    iS^'-  'f'""'f'J'"'^f''oco,  ecomeìncomincilà 

TCtf  ""^"'"^  "V?"  '  difalcommune  altrct^ 
tobcnpoluenx^ati,  e  dopò  che  haran  bollito  per  Ibatio 
d'trcpaternoUri,cauaraiilpi^„atto  dalfuoco/uffa-. 

to.  TjgUa  di  butirofrefco  un' oncia:  di  tutia  preparata 
ma  dramma:d  aloè  dramma  me^a:  dambr^ffaTrt 

*       cojeyene  farai  unguento 
AI  mal  cadnco  de'putti.  &  a  confortaril  capo  c» 
tarofo  da  caufa  fredda 
"Pmidtmirrha.di  laudano,  di  ciafcÙntunadram- 
rna:d,ftorace calamita,  unfcropolo  è  Lzl  Z  ZT. 

r7  emTff  l  7,''^^'t''  P'fl'""'olccofe  dape- 

Tizi lal^caH  f  PÌ'""'ano  in  Ietto. 

rcju  una  te^gbta  al  fuoco,  e  daraila  a  bere  co  uc^ua,^ 

H 


(ICC- 
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D  F  S  I  C  R  E  1  1 

diét$  \.  ìutYM  farai  bollir  il  teflicola  della  lepre  m  tuùn 
vino  9  e  darai  a  bere  del  detto  yir  ^nona  pdrimenie 
far  bere  auanti  cena^  rn  poco  d  i,e  di  mirrha  col 
Tirw  ti^/ontardi  fotto  il  membro  mirile  con  la  terra 
delta  mola fabriìe  * 

AUaprefocation  della  madricc,clie  non  può 

ritornare . 

Tiglia  della  ruta  yerde\,peftala  bene,  e  megeda  con 
fnele  ,  &  intingerai  della  Una  fatta  à  modo  di  cura ,  e 
poneraila  dentro  al  culo, che  fubitofi  rifuegliarà.e  tor- 
naràinfcfleffa.  , ,  , 

A  purgar  la  podagra  calda\^ 
,  TigUa dimirabolani embliciychcbòliy& mfh^^^^ 
fcuno  drc^pme  due:di  reobarbaròydt  fcànfonea  di  ciafcn 
né  dramma  me'x^aid^aloìlauatOyVna  dramma,:  dì  ro-^ 
fi  rofie,dimafticeydi  ciaf cun [crepoli dui  .farai pafla  dì 
piUdecon  ilfucco  dellerofe ,  delle  quali  fdràj  cpepn- 
fermo  ne  pigli  vna  dramma,  nelUurorafytta,  e  rifor- 
mata in  tre  pillole . 
Alla  ditHcolta  dellvrinare  per  impcd^jnento 

della  flegma. 
Tiglia  di  clinopodio  rn  pugno ,  di  verni  lietti  4*^lh 
defeecati  nel  forno ,  due  drmme .  faraiu  bollir  in  buon 
yin  biancoytanto  che  fi  confimi  la  ter^a  parte ,  e  darai 
d  bere  del  detto  vino  lingotto  aW  infermo  ,  due  bore  in- 
nanzi  il  cibo^e  vedrai  belio  i 

AUe  gambe  impiagate,&  infiammate. 
Viglia  di  biacca ,  di  litargirio,  di  ciafcuno  libre  cin- 
que: di  cera  bianca  libre  due  :  d'aglio  d'oliue  libre  ven- 
ìilarai  cuocerla  fuoco  lento, e  farai  fparadrappo  da  pò 

ner 


,  ;  1>  AR  TE  nu. 

tièrfule  plaghe. 
L'Al_Mi|;dìponta,  quando  nópuòhauer  Io  f&uto; 
W-   figtiaéiloch  dt pino  dut  once  :  di Jpecie  del  dlkpe- 

mdion  dramma  yna  è  me^a  :  di  polucredì  rAdici 
k^ola,e  diradici  direos,^^^^^ 

W  todi  Itqutrnia  due  dramme  k  m;^a,  col  firoppò  di  mar 

tubio  ijumo  bafli,  e  colendolo  far  pià  ■paloTeto  ad  e- 

fpurgar  il  petto,  invece  della  gomma,  poneré  i  fen» 
deli  ortica-.  ' 

A  purgar  il  petto,aIIa  punta,&  all'attna  . 
TigUa  di  gomma  d'ammoniaco  dramma  una  h  fpe- 
%a  :  di  croco  dramma  me^a:ne  farai qmìdccl ,  ...  de 
conoffimelfquillutco,dell'e  qualnc  far  ai  pigliarla  ài 
t infermo  ogm mattina. 

Al  mal  di  pohta , 

r.ZTr  '^'^"f'  f"''''"'  ^"^""i  cimoiriilla.  di 
femi  di  Imo,  di  ciafcuno  dui  pugni  :  di  mirrha  draJme 
due.  i ammoniaco  dramma  una  è  me^a.faraile  bollire 

ZrftrfT-^'"'''^^^^^^^ 

"tard  lo  fputo,emmgarà  il  dolore.        '  » 

,.  ,f-'""nentoalmaldiponta. 
Tiglta  doglio  di  gigli  bianchi,  dimandole  dolci ,  dì 
cafcunun  oncia  :  dafiongia  digallina,  di  huttirofrc- 
co,dt  ciafcun  oncia  mexa:  di  mucillagini  di fon  meco  e 
''f"^o  'radicidimalua^ 

dZlaÌTr"'''T'^"^^^^^^^ 

<iisnola,dt  ctafcuno  dramme  tre:di  croco  dramma  me- 

ZtluTJ'!  ''f-fÌ'"^'"^"^o:  con  ilPtli 
yntar  il  luoco  del  color  caldo,matina,e  fera  a  di^uno. 

H  1 
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DE*  SBCUI  ti 
Vn'altro  aU'iftcffo  male. 

TìglU  d'oblio  difemi  di  lino ,  wcc  due  :  «tdmomaeò 
di  mirrha^di  ciafcuno  dramma  ma  è  me:^a:liqHefaYai 
It  gomme  nelTacetOyC  con  cera  farai  vnguento . 

Vn  altro  all'ifteflo  male  molto  approuato . 

Tiglia  dello  fterco  bianco  del  cane  vn'oncia,di  cimi" 
no  dramme  dHe:d*affùngia  d*oca,  ò  di  gallina  once  due< 
drfucco  di  reri;e  quanto  baHi>  pefiarai  ogni  cofa,  efa^ 
rai  empiafirOy  qualdifiefofopra  yna foglia  dicauolif  c 
fatto  ealdoyponeraifopra  al  male^ 

Al  dolor,écinfiacion  diniilza . 

Viglia  di  fìerco  di  colombo  faluatico  vn  pugno  :  di 
fcolopcndriaydifcor'3^ di  radici  di  cappari^e  di  mellilo^ 
tOydi  ciafcuno  oncia  me^a:di  camomilLa,di  calamo  aro 
tnaticoydi  ciafcuno  un  pugno  è  mcT^p:  di  gare  foli  dram-' 
me  due:  deuforbio  due  fcropoli.faraili  bollir  in  pignat- 
ta con  due  parti  d'acquay  &  yna  d'aceto ,  tanto  che  fi 
eonfumi  la  ter-s^a  parte ,  e  con  f}>ongic ,  ò  feltro  intinte 
dentro  fomentar  ai  il  luoco ,  che  fi  a  caldo  • 
Alli  rplenctici,e  quartanarij. 

Tìglia  la  cenere  dell' onif ci yò  millepediy  ad  una  dra- 
fna:diftroppQ  bi fantino  un  oncia  :  di  offimtl  fquilUtice 
0ncia  mc^a:  con  acque  aperitiuCyf arai  pigliar  la  matti 
ria  nell'aurorale  uedrai  mirabil  fucceffo, 
Alli  fplencticì ,  e  fegatofi . 

Tigli  a  della  limatura  dell' aciaro  preparato  ncll'ace 
tOydramme  fci:dì  cetrachy  di  gomma  d*  ammoniaco ,  di 
ciafcuno  oncia  mc%a  difiroppo  bi  fantino  quanti  bà^i^ 
farai  lattoarOy  e  far  ai  vfar  alf  infermo  alla  quantità  di 
t^n  cucchiaro  per  volta . 


PARTE   ITI  T.  j> 
Al  cafcar  d'alto, 
"Pigna di camomilU ,  dafim^Q^  &       ^» 4€ dìfru-' 
mento  >  di  ciafcun  mc^^o  pugno  far  ai  bollir  nd  -^ino ,  e 
peHi  li  f  irai  cuocer    altra  volta  nel  mele ,  e  fonerai 
fopra  il  luoco  percoffo. 

Alle  macchie  delli  occhi . 
Tigli  a  delfucco  d^affen':^  ben  colato ,  e  poni  nelt oc-* 
ehiO  4  onero  piglia  di  facco  di  celidonia  quanto  vorrai^ 
^  "V*  aggiùnger  ai  del  vin  vecchio ,  e  del  fale^  e  disfatto 
^  me f colati  heneponerai  nelt occhio,  Gioua parimene 
teUiUanù  dentro  deW occhio  ilfiel  del  lepore ,  imperS" 
che  toglie  con  caligine , 

Alle  lachrime  delli  occhi» 
Viglia  d*aloè  oncia  vna:di  rofe  once  qnattro:di  fuc-^ 
to  daffen'xo  once  due:4ifucco  di  boragini  oncia  vnacdi 
fucco  dipiantagine  altretanto  :  d'hedera  terresìrc  yn^c 
9nciay&  diliquiritia  rafa  airifiejfo  pefo/araili  cuocer 
in  vafodi  vetro,  nel  bagno  di  maria  yC  color  aili  poi  per 
yna  tela  monda ^efottile^e  ne fiillarai^e  nelliecchi  la  fe 
ra  quando  ffvàa  dormire  , 

Vn'alcro  airiflcffo  male. 
viglia  herba  mille  folio  ^  &  pcfia^^  me/feda  con  vn 
poco  dincenfo  fatto  in  fottilpolnere  y  poneraili  a  molle 
nel  bon  vin  bianco,  per  fette  gì  orni,  e  colato  flillar  ai  la 
feravna,  ò  due goccie  del  detto  vino  nelCocchiOm 
A  rifchiarir  la  vifta  alli  occhi 
Viglia  di  mele  vn pQco,ponerailo  in  vafo  diuetro^  et; 
aggiongerai  ficl  di  galli,  di  lepri,  d'anguille,  e  d'vccel- 
li  rapaci,  elajfarailiflar  al  fole  per  trent  a  giorni, & al* 
tr etate  notte  nell'aria^  &  del  detto  liquore  ftillado  nelli 

H   i  occhi 


DE*  SECRETI 

dCchi^Vedraìmirabilfucceffo. 

Tivlia  il'p'^lmon  deli  aride ,  e  caldo  panerai  [opra 
^ìì  OcchlfChe  farà  ce/far  il  dolor   la  roffe'j^a . 
A  gli  occhi  fanguinofije  dol  orofi. 

Tiglìa  di  tutta  preparata ,  di  mafìici ,  difarcocoUa^ 
dì  gomma  arabica ,  di  ciaf  cuna  equal  parte,  fanne  poi" 
uere,  e  difìolui  con  acqua  rofa,  ^  ftillarai  di  detta  ac" 
qua  ncUi  occhi. 

Alla  vertigine . 
Airinfiatió  delbraccio,percauradel  trar  sague, 
Tiglia  del  marrubio  bianco,  di  ruta,  &  dipulcgÌ0ye 
yn  poco  di  [ale .  foneràile  in  pignatta  nuoua  con  ac- 
qua^a  cuocer ,  tant9  che  fi  con  fumi  la  ter'xaparte,  do* 
pò  colar aiy&  aggiongerai  nella  colatura  del  miele ,  &* 
fardi  cuocer  dineuo ,  tanto  che  fi  venghi  a  far  /pcffo  ^ 
del  qual  ne  dar  ai  per  fette  mattine  vnoy  ò  duicucchiari 
étWinfermo^e  farà  guaì  ito  , 
AHafredczza  del  ftomacho,5c  a  far  boii  colore* 
Tiglia  di  %en':^e.rOy  di  pepe,  di  cinamomo,di  piretro^ 
dipeonia,di  enola^di  ciafcuno  once  cinque,  di  limatura 
di  ferro  preparata,  al  pefo  ai  tutti. pefiar  ài  ogni  co  fa  in-* 
fieme^e  darai  aWmfcYrnn.che  rit  pigli  in  tutti  litibi. 
Al  dolor  di  ftomaeho. 
'Piglia  d'anifi  once  due:di  'x^n^ero  yn  ondai  di  cro^ 
€9  oncia  melica:  di  rimino  oncia  vn  'a:  dicinamomo  altre 
tamo:di%uccdro  blando  once  due ,  Parai  pohtèred'o^ 
^ni  cofa,  e  la  darai  alCinferm o  ne  i  cibi. 

Al  dolor  dei  corpo  detti  colici. 
Tiglia  di  faluia,  d'artemifta  j  e  d'appio  a7ìa ,  faraile 

boi" 


PARTE  111!.  «• 

bollir  in  bon  pino,  tanto  che  fi  confumi  la  ter^aparte^ 
tediata  n,e  darai  a  bere  al f  infermo  mt\o gotto j  ò pocè 
più,  che  farà  guarito , 

A  guarire  iJ  fluflbdcl  fanguc . 
Tiglia  vn*ouo  di  gallina,  efaraiui  vn  buco  difopra, 
enecauarailachiara,  &  imfieraidipcpepefio,  efa» 
rat  bruciar  al  fuoco  Àoph  ne  farai  poluere,  e  mefìedatx 
con  farina  di  fromentOyne  farai  frittolcyC  cuoeerai,fa^ 
.  tendone  mangiare  altinfermo  ,  à  degiuno ,  due  volte  il 
giorno. 

AI  flufTo,  e  torroni  del  ventre. 
Viglia  il  cerfoglio ,  cattane  il  fuccOyC  dallo  a  bere  al-- 
t infermo iOuero  difiolui  ilfemedelcaruiinbon  vino,  e 
darailo  a  bere .  gioua  a  reflringer  i  fluffi  la  cenere  del-* 
Pherba  detta  yirga  pa/loris ,  data  bere  a  digiuno  nel 
vino, 

A  leuar  icrefpi  del  volto. 

Ttglia  VabrotanOyflillara  'do pèr  lambicco ^  e  con  tac 
qua  far  ai  lauar  la  faccia . 

Al  dolor  de'  denti . 

Viglia  della  r afura  del  corno  del  cerno, e  dopò  che  la. 
hauer  ai  fatta  cuocer  ben  in  acqua ,  farai  che  la  tenghi 
in  bocca,  ouero  piglia  di  pepe  dipiletro,difcor'^adipo 
mo  granato,  e  di  melUfolioJifarai  cuocer  in  aceto  for- 
te, e  pofle  dentro  vn  facchetto,  Jl penerai  caldo  fopra  il 
luoco  del  dolore. 

Alle  gengiue  enfiate. 
Viglia  della  ruta  ,  e  pedala  ben  con  miele  , 
falco  ponerailo  fopra  le  gingiue,  che  vedrai  bell'ef" 
/etto . 

^  Alla 


fi 


11 


D  E*  S  E  C  R  E  1 
Alla  pietra  dcJIa  reffica. 
I>ara;  bere  ptr  noue  giorni  deWvrina  del  CaprOyt 
yì  guarito y  onero  del  f angue  della  "polpe  farai  bere  coK 
buon  vino,  Gioua  parimente ^  la,  radice  del  pentaphilon 
deWenolay  di  capei  renerty  digramegnay  difaffitragia^ 
e  dell'herbd  di  fanta  maria ,  fatte  cuocer  in  yin 
bianco ,  e  dato  a  bere  del  detto  vinoy  ouero^ 
figlia  noue  granelli  ò  bacche  di  hede* 
ra,  di  baucìay  di  petrofello  alef* 
fandrino ,  di  ciafcunotnc* 
\o  pugnos  peflarai, 
i^r  disfarai  nel 
bon  yi" 
nOf 

iSr  farai  bere  a 
giuno 


n  fiat  del  Secondo  Libro  « 
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D  E  t  L  A   0  V  A  R  T  A 

ET   VLTIMA  PARTE 
DE*  SECRETI 

DEL  R.  Z>.  JL  ÈS  SI  O 

^  I  E  M  0  Tf^r  E  S  E. 


tlBRO  TERZ 

Airapoftcma  ventofo. 


IgUa  di  ruta  verde,  di  cimino^ 
dil  femi  d'anìfi ,  di  carni ,  d'a-- 
tneoSye  d'appio, di  eia f curi on^ 
eia  mc%a  :  doglio  vecchio  aU 
tretanto .  Tonerai  ogni  cofct 
in  rn  vafo  ,  firai  bollir 
in  acqua  ,  ^  coti  loglio  che 
rcflarà ,  ne  ontarai  l'apofie- 
tna  y  e  ligaraiui  difòpra  della  tioppa  calda ,  &  ogni' 
giorno  auanti  che  vi  poni  lempiajiro ,  onero,  che  l'on- 
tiy  far  ai  fomento  al  luoco  in  queHo  modo.  Viglia  del-' 
la  cenere  commune  ,  delle  fogli  e  del  lauro,  di  camomd" 
Uy  di  cimine,  dirutad'anifi  y  di  finocchio  ,  dicami^  e 
farai  bollir  in  acqua ,  e  vi  infonder  ai  dentro  del  fil:- 
to  crudo ,  e  con  quello  fomentar  ai  il  luoco  deWapoHe^ 

TU 
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"Prilla  farina  d'orobo^  di  rnanarnok  ,  è  ìfOgUamò^" 
iiirt  ciceri.  , /.ir  hi  a  volatile  ana  oncia  mc'xay  di  ma- 
fi  ic^!,  dipmma  arabici,  e  di  dragami,di  èiacca,di  eia- 
fcun  vn  oncia,  dimumia,  di  boi' armenOi  diciafcim  on- 
cia mct^a^  fattone  poluere  mejfedarai  con  la  chiara  del^ 
li^  ouì^  c  fontraifopral  male, 

A  mollificar  vna  durezza. 
Viglia  di  bdellw^d' opopònaco  ydi  siafcmo  oncia  me 
%ay  mollificarainelyino,  &  aggio?;geraiui dell'affon" 
già  di  porco.once  tre,dlgraj)od'oca,e  di  gallina  di  eia^ 
fcmo  yn'oncia,  di  farina  di  f en  greca ,  idi  f emidi  lino, 
altretanto^d'incenfoydi  mafiiciydi  ciafcmo  oncia  mera 
di  radici  di  maluauifco,&  di  corno  di  cerno  bruciatole 
posii  in  •pnìnghinaraconoglioy  &  bollite  in  bagno, 
disfarai  le  fanne  condmo  oglio  egraffi,  &bifognan^ 
do  un  poco  d'acqua^  &ffeftarai  le  cofe  ehefara^n  da  pe^ 
lare,  e  mefcolarai  ogni  cofa  infiemè,e  farai empiatirol 
^^.g^ongcìidoui  della  cera,  ^  ■ 

Alle  rotture  intcftinali; 
-Piglia  di  confonda  maggiore,  di  frutti  di  cipreffo, 
digomma  draganti,  digomma  arabica,  di  ma^fici ,  di 
M  armeno,  di  f angue  di  drago,  di  mumia,dipecce  colo 
fonia,  di  ciaf  cuna  due  dramme,  dipeli  di  lepri  tagliati 
minuti  vna  dramma,  di  miei  cotto  quanto  bafii,pefle  le 
dette  cofe,  mefiedarai  col  miele  cotto,efaraine  empia-^ 
Jtro,  eponeraiful  male, 

AI  mal  dimadrice. 
TigliadifpigOydifquinanto,  di  nocimofcate,di car-- 
damomoy  digalanga,  di  's^edoaria  ana  dramma  mera, 
di  cmamomo,  di  \en';^€ro,digarofoli,di  macis, di  folio, 

di 
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di  legno  aloe ,  di  maflki,  di  cubebe ,  di  evoco y  di  daucO) 
d'amcos ,  di  caffi  a  lignea,  di  tutti  i  mirabolani,  dicala-^ 
tno  aromatico,  ana  dramme  due:  difcìni  d'anifìy  di  car^ 
m,di  haftllco^dipetrofelloy  difalcommmcy  e  dir^dcca-^ 
fo  bianco  alpcfo  di  tutte  l'altre  co/e ,  nefaréi pillole ,  ò 
tauolettCi  e  farai  yf tre  alla  donna . 
jpoluere  marauigliofa  alla  debollezza  della  viftà 
■  Viglia  fcme  di  carni,d'anifiyd'ancto,d'ameos,  dipe- 
mfelloyd'appioydi  finocchio,  di  betonica,  di  cimino,  di 
palamento,  dipulegio,  dlficpo,  dijpigo  nardo ,  di 
%ero,difalgemma ,  di  ruta,  di centrum galli ,  deufra-^ 
gia,d'inccnfo,  di  mafiici,di  croco,  di  tutti  i  mirabolanii. 
di  folio, di  bafilico,di  cardamomo ,  digalanga ,  d'abro- 
tano^difaluià,  di  dittamo ,  di  pimpinella ,  di  chiocciole 
di  ginepro,  di  menta^  d'origano,  di  celidonia,  difeme  di 
pfilio,  di  cubebe, di  noci  mofcate,  di  ciafcunà  due  dram- 
me,p  eflarai  ogni  co  fa,  e  farai  j^ecie ,  qual  y far  ai  nelle 
yiuande ,  in  più  quantità  però  d'inuerno ,  che  nel  tem-^ 
po  caldo,  gioua  l'vfo  di  qucfie  ff^ecie  n  timi  i  difetti 
freddi ,  &  humidi  del  capo ,  ajfottiglia  l  ingegno ,  e  fi 
buona  memoria . 

A  fotturre,  ò  crepature. 
Viglia  di  pegola  di  Spagna,  once  due:  dipecenaua- 
le  once  quattro:  d'aloè  fuccotrino ,  di  cerar  off  a,  driuf- 
quiamo  ,  di  ciafcuno  once  due:  dimaflici ,  d  lncenfo  ,  di 
galb  ano, d'opoponaco, di  ferapino, di  ciafcuno  altretan- 
to,di  balaulìie,di  galle ,  di  coralli ,  di pictraematichei 
di  ciafcunà  due  once  :  deuforbio,  dariflologia  longae 
rotonda,dì  fangue  di  drago,  di  bòi' armeno ,  di  ciafcmià 
ynoncia:di  terhentina  once  duci  di  fangue  humano  oii^ 
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ce  dii  ^irai  cuocer  detto  funguc ,  Marito  quanto  fa^ 
re/fi  cuocer  la  carne  del  vitello ,  cattatapoi  la  pcflarai-, 
€  mcjjedarai  con  colla  di pcfcc ,  disfatta  in  acqua,  &  li 
{tggìongerai  le  gomme  amiche  dis  fatte  nell'acqua ,  ap'^ 
prcffo  l'altre  cofe  fatte  in  polvere,  &  al  fin  la  terbenti* 
na ,  laffarailipoi  un  poco  raffreddare ,  &  getterai  fui 
marino  onto  con  oglio  d^oUuc ,  e  farai  empiaflro  j  epO" 
nerai  al  luoco  della  rottura ,  dopo  li  farai  ufare  qucUo 
lattoaro  mattina  e  fera  auamiilcibo  y  alla  quantità 
di  mc7a  oncia  per  volta .  Viglia  di  mafìicì ,  dincenfoy 
di  vernice  di  fcrittori,  d'anift,  delle  foglie  e  radici  della 
carlina  y  di  ciaf  cuna  vr^  oncia  :  di  rofe ,  di  halaufiie ,  di 
ciafcuna  altrctantorJi  coralli  roffi ,  di  peli  di  lepri  brU" 
ciati,  di  gomma  arabica,  di  frutti  diciprejlo ,  di  lacca, 
Jj  radici  digincfira ,  di  ciafcuno  once  dodici ,  dipftlio 
ìrtuctato^  di  f angue  di  drago,  di  boloar7ner:o,  di  fané  di 
vecciydi  ciafcuìio  vn  oncia:  di  ^Qiccarofino  libre  due/a 
lattG.Ti-o  . 

A  ritener  il  pelo  die  cafca  ♦ 
ii\^ia  di  fpigo  nardo, me'7(  oncia:  di  foglie  di  mortella, 
vn  pugfiOy  d'aloè,  e  dibclgioino  ana  dramme  due,  dife^ 
:  di  n^ifìur'xo  oncvna  e m(\a,di radici  d' ebolo  un  pa 
gno,  di  foglie  difena  dramme  due,  furai  bollir  ogni  co^ 
fa  in  mcj^o  fecchiodi  vingarbo,  tanto  che  fi  confumila 
t  ei':^a  parte,  e  con  il  decotto  bagnar  ai  le  radici  de'  peli  « 
Airinfiation  delbraccio,per  caiifadel 
trar  fangue. 
Viglia  di  farina  di  frumento  quanto  uorrai^e  con  mie 
le,  &  latte  far  ai  empiaflro ,  e  ponerai  fopra  al  male, 
cucro  piglia  le  foglie  della  urte  bianca  detta  brionia^ 
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sfatte  calde  neWacqua ,  le  ligarai  [opra  il  bi\ucÌ9 
mal'ajfmo . 

Airinfiation delle  gambe . 
1  ^  Tìglia  difucco  cCcbolo,  di  cera,  di  aceto ,  c  d:  farina 
d*or7^o  ana,  cuocerai  e  faraine  cmpi.ifiro ,  e  ligarai  fo^ 
fra  al  male. 

All'infiation  del  corpo,  e  delie  gambe,  per  caufa 

d'h umor  freddo  . 
Viglia  di  bettonica4ipirnpinclla,di  marnòio  lìuìi- 
co,di  r  adici  di  finocchio  yd' appio  yC  d:  cera  rofta  ,  di  eia- 
fcunoequal parte,  cuocerai  ógni  cofa  in  fufH  ::cte  quan 
tità  £acquaytanto  che  manchi  la  ter^^a  partCy  c  ne  da- 
rat  bere  alCinfermo  ogni  giorno  rn  gotto ,  aggiungendo 
clCacquaydue  libre  di  mele . 

A  far  crefccre  bona  carne  nelle  piaghe . 
.  Viglia  d'dfongia  di  gallina  d:  oc  aydi  por  co, e  melcydi 
cìafcuno  un  oncia^di  farina  di  frumento,  e  d'inccnfo  pc- 
ftoydi  ciafcuno  mev(^onciayd^aloh,e  di  calce  niua  m  pò- 
coydi picco  di  cauoli quanto  bafliyfarai  vngnento,  epo^ 
neraifu  la  piaga ,  ouero  piglia  di  incenfo\  di  m^fiice , 
f  aUè  y  di  pegola  di  fpàgna  yd^ariHologia  rotonda,  di 
ireosydi  ciafcuna  oncefei  sfarai  poluerc  d'ogni  cofa ,  e 
con  Qglio  d'oliue  e  cera  farai  unguento . 

Alle  gambe  impiagate . 
Viglia  di  cera  noua  once  due,  di  terbemina  oncmc- 
^a ,  farai  bollire  infieme ,  e  penerai  dentro  di  htte  di 
donna  che  latti  un  putto ,& un  poco  d\zccto  forte,  v  fa- 
rai vnguemo , 

A  fanar  il  fuoco  faluatico,  detto  cok  i  a. 
TigUa  d^ incefo  mcT^a  oncia^di  biacca^edi  ceraci  eia- 
fi  uno 
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jl  ri  Itvctanio  :  4^ aglio  rofato ,  e  violato  di  ciafcunù 
Sfionda  idi  cera  quanto  bajii  yfa  rnguento ,  &  onta  le 
hrox\f  ioHerOyp  ':gUa  d^o^^lio  doline  once  duecditerheri^ 
titì.f.  r  ({}  ìytitiroy  di  ciafcuno     oncia:  di  cera  oncia  me 

>         ''izii€?jt0y&  oprarai. 
À  faldar  gli  ofìì  rotti  del  capo ,  in  pochi  giorni  é 

Tiglra  di  terbentina.rm libra  i  faraiUboìiire  y>H 
focoy  e  poi  la  colar  ai,  e  panerai  di  nono  al  fuoco,  ^  ne 
r-'^'-'V' crai  d\7cero  forte  u/ia  libra  y  &  fatti  ealdi\  li 
/  a  colare yC panerai  alfuocOy&'aggiongerai  dì 
c  t. o  .cf  cinqueyd'bipericonpefìo  encedae.  Farai bol^ 
lir  bene  ogni  cofay  e  colar  ai  y  e  come  farà  raffreddato  il 
cauarai  fuori ,  &  bagnar  ai  con  latte  d'aftna ,  ouer  di 
donnayche  latti  un  putto,  &  opr arai  nelle  ofie  rotte  del 
eapùy^.  ad  ogni  piaga , 

A  m  ollifìcar  li  nerui  induriti , 
biglia  d'aglio  vulpino ,  e  di  camomilia  ana  oncie 
due:  di  aglio  difemi  di  linOydi  cofioy  irino ,  d' euforbia  , 
nardinOyd'afien-:^o,e  di  ifipOydi  ciafcuno  un"oncia:d'un^ 
.  giicntornarciatononce  fcLyd'afiongiadi  porco  altre-- 
T ma:  di  cera  oncia  una  e  mej^a .  Fàrai  ongucnto,  e  ne 
on tarai  caldo  il  male , 

A  mondificar  le  fi(ìoIc ,  Scaltre  piaghe  putride. 

Farai  poluere  dcirhcrba  agrimonia  ,  e  d'una  pelle 
fattile  bruciatale  piglia  diciafcuna  once  due,  di  calcia 
na  vìua  ma  oncia ,  di  verderame  altr etanto,  mefcola 
Ogni cofainfiemey& fattone  unguento  oprarai. 
A  tutte  lepiaghe,  e  dolori,  oglioprcciofiffinno. 

Tiglia  di  gomma  arabica,  di  rubea  tintorum,  dira- 
già  di  pino ,  d'aglio  laurino ,  d'incenfo ,  di  mirrha ,  di 

SrafiQ 
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64 


Al 


^affb  di  gallina ,  d\^lio  di  ginepro ,  di  'j^nxerù  ^  dipc-^ 
P  felongo',  digarofoti ,  «fi  cinamomo^  di  pepe  comnnCi  dì 
imperatoria ,  di  càlamo  arontatico ,  rfi  legno  aloè ,  --'i 
ì gomma  di  pìceàye gomma  di  pruni^diperoy  e  di  ciregu\ 
Tonerai  ogni  co  fa  in  boccia  di  vetrone  flillarai  oglio  fc^ 
kj;ondo  torte  de  chimici. onero  i piglia  di  ragia  libra  vn^t 
wd'incenfo  dramme  due  y  di  le?nò  àloè  dramma  una. 
aitAàfiici^digarofoliydigalangay  di  c'mamomoy  di  ero-* 
còydi  noci  mofchate ,  di  cubebe  ana  dramma  vna ,  difì- 
cìn  fecchi  dramme  f ?i ,  mejjedarai  ogni  cofa ,  dopo  cIoq 
\faran  pefielecofe  dapeJiarCy  e peneraile  in  lambicco 
ò  boccia  di  vetro ,  e  ferraraita  bene  yfiillarai  con  fuoco 
tentone  ri  potrai  aggiongercy  di  legno  balfamóy  e  digo-^ 
ina  d'hederaydi  ciafcuno  ma  drammayC  feruarai  loglio- 
the/e  ne  cauard  per  vfo  deUifopra  détti  mali . 

Alle  panne  ò  macchie  della  vifta. 
■  Tigliadi  tutta  preparatavre dramme y  di  canfora 
dramme  feiydi  garof oli  altretanto, d'aloe  epatico  dram 
ine  trCy  di f angue  di  drago  dramme  quattro ,  di  -perde-- 
fame  ma  dramma ,  peUa  le  cofe  da  peflare ,  e  famt 
folnerCyC  mefìedaih  acqua  di  betonica^dì  rofcy  difìnoci^ 
chio  ,  e  di  ruta,  di  ciafcuno  once  fei ,  dibon  vino  bianco 
once  cinque ,  menar  aile  ben  per  vnbora ,  dopo  laponc- 
rai  al  fole  in  un  uafo  di  uctroper  un  giorno  y  e  la  colar  ai 
èponerai  nelli  occhi, 

Adifchiarirlavifla. 
^  Viglia  di  fi  ler  montano ,  di  finocchio ,  di  rojmarinoy 
dì  ruta,  di  ctiidoniay  di  betonica y  diciafcuna  oncia  me- 
"^a  ,  di  euf ragia  once  due ,  di  xuccaro  once  none ,  ptiia 
ogni  cofa ,  e  fanne  poluerc ,  &  u far  ai  mattina  e  fera 

pigliar' 
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fl^l.me  un  poco.      Alle  mamelle  impiagate. 

rlglia  dì  J}iluiayd'aJfeH'j^o,e  di  maggioranaydiciafcm^ 
no  mc-^o  pugno  ,  favaik  bollire  in  uinbiancùy  e  di  quek^ 
u;n  lauaraì  le  pieghete  di /opra  panerai  qucflo  unguenHSt 
IO  rigliaraidifaue  negre  brufiolate»  ne  farai  poluerej,^^^ 
cw.^jcolatalcon  miei  crudoy^'  oprar  ai. 

A  guarir  le  lenrigiai. 
viglia  di  farina  di  Itipimydi  mandorle  amare,di  ha^ 
fj.ch ,  difemi  di  rafano  ,  dijemi  di  nero^tydi  latte  di  fi- 
c  un  inuciliaginedi  fengreco  &  di  f  ^mi  di  lino fa 


eoo 


rai  linimento ,  prima  lauarai  il  luoco  delle  Icntigìy 
con  un  panno  di  lino  intinto  in  acqua  calda  ^  e  fr icari 
il  luoco  tanto  che  diuenghi  roffo  ^  dapoi  mattina  e  fpr<^ 
untar  ai  con  il  linimento ,  Guari fcc  le  Icntigini^rontair^ 
le  con  Voglio  de"*  femi  della  bambagia  , 

.  oluere  marauiglioCi  a  confortar  la  vjfta,  5c  à 
lutti  i  ditetti  del  capcx,  del  fìomacho  ,  6c  afcoto-l 
inia,vertigine,parali(ìr^  a  tuttli  dolori intrinfi^ 
chi,  con flimarh umidità  fouerchia  del  cernei-* 
lo,  cconferifce  alla  memoria»  fu  di  Federigo^ 
imperatore.  . 

Viglia  di  caruiyd^anìfiy  d*ameos%  dipetrofelloj  d'apM 
pÌGydt  finocchio ydi  betonica^  di  cimino^  di  calamentOydi 
pulegioyd'hifopo,  di  ^'(goi\irdc,  di  pepe,  di  '^enT^rOydi  ì 
f lui  a, dir  ut  a  y  di  cenivim  galli ,  d'eufragiayd'incenfo^ì 
di  maUicey  di  croco y  di  tutù  i  mirabolani  ma  più  dclli  ci 
trini  y  di  cinarnomoy  e  di  fqninanco ,  di  ciafcimo  oncia 
7>i€'X^aydi  magioranat  di  folio,  di  balfamitay  dibafiUco^ 
di  cardamomo,  digalunga  ,  e  di  liquiritiay  di  eiafcmo 
"  once  ducTe^arai  in  fottil polnerc ydelqual farai  nfare 

in 
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cibi 


e  più  del  tempo  deirimerno 


V?  tutti  l 
éiltrì 

A  dolor  di  reni,dilombi,d'emigranea,  acivjti; 
I        ...       della  madrice . 

Tiglia  difauitì  -:  verde ,  once  cinque ,  di  fruni  di  ci^ 
,  preffo  dràmelxvM fiori  di  rofmmno.di  miUe  folio ,  di 
I   matricaria.difengreco,  difemidiUno,  diciafcimo  once 
u  f CI.  panerai  dette  herbe  a  molle  in  acqua  per  tre  Tiorh^ 
W  €y>'aggiongerai  dopo  d'oglio  onc,  none ,  c  cuoci  tanto 
cfyt  manchi  l'acqua,  e  canata  dal  fuoco  la  colar  ai  per 
-^natela,  &aggwngcrai  alla  colatura.diceray  di  pece 
difpagna.di  tcrbentina.digalbano  .  di  mafiicc,  dicia^ 
fcunoonce  cinque ,  difloracc  caUrnha .  dì  Jp}<^o  nardo, 
ai  ciafcuno  una  libra:  di  balj amo  once  quattro .  Vefla^ 
rat  le  cofefonodapeflr.re,  e  mcfcda  o^nl  co  fa  infieme, 
c menando  con  lappatola  ne  farai  unguento . 

Alli  tifici. 

-Piglia  di  nigella  alquanto  torrefatta,  di  <^raniditin 
tori,  di  ciafcuno  drama  vnaemr^,  di  fcor^^e  di  pomo 
cedro  fecche  dramme  tre:  di  garofoll  dramme  due  e 
we'^^a:  di  legno  alnh  dramme  due ,  di  meliffa ,  di  mano^ 
l^Tr'^l'  '^'f^'^f'^'^^^^tinadramma,  di  wfcroffe pro- 
poli dui  ,  farainepoluere ,  eponerai  fopra  la  commifìu^ 
ra  dman^^ulcapo  .    Odoramento  al  detto  male . 

/  ^'''''^''''^^P^'^^o.dueonce,  di  Horace  calami^ 
ta  ^dj  gallnimn^^^^^  di  ciafcuna  oncia  mera ,  di  l.<nio 
evocai  garofoh,  ana drammavna ,  compitila  Je di 
gomma  dragamo  cauata  con  acqua  di  magioranì.faraì 
lomemfah  euipon^^^^^ 

nerUetirardalnafo,  ^   ^  ^ 
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Suffimcnto  al  detto  male. 
Tìglia  (Jt ariUologia  rotonda,d'incenfOy  di  ntaSìicif  e 
"iìgarofoUy  di  ciafcuno  dramme  cinque  e  mei^:  d^arfe- 
fiico  citrino  dramme  tre ,  con  butiro  ò  graffo  di  vacca 
ne  farai  paftdli  come  lupini  y  quali  ponerai  al  fuoco  ^  e 
nepigliarai  ilfumoper  la  bocca  eperil  nafo  • 
Aiermar  il  catarro  caldo. 
Tiglla  d^  amido ,  di  gomma  dragamo^  difaua  fcorti- 
cataydifemi  di  papa  fiero  biancone  delle fcorin^y  di  gom-- 
ma  arabica  di  femi  di papaue^ó  bianco  >  e  delle  fcor^e, 
digomma  arabica ,  di  boi' armeno,,  nefaraip'ilolcdopo 
chel'hatteraipcflc  yConmucìUaginedi  pftlio ,  e  di  femi 
di  pomi  codogni ,  a  forma  dì  lupini ,  e  li  farm  in  bocca 
f^effo.        A-fifle r il  catarro  freddo  . 
j[  t  iglia  di  f?o race  calamita^ di  noci  di  ciprcffo,  di  ma- 

fiici ,  d'incenfo ,  di  laudano,  d^ ambra ,  di  ciafcuno  ma 
dramma:  diliquiritiarafa,  d'vuapaffa ,  diciafcuna 
Tfna  dramma  j  c  me'^^a .  ne  farai  parimente  pilole  come 
lupini  y  e  farai  che  l'infermo  nctenghi  /pcfio  in  bocca 
i  |)j  cojff  di  giorno  come  di  notte .  oucro  farai  quelle  più  pof- 
f enti. Viglia  dijpigo  nardo  vna  dramma:di  maflici  dra- 
me  duce  me':^a  :  di  boi  armeno  lauato  con  acqua  rofa 
dramme  due:di  gomma  draganti,  di  gomma  arahica^di 
ciafcuna  yna  dramma  :  di'^^ccaro  candi  vn^oncia ,  con 
il  firoppo  digigiole  farai  pilole  come  lupini,  &  oprar  ai 
al  modo  degli  altri  detti  difopra  , 

Airifteflbmalc. 
T iglia  di  diadraganto  freddo  oncia  y>na  e  me'^a  :  di 
penidij  once  due  .  dilochdi  pino  dramme  quattro  :  di 
dattoli  numero  dui  :  di  vua paffa  ftn'Xa  i  vinacci  oncia 

mcT^a 
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mexjtét  ìreos  dramme  due  :  di  [emidi  maluéty  difemi  di 
bambagiaydi  ciafcuno  yna  dramma Jon  il  firoppo  di  ca 
||   pelvcnere .  ne  farai  lattuario,  delfiahne  pigliara  l'in-  ' 
fermo  ffjcjfo  in  boccàye  ne  inghiottirà  a  poco  a  poco  do* 
gnhora .       AUi  meJanchoIid,c  maniaci* . 

Tiglia  fior  di  boragim  ,  dihuglojia  y  di  jemid' aceto- 
fa,  difcarioUyd'Cndittiaydi  violcydi  capei  yenereydipo- 
litrico,  digallitricoy  di  ciafcuno  due  dramme:dipifiac- 
chi  once  quattro .  faeciafi  infuftone  per  bore  venti- 
quattro nelfuccodi  boragine,^   aggiungerai  di  frut^ 
ti  dipino  purgati  once,  tr e  y  difcov^^e  di  mirabolani  ìndi 
mcia  vnaydiiacinthiy  difmeraldi,  dìfafiri,  di  ciafcuno- 
yna  drammayd'offo  del  cor  del  cerno,  di  doronicoydi 
doarìay  di  ciafcuno  dramme  due  e  mc^^ay  di  pietra  ar-^ 
tnenay  di  lapislazzuli  preparati,  di  cicjcunodHefcropo- 
lh  di  Truccare,  bianco  libra  rnay  e  me^a ,  di  fogli  doro 
numero  diece  :  di  margarite  elette  dramma  rna  eme- 
:  farai  cuocer  il  Truccar o  con  fuoco  lento  convna  li- 
bra difucco  di  pomi  apptj,  tanto  che  fi  con  fumi  il  fuoco, 
e  come  s  incomincia  a  r afreddare  v'aggion^er ai  le  pol-^ 
ueri .  d  fin  Hi  pontrai  d'ambra  grani  quattro,  edimu- 
f chio  grani  due  y  e  far  ai  lattuario  :  dellaqual  farai  che 
linfermone  pì^Umc^'oncia  mattina,  e  fera  auantiii 
€ibo  per  due  horty  fatte  prima  le  cure  vnìucrfali . 

Vngucnro  alle  piaghe  dentro  del  nafo . 
^  -Piglia  di  biacca,dipwbo  bruciatOydi  ciafcuno  vn'on 
cia:f  ararne poluer e,  e  lauaraila,  e  con  o^lio  di  mortella 
ne  far  ai  unguento,  &  r far  ai  vntarne  il  nafo . 

AfarfepararJ'ofToguaftodafbono. 
Tiglia  di  graffi  ycwh  di  fichi  no  maturi  numero  due:di 

I    2  fo. 
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foglie  dì  pan  porcino  detto  ciclamino ,  uh  pugno^  pefla* 
le  infierncy  e  fanne  paftelli^e  f ematite  quando  farà  dibi-^ 
fogno  oprarlifpifiali,  e  penerai  della  poluere  nella  pia* 
gay  che  farà  parer  l'affo  bono  effer  bianc0y&  ilgua§io 
ft  vedrà  negro . 

A  chi  s'haucflc  gratato  c6  Tunghic  c  fatto  piaga. 

viglia  di  litargirio  once  due,  di  biacca  oncia  mex^a^ 
di  boi* armeno  once  tre ^dipiombo  bruciato  oncia  me:^a 
di  terra  fìglllata  oncedne .  d'aceto  e  d*oglio  rofatotan^ 
tO  Qhcbajii  à  farne  vnguento, 

Allardor  dellVrina. 

TigUa  difemi  di  lattucche^di  porcellanaydi  ciafcuna 
due  fcropoli  :  difemi  di  papavero  bianco ,  oncia  una  e 
mexaydi femi  difcarioU,dacetofa,  d^endiuiaydi  ciafcu 
m  una  dramma ,  di  polpa  di  pruni  damafceni ,  di  polpa 
difebefleWy  di  ciafcuna  due  once,  ({amido  £ orT^Oy  once 
tre  dipenidij  ance  quattro ,  di  (podio  di  canna  dramma 
ynay  didraganto^di  liquirìtiarafay  di  gomma  arabica, 
di  ciafcuna  dramme  duey  di  'T^jdcchero  eando  once  feiydi 
Recherò  rofato  onci  ottOy  di  mucillagini  di  febefien 
enee  fette  farai  poluere  delle  co fe  fon»  dapefiare,  e  con 
zucchero  y  e  lipenidu  mcffedaraiy  e  farai  bollir  ogni  co^ 
fa  in  fucco  di  pomi  granati  dolci  once  quattro ,  tanto 
che  fi  confumi  il  ficco  f  ene  fatai  l  attuar  io . 

Alliftc/To  male . 
Viglia  del  fucco  de  fiori  di  nenupharoydi  uiolcyC  difue 
co  diuirga paftoris  di  ciafcuno  due  once ,  d amido  d'or^ 

once  cinque  y  di  fandali  roffi,  di  fiori  di  yiole ,  di  eia» 
fcuno  oncia  meii^a ,  difemi  d'endiuia ,  di  latcuca  difca^ 
rlolaydìporcellanaydi  ciafcmo  due  dramine^di  crocOyC 


JP  A  R  T  E    I  I  I  I.  6j 

di Ipigo^dt  cìafcutìo un  fcropolo^di chiara d^OHÌnumero 
due  ,  peHafai  ogni  cofa  mi  C  amido  &  con  un  poco  d'o* 
glio  onfacino  inmonarodìpìowboconìlfuopìflelloy 
i  aggiongerai  le  cofe  dette  per  far  linimento  per  un^ 
tar  le  reni ,  &  il  membro  di  fotte .  onero ,  Viglia  d'un-* 
guento  fandalmoy  dipopuleone ,  di  eia fcun' oncia  me^^ct 
di  canfora  dramma  me%a ,  mefieda  con  ilfucco  delfem 
freuiuo ,  e  f ararne  unguento,  onero ,  piglia  ditnorlidì 
ani  con  la  chiara  numero  tre^d'ogUo  rofato  onfacino 
oncia  unaemey:  d* amido  d'orbo  un* oncia^di croco  un 
fcropolo,di  coriandri preparati ,  difemid'acetofa,  e  dì 
mortella,  di  cìafcun9  dramma  mexa^peflarai  ogni  cofa 
nel  mortaroycol  fuo  piflel  di  piombo,  aggiongendotti  al 
fin  d'unguento  populeone  un  oncia ,  &  ornar aine  come 
s'è  detto  difopra. 

AH  ifte/fb  male. 
Tìglia  chiara  d'un  euo  frefco,di  canfora  me'^^jofcro^ 

folo,  di  latte  di  donna  ch'habbi partorito  una  putta,  di 
mueiliagine  pftlìo^  efìler  bianco  fen-^a  oppio  di  ciaf  cu-- 
no  quanto  bafii,farai  firingar  dentro  il  canal  del  mem-^ 
hro  7?mle,e  dopo,  piglia  di  fiori  di  neufragi,  di  viole,  e 
di  maina,  di  ciafcuno  un  pugno  ,faraile  bollir  in  ac^jua 
tanto  che  fi  con  fumi  la  ter^a  parte ,  &  nel  decotto  vi 
fcaldarai  laretic€lU,ò  zìrboyò  fidica  ratta  d'un  agnel 
lo,  eV poneraifopra  al  pettinichio,  ^  attorno  alla  uer^ 
ga  dalle  parti  difotto  onto  che  fi  rafredda,  t  cofi  oprare- 
do  alcuna  uolta  vedrai  mirabil  giouamento , 

A  rilcuar  uo  cafcatodal  mal  caduco . 
f  biglia  difucco  di  ruta  mei(oncia  di  caHoreo  unadra 
ma,  fnefcQlaraih  infime  ,  c  $on  il  liquore  ne  bagnar  ai 
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paueriyC poncr:ii  dentro  delnafo,  e  "vedrai  effetto  . 
Cótrai  veleni  rimedio  miglior  dell  a  e  òe  tiriac2> 

V  iy  liadi  chiocciole  di  ginepri ,  di  garofoli ,  di  noci 
mofcate,  di  radici  d'enoUj  di  ciafcuno  due  dnvrinie:  di 
radici  d^ariflologia  longa  ,  e  rotonda ,  e  digcntiana  di 
ciafcuna  dramme  fei:  di  femi  di  porcellana ,  d  aceto fa^ 
di  doroniciydi  ben  bianco  e  roffo, diciafcuno  vnadram^ 
ma:  difpodii)  dicanna^d'ofjodeleor  del  coruoy  di  legnò 
aloèydi  coralli  bianchi  e  roffì  $  di  rafatura  di  auorio ,  di 
€hi^>c€Ìole  dilauro^  di  mafiic  indici  a fcuno  due  fcropoli^ 
di  ruta  una  dramma^di  fichi  fecchi^d' ma paffaydi poi - 
fa  didatt^liidiciufcmo  un  oncia  y  dicinamomo ,  dili* 
qmriciaydi  ciafcuna  mc';(oncia^di  t'órmemiUa,  di  cardò 
fantOydi  dittamo  òi^nce,  di  ciafcuntre dramme, di  mt 
dole  dolci y  dipignoliye  difemi  amuni, diciafcuno  vn'^ 
cnciayd' agarico  torchi fcatt  fei  dramme,  dì  paucedanó 
dramme  du€y  di  terra  figillata^  e  di  terra  melitenfe  det* 
ta  terra  di  malta f  di  bolo  armeno  ana  once  due ,  di  mu^ 
mia  comuncydi  T^edoaria  anadrammannas,  di  canfora 
dramma  mex^ydi  f^ecie  di  triafandaH  ^  e  di  diarodoH 
Matis  ana  dramme  due  y  di  fcof^^c  di pBmo  cedro  >  di 
fragmentidifmiraldi  diciafcuno  unadrammaAimn^ 
fco  vn  fcropolo ,  di  mitridato  due  oncev  ■ì-^' 

Al  catarro  rottile. 

Viglia  di  acqua  di  piantagine  una  libra  >  di  ìrofe  tre 
cnccydifandalirofp  e  bianchi,  e  di  garofoli^  diciafcuno 
una  dramma,  di  canfora  dramma  me^yd^aceto  rofàpo 
onc. quattro  J^acciafi  pglueredellecofedape/iareye  mef 
fedafi  ogni  c^faJopo  fi  faccia  calda  yna  piaUra  difer 
T0,eHÌpgstudflUdctUniiJÌHr<i4i  fopta,  dentro  vna 

samera. 
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emera ,  che  l'infermo  piglia  il  fumo.pn  il  nafo ,  e  per 
il  palato . 

Afar  ucniriiiori  la  balla  d'un  fcioppo ,  da 
dcnfirodeJlacarftc. 

Tefhrai  ben  labetonifa.e  con  grafia  di  lepre  meffe^ 
darai  bene  facendone  a  gir  fa  d^vnguento.,  e  farai  tener 
fu  la  piaga ,  che  in  breue  /patio  di  tempo  la  vedrai  . 

Ad  viiainafiatióòdolordop^  faldata  vnapiagio 
Farai  d  oglio  nardino ,  d'oglto  di  cafioreo  ,  doglio  di 
^'tcéemina  ,  doglio  di  cofio  ,  e  d'oglio  di  affenxp  >  e  di 

rmayd  unguento  aragon^  dialthea,marciaton,dafion 
già  di  voltoreydi  ciafcuno  due  once^d ireos  fatto  in  péU 

uercydi  femi  di  linone  di  fengrece.diciafcune  'Pnoncia^ 
darìHologia  longa  e  rotonda,  di  ciafcuna  oncia  me^^a, 

di  cera  quanto  bafliy far aine  unguento  ^  &  Oprar  ai  con 
felice  fucceffe . 

A.pMrgar  vna  piaga ,  e  trarne  quel  che  ui 

fufleinfiriò. 

biglia  d  incenfo^di  maHici,dipece  difpagna,  di  cin 

fcuno  yn  oncia  di  graffo  d'ariete  due  once ,  doglio  do- 

ImedtretantoJifHcco  dipiantagine ,  difucco  di  t affo, 

barbata,  di  fambucco^^e  difcahiofa,  di  ciafcuno  ^non- 

<iayCon  cinff  ue  chiara  douimcjfedar ai  ogni  cofa ,  e/^- 
tai  unguento . 

A  contufionidel  capo  c©  rotture  dWo,e  fenja. 
^yPiglia  di  falcai  melerò  uin  biaco  ^arbo,di  folfore,e 
di'hetomcaydi  ciafcuno  equa,  parte,  pefiarai,  ene  fétrai 
^iaflro,e  ponerai  dìfopra  del  male ,  e  fe  uifu/Te 
^mf9f[o,&ilfanguefuffeeritr^^^^^ 
imile^figlia  dcUafarìna  difegala ,  edifarinadauenu 


i 
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diclafcuna  dramme  cincjiie  ^  ài  fucco  di  piantatine  ^ 
dramma  una  e  mcs^a,  di  lapatio  Mcuto  una  dramma ,  c 
faraineempiaflro  con  bona  malnafid. 

A  tirar  fuori  le  fpinc  infiflfe  nella  carne  . 
Viglia  le  radici  delpoUpodio  e  peHe  bene  co  afio'*;id 
di  porco  quanto  bafli,  ne  farai  empiaftyo^e  penerai  jo^ 
pra  al  Ihoco. onero. Viglia  la  farfara  detta  ùnghia  di  ed 
Hallo y  e  pcfla  con  taffongia  come  st  detto  ,  panerai  fo*-^ 
pra  del  male,  che  farà  fubito  effetto.   Alle  fcrofolc* 
Tiglia  difcmi dì  finapiyC  difcmi  d'ortica,  di  folfore^di 
fpuma  maris,d'ariflologia,di  bdeUiOyi amoniacOiC  d'o 
glio  vecchioydi  ciafcuno  equal  parte,peHaYai  ogni  co  fa 
dapeflarCyC  disfa  legame  in  aceto^  ér farai  empiaflro* 
A  dolor  di  fchena . 
Tiglia  del  fuco  di  millef olio,  eponerailo  in  yna  am-* 
poUetta  di  uetro  ben  ferrata  &  inuolta  in  pafla  ,  la  po^ 
nerai  nel  forno  che  fi  faccia  cuccete  tcauato  dopo  fi  tra 
uarà  nella  ampolletta  deW aglio ,  con  ilqual  ontandone 
la  fchenayè  altro  loco  addolorato  ^vedrai  t effetti  » 
Alla  roffezza  del  nafo . 
Tiglia  di  boraceìdram.due^di  farina  dìceci  raffi  aU 
tretantOydi  canfora  una  dr^di  farina  difaua  altretatOé 
pefiaraila  in  fottil  paluere  ,  e  con  il  fucco  di  cipolle ,  o 


con  miei  def^umato  ne  farai  unguento  ,  ^  ontarai 


t 


luoco.  oueroy  pefiaraila  pietra  che  fi  fuolritrouarené 
fiel  del  buCyO  del  toro ,  e  co  oglio  d'offt  dipefco  ne  f arati 
ynguentOyper  il  detta  male ,  Gioua parimente  infonder 
À  molk  in  aceto  ifafoliper  otto  giorni,  e  canati  §  &  a- 
fciHttiyfattonepoluere  y  fi  disfarà  la  chiara  deUi  9* 
Hh&  fi  ne  marà  H  najb^ 
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Allafreddczza  della  madrice. 
Tjgliarai  il  pidegio  nel  tempo,  che  ha  li  fiori ,  e  fat^ 
t'olo  Mare  in  lambicco.darai  bere  dell' acqua, fe  ne  ca^ 
uard,due  once  per  yoltà  mattina ,  e  fera  a  digiuno,  che 
haueraiTintentOy  e próuocarai. nicheli mefì  . 

A  di{recarel  humididdeJrvuoÌa,e  delle  eéeiiie 
Farai  bollir  delpulegio ,  €  deUi  fichi fecchi  in  accto\ 

e  con  detto  decotto  fe  ne gargari:^arà ,  e  rifciaquerd  U 

hmnfptfio,  chefHccederà  felice giouarnento . 

A  Icuar  Je  macchie  dalla  faccia . 
*f  igha  d'alume  %kcc arino  on.  tre  di  butiro  frefco,  onc. 

duejd  oglio  di  tartaró  mion.mefieda  ogni  cofa ,  e  farai 
m  formaci' unguento^  co  il  qmlper  otto  giorni ,  la  fera, 
quMo  fi  ua  a  dormire  ne  farai  untar  le  pane,  ò  macchie 
e  la  matina  fi  lauarà  co  aqna  calda  doue  fi af{ bollite  de 
ie  fcmole  di  frumeto,gióuaparimete  peftar  le  radici  di 
'gigli  btachi,et  a  mele,e  cera  bianca  farne  >nmento,et 
cntare  il  luoco.ouero  piglia  una  inghifiara  di  vetro,  ér 
mpila  dj  fiori  di  rofmarino,e  ferrar  alla  c^ccranuoua 
e  la  fepelhrai  neU  arena  circa  la  meta,e  di  fopra  vi  pa 
f^era^ynpoco,e  ui  laJJarai  pfpacio  di  un  rnefe,e  vedrai 
che  li  fiori  farà  conuerfi  in  acqua,qual  colarai,ct  ferua 
rat  in  un  uafo  ben  ferrato  come  cofa  predo  fa  a  far  l'ef-^ 
fetto  detto  di  fopra.        A  fanar  la  formica.  ' 

Fatta  la  purgatmyniuerfaledd  corpo  da  ih:mor 

ÌÌT''r'''7V'''r'^>^^  ^"^'^^A'//^  tenere 

dehliuaflre,o  le  foghe  dettemolto  bmpofie.ouercpi^ 

tutti  li  fighoU^^^^  ^ 

Ui  un  poco  di  miele  farm  limmnto  per  pom  nel  male, 


V 
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i^\cR-^;  pfY  propria  natura  ^uarifce  tal  male  l 

Allifiuflì  del  ventre.  ^ 

Darai  4^hcr^H  [angue deli' anitra  y  e  farà  teffctto^^ 
onero  ipiglì-*i  i  fioti  delie  nocmolc ,  e  faraile  feccare  al 
forno ,  e  dopò  fattone poluerc ,  ne  darai  l^ere  aWinfer~ 
mo  yna  dramma ,  con  buon  vino,  ifigati  delli  'polii  or-  . 
Yofll  y  fatti  mangiare  ali'infe  r  mo  fon  di  grande  gioua-  ^ 
mento .  AI  dolor  de  i  lombi . 

Tii^lia,  dellifemi  d'afpangi  ,  e  di  cimino  ana  dram-* 
ma  T>na  :  peftaraila,x^  con  buon  vino  li  darai  a  bere, 
riflcjfo  effetto  fanno  ifemi  della  peflinacadata  a  bere, 
onero  due  dramme  di  radici  d'enola  data  nel  vin9. 
Gioua  parimente  fomentar  il  luococon  ogliojdipece  li^ 
^HÌda^  folfore  viuo ,  e  fale  bolliti  infietne ,  ^  intintaui 
'della  lana  fuccida  calda,  guanto  fi  potrà  foUenere^po^ 
(  f  ai  due  volte  il  giorni  fopra  al  male,  ouero  vipone^ 
f'ii  fidamente  il  folfore  viuopefto,e  mefcolato  colgraf-* 
Jo,  e  fatto  caldo  - 

A  quelli<:lie  piTciano  n^I  Ietto. 

Farai<enerc  dell  vnghia  del  cignale,  ò  del  porco  do^ 
rficflico^e  le  darai  a  bere  nel  vino  rofio ,  ò  nel  brodo -, 
gioua  parimente  pigliar  la  ligula  di  tre  oche ,  &  arrO" 
jle  darle  a  mangiare.  <;ome  anche  dar  a  bere  la  poluert 
de  lle  chiocciole  africane  nel  vino ,  cioè  di  quelle  che  fi 
i  itrouano  fen^a  il  nicchio  ifi  vede  che.  fanno  maram- 
gliofa  ejperien^a . 

Alle  piaghe  ie'pieài 

Le  ceneri  fatte  deUierco  dellagallind ,  mefcolate 
con  oglio, e  fattone  vnguentù  ,guarif ce  di  ifuefli  muli* 
oiiiì  Q  il  dHY9  fim-^o  delU  teilndine  abirmidto,  &  cm 
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"Pim^  &  o^^lio  difioliitele  c<Mèrc,cpojit  [opra  dette pU 
ghette  foglwno  rifanare  ^to/ì  corner vn^uemo  fan ó  di 
fcHo  di  pecora  disfano  IO»  cera,et  ag^^ìorumÙcU'alH* 
me  di  rock à, 

L  A 1  vermi  deiroreccliie 

^  figlia  ifcmU  e  le  focile  verdi  del  ùanncpo,  e  taumt 
Il  jucco,  t  caldetto  neponerai  neWoretchjf'i  eòe  i>eìirai 
t  effeno.OHero ,  piglia  di  fiel ditoro,  e  di  miel-fpmato 
diciafcuno  equalparte,e  fatto  bollir  in  vn-t> a fo  di  cre- 
ta, //  mejffdi  henejeruarailopoiin  vna  ampolicua  di 
y^etro.e  quando  farà  di  bifogno,  fatto  laido, ne  poserai 
IZ^^^       ^^-^-^^Z^"^,  curandola  pYima  cMla  fppr^ 

AiJi  viti/ dcJl  orecchie,  percagiontidel- 
racquacheventrafTe. 
JigliaAi gomma d'hedera,  e  fucco di bietói^n^r^  e 
difucco  diruho  meffedarailoinfume,  e  fmottpido 
ne  penerai  nelt orecchie ,  che  farà  ceffareH  dolore ,  e 
jeccara  l  acqua.Gioua parimente  a  i dolori  d'orecchie, 

AJk  piaghe  che  fi  generano  détrodell  orcdiie . 

Tiglia  vn  pomo  granato ,  e  cauatom  quei  di  dentro 
ne  poneraidelmek^efallo  ,  ch^àfmci>  lento  ncUece^ 
"^  '^oca  bene,  e  di  quei  caldo  neponercàkcll  orec^ 

A  diflToJuere  Fapofleme  dopò  J 'orecch  ie . 
Viglia  deUafanna  di  f,,hì  di  Imo,  quanti  che  l  i  pia 

^endoui  ddfaU,  ^  ddla  f^nàiv^kgf!oÌl 

prifi* 
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f  .  ì(tco ,  il  penerai  [opra  il  tumore ,  come  vn  cataplnf^ 
fnayfj.  nflcfio  effetto  le  radici  del  gladiolo  cottole  pefte 
non  il  fale^  e  pofic  difopra , 

Alle  pcrcofTe  de  gli  occhi. 

Tefljrai  le  foglie  della,  betonica  molto  bene ,  e  lìgd'^ 
vai  [opra  illoco  ddlapcrcoffa  ,  ^  vedrai  beUo  effetto* 
Cioua  parimente  meffedare  nella  farina  delle  fané  del 
latte  di  donna,e  farne  come  empiajìroy  e  poneraifopnè 
rocchio  percoffo . 

Airinapetentià  de'  cibi . 

Tiglia  di  ftmi  dei  trifoglio  acuto  ,  &  il  farai  bollire 
in  Tino  yC  per  tre  giorni  continoui,  ne  li  farai  bere  alfin 
fermo  yn  me^v gotto  del  decotto idopò  beueràunadra^ 
ma  dixen^S^opo^o  in  aceto ,  per  tre  altri  giorni  ^  alla 
ifiefia  borace  fi  fard  coprir  molto  ben  nel  lettOychein^ 
cominci  a  fudare^  e  vedrai  ìnirabil  fuccefio . 

A  piaghe,  6c  ferite  rimedio  marauigliofo. 

Tìglia  (f oglio  dimomordica  oncedue:diogliodi  W« 
pcricon  un'oncia:  difolfore  viuo  altretanto ,  di  midoU 
la  di  offi  di  bufalo  oncia  me's^a,  ponerai  ogni  cofa  in 
boccia  di  uetre  ben  ferrata,  e  lutata  la  penerai  al  fuo» 
coy  e  fatto  in  corpo ,  di  dentro  l  oprar  ai  con  mir  acolo fo 
fttcceffo . 

A  prcfcruarli  dal  veleno . 
Guardar  fi  dcbbe  mangiar  cofe  di  forte  odore  y  i 
fapore  dolci jpmo ,  imperoche  lamare^^^ay  &  il  fetore 
di  veleni  a  qucHaguifa  fi  fogliono  coprirejl  molto  dol" 
ceyò  acetofo,  ò  falfo,mifio  col  uelenoy  tamare%':^a  di  ql 
lo  fftol  fcoprire ,  Come  adunque  hauèrai  fufpetto  alcu» 
noy  d  haner  bcuHtQ  ueUno  ,  bemapprelTo  delii  femi 

delli 
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.3...       .         R      E    li  IL  7z 
mi  nauom,  0  il  meo,  cioè  le  fue  radici  nel  nino ,  ouero 
della  nefJtay  che  far  ai  fi  curo, 

AI  fputo  del  fanguc  per  rottura  di  vena , 
^  Dopò  fatte  per  il  medico  (e  diuerfìoni ,  6  cuacuath- 
ni  yniuerfali  che  per  la  cura  fi  richiedono  darai  bere 
di' infermo  una  me7;^a  dramma  della  pietra  cmatitbe 
fatta  in  poluerc ,  nelC acqua  di  piantamie  quanto  ba- 
fti,e  uedrait effetto, 

\      Al  mal  color  dellafaccia ,  ^ScairaHma  . 

P^^ffe^  mefe  di  giugno  fino  a  Settembre ,  fiillar  le 
radici  del  polipedio  quercino.e  dell'acqua  ne  darai  a  he 
re  da  tre  in  quattro  once  per  uolta  la  mattina ,  che  ne 
fuccedera  l  intento . 

Alle  piaghe  dcUiìuochì  naturali  delle 

donne . 

.  ffrat  fiillar  per  lambicco  nel  mefe  digiu^nole  radi^ 
\  €1  de  porri,  e  deW  acqua  che  fé  ne  cauard ,  'ba'rriaraiU 
I  piaghe  0  YOttureMgnandone  dcllepeTzeditela.ò 
^  flCy  e  fupponcndoui .  ^ 

Alli  tod  che  reftano  alle  g'onture  dopò  li  do- 
lori delle  podagre  . 
Mauerai  vnacicognayC  pelatili  le  pennese  fatte  mon 
da,  la  empirai  di  tutte  forti  di  graffi  che  potrai  hauere, 
eccetto  cbediporco.e  Upmerainelcorp'o  di  detto  uccel 
^^^^joc^fctr^hcponerai^chefene^ 
doui  difottodaraeco^Jìerilgrafìo,  cUnccoU.l^e fc 
quel  gra  ffo  baueffi  da  ponerlo  in  vn  altra  di  dette  cici 
gne,  e  tornarlo  a  cuoceruelo  dentro  farà  mezzore 
dopo  il  poncr  ai  dentro  un  uafettodi  uctro  ,  ò  dì  erra 
fbcfia  uetnato,  elolajfarai  alfolcperun giorno,  dopò 
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D  r  s  r  C  R  F  T  I 

fcr^^  --  yf  rn'.nr  liquor prnwfo per  ontare  le dunx^c  del- 

Ai  fetor  delti  ^occa . 
T'i^.id  d:  fafmamcedne  :  di  fiorì  di  r  o/marino  oncia 
mera:  dl^^i>r(>foli dramme  civtfue:  di  einamomo  dram* 
?nci  vna  è  mcxa  :  rii  noci  mofeate  rn  fcrepo/o:  farai pe- 
Har  ogni  cofdy  e  cùn  rHele  ne  farai  Urtoaro  y  e  ne  darai 
la  mattinamelo  ci'tcchiaro ,  ù dopò  hauerà  vn poco  di 
rin  roffo  doHcfta  bollito  vn  poco  di  f alma  y.  e  co  fi  farà 
ognr<ri^rrio,  fintanto  chefoYtirà  t  intento. 

Alle  crefcentic  fircofe  delTcdere . 
Teflarai  l'h erba  murale  detta parietaria,  con  Hher^ 
he  n:ììlefolio\  a^^ongendoui  rvpoco  difale e  ridutto 
à  forma  d^mpiafl  -p  ponerai  fopra  il  luoco.oueropvfia- 
rai  yna  cìpoUa-ye  y*i  a^giongcraì  vn  poco  di  cMpel  vene-- 
rey€  di  radici  d'arifìoìogiarotondaye  mefcolateinfieme, 
le  poneraifopra  il  male  aguifad'empiaftro . 

Alla  colica. 
Viglia  di  foglie  di  cicuta    pugno  è  me^p  ,  di  foglie 
iimrluafilueftrevn  pugno,  di  lardo  diporco  vecchio 
yna  libra .  pcfiarai  bene  ogni  cofa  in  mortaro  di  mar^ 
mo  ,  e  fcaldato  ahuanto  ne  li  far  ai  empiaHro  fui  -ven- 
tre  al  luoco  del  dolore  ,  e  con  qtiefio  lì  darai  a  bere  cin- 
que ,  òfei  once d'§4ìo- di  mandole  dolci ,  nel  qual pano 
aggionte  quattro,ò  feigorcìe  di  acqua  vite  perfetta. 
AUaDaralifidelfalingna. 
Mondar  ai  ificlnfecchi  bene  dalla  fcorx^a,  &  piglia 
della  polpa  di  dentro  alla  quantità  d'vna  dramma  y  e 
va^^iongerai  fei  grani  d'euf orbi  o  che  fi  a  perfetto  ,  e 
feUmdoli  meffedarai  ben  infiernC  y  e  farai  che  Hnfer- 
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P  A  R  T  E   I  I  1  I.  ^ 

^OfietenghiquamBynafauenafottoUlenzu.^ ,  c. 
fiuti  ff?effo, 

AJ  dolor  dcllemicraaco  da  caufa  fredda,  ò  cai  da 
Faraiptftarle  radici  deUa  brionia ,  la  farai  cuocere 
neU  ogUo  vecchio,  e^vn  foco  di  vino,  &  con  detto 
ogLio  caldetto  ontarai  il luoco  del  dolore .  ouero  ^pi^lict 
d  oglio  vecchio  quanto  di  pià  tempo  il  potrai  hauere , 
€  VI  mefcola  dentro  tre,  ò  quattro  gmnid'euforbiopc^ 

ffo,e  ne  ontarai  il  luocodolorofo.pnrgatofard prima  il 
€orpo ,  efatto  purgar  il  capodopò  con  tirar  per  ilnafo 
Ufucco  delle  radici  del  pan  porcino ,  detto  ciclamino  . 
Unuertendo  chcfe  il  dolore  fucctdejfe  da  cau fa  calda  : 
.turgatoil  corpoprima.h  canato  fan<^ue  per  la  vena,  (ì 
maràil  luoco  del  dolore  con  que^o  ìinimcnto  freddo 
viglia  di  fucco  d'dgreHo  once  due  :  di  feccia  d'inchio- 
^ro  oncia  me^a:di  croco  grani  cinque,  mejfeda  o^.ni  co^ 
JkiC fa  linimento  .  jj      ^  ^ 

AllidoJorideIlanucc3,(5cdeIcolJo. 

doglio  di  mandorle  dolci  once  tre:  di  farina 
d  altea  oncia  me:^a  :  di  cera  quanto  bafli .  fa  vnguento 
al  fuoco ,  colqual  somara  caldo  prima  l'infermo  mat^ 
Una  c  fera, 

A^^'^^'iiiagini  del  vedere. 
J^Kf^!^  fera  li  rafani  a  queti'bora  canati  dalla  ter 
ray  e  fatti  netti  li  tagliaraiper  me:^o  con  vn  coneUo .  e 
fonerai  dentro  vn  piatto  ben  netto  all'aria  :  e  deWac^ 
^^^cheritrouerailamattinadcntroncl  piano ,  ncfa^ 

l<>Mo  della  gomma  dclferapmo  per  opra  di  chimi 
CI,  acqua,  efiiUandolanclli occhi  Jard  effhto  maraui^ 

gliofo 


D  £'  S  E  C  R  É  1 1 

iìi  U'uar  uìa  rtmagmiy  &  altri  effetti  delyùdere^ 
Al  dolor  del  fìancho. 

Tìjlia  il  figato  del  ^ifecchio  niitrino ,  e  faratlo  fecca^ 
re  ,  e  fatto  poi  in poluerc  ne  darai  a  kere  alla  {juantità 
d  r  na  dramma  a  digiuno  nel  brodo  caUOj  e  vedrai  mi-^ 
rr.ìpd  fucccffo ,  e  farai  con  oglio  (Coliuecmeer  k foglie 
deirortichey(^  aggimtoui  vnpoco  di  T^a  frano,  il  pane- 
rai fopr  a  il  luocodel  dolore  a  modo  d'empi  a  (li  o  . 

Al  mal  della  colera  detto  fuoco  nilnarieo  . 

T  iglia  di  faua  integra  un  pugyio  :  di  femcla  digrano> 
altret  anto  :  di  foglie,  di  maina  due  pugni:  farai  li  bollire 
in  acqua  quanto  baHi^  tanto  che p  ccnfumi  la  mità,^ 
con  detto  decotto  lauarmilrnalcdur  rolte il  giorno  y 
cioè  mattinale  fera ,  ont  arai  poi  con  cjucHo  unguert" 
io. Viglia  di  litargirio  polueri'j^atotm  oncia,  &  d'oglìo 
d oline  once  fette  :  meffeddrai  in  ma  frudellaillitar* 
girio  con  Foglio  ,  &  aggiongcrai  del  vin  bianco  fempre 
menando  con  la  fpatcìa,  tanto,  chvyenghi  a  forma  di 
unguento  liquido, come  ont  arai  il  male, 

A  far  purgar  la  inadrice  alle  donne . 

Tiglia  le  foglie  del  tanaceto,  detto  altrimente  danC"- 
ta.faraile  feccare ,  efarnepoluere,  del  quale  far  ai  bere- 
alla  donna  mcx^a  oncia,  in  buon  -pinbianco ,  che  purga-- 
ràUi  madrice  commodamcnte,  ilfimil  effetto  fa  ilfucco 
della  parietariadato  a  bere . 

Ariftagnar  ilfìufib  del  fangue  delle  he- 

morroidi. 

'  Tiglia  li  fiori  del  tafio  barbato,  e  l'herha  del  hamba 
gio  ,  c  del  feme  dipiantagine ,  e  fatti  cuocer  in  yingar^ 
bo,nc  lauaraifpcjjo  quelle  partii  e  vedrai  l'effetto , 

AI 
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A  R  T  E    I  I  I  L 

AI  Hiorfp  4'aniniali  velenofi . 
'  -  Tì0a  delle  dpolle ,  epeflaraile  con  aggiongcruldel 
flit, e  del  miele  guanto  che  ti  piacevate  farai  come  vn 
gi^entOyeponerai  mimale,  che  kuarà  il  dolore,  e  farà 
ficurp  dal  veleno, 

AI  fetore  del  nsfo. 
;  'Piglia  di  quella  coìifettionthe  ft  pone  neUetherìa- 
ca.dctta  hedicroc.dijjdueraila  nel  vim,&  ont araldi 
tro  del  nafo.piu  rolte^che  ncfortirai  l  mento . 
AlJi  dolori  del  cefTo. 
Tiglia  delle  fogLe  tenere  di  iufqui.:mo,c  di  forcella^ 
na.edtmollcnadipaneinfufain  vino,  il  tuorlo  d'ano^ 
uo  cotto  durian  a:  d'aglio  ìofato  qnam  ha/li.  pe[ìarai 
ogni  cofa,  poi  fi^ment arai  il  limo  cvn  decotto  di  roje,  e 
di  mekiloro,  6^  yìponeraiilcatapUfma  ^ià  detto . 
Airimpotcntia  del  membro  genitale . 
Tiglia  di  ceci  crudi,  di  pignoli  mondi,  di  ciafcm  due 
mce:dtfimedt  ruca^edipepe ,di ciafcunounoncia  di 
rncle  quanto  hafli.  faccia  fi  lattoaro,  e  fa  che  rmfenmi 
ne  pigli  due  dramme  per  volta  con  buon  vino .  Gioua 
farimintepigliard.pcpe,  di  pignoli ,  di  pctro  fello ,  di 
gennai  di  ceruo.c  di  terbentina,  difiafcuno  enual par. 
tepcfli  li  mtfcolarai  con  ?nicle,  &  oprar  a  come  f  altro 
o  beucrai  a  digiuno  vna  fcodtlla  dilatte  di  cipr a  caU 
do,  come  fi  caua  dalle  mnmmelle ,  meffoui  d  ntro  due 
0  tre  dram.digarofhlipeHiMh  col ica  aòollemofa. 

Farai  trar  j angue  da Ua  vena  bafilica,e  cafo  che  tifuc 
fdfententionu'unnaapprclfojaraitrar^^^^^ 

Tiglta  dueraonce  c^n^ue:  d'oglio  dica7no7niÌa  ome 

/w       due  : 


Hi 
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D  E'  Ì5  E  C  R  E  T  I 

4ni  doglio  yofato  altr etanto  :  di  farina  di  faua  pneh 
me^a:  di  tuorli  d'ouinumero  cinque^coh  mucillaginc  di 
[medi  lino  farairnguento. 

Al  morfo  del  can  rabbiofo , 
Tiglia  d'aceto  libra  una  c  me%a  :  di  pece  ma  libra: 
f  opoponaco  once  tre;farai  cuocer  la  pece  in  acetq^  con 
il  quale  diffoluerai  t opopònaco ,  e  poftofopfa  il  morfo 
non  laflerà  che  la  piaga  fi  ferra,  e  qucHòi  cónuenìfnte 
medicamento  a  corpi  di  dura  carne  ,  peìòa  donne,  in 
fanciulli  far  ai  tal  medicamento  liquido  con  oglio  irino^ 
farai, 

All'apofleme  dure ,  a  condilomi ,  &  mam- 
melle indurite , 

Tigli  a  di  litargirio  d'argento, di  bitume^  di  ciafcuno 
ma  libra  :  di  manna  d'incenfo  once  tre  :  di  propolo  al^^ 
tretanto  :  digalbana  oncia  una  è  w^^/r  f  d'atitnit  ,  e  di 
terbentina  ana  oncia  ma  e  mcy7:d^treos,  e  di  calciti  di 
ciafcuno  dram.fei:  di  gallese  di  mirrha;di  ciafcuno  dra 
me  ettoidi  miele  once  diciotto ,  doglio  libre  quattro  „  e 
mer^a  ponerai  il  litargirio  il  bitume  con  loglio,  e 
cuoceraiymenada  co  la  fpatok:  c  come  faran  fatti  fpef 
fh  v'a7giongerai  il  propolo,  la  ragia,  &  il galbano  pri- 
macoiti  nei  miele,emcfcolatì,  e  tolti  dal  fuoco  ri  s^ag 
giongeranno  i: altre  cofeptflc^ouero.  piglia  di  bitume,e 
di  litargirio,  di  ciafcuno  libre  quattro  è  me^o ,  doglio 
£oliue  libre  fette  e  me%a:farai  cuocer  infume,  e  y'ag- 
giongerai  di  cera  once  cinque  di  galbano  ,  e  di  mirrha 
di  ciafcuno  altretantof^  empiafìro . 

A  ll'apoftema  dopò  l'orecchie  a  rifolucrlo. 

Viglia  d'affongia  di  porco  once  fei:  di  cera  once  due: 

di 
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ff/  cbiar.d4i  ma  crudi  numero  dui  :  di  mele  quanto  fdì  <^ 
///  ;  di  farina  uolatile  quanto  b^fli,  disfarai  la  cera  con, 
l  ag augia ,  dopò  u'aggim^crai  le  chiare  dclli  oui  a  pocq 
^  poco:  dopò  panerai  il  mek,elafarina,& oprar  ai . 
A  rifaJucr  rc:rofpJc,&  ogni apoOpnaa  dura  . 
Viglia  di  fai  di  pietra  ma  libra  :  di  li  tar gir  io  d'ar^ 
^mo  :  akrctanto  :  forde^s^edi  uafi  che  contengono  deU 
l  oglio  libre  quattro:  digalbano  fibre  quattro,  e  meza, 
pejtarat  d  fale.  &  il  litargirio,  &  a^gwnteui  le  fordeÌ-- 
%e,ancorpcflarat ,  cponcraia  cuocer  in  un  uafo  di  cre^ 
ta  menanuo  jp^fio  con  lafp.atola.cìr  coinè  non  s  attiene 
(^^f'^^i^yltauaraidal fuoco,  ^^^^^^ 
pijiel di  legnose  mefìcda,  e dijfolui infume,  emtatt>nel 
mrrrioil-  ferbaraipcr  oprarloquando  farà  dibi fogno  ' 
jperche  farà  molto  marauigliofo . 

Alla  paura  dciriiumor  mdancolico 
Tiglia  di  pignuoli  mondi  y  e  lauati  con  acqua  calda 
4ramme  due  ;  di  mandorle  dolci ,  d'uua  pafia ,  e  di  pe^ 
fiacchi ,  ai  ciafcuno  una  dramma  :  di'zen'T^cro ,  di  cra^ 
^ofbcnbtnnco,eroffo,di^edoaria,difc^^^^^ 
cetra  e  di  meiffadt^ciafcun^unadramma  :dimarj. 
rtte,di  coralli  rofP,digarofoli,di  mcis,  di  cardamomo 
nna  dramma  mc^a:  di fandali citrini,  di  dragamo ,  di 

rZTrZ  ,^^ccaro  dramme 

jedeci.ft  disfaccia  li  '^uccarQ  con  acqua  di  meli/fa,  e  fac 
ciafi  confetto  in  morfelli,  del  quale  pir^Harà  l'infermo 

S[rc:n^^^^^^^^^ 

^"/'«tionpcrrimagini  del  vedere. 
Tigna  difucco  di  finocchio  Libra  me:^a:di/ucco  di  ru 

^2,  ta^ 
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D  E'  S  E  C  R  E  T  I 

f<f ,  rfi  fuccp  di  celidonia ,  e  di  maggioranti  dlclafcunp 
%nciameyi  :  faraili  deputar  tutù  :  &  barai  di  miele 
fiumato  vna  libra:  cuocer aili  infteme  ad  yna  certa fpe 
fei^i  &  r*  aggiùngerai  dteuf ragia  oncia  yna  è  me^ 
^a:  difeme  di  finocchio  oncia  mei^  :  di  macìsy  di  cubc" 
he ,  di  cinamomo ,  di  pepe  longo,  digarofoli,  di  ciafcu^ 
m dramme  due  :  fa  poluere ,  e  me/feda ,  efaraine  lat^ 
tuaro:  delqual  farai  pigliar  la  fera  quando /l  va  a  dor- 
fnireme^^o  cuccbiaro.  però  fi  lafcidi  pigliar  l'eflate 
fie  igran  caldi ,  ò  fi  temperi  con  maggior  parte  di^uc- 
caro  rofato  ,  Dopò  pigliar  ai  daqua  di  finocchio  HiUat  a 
fer  lambicco ,  di  maggiorana,  di  celidonia ^  di  ruta,  di 
€Ìafcuna  due  once  :  nellequali  acque  disfarai  di  croco 
yna  dramma:  e  d^ antimonio  dramme  due  :  farai  Hillar 
fer  feltro ,  e  delf  acqua  che  fene  cauar  à  farai  ftiUar  Me 
^li  occhi  due  volte  il  giorno. 

Alla  debolezza  del  vedere . 

Dopò  le  furgationi  del  corpo  ,  TigUa  di  foglie  dì 
hettonicaydi  ruta,  d'eufragia ,  difcmi  d'ancfi  y  di  cina- 
momo y  di  %en%ero ,  di  cardamamo ,  di  femi  di  finoc^ 
chio  y  di  pctrofello ,  diffler  montano ,  d'origano,  d'hif- 
fopOy  di  cubebe,  di  liquiritia ,  di  eia fcuno  una  dram- 
ma :  di  ^uccarf'  ^^'^  quantità  di  tutte  l* altre  cofe ,  fac- 
ciafi  d'ogni  co  CyC  mefcolate  infieme  fi  formi  lat 

toaroy  delibi ì^ì^ìu.  Ji  ^infermo  mcT^o  cucchiaro ,  due 
bore  dopò  cena, 

Vn  altro  aHiftcfla  intentionc . 

Tigiia  d'euf ragia  once  due:  di  feme  difengrecO  dra- 
me  cinque  :  di  macìs ,  di  cubebe ,  di  cinamomo,  dipepe^ 
kngoydigarofoliy  diciafcuno  una  dramme .  ne  farai 
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P  A  R  T  E   I  I  I  L  7^ 

<f/  tutti  fottìi poluere,  e  p a  fferai  per  il  f  odacelo,  facendo- 
ne lattoaro  con  vna  libra  di  mele  defpumato ,  e  di  fuc-^ 
co  di  finocchio^  e  di  celidonia  cotti  y  e  depurati  di  cia^ 
fxuno  oncia  mc%a .  bolliranno  ifucchi  col  mclcy  tanto 
cheactfuifìifpeffe'^ci ,  &  alfìngionteuìlepolueriyfa-' 
rai  il  confetto. 

A  tenere  il  ventre  lubrico  neirinfirmiti  de 

gli  occhi. 

F far  ai  pigliar  alcune  volterò  fpeffo.cioh  ogni  giorno 
adigimo,vna  dramma  è  me'^a  diqu^a  tracea,Tiglia, 
di  mirabolani  emhliciy  ceitrini,  diciafcuno  duedrant" 
me:  di  turbit  vna  dramma  :  di  %em^ero  dramme  due  è 
me^aidì  cinamomo  dramme  una:di  noci  mefcate  dram 
me  dne.'  d'anift^e  difemi  di  finocchio  ana  dramme  tre  di 
^uccaroyalpefo  di  tuttOyfaraine poluere^i^r  con  il  ':^uc'^ 
taro  diffolut6  in  acqua  difinocchio^ò  di  eufragia  sfarai 
traT^ee.         All'optalmia  impiagata . 

Patteprima  le purgationiuniuerfali  del  corpo.  Ti* 
gUad^orT^o  mondo  y  difemi  di  pomicodogniy  di  fiori  di 
camomilla^  diciafcuno  oncia  me^^a:  di  finocchio  ydram-* 
me  due:  bollirannoinac^ua,  tantoché  fi  confuma  la 
quarta  parte ,  il  colar  ai  poi ,  e  ne  farai  lauar  gli  occhi 
Qfe  con  queflonon  feguirà  l'intento  -  u'aggiongerai  U 
ffcf  bianco  fen':i^a  oppio,  ^  oprarti 
Al  dolor  cJdlioCi. 
Tiglla  i  capreoli  delle  ulti  y  ecauatoneìlfuccou'ag'^ 
giongerai  un  tuorlo  d'ouo  crudoy&mefiedatine  bagn4 
vaile  tempie ,  e ponerai di  fopra dell'occhio.  Gìoua pa-^ 
rimente  queflo.  Viglia  di  tutia  alleffandrina  m€%a  onc. 
di  mafli«i,  d'incenfo,  f  d'alpi  epatico  y  di  ciafcuno  rriit 

ì  dram" 


D  EVS  E  C  R  È  T  1 

àràmma:  di  canfora  un  fcropoloidi  fncco  ^a<rre({o  unà 
libra  :  fatte poluere  delle  cofe  da  pesiare  w  .  s  f  a- 
fai  coUrico ,  epóncrai  nell'occhio  »  f^n'aUro  dell  ifleffó 
affetto .  Viglia  di  holoarmeno  mc%a  dramma  i  di  fan  - 
guedidragO)  di  draganti ^di gomma  aràbhcaydl  ciafcH' 
Ha  due  dramme  pcflaraile  fottilniente  y.epàffaraipei^ 
il  fcdaccioi  e  mefcolaràih  con  Itbta  me'ì(a  d  acqua  rofai 
tpoflein  ampolla  di  uetro  la  farai  bollir  in  bagno  di 
maria  j  che  non  tocchi  il  fondo  del  kafo  yper  rnajjord 
taiiaraila  poidàlfuocOy.e  lafciata  coft  per  vngiortio  là 
colar  ai ,  è  penerai  ne  gli  occhi  *  lauandofi  afìcordfpefió 
gli  occhi  con  lac(fuà  del  fen greco  flillata  per  lambicco^ 
f %rà  di  maraaìgliofo  giouamento. 
Allepercon'c  de  gliocchi,c  dilattacipi.delifvucai 

'biglia  di  tmia^  ^  di  croco  ,  di  mirra ,  di  ^lafcmo  m4 
drammaUon  il  fucco  della  ruta,e  dìmàggio¥:0i.a\ne  fa* 
vai  collirio  j  eponcrai  dentro  de  gli  occhi  *  P'nakroì 
Tiglia  di  holoarmeno  yn  oncia  :  dì  t  liti  a  di  f angue  di 
dragOydi  dragamo  f  di  gómma  aràbica,  diciafcuiio  me-- 
Xji  ondili  peflaràile^  epafferaiper  ilfedàccioye  mcffe^ 
darai  con  yna  librà  d'acqua  di  rofe,  e  ponèrai  in  atnpol 
la  di  vetro  y  e  fofpenderailain  bagnodimària ,  che  non 
tùcchi  il  fondo  ne  la  cìrconferen'^a  del  vafó  difotto  y  e 
farai  che  bolla  per  fpaclo  dimena  bora .  dopìcauatd^ 
dal  fuoco  i  e  y>  aggiùngerai  due  dràmme  di  yin  di  pomi 
granati ,  chefia  chiaro^  eìafiato  co  fi  per  un  giórno  4  fé 
fonerà  poi  negli  occhi  i 

AHalitargla. 

Viglia  di  femi  d^ agno  cafto  y  di  femi  d'appio,  e  difo- 
glie  difaluia^di  ciajcuno  ynpugnOfd' acqua  falfà  quan- 
to 


P  A  R  T  E   1  I  I  2. 

to  balli ,  ii  far  ai  cuocere  y  e fomentarai  con  il  decotto  U 
parte  dietro  del  corpo . 

Airincontinenzà  deirorinài5c  al  (kWìkìàìo. 

T  oliar  ai  ilfìfembrio  detto  altramente  balfamita ,  é 
menta  acquàtica, e  farai  bollir  in  buon  e  date  a  bé 
fe  giom,  all'orinar  a  góccia  agoccìà^efe  di  detta  herba 
hoUitay  ne  far  ai  empìafìroy  e  ponerài  tra  VombilicOyC  il 
pettenccchio ,  a  quelli  che  non ponno  contener  fvrina  è 
ottimo  rimedio . 

Alia  durezza  delia /picniSà . 
.  Farai  che  l'infermo  beùa  Jj^egoin  buonrìn  bianco  ^ 
tielli  femi  dei  beny  detto  ghianda  ■^nguentari;iy  e  vedrai 
bel  fuccc/fói 

Al  ^  ^  antico  dciliiiicfi  delle  donncé 
7/^      ili  frutti  deli  bèrberi  dato  a  btre  ^  puf  gii 
U  ninfee  alU  donnei       riflrgnar  gli  antichi  flufflt 
ma  fe  ìi  frutti  fi  daranno  a  mangiare  faranno  tijiejfù 
effettOi  &giouarannó  ad^ltréflH$  dei  corpó  i 
Alle  ponturè  dell  ape  • 
Éagnaraineir acqua  tiillata  del  bora^int  Wa  pe^ 
%a  di  tela,  &  /pcfio  la poneraifopra  al  lùòco  d^lla  po»^ 
turay  che  ne  leuarà  il  dolore^. 

Airinfìation  delmcmbfó  genitale* 
Tigiiale  foglie  del  bru/co  ,  peflalcy  c^r  falle  bollire 
con  oglio  rofato,&  vn  poco  di  vino.caualcy  dopòy  efan 
^^^^^^^^O  y  ponendolo foprailmemhrùi  e yedrain^ 

AllafiWdezza,  &■  debiliti  delle  reni  ,  dolor  dx 
lchiena,&  inappetenza  del  coito . 
cigliale  radici  dipc^inacchcfiont^  ne  yorrai,  che 

^   4  fi^à 
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finn  belle  yBgrojjey  e  ne  tagliar  ai  le  partì  eftrìmey  e  pi' 
gUarai  altretanto  di  %uccaro ,  e  penerai  in  pignatta  co 
acquaie  farai  bollir  co  fnóco  tetOy  ft^to  thesincom'mi 
no  à  far  cenCfC,  dopò  refìenderaifopta  un  gradilo, che 
fi  dìfcolano ,  e  le  farai  monde  di  fuori ,  e  delia  dure'^yl 
di  dcntrOile  poneraì  dopò  in  vnapentola  nuoua  retria-" 
ta^  &  vi  aggiongerai  tanto  di  buon  miele  d ej^umato , 
quantochefiano  coperte  ^  t  poi  far  ai  cuocer  tanto  chet 
tniele  le  penetri  per  ogni  parte ,  dopò  canate  dal  fuoco, 
rìponerai  dentro  di garofolì parte  due ^  di  cinamomoyi 
dì  xen':^ero  parte  rna ,  prfla  e  meffeda  dentro  dette  ra^^ 
dici iifuali mangiando  a  digiuno  aÙà  quantità  d  yna  en* 
eia  per  rolta ,  faranno  effetto  beìliffimo  . 

AI  vomito  per  caufa  iì  humóri  irtààì, 
Tiglia  dij>omiappvj  dolci  yC  far  aiti  bollir  con  duepaf^ 
tid'acqHa,&  vna  di  miele  molto  bene: e  cauatélè^arai 
èuocer  rrt  altra  volta  nel  miei  fàlo,  e  dopò  le  poneraì  in 
yafo  dì  vetro  ,  e  v' aggiongerai  dì  fopr a  del  mele defiu9 
piato,  tanto  che  fian  coperte,  e  yipoHerai  anche  quefle 
f^ecie,  Tiglia  di garofoli,  ii  cìhamomo  ì  di%eni^erò,  di 
cardamomo  ,  di  pepe,  di  ciafcuno  egual  parte  :  queU^- 
quantità  y  cheti  parerà  conueniente,  alla  quantità  de*^ 
f  orni  yf  quelli  vfarai  mangiare^che faranno  digrandiffì^ 
mo  gioii  amenta. 

Alla  pondera  cioè  premiti  • 
Tiglia  l'herba  detta  armamo,ouer  fior  velluto, e farai-^ 
la  bollir  nelvin  garbo,e  ne  farai  fomento  di  fotta*  Gio-^ 
ua  anche  a  fermare  tifluffo  deìfangue  deU  hemorroidì  4 

Alla  offefa  dcITvdire. 
Tiglia  rhedertt  terrefìr  e  sfalla  pcftar,e  camneil  fuceo^ 

efat- 
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'  fatto  alquanto  caldmo  ,  jiillarainetl' orecchie  ale urut 
*polta , 

Àlle^cofle  de  gli  occhi  fenza  piaga  ,  òincifione. 

^  'Prglia  di  croco  dramma  ntc'^rp^a.'d'oglìo  rofato  -pìiori 
timidi  tuorli  Otti  numero  uno  pefldrai  il  croco  e  mefic 
iiarai  ogni  cofa,  t  poserai fopra  deWochio . 

Alle  làchrimé  de  gli  occhi . 
_  nopo  le  furgationi  vniuerfali ,  pigliar  ai  di  [corra. 
# incenfùydi  tUtia  ben  preparata  nelf  acqua  di  maggio- 
tam,di  mifrhay  di  ciafcunauna  dramma,  di  coralli  rof 
fidtmanto  j  con  acqua  di  finocchio  quanto  hafli ,  pe- 
fkteciìfedafeflarcjarai  collirio,  conti  quale lauarai 
£U  eechi  i 

Polueri  allo  ifteflo  male . 
Tigtia  d'antimonio  cotto  ^  dramme  cinque ,  di  tutia 
MlefandriHà  preparata  dramme  tre  di  legno  aloèbru^ 
Ciato  dramma  me'^a^  olfi  di  dattoli  bruciati,  e  fattone 
tarboni  dramme  tire ,  faraine  di  tutti  poluere  fottililjì- 
iHa  nel  mortaro,  e  li  temprar  ai  con  acqua  rofa,  e  lifec- 
tarai  al  fole .  e  piglia  di  mufco  un  grano,  è  d'ambra  aU 
fr etanto, tempera  con  acqua  rofa,e  fatti  fecchi  lipena-^ 
vai  con  hfopradetti  ^  ef^raipolncri fóttUiffime  ■  quali 
Cfrarai  poi  neìii  occhi , 

Alle  vnghielle  de  gli  occh i . 
TìgUa  d'incenfo  ben  peHo  oncia  mei^t ,  il  bà^fiaraì 
ton  acqua  calda,  e  laffdrailo  coft p,r  dua  bore, dopo  con 
acqua  dt  finocchio  ne  far  ai  collirio  ,  oprami .  Giouà 
mr  abilmente, le  vetriature  di  yafifmpnc  poluere  una 
dramma,  mefcolarla  con  oglio  di  fcme  di  hamban^ 
-pn  oncia,  e  ponerla  ncWun^hiella , 

Alk 
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Alle  piaghe  deN e  orecchie  che  offen- 
dono Tudire. 
Fattele  pUYgatìoni  rìduer fall, piglia  di  yln  fott^le-al 
quanto  dolcetto id*Hrina  dìputtOf  di  cìajcuno  un  màa^ 
k  farai  bollir  con  un  oncia  di  miele  me fcolatoui  dentro  f 
^  ponerai  neU orecchie  *  dopo  che  farà  la  piaga  fcttU 
monda,  piglia  d'infenfo,  di  far  cocolla  y  di  mirr  ha  yC  d'a^ 
lohydi  ciafcuno  ma  dramma: la  disfaYaincluiìiOieyin 
tingerai  delle  tafle ,  e  ponerai  nelf  orecchie  i  mtcrofaraU 
queflo  altro  rimedio  *  Viglia  di  fcoria  di  ferro  takàtdf 
più  uoltecon  aceto  ,  epoìnerix^ata  ydi  loto  armino ,  di 
fcoYT^e  d^incenfo^  di  farcocùUa^di  mirrhayd]aÌoedi  cia^ 
fcuno  rnadrammaydisfarailinel  'pin0y&  opraràié  ^ 
Al  dolor  de*  lombi>  e  de*  ginocchi  * 
Tiglia  Voglio  fatto  delle  noci  d'india  che  fia  "Rfc- 
chio  j  e  di  quello  ne  ontarai  ì^infenìao^  (;hefarà  buon  tf^ 
fato . 

Alla  ditìicolta  del  refpirare  per  freddezza . 

Far  ai  bollir  i  fichi  fccchi  nel  vin  dolcffy  cui  mcjìedor» 
rai  d elle  polucri  delle  noci  d'India peHi  i  e  darai  a  beri 
cm  mirabilgiou  amento  ogni  giorno  .  Gioua  parimentji 
l'acqua  dell'origano  beuuta  alpefo  di  tre  once. 

Alla  toffe  fecca* 
Viglia  delle  hiet ole y  falle  cuocere ,  &  aggiontoui  deU 
foglio  di  mandorle  dolciye  di  fucco  di  pomi  granati  dol- 
ci ad  equalportioneyC  date  a  mangiarey  fono  di  màraui 
gliofogiouamento . 

Alla  durezza  della  madrice , 
Tiglia  Iherba  detta  origano ,  farailo  cuocer  nel  vi* 
noy  &  ni  mefiedarai  delfoglio  di  oline  j  e  ne  bagnar  ai 

peTi- 


P  A  R  T  E    1  I  i  1.  ..5 
pep^editeU,  e  le  panerai  (j,e(io  ndU  natura  delU  dvri 
na.  Al  cafcardeUVuoIa,  &al  nimor  del  palato 
Tndara,nclfi„  del  mc-fc  di  Ciwino ,  l  origano ,  e  fu  - 
raiftiUar  in  lambicco,  e  dell'acqua  farai  che fe  ne  zar- 

gariT^i,  e  ri/ciacfù  la  bocca  l'infermo  tre  e  quattro  Hoi 
te  il  giorno .  j 

^''.'^'«^/'■^^'ori  dell  ombilieo  a  i  fanciulli . 

:  Viglia  l  herbadettaperfoliatà  ;  efaraineempia(iro 
P'^lt''"/ola>noko  benché  ligar^^ 
tteuedrailafanitiì. 

Acurariaparalifi. 
Ti_^l!a  d' acoro  due  once,  di  Sticados  arabico  un  fero- 
polo,  di  calamemo,  d'origano,  difemed'anifì,  difinoc 

f'o.d!cmamomo,diciafcunotredra'mrne:d'hi/ropo, 
miajina:di  radaci  di  finocchio,  di petro fello,  e  di  L- 
Tjigi,di  ciafcmio vieta  oncia:difaluia,ditncli{ìa,dibe^ 
toma,  égariopbiUta,  diciafcuna  -.npu^io  :  dirne 

ripigliar  ali  infern  o  oncia  una  è  tncT^a  perLlta,  con 
l,  «equa  dmful/one  di  noci  mnfcMc. 

.  A.lladebolézzade'nerui- 
f<rr«/,e/^.  ccauate  l'interiori  la  lauarai 

dentro .  iapoi  hauerài  meT^a  volpe,  e  mero  ^aito ,  che 
fi''ngrair,ekromperàil'ofiad'.mbidue,enìda^^^ 

Zt  "'^"'Ì'^""'Ì'  ^^<^rmterrcnrifeccl»,  di-ciafcu- 

rlZTlr""'"  '"'f'"'"'"'  '^^'"^  '^  erieempì'aiii 
corpo  dell  oca  VggióngendOuldi  faUià ,  di  rojhariài 

f  i'f>^o:>'»pugttOi  di,cafloreo  dramma  vL^ 

i  difeme  digmnipert  me^a  ama .  efc  Woca  non  farà 

tapaci 


à''  ! 
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c:;pace  di  tanta  mìHura ,  ne  empierai  due ,  &  cnftrat 
bene,  e  le  farai  arrofiirin  fuoco  di  legni  di  laura ,  ò  di 
giuniperOy  onero  delle  viti,  e  quel  primo  che  ne  fcolarà 
gettar  ai  via,  ma  quel  graffo, cfye  fcgiurà  poi  il  ferbarai 
*fer  ontarne  le  parti  neruofcj  e  la  nucca . 

Al  roflbr  delle  gambe . 
J^ìla  mità  di  Maggio  tridarai  le  foglie  con  il 
caule  del  lenitico,  e  far  ai  fiillar  per  lambicco ,  eba- 
gnaraipei^%e  dì  iella  nell'acqua ,  che  fe  ne  cauarà ,  e 
fonerai  fopra  le  gambe ,  che  ne  vedrai  hffetto  molto 
prcflo . 

Alle  percofle  delle  veftigi . 
Viglia  le  foglie  fecche  della  maggiorana  y  e  fattone 
poluere  le  meff edarai  con  miele ,  &  ontarai  il  luoco  li^ 
nido,  Sirnil  effetto  fa  anche  il  fuofucco,fefe  ne  ontarà  il 
hioco.,  imperoche  diffoluerà  il  f angue  morto  di  fotto  U 
pelle  • 

Alli  tumori  della  faccia . 

Far  ai  nella  fin  di  Giugno  flillar  per  lambicco  lipomi^ 
fcluatichi  immaturi,e  con  l'acqua  fe  ne  cauaràylauarai 
^efio  la  faccia ,  che  fuccederà  l'intento , 
A  ritardar  la  canitic. 

J^ella  fin  di  Maggio,  piglia,  dell' herba  detta  melif- 
fa  ò  cifraria,  efaraiflillare  per  lambicco, e  due  uolte  il 
giorno  darai  a  bere  dell'acqua^  che  ne  cauarai ,  due  o«- 
ce  per  uolta .  e  parimente  bagnarne  i  capelli,  neuedrai 
l'effetto. 

Alla  rogna  de*  fanciulli . 
Farai  peflar  un  pugno  di  mentauefde,  e  la  fonerai  a 
molle  nella  liffnia  per  tm giorno ,  f  con  detta  liffiua 
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standone  t  fancmUi  li  guarirai  da  la  rogna .  onero  ,  pf-' 
glia  d' aglio  rofato  una  oncia ,  di  floracc  liquida  oncia 
meza.difalcornmuneunfcropoloy  &  un  poco  di  fucco 
di  limone,  e  me  federai  ogni  co  fa  bene  con  la  fhatola.z^ 
ùngerai.  ^  ^ 

AI  tremore . 
^  'Pigliacfogliodigòma  d'hcdcra,  d'ozilo  d'  cheruadi 
cujcun  un  oncia ,  d'oglio  rofato  ance  tre ,  di  bdcWo  ,  di 
firapmy  opoponaco,  di  maflici,  di  ci^ctmo  mcia  on^ 
aa,  doglio  Hulpmo,  e  l aurino ,  di  ciaf  amo  una  oncia  e 
tney.di  grafia  d'ariete,  e  d'oca ,  diciafcuno  once  due. 
^isjarai  li  graffi  con  acqua  roft,  &  aceto  quanto  LaHi, 

f^fonteuiUkrecofeJaraiunguento'colqualeonl 
tarai  la  nucca.  ' 

r.     i^n^^  ^^^^^  ^^^^^      i  «Jenti guadi. 

F^raiMarperlambicconelmeroMa^^io,  le  cime 
del  menta firo^e  delinqua  chefe  niiauer^e  far^hL 
fciacquarefpeffb  la  bocca  all'infermo . 

/•     r  ^  ^"^^  ^'^"^^  ^^^^c  donne. 
Tiglia  li  fiori  delC  erica. e  dcW  orecchia  di  topo ,  e  del 
erigano  ad  equalpefo.  pejiarailiinpoluere  / e  ui  a^^ 
giùngerai  del^uccaro  perla  mitàdel  pefo  di  tutti 

ZTff^ifo    "^''^''^'''^^'^^^^^'^  farannoun  mi^ 

Voglio  doUue  disfatta  tenerifciacquaraile  ^cn.iue  ,e 
uedra^  ueriffimo  e/perimento,  faceldoloperèpiLlte. 

flZTrl7T^'f^''  ftdlataperlam^ 
hccofefpeffofe  ne  lauaranng  Ugingiue. 

Alle 
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D  F    S  E  C  R  E  T  I 
Alle  Mire  delle  dita. 
,  ì<:lU  delle  radici  di  polipodio ,  e  pcfi  tir  alle  molta 
n  :  ,L'  mcfcol  ''yc^i'ron  rr/ìcie^  f  ncvntarai  il  male  ,  che 

■d-  -r  r-ejfctto . 

Airapoflema  vento  fo  . 
Ti-^Ua  di  ruta  vc-  de^  dì  finocchio,  dtcimina^  d^anìft 
f  .  Amcos ,  di  carni ,  ed^dppio  cioè  di  femi ,  di  cìafcUno 
dramme  cinque  :  d'ogUo  ueccbio  libre  cinque  .  Tonerai 
e%nì  co  fa  in  ampolla  di  uetro ,  e  la  farai  bollir  in  ba- 
{no  di  maria  molto  bene ,  e  con  detto  oglio  farai  untar 
più  ugI te  il  Ino  co .  . 
Alla  mala  di  rpofition  che  viene  alianti  rhidropi- 
fiatali  obftruttion  delle  vene  ipeiaraice . 
-piglia  difucco  d  affcnxo  libra  mc^a  rdi  fpigo  nardo 
una  dramma:di  cinamomo  dramme  di^  :  ài  %uccaro  li^ 
hra  mexa.ne  farai p9luere delle  cofe  dapeflare ,  emef- 
f edato  ogni  cofa,  ne  darai  due  once  ali  infermo  per  uolif. 

tayCon  nino  ò  con  brodo . 

Al  flu/To  dell'vrina ,  ^ 
Ti^rlia  di  pruni  numero  cinque^  di  coriandoli y  dì 
mortclleydi  ciafcuno  due  dramme:dl  ròfìe.di  fiori  di  ne-, 
mfariy  di  ciafcuno  quattro  dramme^  farai  bollir  in  ac-.. 
ijua  :  e  pigliarci  di  detto  decotto  ,  e  difucco  di  capreolì 
di  Ulte  di  ciafcuno  once  quattro: di '^^uccaro  oncefel  Fa 
vai  ftropOy  delqualne  pigliarà  due  once  .  ouero  farai 
qneUo  altro  di  mirabile  giouarnento .  pigliadifffara 
le  radici d  ombilicouenerey  diuirga  pafloris  ,  dipianr> 
tapne.diburfapafioris^epaticay  di roftro porcino ,  dt^ 
fcariolay  di  ciafcuno  un  pngno  :  di  fior  di  uiole^  e  dì  we- 
niifare  ^di  femi  di  lattea  y  e  di  porcellana  ydi  ciafcu^^ 
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Vn  ancia  difemt  dipapaueri  bianchi ,  oncia  mcT^a  :  di 
pgiolcyc  difebe^en  numero  diece:di  rofe  rofie,  c  difm 
MI  Yolfi  y  di  ciafcHH  me'^^a  oncia  :  d'or':^o  mondo  once 
ducydi  T^uccaro  due  libre/a  firoppo  fecondo  l'arte:  dvL 
qual  darai  all'infermo  ogni  mattina  alla  (Quantità  di 
m  oncia  auantiil cibo ,  almeno  per  due  bore , 

All  impotcntia  dei  membro  genitale . 
^  Tiglia  de*lemi  di  cipolla  bianchc,di%tirionp,  difio-^ 
fi  dipalmaydincenfo  mafchìo,  diceruclli dipafkri,  di 
tiafcuno  due  once:  ne  far  ai  pillole  con  acqua  calda,  alU 
'quantità,  d'una  ecce, delle  quali  fe  ne  darà  cmquc ,  ò  fei 
per  volta  non piu^euedraibdlo  effetto  . 

AJJe  piaghe  delia  vellica . 
Viglia  de^pignoli  mondile  fecchi  un'oncia:  dipiflac- 
chi  mondi  meyt  oncia ,  dipoluere  di  liquiritia  dramm  c 

dU€:difemidipapaueribianchionciame':^a:difemico 
munì  mondi  altretanto  :  di  femi  dUndiuiae  dilattuca 
ana  oncia  una  mc'x^a  :  d  uuapajfa  once  trt;  di  cìnamo- 
mo  dramme  ducydi  T^uccaro  alpefòdi  tutti  sfarai  tra  ^ 
Xeeh  mor felli  al  pefo  di  mc^oncia  per  ciafcuno .  de  i 
quali  ne  pigliar à  uno  infermo  inanti  Hcibo ,  ebeuerà, 
m  poco  di  vino , 

Alle  piaghe  delle  reni, 
Tìgliadi  n0ciuole,e  di  pignoli  mondi ,  di  dra^anto , 
digommaarabicaydifuccodiliquìriciay  edìpeiiidUy  di 
ciafcuno  dicccdrammcy  di femi di mercoreìiay  diman^ 
dote  amare ,  di  quattro  fcmi  freddi  ma^^iori ,  di  cia- 
fcuno dramme  cinque  y  di  femi  di  codo^nì  mondi ,  di  fi- 
mi di  malua  mondi,  e  diporceUana,  di  fcmi  dipapaue- 
ìfhianco.di  rofe  rojfcyc  di  fimi  dipiantaginedi  ciafits 


no 
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no  dramme  trcidl  femì  di  finocchio  (tgreUeyét appio  ©r- 
tenfe  montano^d^amfiydi  ÌMfqniiimOy  d^eruca,  di  croco, 
doppio  ana  dramme  due: farai  confiiticn  cm  uin  cotto 
aohfapa ,  a^giomendoui  di  mufchio  e  di  croce  due  au-* 
reì'.ne pigliar àTinf Cimo  quantauna  fma  egiptia  con 
acqua  dipiantaginc  . 

Alle  rotture  di  deiitra.il  corpo . 
Dal  mefc  di  Luglio  fino  a.  Seuèmhre  fi  Hilla  ta  radì^^ 
ce  dell' enoia,  le  foglie  ft  fogUmd.Mll^r  mila  fin  ài 
MaU'^oJ\u^tia  delle  radici  ftUhMy  e  datane  ahert 
ali  infermo  mattina  e  firaydue  ò  tre  once  per  yoltafy-^ 
rà  l effetto,  delle  foglie  non  fi  fuol  dare  a  ben  eccetto 
quanto  ne  potrà  flar  dentro  una  {cùr%a  d'ouo  ^ 
A  leiiar  la  nerezza  delle  cicatrici. 
Viglia  del  fucco  della  rucchetta,  e  dd  fiel  diboue  ar 
naequal  parte.m<^fiedaraiinficmey  e  neontaréii  k  eica 
mei  più  volte,  che  ne  vedrai  hdliffimù  fm^E^  • 
A  far  morir  i  Kcrmi  del  corpo. 
Tiglìa  le  radici  deUa  fcUe ,  e  fattone  fottìi  pduere,^^ 
ne  pigliarai  una  dramma,  edijjoluta  nel  rino  ladarat 

a  bcrcy  che  tutti  li  farà  morire . 

Achihaucfleprefoilvelcno.  ^  . 

Farai  flillat  nel  fin  dì  Maggio  la  filipendola ,  cioh 
nerba  con  lefue  radici  tritate  alquanto  prima .  e  del- 
i: acqua  ne  farai  bere  quattro  òfei  once^  che  tifaran/i^ 
curo.gioua parimente  alla  peBe.  ^ 

Allafquinantia. 
-  Vii^lia  del  fucco  delle  fragole ,  e  di  acqua  dipìantaj^ 
mne  ^di  ciafuno  once  otto  :  di  miei  rofato  once  due ,  dt 
fucco  di  mori  rn  oncia.  :  di  Berco  bianco  di  cane.  di 
*  '  lauftie. 
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lauflìe^  di  clafcmo  una  dramma .  mejkdarai  ogni  cofa^ 
e  farai  che  C infer  mo  fe  ne  gargariT^ifpeffo. 

Airinquictudinc  delle  febbri  ad  indur 

ripofo . 

Tigliarai  nel  principio  di  Maggio  la  pianta  delle 
malue  ,  e  le  iridar  ai  con  tutto  il  caule y  e  le  radici ,  e  fa^ 
vai  Hilar  per  lambicco ,  e  con  l acqua  chefe  ne  cauarà, 
farai f.icar  i  piedi  aU  infermo ,  che  gli  indurrà  ripofo, 
e  li  leuarà  "pia  la  ficcità , 

Alladiflìntcria. 
Tiglia  difucco  dipìantagine  yngottOyil  mcffcdarai 
con  acqua  di  tajfo  barbato ,  e  fatto  caldo ,  ne  farai  di'- 
Bere  .  dopo  quello  li  darai  di  Toccavo  rofato  antico  dr, 
fei:  di  micleta  ynonc,  di  coralli  roffi  due  dram,  di  cara-» 
he  una  dramma.mefieda  ogni  cofa,  e  ne  darai  ali' infer- 
me la  mattina  a  digiuno  fei  dramme ,  e  cofi  confegmrai 
r intento,  per feuer andò  alcun  giorno .  Fn  altro  clijiere 
all' iHeJfo  male  y  molto  marauigliofo .  Tiglia  d'incenfa 
bianco,  di  fangue  di  drago,  di  terra  figillata ,  di  bol'ar^ 
tncnoydi  ciafcuno  una  dramma: di  croco  dramma  me:^ée 
farai poluere fattile  delle  cofe predette ,  e  mefcolando- 
la  con  un  gotto  difucco  dipiantagine,  &  un  poco  d'ac^ 
qua  (^'or^o  torrefatto,  ne  farai  clisìere.  Cioua  parimen 
te  bcuer  ilfucco  dell' aceto  fa  con  uino ,  &  ilfucco  della 
althea  anche  beuuto  fa  l'ili  e  fio  effetto .  beuere  anche  la 
mattina  a  degiuno  tre  once  d'acqua  di  horagine  gioua 
alia  detta  infirmila .  come  anche  gioua  e  con  più  effica^ 
eia  beuer  ilfucco  della  burfa  pafloris .  Un'altro  dimoU 
ta  efflcacia.Tiglia  d  hipociflide  dipfiUo,  di  terra famia 
di  galle  immature  ,  d'acatia  ,  di  ciafcuno  dramma 

X  otto  t 
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cotto, con  acqua  piouana  farai  pcftelliy  delli  quali  darai  , 
a  bere  due  dramme  per  volta  con  il  decotto  del  tifo, 
ouero  ne  far  ai  cliftere . 

A  far  aprir  le  maroellc. 

Viglia  delfici  di  capra ,  è  di  uacca ,  e  me/feda  con  U 
midolla  dell' anacardo,  &  untante  il  luoco,  che  ne  fegui- 
rà  l'intento .  onero  infonderai  le  cipolle  crude  nell'ace- 
to  fquiliticOyC  poneraìle  difopra  alluoco. 
Alle  fcottature  del  fuoco . 

I^cl  fin  di  Giugno  tridarai  le  rape  con  le  radici ,  e  le 
farai  pillar  per  lambicco ^  con  V acqua  nelauaraile  cot 
ture,  e  benché  ni  fi  generino  crofte.nonfileuaranno  ma 
ma  continuando  di  bagnarle ,  fi  vedrà  lamanifcfìafa- 

nità,  ,  , 

A  prcferuar  dalla  podagra . 

Tiglla  le  radici  del  rofmarino  ,  e  fatte  bollir  in  aceto 
molto  bene ,  fe  con  detto  decotto  ne  farai  Uuar  i  piedi, 
Xiouarà  apreferuarlodallapodagna  . 

Alli  rutti  del  ftomacho . 

Farai  fiillar  nella  mità  di  Maggio  le  foglie  della  ru- 
ta y  dell'acqua  ne  darai  a  bere  mattina  e  fera  due  o  tre 
once, che  ne  uedrai  ilfucceffo.efcaccìarà  anchora  la  uen 
tofii  à  dal  corpo . 

A     partorir  le  creature  morte. 

r  l'Aia  nella  mità  di  mtggio  le  foglie  delfalice^efat' 
^■>.U^  p^r  U  nfjlcco  ,  facendo  bere  dell  acqua  alla 
-  '  dì  qua'  tro  onre,  farà  rigìttar  le  creature. 
Mropifia,    opilation  del  fegato. 

nd  bagno  detto  di  maria  li  fiori  ben 
liceo ,  e  dell'acqua  chefe  ne  cauarà,  ne 

farai 
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farai  bere  aK infermo  mattina  e  fera  tre  once  per  -poi" 
4ky  che  ne  vedrai  bel  fucceffo . 

Alla  frattura  del  craneo,empiaftro . 

Viglia  di  femi  di  piantatine  tre  once  :  di  ferni  di  la^ 
patio  acuto  once  quattro:  di  farina  difaua  negra  quan-^ 
to  ti  piacerà  farainepoluerc  ^  e  cuocerai  con  vin  poten- 
ti ffimo  .  eia  poneraidue  volte  ilgiorno.fopra  la  piaga, 
Fn  altro .  piglia  di  gomma  elemi  dramme  tre  :  di  ragia 
puri  [[ima  once  quattro  :  di  cera  once  fei  :  d'oglio  rofato 
oneeduc  cme^a  :  d'armoniaco  once  due  :  diterbentina 
once  tre,  e  dramme  cinque  :  di  farina  dlfiUgine  quanto 
haftifCon  vino  e  cera  far  ai  e?r?piaHro, 

Al  dolor  colico  . 

Viglia  d'origano  un  fcropolo:  e  fattone  poluere  il  da^ 
rai  a  bere  in  bon  vino,  e  ne  vedrai  l effetto.  Giouapari- 
mente  dar  a  bere  iluino  della  decottion  del  marubioyal" 
>  la  quantità  di  tre  once. 

Al  prurito  del  cello. 

Farai  polueri  delle  tefte  delle  fornaci  per  longo  tepo 
bruciatele  le  lauarai prima  con  acqua  comune,  apprcf- 
fo  con  acqua  dipiaìitagine.  Lemejfedaraipoi  con  oglio 
di  mortella  e  cera  bianca,  e  fattone  vnguentOy  farai  on-- 
tar  il  federe. 

AUi  dolori,&  ardori  del  federe . 
Vigliar  ai  il  tuorlo  deWouoaroUoyeduro,&pef{oil 
disfarai  con  uino  bianco vnguento  rofato,  di  ciafcu» 
no  quanto  bafli,&  il  penerai  fopra  al  male.gioua  pM- 
mente,  pigliar  dirofe  pefle  tre  dramme  :  di  tuorli  d*om 
arofli  duri  numero  due  li  peflarai  e  farai  molli  con  vin 
bianco:  e  mefcolatolo  nel  vnguento  rofato^  ne  untar  ai  il 

L     2  luO' 
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lH§e§.  Alla  pafllone  iliaca. 

Tiglia  del  fimachye  del  cimino,  peflaraill  infieme,e 
meffedarai  con  olJìmeUe,  e  ne  darai  bere  aW infermo  yna 
éramma.yn  altro  rimedio,  Tiglia  il fucco  delle  foglie^ 
Ò  di  capreoli  delle  vh'r^  e  lo  farai  bere  alC  in  fermo. 
Allo  vfcir  fuori  dello  ccflb  . 
Farai  cauare  il  fucco  delle  foglie  del  lentifco^e  ne  fa 
rat  rntar  il  ceffo. ouero  farai  cuocer  le  galle  verdi ,  nel  / 
yino^e  cotte  ne  farai  poluere^e  fonerai  nel  ceflo .  1 
A  eh i  non  con tien  Torina. 
Tiglia  del  ceruelio  dell' aquila  quanto  vn  cece,digraf 
fo  d'oca  alf  retanto ,  di  gomma  all'ifhjfa  quantità .  me-  | 
/colate  infteme  t  inghiottii  d  come  yna  pi  loia, onero, fa- 
rai  bollir  i  tejiicoli  della  lepre  in  bon  vino  aromatico  yC    jf  j 
lo  datai  a  bere ,  gioua  parimente  far  bere  alt  infermo    t  -i 
yn  poco  dicahmento  e  di  mirra^p^lii^e  dati  nel  vino,  i 
Air  vfcir  fuori  dell  a  madr  ice.  ^  \  i 

Bagnarai  la  matrice  comi  jucco  dell acatiay  onero  ] 

del  ruboyò  del  Icntifchpyò  del  fumaccho  ,  che  tornar à  al 
fuo  luoco. 

A  crefcer  la  carne  di  fuori  dallVnghic* 

Tiglia  digalle ,  di  fcor'^e  di  pomi  granati  garbi ,  di 
fquamma  dirame  rofia,  di  fichi  fccchi  bruciati ,  dì  eia" 
fcuno  equal parte .  p^ftaraiognicofa ,  e  meffedarai  col 
miele y&poner ai  nel  mdr  mattina  e  fera , 
A  far  cafcar  IVnghic  fcabrofe . 

Tiglia  di  viJchioquercino,difandaraca,difengreco, 
dì  eia  fcuno  due  once:di  cantarelle,di  tapfia,di  ciafcuno 
un  oncia.d^  aceto  quanto  bafli  :  mefkdarai ,  e  farai  cm- 
fiafiro ,  pelando  le  cofe  che  fono  da  pcfiare ,  e  ponerai 

nel 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
177/A 


E   I  I  I  L 


P  A  R  T 

nelltioco  detCunghia. 

A  leiiar  uia  la  nerezza  delle  cicatrici . 
Tarai  cuocer  neltoglio  la  radice  d  Ila  brionia  hian-* 
ca^e  neraytantOjin^ trecche  rendal  o  fuccOj  e  ne  ontarai 
il  luoco  i  alle  cicatrici  rimafle  dall' impeti?  mi  -pntarat 
con  il  graffo  dell*  a  fino ,  ouero  il  fcme  delia  ruchettape^ 
fio  e  disf  atto  nel  fiel  della  capra ^0  del  bone,  &  yntonc 
il  Ihocq  . 

Al  fangue  congelato  di  dentro . 

Darai  a  bere  il  caglio  della  lepre  ò  di  <jual  fi  voglitt 
altro  animaUydato  a  bere  in  aceto.  Qìoua  paritamente 
ilthimOiòla  fatorefrra,  dato  con  fimil  liquore  a  bere^ 
Alla  ditiicoJta  del  rerpirare, 

farai  poluere  della  radice  delC  anflologia  rotondale 
la  farai  bere  ainnfemo  con  acqua .  Gioua  parimente 
pigliar  quelli  vermi  che  fi  chiamano  onìfci ,  detti  in  al* 
tro  modo porcel!etti,e pefii  in  vafo  di  cretae  ferrati  be 
neponerai  a  de  ficcar  nel  forno ,  e  pefii  li  mefchiarai  C9 
wiclcyne  darai  all'infermo  un  cu^chiaroper  voha» 

•  AI  latte  congelato  nelle  mammelle  • 

Viglia  un  ouo  crudo^e  mcffedato  co  unguento  rofato^ 
ne  untarai  le  mammelle ,  gioua  mar auigliof amente  le 
forde^^  di  corpi  quali  fon  chiamate  flrigmenti,fe  dif^ 
foluti  con  oglio  YofatOy  fe  n  untar à  le  mammelle . 
Alla  fubuerfion  del  flomacho . 

Tiglia  dijucco  di  pomi  granati  aceto  fi  tre  partì ,  di 
fucco  di  menta  parte  una,li  farai  cuocer  in  uafo  di  crC'» 
tavedriato  mouendo  fempre  con  la  fpatola  mentre  fi 
uìghino  a  far  fpejft.e  canati  dal  fuoco,  ne  darai  un  cuc^ 
€hi^r9innantiilcib$. 

ì  Alta 
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Alle  voce  perfa. 
Cuocerai  il  fuco  delle  -verT^  mìfio  con  miele ne  da- 
rai aW infermo .  onero ,  Viglia  di  fcmi  di  lino  bruciato 
pefto^e paffato perilfedaccio,  d'una  paffagrajfa  fen-T^a. 
i  fio  Cini  ypi^^noU  mondi  arroHiti ,  di  nociuole  monde ,  di 
ciafcuno  equcil parte  y  lepcjlaraie  mefJedaraicon  mie' 
kidelqual  tener  ai  fpeffo  fittola  lingua  . 

Alla  durezza  della  rpienza . 
Viglia  ilg'ra  ffo  della  grue^  e  me/feda  con  aceto  fauil^ 
litico  yCtufcito  che  farà  l'infermo  dal  bagno  fen  untar  à 
la  region  della  fpienx^a^  e  guarirà  marauigliof amente . 

Centra  iveleai. 
Tiglia  de  femi  delle  rape ,  e  calamento ,  e  di  terra 
figtUata ,  un  poco  per  ciaf  cuna ,  e  mcfi  edato  ogni  co  fa 
infiemey  la  darai  a  bere  ad  alcuno ^che  non  Unocerà  ve 
lenOy  ne  morfo  d*animd  veleno fó . 

Alli  fluffi  dilfintcricijC  lientericL 
Tarai  arrofiìr  ilpefcegòifcnx^a [ale:  e  datolo  a  man 
giare  all'infermo^  ne  cedrai  feguir  la  fanità,  mangi an^ 
dolo  più  uolte .  • 
A  tirar  fuori  le  Tpine,  ò  le  factte,  dalle  carni. 
Viglia  i  pefci  detti  fquillcy  e  fatti  ben  peflare ,  li  po^ 
nerai  fopra  del  male  a  modo  d'empiafiro  ,  cheper  oc^ 
eulta  virtà  trarà  fuori  come  anche  fanno  i  granchi  f  e- 
fi/\|  pofii  di  fopra .  '  . 

Alle  donne  ftcrili. 
Viglia  lanatura  delle  lepre  feminayfattone poluere 
dopò  che  farà  feccay  e  falla  bàre  alla  dona  in  bon  vino, 
e  poi  di fubito  farai  congiongere  col  marito,chediuerrÀ 
atta  a  far  fi  in^rauidarc .  Giona  parimente  mangiar  li 

tefticoU 
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teflicoU  deKoca  cotta . 

Alla  colica . 
Tiglìa  del  graffo  del  pauone,di  fucfiO  di  ruta^edì  me 
le  di  ciafcuno  parte  equale .  mcffeda,  e  con  nino  darai 
bere,  onero  diffoluto  in  o^lie,  ò  brodo,  ne  farai  cliftere, 
e  vedrai  fubito  giouamento . 

Alla  infertion  della  pelle . 
Farai  bruciar  gl^offa  del  pauonc ,  e  pcfle  le  disfarai 
co  aceto ,  &  più  nolte  ornando  il  luoco  vedrai  l'effetto  • 
A  mandar  fuori  la  creatura  morta . 
Viglia  le  radici  dell' enoia  nel  fin  di  Maggio ,  ouefo 
dal  mefe  di  Luglio  fino  à  Scrtembre,e  le  farai  fiillar  per 
lambicco ^dopo  che  Ihaurai  tridate,  e  dell'acqua  che  ne 
ufciràjdarai  a  bere  mattina  e  fera  alla  quantità  di  duf 
è  tre  once peruolta ,  che  ne  feguirà  l'effetto . 
Alli  tumori  ficofi  del  ceffo  . 
Viglia  del  millefolio,e  dellaparietariae  co  fale  me^ 
fchiato  peflcrai  molto  bene ,  e  ponerai  fopra  al  male» 
Ciouaparimentc,  pigliar  di  capei  uenere  poluerio^ato, 
di  cipolle,  e  d' arìHolcrgia  rotonda ,  di  ciafcun  quanto  ti 
piacerà^epefti  in  fteme  ponerai  fopra  al  male. 
Alla  lingua  aggrauata  che  per  molta  humiditi 
non  proferifcc  bene  . 
Viglia  difemi  del  fin  ape  yli farai  peHare,  eco  bo  Wf- 
le  meffcdati  li  darai  all'infermo ,  che  ne  tenga  in  bocca 
alla  quantità  iuna  nocella ,  e  dandone  per  lambititi» 
alla  toffe  antica,}  di  molto  giouamento .  Giona  anche  il 
femedel  naflur^  mafiicato . 

Alli  dolori  colici. 
Del  figatQ  delfefceporcQ  bollito  fe  ne  caua  ogliOfC0l 

l  quale 
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ijHaleontandolefopra'lluoco  del  dolor  nella  colica  y  e 
di  marauiglìofo  ^iouamento ,  &  fimil  effetto  fi  uede 
che  facci  nell'i  altri  dolori  caufati  da  fredde':^':^a . 
A  far  cefTar  il  fanguc  dalle  mammelle  . 
Farai  che  la  donna  yfì  ne  ì  cibi  i  femi  dell'appio ,  e 
parimente  l'hcrha  in  qual  fi  voglia  modo  cotto.fa  fimit 
effetto  la  nigella  cioè  li  femi  cotti  nel  nino  y  e  dato  il  vi' 
no  a  bere, 

A  dimandar  il  phiegma  dal  corpo  >  &awgu- 
mentar  il  Tangue . 

Farai  che  ogni  giorno  quel  talea  degiuno  mangi  pef 
fei giorni, fette  dramme  d'uuapajia per  uolta,  e  ne  jUc* 
cederà  r  effetto . 

Alkcoricettione* 

V ambra  orientale  vogliono  alcuni  medici  chegiout 
éd  concìperccredo  però  come  per  efperien\a  ho  proua^ 
to ,  che  fi  a  debole  rimedio ,  però  con  doglio  di  balfamo 
vntone  un  fide  e  toccandone  la  bocca  iella  madrice ,  h 
ueriffìmo  rimedio  à  far  generar  e, auuertendo  però  y  che 
tatoglio  nofiafattitioyma  uero:^ual  conofceraifegct 
fatene  una  goccia ,  in  un  gotto  d'acqua  andrà  alfondo^ 
efc  pofio  fopra  unpanno^  non  ui  facci  macchia . 

Al  dolor  dc'piedi. 
Tejèarai  le  foglie  e  ifir>ri  dell  h erba  detta  artemifia  ^ 
tmeffedaraipefiandola  con  afìongia diporco\,  e  neem-^ 
piaflrarai  il  luoco  del  dolore^  che  ne  uedrai  il  fucctfio  * 
A  guarir  i  fcroncoli  ^ 
'Figlia  rherba  detta  na§lur'^0ye  co  lieuite  tato  che  ha 
fìipeHarai  infieme  facendone  empiafiro ,  e  pofio  fopra  ì 
il  male  in  breue  f^atio  di  tepo  ,  il  maturarà ,  e  guarirà. 

A  Tana  r 


P  A  R  T  E    I  I  I  I.  b5 
A  fanàr  le  rotture  intrifìfeche. 
*PÌglia  il  camedreo  ypcfialoin  mortaro  e  pi/lei  di  le^ 
pio ,  &  infondi  in  bon  uin  rojfo  ò  negro  aflr ingente ,  e 
dar  aito  più  mite  a  bere ,  che  di  certo  farà  marauìglio^ 
fo  effetto  a  tutte  rotture  di  dentro  del  corpo  , 
AUi  dolori  càufali  nelle  luflationi  delle  giuntu- 
re, Scalli  tumori . 
Parai  pefiar  molto  ben  le  parti  più  tènere  deWagrl-' 
fnonia,e  quelle  poneraifopraHloco  ofefo  in  ueced'm" 
piafltOyche  ne  uedraif ortirbel  fucccfio  e prefio . 
Al  dolor  della  fpienia,&  all'afnia. 
Viglia  ilfucco  delle  fragole ,  e  mefieda  con  miele  ^  eù 
aggiontoui  di  pepe  ìnanco  peHo  in  poca  quantità  ne 
rai  abere  all'infermo . 

Alle  ponturc  de  l'offa  ò  fpine  di  ferpen- 

ti  morti . 

farai  peflar  le  parti  fuperiori  del  gladiolo,  e  fattone 
poluere  la  ridurrai  inftemecon  uino,  e  la  ligaraifopra 
la  ponturayC  farai  liberato  dal  veleno . 

A Icuar  le  latitudini  dopò  I a  gran  fatica ,  e 
dolori  di  membri. 

Viglia  del  marubio  e  fattone  cauare  il  facco ,  il  mc" 
fedarai  con  oglio  rofato ,  con  tal  linimento  ne  vntarai 
le  parti  >  èfubito  farà  libero  • 

Alia  tìaufea  >  &  al  fingulto . 

Parai  bollir  le  foglie  dell' anet  ho  ndl  acqua  ,dclla^ 
quale  darai  a  bere  qìtattro  once  e  mc^ayche  guarirà  la 
naufea,e  la  uentofità  del  flvmaco ,  e  facendo  odorar  U 
herba  dell' anetho  dinouo  raccolto  con  il  femefarà  paf 
far  il  fingultOi  a  citi  ne  fujfe  moleftato . 

Alle 
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II 


Alle 


'occhi 


percofTcdegr 
Farai  bollir  la  betonicafrefcay  e  canata  e  [colata  la 
pvHaraìy  et  con  detta  h  erba  far  ai  cataplafma  [opra  dd 
luoco  della percoffa, 

ÀI  maJ  della  /pienza . 
Viglia  dì  fiondi  tamomiiia  c'nc  farai  poluere  :  dell4 
^uale  darai  bere  mattina  e  fera  yna  dramma  per  uol^ 
ta  in  tre  once  di  yin  bianco^  &  vn  poco  d'vrina  di  fan- 
ciuilo  non  ancor  cafcato  in  poUutione,  equeflo  per  fe- 
derando per  alcuni  p&chi  giorni  y  reftitucrdla  fpicn^^a 
allafolitafalute . 

Alli  forti  dolori  del  corpo  - 
Viglia  di  cerfoglioydipulegioy  è  di  foglie  dipapaue- 
ri^di  ciafcimo  equal  pane-Ai  farai  bollir  nel  vino  ^  ene 
fomentar  ai  il  luogo  del  dolore  ^che  ne  feguirà  l'intento, 
AI  dolor  della  punta. 
Viglia  le  frondi  della  mr.lua  fclHatica,e  le  farai  cuo^ 
ter  in  oglio,  e  cauate  le  peHerai  nel  mortaro,  eponerai 
d entro  una  pe^a  di  tela ,  ^  applicarai  fopra  al  luoco 
dei  dolore  ,  che  fkbito  il  farà  ijuietare, 

AI  fetor  del  nafo ,  8c  all'udito  graue . 
Vigliarai  il  fucco  delle  frondi  deli hedere  y  e  quello 
intromefio  nel  nafo  farà  iefftttOy  onero  per  f  udire  Hil-» 
Lirai  il  detto  fucco  mefaolato  con  vino ,  e  del  lìquor  ne 
cauarai  inflillarai  nell'orecchie  che  ne  vedrai  fra  poco 
Jpatiodi  tempo,  marauigliofogiounmento. 
Alle  fcotcature  del  fuoco . 
viglia  di  ferpiuo  vn  oncia ,  dj  litargirio  di  argento 
once  trCydi  rofe  altretanro  :peflaraili  nel  mortaro ,  &' 
aggiùngi  di  cera€  di  graffo  d'orfo ,  e  di  ceruo^inexa  li- 
bra 
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bra  dì  tutti,  cuocerai  ogni  cofa,  e  colato  >  feruaraiper 
linimento .  * 
A  disfar  le  gomme  del  mal  francefe . 

Viglia  d*ajfongia  di  gallina,  e  di  anitra  ydi  ciafcunn 
dramme  cinque ,  di  midolla  d'offi  di  vitello ,  di  midoUà 
d'o(Ji  di  vaccaie  di  butiro  frefco,di  ciafcuna  dram,  tre: 
di  Borace  liquida  dramme  quattro  e  mcT^a:  e  difeuo  di 
tritello  dramme  diece:  d'hifopo  humida  oncia  una  e  me^ 
'^aid'oglio  di  camomilla ,  d'oglio  irinoydi  mandole  dol* 
ciyC  di  maliici  di  ciafcuno  dramme  cinque  :  di  mudila-' 
gini  fatte  di  radici  d'althea,di  enoia,  e  di  radici  d'ireos 
di  ciafcunouH  oncia:d'amoniaco,dibdellio,  edifera^ 
pino  di  ciaf cun  una  dramma,  e  me^jt,  farai  bollir  que- 
fte  radici  con  le  gomme  in  acqua ,  &  vn  poco  d'aceto 
tanto, che  fi  confumi  la  mità ,  dopo  colar  ai  e  far  ai  mu" 
cillacinc,  laqualmejjedar  ai  con  l'altre  cofe ,  (accetto 
^he  co  l'hifiopo  humida,e  la  florace,)e  farai  cuocer  ta^ 
to,che  fi  confumino  le  muciUagini,e  colar  ai  ogni  cofa^t 
ui giongerai  di  terbentina  oncia  vna  eme's^a:  di  croco 
yna  dramM  cera  quato  bafla,  &  viponerai  riffopo,e 
lo  borace,  <&*  yn' oncia  di  mercurio  etìinto  ,  e  farai  cC" 
rotto, &  operar  ai,  che'l  ritrou  arai  mar  auigliofo . 

AUi  rumori  del  ventre  alle  donne,  chepa- 
renoeffergrauide . 

Tiglià  di  femi  di  pastinache ,  epcHene  farai  polue» 
re,  e  con  vino  ne  darai  a  bere  alla  donna,  alla  quantità 
d'una  drarnma  per  volta  mattina ,  e  fera  a  digiuno,  e 
farÀ  l'effetto. 

s .  ;    A  purgar  le  macule  della  faccia . 
Viglia  diradici  d'ireos  due  dramme  ;  di  radici eUC" 

-  bor 
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ter  negro  ma  dramma:  le  farai  pefiare,  e  farne  polue-» 
re,  e  meffedarai  con  il  mele, e  la  fera  tonando  fi  uà  a  let* 
tofc  ne  mtarà  la  faccia,  fi  lauara  fot  la  mattina  con 
acqua  tepida . 

Alle  torfioni  c  dolori  del  ventre  • 

Me ff edarai  mcx^  dramma  d'ireos  fatta  inpoluere, 
nel  vin  garbo  ò  aceto fo  ,  e  darai  a  bere  e  fe  la  penerai 
dentro  le  medicine  che  purgano  il  corpo ,  nonfifent  irÀ 
torfioni  mentre  che  fard  la  purgatione  • 
Airardor  dell'urina. 

Tiglia  dì  tuorli d*oui  co  la  chiara  numerotrCi  ^olto 
rùfatopafacino  oncia  ma, e  me':^a  :  d'aMo  d*or%p  uri 
encia:  di  croco  fcropolo  uno  :  di  coriandoli  preparati  f 
difemi  <t  aceto  fa ,  di  frutti  di  mirto ,  di  ciafcuno  me^ci 
dramma,  peftarai  ogni  cofa  nel  mortaro  di  piombo  col 
fuo  piftello  :  aggiongendo  d  vnguento  populeoHe  1?»'- 
oncia^e farai  unguento,  co  il  qu  al  freddo  untar  ai  le  par 
ti  tra  li  tefticoÙ,&  il  ceffo  ^  e  farà  di  mirabil  efficacia . 
AIJepercoflTc  ò  cafcar  fopra  le  corte  ò  la  fchena» 

Tiglia  di  litargiriOfdi  ragia  di  pinC^di  ciafcuno  t^» - 
oncia  :  di  gomma  d^armoniaco,  dì  biacca,  di  ciafcuno 
oncia  mc^a:  di  galbanOyd'incerjfo,di  ciafcuno  tre  dram 
me:d*oglio  rofato,  e  mirtino ,  di  ciafcuno  quanto  bafti , 
di  cera  un  poco,  mejfeda  e  fa  cerotOy€poftofopra  la  con 
tufione  vedrai  e f etto  prefio  e  marauigUofó  . 
All'abruciar  caufato  dal  freddo . 

'Piglia  ilfucco  delTarbor  moro ,  &  il  mefiedaraìcon 
equal  parte  (doglio  d*oliue ,  &  untone  iluochi  brucia'^ 
tifaranguariti.  Giona  parimente  cuocer  le  foglie  della 
ma  ntlfo2U9j  colate  m  untar  ai  illuoco  • 


n 


.  '1 
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Alle  pu ftule  della  faccia>de t te  vari. 

Tìglia  di  mirrha^di  cofloyC  di  caffialignea^dì  ciafcu^ 
no  equal parte:  mejjedadopo peiii  con  mele ,  &  yntane 
'  il  male ,  la  fera  quando  fi  va  a  dormire ,  &  la  mattina 
poi  fi  Uni  con  acqua  difemole  che  fia  tepida.ouero  tifa 
rat  vntare  con  la  farina  dellorobo  mefcoUtacon  acqua 
€  mele.  Fa  parimente  ^effetto ,  la  farina  deWaucna  dif- 
felu  a  con  acetOy  &  untone  il  luoco,  Giona  ontar  anche 
il  luoco  con  f angue  delle  lucerte,  a  degiuno , 

A  far  le  cicatrici  bella  de  colore . 

Tiglia  del  feuo  d afino ,  ò  di  Tritello,  &  ^ggionti  deU 
la  mirrha^e deloglio, e  del  croco, mejfcdar ai,  e fcrbarai 
in  yafo  di  rame ,  efatto  caldetto  alquanto  :  ne  vjitaral 
le  cicatrici ,  Cioua  parimente  ontar  le  cicatrici  con  il 
fiele,  della  fcorpena  di  mare,  che  ne uedrai  felicijfi*^ 
mo  fucceffo, 

A  leuar  i  Huidi  dalle  pcrcofle  • 
figlia  il  fcorT^o  del  rafano ,  e  pifie  e  disfatto  con  il 
ntlele^ne  yntarai  il  luogo.  G;oua parimente pcfiar  l^ap^ 
fio  uerde,e  mefiedato  con  la  chiara  dcU'ouo,  poneruclo 
difoprajìfuhita  efficacia^  è  il  fucco  della  tapfia,con  in 
cenfopejìo  mcfcolato.eco  biacca,€poflo  (opra  al  male, 
Alli  tumori  delle  perco/Te. 
Viglia  il  fide  delle  pecore^e  mejfcdato    latte  di^oit 
na,lo poneraifopra  del  male,  onero,  piglia,  lo  sìcrco  del 
porco ,  e  fatto  fecco  [otto  dui  coppi  ai  forno ,  epefh,  e 
mefcolato  con  oglio,fard  fé f etto pojlofoprail m.ile, 

Allifigatoil. 
Farai  bere  all'infermo  di  fia  cri  di  cicorea.ò  d'mdiuia 
ion  il  brodQ  :  ò  con  acqua  di  meli  :  cefi  parimente 

gioua 


il 


ii 


gìoua  detta  hcrba  feeca  edatdà  bere ,  L'iua  anche  da^ 
ta  a  bere  pefla  infiemecontendìuiae  fattane  pòluére , 
fa  rifìeffo  effetto. Le  radici  dell' acera  peliate  data  a  he 
re  alla  quantità  £vn  oncia  e  mfxa.con  rin  dolce,  ou^ 
dato  a  ber»  il  fpigo  celtico ,  che  farà  il  manifsUo  gio-^ 
Uamento.GioHa  pigliar  la  carne  di  tre  bouoli ,  e  pesi  a  e 
disfatta  con  quattro  once  eme\a  di  vin  negro  ^  darlo 
a  bere . 

Al  dolor  delle  mammelle,chc  vengono  do- 
po il  parto. 

Tiglia  lifcoY%i  degli  oui ,  e  pcfli  farai  poluere:  & 
'^'agglongeTui  di  tuorli  d'om  cotti  numero  tre:  &  di  ero 
coye  d*i)glio  yofato  di  ciaf  uno  ynpoco, ne  farai  cerotto^ 
époneraifùpra  la  mammellt . 

Alla  farfarella  del  capo. 
Viglia  d'oglio  di  noci ,  t  d'oglio  d'oliue ,  di  ciafcuno 
equal  pefo  :  i fatto  prima  laHar  il  capo  fi  ontarà  con  il 
dettò  ó%tio ,  &  in  duerolte  che  fi  vntarà  farà  eflinta  la 
fdrfaretia .       A  far  fpiitaril  mài  di  punta . 

Ti^lia  k  fcor%e  delle  nociuole  ,  efattepcflarinpol* 
pere,  le  farai  paffar  per  vn  fedaccio  fottile ,  e  meffeda-^ 
rai  del  detto  poluere  con  offimel  fmplici  ,  e  giuleb  rio-* 
lato  quanto  b^i ,  la  farai  rfcir  atì: infermo  per  lambii 
iiuoyche  ne  vedrai  refetto  , 

Alle  piaghe  humide. 
Tiglìa  le  radici  del  ciperoye pcfte  ne  farai  poluere,  e 
ponerai  nella  pii:ga,Gloua  anche,  bruciar  le  fcor^e  deU 
'\  ccf)e ,  e ponerle  neìlapìaga,  cofi  anche gio^ 
n  fiori  dell'aneto  .  ouero  le  foglie  tenere 

ioi  frutti  pefii  cmn^in^  >  epofiifo^ 

'  fra 
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fra  al  male , 

Alle  piaghe  che  raldate>di  nouo  fi  difrompono, 
per  efTerui  oflb  guafìo . 
yi  penerai  la  poluere  delle  radici  del  pauccdanoyche 
faranno  ufcir  fuori  le  fchcggie  deli  offa,  Gicuap^trimen-r 
te  il  [emedeliufquiamo  col  calchanCQ pefli .  onero  k  fo-r 
glie  de  fichi  j  con  ilpapauero  feluatìcOy  e  cotti  in  polen- 
ta^ e pofiifopya  al  male . 

AIJ  cmincntie,  e  tumori  ncofi. 
'Piglia  di  fior  di  rame  bruciato ,  d'alume  i  di  colla  di 
carniccio  :  di  fquamma  di  rame  al  pcfo  doppio  de  [al- 
tre cofe  :  pefla  c  fa  liquida  con  aceto ,  &■  fa  linimento. 
Giouano  parimente  li  capi  delle  menale  bruciate  y  eie 
cipolle  cottCye  mefi edate  con  acetone pofie  fui  m  /< . 
Alla  mala  cottione ,  per  freddezza  del 
nomaco. 

Tigliadi  radice  d'cnola  once  due:  di  femidi  finoc^ 
chio  oncia  ma  e  me'x^a:  dipepe  vn  onàa  :  di  fcmi  dipc- 
trofello  oncia  mc^a  di  femidi  ruchetta  vn  oncia  :  'di  fe 
felivna dramma  di  mele  dcfpumatouna  libra  mr-fe- 
da,e  fanne  lattuario  del  quale  darai  dui  cuthiati  il  ^ior 
no  mattinale  f  era  quando  ua  a  doymire.con  buon  vìno. 
Alla  paralifi  del  fen fo  deH'odorare.-o  per  dir  me- 
glio al  diminuco  o  perfo  odorato . 
Tarai  che  odori  ff^cjfo ,  od^ment^rti  fatte  pàrà 

)'lcorp^od<weràdo7ì- 
que origano  con  a£eto  c  fale  m?ff edato  Meroltl  cado- 
reo.o  del  belgioinmis fatto  nell'aceto,  hero  ilfeme  del 
fmape  con  accto.ò  laptarmica,o  lellebor  ne?ro,ò  ilfuc 
co  del  ciclamino  pofto  nel  nafo .  *^  / 

Alli 
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D  f;  5  £  c  r  e  1 

AUi  peli  che  non  rinafcanp  più .  ^ 
puntar  ai  il  luoco  doue  uontti ,  cht  non  nafcono  i  peli  \ 
con  il  [angue  dtl  lepore  caldo  comr  s'amax'^a ,  e  difo-- 
pra  ornar  ai  con  ilfeme  dell'ortica  fcluatica  pcfio,c  dif^ 
fatto  con  lo  ogtio  d'alme .  onero  con  iccruelli  de  ipipi^ 
ftrellipefliedijfoluti  con  latte  di  donna ,  ne  untar  ai  fZj  x 

luoco  .  ^  _ ,  . 

,  Allcragadic,  o  fenditure  ofchieppature 

del  federe. 

Tigna  delcìnahrìo.t  della  mirrhaye  ne  farai  fomen 
to  difetto  .  Giona  anche  marauigliofavu^nte  ilcinahriB 
pejio ,  e  mcffcdato  con  pomata ,  ò  con  unguento  rofato^ 
i^yntarne  il  ceffo  nelle  fchieppature. 

Allarctention  dell'urina  nelle  febbri . 

Tì^lìa  le fo'^lie  delle  viole  mammole.^  fanne  mpta. 
flro  dtpo  chefaran  cotte ,  efonerai  f^praal  pettinic- 
chio/uero  cuocerai  una  cipolla ,  e  calda  la  penerai  fa\ 
pra  al  luoco  detto.che  nefeguirà  l'intento . 


Il    F  i 


,11 


\0 
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T  A  V  O 


A 


DELLA 

ARTA  PARTE. 


I 


LIe  niiuolet- 
te,&  altri  im- 
pedimétijche 
offjinclono  il 

vedere,  a  car- 
te. X 

AUi  rofcgoni  di  apclli ,  » 
Alla  fjrf^reJJa  dei  capo .  » 
Per  la  tigna  .  % 
Per  fànar  rimpetigini ,  i 
Per  il  prurito  rimedio  •  3 
Per  le  fchioppacure  di  pie- 
di •  g 

Per  fchioppature  de  i  lab- 
bri .  I 
Per  il  fuddor  che  fpuzza.  ? 
Al  fetor  delle  ditella.  3 

Alle  percoflfc  di  fuori  rorcc 
chie ,  j 

AH'origol  delle  palpebre.  ^ 
A  leuar  viai  liuidi  delle  pai 
pebre.  ^ 

A  far  cafcar  l'onghie  corrot- 
te. 


Alle  perco/Ie  de  Tonghie. 
Alfpafimo  éG' fìnciulli . 
Alli  bugnonì,  empialèro. 
A  chi  ha  fuori  il  ceflb. 
Al  mal  caduco . 

De  gli  dolori  del  craiieo. 
Per  confof  ttr  ii  core. 


4 
4 
4 
4 
♦ 


Per  il  dolor  de*  denti.  4 
Per  mitigar  li  dolori  di  ijua- 
lunque  forte,  4 

Per  gonorrea  ò  difcolamenr 
to.  f 

Al  fluflfo  di  corpo,  y 
Al  flun'a  epatico,  ^ 
A  refi  mgcrc  ii  uiefc  alie  de» 
ne,  j' 

Alla  gonorea  è  clifcolamen- 
to.  y 

Al  mal  francefc,  firoppo  mi- 
rabile .  ^ 
All'hidropiffa  empiaftro .  < 
A  ritener  ii  pelo  che  cafca.  ^ 
Per  lentigini, e  macchie  dal^ 
la  faccia .  ^ 
Alla  rogna  maligna ,  e  mac- 
chie croliofc.  ^ 
A  far  rinafcerfi  il  pelo ,  6 
All'aree .  ^ 
Per  buganze,  e  prurito.  6 
Alleconcu/ìoni .  7 
Per  pi|ji£ar  le  phlcgme  della 
maflRpe .  7 
Rimedio  centra  la  pcfte .  7 
A  guarir  li  ti/ìchi.  7 
Alia  dilli nteria  e  diarrchea  j 
&al  fluflo  delle  donne  sa 
guinolento,  7 
AI  rolTor  dei  volto>e  del  ua- 
H  fo. 


■3 


.0 
•O 

.c 

'  » 
ei 


io 
Ite 
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V 

Ì<u  7 
Al  mal  di  penta,  ftallapu- 
trefattion  dalla  madricc.  7 
Alla  difficultà  del  refpirare, 
&  opiladon  del  fegato  e 
polmone,    alla  toflc  difli 
Clic.  7 
A  far  t'mCcer*ìl  pelo  .  7 
A  prouocar  il  fudor  ,  e  famar 
latcfta  .  8 
A  dolor  di  ftomaco^  di  fcga- 
to,o  di  milza  .  i 
Airimpctigini,ò  morphca.  Z 
Alla  naur(?a.  8 
A  far  ♦purgar!  luoghi  natura 
li  delle  donne .  8 
AUa  raucità  e  itrcticx«  del 
petto  da  humori  grofli  ca- 
gionata f  * 
A  far  partorir  le  creature 
morte,  ò  la  feconda  ♦  S 
alla  dcftillaticn  dell'orina,  f 
A  gli  occhi  roflfi ,  c  cuccio^ 

Per  rotture  jnteftinali  de* 

fanciulli.  • 
Per  aiorfi  di  cani  rabiofi.  8 
Per  {intemperanza  calda  fi- 

gato.  ^ 
A^iff  accìar  la  triftcmxa .  » 
Alla  tolTe  vecchia .  9 
Per  il  dolor  del  ftonoaco  i  e 

della  naufca.  9 
Al  fetore  delle  ditcHa,  ouc- 

ro  fcagli.  9 
Al  dolor  del  ftomaco.  9 
Alla  dìffiiiteria .  9 
Alla  colica .  9 


*Ji    ^  ifi. 

A  chi  ha  fucrì  W  federe  i  fot 
cheftia  dcnttw .  ^ 
Ailc  bugAnxe  rotte  ,  ^ 
A  tirar  fuori  le  fpine  ò  altro 
infiflTo  nelia  carne.  i« 
A  guarir  li  porri .  !• 
Al  fcttor  della  bocca .  !• 
Al  dolor  di  lombi* 
Alla  difficoltà  dcirorina,  e 
dolor  delia  vefica,  io 
AU'mconiJ»  nza  dell'ori- 
na. 10 
Airvfcir  fuori  della  madri- 
ce,  IO 
Al  prorito  e  durezza -della 
niadrice.  AO 
Alla  iventofità  della  madri- 
cc.  IO 
Al  dolor  del  capo  cagionato 
dal  mal  firancefc.  ii 
A  gli  occhi  faoguinoii  •    1 1 
Ai  flulTo  del  corpo  ,  efputo 
del  fanguc .  1 1 

Alli  tifici,  ò  fputo.della  mar 
eia,  ^  ^  'I 

Onguéto  cotra  il  rpafimo.  1 1 
A  far  venir  latte  alle  mam- 
melle. '  ' 
A  r^uarir*il  mal  detto  fuoco 
iiluatico  .  >  t 
>cr  il  batticorc  »  tremore,  c 

fincope. 
>er  far  feccare  il  latte  nelle 
mammelle.  H 
per  ht  dure  le  mammelle 
fiappe. 

Per  il  vomito  de'fanciulh.ij 
Per  il  éolot  di  ftomaco  eoa 

tutti 


T   A  V 
tutti  acetofi .  I  ? 

Perii  fangue  o  latte,  apprcf- 
lo  nel  ttofliaco .  13 
per  roppiktion  del  fìgato.Ì3 
per  l'ictcritia .  13 
dolor  intico  del  figato  e 
deirlùpcccndrij.  13 
Al  fltt(r<^  deirorina.  13 
Alla  colica.  14 
peni  fliilf' «lei  corpo,  14 
Alla  pondera .  14 
per  prouc^ir  li  mcfi,  e  h  fe 
collìda  alle  donne  .  14 
per  il  prprito  della  ì;>oiù  de' 
teHicoii.  U 
/il  dolor  di  niarroeire.     1  f 
A  durezza  dì  giontuie, 
Al  dolor  (ciatico  ,  15 
per  li  dolori, e  tumori  inuec 
chiati  de'  ginocchi .  ^6 
per  fcacciar  gii  animali  vele- 
n  fi  .  16 
per  le  machie  della  pelle,  lé^ 
All'impetigine  .  \6 
Perle  Ictigini  della  fjccia.i^ 
Per  le  oppilatjf  ni  del  fega- 
to, e  della  mil^a  .  lé 
per  la  caluitia  del  capo  .  1 6 
Per  riftagnar  il  fingue  dal  na 
*  fo.  '  ì6 

Alle  torfioni ,  c  dolori  del 
corpo.  17 
A  chi  ha  fuori  il  ccflo.  1 7 
Per  le  perderà.  17 
per  li  rutti  del  flomaco.  17 
Alla  tigna .  17 
Alla  durezza  della  rpien?L3,e 
d'altri  membri,  &  alla  pa- 


OLA 

ralifii.  Ì7 
A  Hi  dolori  di  lombi ,  0  del 
ventre .  17 
Alla  venttifità del  ventre.  17 
A  far  gittar  la  fcccndma.  1 8 
A  preieruar  dalla  pefte,c  del 
i'hidropifia  .  18 
Alli  rutti  del  ftomaco  e  vo- 
miti &  in  appetéza,  cagio- 
nati da  freddi  humori .  18 
Alla  quartana  e  tutte  k  feb- 
bri di  lip  natura  longhe  jS 
Concia  la  pefte  •  j8 
Al)ad:flmteria.  18 
Airappetito  perfo.  i8 
A  le  11  ai  le  macole  da  s^Ii  oc- 
chi.  J8 
Alla  punta.  18 
AUe  dv  mie,  che  per  grafici- 
ZI  non  concipeno  .  18 
Alle  marroellc ,  18 
A irinfettion  della  pelle.  18 
Ad  accelerar*il  parto  .  J9 
Alla  tofle .  19 
A  far  graffa  vn  magro  . 
A  far  Imagrir  vn  graffo .  ì9 
A  leuar  le  macchie  bianche 
dairvTighie .  io 
Al  fìuffo  dell'orina  .  20 
All'hidropifia ,  20 
Alli  dolori,  &  al  fangue  rite- 
nuto della  madrice.  ip 
Airinfiammaggioni  delle  po 
dagre.  2,0 
Airafma  ,  catarro  vecchio  , 
tcffe,  &  altri  difetti  del 
polmone.  20 
A  far  partorir  le  creature 
M    %  mot- 
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II 


£1 

21 
21 
21 
22 
22 
22 


T   A  V 
morte»  e  centra  i  velcnofi 
animali.  2* 
A  tutcc  Jc  paffioni  di  ner- 

Ui.  20 

AI  prurito.  20 
A  dolori  delftotnaco,e  della 

iniiza»&  alla  vcntofìcà  del 

corpo . 
Al  calcar  dcHVuiiIa, 
A  far  gettar  la  feconda  . 
A  guarir  la  quartana  • 
A  l'afma  • 

Alla  rolfezxa  del  volto  . 
Al  dolor  fciatico . 
Alle  puftole  e  macchie  del 

volto .  z  i 

A  ricuperar  l'appetito  per- 

fo.  22 
A  dolori  dal  capo,  che  per  il 

battimento  dell'arterie  nò 

laiTan  prender  fonn  ^.  2  j 
Alle  renelle,©  altre  materie 

vifcofe  nelle  reni .  25 
A  defeccar  il  latte  delle  ma- 

mellc.  zj 
Alli  vermi  de*  fmciulìì .  1^ 
A  mittigar  i  dolori  d*cgnl 

forte. 

Al  puzar  del  fiato  per  hauer 
mangiato  aglio  fimil  co- 


fa  .  23 
A  morfi  di  cani  ralii 'fi  .  24 
A  prouocar  il  mcfc  alle  don- 
ne .  t^, 
Airiiidropefìa.  24 
Al  mal  caduco.  24 
Alla  dcbbollc7.7,a  del  ftoma- 
copcr  frigidità. 


A*  mori?  di'  tutti  J  velciioS 
animali.  24 
Alle  nuuole,  Ia(fhrime)e  rof- 
fczza  d'occhi .  24 
Alle  durrezze,  e  tumori  del 
figatojc  dclh  fpienza.  24 
A  purgarla  madrice  alle  dò 
ne.       ^  24 
Alli  dolori  del  capo  anti- 
chi .  24 
Alle  nwrroclle  cieche  .  24 
Alla  te fle  fecca»  2f 
A  dolor  di  marroellc,  e^fiffu 
re  del  ceffo  .  2  jr 

Alla  vcntt  fiti,&  altre  paflìo 
ni  della  madrice.  2f 
Al  mal  di  punta  .  tf 
Alla  regna .  2f 
A*  dolori  di  mammelle ,  &  a 
far  fcendcr  il  latte  .      1 5: 
All'acqua  ,  e  ventofitn  dclli 
tcftjcoli  de'  fanciulli .  2y 
Alle  mati  fcabrofe  dal  mal 
frpncciè .  2f 
A  rittagnar  il  fouerchio  flul- 
fo  dei  làngue  meftruo.  26 
Alla  malfl  habitudine  che  p- 
cederhidroplfia.  16 
Al  figato  rifcaldato.  2<J 
Alle  imagmi  del  vedere.  26 
AirotFcladeIl\dirc.  -16 
AI  tremor  del  core.  16 
Al  nocumento  dell'odora- 
to. 27 
A'ii  vermi  de'  f:inciulli .  27 
Alle  gingiuc  gonSe  ,  e  grol- 
fe.  27 
Airoppilai:     o  altii  difet- 
ti 
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J   A  V 
ti  del  fegato  .  17 

A  i  ncui  o  regni  portano 
ì  fanciulli  nel  nafci men- 
to. i7 
Airombilico  che  efcie  fuori 
a  putti  y  &  alle  rotture  di 
deaero.  *7 
A  far  gettar  la  fecondìna.  17 
Al  dolore,  &  tumori  della 
iDatrtce,caurati  da  vefttcfi- 
tà  dopo  il  parto  •  17 
Alla  prcfocation  della  ma- 
drice»  i7 

LIBRO  II. 

ALle  piaghe  putt  idc .    i  ^ 
Alle  pereoffe  delle  gion 
ture.  »8 
.  A  curar  le  fittole  .  a  8 

Alla  rogtia  maligna .  a  8 
Alle  piaghe  vecchie  delle 

gambe. 
Alle  durezze  de*  nerui,o  li- 
gameti  caufari  da  ferite. 18 
A  rifoluer'il  fjngue  morto  , 
per  percoflc,ò  calcare  d*al 

to.  *  1^ 

Airapofteme,  e  doiori  delle 
hemorroidi.  ^9 

A  rJftagnai  il  fangue  dalle  fe 
rite.  *9 

A  diflolucr  il  fangue  conge- 
lato dentro  del  corpo, caa- 
fato  per  ferite ,  ò  altri  ac- 
cidcnH .  ^9 

Alle  piaghe  infiammate: e  fì- 
ftofc.     ^  i» 


OLA 

Alle  piaghe,doue  fuflero  fif- 
fe  fpine,©  fin.il  cofe»  19 
A  curarle  canchrenc  nelle 
pi^ighe.  ^9 
A  guarir  le  fcrofole  .  30 
A  tutte  le  piaghe  ,  e  puftule 
maligne ,  come  cancro ,  ò 
phagedena •  3* 
A  leuar  via  li  nerui,  e  le  pu- 
ftole  rcfle  della  faccia.  30 
Alle  rotture  di  dentro  ,  per 
cafcar  >d*alto  ò  per  altra 
caufa ,  e  à  diffoluer'il  fan- 
gue congelato.  3« 
Alle  piaghe  del  nafo*  e  della 
bocca, &  anche  dal  mal  fra 
cefe.  30 
Alle  ferite  penetranti .  3» 
A  leuar  via  le  nigrezze  del- 
le cicatrici.       ^  3® 
À*  dolori  cagionati  per  rot- 
tura ò  diflocation  d'offa^ò 
ne  i  membri.  3® 
A  dilTuluér  la  nigrezza  delle 
pelle  per  pcrcolTe,  o  altra 
caufa,  &  per  le  piaghe  de  i 
luochi  naturali  delle  don- 
ne,  e  tumori  di  mammel- 
le. 3* 
Ad  oeni  fluflb  di  fangue ,  e 
fald  ir  le  ferite  xlellc  bu- 
delle,  e  della  veflica.  ^  3 1 
Al  tumor  e  dolor  del  mébro 
virile .  3 1 

Alle  gingiue  putride  .  3 1 
leuar  via  ù  marcia  delle 
piaghe  .  3  ^ 

Alli  fiuoiori  vitioH ,  che  tra 
M  $ 


cac- 
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càrhe  e  pelle  fi  csùfsnoda. 

rogna,©  d'altri  efFctrii  51 
A  guarir  prcfto  vha  piaga. 3  i 
A  quelle  ((irte  di  rogrìa,  ch'c 

fimil'allg  kprà . 
Ahe  rotture  iritclh'nili  de* 

faiicìuiJi  ;  j  X 

Ale  puf^ule  òbrorze delle 

gambe,  e  tie*  luoéhi  riitU- 

rali  delle  donne  con  toC- 

fczzcj  &  ardore.  3  r 
Alle  (cotÌ2  lohi  da  fcarpé,  & 

la  caiicaro. 
Alle  pi.ighé  vecchie .  31 
Airerifìpele,e  li cancari.  31 
A  far  e afcar  Tonghie  fcabro- 

-  .  ..  3» 
Alle  piaghe  del  polmone  ,  e 

alli  tifici, rimedio.  3Ì 

Alle  piaghe  della  bocca»  c 
della  gola. 

Al  fluir®  di  firiguc  dall*he- 
morroidi,&  alle  piaghe  de 
membri  genitali . 

Alla  putredine  delle  gJngi- 
ue ,  &  alle  piaghe  della 
bocca .  31 

AirErifipele  ,  &  alle  piaghe 
fauine  dclcapo  de*f.ihciul 
li.  31 

Airapofleme  coleriche  ^  co- 
me erifipelé  efìmili.  31 

Alfe  piaghe  deirinceftr'ni ,  & 
alle  rotture  acqucfc  .    3  i 

Alle  piaghe  dellegióture.3  5 

Alle  rotture  iriteftinali  de* 
fanciulli.  3{ 

Alle  fcocMcure  del  fucco,^ 


Ò   L  À 


alle  piaghe  maligne  '*    3  j 
Alle  ferine  del  craneo.  31 

Alle  piaghe corrofiue,  dette 
m:4l  della  lupa  .  3  j 

Alle  piaghe  e  rotture  dellì 
luochi  lUtUrali  delle  dcn* 
iie,a  rilf^jghare  il  fluflb  del 
languc  d  li  a^l'ói  3  3 

Al  calcar  d'alto  .  33 

A  riliigriar  il  fanguc  dalla 
madricc,c  dall*orini,e  dal 
le  ferite, &  aJlé  puftule  nei 
re  delle  gambe.  33 

A  liihgriar  il  fai|euc  dalle  fé 
rite.  33 

Ai  flulTo  di  fangue  dairhe- 
morroidi.  34 

Airhemorroidi,&  alli  turno 
ri  fico  lì  del  federe.  Se  al 
roflTor  (fella  faccia.  34 

Alle  rotture  de*  piedi, é  del- 
le mani  caufate  dal  mal 
francele ,  ^4 

Alle  fcottaturc  del  fuoco. 34 

Airorechie  che  gettano  mar 
eia.  34 

Alla  rogna  é  prorito.  34 

Alla  lepra .  34 

Alla  rogna»  &  a  tumori  del- 
le marroelle.  '5^34 

Alle  canchrerie .  3  4 

Alle  piaghe  de'  luochi  natu- 
raili  delle  d-  ririe  .  34 

Alle  piaghe  de  gli  occhi,e  p 
fchiarir  la  viltà.  3  f 

A  inondificar  le  piaghe  pu- 
tride. 3  f 

A  dolori  del  .collo  per  per- 

coHe  , 
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Ctffc,©  d*altrc  cagioni.  3  r 

Al  panjritio.  il 

Alle  raghadic  del  federe ,  e 
macchie  del  vifo .        ^  r 

Alii  tumori,  c  plaghe  dcll'he 
morroidi .  3  f 

Al  flufrodcl  faigue  dell'hc- 
morróìdi .  5  f 

Al  rumor  del  memtro  viri- 
le .  Si 

Alle  piflght  profonde  delle 
gambe  é  $é 

Aldolor,pÌ3ghe,  putredine, 
e  puior  dell'orecchie,  gtf 

Alle  ferole  de*  capitelli  del- 
le trtiitimclle.  $6 

Alle  piaghe  delle  gambe  Cf-tì 
rilcald^merito.  ^6 

Airorigol  delle  palpebre,  3 

Alle  fchioppature  de*  labri  » 
e  de*  capi  delle  mammel- 
le. ^  $é 

Alla  rsnola  fotto  la  legua.3  6 

Alle  filtole  delle  mammel- 
le» 3/ 

Alla  verga  apoftemata  ,  &  al 

dolor  ventofo  del  pette- 
tìfecchio  <  3  7 

Airapoftemc  calde  de*  celti 
coli .  ;  7 

AI  difcender  "delPinte fruii 
nella  borfa  de*tcfticoli.  37 

Alla  crepatura  .  3  7 

A  prouocar  il  fangue  delle 
hemorroidi .  3  7 

A  riftagnar  il  fludo  del  fan- 
gue deirhemorroidi.  37 

Alle  rotture  nelle  maaX  e  m^' 


OLA 

piedi, caufaté  dal  fredo.^^ 
A  faldar  le  ferite .  38 
A  generar  carne  nelle  feri- 
te. 3$ 
AUacohtudon  della  carne,e 
de*  lacerti,  di  dentro.  38 
Airattriticri  de'  nerui  *    3  8 
A  ferita  di  nerui  di  corde.  38 
A*  nerui  ponti  e  trafitti .  38 
A*  nerui  adolorati .         3  8 
AI  dolor  delle  ferite.  38 
Albi  carne  fouerchia  delle 
piaghe  ,  &  a  i  vermi  d*ef- 

A  leuarle  nerezze  delle  cica 
trici.  3^ 

Ad  aprir  rapofteme  matu- 
re. 3^ 

A*  caticarì  impiagati .  3^ 
Alle  piaghe humide,  c  diffi- 
cili a  faldare.  $0 
Alle  piaghe  maligne .  3^ 
All'impetigipi  im})5agate.  5^ 
Aliibrtifchi  ò  crofkdelvi- 

fo,che  fan  parer  leprofi.40 
Alle  gambe  piagare  .  4« 
Alle  giinbe  groffe  ,  dure  & 

im?>iagate. 
Alle  fcorrarure  del  fuoco, 

prima  che  lì  vellica.  40 
Al  cafcar  d*aito»  «  40 
Al  cafcar  fopra  vn  mébro  .40 
Che  vn  membro  percolfo  nò 

s'apoltemi  •  40 
A  far  fparir  li  fegni  dalle  per 

coffe.  4® 
Alle  piaghe  prorìgìnofc  della 

aatura  delle  donne.  41- 
M   4  Alle 
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Alle  pìs^rhe  biella  bocca  della 
madiice  cauùt€  dA  par- 
to» 41 
Alleponturtì.  4I 
Alla  frattuta  dclcMbco,  vn- 
guento  marauigliolb .  4^ 
A  far  molli  le  durezze, 
Oglìo  mirabile  ,  a  guarir  le 
Veritc  in  vintiqisarcro  ho- 

rc»  ^  ^ 

Allo'fputo  delfartguc,  per 
rottura  di  vena  .  4^ 
Alle  piaghe  delle  ganil>e.  41 
A  tutte  le  infiammaggi'^ni  de 
ren!,&  al  dircolamento.4j 
Alle  pinghe  infiimmate  .  4^ 
Alle  i^cofle.ò inaccature.  45 
Al  panarizzo  ,  &  ogn'altro 
inale,che  fuccede  alla  pon 
te  delle  dita^  45 
A  p-^rri  fichi,  45 
Alle  fcortf mature  che  vengo- 
no a  i  fanciulli  per  cagion 
d'vrina,  ò  d'altro  hiimor 
àcuco.  45 
Alla  difcolation  da  materia 
acut.7,c  a  fnldarcle  fcorti- 
cature  che  f;inno.  43 
A  guarir  le  niacchie,c  fegni^ 
e  leuar  ogniaccrcfciméco 
di  carne,  in  qualfi  voglia 
parte  del  corpo  .  45 
A  digerirle  piaghe  delle  ma- 
mellc .  44 
A  far  oglio  di  b3iramo,con  'e 
virtù  che  fi  diradirotto.44 
Alle  piaghe  delle  gambe  con 
rifcaldamcnto  •  44 


OLA 

A  figillarlepiagfic.  44 
A  piaghe,  che  per  fecca  difté 
perania  della  parte  non 
ponno  faldare.  44 
Alle  piaghe  dolorofe  delle 
eicnnir<^.  AS 
Alle  contufiorti ,  &  alle  pia- 
ghe c3gi(  nate  dalle  per- 
cofie,  ò  d'altro .  45 
Alla  calofità  de*  piedi»  45 
Alle  piaghe  dolorofe  p  fred- 
da diltcmpcranza.  45 
A  leuar  via  la  carne  cbécre- 
fce  fouerchia  nelle  pia- 
ghe.  .  ,  45 
Àl^  piaghe  vcrminofe  ♦  45 
Alle  piage  còoffo  cerotto.  45 
A  gomme  di  mal  francefe-  46 
A  far  morir  i  vermi  ne  i  fan- 
ciulli.  .  45 
Acqua  precio(ì(nma,a  diuer- 
fe  infirmirà.  4^ 
Oglio  fimilè  ai  b.ilfamo,^,  vti- 
lifTimeidiuerfimaU.  47 
Alla  mebncholia  mirachìa- 
le,&allafincope.  47 
A  prefcruar  dalla  pefte.  47 
Alla  commotione  del  cerc- 
bro  ilei  cafcar  da  alto ,  o  |^ 
altre  cagioni, e  prccife  qua 
do  dalle  petcoffc  perdono 
hfauclla.  48 
Alla  epilcpfiade*fanciulli.48 
Almalhabito,  &amfplenc- 
tici.  48 
A  prcferuar  dalla  peftc.  4* 
Al  defcenfo  del  catarro  per 
freddezza  di itomaco.  48 

Alle 
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Allefcrofole.  4I 
A  guarir  molte  infirmiti  con 
roglìo  del  (clferc  .  49 
Alle  mani  fcabrofe  dai  mal 
franìccfc .  49 
Alla  meIaìico!fa  *  yo 
A  mitigar  i  dolori  del  mal  fra 
cefe  in  alcun  membro.  ^  © 
Alla  milza  indurita  . 
A  prefcruar  dalla  podagra,  fo 
A  far  ?nc{ar  via  i  brufchi  dal* 
la  fjccia.  fo 
Alle  rchióppatiire  delle  mani 
per  caldezza  del  figato.yi 
A  chi  fulTe  ftitico  di  corpo.  5 1 
À  chi  no  potefle  vrinare  per 

cagìcn  di  flegma  . 
A  purgar  si  capo  per  il  nafò 
dopò  le  purgationi  vhiuer 
Tali  di  tutto  il  corpo,  f  i 
A  rcicner  il  flullb  del  catar- 
ro. 

Alla  debilità  della  virtù,  &  a 
tutte  le  infirmiti .  ji 
A  Panar  la  tegna .  fi 
Alle  vertigine. 
A  far  che  i  capelli  rinafchi- 

no,  e  non  cafchi'no. 
A  Ipuar  via  le  macchie,  e  ero 
ile  cagionate  dai  mal  fran- 
cìofo  ♦  j  g 

AiriftelTo  male ,  vn*aItro  ri- 
medio piaceuole.  f3 
Vn*altro  all'ifteffo  male.  5  3 
Alla  dilattatioii  della  pupil- 


la. 


r4 


A  preferuar  i  deriti  dulia  pu- 
irefatiione  t  54 


O   h  A 

A  feì-Qiar  i  dciiti  che  fon  ^  c% 
fcar  dal  mal  francefe.    ^  4 

aIIì  fluflì  difenterici  nei  mai 
franciofo .  54 

Alle  piaghe  della  gola  nei 
mal  franciofo .  54; 

Allicarioli  nel  mai  francìo* 
fo .  54 

Alli  carìoli  nella  natura  del-> 
le  donne. 

A  Ili  porri  fichi  •  $f 

Alle  brozzc  ,  ò  puftule  del 
mal  franciofo .  y  f 

A  leuar  la  negrezza  delle  ci- 
catrici .  f  f 

A  far  nafcer  i  peli.  y  f 

Alla  prcfocatioti  della  madri 

ce.  s<f 

A  purgar  l'humor  melancho 
lico,alla  grauezza  del  ca- 
po, e  del  ilomaco .       5  ^ 

A  mal  franciofo  rimedio  ma- 
rauigliofo.  ^6 

A  purgar  vn  che  habbia  dolo 
ri  del  mal  franciofo  .  $6 

A  far  celTar  le  febbri  periodi 
che,  dopoché  fori  prolon- 
gate  . 

A  chi  haucfle  le  palpebre  ira- 
piagate  da  humori  acuti,ò 
falfi.  57 

Al  mal  caduco  de*  putti,  &  a 
confortar  il  capo  catarrofo 
da  caufa  fredda  .  57 

A  quelli  che  dormendo  pi- 
fcirno  in  letto  »  57 

Alla  prcfocation  delia  madrf 
ceiche4ió  pud  ritornare  sj 
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A  purgar  h  podagra  caJda.j? 
Alla  difficoltà  dcirvrinare  p 
impedimcnro  della  flcg 
naa.  57 
Alle  gambe  impiagate ,  &  in- 
fiammate .  57 
a1  m^»!  di  poni^y  quando  ir  n 
può  hauci  lo  fputo.      5  8 
A  purgar  il  petf^, alla  pnnta» 
&ali*a<ma.  5S 
AimaUliponta .  5^ 
LinuTiCio  di  mk\  di  ponta.  58 
Vn'alrro  a'.rjHcffb  male .  5  8 
Al  dolor  9  &infùtion  di  mil 
za.  ys 
aIIi  rpknctici,  &  quartana- 
rij  .  5« 
AÌli  fplenetìci,&  fegatofi.  ^8 
A I  cafcar  d'alto  .  55» 
A  le  macchie  delli  occhi.  S9 
Alle  Jachrirae  delli  occhi. 
Vn*altro  airittcflo  m^ale.  59 
A  fjr  chiara  vifta  alli  ©chi. 5^ 
Aìia  rolfczza,  e  dolor  delli 
occhi. 

A  gli  occhi  fangninofi  ,  e  do- 
loro fi  .  S9 

Àlla  vertigine. 

All'uifiation  del  braccio,  per 
caufa  del  irar  fangac . 

Alla  freddezza  del  Itomaco  , 
&  a  far  ben  colore.  ^9 

a1  dolor  diftomacor  jj> 

A 1  dolor  del  corpo  detti  co- 
lici .  5P 

A  guarirgli  fluffb  di  sague.^o 

al  fluffo,  ccotiìoni  del  ven- 
tre •  éQ 


OLA 

a  leuar  i  crefpi  de!  volto.  €0 
al  dolor  de'  denti.  6» 
alle  gingioe  infìare.  6cr 
alla  pierr»  delia  vclHc:).  ^o' 

LIBRO  III. 

k  Lrapoftema  ventofo,  4t 
a  mollificar  vna  do  cz- 


ZI. 


alle  rotture  inteftinalì .  4t 
al  mal  di  mad  rice .  61 
Polucre  maranigliofa  alla  de 
bullczza  della  villa  •  6% 
a  rottuf  e,ò  crepature.  6x 
a Vitener  il  pcìo  che  cafca.  6z 
airinfi'jcion  del  braccio ,  per 
ca  ufa  del  trar  fangue.    ^  i 
airinfiation  delle  gambe, 
airinfiation  del  corpo, e  del- 
le gambe,  per  caufa  di  hu- 
mor  freddo. 
a  far  crefccrc  bona  carne  nel- 
le piaghe.  6% 
alle  gambe  impiagate.  67^ 
a  fanar  il  fuoco  làluatico,  dee 

to  colera. 
afaldargli  oflì  rottt  del  ca- 
po, &  in  pochi  giorni.    6  j 
a  mollificar  nerui  Iduriti* 
a  mollificar  le  fittole, &  altre 

piaghe  putride  ♦ 
a  tutte  le  piaghe ,  e  dolori, 
oglio  prcciofiflìmo.  6% 
alle  p.innc  ò  macchie  della 
viltà.  ^4 
a  difchiarir  la  villa  •  <4 
alle  mamellc  impiagate .  <4 

agua- 
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5  guarir  le  lentigini .  ^4 
t^oluerc  marauigJiofa  à  con- 
fortar ia  vitày  éc  a  tutti  i  di 
jfctti  dei  capo  j  del  (toma- 
cOf&  arcotòmia, vertigini» 
parAlii?  i  Se  a  tutti  i  d<<lori 
intrinlcchì, consuma  Thu- 
inidità  fóuercHia  del  ccr- 
iicllojC  cortferifcé  alla  mc- 
nìoria»  fu  di  FedérigD  Im- 
jpcratore  ;     ^  6^4 
à  diolòr  di  reni, di  lombi, d'e- 
migransa ,  &  à  vicij  dellà 
Vhadricc  •  ^4 
àlii  tifici.  6^ 
òdorarììéto  al  detto  male. a  r 
Suffimerito  al  detto  male  .é^  J 
ia  fermare  il  cataro  caldo.  6s 
à  fiftei"  il  catarro  fréddo .  6S 
airateffo  male  .       .  . 
àlli  melacoliciyé  lìiaiiiaci.  66 
Vngucnco  alle  piaghe  dentro 
deliiafo.      ,  6^ 
à  far  feparar  ToiTo  guafto  dal 
boiio.  66 
2  chi  s^haiiefTe  grattato  ccn 
rvnghie,'e  fatto  piaga.  66 
àìl'ardor  deliVrina.  c6 
all'ifteffo  male.  66 
airilteflb  malci  67 
a  rileuar  vn  cafcato  dal  mal 
caduco.  67 
Centra  i  veleni  rimedio  mi- 
gliori della  comane  thiria 
ti.  67 
ai  catarro  fotti  le.  67 
a  far  venir  fuori  la  balla  d*vn 
fchioppo  ^  dà  dciicro  delia 


OLÀ 

carne .  ^8 
a  purgar  piaga,  e  trarne  quel 

che  vi  fuÀe  infilTo.  69 
à  contufioiii  del  capo  con  roc 

tura  d'olT^è  fenra  i  ^8 
à  tirir  fuori  le  f^  iné  infilTc 

nella  carnè  ;  ^8 
a  dolor  di  fchehi .  63 
alla  roflezza  del  nifo,  6S 
al  freddo  della  nudrice  .  68 
a  difleccare  Thumidità  del- 

IVuola,  e  delle  gingiue.6^ 
a  leiiar  le  macchie  dalla  fac-. 

eia  .  69 
a  fan  ir  la  formica.  69 
alli  fi  jfiì  del  ventre.  6p 
ài  dolor  de  i  lombi  .  6^ 
acjiieiliche  vriniin  letto.6^ 
alle  piaghe  de'  piedi.  6p 
à  i  vermi  dcU'orécchie.  7<^ 
alli  vicij  deirórecchie, pèrca 

gione  dèirac«lua  che  v'en- 
,  tralTé.  7^» 
alle  pi'ige  che  fi  generano  dé 

tro  d'ell'ol-ecchic .  7<> 
a  dififohière  l'apoiTi'nic  dopo 

l'orccch-e.  7à 
aiie  pere*  Ife  de  gli  occhi,  70 
ali'jnapeterìtìj  de*  cibi .  76 
a  piaghe  ,  &  ferite  rimedi  » 

maraùialiofo.  7<3 
a  prefe  narfi  dal  veleno.  7^ 
ai  fputo  del  Ijhgitc  per  rotcu 

ra  di  veni.  7^ 
al  ni  il  Color  della  faccia  ,  i<c 

aii'jfrrià  .  7^ 
alie-^iat»he  delli  luochi  iiritii 

tali  delle  donne  i  ii 
'  ÀUi 
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AK?  rofi  che  reftana  alle  gìon 

ture  dopo  li  dolori  delle 

podagre  .  y  i 

Al  tetor  della  bocca.  71 
Alle  crcfccntie  fifcofe  del  fé 

dere.  71 
Allacoli'ca.  71 
All.1  paraliTì  della  Ifiigna. 71 
AI  dolor  dciremicraneo  da 

c.Tulà  fredda  calda:  71 
AIH  dolori  della  iiiicca.  Si 

del  collo.  yz 
Airimagini  del  vedere.  71 
Al  dolor  del  fi  anco  .  yz 
Al  mal  della  colera  detto  fu«j 

co  faluatico .  yz 
A  far  purgar  la  madrfce  alle 

donne.  72 
A  rili  oonar  il  fliiflb  del  fau- 

guc  delle  heraorroidi .  yz 
Ai  morlb  d^animali  vcleno- 

y\  i  ìLTorc  del  mfo.  73 
AMI  do  lori  del  ceffo.  73 
A-rjmpotcntia  del  membro 
genitale .  .  7^ 

A 1  morfo  del  caii  rabiofo  .73 
AlJ'apoiteme  dure  ,  a  condi- 
lomi ,  &  mammelle  indu- 
rire. 75 
Al  l'apio  fifa  ema  dopò  l'orec- 
chie a  rifoluerlo,  73 
A  ri  foluer  fero  fole ,  8t  ogni 
apoftema  dura .  74 
Alla  paura  dell'humor  mc- 
Isncolico  .  74 

Confettionper  rimagini  del 
vedere  •  74 


Alla  deboleza  del  vederi. 74, 
Vn'altro  all'illclfa  intcntio- 

ne.  7^ 
A  renere  il  vétre  lubrico  nel 

rinfirmità  de  gli  occhi. |7ir 
AU*optaIm!aimpiag;ua.  *7Ì 
AI  dolor  del  li  occhi.  75^ 
Alle  percoflc  de  gli  occhi  ,  e 

dtlattationderrvuca  .  7f 
Alla  lit.irgia  .  77 
Airincc  ariaeiiza  dcirorina. 

Se  al  lìiilicidìo  .  yg, 
Alla  durezza  della  fpìéza.7<^ 
AI    flciflo  antico  delli  mefi 

delle  dcnnc  .  jt 
Alle  ponture  dell'ape .  i6 
Airinfiation  del  membro  ge 

nìtale  .  7^ 
Alla  freddezza,  debiliti 

delle  reni ,  dolor  di  Tchiè»- 

na,&  inappetenza  del  coi- 
to. j6 
Al  vomito  percaufadi  hu- 

mori  freddi.  76 
Alla  fodera  cioè  premiti.  7^ 
Alla  c  fFefa  dell* vdire.  76 
Alle  percoflc  de  gli  cechi  sé 

za  piaga,  ò  incitione.  77 
Alle  hichrime  de  gli  ochi. 77 
Polueri  aìì'Hìeffo  male .  77 
Alle  vnghiclle  de  gli  ochi. 77 
Alle  pi.ighe  delle  orecchie 

che  t  ffendcno  Tvdire.  7f 
Al  dolor  dc*lombi ,  c  de*  gi- 

jìocchi .  77 
Alla  difficoltà  del  refpirare 

per  fredezza.  77 
Alla  tolTcfccca,  77 

AIU 


T  A  V 
Alla  JureiZJ  dì  madrice.  77 
Alcafcardell'vuola,  Seal  tu- 
mor  dei  ;:alato .  78 
Airvfcir  fuori  dell'ombilico 
a  i  fancìuJli .  78 
A  curar  b  paralìff.  78 
Alla  debolez-za  de*  nerui.78 
Al  rolTor  delle  gambe  .  78 
Alle  ^coflc  delle  vefh'gi.  78 
Alli  tumori  della  faccia .  78 
A  ritardar  la  canitie  .  78 
Alla  rogna  de'  fanciulli.  78 
Al  tremore.  79 
AI  fctor  della  boca  per  i  den 
ti  gli  atti .  79 
Alfluffo  bianco  delle  don- 
ne. 79 
Alleg'ngiue  relaflfatc.  7p 
AlJe  fifiure  delle  dita.  79 
All'apottema  ventofo.  79 
Alla  mala  dirpofition  che  vie 
ne  auanti  riiidropifia  ,  & 
all'obftruttion  delle  vene 
mefaraice .  79 
Al  flufio  delIVrina  .  79 
AH*  unpotcntia  del  membro 
genitale .  8» 
Alle  plagile  della  rcflìca.  80 
Alle  piaghe  delle  reni .  80 
Alle  rotture  di  dentro  il  cor 
po.  80 
A  leuar  la  nerezza  delle  ci 
catrici.  80 
A  far  morir  i  vermi  del  cor- 
po. J?o 
A  chi  hauefle  pfo  il  velen.  8o 
Alla  fquin;ntia.  80 
Airinquictudine  delle  feb- 


O    ^  A 

bri  ad  indur  ripofo .     9 1 
A  far  aprir  le  maroelle.    8  z 
Alle fcottature del  fuoco. 
A  prcferuar   dalh  poda- 
gra .  8  i 
Alli  ruttidcl  ftomacho.  Si 
A  far  partorir  le  creature 
morte .                    8  i 
Ali'hù^ropifia,  &  opilatioH 
del  fegato  .  8i 
Alla  fi  uttura  del  craneo,cm- 
pialiro.  82 
Al  dolor  colico .  8i 
Al  prurito  dei  ceffo  .  82, 
Alia  paffione  iliaca .        8  z 
Allo  vfcir  fuori  del  ceffo. 8 r 
A  chi  non  coiiticn  l'orini  .8 1 
A  crefcer  la  carne  di  fuori 


dairun"hie . 


8t 


A  far  cafcar  l'unghie  fca- 
brofc.  8^ 
A  leuar  via  la  nerezza  delle 
cicatrici.  85 
A Ifangue  congelato  di  den- 
tro. 8? 
A  diflicoltà  del  rcfpirare.  8  j 
A  Tubuerficn  del  ftomaco.gj 
Alla  vece  perfa  .  8^ 
Alla  du'-cza  della  fpiéxa.  8^ 
Contrai  veleni.  85 
aIIì  fluffidifiìnterici ,  e  li  en  - 
terici . 

A  tirar  fuori  iGfpìnG  ,  ò  le 
fjcte, dolile  cuni .  S? 

A !b  colica.  8 

A  Ila  infettion  della  nelle. 

A  mandar  fuori  1.;  creai 
merta. 
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T    A  . 
Mìli  lipgua  sggrauati  che 
per  moka  humìdici  noti 
proferiTce  bene.  84 
alli  dolori  colici .  84 
a  far  ceflur  il  languc  dalle  ma 
melle .  84 
a  dimadar  il  phiegma  dal  cor 
po  ,  &  augumcntar  il  fan- 
gue.  84 
al  dolor  de' piedi,  84 
a  guarir  i  feroncoli .  ^       5 4 
a  ìi  nar  le  rotture  intrinfe- 

ch?'.  84 
alli  dolori  cattfati  nelle  luflfa 

(ioni  delle  giunture, &  al- 

ji  tumori.  Zi 
al  dolor  della  fpif  A?^a,^  &  al- 

rafma.  ^  H 

alle  p<  nturederoflTa  ò  fpine 

di  Ter  penti  morti  .  8f 
a  leuar  ìe  bljìtudini  dopò  1:^ 

rr^n  futica,  e  dolori  dimcr 

alle  perco{r<i-  de  gU  occhi  85; 
al!ì  f->rti  dolori  del  corpo.85; 
al  feiordcl  nafo,  &  aU*vdico 

grauc .  8y 
alle  fcotnture  del  fuoco.  §5 
a  diifar  le  gomme  del  m.nl 

JCr.inicerc  »  86 
a  ^uignr  le  ni:;cule  della  fjc- 


ci:i 


0  z' 


}. 


COI  fioni>e  dolori  del  vtn 
tre.  86 
5 li'ardor  dell'  vrina  .        8  6 


alle  percofle ,  ò  cafc^r  fopr* 
leeone,  ò  fchena.  $4» 

all'abbrucciar  caulùto  4^1  f  é 
do .  $6 

alle  pultulc  della  faccia,det- 
tc  vari ,  87 

a  far  le  cicatrici  hclU  de  co- 
lore .  8f 

a  leuar  i  liuidi  dalle  percol- 
fe.  S7 

alli  tumori  delle  percofle.  87 

ani  figatofi.  87 

al  dolor  delle  mf  melle  ,  che 
vengcn;>  dopò  il  parto.  87 

9lla  far  fai  ella  del  ca^po .  87 

a  far  fpurar  il  mal  di  puca.  87 

alle  piaghe  humidc  .  87 

alle  piaghe  che  fai  date, di  no 
uo  fi  difropipt  no  I  &  per 
cfferui  elfo  guaito 

all^eminentie,e  tumori  fifro- 
fi.  ZS 

alla  m-llacottif  ne,perfied- 
de7Z3  del  ft^-maco  .  88 

alla  jaralifi  del  (cnfo  del- 
rodorate  »  ò  perdirnie- 
glio  al  diminute  ò  perfo. 
odorato  ,  88 

?^lli  peli ,  che  n  n  rinafcono 
più.  '  88 

alle  ragadie  ,  ò  fenditure  ,  ò 
fchieppature  del  fede- 
re.  88 

allaretcn  ion  dell* vrina  nel- 
le febri. 


7^  E. 
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